ILE WODY?

Na 100 gramow
suchego makaronu
powinien przypadac

mniej wiecej
1 litr wody.

penne (rurki)
11 - 13 minut

wstazki
4 - 6 minut

ILE SOLI?

Na 1 L wody
(czyli 100 g makaronu)
dodaj pat tyzki soli
lub wedtug uznania.
Tylko z umiarem,
aby nie przesolic.

ILE GOTOWAC MAKARON?

muszelki
6 - 8 minut

swiderki
6 - 8 minut

spaghetti
7 - 10 minut

ILE OLEJU?

Olej nie jest konieczny.
Niektdrzy dodaja go,
by makaron sie nie sklgjat,
ale moze to pozniej
utrudni¢ mieszanie
makaronu z sosem.

kokardki
7 - 12 minut

kolanka
7 - 10 minut

tazanki
5 - 7 minut




