DRAUSSEN ZU HAUSE -
DEIN
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MONTAG, 10. MARZ 2025

pro Tray

_ALU- “GART:
’/FUR DEINZU

pro Stiick

3.99

pro Stlick
499

pro Stiick

pro Stiick

34.99

pro Stiick

| # 1590'

verschwdehe

Modelle

PFLANZENLIEBE IM
MARZ

Marz ist Pflanzzeit! Mediterrane Stammchen, Erdbeer-
pflanzen, Surfinien, Zauberglockchen und Hornveilchen
bringen frischen Schwung in Garten und Balkon. Jetzt
einpflanzen und den Friihling begriissen!

pro Packung

|
|
6 000

pro Stiick

1790'

pro Stiick

2.99

02
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231.4]
MIT LIMETTE!

3 ‘.!lllm
pro Stiick ll

- —— - | 89.99 ""

"~ Mit Hilfe von Ki erstellt.

pro Stiick

1590'

EIN UNWIDERSTEH- EISGEKUHLTER
LICHES DESSERT: GIN TONIC Q
MIT LIMETTE

Ein erfrischender Cocktail
mit Eis, der perfekt als Aperitif
geeignet ist.

Cremige Vanilleglace trifft auf
heissen Brownie. Perfekt zum Ver-
wohnen und Geniessen.

ZUTATEN:
e 150 g GUT BIO-Schokolade ZUTATEN:

e 100 g MILSANI Butter

e 50ml

OHNSON London Dry Gin
e 200 g BIO Rohrohrzucker J v

. 150 ml
e 2 |ANDFREUDE Eier FLIRT Tonic Water

e 100 g HAPPY HARVEST 1GUT BIO-Limette
Weizenmehl

. 1Glas
e 1Prise LE GUSTO Jodsalz Eiswdirfel

e 500 ml MILSANI
Schlagrahm

e 1Vanille-
stange




// /= MONTAG, 17. MARZ 2025
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BALKONNOL
HAUPT

#‘ r pr@ck
L4 2099

o “=J%
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LTy

BRING DEINEN AUSSEN-
AUSSENBEREICH ZUM

pro Stlick

L.99

pro Stlick pro Packung

GARDENLINE

GARTNERN WIE EIN PROFI -

UND DABEI BESSER AUSSEHEN
ALS DIE GARTENZWERGE!

J'
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\ \ \

ﬁ’ pro Stilick pro Stiick pro Packung pro Paar pro Stiick \

1299 | 1799 149 500 | So0

&

L 4\
ol

i
caroentive




o

7
b

/2 MONTAG, 24.MARZ 2025

DONNERSTAG, 20. MARZ 2025 j ETZT WI RD,S G Rij N: ’

ESTEN PFLANZEN
0, » JEREHRZE

pro Stuick

9.99

f‘
I
pro Sttick/Set

199

pro Stlick

pro Stuick

‘ 2.9
Q = 799
B o909 | OSTERFREUDE
‘__/ ZUM
ALDI
PREIS.-
JETZT UNSER
| 199

OSTERSORTIMENT
ENTDECKEN




DONNERSTAG, 27. MARZ 2025 e B [l MONTAG, 3.APRIL 2025
o,
Al il N

pro Stiick pro Stlick

pro Stiick

_ PRACHTVOLL 349.-
BEPFLANZTE AMPELN -

leuchtend und elegant, perfekt flir
halbschattige bis sonnige Bereiche.

pro Stiick

5.99

GLOCKENBLUME WINTER-
HART 10,5-CM-KULTURTOPF:
Zarte Bliiten, die in der Sonne
und im Halbschatten leuchten.
Perfekt fiir Beete und Balkon-
kasten.

GERBERA
12-CM-KULTURTOPF:
Strahlende Farben und lange
Bllitenstiele - ideal fiir Kiibel
oder als Tischdekoration. Pfle-
geleicht und sonnenliebend.

pro Stiick

pro Stlick

pro Stiick

“90'

pro Stiick

2990'

STAUDENMIX
«GIPFELSTURMER»
13-CM-KULTURTOPF:
Robuste Stauden flir abwechs-
lungsreiche Beete und
Hanglagen. Lockt Bienen und
Schmetterlinge an.

pro Stiick

92.99

pro Stiick \

.”\ 97\

HORTENSIEN-BUSCH
19-CM-KULTURTOPF:
Uppige Bliitenpracht fiir
schattige Platze. Liebt feuchte
Bdden und zieht alle Blicke
aufsich.

STILVOLLE
FRUHJAHRSDEKO

mit saisonalen Blliten, fertig arrangiert
fuir Terrasse oder Eingang. 1
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PISTAZIENGLACE -

pro Stiick - vipr 2 e A pro Stiick

89099 Il 1590'

DUBAI-PISTAZIEN- Q

Mit Hilfe von Kl erstellt. Mit Hilfe'von Kl erstellt.

GLACE - DAS MUSST
DU PROBIERT HABEN!
PORTIONEN: SCHWIERIGKEITS- | VORBEREITUNGS- GESAMTZEIT:
. . GRAD: ZEIT:
Hausgemachte Pistazienglace 12 EINFACH CA.30MIN. 60 MIN.

mit einem Hauch von Schokolade
und Engelshaar.

ZUBEREITUNG:
Pistazien ohne Schale fein mahlen.
.. Ineinem Topf Milch und Rahm bei mittlerer Hitze
ZUTATEN: erwarmen, aber nicht zum Kochen bringen. ZUTATEN:
100 g FARMER Pistazien . Zucker hinzufligen und gut umriihren, bis der e 100 ml GUT BIO Limonade
Zucker vollstandig aufgelost ist. Orange
300 ml MILFINA Milch . . . L
. Vanilleextrakt und die gemahlenen Pistazien in die e 1GUTBIO Limette
200 ml MILSANI Schlagsahne Mischung einriihren.
- . . e 50 ml CAPRI-SUN
100 g Gut BIO Rohrohrzucker . Die Mischung abktihlen lassen und dannin N
eine Glacemaschine geben. Nach Anleitung der
1TL GUT BIO Vanilleextrakt Maschine gefrieren lassen. e 1Handvoll

frische Minzblatter

50 g GUT BIO Schokolade . Wahrenddessen Schokolade in einer Schiissel tiber
einem Wasserbad schmelzen. e 1GUTBIO Zitrone

25 g Engelshaar . . . . n
Die fertige Glace in eine Schiissel geben, mit der

geschmolzenen Schokolade betraufeln und mit
Engelshaar garnieren. Sofort servieren. e Eiswurfel

e 1Minzzweig
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ZITRONEN-VINAIGRETTE

Mit Hilfe von Kl erstellt.

DEIN EIGENER
KRAUTERGARTEN
IM HOCHBEET -

frische Aromen fiir einen Krauter-
salat mit Zitronen-Vinaigrette!

ZUTATEN:

e 200 g GUT BIO-Krauter
Italienische Krauter

1 GUT BIO NATURLAND
Zitrone

3 ELLYTTOS
Griechisches
Olivenaol

1EL LE GUSTO
Apfelessig

1Prise LE GUSTO
Jodsalz

1TL LE GUSTO

Gewurzmuhle
Pfeffer

MIT

JETZT
%  ONLINE
'\ BESTELLEN

pro Stlick

1590'

PORTIONEN: SCHWIERIGKEITS- | VORBEREITUNGS- GESAMTZEIT:
GRAD: ZEIT:
4 EINFACH CA.15 MIN. 15 MIN.
ZUBEREITUNG:
(]
1. Gemischte Krauter (wie Petersilie, Dill und
Basilikum) waschen und grob hacken.
2. DieKrauter in eine grosse Schiissel geben.
3.  Eine Zitrone auspressen und den Saft mit
Olivendl, Essig, Salz und Pfeffer zu einer
Vinaigrette verriihren.
4,  Die Zitronen-Vinaigrette Uiber die Krauter
giessen und alles gut vermengen.
5.  Den Salat flr etwa 10 Minuten ziehen lassen,
damit die Aromen sich entfalten konnen.
6. Den Krautersalat auf Teller verteilen und

sofort servieren.

14



