
 

  

 

#DELIZIEDAPAURA: 

I SUGGERIMENTI DI ALDI PER UN HALLOWEEN  
“SPAVENTOSAMENTE” PRELIBATO 

 

Verona, 5 ottobre 2023 - Con l'arrivo della stagione autunnale, ALDI, parte del Gruppo ALDI SÜD, 
realtà multinazionale di riferimento della Grande Distribuzione Organizzata, è pronta a rendere 
l'atmosfera di Halloween più gustosa che mai grazie a una ricca selezione di prodotti e 
decorazioni a tema che trasformeranno questa festa in un'esperienza spaventosamente deliziosa.  
 
Per quest’occasione I Colori del Sapore, la linea di ALDI che porta in tavola il gusto e il colore dei 
prodotti di stagione, offre solo il meglio: la Zucca Delica è la protagonista indiscussa di questo 
periodo e l'ingrediente perfetto per creare irresistibili ricette. La sua polpa morbida aggiungerà un 
tocco di dolcezza ai primi piatti, come zuppe, sformati e molto altro. Abbinata al Riso Carnaroli, dalla 
consistenza cremosa e dal suo sapore unico, sarà la protagonista di un risotto mostruosamente 
buono, con cui sorprendere gli ospiti a cena. A conclusione, non può mancare una mantecatura 
realizzata con il Grana Padano D.O.P. grattugiato di Primis: con il suo gusto deciso, è l’ingrediente 
finale per questo prelibato primo piatto. Come accompagnamento, ALDI consiglia il Ribolla Gialla 
della cantina Calle degli Specchi. 
 
Halloween è l’occasione perfetta anche per decorare la propria casa e la tavola. Tra fantasmi, ragni e 
zucche, da ALDI trovi una vasta gamma di decorazioni a tema per trasformare la tua dimora nel 
perfetto antro stregato. I Tovaglioli a marchio Kokett, ad esempio, disponibili in diversi motivi, 
potranno aggiungere un tocco di allegria alla cena del 31 ottobre. Tra le altre proposte, non può 
mancare la Candela a LED in vera cera, ideale per creare un'atmosfera da brividi tra una pietanza e 
l’altra.  
 
Inoltre, per illuminare questa serata speciale, l’azienda propone una Catena luminosa a LED 
decorata da piccole zucche. Ideale per decorare anche l’esterno della propria casa troviamo, invece, 
il Proiettore da parete a LED. Ma le sorprese non finisco qui, da ALDI sono disponibili molti altri 
articoli pensati proprio per questa festa! 
 
Dopo aver fatto la spesa e decorato la casa, è tempo di mettersi ai fornelli! ALDI propone due ricette 
gustose pensate per stupire gli ospiti e ideali per abbinamenti gastronomici deliziosi: un risotto alla 
zucca Delica e degli spaventosi cupcake ragnatela realizzati con glassa al cioccolato e decorazioni al 
cioccolato bianco. 
 
Lasciati stregare dalla qualità del “PREZZO ALDI” e scopri le nostre #DeliziedaPaura negli oltre 160 
negozi ALDI in Italia! 
 
 
 



 

  

RISOTTO ALLA ZUCCA 
Il sapore dolce della zucca Delica si abbina perfettamente alla cremosità del riso Carnaroli, creando 
un primo piatto della tradizione italiana che “spaventerà” gli ospiti a cena. 
 
Ingredienti per 4 persone: 

• Riso Carnaroli 320 g - I Colori del Sapore 
• Cipolla 1 - I Colori del Sapore 
• Polpa di zucca Delica 400 g - I Colori del Sapore 
• Brodo vegetale 1 l 
• Grana Padano D.O.P. grattugiato - Primis 
• Burro 80 g - Bonlà 
• ½ bicchiere di vino bianco  
• Sale q.b. 
• Pepe q.b. 

 
Difficoltà: Facile  
Preparazione: 20 minuti 
Cottura: 40 minuti 

 
Procedimento:  

1. Preparare il brodo vegetale. 
Tagliare le verdure e metterle in una casseruola; coprire con acqua e salare. Portare a 
ebollizione e far cuocere per circa 1 ora, coprendo con un coperchio. 

2. Pulire la zucca e tagliarla a dadini.  
3. Tritare finemente la cipolla e porla in un tegame con dell’olio caldo. 

Far soffriggere la cipolla a fuoco basso e, quando risulta morbida, aggiungere la zucca, 
rosolarla mescolando per alcuni minuti. 

4. Aggiungere il brodo poco alla volta fino a portare a cottura la zucca, che dovrà risultare 
molto morbida.  

5. In una padella tostare il riso a fuoco alto girandolo spesso per evitare di scottare i chicchi. 
Sfumare con il vino bianco e continuare a mescolare per evitare che si attacchi fino a 
completa evaporazione del vino. 

6. Appena il vino sarà evaporato, mettere il riso nella padella con la zucca e mescolare bene. 
7. Iniziare ad aggiungere brodo ben caldo un mestolo alla volta, fino al raggiungimento della 

cottura (circa 15-20 minuti). 
8. Aggiustare eventualmente di sale e/o pepe.  
9. A fuoco spento, mantecare con il burro e il parmigiano grattugiato. 

Se il risotto risulta troppo secco, aggiungere una piccola quantità di brodo.  
10. Far riposare il risotto alla zucca per 5 minuti a tegame coperto prima di servire. 

 
 
 
 
 
 



 

  

CUPCAKE RAGNATELA 
Soffici cupcake al cacao amaro guarniti con una grassa al cioccolato spaventosamente irresistibile… 
ed infine, lasciarsi catturare da dolci ragnatele di cioccolato bianco. 
 
Ingredienti per 12 cupcakes (12 persone): 

• Fecola di patate 80 g - Bella 
• Farina 00 100 g 
• Lievito in polvere per dolci 16 g - Bella 
• Zucchero 40 g 
• Latte condensato 200 g 
• Latte 130 g - Bonlà  
• Cacao amaro in polvere 20 g - Bella 

 
Per la glassa al cioccolato: 

• Acqua q.b. 
• Zucchero a velo 100 g - Bella 
• Cacao amaro in polvere 30 g - Bella 

 
Per decorare: 

• Cioccolato bianco 120 g - Choceur 
 
Difficoltà: Media  
Preparazione: 20 minuti  
Cottura: 30 minuti  
 
Procedimento: 

1. Versare in una ciotola la farina setacciata insieme alla fecola, al cacao amaro e al lievito. 
Aggiungere lo zucchero e mescolare il tutto, unendo il latte condensato. 

2. Versare il latte e mescolare fino ad ottenere un composto liscio ed omogeneo. 
3. Trasferire il composto in una sac à poche. Dopo aver preparato i pirottini per muffin, 

riempirli con circa 40 g di impasto ciascuno. 
4. Cuocere in forno statico preriscaldato a 180°C per 30-35 minuti (oppure ventilato a 160°C 

per circa 20-25 minuti). 
5. Una volta pronti, sfornarli e lasciarli raffreddare.  
6. In un pentolino scaldare l'acqua. 
7. In una ciotola mettere il cacao e lo zucchero a velo. Aggiungere poi l'acqua calda; 

mescolare con una frusta fino ad ottenere un composto fluido e omogeneo. 
8. Ricoprire i muffin cotti con la glassa aiutandosi con un cucchiaino e lasciarla solidificare a 

temperatura ambiente.  
9. Nel frattempo, preparare l'occorrente per la decorazione con la ragnatela: sciogliere il 

cioccolato bianco a bagnomaria. 
10. Prendere un foglio di carta forno e, dal lato opaco, con una penna, tracciare una 

circonferenza di 7 cm di diametro. Se necessario, utilizzare una ciotolina o un bicchiere. 



 

  

Cominciare a disegnare la ragnatela: partendo dal diametro del cerchio, disegnare 8 
spicchi uguali e partendo dall'esterno, unire due spicchi alla volta disegnando tre archetti, 
in modo da simulare il reticolo della ragnatela.  
Trasferire il cioccolato bianco in una sac à poche e, dopo aver capovolto il foglio di carta da 
forno, realizzare la decorazione con il cioccolato bianco seguendo il disegno. 

11. Una volta terminate le ragnatele per tutti i cupcake, lasciarle raffreddare in freezer per 
circa mezz'ora. 

12. Quando le ragnatele si saranno solidificate, adagiarle delicatamente sui cupcake 
aiutandosi con una spatola. 

 
Di seguito, la selezione completa dei prodotti ALDI per Halloween:  

 I COLORI DEL SAPORE - RISO CARNAROLI 
 
Spesso definito il “re dei risi”, il Carnaroli è la varietà italiana più pregiata. I suoi 
chicchi grandi, grazie all’alto contenuto di amilosio, dopo la cottura rimangono 
ben consistenti, donando una perfetta tenuta in cottura e un’ottima capacità di 
assorbimento. Per questo è il riso preferito dagli chef per preparare dei gustosi 
risotti classici oppure delle ricette più pregiate ad esempio a base di pesce o 
molluschi. 
 
1 kg 
€ 2,99* 

 I COLORI DEL SAPORE - ZUCCA DELICA 
 
La Delica è una varietà di zucca riconoscibile dalla tipica forma tondeggiante e 
dalla buccia verde scuro. Delicata all’olfatto, una volta cucinata presenta un 
sapore molto dolce. 
 
€ 1,99* al kg 

 PRIMIS - GRANA PADANO D.O.P. GRATTUGIATO 
 
Il Grana Padano D.O.P. grattugiato di Primis è un prodotto caseario di qualità, che 
si abbina alla perfezione a numerosi primi piatti della tradizione culinaria 
italiana. Disponibile in una pratica confezione richiudibile.  
 
200 g 
€ 2,89* 



 

  

 BELLA - CACAO AMARO IN POLVERE 
 
Finissimo cacao amaro in polvere certificato UTZ, contenente per il 44% proteine, 
23% grassi e 6% carboidrati. È un prodotto versatile, adatto per la realizzazione 
di ricette dolci, ma anche ideale per arricchire le bevande e come decorazione. 
 
200 g 
€ 1,79* 

 CHOCEUR - CIOCCOLATO BIANCO 
 
Tavoletta di raffinato cioccolato bianco, ottima da gustare da sola ma ideale 
anche per la preparazione di dolci e ricette gustose. 
 
200 g 
€ 1,79* 

 BONLÀ - LATTE PARZIALMENTE SCREMATO UHT 
 
Bonlà offre la comodità di un latte parzialmente scremato a lunga conservazione, 
100% italiano e confezionato in uno stabilimento tecnologicamente 
all’avanguardia in pratiche bottiglie richiudibili. 
 
1 l 
€ 1,05* 

 CALLE DEGLI SPECCHI - RIBOLLA GIALLA 
 
Ribolla Gialla dal perlage brillante e delicato. Al naso spiccano fiori freschi e 
leggere note agrumate, al palato è fruttato con un finale sapido e minerale. 
Perfetto per l'aperitivo e in abbinamento a marinature o risotti al pesce. 
 
750 ml 
€ 3,49* 

 KOKETT- TOVAGLIOLI DI HALLOWEEN 
 
Spaventosi tovaglioli 3 veli a tema Halloween, disponibili in diversi motivi, ideali 
per decorare la vostra tavola o per feste a tema. 
 
40 pezzi, 3 veli, 33x33 cm 
€ 1,49* 



 

  

 ALDI BRAND - CANDELA DI HALLOWEEN A LED IN VERA CERA 
 
Spaventose candele in vera cera disponibili a forma di zucca o di fantasma 
oppure nella variante classica a cilindro con decorazioni a tema. Queste candele 
illumineranno la stanza con la loro luce a LED, grazie anche al comodo timer della 
durata di 6h. Il prodotto presenta 3 anni di garanzia e viene venduto con batterie 
incluse. 
 
€ 5,99* 

 ALDI BRAND - CATENA LUMINOSA A LED 
 
Grazie ai circa 20 LED a forma di zucca, queste catene luminose sono l’ideale per 
illuminare una serata davvero speciale. Il prodotto presenta un timer da 6h e 
viene venduto con batterie incluse. 
 
1,9 m 
€ 4,99* 

 ALDI BRAND - DECORAZIONI DI HALLOWEEN 
 
Le decorazioni di Halloween in carta renderanno la tua festa a tema veramente 
spaventosa. Lasciati stregare dai diversi modelli disponibili, come ghirlande, 
decorazioni da appendere e lanterne di carta. 
 
€ 3,99* al pezzo 

 ALDI BRAND - PROIETTORE DA PARETE A LED 
 
Proiettore su pareti esterne con una superficie massima di 30 m². Al suo interno 
sono disponibili 4 schede intercambiabili con motivi a tema festività. 
 
LED da 4 W e motore rotante. 
€ 19,99* 



 

  

 
 

 
 

A PROPOSITO DI ALDI 
Dal 2018 ALDI è presente in Italia con una sede operativa a Verona, due centri di distribuzione - a Oppeano (VR) e 
Landriano (PV) - e una rete in espansione di punti vendita sul territorio nazionale. Fa parte del Gruppo ALDI SÜD, 
realtà di riferimento della Grande Distribuzione Organizzata a livello internazionale, presente con oltre 7.100 punti 
vendita in 11 Paesi e 4 continenti. Grazie ai suoi oltre 186.000 collaboratori in tutto il mondo, l’azienda offre ogni 
giorno un’accurata scelta di prodotti selezionati che uniscono qualità e convenienza e si impegna per garantire una 
produzione sostenibile e rispettosa dell’ambiente. Per ulteriori informazioni, visitare il sito ufficiale: www.aldi.it 
 
Ufficio stampa ALDI  
ufficio.stampa@aldi.it 
Tel. 02.624119.11  

 ALDI BRAND - PIGIAMA PER BAMBINI GLOW IN THE DARK 
 
Morbidi pigiami per bambini in 100% cotone, oppure mix cotone/viscosa 
(sostenibile). Il cotone è certificato BCI Better Cotton Initiative e Baumwolle 
100%. Disponibili in diversi colori e modelli, presenta uno spaventoso effetto 
Glow in the Dark.  
 
Taglie 110-140 
€ 7,99* 

 ALDI BRAND - COSTUMI DI HALLOWEEN PER BAMBINI 
 
Per i più piccoli, ALDI propone diversi costumi di Halloween realizzati in 100% 
poliestere. Disponibili in diversi colori, i bambini potranno scegliere tra: 

- abito in tulle scintillante con stampa ragno 
- costume da scheletro fancy con tulle colorato 
- costume da dino-scheletro 
- mantella da vampiro con fodera stampata 

 
Accessori previsti solo in alcuni modelli. 
 
Taglie 110-140 
€ 9,99* 
 

*I prezzi indicati potrebbero subire variazioni. 

http://www.aldi.it/
mailto:ufficio.stampa@aldi.it

