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1.1 BETRIEBSANLEITUNG LESEN UND AUFBEWAHREN

Die Betriebsanleitung enthalt wichtige Informationen zur Inbetriebnahme und zum Betrieb.

Lesen Sie die Betriebsanleitung, insbesondere die Sicherheitshinweise, sorgfaltig durch, bevor Sie diesen Artikel benutzen. Die
Nichtbeachtung dieser Betriebsanleitung kann zu schweren Verletzungen oder Sachschéden fiihren.

Die Betriebsanleitung basiert auf den in der Europdischen Union giiltigen Normen und Regeln. Beachten Sie im Ausland auch
landesspezifische Richtlinien und Gesetze.

Bewahren Sie die Betriebsanleitung fiir die weitere Nutzung auf. Wenn Sie diesen Artikel an Dritte weitergeben, geben Sie unbedingt diese
Betriebsanleitung mit.

Sie konnen diese Betriebsanleitung auch als PDF-Datei auf der Homepage www.gt-support.de herunterladen.

1.2 ZEICHENERKLARUNG

Die folgenden Symbole und Signalworte werden in dieser Betriebsanleitung, auf dem Artikel oder auf der Verpackung verwendet.
/\ GEFAHR!

» Dieses Signalsymbol/-wort bezeichnet eine Gefahrdung mit einem hohen Risikograd, die, wenn sie nicht vermieden wird, den Tod oder eine
schwere Verletzung zur Folge hat.

/\ WARNUNG!

» Dieses Signalsymbol/-wort bezeichnet eine Gefahrdung mit einem mittleren Risikograd, die, wenn sie nicht vermieden wird, den Tod oder
eine schwere Verletzung zur Folge haben kann.

/\ VORSICHT!

» Dieses Signalsymbol/-wort bezeichnet eine Gefahrdung mit einem niedrigen Risikograd, die, wenn sie nicht vermieden wird, eine
geringfiigige oder méRige Verletzung zur Folge haben kann.

HINWEIS

» Dieses Signalsymbol-/wort warnt vor mdglichen Sachschdden.

]

» Dieses Symbol gibt Ihnen niitzliche Zusatzinformationen zum Aufbau oder zur Bedienung.

f E HeiBe Oberflache! Dieses Symbol kennzeichnet heiBe Oberfléchen im Betrieb — nicht mit bloBen Handen

beriihren.
Il
Geeignet fiir den Kontakt mit Lebensmitteln.
Konformitétserkldrung (siehe Kapitel, Konformitatserklarung"): Mit diesem Symbol gekennzeichnete Produkte
erfiillen alle anzuwendenden Gemeinschaftsvorschriften des Européischen Wirtschaftsraums.

5 Das Siegel , Gepriifte Sicherheit” (GS-Zeichen) bestatigt, dass dieser Artikel den Anforderungen des deutschen
Produktsicherheitsgesetzes entspricht.

gepriifte
Sicherhel

Wechselspannung
Bezeichnet elektrische Spannung, die in regelmaBiger Wiederholung ihre Richtung (Polaritét) andert.




2 SICHERHEIT

2.1 BESTIMMUNGSGEMASSER GEBRAUCH

Dieses Gerat ist ausschlieBlich fiir das Zubereiten von Lebensmitteln in haushaltsiiblichen Mengen geeignet und darf nur in Innenrdumen verwendet
werden.

Es kann sowohl zum Zubereiten von z. B. Gemiise, Pommes frites, Fisch, Fleisch und Gefliigel als auch fiir Kuchen verwendet werden.

Das Gerat ist ausschlieflich fiir den Privatgebrauch bestimmt.

Verwenden Sie das Gerét nur wie in dieser Betriebsanleitung beschrieben.

Jede andere Verwendung gilt als nicht bestimmungsgemaB und kann zu Sachschaden oder sogar zu Personenschaden fiihren.

Verwenden Sie die HeiBluftfritteuse keinesfalls zum Erhitzen von Wasser oder anderen Fliissigkeiten.

Der Hersteller oder Handler ibernimmt keine Haftung fiir Schdden, die durch nicht bestimmungsgemafe Verwendung, unsachgemaBe Reparaturen,
unerlaubt vorgenommenen Veranderungen oder Verwendung nicht zugelassener Zubehdr- oder Ersatzteile entstanden sind.

Dieser Artikel ist nicht fiir den gewerblichen Bereich geeignet, wie z. B.:

«inKichen fiir Mitarbeiter oder Liden und anderen gewerblichen Bereichen,

. in landwirtschaftlichen Anwesen,

« von Kunden in Hotels, Motels oder anderen Wohneinrichtungen,

«  inFriihstiickspensionen.

2.2 SICHERHEITSHINWEISE

/\ GEFAHR! STROMSCHLAGGEFAHR! . . .
FEHLERHAFTE ELEKTROINSTALLATION ODER ZU HOHE NETZSPANNUNG KONNEN ZU ELEKTRISCHEN SCHLAGEN FUHREN.
» SchlieBen Sie das Gerdt nur an, wenn die Netzspannung der Steckdose mit der Angabe auf dem Typenschild iibereinstimmt.
» SchlieBen Sie das Gerét nur an eine gut zugangliche Steckdose an, damit Sie es bei einem Stérfall schnell vom Stromnetz trennen kdnnen.
» Benutzen Sie das Gerat nicht, wenn es selbst, das Netzkabel oder der Netzstecker sichtbare Schaden aufweist oder das Zubehor stark
verschmutzt ist.
» Wenn das Netzkabel des Gerates beschadigt ist, muss es durch den Hersteller, seinen Kundendienst oder eine &hnlich qualifizierte Person
ersetzt werden, um Gefdhrdungen zu vermeiden.
» Offnen Sie das Gehause nicht, sondern iiberlassen Sie die Reparatur Fachkraften. Wenden Sie sich dazu an die auf der Garantiekarte
angegebene Serviceadresse.
» Das Produkt darf aus Sicherheits- und Zulassungsgriinden (CE) nicht manipuliert oder verandert werden!
» Fiihren Sie keine metallischen oder andere Gegenstande in die Offnungen des Gerates ein. Benutzen Sie das zum Lieferumfang gehérende
Zubehor bestimmungsgemaB.
» Indiesem Gerat befinden sich elektrische und mechanische Teile, die zum Schutz gegen Gefahrenquellen unerldsslich sind.
» Die Sicherheitsschalter €F diirfen nicht iiberbriickt oder anderweitig manipuliert werden.
» Das Gerdt darf nicht mit einer externen Zeitschaltuhr oder einem separaten Fernwirksystem betrieben werden.
» Halten Sie das Gerdt, das Netzkabel und den Netzstecker von Wasser und anderen Fliissigkeiten sowie von offenem Feuer, Warmequellen und
heiBen Fléchen fern.
» Fassen Sie das Gerét und den Netzstecker niemals mit feuchten Handen an.
» Ziehen Sie den Netzstecker nie am Netzkabel aus der Steckdose, sondern fassen Sie immer den Netzstecker an.
» Verwenden Sie das Netzkabel nie als Tragegriff.
» Verlegen Sie das Netzkabel so, dass es nicht zur Stolperfalle wird.
» Knicken Sie das Netzkabel nicht und legen Sie es nicht iiber scharfe Kanten.
» Lagem Sie das Gerét nie so, dass es in eine Wanne oder in ein Waschbecken fallen kann.
» Greifen Sie niemals nach dem Gerét, wenn es ins Wasser gefallen ist. Ziehen Sie in einem solchen Fall sofort den Netzstecker aus der Steckdose.
» Schalten Sie das Gerdt immer aus und ziehen Sie den Netzstecker aus der Steckdose, wenn:
» «Sie das Gerat nicht beaufsichtigen oder mit der Zubereitung fertig sind,
» «Sie das Gerdt nicht benutzen oder es reinigen,
» «bei Gewitter oder wenn eine Stdrung auftritt.




/\ GEFAHR! STROMSCHLAGGEFAHR!

» Anschlusskabel nicht um das Gerét oder Teile des Gerdtes wickeln. Falls eine Kabelaufwicklung vorhanden ist, diese entsprechend nutzen.
Durch fehlerhaftes Aufwickeln kann die Kabelisolation beschadigt werden und es besteht Stromschlaggefahr.

» Verwenden Sie nur Zwischenstecker und Verlangerungskabel, die den giiltigen Sicherheitsbestimmungen entsprechen. Uberschreiten Sie
nicht die maximal zuldssige Stromstérke des Zwischensteckers oder Verlangerungskabels.

» Kinder und Personen mit kdrperlichen oder geistigen Einschrénkungen erkennen nicht die Gefahr, die beim Umgang mit diesem Gerét
entstehen kann.

» Unfélle mit schweren Verletzungen kénnen die Folge sein.

» Dieses Gerét kann von Kindern ab 8 Jahren und dariiber und von Personen mit reduzierten physischen, sensorischen oder mentalen
Fahigkeiten oder Mangel an Erfahrung und/oder Wissen benutzt werden, wenn sie beaufsichtigt werden oder beziiglich des sicheren
Gebrauchs des Gerates unterwiesen wurden und die daraus resultierenden Gefahren verstanden haben.

» Kinder diirfen nicht mit dem Gerat spielen.
» Reinigung und Benutzerwartung diirfen nicht durch Kinder durchgefiihrt werden, es sei denn, sie sind alter als 8 Jahre und beaufsichtigt.
» Kinder jiinger als 8 Jahre sollen vom Gerét und vom Netzkabel ferngehalten werden.

» Lassen Sie Kinder nicht mit der Verpackungsfolie spielen. Sie konnen sich beim Spielen darin verfangen oder diese iiber den Kopf stiilpen und
ersticken.

»

» & HeiBe Oberflache! Teile dieses Geréites werden im Betrieb sehr heil3. UnsachgeméBer Umgang kann zu schweren Verletzungen fiihren.
» Teile des Gerétes werden wahrend des Gebrauchs heiB. Beriihren Sie diese nicht, um Verbrennungen zu vermeiden.

» Beriihren Sie das Gerat wahrend des Betriebes nur an dem Griff des Einschubes und am Touch-Display!

» Um Verletzungen zu verhindern, diirfen Haare, Schmuck und Kleidung nicht mit dem im Betrieb befindlichen Gert in Kontakt kommen.

» Benutzen Sie das Gerét nicht, wenn eines der Gerateteile beschadigt ist.

» Weisen Sie auch andere Benutzer auf die Gefahren hin.

» Wahrend des Garens tritt heier Dampf aus, insbesondere, wenn der Garkorb herausgezogen wird. Benutzen Sie unbedingt
Kiichenhandschuhe und beugen Sie sich nicht iiber das Gerat.

» Trocknen Sie vor dem Garen die Lebensmittel gut ab, um iberméBige Dampfbildung zu vermeiden.
» Entfernen Sie Reif und Eisstiicke von gefrorenen Lebensmitteln.

» Wahrend des Garens tritt heiBe Luft aus den Luftaustrittsffnungen an der Riickseite des Gerates aus. Halten Sie Hande und Gesicht in
sicherem Abstand zu der heiBen Luft und den Luftaustrittsoffnungen. Geben Sie auch Acht auf den heien Dampf, der aus den Fugen an der
Vorderseite des Gerates austritt. Besondere Vorsicht ist geboten, wenn Sie den Garkorb aus dem Gerét nehmen.




/\ WARNUNG! BRANDGEFAHR!
ES BESTEHT BRANDGEFAHR DURCH HEIRE OBERFLACHEN.
WENN SIE BACKPAPIER ODER ALUFOLIE OHNE LEBENSMITTEL IM GARKORB BENUTZEN, KANN SICH DAS BACKPAPIER ENTZUNDEN
UND ES KANN ZU EINEM BRAND FUHREN.
WENN SIE BACKPAPIER ODER ALUFOLIE VERWENDEN ACHTEN SIE DARAUF, DASS DAS GARGUT GLEICHMASSIG VERTEILT IST. DAS
BACKPAPIER ODER DIE ALUFOLIE KONNTE IN DAS HEIZELEMENT GELANGEN UND SICH ENTZUNDEN.
WENN SIE BACKPAPIER ODER ALUFOLIE IM GARKORB BENUTZEN, WIRD DER LUFTSTROM DER HEIBEN LUFT REDUZIERT ODER
UNTERBROCHEN. DER GARVORGANG MUSS GGF. VERLANGERT WERDEN UND FALLT UNGLEICHMASSIG AUS.

» Stellen Sie das Gerat nicht auf einen heiBen Gas- oder Elektroherd jeglicher Art, elektrische Kochplatten oder in den beheizten Ofen.

» Stellen Sie das Gerdt auf einer gut zuganglichen, ebenen, trockenen, hitzebestdndigen und ausreichend stabilen Arbeitsflédche auf.

» Legen Sie gegebenenfalls eine rutschfeste Unterlage unter die GummifiiBe des Gerétes, da Oberflédchen mit den unterschiedlichsten
Reinigungsmitteln behandelt werden und manche der Inhaltsstoffe die GummifiiBe angreifen und aufweichen kénnen.

» Stellen Sie das Gerdt nicht an den Rand oder an die Kante der Arbeitsflache.

» Platzieren Sie das Gerdt nicht unter einem Hangeschrank oder in einer Ecke. Achten Sie darauf, dass das Gerat nach oben hin frei steht.

» Halten Sie einen Mindestabstand von 30 cm von der Geréteriickwand zu anderen Gegensténden und mindestens 10 cm zu den Seiten ein.
» Legen Sie keine Gegenstande auf das Gerét.

» Decken Sie das Gerat nicht ab.

» Stellen Sie das Gerdt wahrend des Betriebes nicht um. Warten Sie, bis das Gerét vollstandig abgekiihlt ist.

» Netzkabel von Kindern fernhalten. Kinder kdnnten daran ziehen und das Gerat auf sich ziehen.

» Fiillen Sie den Einschub nicht mit Fett oder 01

» Stellen Sie den heiBBen Einschub/Garkorh immer auf einer hitzebestandigen Unterlage ab.

/\ VORSICHT! GESUNDHEITSGEFAHRDUNG!

ZU HEIBES BACKEN, GAREN ODER GRILLEN KANN GESUNDHEITSSCHADLICHE STOFFE ENTSTEHEN LASSEN.
» Lassen Sie die Speisen beim Backen oder Grillen nicht zu dunkel werden.
» Entfernen Sie verbrannte Speisereste.
» Reinigen Sie den Artikel wie unter Reinigung und Aufbewahrung beschrieben.

HINWEIS
BESCHADIGUNGSGEFAHR! UNSACHGEMABER UMGANG MIT DEM GERAT KANN ZUR UBERHITZUNG UND ZUR BESCHADIGUNG
FUHREN.

» Betreiben Sie das Gerdt nie unbeaufsichtigt leer. Das Gerdt kann iiberhitzen, siehe Fehlersuche.
» Dabei konnen die Heizwendel und die Antihaftbeschichtung beschadigt werden und es kann zur Rauchentwicklung kommen. Offnen Sie in

dem Fall die Fenster und liiften Sie den Raum griindlich.

2.3 AcRYLAMIDARME ZUBEREITUNG

i

» Acrylamid steht im Verdacht ein krebserzeugender Stoff zu sein, der beim Erhitzen von starkehaltigen Lebensmitteln iiber 175 °C sprunghaft
ansteigt. Achten Sie daher bei der Zubereitung auf die Farbveranderung der Lebensmittel. Frittiertes sollte nicht braun serviert werden,
sondern nur,goldgelb”.




3 LiEFERUMFANG / GERATETEILE

HeiBluftfritteuse
Garkorbeinschub
Trennwand

Grillroste

Silikontiillen (Kratzschutz)

Sicherheitsschalter
Bedienungsanleitung/Garantiekarte




4 ERSTINBETRIEBNAHME

4.1 LIEFERUMFANG PRUFEN

HINWEIS
BESCHADIGUNGSGEFAHR! WENN SIE DIE VERPACKUNG UNVORSICHTIG MIT EINEM SCHARFEN MESSER ODER ANDEREN SPITZEN
GEGENSTANDEN OFFNEN, KANN DAS GERAT BESCHADIGT WERDEN.

» Gehen Sie beim Offnen vorsichtig vor.

1. Entnehmen Sie alle Teile des Gerdtes und die Betriebsanleitung aus dem Karton und entfernen Sie ggf. Schutzfolien und eingelegte Pappstiicke.

N

B

» Ziehen Sie den Garkorbeinschub (€3 an den Griffen () aus dem Gerit und entnehmen Sie die Trennwand () und die Grillroste (€3).

2. Priifen Sie, ob die Lieferung vollstandig ist (siehe Lieferumfang/Gerateteile).
3. Kontrollieren Sie, ob die Einzelteile Schaden aufweisen. Ist dies der Fall, benutzen Sie sie nicht. Wenden Sie sich an die auf der Garantie
angegebene Serviceadresse.

4.2 VoR DEM ERSTEN GEBRAUCH

/\ GEFAHR!

STROMSCHLAGGEFAHR!

HEIBLUFTERITTEUSE NIEMALS INS WASSER ODER EINE ANDERE FLUSSIGKEIT TAUCHEN UND NIEMALS MIT WASSER ODER
REINIGUNGSMITTELN SPULEN!




/\ VORSICHT!
PRODUKTIONSRUCKSTANDE!

» Nicht fiir den Verzehr geeignete produktionshedingte Riickstande konnen sich auf oder in allen Komponenten des Artikels befinden.
Komponenten die mit Lebensmitteln in Kontakt kommen kénnen, sind vor dem ersten Gebrauch zu kontrollieren und sorgféltig zu reinigen.

HINWEIS
KEINE SCHEUER- UND LOSUNGSMITTEL ODER SCHARFKANTIGE GEGENSTANDE VERWENDEN!

» Wischen Sie die HeiBluftfritteuse mit einem leicht feuchten Tuch von innen und auBen ab.

HINWEIS
BESCHADIGUNGSGEFAHR!

» Ventilator und Heizelement befinden sich oben innen im Einschubfach der HeiBluftfritteuse. Diesen Bereich sehr vorsichtig abwischen.
1. Wischen Sie den Garkorbeinschub @), die Grillroste () und die Trennwand @) mit einem feuchten Tuch ab.

4.3 GERAT AUFSTELLEN

Stellen Sie das Gerat auf einer gut zugénglichen, ebenen, trockenen, hitzebestandigen und ausreichend stabilen Arbeitsflache auf. Die GummifiiBe an
der Unterseite sorgen hier fiir einen sicheren Halt.

Halten Sie einen Mindestabstand von 30 cm von der Gerateriickwand zu anderen Gegensté@nden und mindestens 10 cm zu den Seiten ein.
Nehmen Sie das Netzkabel von der Netzkabelhalterung () ab.

4.4 Aursnu

/\ VORSICHT!
» Stellen Sie sicher, dass das Gerat beim Aufbau NOCH NICHT an das Stromnetz angeschlossen ist.
1. Setzen Sie die Grillroste (@ und die Trennwand ) wie abgebildet ein.

i

» Die Grillroste @3 passen nur in der abgebildeten Position in den Garkorbeinschub. Achten Sie darauf, dass die Markierung TOP an der
Trennwand (&) vor dem Einsetzen oben ist.

2. Schieben Sie den Garkorbeinschub vollstandig in die HeiBluftfritteuse, bis er auf beiden Seiten hdrbar einrastet und biindig mit dem Gehéuse abschliet.

N\

i

» Die Silikontiillen @) sorgen fiir sicheren Halt der Grillroste (8 im Einschub. Im Gebrauch kann der Halt nachlassen und die Grillroste kénnen
beim Umdrehen des Garkorbeinschubs herausfallen.




/\ GEFAHR!
DIE HEISSLUFTFRITTEUSE ERST NACH DEM KOMPLETTEN AUFBAU AN DAS STROMNETZ ANSCHLIESSEN.
STROMSCHLAGGEFAHR! DARAUF ACHTEN, DASS DAS NETZKABEL NICHT MIT DEN HEISSEN TEILEN DER FRITTEUSE IN BERUHRUNG
KOMMEN KANN.
HEISSE OBERFLACHE ('3 )! DAS GEHAUSE UND DIE TEILE DES GERATES WERDEN IM BETRIEB SEHR HEISS.
STELLEN SIE DAS GERAT WAHREND DES BETRIEBES NICHT UM. SCHALTEN SIE DAS GERAT AUS, ZIEHEN SIE DEN
NETZSTECKER UND LASSEN SIE DAS GERAT 30 MINUTEN ABKUHLEN, BEVOR SIE ES UMSTELLEN.
/A GEFAHR! BRANDGEFAHR!
WENN SIE BACKPAPIER ODER ALUFOLIE OHNE LEBENSMITTEL IM GARKORB BENUTZEN, KANN SICH DAS BACKPAPIER
ENTZUNDEN UND ES KANN ZU EINEM BRAND FUHREN.
WENN SIE BACKPAPIER ODER ALUFOLIE VERWENDEN ACHTEN SIE DARAUF, DASS DAS GARGUT GLEICHMESSIG VERTEILT IST. DAS
BACKPAPIER ODER DIE ALUFOLIE KONNTE IN DAS HEIZELEMENT GELANGEN UND SICH ENTZUNDEN.
WENN SIE BACKPAPIER ODER ALUFOLIE IM GARKORB BENUTZEN, WIRD DER LUFTSTROM DER HEISSEN LUFT REDUZIERT ODER
UNTERBROCHEN. DER GARVORGANG MUSS GGF. VERLANGERT WERDEN UND FALLT UNGLEICHMASSIG AUS.

1. Stellen Sie das Gerét auf, siehe Gerat aufstellen und bereiten Sie es vor, siehe Aufbau.

[l

» Das Gerdt ist mit einem Garkorbeinschub ausgestattet, der mit eingesetzter Trennwand zwei Garbereiche bietet.
» Diese kdnnen einzeln oder gleichzeitig zum Garen benutzt werden. Ohne Trennwand verfiigt der Garkorbeinschub iiber einen groBen
Garraum.

2. Bereiten Sie das Gargut zu.

[

» Achten Sie darauf, dass das Gargut nicht iiber den Rand des Garkorbeinschubs hinausragt. Beachten Sie die MAX Markierung im
Garkorbeinschub.

3. Legen Sie das Gargut in den Garkorbeinschub.

B

» Wenn Sie einzelne Gargutteile zubereiten wollen, verteilen Sie diese mdglichst mit etwas Abstand zueinander, sodass alle gleichmaBig von
der heiBen Luft umstromt werden. Damit erreichen Sie ein gleichmaBiges Garen.

4. Schieben Sie den Garkorbeinschub ) vollsténdig in die HeiBluftfritteuse.

5. SchlieBen Sie den Netzstecker an das Stromnetz an. Im Display leuchten alle Symbole kurz auf und es ertdnen 2 kurze Pieptdne. Das Sensorfeld
>, @D Start/Stopp bleibt anschlieBend beleuchtet.

6. Beriihren Sie das Sensorfeld ™. Das Display zeigt nun abwechselnd und blinkend die Vorwahlmdglichkeit der Garzeit und der Gartemperatur
fiir beide Garkorbeinschiibe (180 °C/ 15 MIN). Mit dem emeuten Beriihren von ™4, @), kénnen Sie das Garen mit der Vioreinstellung direkt
starten.

[l

» Erfolgt nach dem Einschalten keine weitere Bedienung, wird der Standby-Zustand aktiviert. Aus dem Standby-Zustand wird zundchst die
manuelle Vorwahl der Garzeit und der Temperatur aufgerufen. Um aus einer Programmfunktion in die manuelle Vorwahl zu gelangen,
beriihren Sie das Sensorfeld ™'/, ﬂ fiir ca. 3 Sekunden (Standby-Zustand) und anschlieBend erneut kurz.




5.1 ALLGEMEIN

/\ VORSICHT!

» Der Garkorbeinschub kann auf Grund der GroBe und damit der Menge des Garguts schwer sein. Benutzen Sie zum Herausziehen oder
Einsetzen stets beide Griffe @). Andernfalls kann es beim einseitigen Anheben des Garkorbeinschubs zum Auskippen des Garguts kommen.
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» Das Gerdt bietet drei Garbereiche, zwei fiir unterschiedliche oder kleinere Gerichte und beide zusammen fiir ein groBeres Gericht.

» Bevor Sie die Zeit und die Temperatur einstellen bzw. ein Programm starten, erfolgt die Wahl des Garbereichs.

» Der Garbereich links wird mit dem Sensorfeld 1 ) aktiviert, der Garbereich rechts wird mit dem Sensorfeld 2 (i) aktiviert. Entsprechend
werden im linken Feld @ die Temperatur in °Cund die Zeit in H (Stunde) und MIN (Minuten) abwechselnd fiir den linken Garbereich, und
im rechten Feld ) die Temperatur und die Zeit abwechselnd fiir den rechten Garbereich angezeigt. Beide Bereiche kinnen gleichzeitig oder
unabhdngig voneinander benutzt werden.

» Der einstellbare Temperaturunterschied zwischen dem linken und rechten Garbereich betragt 100 °C. Wenn Sie z. B. fiir den linken Garbereich
die Temperatur auf 50 °C einstellen, konnen Sie fiir den rechten Garbereich maximal 150 °C einstellen. Fiir eine Erhéhung der Temperatur fiir
den rechten Garraum (iiber 150 °C), muss zundchst die Temperatur fiir den linken Garraum erhdht werden.

» Mit dem Sensorfeld (@ werden der linke und der rechte Garbereich zusammengefasst zu einem groBen Garbereich, z. B. fir ein ganzes
Héhnchen. Im linken Feld m wird dabei die Temperatur, und im rechten Feld m die Zeit angezeigt.

» Wahrend des Programmlaufs:

Wenn Sie das Sensorfelds ™%, ﬂ beriihren (Pause), den Programmlauf durch 3-sekiindiges Gedriickthalten der Taste beenden (der Liifter
bleibt noch 30 Sekunden lang aktiv) oder den Garkorbeinschub 0 herausnehmen und innerhalb von 15 Minuten keine weitere Bedienung
erfolgt, wechselt das Gerét in den Standby-Zustand.




5.2 VORHEIZEN

]

» Gehen Sie beim Eingeben ziigig voran, da ansonsten keine weiteren Eingaben maglich sind. Eine Eingabe ist nur mglich, solange der
ausgewahlte Garbereich (1,2 oder) blinkt.

1. Beriihren Sie im Standby das Sensorfeld ™%, o

2. Wahlen Sie zunéichst den Garbereich aus. Sensorfeld 1 €E) fiir den linken, Sensorfeld 2 €[ fiir den rechten oder Sensorfeld @ fiir beide
Bereiche, wie im Kapitel Allgemein beschrieben. Das entsprechende Sensorfeld 1, 2 oder blinkt anschlieBend. Danach das Sensorfeld @
. Mit dem Sensorfeld == (3 bzw. + (@ Kénnen Sie die Temperatur im Bereich zwischen 40 und 200 °C einstellen. Mit dem Sensorfeld
= 0 bzw. + (@) konnen Sie die Zeit im Bereich zwischen einer und 60 Minuten einstellen.
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» Ein Wechsel zwischen den Garbereichen, um eine Verdnderung der Temperatur bzw. Zeit vorzunehmen, ist vor dem Start mdglich. Dazu
jeweils vorher das Sensorfeld 1 @) bzw. 2 ) beriihren. Wenn Sie nur einen Garbereich Vorheizen, zeigt die Anzeige des zweiten
Garbereich mit= = =, dass der zweite Bereich nicht vorgeheizt wird.

3. Starten Sie nun das Vorheizen, solange der zuletzt eingegebene Garbereich noch blinkt, mit dem Sensorfeld >/, @)).

[i]

» Das Sensorfeld @ und die Betriebsanzeige :: blinken bis zum Erreichen der eingestellten Temperatur. AnschlieBend blinkt nur noch das
Liiftersymbol und es ertonen 3 kurze Pieptdne. Die Temperatur wird danach fiir die eingestellte Zeit gehalten, wobei die Zeit im Minutentakt
abladuft und dabei jeweils 3 kurze Pieptone ertdnen.

» Nach Ablauf der Zeit ertdnen 4 kurze Pieptdne, das Display kehrt in den Bereitschaftsmodus zuriick und der Liifter lauft mit dem blinkenden
Liiftersymbol noch kurze Zeit nach.

» Wenn anschlieBend innerhalb von 5 Minuten keine weitere Bedienung erfolgt, wird Standby aktiviert.

» Sie kdnnen das Vorheizen auch unterbrechen, indem Sie den Garkorbeinschub herausziehen. Das Einschieben setzt den Vorgang fort.

» Beriihren Sie das Sensorfeld "%, o fiir ca. 3 Sekunden, um das Vorheizen vorzeitig zu beenden. Das Display kehrt zum Standby zuriick und
der Liifter Iauft mit dem blinkenden Liiftersymbol noch kurze Zeit nach.

il
» Nach dem Vorheizen kinnen Sie wie unter Manuelle Vorwahl der Garzeit und der Temperatur bzw. Garen mit der Programmfunktion
mit dem Garen |hrer Zubereitung beginnen.
» Damit die Lebensmittel mdglichst homogen durch den HeiBluftstrom gegart werden, sollten sie nach der halben Garzeit neu verteilt,
gewendet oder geschiittelt werden.
» Bei der Zubereitung von Pommes Frites sollten diese innerhalb der Garzeit 2x geschiittelt werden.




5.3 ManueLLE VORWAHL DER GARZEIT UND DER TEMPERATUR

1. Beriihren Sie das Sensorfeld ™'/, o

2. Wahlen Sie zunéichst den Garbereich aus. Sensorfeld 1 €E) fiir den linken, Sensorfeld 2 @) fiir den rechten oder Sensorfeld mﬁir beide
Bereiche, wie im Kapitel Allgemein beschrieben. Das entsprechende Sensorfeld 1, 2 oder blinkt anschlieBend.

]

» Die vorgewdhlte Temperatur 180 °C wird abwechselnd mit der vorgewdhlten Zeit 15 MIN im entsprechenden Feld (@ bzw. m) angezeigt.
» Nach der Wahl des gesamten Garbereichs wird im linken Feld die Temperatur, und im rechten Feld die Zeit angezeigt.

3. Mitden Sensorfeldern + (@ bzw. = @ erhishen bzw. verringern Sie die Temperatur. Mit den Sensorfeldern + @ bzw.— @
erhdhen bzw. verringern Sie die Zeit.
— Die Temperatur wird in 5 °C Schritten verandert in einem Bereich von 40 bis 200 °C.
— Die Zeit wird in Minutenschritten verandert in einem Bereich von 1 Minute bis 60 Minuten.
—Wenn Sie das Sensorfeld dauerhaft beriihren, erfolgt ein schneller Vor- bzw. Riicklauf der Temperatur bzw. der Zeit.

4. Starten Sie innerhalb von 15 Sekunden den Garvorgang mit dem Sensorfeld >, o Andernfalls miissen Sie das entsprechende Sensorfeld 1
@, 2@ oder @ emeut beriihren. Die vorgenommenen Einstellungen bleiben erhalten.

]

» Wenn Sie nur auf einer Seite garen, zeigt die Anzeige der anderen Seite mit = = =, dass die zweite Seite nicht im Betrieb ist. Die
Betriebsanzeige .',.‘ zeigt den Betrieb an. Sie kdnnen die Garzeit und die Temperatur jederzeit nach Bedarf wie oben beschrieben wahrend
des Betriebes dndern.

» Wenn Sie den Heizvorgang unterbrechen wollen, beriihren Sie im Betrieb das Sensorfeld™, @). Der Heizvorgang wird unterbrochen, die
Zeit angehalten und das Sensorfeld blinkt. Der Liifter arbeitet in der Zeit noch ein paar Sekunden weiter. Erneutes Beriihren des Sensorfeldes
setzt den Garvorgang fort.

» Wenn Sie den Garvorgang kontrollieren wollen oder Zutaten hinzufiigen oder entnehmen wollen, konnen Sie den Garkorbeinschub im Betrieb
herausziehen. Dabei werden Liifter und Heizung ausgeschaltet und die eingestellte Zeit angehalten. Erneutes Einschieben des Einschubs setzt
den Garvorgang fort.

5. Um das Gerét innerhalb der néchsten Minute auszuschalten, beriihren Sie das Sensorfeld '/, O ca. 3 Sekunden. Der Liifter lauft nach dem
Ausschalten noch einige Zeit nach.




5.4 GAREN MIT DER PROGRAMMFUNKTION

(]

» Es stehen 11 Programme zur Verfiigung mit vorprogrammierter Zeit und Temperatur.

1. Wahlen Sie zunéichst den Garbereich aus. Sensorfeld 1 ) fiir den linken, Sensorfeld 2 i) fiir den rechten oder Sensorfeld @ fiir beide
Bereiche, wie im Kapitel Allgemein beschrieben. Das entsprechende Sensorfeld 1, 2 oder blinkt anschlieend.

2. Beriihren Sie des gewiinschte Sensorfeld (€13 bis D).
Fiir das Programm ,Obst dorren” @§ @ sehen Sie im Kapitel Obst dorren nach.
Fiir das Programm ,Warmhaltefunktion” 3¢ €D sehen Sie im Kapitel Warmhaltefunktion nach.
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@) == \Voreinstellung,Pommes" 18 Minuten bei 200 °C
m 09 Voreinstellung, Hahnchen” 22 Minuten bei 200 °C
(22] @ Voreinstellung,, Steak/Kotelett” 12 Minuten bei 180 °C
g B  Voreinstellung, Shrimps” 8 Minuten bei 180 °C
@ & |Voreinstellung,Kuchen” 30 Minuten bei 160 °C
@ q[? Voreinstellung, Gemiise” 15 Minuten bei 160 °C
m 4 Voreinstellung,,Fisch” 10 Minuten bei 180 °C
@ ,s‘ Voreinstellung, SpieBchen” 12 Minuten bei 180 °C
@ &  Voreinstellung,Gefrorenes” 25 Minuten bei 180 °C
(9] @3 Voreinstellung,,Obst dérren” 2 Stunden bei 50 °C
m g’c Voreinstellung,Warmhaltefunktion” 60 Minuten bei 60 °C

Das gewdhlte Programm wird mit dem entsprechenden Garbereich blinkend dargestellt.

3. Starten Sie das Programm mit dem Sensorfeld ™'/, @)).

[l

» Eswird abwechselnd zunéchst blinkend die Temperatur des Programms und anschlieRend die Zeit angezeigt. Die Garzeit und/oder die Temperatur
konnen jederzeit nach Bedarf wie unter Manuelle Vorwahl der Garzeit und der Temperatur beschrieben vor, sowie wahrend des Betriebes gedndert
werden.

» Erfolgt nach der Programmuwahl keine weitere Bedienung, wird der Standby-Zustand aktiviert.

» Wenn Sie das Gargut wahrend der Garzeit mehrmals neu verteilen, wenden oder schiitteln, erreichen Sie ein gleichméBigeres Garen. Ziehen Sie hierzu
den Einschub heraus und schieben Sie ihn anschlieBend zuriick in das Gerét. Alternativ stellen Sie den Einschub auf eine hitzebestandige Unterlage und
wenden/verteilen Sie das Gargut mit Hilfe entsprechender Kochutensilien.

14




5.5 SERVE FunkTion
(]

» Mit der SERVE-Funktion €F)) werden unterschiedliche Garzeiten aufeinander abgestimmt. Der Garvorgang endet fiir das Gericht mit der
kiirzeren Garzeit 15 Sekunden vor dem Gericht mit der langeren Garzeit.

» Sind die Garzeiten beider Seiten gleich, endet der Garvorgang links 15 Sekunden vor dem Garvorgang rechts.

» Die SERVE-Funktion ist nur verfiigbar, wenn die Garbereiche links und rechts benutzt werden.
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1. Nehmen Sie die Einstellung wie unter Manuelle Vorwahl der Garzeit und der Temperatur oder unter Garen mit der Programmfunktion
beschrieben vor.

2. Beriihren Sie das Sensorfeld SERVE €Z)), um die Funktion zu aktivieren.

3. Starten Sie den Garvorgang mit dem Sensorfeld >, ﬂ Die SERVE-Anzeige @ blinkt wahrend der Garzeit und in der Anzeige mit der
kiirzeren Garzeit wird das Wartesymbol £ _ 7 gezeigt. Wenn die Restzeit der lingeren Garzeit die Einstellung der kiirzere Garzeit erreicht, wird
die rechte Restgarzeit mit 15 Sekunden Verzogerung zur linken Zeit angezeigt.

[i]

» Eine Veranderung der Garzeit und der Temperatur kann erst nachdem der Garvorgang der kiirzeren Garzeit gestartet ist vorgenommen
werden. Nach dem Start des Garvorgangs mit der kiirzeren Garzeit leuchtet die SERVE-Anzeige (€F) dauerhaft und es ertonen 3 kurze
Pieptdne.

» Die Zeit wird fiir beide Garbereiche gleichzeitig mit den Sensorfeldern + (@ bzw. = D) erhoht bzw. verringert.

» Um die Temperatur zu verandern, wéhlen Sie zunéchst den Garbereich links 1 Q bzw. rechts 2 m bevor Sie die Verédnderung mit den
sensorfeldern =j= @B bzw. = @ vornehmen.




5.6 PAIR Funkrion

]

» Mit der PAIR-Funktion () werden Ihre Einstellungen fiir den linken und rechten Garbereich 1 @) bzw. 2 i) gleichzeitig vorgenommen.
Die PAIR-Funktion ist nur verfiighar, wenn die Garbereiche links und rechts benutzt werden.

Beriihren Sie das Sensorfeld PAIR €E), um die Funktion zu aktivieren. Die PAIR-Anzeige €Z) leuchtet.

Nehmen Sie fiir einen Garkorbeinschub die Einstellung wie unter Manuelle Vorwahl der Garzeit und der Temperatur oder unter Garen mit
der Programmfunktion beschrieben vor.

Starten Sie den Garvorgang mit dem Sensorfeld™%, @). Die Anzeige fiir beide Garbereiche blinken kurz und leuchtet anschlieBend dauerhaft.
Das Sensorfeld PAIR blinkt anschlieBend mit dem gewahlten Programm. Bei der manuellen Vorwahl wird in den Feldern @) bzw. @)
abwechselnd die Temperatur und die Zeit angezeigt.

Beriihren Sie das Sensorfeld PAIR @ um die Funktion zu deaktivieren.
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5.7 0BST DORREN

RN

i
» Das Programm st nur bei dem Benutzen des gesamten Garraums (Funktion 1|2 @) verfiigbar. Entnehmen Sie vorher die Trennwand (EJ)
aus dem Garkorbeinschub 3.
» Der Garbereich links und/oder rechts kénnen aber ebenfalls mit der Trennwand benutzt werden.
» Bereiten Sie das Obst vor, indem Sie z. B. Apfel in diinne Scheiben schneiden oder beispielsweise Kernobst teilen und die Kerne entnehmen.
» Da das Ddrren stark vom Wassergehalt des Obstes abhangig ist, kdnnen Sie die folgenden Angaben nur als Richtwerte betrachten.

» Bei einer Temperatur von ca. 60-70 °C z. B. Bimnen etwa 5-6 Stunden, Apfel etwa 9 Stunden, Bananen etwa 11 Stunden, Aprikosen in kleinen
Stiicken etwa 15 Stunden.
» Lassen Sie das Obst nach dem Ddrren trocknen, bevor Sie es in verschlieBbaren Behaltern aufbewahren und nach Bedarf genieRen.

Wahlen Sie zundchst den gesamten Garraum mit dem Sensorfeld | 1|2 . Das Sensorfeld blinkt anschlieBend.
Beriihren Sie des Sensorfeld @§ ). Es werden 50 °C links und 2:00 H rechts angezeigt.

Passen Sie die Temperatur mit den Feldern (E) bzw. €3 im Bereich von 40 bis 100 °Cin 5 °C Schritten an.

Passen Sie die Zeit mit den Feldern () bzw. ) im Bereich von 1:00 bis 24:00 Stunden in 30 Minuten Schritten an.
Starten Sie das Programm mit dem Sensorfeld >, o
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5.8 Der GARVORGANG/DORRVORGANG IST BEENDET

]

» Nach dem Ablauf der Zeit ertonen 3 kurze Pieptone und der Standby-Zustand wird aktiviert.

» Wenn Sie den Gar- bzw. Dérrvorgang vorzeitig beenden wollen, beriihren Sie das Sensorfeld '/ ﬂ fiir ca. 3 Sekunden. Der Liifter lauft
nach dem Ausschalten noch einige Zeit nach.

» Wahrend dieser Zeit kann keine weitere Einstellung vorgenommen werden.

Trennen Sie das Gerdt vom Stromnetz.
Ziehen Sie den Garkorbeinschub (@) an den Griffen ) aus dem Gerit und setzen Sie ihn auf einer hitzebestandigen Unterlage ab.
Entnehmen Sie das Gar- bzw. Dorrgut aus dem Garkorbeinschub.

5.9 WARMHALTEFUNKTION

]

» Nach Ablauf des gewdhlten Programms konnen Sie die Warmhaltefunktion starten. In der Warmhaltefunktion kdnnen Sie nur die Zeit
verringern (60 Minuten maximal), die Temperatur ist mit 60 °C voreingestellt und ist nicht veranderbar.

Wahlen Sie zunachst den Bereich aus, den Sie benutzen wollen. Sensorfeld 1 Q fiir den linken, Sensorfeld 2 m fiir den rechten oder
Sensorfeld (@ fiir beide Bereiche, wie im Kapitel Allgemein beschrieben. Das entsprechende Sensorfeld 1, 2 oder blinkt
anschlieBend. .

Beriihren Sie des Sensorfeld §° €D). Je nach Wahl des Garbereichs werden 60 Minuten und 60 °C abwechselnd oder links und rechts in den
Anzeigefeldern ) bzw. @) angezeigt.

Verringern Sie ggf. die Warmhaltezeit mit == ).

Nach dem Verringern kann die Zeit ereut bis auf 60 Minuten erhdht werden.

Starten Sie die Warmhaltefunktion mit dem Sensorfeld >, o .

Die Warmhaltezeit ist nach dem Programmstart innerhalb von 60 Minuten ebenfalls veranderbar und kann mit dem Sensorfeld ﬁc @ auch
neu gesetzt werden.

Nach dem Ablauf der Zeit ertonen 3 kurze Pieptdne und der Standby-Zustand wird aktiviert.




6 GARZEITEN, TEMPERATUREN UND MENGEN

B

» Dieim Folgenden aufgefiihrten Zeiten, Temperaturen und Mengen sind nur Anhaltswerte. Sie kénnen in Abhangigkeit der Beschaffenheit
vom Gargut mehr oder weniger variieren. Uberfiillen Sie den Garkorbeinschub nicht. Beachten Sie die MAX-Markierungen. Wir empfehlen
jedoch den Garkorbeinschub fiir eine einfache Handhabung nur zu 75 % zu befiillen.

Kartoffeln / Menge in Gramm Zeitin Minuten  Temperatur in °C Wenden/ Zusatzinformation
Pommes frites je Korbseite Schiitteln
Rastis 200 15-18 180 Nein
Diinne tiefgekiihlte 550 18-25 200 Ja
Pommes frites
Dicke tiefgekiihlte 550 20-25 200 Ja
Pommes frites
Pommes frites, frisch 550 20-25 200 Ja 1/2 Essliffel Ol hinzufiigen
(8x8mm)
Kartoffelgratin 500 20-25 200 Ja Passendes Gefal3
verwenden

[l

» Fiigen Sie frischen Kartoffeln etwas Ol hinzu, sie werden dann knuspriger und verkleben nicht. Fiigen Sie das 0l zu, nachdem Sie die
Kartoffeln geschnitten haben und bevor Sie die Kartoffeln in den Garkorb fiillen. Durch das anschlieBende Umriihren wird das 0l auf den
Schnittstellen verteilt. Lassen Sie iiberfliissiges Ol vor dem Einfiillen in den Garkorb abtropfen.

Fleisch, Gefliigel und Menge in Zeit in Minuten Temperatur in °C Zusatzinformation
Meeresfriichte Gramm je
Korbseite

Fisch 100 - 400 10-18 180
Scampi 100 - 400 8-15 180
Steak 100 - 350 12-20 200 vorheizen
Schweinekotelett 100 - 400 10-15 200 vorheizen
Héhnchenschenkel 100 - 500 20-25 180
Hahnchenbrust 100 - 500 20-25 180
Chicken Nuggets, gefroren 100- 500 15-25 200 wenden / schiitteln

[l

» Vermeiden Sie das Garen von Lebensmitteln mit sehr hohem Fettanteil. Beachten Sie, dass groBe Stiicke langer brauchen als z. B. zwei
kleinere. Wenden Sie kleinere Stiicke wéhrend des Garens, um ein gleichméBiges Garen zu erreichen.

Nachtisch / Menge in Zeit in Minuten Temperaturin°C ~ Wenden /Schiitteln Zusatzinformation
Gemiise Gramm
Kuchen 300 30 120- 160 Nein Passendes Gefdl3
verwenden

Muffin 300 15 160 Nein Ordnen Sie die
Muffinformen mit etwas
Abstand zueinander an.

Friihlingsrolle 100 - 400 8-10 200 Ja

Gemiise, gekocht 100 - 400 15-20 160 Ja 1/2 Essliffel 01 hinzufiigen

Panierter Backkdse 100 - 400 8-10 180 Nein




7 DOoRRZEITEN

B

» Je nach GroBe, Beschaffenheit des Dorrguts und verwendeter Menge kann die tatsachliche Dorrzeit abweichen.

Dérrgut Vorbereitung Ddrrtemperatur Dérrzeit in Stunden
(Richtwerte) (Richtwerte)
Apfel Scheiben: 3-4mm 60°C 7-9h
Banane Scheiben: 3 -4 mm 60 °C 8-11h
Ananas Scheiben: 10 mm 60°C 6-8h
Erdbeere halbieren 60 °C 6-8h

8 REINIGUNG UND AUFBEWAHRUNG

8.1 ReNiGuNnG

/\ GEFAHR! STROMSCHLAGGEFAHR!

VOR DER REINIGUNG, GERAT AUSSCHALTEN UND NETZSTECKER AUS DER STECKDOSE ZIEHEN.

HEIBLUFTFRITTEUSE NIEMALS INS WASSER ODER EINE ANDERE FLUSSIGKEIT TAUCHEN UND NIEMALS MIT WASSER ODER
REINIGUNGSMITTELN SPULEN!

HINWEIS
BESCHADIGUNGSGEFAHR! KEINE SCHEUER- UND LOSUNGSMITTEL ODER SCHARFKANTIGE GEGENSTANDE VERWENDEN!

[l

» Alle Teile abkiihlen lassen, bevor Sie sie reinigen. Zubehdrteile nach Gebrauch griindlich reinigen, damit Riicksténde nicht eintrocknen.

Reinigen Sie die Oberflachen des Gerdtes mit einem feuchten Tuch.
Reinigen Sie den Garkorbeinschub mit heiBem Wasser, ein wenig Spiilmittel und einem nicht kratzenden Schwamm.
Der Garkorbeinschub, die Trennwand und die Grillroste sind spiilmaschinengeeignet.

o o—




(]

» Hartndckige Verschmutzungen erst im warmen Wasser einweichen lassen.

» Sie konnen ein fettlosendes Reinigungsmittel verwenden, um verbleibenden Schmutz zu entfernen. Trocknen Sie anschlieBend alle Teile gut ab.

» Kontrollieren Sie in regelmaBigen Abstanden die Silikontiillen @3 und €z) auf verbleibenden Schmutz. Die Silikontiillen &3 kinnen ggf.
zur Reinigung abgenommen werden.

» Vorsicht! Die Silikontiillen €& kdnnen beschadigt werden — nicht gerade abziehen! Ziehen Sie die Silikontiillen mit einer Drehbewegung
gegen den Uhrzeigersinn ab. Die Montage erfolgt entsprechend umgekehrt, siehe Abb. |

» Die Silikontiillen &) kénnen nicht abgenommen werden, sie kinnen jedoch zur Reinigung etwas vorsichtig abgespreizt werden.

3. Reinigen Sie die Innenseite der HeiBluftfritteuse mit einem feuchten Tuch und etwas Spiilmittel.

8.2 AUFBEWAHRUNG

/\ GEFAHR!
STROMSCHLAGGEFAHR!
ANSCHLUSSKABEL NICHT UM DAS GERAT ODER TEILE DES GERATES WICKELN. FALLS EINE KABELAUFWICKLUNG VORHANDEN IST,

DIESE ENTSPRECHEND NUTZEN.
DURCH FEHLERHAFTES AUFWICKELN KANN DIE KABELISOLATION BESCHADIGT WERDEN UND ES BESTEHT
STROMSCHLAGGEFAHR.

» Wickeln Sie das Netzkabel um die Netzkabelhalterung @), sodass Sie das Gerét kompakt verstauen kénnen. Reinigen Sie das Gerat und
bhewahren Sie es an einem trockenen und vor Schmutz geschiitzten Ort auBerhalb der Reichweite von Kindern auf.

9 TecuniscHE DaTen

Rev.-Nummer: 2026_01

Modell: GT-FAF-04

MaBe: a.39,5x37,5x29,7 cm
Gewicht: .6,8kg
Versorgungsspannung: ~ 220-240V~

Netzfrequenz: 50 Hz

Leistungsaufnahme: 2.600W

Kabelldnge: ca. 80 cm, inkl. Netzstecker
Schutzklasse: 1/ Elektrisch leitfahige Gehauseteile sind mit dem Schutzleiter verbunden.
Fassungsvermdgen: @Il

Timer: 1 Minute bis 24 Stunden

Temperaturbereich: 40-200°C




Modus Energieaufnahme Zeitraum
(Watt) (Minuten)
Aus 0,3 0
Standby - -

Da unsere Produkte stindig weiterentwickelt und verbessert werden, sind Design- und technische Anderungen méglich.

Problem

Das Gerdt funktioniert nicht.

Magliche Ursache und Abhilfe

Gerdt ist nicht ans Stromnetz angeschlossen.
—  SchlieBen Sie das Gerat an das Stromnetz an.

Das Sensorfeld ™, @) wurde nicht betatigt.
—  Symbol beriihren

Der Einschub ist nicht vollstandig eingeschoben.
—  Einschub biindig zur Gerétefront einschieben.

Uberhitzungsschutz ausgeldst.
—  Ziehen Sie den Netzstecker aus der Steckdose. Benutzen Sie das Gerat nicht mehr. Wenden Sie sich
an das Servicecenter.

Gargut ist noch roh.

Zu viel Gargut im Garkorb.
—  Verringern Sie die Menge.

Temperatur zu gering.
—  Erhdhen Sie die Temperatur.

Garzeit zu kurz.
—  Verlangern Sie die Garzeit.

Gargut ist nicht gleichmaRig
gegart.

Gargut muss gewendet werden.
—  Wenden Sie das Gargut.

Dampf tritt aus.

Ein normaler Vorgang beim Frittieren.

WeiBBer Rauch tritt aus.

Sehr fetthaltiges Gargut.
—  Zubereitung wird nicht beeintréchtigt. Vermeiden Sie Zutaten, die stark fetthaltig sind.

Olriicksténde im Einschub verblieben.
—  Reinigen Sie alle Teile nach dem Gebrauch.

Nach Entnahme des Einschubs lauft
das Gerdt weiter.

Sicherheitsschalter (EE) oder eine andere Komponente fehlerhaft.
—  LZiehen Sie den Netzstecker aus der Steckdose. Benutzen Sie das Gerét nicht mehr. Wenden Sie sich
an das Servicecenter.

11 KoNFORMITATSERKLARUNG

Die Konformitét des Produktes mit den gesetzlich vorgeschriebenen Standards wird gewdhrleistet.
Die vollstandige Konformitétserklarung finden Sie im Internet unter www.gt-support.de




12.1 VERPACKUNG ENTSORGEN

’ : Entsorgen Sie die Verpackung sortenrein. Geben Sie Pappe und Karton zum Altpapier, Folien in die Wertstoff-Sammlung.
a

12.2  ALTGERAT ENTSORGEN

E Altgeréte diirfen nicht in den Hausmiill!

Das nebenstehende Symbol zeigt an, dass dieses Gerdt der Richtlinie 2012/19/EU unterliegt. Diese Richtlinie besagt, dass Sie dieses Gerdt am Ende
seiner Nutzungszeit nicht mit dem normalen Haushaltsmiill entsorgen diirfen, sondern in speziell eingerichteten Sammelstellen, Wertstoffhdfen
oder Entsorgungsbetrieben abgeben miissen. Diese Entsorgung ist fiir Sie kostenfrei.

Batterien und Akkus, die nicht fest vom Elektro- oder Elektronikgerdt umschlossen sind und zerstorungsfrei entnommen werden kénnen, sind vor der
Abgabe des Gerats an einer Erfassungsstelle von diesem zu trennen und einer vorgesehenen Entsorgung zuzufiihren.

Das Gleiche gilt fiir Lampen, die zerstdrungsfrei aus dem Gerat entnommen werden kénnen.

Schonen Sie die Umwelt und entsorgen Sie fachgerecht. Fiir den deutschen Markt gilt:

Beim Kauf eines Neugerates haben Sie das Recht, das entsprechende Altgerat an Ihren Handler zuriickzugeben. Handler von Elektro- und
Elektronikgeréten mit einer Verkaufsflache von mindestens 400 m? sowie Lebensmittelhéndler mit einer Verkaufsflédche von mindestens 800 m?, die
regelméBig Elektro- und Elektronikgeréte verkaufen, sind auBerdem verpflichtet bis zu drei Altgerate einer Gerateart unentgeltlich zuriickzunehmen,
auch ohne dass ein Neugerét gekauft wird, wenn die Altgerate in keiner Abmessung groBer sind als 25 cm.

Generell haben Vertreiber die Pflicht, die unentgeltliche Riicknahme von Altgeraten durch geeignete Riicknahmemaglichkeiten in zumutbarer
Entfernung zu gewdhrleisten.

Informieren Sie sich auch bei Ihrem Handler iiber die Riicknahmemaglichkeiten vor Ort.




Modell: Kombi Zone HeiBluftfritteuse GT-FAF-04
Artikelnummer: 859531

Bevor Sie Ihr Gerét einsenden wenden Sie sich telefonisch oder per Mail an unseren SERVICECENTER. So konnen wir lhnen bei eventuellen
Bedienungsfehlern helfen.

Servicecenter: N 0300 /456 22 000 (Kostenfrei) Ll GT-SUPPORT-AT@SERTRONICS.DE
Servicestelle: Globaltronics Service Center « ¢/o Sertronics GmbH « Alfred-Nobel-5tr.1 - 63128 Dietzenbach, GERMANY

Beschreibung der Storung:

Ihre Informationen:

Name:

Adresse:

E-Mail:

13.1 GARANTIEBEDINGUNGEN

Sehr geehrter Kunde
Ihre Vorteile aus der Herstellergarantie:

Garantiezeit: 3 Jahre ab Zeitpunkt der Ubernahme

Kostenfreier Austausch oder Geldriickgabe
Keine Transportkosten

Garantieleistung:

Bitte beachten Sie, dass die Art der Garantieleistung im Einzelfall vom Garanten bestimmt wird.

Um die Garantie in Anspruch zu nehmen:

« Wenden Sie sich mit dem Produkt, der Garantiekarte und zugehdrigem Kassenbon an Ihre HOFER-FILIALE.
Die Garantie gilt nicht:

« bei Schaden durch Elementarereignisse (z. B. Blitz, Wasser, Feuer, Frost, etc.),

Unfall, Transport,ausgelaufene Batterien oder unsachgemafBe Benutzung

« beiBeschddigung oder Veranderung durch den Kaufer/Dritte

«  bei Missachtung der Sicherheits- und Wartungsvorschriften, Bedienungsfehlern

« beiVerkalkung, Datenverlust, Schadprogrammen, Einbrennschaden

« auf die normale Abnutzung von VerschleiBteilen (z. B. Akkukapazitat)

Die gesetzliche Gewahrleistungspflicht des Ubergebers wird durch diese Garantie nicht eingeschrankt. Die Garantiezeit kann nur verlingert werden,
wenn dies eine gesetzliche Norm vorsieht. In den Landern, in denen eine (zwingende) Garantie und/oder eine Ersatzteillagerhaltung und/oder eine
Schadenersatzregelung gesetzlich vorgeschrieben sind, gelten die gesetzlich vorgeschriebenen Mindestbedingungen. Das Serviceunternehmen und
der Verkdufer ibernehmen bei Reparaturannahme keine Haftung fiir eventuell auf dem Produkt vom Kunden gespeicherte Daten oder Einstellungen.
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1 AvTALiNOS TUDNIVALGK

1.1 A HASZNALATI UTMUTATO ELOLVASASA ES MEGORZESE

Az iizembe helyezésre és kezelésre vonatkozd fontos informéciokat tartalmaz a Hasznélati Gtmutato.
Atermék haszndlata el6tt alaposan olvassa &t a Haszndlati Gtmutatét, kiilondsen a biztonsagi (tmutatdsokat. E Haszndlati
(tmutat tartalmanak figyelmen kiviil hagyasa stlyos sériilésekhez vagy anyagi kdr okozésahoz vezethet.

A hasznélati Gtmutatd az Furépai Uniéban érvényes szabvanyok és szabalyok alapjan késziilt. Ugyeljen az orszagspecifikus
irdnyelvek és torvények betartasara.

Késébbi haszndlatra 6rizze meg a Haszndlati Gtmutatot. Amennyiben a terméket tovabbadja mésoknak, feltétleniil mellékelje a Hasznélati Gtmutatét is.
A PDF-formdtumi Haszndlati tmutaté a www.gt-support.de cimi webhelyrdl is letolthetd.

1.2 JELMAGYARAZAT

E Haszndlati utmutatdban, a terméken vagy a csomagoldson a kdvetkezd jeldlések és figyelemfelhivd szavak szerepelnek.

/\ VESZELY!

» Eszimbélumok/figyelemfelhivd szavak egy olyan magas kockdzati szintd veszélyt jeldInek, melyet, ha nem keriilnek el, akkor haldlos baleset
vagy sulyos sériilés kovetkezik be.

/\ FIGYELMEZTETES!

» Eszimbélumok/figyelemfelhivd szavak egy olyan kdzepes kockazati szint( veszélyt jeldInek, melyet, ha nem keriilnek el, akkor halalos baleset
vagy stlyos sériilés kovetkezhet be.

/\ ELGVIGYAZATOSSAG!

» Efigyelemfelhiv jel/szd alacsony kockézatui veszély jeldlése, melyet, ha nem keriilnek el, csekély vagy kbzepes sériilés lehet a kovetkezménye.

UTMUTATAS!

» Eszimbélum/figyelemfelhivé sz6 a lehetséges anyagi kdrokra figyelmeztet.

]

» Az Osszeszereléssel vagy a haszndlattal kapcsolatos hasznos kiegészitd informdaciokat jelez e szimbélum.
& Forrd feliiletek! Az iizem kdzben forrd feliileteket jelzi e szimbdlum — ne érintse meg csupasz kézzel ezeket.

l III
Flelmiszerrel val6 érintkezésre alkalmas.

Megfeleldségi nyilatkozat (Idsd a,Megfelel6ségi nyilatkozat” cim rész): A jellel ellatott aruk teljesitik az
Eurdpai Gazdasdgi Térséq kozosségi eldirdsainak valamennyi kivetelményét.

5 A, Bevizsgalt biztonsag” (GS-jelzés) pecséttel jelzett biztonsdg igazolja, hogy a termék megfelel a német
G L termékbiztonsagi torvénynek.

Vdltakozo fesziiltség
Olyan elektromos fesziiltséget ir le, amely szabdlyos id6kozonként véltoztatja iranyat (polaritasét).




2 Bizronsic

2.1 RENDELTETESSZER( HASZNALAT

E késziilék kizdrélag éleimiszerek szokdsos hdztartdsi mennyiséq( elkészitésére szolgdl és csak belsé terekben haszndlhaté.
Egyarant alkalmas pl. zoldség, burgonya, hal, his és szamyas, illetve torta elkészitésére.

Kizdrélag magancéld haszndlatra szolgal a termék.

A terméket kizardlag az eredeti tartozékaival és e Hasznalati itmutaténak megfelelden szabad hasznalni.

Barmely més haszndlat rendeltetésellenes hasznalatnak mindsiil, anyagi kért vagy személyi sériilést okozhat.

Sohase hasznalja viz vagy mas folyadékok melegitésére a forrélevegds siitét.

A gyarto és a kereskedd nem vallal feleldsséget az olyan karokért, melyek nem rendeltetésszer(i hasznélathdl, szakszerditlen javitdsokbdl, engedély
nélkiili végrehajtott véltoztatasokbl

vagy jova nem hagyott tartozékok, illetve pétalkatrészek hasznalatabol erednek.

Nem alkalmas olyan jovedelemszerzd tevékenységek folytatdsara a forrélevegds siitd, mint pl.:

«  munkatdrsak szdmadra fenntartott konyhakban, iizletekben és més jovedelemszerzé teriileteken,

«  mez6gazdasdgi birtokokon,

«  szdlloddkban, motelekben vagy eqyéb szélldshelyeken,

« reggelit biztositd panziokban.

2.2 Bizronsial UTMUTATASOK

A\ VESZELY!

AHIBAS ELEKTROMOS CSATLAKOZTATAS, ILLETVE A TUL MAGAS HALOZATI FESZULTSEG ARAMUTESHEZ VEZETHET.

» Akésziiléket csak a tipustablan szerepld értékeknek megfeleld halozati fesziiltségi csatlakozéaljzathoz csatlakoztassa.

» Ugyeljen arra, hogy csak j6l megkdzelithetd csatlakozdaljzathoz csatlakoztassa a késziiléket, hogy sziikség esetén a halézati kabel
csatlakozddugdjat gyorsan ki lehessen hiizni a hdldzati csatlakozéaljzathol.

» Ne hasznélja a késziiléket, ha lathatd sériiléseket tapasztal, a késziiléken, a haldzati kabelen vagy a hélézati csatlakozddugén, illetve erdsen
szennyezett a tartozék.

» Haa késziilék haldzati kabele sériilt, a veszélymegeldzés érdekében ki kell cseréltetni a gyartoval, a vevészolgélattal vagy hasonld
képzettséggel rendelkezd személlyel.

» Ne bontsa meg a késziilék burkolatét, hanem bizza szakemberre a javitdst. Forduljon a garanciakdrtyan megadott szervizcimen talalhaté
szervizhez.

» Aterméket biztonsagi és engedélyezési okokbdl (CE) tilos manipuldlni vagy médositani!

» Ne dugjon fém- vagy mds targyakat a késziilék nyilasaiba. Kizarélag a tartozékok kozott szerepld kiegészitok haszndlata tekinthetd
rendeltetésszer(i hasznalatnak.

» Akésziilékben olyan elektromos és mechanikus részegységek taldlhatéak, amelyek nélkiilozhetetlenek a veszélyforrasok elleni védelemhez.
» Tilos a biztonsdgi kapcsold @ athidaldsa vagy més médon valé megvaltoztatasa.

» Tilos a késziiléket kapcsolddrardl vagy kiilon tavvezérlg rendszerrdl izemeltetni.

» Tartsa tavol a késziiléket, a halozati kabelt és a halézati csatlakozédugot viztdl vagy més folyadékoktdl, hoforrasoktol és forrd feliiletekrdl.
» Nedves kézzel soha ne fogja meg a késziiléket és a halézati kébel csatlakozdédugdjat.

» Ahdlozati csatlakozt sohase a halozati kdbelnél, hanem a csatlakozddugdnal fogva hizza ki a csatlakozdaljzathdl.

» Ne héldzati kébelnél fogva szllitsa.

» Ugy vezesse a hlézati kabelt, hogy az ne idézzen el botlasveszélyt.

» Ne tdrje meg és ne vezesse éles peremeken keresztiil a halozati kabelt.

» Sohase tegye olyan helyre a késziiléket, ahonnan kéddba vagy mosdokagyldba eshet.

» Ne nytljon a késziilék utén, ha az a vizbe esett. llyen esetben azonnal hizza ki a hélozati kabel csatlakozédugdjét a hdlézati csatlakozéaljzathdl.
» Azonnal kapcsolja ki a késziiléket és hiizza ki a haldzati kabel csatlakozédugdjat a csatlakozdaljzathdl, ha:

» «Nincs feliigyelet alatt a késziilék vagy elkésziilt a fézéssel,

» « Nem haszndlja a késziiléket, illetve tisztitja azt,

» «vihar idején vagy hiba esetén.




/\ VESZELY! ARAMUTES VESZELYE!

» Ne csavarja a haldzati kabelt a késziilék vagy a késziilék egy része koré. Ha van kabelcsévéld, akkor ezt a megfeleld modon haszndlja. A hibds

csévélés kdrosithatja a kabel szigetelését, és dramiités veszélye all fenn.

» Kizérélag olyan elosztddugdt vagy hosszabbitékabelt hasznaljon, mely megfelel a hatlyos biztonsagi eldirasoknak. Nem haladja meg
elosztddugé vagy hosszabbitokabel esetén megengedett maximalis dramerdsséget.

» A gyermekek és a testi vagy szellemi fogyatékossdgban szenvedd személyek nem ismerik fel e késziilék hasznélatabol szarmazhat veszélyt.

» Stilyos sériiléses baleset lehet a kivetkezménye.

» Eterméket 8 évnél iddsebb gyermekek, valamint olyan személyek, akiknek csokkentek a fizikai, érzékszervi vagy szellemi képességeik, illetve
nem rendelkeznek kel tapasztalattal és/vagy hozzéértéssel csak akkor hasznélhatjak, ha megfeleld személy feliigyeli Gket vagy a termék
biztonsdgos hasznélatdval kapcsolatos téjékoztatdsban részesiiltek, tovabbd megértették a hasznélatbdl szarmazo veszélyeket.

» Nem jétszhatnak gyermekek a késziilékkel.

» Nem végezhetik gyermekek a tisztitdst és a felhaszndldi karbantartdst kivéve, ha 8 évesnél iddsebbek és feliigyelet alatt végzik azt.

» Tartsa tavol a késziiléktdl és a csatlakozdvezetéktdl a 8 évnél fiatalabb gyermekeket.

» Ne engedje, hogy a gyerekek a csomagoldflidval jatsszanak. Jaték kozben belegabalyodhatnak vagy a fejiikre htizhatjék és megfulladhatnak.

»

» & Forrd feliiletek! Mikodés kozben nagyon felforrdsodhatnak e késziilék egyes részei. Stlyos sériilésekhez vezethet a szakszeriitlen kezelés.

» Haszndlat kdzben felforrdsodhatnak e késziilék egyes részei. Az égési sériilések elkeriilése érdekében ne érintse meg ezeket.

» Csak a rekesz fogdjét és az éritéképernydt érintse meg a késziilék miikodése kozben!

» Asériilések megakadélyozasara nem keriilhet a mikodd késziilékkel érintkezésbe haj, ékszer vagy ruha.

» Ne hasznélja a késziiléket, ha annak eqyik késziilékrésze sériilt.

» Més haszndlokat is tajékoztasson a veszélyekrdl!

» Forrd g6z csaphat ki a siités sordn, kiilondsen akkor, amikor kiveszi a siit6kosarat. Feltétleniil hasznljon konyhai keszty(it és ne hajoljon a
késziilék folé.

» Atilzott g6zképzGdés elkeriilésére, elkészités el6tt alaposan széritsa meg az élelmiszert.

» Tévolitsa a deret és minden a jégdarabot a mélyhiitott élelmiszerekrdl.

» Elkészités kozhen forrd levegd Iép ki a késziilék hatoldalan taldlhatd levegdkivezetd nyildsokon keresztiil. Tartsa biztonsagos tavolsdgra a
kezeit és az arcét a forrd géztél és a levegdkivezetd nyilasoktdl. Figyeljen arra gézre is, mely a késziilék eliilsd oldalan taldlhatd illesztéseken
keresztiil lép ki. Kiilondsen akkor kel figyelnie, amikor kiveszi a siit6kosarat a késziilékbdl.




/N FIGYELMEZTETES! TUZVESZELY!
AFORRO FELULETEK MIATT EGESVESZELY ALL FENN.
AyllgOR E'TEL NELKUL HASZNAL SUTGPAPIRT VAGY ALUFOLIAT A SUTOKOSARBAN, AKKOR MEGGYULLADHAT ES TUZET OKOZHAT A
SUTOPAPIR.
AMIKOR SUTOPAPIRT VAGY ALUFOLIAT HASZNAL, AKKOR UGYELJEN ARRA, HOGY EGYENLETESEN LEGYEN ELOSZTVA AZ
ELKESZITENDG ETEL. A FUTGELEMBE ERVE MEGGYULLADHAT A SUTGPAPIR VAGY AZ ALUFOLIA.
AMIKOR SUTOPAPIRT VAGY ALUFOLIAT HASZNAL A SUTOKOSARBAN, AKKOR CSOKKEN VAGY MEGSZAKAD A FORRO LEVEGO
ARAMLASA. SZUKSEG ESETEN MEG KELL HOSSZABBITANI ES KULONBOZO IDOKOZONKENT LE KELL ALLITANI A SUTESI ELJARAST.
» Ne tegye a késziiléket forrd géz- vagy villanytiizhelyre, elektromos siitdlapokra vagy forrd siitGbe.
» Tegye a késziiléket egy jol hozzaférhetd, sik, széraz, h6allo és megfelelGen stabil munkafeliiletre.
» Tegyen cstiszdsmentes alatétet a késziilék gumilabai ald, mivel kiilonboz tisztitoszerekkel kezelik a feliileteket és azok dsszetevdi
megtdmadhatjak a gumildbakat és megpuhithatja azokat.
» Netegye a késziiléket a munkafeliilet szélére vagy peremére.
» Ne tegye a késziiléket fiiggdszekrény ald vagy sarokba. Ugyeljen arra, hogy szabad tér legyen a konyhagép felett.
» Tartson legalabb 30 cm-es tévolsagot a késziilék hatlapja és mds térgyak kozott és legaldbb 10 cm-es oldaltévolsagot.
» Ne tegyen semmilyen térgyat se a késziilékre.
» Nefedje le a késziiléket.
» Ne helyezze &t miikodés kdzben a késziiléket. Varjon, amig teljesen le nem hiil a késziilék.
» Tartsa tdvol a gyermekekt6l a csatlakozokabelt. Abba kapaszkodhatnak a gyermekek és magukra réanthatjdk a késziiléket.
» Ne t6ltson zsirt vagy olajat a siit6tartalyba.
» Mindig hdalld altétre tegye a forrd siitdkosar hiztonsgi kapcsold/siitdtartaly.

/\ ELGVIGYAZATOSSAG! EGESZSEGKAROSODAS VESZELYE!
EGES’ZSEGET KAROSITO ANYAGOK KELETKEZHETNEK A TUL MAGAS HOMERSEKLETEN VEGZETT SUTES, FOZES VAGY GRILLEZES
SORAN.

» Ne siisse vagy grillezze tul sotétre az ételeket.

» Tévolitsa el a réégett ételmaradékokat.

» Tisztitsa meg a targyat a Tisztitas és tarolas részben leirtak szerint.

UTMUTATAS!
ANYAGI KAR OKOZASANAK VESZELYE! TULMELEGEDESHEZ ES SERULESHEZ VEZETHET A KESZULEK SZAKSZERUTLEN HASZNALATA.

» Sohase mikddtesse iiresen a késziiléket. Tdlmelegedhet a késziilék, lasd a Hibaelharitas.
» Ezéltal sériilhet a fiitGtest és a csiszdsgatld bevonat és ez fiistképzddéssel jarhat. Ilyen esetben nyissa ki az ablakot és alaposan szell6ztesse ki

a helyiséget.
2.3 AKRILAMIDMENTES ELKESZITES

i

» Azt gyanitjak, hogy rakkeltd anyag az akrilamid, melynek mennyisége keményitd tartalmu élelmiszerek melegitése sorén 175 °C felett
ugrésszer(ien novekszik. Ezért az elkészités soran tigyeljen az élelmiszer szinvaltozdsara. Ezért ne barndra, hanem ,aranysargdra” siitve talalja
asiitdtt ételeket.




3 CsomaG TARTALMA / KESzZULEKALKATRESZEK

Forrélevegds siitd

Siit6tartély

Vdlaszfal

Grillrdcs

Szilikonhiivelyek (Karcolds elleni védelem)

Biztonsdgi kapcsold
Haszndlati Gtmutatd/Garanciakdrtya




4 ELs6 UZEMBE HELYEZES

4.1 (Cs0MAG TARTALMA ELLENORZESE

UTMUTATAS!
ANYAGI KAR OKOZASANAK VESZELYE! MEGSERULHET A KESZULEK, HA KELLO KORULTEKINTES NELKUL NYITJA KI EGY ELES KESSEL

VAGY HEGYES TARGGYAL NYITJA KI A CSOMAGOLAST.
» Koriiltekintéen végezze a nyitdst.

1. Vegye ki a késziilék minden alkotdelemét és a Haszndlati itmutat6t a dobozbdl, majd tévolitsa el a védéfolidkat és a betett kartonlapokat.

[i] UTMUTATAS!
» Hiizza ki a siit6kosarat (€)) a fogantyiknal @) fogva a késziilékbdl, és vegye ki a valaszfalat () és a grillrécsot (D).

2. Ellendrizze, hogy hidnytalan-e a széllitmany (I4sd a (somag tartalma).
3. Sériilések szempontjabl ellendrizze az egyes alkatrészeket. Ha sériilést Iat, akkor ne hasznalja. Forduljon a garanciakértydn megadott
szervizcimen taldlhatd szervizhez.

4.2 Az ELSO HASZNALAT ELOTT

/\ VESZELY!
ARAMUTES VESZELYE! SOHASE MERITSE VIZBE VAGY MAS FOLYADEKBA A FORROLEVEGGS SUTGOT, TOVABBA SOHASE OBLITSE LE

VIZZEL VAGY TISZTITOSZERREL!




/\ ELOVIGYAZATOSSAG!
GYARTASI MARADVANYOK!

» Nem taldlhatoak fogyasztésra alkalmas gyartdsi maradvanyok a terméken vagy az alkotdelemein, vagy alkotéelemeiben. Az élelmiszerekkel
érintkezd alkotéelemeket az elsd haszndlat el6tt ellendrizni kell, illetve gondosan meg kell tisztitani azokat.

UTMUTATAS!
NE HASZNALJON FOLYEKONY SUROLO- ES OLDOSZERT, ILLETVE ELES TARGYAKAT!

» Kissé megnedvesitett kenddvel tisztitsa meg beliil és kiviil a forrdlevegds siitét.

UTMUTATAS!
ANYAGI KAR OKOZASANAK VESZELYE!

» A ventilator és fiitdelem a forrdlevegds siitd siitétartélya feletti részben talélhato. Nagyon koriiltekintGen végezze e rész letorlését.

1. Tordlje 4t asiitékosarat (@3, a grillrdcsot @) és a valaszfalat €)) egy nedves ruhdval.

4.3 KesziULEK FELALLITASA

Helyezze a késziiléket egy konnyen hozzaférhetd, vizszintes, szaraz, halld és kellGen stabil munkafeliiletre. Az alsé részen taldlhato gumildbak
gondoskodnak a biztos tartdsrol.

Tartson a késziilék hatuljatol és mds targyaktdl legalabb 30 cm tévolsdgot, az oldalaktol pedig legalabb 10 cm tévolsagot.
Vegye ki a hal6zatkabelt a hélézati kabeltartobél @@).

4.4 OsszeszereLes

/\ ELOVIGYAZATOSSAG!
» Ellendrizze, hogy az dsszeszerelés eldtt, hogy még NINCS-E a hélézati fesziiltségre csatlakoztatva a késziilék.

1. Helyezze be a grillracsot () és a valaszfalat (&3 az abranak megfelelden.

i

» Agrillrdcsot (2 csak a jelzett helyzetben illenek a f6z6kosér betétbe. Behelyezés el6tt igazitsa felfelé az valaszfalat (1) taldlhaté TOP
jelolést.

2. Utkbzésig tolja a siitdkosarat a forrélevegds siitébe, amig az mindkét oldalon hallhatdan be nem kattan, és a hézzal eqy szintbe nem keriil.

i

» Aszilikonhiivelyek (&3 révén a grillracs 23 biztonsdgosan rogziil a siitékosarban. A hasznalat sorén a grillrdcsok elmozdulhatnak és
kieshetnek a siitékosar megforditésakor.




/\ VESZELY!
CSAKTELJES ﬁSSZESZE.!!ELESE UTAN CSATLAKOZTASSA A FORROLEVEGOS SUTOT A HALOZATI (SATI.A"KOZOALJZATHOZ.
ARAMUTES VESZELYE! UGYELJEN ARRA, HOGY A CSATLAKOZOKABEL NE ERINTKEZHESSEN AZ OLAJSUTO FORRO RESZEIVEL.

': FORRO FELULETEK ('8 ' MUKODES KGZBEN NAGYON FELFORROSODIK A HAZ, ILLETVE FELFORROSODNAK A KESZULEK

RESZEI.

NE HELYEZZE AT MUKODES KOZBEN A KESZULEKET. ATHELYEZES ELGTT KAPCSOLJA KI A KESZULEKET, HUZZA KI A
HALOZATI KABEL CSATLAKOZODUGOJAT ES HAGYJA 30 PERCIG HULNI A KESZULEKET.
/\ VESZELY! TOZVESZELY!
AMIKOR E_TEL NELKUL HASZNAL SUTOPAPIRT VAGY ALUFOLIAT A SUTOKOSARBAN, AKKOR MEGGYULLADHAT ES TUZET OKOZHAT A
SUTOPAPIR.
AMIKOR SUTOPAPIRT VAGY ALUFOLIAT HASZNAL, AKKOR UGYELJEN ARRA, HOGY EGYENLETESEN LEGYEN ELOSZTVA AZ
ELKESZITENDG ETEL. A FUTGELEMBE ERVE MEGGYULLADHAT A SUTGPAPIR VAGY AZ ALUFOLIA.
AMIKOR SUTOPAPIRT VAGY ALUFOLIAT HASZNAL A SUTGKOSARBAN, AKKOR CSOKKEN VAGY MEGSZAKAD A FORRO LEVEGO
ARAMLASA. SZUKSEG ESETEN MEG KELL HOSSZABBITANI ES KULONBGZO IDOKGZONKENT LE KELL ALLITANI A SUTESI ELJARAST.

1. Allitsa fel a késziiléket, lasd a Késziilék felallitasa cimd rész, majd készitse eld a késziiléket, ldsd az Osszeszerelés cimi rész.

B

» Akésziilék eqy siitdkosarral rendelkezik, amely a behelyezett vélaszfallal két siitGrészre oszthato.
» Ezek kiilon-kiilon vagy egyszerre is hasznalhatdk a siitéshez. A valaszfal nélkil a siitGkosdr egy nagy siitéteret biztosit.

2. Készitse eld az ételt.

[l

» Ugyeljen arra, hogy ne nydljon a siitékosar peremén til az elkészitendd étel. Figyeljen a fézSedény MAX jelzésére.

3. Helyezze az ételt a siit6kosdrba.

[l

» Amikor tobb részhdl all az elkészitendd étel, akkor egymastdl bizonyos tavolsagra helyezze el azokat, annak érdekében, hogy egyforman érje
a forré levegddram azokat, és ezaltal egyenletesen siiljenek meg.
4. (Csisztassa a siitékosarat (Z4) teljesen a forrélevegds siit6be.
5. Ahalozati csatlakozédugoval csatlakoztassa a késziiléket a halozatfesziiltséghez. Rovid ideig vildgit a kijelzd dsszes ikonja, és 2 rovid sipjelzés
hallhatd. A Start/Stop érzékelmez6 ™4, @) megvildgitva marad.

6. FErintse meg az érzékelémez6t ™. A kijelzon most felvaltva villog a siitési idé és a siitési hémérséklet elévalasztasi lehetdséq a siitékosar
mindkét oldalan (180 °C/ 15 perc). A @))-es gomb ismételt megérintésével kbzvetleniil elindithatja az elére beallitott siitést.

B

» Ha bekapcsolds utdn nem végez egyéb miiveletet, akkor attér a Készenléti médra a késziilék. Az elkészitési id6 és a hémérséklet kézi
hellitasakor 1ép ki a Készenléti modbol a késziilék. Egy programbdl a kézi bedllitésra vald attéréshez kb. 3 masodpercig tartsa megérintve a
™t € érint6gombot, majd révid id6re ismét érintse meg azt.




5.1 Awmavinos TubNIvaLGK

/\ ELOVIGYAZATOSSAG!

» Az ételek mérete és mennyisége fiiggvényében nehéz lehet a siitékosar behelyezése. Mindig hasznélja mindkét kezét a kivételkor vagy
behelyezéskor. Ellenkezd esetben a siit6kosér egyik oldalrdl térténd megemelésekor az étel kiborulhat.
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» Akésziilék harom siitézénaval rendelkezik, kettd zona kiilonbdzd vagy kisebb ételekhez, és mindkét zona egyiittesen egy nagyobb ételhez.

» Miel6tt bedllitand az id6t és a hémérsékletet, vagy elinditana egy programot, ki kell vdlasztania a siit6zonat.

» Abal oldali siit6zéna az 1-es érzékeldmezével (E), a jobb oldali siitdzona a 2-es érzékelmezével i) aktivalhatd. Ennek megfelelgen a bal
oldali siit6zona esetében a hdmérséklet °C-ban és az id6 H-ban (6ra) és MIN-ben (perc) felvdltva jelenik meg a bal oldali mezében @ a
jobb oldali siit6z6na esetében pedig a hémérséklet és az id6 felvaltva jelenik meg a jobb oldali mezsben ). Mindkét rész egyszerre vagy
egymastol fiiggetleniil is hasznalhato.

» Abal ésa jobb oldali siitdzona kozott bedllithatd homérsékletkiilonbség 100 °C. Ha példaul a bal oldali siit6zéna hémérsékletét 50 °C-ra dllitja
be, akkor a jobb oldali siitézona homérsékletét legfeljebb 150 °C-ra dllithatja be. A jobb oldali siitézona hdmérsékletének noveléséhez (150 °C
folé) el6szor meg kell emelnie a bal oldali siitdzona hémérsékletét.

» A (@) ¢rzékelémez6 a bal és a jobb oldali f6z6z6na egyetlen nagy féz6z6nava torténd egyesitésére szolgdl, pl. egy egész csirke
esetében. A hémérséklet a bal oldali @—as mez6ben, az id6 pedig a jobb oldali m—es mez6ben jelenik meg.

» A program futdsa kozben:

Ha megérinti az*>'%, ) (sziinet) érzékelémez6t, vagy lenyomva tartéséval (3 mésodperc) ledllitja a program futdsat (a ventilator 30
mdsodpercig aktiv marad), vagy kiveszi a a szam( siitdkosarat betétet, és 15 percen beliil nem hajt végre tovabhi mveletet, a késziilék
készenléti izemmadba lép.




5.2 ELoFTES
(]

» Abevitelkor legyen gyors, kiilonben nem lehetséges a tovabbi bevitel. A bevitel csak addig lehetséges, amig a kivélasztott siitzéna (1, 2 vagy
) villog.
1. AKészenléti mddban érintse meg az érintdgombot "yd) (9]

2. Els6 lépéshen valassza ki a siit6zonat. Az 1. érzékelémez6 (§F) a bal oldali rész, a 2. érzékelmez6 (1) a jobb oldali rész vagy az| 1|2 @) -es
érzékelomez6 mindkét rész kivalasztasara szolgal az Altaldnos informdciok részben leirtak szerint. Ekkor a megfeleld érzékelémez6 1, 2 vagy

villog. Ezutén a 355, ()-es érzékelomez6 villog.
A — @ ill. 4 €5 érzékelsmezokkel a hdmérsékletet 40 és 200 °C kizotti tartomanyban allithatja be. A= EE) ill. 4~ €0
érzékelomezdkkel az 1d6t 1 és 60 perc kozotti tartomanyban dllithatja be.
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» Asiitérészek kozotti véltdsra - a hdmérséklet és az id6 megvaltoztatdsa érdekében - az indités el6tt van lehetdség. Ehhez el6zetesen érintse
meg az 1-es B vagy a 2-es (0) érzékelémez6t. Ha csak az egyik siitdzonat melegiti elg, a mésodik siit6zéna kijelz6jén = = = jelenik

meg, jelezve, hogy a mdsodik zona nem keriil elémelegitésre.

3. Mostinditsa el az elémelegitést a ™', (€))-es érzékeldmezével, amig az utoljdra beirt siitdzona még villog.

il

» Az érzékelomezd @ és a ventilatorszimbolum :: a bedllitott hdmérséklet eléréséig villog. Ezutén csak a ventilétorszimbélum villog,
és 3 rovid hangjelzés hallatszik. Ezutan a hémérséklet megmarad a bedllitott id6tartamra, az id6 percenként szdmlal vissza, és minden
alkalommal 3 rovid hangjelzés hangzik el. Az idd letelte utén 4 rovid hangjelzés hangzik el, a kijelz6 visszatér a készenléti dllapotba, és a
ventildtor rovid ideig tovdbb mikddik a ventilator szimbélum villogéséval.

» Ha 5 percen beliil nem torténik tovébbi miivelet, aktivélédik a készenléti allapot.

» Az elémelegitést a siitokosdr kihtzasaval is megszakithatja. Ha a kosarat visszatolja, a folyamat folytatddik.

» Erintse meg az érzékeldmezét > o kb. 3 mdsodpercig az eldmelegités idd eldtti befejezéséhez. A kijelz6 visszatér a készenléti dllapotba,
és a ventildtor rovid ideig tovabb makodik a villogé ventilator szimbdlummal.

i

» Az elémelegités utdn a, Az elkészitési idd és a hdmérséklet kézi bedllitdsa” vagy a,Programfunkcidval vald elkészités” cimd fejezetekben
leirtak szerint kezdheti el a fozést.

» Azért, hogy az étel lehetdleg egyenletesen siiljon a forrd levegdaramban, az elkészitési idd felének elteltével tjra el kell osztani, meg kell
forditani vagy fel kell razni az ételt.

» Hasabburgonya készitésekor az elkészitési idd alatt 2x fel kell razni azt.




5.3 Az ELKESZITESI IDO ES A HOMERSEKLET KEZI BEALLITASA

1. Akészenléti modban érintse meg az érzékeldmez6t™ ', @).

2. Elsé lépéshen valassza ki a siit6zonat. Az 1. érzékelémez6 (§F) a bal oldali rész, a 2. érzékelmez6 (1) a jobb oldali rész vagy az @
eI6me26 mindkét rész kivalasztésara szolgal az Altalanos tudnivalok részben leirtak szerint. Ekkor a megfeleld érzékeldmezd 1, 2 vagy
.1 2|villog.

]

» Az el6re bedllitott 180 °C hémérséklet és az elére bedllitott 15 MIN id§ valtakozva jelenik meg a megfeleld mezében (GE) vagy @D). A teljes
siitési tartomadny kivdlasztasa utdn a hémérséklet a bal oldali mezdben, az id6 pedig a jobb oldali mezében jelenik meg.

3. A< @D, illetve — @ érintégombbal novelheti, illetve csokkentheti a hsmérsékletet. A 4= @, illetve = EF) érintsgombbal novelheti,
illetve csokkentheti az id6t.
— 5 °C-os lépésekben, 40 és 200 °C kozott valtoztathatd a hémérséklet.
— Egy perces Iépésekben egy és 60 perc kdzott véltoztathatd az idd.
Az érint6gomb tartds érintése esetén gyorsabban né vagy csokken a hémérséklet, illetve idd értéke.

4. Inditsa el a siitési folyamatot 15 masodpercen beliil az érzékelémezdvel *a, (@) Ellenkezd esetben érintse meg Gjra a megfelel érzékelémezst
1€D, 2 @) vagy|1|2) @D. Az elvégzett bellitasok megmaradnak.

(i

» Ha csak az egyik oldalon f6z, a mésik oldalon a kijelz6n = = = jelenik meg, jelezve, hogy a masodik oldal nem iizemel. A, Ventilator aktiv"
:‘,‘ kijelz6 a mikodést jelzi. A siitési id6t és a homérsékletet barmikor megvéltoztathatja miikodés kozben a fent leirtak szerint.

» Ha meg akarja szakitani a melegitési eljérast, akkor a miikddés kdzben érintse meg a ’%) érintsgombot (). Megszakad a melegitési
eljérés, leallitasra keriil az ora és villog az érintdgomb. Par mésodperccel tovabb még miikdik a ventilator. Erintse meg Gjbél az érintégombot
az elkészitési eljrés folytatdsahoz.

» Ha ellendrizni szeretné a siitési folyamatot, vagy hozzdvaldkat szeretne hozzadni vagy eltévolitani, akkor mikddés kozben kihtzhatja a
siitkosarat. Ezalatt kikapcsolddik a ventilator és a fiités és ledll a bedllitott id6 csokkenése. Az elkészitési eljards folytataséhoz tolja vissza a
siitdtartalyt.

5. Akésziilék egy percben beliili kikapcsoldsahoz kb. 2 masodpercre érintse meg az érintégombot "yd) @ Akikapcsolds utan még egy ideig
miikodik a ventildtor.




5.4 PROGRAMFUNKCIOVAL VALO ELKESZITES

]

» Eléreprogramozott idével és hdmérséklettel 11 program éll rendelkezésre.

1. ElsG Iépéshen valassza ki a siit6zonat. Az 1. érzékeldmez6 €E) a bal oldali rész, a 2. érzékelmez6 ) a jobb oldali rész vagy az| 1|2 @-es
érzékelémez6 mindkét rész kivalasztasara szolgal az Altaldnos informdciok részben leirtak szerint. Ekkor a megfeleld érzékelémez6 1, 2 vagy

2. Erintse meg a kivant érzékelomezét €)- €0).
A ,Gyiimdlcs aszalésa”@‘i @uprogrammal kapcsolatban lésd a Gyiimolcs aszaldsa cimd fejezetet.
A ,Melegen tartas funkci” IS €0} programhoz l3sd a Melegen tartds funkcié fejezetet.
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,Burgonya” eldbedllitas

18 perc 200 °C-on

,Gsirke” eldbedllitas

22 perc 180 °C-on

Szték/kotlett” elbedllitas

12 perc 180 °C-on

LGamélarak“eldbedllitas

8 perc 180 °C-on

Jorta” eldbeallitas

30 perc 160 °C-on

,L0ldség” el6bedllitas

15 perc 160 °C-on

,Hal” elébellitas

10 perc 180 °C-on

Nyarselébedllitas

12 perc 180 °C-on

Mélyhiitott ételek” el6beallitas

25 perc 180 °C-on

,Gylimélcs aszaldsa” el6bedllitas

26ra50°C-on
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,Melegen tartds funkcio” el6bedllitas

60 perc 60 °C-on

A kivélasztott program a megfeleld siitdteriilet villogasaval jelenik meg a kijelzdn.

3. Inditsa el a programot az érzékelmezével >, (€)).

]

» Felvéltva villog a program hémérsékletének és az idejének a kijelzése. Sziikség esetén barmikor valtoztathatd az elkészitési idd és/vagy
ahomérséklet Az elkészitési idé és a homérséklet kézi beallitasa cim(i résznél leirtak szerint, valamint ezek a miikodés kozben is

véltoztathatdak.

» Ha programvalasztds utdn nem végez egyéb miiveletet, akkor &ttér a Készenléti modra a késziilék.

» Ha a siitési idd alatt tobbszor darabolja, megforditja vagy megkeveri az ételt, akkor egyenletesebb siitést biztosit. Ehhez hiizza ki a rekeszt,
majd tolja vissza a késziilékbe. Vagy dllitsa a siitdtartalyt egy héall alatétre és megfeleld konyhai eszkoz segitségével forditsa meg/valassza
szét az elkészitendd ételt.




5.5 SERVE Funkcio
(]

» A SERVE funkci €F) a kiilonboz6 fzési id6k szinkronizalsara szolgal. A rovidebb fézési ideji étel siitési folyamata 15 masodperccel a
hosszabb siitési idejii étel el6tt véget ér.

» Haa siitési idé mindkét oldalon azonos, akkor a bal oldali siitési folyamat 15 méasodperccel a jobb oldali folyamat el6tt ér véget.
» A SERVE funkcid csak akkor érhetd el, ha a bal és a jobb oldali sitGteret haszndlja.
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1. Abedllitésokat a Az elkészitési id6 és a hdmérséklet kézi beallitasa vagy a Programfunkcidval valo elkészités cimdi fejezetben leirtak
szerint végezze el.

2. Erintse meg a SERVE EE) érzékeldmez6t a funkeid aktivaldsahoz.

3. Inditsa el a fozési folyamatot az érzékelsmezével >4, €)). a SERVE kijelz6 €2 villog a f6zési id6 alatt, és a kijelz6n a rovidebb fézési iddvel
avérakozds szimbélum £~ J jelenik meg. Ha a hosszabb siitési id6 hatralévé ideje eléri a rovidebb siitési idd bedllitését, akkor a jobb oldali
hatralévé siitési id6 15 méasodperces késéssel jelenik meg a bal oldali id6hoz képest.

[i]

» Afozésiidd és a hdmérséklet csak a rovidebb fzési idével rendelkezd f6zési folyamat megkezdése utdn modosithato. A rovidebb fzési idével
torténd fézési folyamat megkezdése utan a SERVE kijelz (€2 folyamatosan vildgit, és 3 rovid hangjelzés szélal meg.
» Azid6 a4 @) vagy — @) érzékelomezokkel egyidejiileg mindkét kosamal novelhetd vagy csokkenthets.

» Ahémérséklet modositasahoz elszor vlassza ki a bal oldali 1 €E) vagy a jobb oldali 2 i) siitézonat, miel6tt elvégezné a médositést az
érzékelsmezokkel 4 @) vagy — @0.




5.6 PAIR Funkao
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» A ED)-es PAIR funkcidval a bal és jobb oldali 1 €)-es és 2 i)-es siitdzona bedllitasai egyszerre torténnek.
A PAIR funkci6 csak akkor érhetd el, ha a bal és a jobb oldali siit6teret haszndlja.

Frintse meg a PAIR érzékelémez6t @ a funkcid aktivélasahoz. A PAIR kijelz6 m kigyullad.

A bedllitdsokat a Az elkészitési idd és a hmérséklet kézi beallitasa vagy a Programfunkcidval valé elkészités cimi fejezetben leirtak
szerint végezze el.

Inditsa el a fdzési folyamatot az érzékelmezével %, ). A két siit6zéna kijelz5je rovid ideig villog, majd tartésan vildgit. A PAIR érzékelémez6
ezutdn a kivélasztott programmal egyiitt villog. A kézi eldvdlasztés sordn a @ és m mezében felvaltva jelenik meg a hdmérséklet és az idd.
Erintse meg a PAIR érzékel6mez6t (€E) a funkcid kikapcsoldsahoz.
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5.7 GyimOLCS ASZALASA

LANE S

i

» A program csak a teljes siit6tér hasznalatakor all rendelkezésre ( m funkcid). Eldzetesen tavolitsa el a valaszfalat e a siitokosarbol
@) A bal és/vagy jobb oldali siittér azonban az vélaszfallal egyiitt is hasznalhats.

» Készitse eld a gyiimolesot példaul tgy, hogy az almét vékony szeletekre vdgja, vagy a magvas gyiimdlcsoket feldarabolja, és eltavolitja a
magokat.

» Mivel az aszalds nagymértékben fiigg a gyiimdlcs viztartalmatdl, az aldbbi informdciok csak tajékoztatd jellegek.

» Kb. 60 °C-0s h6mérsékleten példdul a kortét kb. 5-6 6ran keresztil, az almét kb. 9 6ran keresztiil, a bandnt kb. 11 6ran keresztiil, a kis
darabokra vagott sargabarackot pedig kb. 15 orén keresztiil kell aszalni.

» Az aszalds utén hagyja a gyiimolcsot kiszaradni, mieldtt lezrhatd tarol6edényekben térolja azt, és fogyasszon beldle kedvére.

El6szor vélassza ki a teljes siit6teret a m—es érzékelémezovel. Ekkor az érzékelémez6 villog.
Frintse meg az érzékeldmez6t @§ €5). Abal oldalon 50 °C, a jobb oldalon pedig 2:00 éra (H) jelenik meg.
Allitsa be a hémérsékletet a @). vagy €. mez6vel a 40 és 100 °C kdzoitti tartomanyban, 5 °C-os lépésekben.
Allitsa be az id6t a ). vagy €F). mezdvel 1:00 és 24:00 6ra kizott 30 perces lépésekben.

A program inditdsa az érzékelémezével ’%, o




N\
|
=2 & a 2 @ @ ~ & ;
6*4' Hoo& N H o & un + *
8 - °C c (]
©— - o
1 serE g & B PAR 2
Nl AL S I
© @ (10)
J

5.8 A FOzEsI/ASZALASI FOLYAMAT BEFEJEZGDOTT

]

» 3 rovid sipjelzés hallhatd az idd letelte utdn, majd dttér a Készenléti mddra a késziilék.
» Ha az eljards befejezddése eldtt akarja azt befejezni, akkor kb. 3 masodpercre érintse meg a ’%, érintégombot 0
» Akikapcsolds utdn még egy ideig miikadik a ventilator.

Bontsa a késziilék halozati fesziiltség csatlakozasat.
Hiizza ki a siitdtartalyt €3) a fogantydknal @) fogva a késziilékbé, és helyezze egy hallé felilletre.
Vegye ki az elkészitendd ételt a siitdkosarhol.

5.9 MELEGEN TARTAS FUNKCIO

i

» Akivalasztott program befejezése utan indithatja el a Melegen tartds funkcio mikodését. A Melegen tartés funkcié mikodése sordn csupan
az id6t tudja csokkenteni (maximum 60 perc), eldre be van éllitva és nem véltoztathatd a 60 °C-os hémérséklet.

El6szor vélassza ki a hasznalni kivant teriiletet. Az 1. érzékelomezd m a bal oldali rész, a 2. érzékelémez6 m a jobb oldali rész vagy az
(@ -es érzékelSmez6 mindkét rész kivlasztésara szolgal az Altalnos tudnivaldk részben leirtak szerint. Ekkor a megfeleld érzékelsmez6 1, 2
vagy|1|2]villog.

Frintse meg az érzékeldmez6t 3¢ @ A kivélasztott siit6tértdl figgden 60 perc és 60 °C jelenik meg felvaltva az @ vagy m kijelz6mezdben,
valamint felvaltva a jobh és a bal oldalon.

Sziikség esetén a = ) érintégomb megnyomasaval csokkentse a melegen tartdsi idét.

A csokkentés utdn ismét 60 percre ndvelhetd az idé.

A ’%, @ ¢rintdgomb megnyomasaval inditsa el a Melegen tartds funkcié makodését.

A melegen tartési id6 a program inditésétdl szamitott 60 percen beliil médosithat, és a 3¢ @—as érzékelémezével vissza is dllithato.

Azidd eltelte utén 3 rovid sipjelzés hallhatd, majd dttér a Készenléti mddra a késziilék.




6 ELKESZITESI ID6K, HOMERSEKLETEK ES MENNYISEGEK

[5] UTMUTATAS!

» Csupdn referenciaértékként szerepelnek a kivetkezokben szerepld idd-, hdmérséklet- és mennyiségi értékek. Az elkészitendd étel allagatol
fiiggden novelheti, vagy csokkentheti azokat. Ne toltse tul a siitékosarakat. Tartsa be a MAX jeloléseket. A kannyd kezelhetdség érdekében
javasoljuk, hogy a kosarakat csak 75 %-ig tltse meg.

Burgonya/ Mennyiség 1dé percben Homérséklet Forditsameg/  Kiegészitd informaciok
hasabburgonya grammban °C-ban razza fel
kosaroldalonként

Hasabburgonya 200 15-18 180 Nem

Vékony mélyhiitott siilt 550 18-25 200 Igen

burgonya

Vastag mélyhditott siilt 550 20-25 200 Igen

burgonya

Hasébburgonya, 550 20-25 200 Igen 1/2 evékanélnyi olaj

friss (8 x 8 mm) hozzdadasa

Burgonya gratin 500 20-25 200 Igen Megfeleld edényt
hasznéljon.

[3] UTMUTATAS!

» Adjon egy kevés olajat a friss burgony dhoz, hogy az ropogdsabb legyen és ne tapadjon dssze. A burgonya felszeletelése utén, de a
burgonyénak a siit6kosérba tétele el6tt adja az olajt hozzd. Az azt kivetd keverés sordn oszlik el az olaj a burgonya feliiletén. A siitdkosérba
tétel eldtt hagyja lecsopagni a felesleges olajat.

Hus, szarnyas és a tenger Mennyiség 1dé perchen Homérséklet °C-ban Kiegészitd informaciok
gyiimolcsei grammban
kosaroldalonként

Hal 100 - 400 10-18 180

Szkampi 100 - 400 8-15 180

Steak 100 - 350 12-20 200 elémelegitsiik
Sertéskaraj 100 - 400 10-15 200 elémelegitsiik
Csirkecomb 100 - 500 20-25 180

Csirkemell 100 - 500 20-25 180

Csirkefalatok, mélyhditott 100- 500 15-25 200 Forditsa meg/rézza fel

[5] UTMUTATAS!

» Kerilje a nagy zsirtartalmu ételek elkészitését. Vegye figyelembe, hogy a hosszabb id6t igényel egy nagy darab elkészitése, mint pl. két
kisebbé. Az egyenletes siilés érdekében forditsa meg az elkészités soran a darabokat.

Utdétel/zoldség Mennyiség Idé perchen  Homérséklet °C-ban Forditsa meg/ Kiegészité informaciok
grammban razza fel
Siitemény 300 30 120- 160 Nem Megfelel6 edényt
haszndljon.
Muffin 300 15 160 Nem A muffinformékat dgy
rendezd el, hogy kozottiik
legyen egy kis hely.
Tavaszi tekercs 100 - 400 8-10 200 Igen
Fétt zoldség 100 - 400 15-20 160 Igen 1/2 evékanélnyi olaj
hozzéaddsa
Réntott sajt 100 - 400 8-10 180 Nem




7 AszaLisi IDOK

[5]UTMUTATAS

» Atényleges aszaldsi idd a széritandd élelmiszer méretétdl, jellegétdl és a felhasznalt mennyiségtdl fiiggden véltozhat.

Aszalandé termék  ElGkészités (iranyadé értékek) Aszalasi hémérséklet Szaradasi ido 6rakban
(iranyértékek)

Alma Szeletek: 3 -4 mm 60 °C 7 -9 dréig

Banan Szeletek: 3-4mm 60 °C 8- 11 drdig

Ananész Szeletek: 10 mm 60 °C 6- 8 6rdig

Eper felezve 60 °C 6 - 8 6rdig

8 TiszritAs Es TAROLAS

8.1 Tiszrités

/\ VESZELY!

ARAMUTES VESZELYE!

TISZTITAS ELOTT KAPCSOLJA KI A KESZULEKET, HUZZA KI A HALOZATI KABEL CSATLAKOZODUGOJAT A CSATLAKOZOALJZATBOL.
SOHASE MERITSE ViZBE VAGY MAS FOLYADEKBA A FORROLEVEGOS SUTGT, TOVABBA SOHASE OBLITSE LE ViZZEL VAGY
TISZTITOSZERREL!

UTMUTATAS!
ANYAGI KAR OKOZASANAK VESZELYE! NE HASZNALJON FOLYEKONY SUROLO- ES OLDOSZERT, ILLETVE ELES TARGYAKAT!

[l

» Tisztitds eldtt hagyjon minden alkotéelemet lehtilni. A haszndlat utan alaposan tisztitsa meg a tartozékokat, hogy ne szradjanak rdjuk a
maradvanyok.

Nedves kendével tisztitsa meg a késziilék feliileteit.

Tisztitsa meg a siitékosarat forrd vizzel, egy kevés mosogatdszerrel és egy nem karcold szivaccsal.
Asiitokosarat, a valaszfalat és a grillrécsot mosogatdgépben moshato.

NSRRI
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» A makacs szennyezddéseket eldszor dztassa be meleg vizben.

» Zsiroldo tisztitoszert haszndlhat a makacs szennyezddések eltavolitdséra. Minden alkatrészt teljesen széritson meg.

» Rendszeresen ellendrizze az a és @ szilikon cs6végeket, hogy nincs-e rajtuk szennyezddeés. A szilikon csovégek a sziikséq esetén tisztitds
céljabol eltavolithatok.

» Vigyazat! A szilikon csovégek @) megsériilhetnek — ne hiizza le dket egyenesen! A szilikon csévégeket az Gramutato jardsaval ellentétes csavard
mozdulattal huzza ki. Az 6sszeszerelés forditott sorrendben torténik, lasd az I. abrat.

» Az (2) szilikon csévégek nem vehetdk le, de tisztités céljabol dvatosan szétnyithatok.

3. Kevés mosogatdszeres nedves kenddvel végezze a forrélevegds siitd belsejének a tisztitsat.

8.2 TiroLAs

/A\ VESZELY! ARAMUTES VESZELYE!

NE CSAVARJA A HALOZATI KABELT A KESZULEK VAGY A KESZULEK EGY RESZE KORE. HA VAN KABELCSEVELG, AKKOR EZT A
MEGFELELO MODON HASZNALJA.
AHIBAS CSEVELES KAROSITHATJA A KABEL SZIGETELESET, ES ARAMUTES VESZELYE ALL FENN.

» Csévélje fel a halozati kabelt a hal6zati kabel tartéra @), hogy kis helyen legyen elhelyezhetd a késziilék, lasd A dbra. Tisztitsa meg a
késziiléket és gyermekek altal el nem érhetd, szdraz és szennyezGdéstdl védett helyen térolja a késziiléket.

9 MuszaKI ADATOK

Reviziészam: 2026_01

Tipus: GT-FAF-04

Méretek: kb39,5x37,5%29,7 cm
Saly: kb 6,8 kg

Hélozati fesziiltség: 220-240V~

Halozati frekvencia: 50 Hz
Teljesitményfelvétel: 2.600W

Kabelhossz: kb 80 cm dugdval egyiitt
Védelmi osztdly: 1 /@) Az elektromosan vezets hazrészek a véddvezetdre vannak csatlakoztatva.
Befogaddképesség: kb9L

1d6zit6: 1 perctdl 24 oréig

Hémérséklettartomany:  40-200 °C




Mod Energiafogyasztas Periodus
(watt) (jegyz6konyv)
ki 03 0

Készenléti allapot - -

Mivel termékeinket folyamatosan tovabbfejlesztjiik, ezért kiviteli és miszaki eltérések lehetségesek.

10 HiBAELHARITAS

Probléma Lehetséges okok és elh: uk
Nem mikadik a készilék. Nincs a halozati fesziiltségre csatlakoztatva a késziilék.
—  (satlakoztassa a hdlozati fesziiltségre a késziiléket.
Nem mikédik az érintégomb ™ ¢ (€)).
— Aszimbélumot érintse meg.

Nings iitkozésig betolva a siit6tartaly.
—  Akésziilék elejével dllitsa egy vonalba a siit6tartalyt.

Kioldott a tilmelegedés elleni védelem.

— Huzza ki a halozati kabel csatlakozodugdjét a csatlakozoaljzathdl. Ne haszndlja tovabb a késziiléket.
Forduljon a szervizkdzponthoz.

Még nyers az elkészitendd étel. Til sok elkészitendd ételt tett a siitokosérba.

—  (sokkentse a mennyiséget.

Tul alacsony a hdmérséklet.
—  Novelje a hdmérsékletet.

Tul rovid az elkészitési ido.
—  Novelje meg az elkészitési id6t.

Nem egyenletesen siil az Meg kell forditani az elkészitendd ételt.
elkészitendd étel.

—  Forditsa meg az elkészitendd idét.
Gz lép ki. Normal jelenség az elkészités soran.

Fehér fistot bocsdjt ki. Nagyon zsiros az elkészitend§ étel.

—  Nem befolydsolja kdrosan az ételkészitést. Keriilje nagy zsirtartalmu hozzévalok haszndlatat.

Olajmaradékok taldlhatoak a siitdtartalyban.
— Minden haszndlat utdn tisztitsa meg az 6sszes alkatrészt.

Asiitdtartaly kivétele utan is Meghibasodott a biztonségi kapcsol6 €E) vagy egy masik alkatrész, 1dsd a csomag tartalma.
mikadik a késziilék.

— Hazza ki a hdlézati kabel csatlakozddugojét a csatlakozaljzathdl. Ne hasznélja tovabb a késziiléket.
Forduljon a szervizkézponthoz.

11 MEGFELELGSEGI NYILATKOZAT

Garantdlt a termék torvényesen eldirt szabvanyoknak vald megfelelésége. A teljes megfeleldségi nyilatkozat a www.gt-support.de
internetcimiinkdn olvashato.




12 HuULLADEKKENTI ELHELYEZES

12.1 (sOMAGOLAS HULLADEKKENTI ELHELVEZESE

Gondoskodjon a csomagoldanyagok szelektiv elhelyezésérdl. Vigye a papirt és a kartont a hulladékpapir, mig a

oy,
'. ’ féliakat egy méianyag gy(jtchelyre.

12.2 ReGlI KESZULEK HULLADEKKENTI ELHELYEZESE

ﬁ Tilos a haztartasi szemétbe dobni a hulladékokat!

Azt jelenti az dthuzott kuka szimb6lum, hogy tilos a haztartasi szemétként hulladékként elhelyezni az elektromos és elektronikus késziilékeket.
Torvény kotelezi a felhaszndldkat arra, hogy az élettartamuk végén az elektromos és elektronikus késziilékeket a vélogatatlan telepiilési hulladéktdl
elvdlasztva gydjtsék. gy biztositott a kiryezet- és er6forraskimélg hasznositas.

Azokat az elemeket és akkumulatorokat, amelyek nincsenek az elektromos és elektronikus késziilékekbe beépitve és a kérositasuk nélkiil kivehetdek,
a késziilékek gydjtdhelyen vald leadasa eldtt ki kell venni, és az erre célra eldirt modon kell azokat hulladékként elhelyezni. Ugyanez vonatkozik a
kérositasuk nélkiil kivehetd lampadkra is.

A magadn haztartasokbdl szarmazd elektromos és elekronikus késziilékek tulajdonosai a helyi kozteriiletfenntarté vallalatnal vagy a gyarto, illetve a
forgalmazo gy(ijtéhelyén adhatjak le késziilékeket. Dijtalan a régi késziilékek leaddsa.

Altalaban a forgalmaz kitelezett a régi késziilékek ingyenes visszavételére szolgald ésszer( tavolsagra 1évé visszavételi lehetdség biztositasara.
Akkor van a felhasznalénak lehetdsége a régi késziilékek ingyenes leaddséra, ha hasonld érték(i és Iényegében azonos funkcioju uj késziiléket vasarol.
Ez a lehetdség magén héztartasokba vald széllitaskor is rendelkezésre all.

13 JOTALLASI ADATLAP

A fogyasztasi cikk tipusa: ~ Combi zone forrélevegds siitd GT-FAF-04

Gyartasi szam: 859531

Mieldtt a terméket a j6tallasi igényérvényesités keretében a javitdszolgalatnak vagy vallalkozasunknak visszakiildené / visszahoznd, javasoljuk, hogy
forduljon telefonon vagy email-en az alabb jelzett JAVITOSZOLGALATI HOTLINE-HOZ. igy mar elére segiteni tudunk Onnek, ha a probléma a termék
esetlegesen hibds hasznélata miatt [épett fel.
Javitoszolgalati hotline: - %R 40800,/ 456 22 000 (dijmentesen hivhaté szém) gl GT-SUPPORT-HU@SERTRONICS.DE
Javitoszolgalat: Globaltronics Service Center « /o Sertronics GmbH « Alfred-Nobel-Str.1 - 63128 Dietzenbach, NEMETORSZAG

Gyarto: GLOBALTRONICS GMBH & C0. KG - Bei den Miihren 5 - 20457 HAMBURG, NEMETORSZAG

Szerz6déskotés iddpontja: egyéb idépont megjeldlésének a hidnyaban a szdmla vagy nyugta kidllitdsanak idpontja.
Kijavitds esetén a kijavitds irdnti igény bejelentésének id6pontja, a kijavitasra torténd atvétel idépontja, a hiba oka és a kijavités médja, valamint a
fogyasztasi cikk fogyasztd részére torténd visszaadasanak iddpontja a kijavitasrol sz610 jegyzokonyvben keril feltiintetésre.

A termék fogyasztd részére torténd dtaddsanak idépontja

A termék lizembe helyezésének iddpontja
(ha az izembe helyezést a kereskedd vagy megbizottja végezte):

Kicserélés eseténennekiddpontja:




13.1 JotiLLAsI TAJEKOZTATO

Afogyasztoval szerzddést kotd (a jotallasra kitelezett) vallalkozas cégneve és cime:
ALDI Magyarorszdg Elelmiszer Bt. (Mészdrosok titja 2., 2051 Biatorbagy, HUNGARY).
A jotallassal kapcsolatos altalanos szabalyok
Afogyasztd és vallalkozasunk kozotti szerzGdés keretében eladott, jogszabaly alapjan kotelezd jotéllas ald tartozo uj tartds fogyasztasi cikkekre (a
vonatkozd jogszabaly mellékletében meghatarozott, jellemzden 10.000,- Ft eladési &r feletti termékek) el6irt kitelezd jotéllasiid6

a) 10 000 forintot elérd, de 100 000 forintot meg nem haladd eladasi ar esetén 1 év,

b) 100 000 forintot meghaladd, de 250 000 forintot meg nem haladd eladasi ar esetén 2 év,

) 250 000 forint eladasi ar felett 3 év.
Véllalkozasunk ugyanakkor a jelen jotallasi jegyen feltiintetett, Magyarorszdg teriiletén fogyasztonak mindsiilé személyek altal vasérolt, ekként
megjeldlt, uj tartds fogyasztasi cikk esetén az erre vonatkozd aldbbi feltételek mellett 3 évre véllal jotéllast, fiiggetlenil attdl, hogy a fogyasztési cikk
jogszabaly eldirasa alapjan egyébként kitelezd j6tallds alé tartozik-e.
Ajétallas nem vonatkozik a fogy6-kopé alkatrészek (pl. vildgitdtestek, akkumulator kapacitds, gumiabroncsok, védé-, takardanyagok) rendes
elhaszndlédésdra, mindez azonban nem érinti a fogyd-kopd alkatrészeknek a polgari jog fogalomhasznélata szerinti, hibas” volta esetén fennallé
jotallasi kotelezettséget.
Ajétallasi igény a jotallasi hataridben érvényesithetd. A hatdridd elmulasztasa jogvesztéssel jar. Ha véllalkozasunk a jétalldsi kitelezettségének a
fogyaszté felhivasara - megfelel hatariddben - nem tesz eleget, a jétallasi igény a felhivésban tlizott hatdridd elteltétdl szamitott 3 hénapon beliil
akkor is érvényesithetd birdsag eldtt, ha a jotallasi idd mar eltelt. E hatdridd elmulasztasa jogvesztéssel jar. A fogyasztd altali hasznalat soran keletkezé
sériilésekre (pl. karcoldsok, horpadésok, torések) a jotallas nem vonatkozik.
Ajétallasi hatdridd a fogyasztasi cikk fogyasztd részére torténd dtadasa napjaval, vagy ha az izembe helyezést vallalkozdsunk vagy annak megbizottja
véqzi, az lizembe helyezés napjan kezdddik. Ha a fogyaszto a fogyasztasi cikket az dtadastol szamitott hat honapon tdl helyezteti izembe, akkor a
j6tallasi hataridd kezdd iddpontja a fogyasztasi cikk dtaddsanak napja. A fogyasztasi cikk kijavitésa esetén a jétallas id6tartama meghosszabbodik
ajavitdsra dtadds napjatol kezdve azzal az idével, amely alatt a fogyasztd a fogyasztdsi cikket a hiba miatt rendeltetésszertien nem hasznélhatta. A
fogyasztasi cikknek a kicseréléssel vagy a kijavitassal érintett részére a jotallasi hataridd Gjbol kezdddik. Ezt a szabalyt kell alkalmazni arra az esetre
is, ha a kijavitas kdvetkezményeként dj hiba keletkezik. Az onként véllalt jtallés idtartama alatt a jétallasi idd nem indul djra, kivéve, amennyiben a
kicserélésre vagy kijavitdsra a jogszabalyban eldirt jotallasi idd alatt keriil sor. Ebben az esetben a jogszabaly szerinti j6tallési id6tartam indul djra.
Ajotallas a fogyasztd jogszabalybdl eredd jogait nem érinti. Fogyasztdi jogvita esetén a fogyasztd a megyei (févarosi) kereskedelmi és iparkamarak altal
miikddtetett békéltetd testiilet eljarasét is kezdeményezheti.
Ajotallashol eredd jogokat a fogyasztasi cikk tulajdonosa, ill. a fogyasztési cikk tulajdonjogénak atruhdzasa esetén az j tulajdonos érvényesitheti,
feltéve, hogy fogyasztonak mindsiilnek.
A jétallashol eredd jogok a jotéllasi jeggyel érvényesithetdek, amelynek nem tehetd feltételévé a fogyasztasi cikk felbontott csomagolasanak a
fogyaszté altali visszaszolgaltatdsa. A jétallasi jegyen nem rogzitett szabalyok vonatkozasaban a mindenkor hatélyos vonatkozo magyar jogszabalyi
el6irdsok irdnyaddk. A jotallasi jegy szabélytalan kidllitdsa vagy a jotallasi jegy fogyasztd rendelkezésére bocsatdsanak elmaradésa a jétallas
érvényességét nem érinti. A jétallasi jegy fogyasztd rendelkezésére bocsétsanak elmaraddsa esetén a szerzédés megkotését bizonyitottnak kell
tekinteni, ha az ellenérték megfizetését igazold bizonylatot - szamlat vagy nyugtat - a fogyaszté bemutatja. Ebben az esetben a jotéllasbol eredd jogok
a szamldval, ill. nyugtaval érvényesithetdek.
Afogyasztd mindennem(i jétallasi igényét érvényesitheti a magyarorszagi ALDI druhdzakban, mig a kijavitds, ill. bizonyos esetekben a kicserélés
(sziikséq szerint a teljes fogyasztasi cikknek vagy csak egyes alkatrészeinek a kicserélése) iranti igény a fogyasztd valasztasa szerint a vallalkozasunk
székhelyén, bérmely telephelyén, fioktelepén és a jelen jotallasi tajékoztatoban feltiintetett JAVITOSZOLGALATNAL kizvetlenill is érvényesithetd.
Utdhbi esetben a fogyaszto a kijavitas, ill. kicserélés lebonyolitasanak részleteit a JAVITOSZOLGALATTAL kozvetleniil egyezteti.

Ajotallasi kotelezettséq teljesitésével kapcsolatos kéltségek vallalkozasunkat terhelik. Ha a fogyasztasi cikk meghibasoddséban a fogyasztét terheld
karbantartdsi kbtelezettség elmulasztdsa is kozrehatott, a jotallasi kitelezettség teljesitésével felmeriilt kiltségeket kozrehatdsa aranyéban a
fogyaszté koteles viselni, ha a fogyasztési cikk karbantartasara vonatkozd ismeretekkel rendelkezett, vagy ha véllalkozasunk e tekintetben tdjékoztatasi
kotelezettségének eleget tett. Kicserélés vagy elallds esetén a fogyasztd nem kdteles a fogyasztasi cikknek azt az értékcsokkenését megtériteni, amely a
rendeltetésszer(i hasznalat kovetkezménye.




Ajogszabdly alapjan kdtelezd jtallas ald esd fogyasztasi cikkek esetén, ha az adott fogyasztasi cikk rogzitett bekotés(, ill. 10 kg-nél stlyosabb, vagy
tomegkozlekedési eszkdzon kézi csomagként nem szdllithatd, a fogyasztasi cikket az izemeltetés helyén kell megjavitani. Ha a kijavitds az iizemeltetés
helyén nem végezhetd el, a le- és felszerelésrdl, valamint az el- és visszaszallitasrol vallalkozésunk, vagy - a JAVITOSZOLGALATNAL kizvetleniil
érvényesitett kijavits iranti igény esetén - a JAVITOSZOLGALAT gondoskodik.
Afogyasztd eltérd rendelkezése hianyaban a vallalkozasunk koteles a fogyasztasi cikket nyolc napon beliil kicserélni, ha
(i) ajogszabaly szerinti jétallési iddtartam alatt a fogyasztasi cikk elsé alkalommal torténd javitdsa soran a vallalkozasunk részérdl megallapitast
nyer, hogy a fogyasztdsi cikk nem javithatd; vagy
(ii) a jogszabaly szerinti jotallasi idtartam alatt a fogyasztési cikk harom alkalommal torténd kijavitast kovetden ismét meghibésodik, valamint,
ha a Polgari Torvénykdnyvrél sz616 2013. éviV. torvény (,Ptk.") 6:159. § (2) bekezdés b) pontja alapjén a fogyasztd nem igényli a vételar aranyos
leszallitésat, és a fogyasztd nem kivénja a fogyasztasi cikket a vallalkozasunk kéltségére kijavitani vagy méssal kijavittatni; vagy
(iii) a fogyasztasi cikk kijavitsra a kijavitdsi igény vallalkozdsunk részére valé kozlésétdl szamitott harmincadik napig nem keriil sor.
Ha a fogyasztdsi cikk cseréjére nincs lehetdség, a vallalkozasunk kételes a fogyasztd éltal bemutatott, a fogyasztasi cikk ellenértékének megfizetését
igazold nyugtdn szamlan feltiintetett vételdrat nyolc napon beliil a fogyasztd részére visszatériteni.
Anyolc napon beliili kicserélésre vagy vételdr visszatéritésre vonatkozo ezen eldirdsok a kdtelezé jétallas ald esd fogyasztasi cikkek kozil az elektromos
kerékpérra, elektromos rollerre, quadra, motorkerékparra, segédmotoros kerékparra, személygépkocsira, lakdautora, lakékocsira, utdnfutds lakékocsira,
utanfutora, valamint a motoros vizi jdrm(ire nem vonatkoznak.
Ha a fogyasztd a fogyasztdsi cikk meghibdsodésa miatt a vasérlastdl (izembe helyezéstdl) sz&mitott 3 munkanapon beliil érvényesit csereigényt,
vallalkozasunk koteles a fogyasztési cikket kicserélni, feltéve, hogy a meghibdsodds a rendeltetésszer(i hasznalatot akadalyozza.
Akijavitds soran a fogyasztdsi cikkbe csak (j alkatrész keriilhet beépitésre.
Vallalkozasunk, ill. a JAVITOSZOLGALAT a kijavitas, ll. kicserélés soran nem felel a fogyasztasi cikken a fogyasztd, ill. harmadik személy altal esetlegesen
tdrolt adatokért vagy bedllitasokert.
Vallalkozasunknak torekednie kel arra, hogy a kijavitdst vagy kicserélést legfeljebb tizendt napon beliil elvégezze. Ha a kijavitds vagy a kicserélés
idétartama a tizendt napot meghaladja, akkor véllalkozésunk a fogyasztét tjékoztatni kdteles a kijavitds vagy a csere varhatd idétartamaérol. A
tdjékoztatds a fogyaszto eldzetes hozzdjaruldsa esetén, elektronikus tton vagy a fogyasztd altali atvétel igazoldséra alkalmas mds médon torténik.
A jotallasi igény bejelentése
Afogyasztd a hiba felfedezése utan késedelem nélkiil kiteles a hibat a véllalkozasunkkal kozolni. A hiba felfedezésétdl szamitott 2 honapon beliil
kozolt hibat késedelem nélkiil kozoltnek kel tekinteni. A kbzlés késedelmébdl eredd kérért a fogyaszté felelds. A jétalldsi igényt a fogyasztasi cikk
minden olyan hibdja miatt hatdriddben érvényesitettnek kell tekinteni, amely a megjel6lt hibét el6idézte. Ha a fogyaszté a jétllasi igényét a fogyasztési
cikknek - a megjeldlt hiba szempontjabdl - elkiilnithetd része tekintetében érvényesiti, a jotallési igény a fogyasztasi cikk egyéb részeire nem mindsiil
érvényesitettnek.
Mentesiilés a jotallasi felel6sség alol
hasznélat, dtalakitds, szakszertitlen kezelés, helytelen térolds, elemi kdr, a hasznélati-kezelési itmutatd szerinti karbantartds elmulasztésa).

Arendeltetésellenes hasznalat elkeriilése céljabdl a fogyasztasi cikkhez magyar nyelvdi hasznalati és kezelési itmutatot mellékeliink és kérjiik, hogy az
abban foglaltakat sajat érdekében tartsa be.




Afogyasztot a jotallas alapjan megilletd jogok
Afogyasztd a Ptk. 6:159. §-dhan rgzitett szabélyok szerint
« kijavitast vagy kicserélést igényelhet, kivéve, ha a vélasztott jotallasi igény teljesitése lehetetlen, vagy ha az a kételezettnek - mésik jétallasi igény
teljesitésével dsszehasonlitva - ardnytalan tobbletkéltséget eredményezne, figyelembe véve a fogyasztdsi cikk hibatlan éllapotban képviselt
értéket, a szerzGdésszegés stlyat és a jotallasi jog teljesitésével a jogosultnak okozott érdeksérelmet;
eldlihat, ha vallalkozasunk a kijavitdst vagy a kicserélést nem vallalta, ill. ha ezen kételezettségének megfeleld hatéridén beliil, a fogyaszto
érdekeit kimélve nem tud eleget tenni, vagy ha a fogyasztdnak a kijavitashoz vagy kicseréléshez f(izd6 érdeke megsziint.
Jogszabaly alapjan kdtelez jotallas ald nem tartozo G tartés fogyasztasi cikkek esetében (a vonatkozd jogszabély mellékletében meg nem hatarozott,
jellemzéen 10.000,- Ft eladési ér alatti termékek) a fogyasztd a vallalkozasunk altal onként vallalt jotéllasi kitelezettség alapjan, a fentiektdl eltérden
« kicseréléstigényelhet, vagy
« aszerz6déstdl eldlihat és a vételdr visszatéritését igényelheti.
Jelentéktelen hiba miatt eldlldsnak nincs helye. A kijavitast vagy kicserélést - a fogyasztasi cikk tulajdonsdgaira és a jogosult dltal elvarhato
rendeltetésére figyelemmel - megfeleld hatériddn beliil, a jogosult érdekeit kimélve kell elvégezni. A fogyaszté a vélasztott jotéllasi jogardl masikra
térhet at, az ttéréssel okozott koltséget koteles azonban véllalkozasunknak megfizetni, kivéve, ha az attérésre véllalkozasunk adott okot, vagy az
attérés egyébként indokolt volt. A jtallasi igény érvényesitésére egyebekben a kellékszavatossagi jogok gyakorlasara vonatkozd jogszabalyi elGirasokat
kell megfelelGen alkalmazni.

Helyszini szervizszolgaltatas vagy kozvetlen lebonyolitds esetén

Egyes termékek esetében lehetdséget biztositunk arra, hogy amennyiben On a fogyasztasi cikket helyben (pl. az On otthondban) kivénja

megjavittatni vagy kicseréltetni, ill. ha a fogyasztési cikk kijavitsra, kicserélésre Ont6 torténd elszallitasat, ill. csupén a hibds alkatrész helyett

hibétlan alkatrész Onhoz kiildését kéri, vagy a hibas fogyasztasi cikk helyett egy j fogyasztasi cikk Onhoz kiildését kéri, tgy ez az iizletiinkben vagy a
JAVITOSZOLGALATNAL vald személyes megjelenés nélkiil megvaldsithatd legyen. Kérjiik, egyeztessen ezen igényének elbirdlasérd a jelen j6talldsi
tajékoztatoban tallhato JAVITOSZOLGALATI telefonszamon. Kérjiik, hogy ennek soran készitse eld a jelen jotallsi tajékoztatdt, valamint a vasarlaskor
kapott nyugtat / szamlat.
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POMEMBNA NAVODILA.
SHRANITE ZA KASNEJSO UPORABO.




1.1 BRANJE IN SHRANJEVANJE NAVODIL

Navodila za uporabo vsebujejo pomembne informacije 0 zagonu in delovanju naprave.

Pred uporabo tega izdelka skrbno preberite navodila za uporabo, 3e posebej varnostna obvestila. Neupostevanje tega navodila
za uporabo lahko povzroci resne poskodbe ali materialno Skodo.

Navodila za uporabo temeljijo na standardih in predpisih, ki veljajo v Evropski uniji. V tujini upostevajte tudi smernice in zakone
posameznih drzav.

Navodila za uporabo shranite za nadaljnjo uporabo. Ce ta izdelek predate tretji osebi, obvezno priloite tudi to navodila za uporabo.
To navodila za uporabo lahko snamete tudi v obliki PDF-datoteke na nasi spletni strani www.gt-support.de

1.2 RazLaGa ZNAKov

Naslednji simboli in signalne besede so uporabljeni v teh navodilih za uporabo, na izdelku ali na embalazi.

/\ NEVARNOST!

» Tasignalni simbol/signalna beseda oznacuje nevarnost z visoko stopnjo tveganja, ki lahko, ¢e se ji ne izognete, povzroci smrt ali hudo telesno
poskodbo.

/\ OPOZORILA!

» Tasignalni simbol/signalna beseda oznacuje nevarnost s srednjo stopnjo tveganja, ki lahko, ce se ji ne izognete, povzroci smrt ali hudo telesno
poskodho.

/\ PREVIDNO!

» Tasignalni simbol/signalna beseda oznacuje nevarnost z nizko stopnjo tveganja, ki lahko, e se ji ne izognete, povzroci majhno ali zmerno
telesno poskodbo.

NAPOTEK!

» Tasignalni simbol/signalna beseda svari pred moznimi materialnimi skodami.

]

» Ta simbol vam daje koristne dodatne informacije o sestavi ali upravljanju.
& Vroce povrsine! Ta simbol oznacuje vroce povrsine med obratovanjem — ne dotikajte se jih z golimi rokami.

l III
Primerno za stik z Zivili.

Izjava o skladnosti (glejte poglavje,,Izjava o skladnosti”): S tem simbolom oznaceni izdelki izpolnjujejo vse
veljavne predpise Skupnosti v okviru Evropskega gospodarskega prostora.

Gs Pecat , Testirana varnost” (znak GS) potrjuje, da ta izdelek ustreza zahtevam nemskega Zakona o varnosti naprav
inizdelkov.

gepriifte
Sicherheit

lzmenicna napetost
Opisuje elektricno napetost, ki spreminja svojo smer (polarnost) z rednim ponavljanjem.




2.1 NAMENSKA UPORABA

Ta naprava je primerna izkljuno za pripravo Zivil v obicajnih gospodinjskih kolicinah in se jo sme uporabljati le v notranjih prostorih.
Lahko se uporablja tako za pripravo npr. zelenjave, ocvrtega krompirja, rib, mesa in perutnine, pa tudi za torto.

Naprava je namenjena izkljuno za zasebno uporabo.

Napravo uporabljajte le na nacin, kot je opisan v teh navodilih za uporabo.

Vsaka druga uporaba velja kot nenamenska in lahko vodi do materialnih $kod ali celo do telesnih poskodb.

Friteze na vrodi zrak v nobenem primeru ne uporabljajte za segrevanje vode ali drugih tekocin.

Proizvajalec ali trgovec ne prevzemata nobenega jamstva za skode, ki so nastale zaradi nenamenske uporabe, nestrokovnih popravil, nedovoljeno
opravljenih

sprememb ali uporabe nedovoljenih delov pribora ali nadomestnih delov.

Taizdelek ni primeren za komercialno uporabo, kot npr.:

« vkuhinjah za zaposlene ali v trgovinah in drugih gospodarskih obmogjih,

« vkmetijskih objektih,

. za stranke v hotelih, motelih ali drugih bivalnih objektih,

« vpenzionih z zajtrkom.

2.2 VARNOSTNI NAPOTKI

NEVARNOST!

%MANJKLJIVA ELEKTRICNA INSTALACIJA ALI PREVISOKA OMREZNA NAPETOST LAHKO VODITA DO UDAROV ELEKTRICNEGA TOKA.

» Napravo prikljucite le, ¢e se omrezna napetost vticnice ujema z navedbo na tipski tablici.

» Napravo prikljucite le na dobro dostopno vticnico, da jo lahko v primeru motnje hitro odklopite z elektricnega omreZja.

» Naprave ne uporabljajte, ¢e so sama naprava, omrezni kabel ali omrezni vti¢ vidno poSkodovani ali ¢e je pribor mono umazan.

» Ce je omreni kabel naprave poskodovan, ga mora proizvajalec, njegova servisna sluzba ali podobno usposobljena oseba zamenjati, da se
prepre€i nevarnosti.

» Ne odpirajte ohisja, temve¢ prepustite popravilo strokovnjakom. V ta namen se obrnite na servisni naslov, naveden na garancijski kartici.

» Zaradivarnosti in odobritve (CE) izdelka se z izdelkom ne sme manipulirati ali ga spreminjati!

» Vodprtine naprave na vstavljajte kovinskih ali drugih predmetov. Uporabljajte le namenske predmete, vsebovane v priboru.

» Vtej napravi so elektricni in mehanski deli, ki so nujno potrebni za zascito proti virom nevarnosti.

» Varnostnega stikala @ ni dovoljeno premescati ali drugace manipulirati.

» Naprave se ne sme uporabljati z zunanjo ¢asovno stikalno uro ali lo¢enim daljinskim sistemom.

» Naprave, omreznega kabla in omreznega vtica ne priblizujte vodi ali drugim tekocinam ter tudi ne odprtemu ognju, virom toplote in vrocim
povriinam.

» Naprave in omreznega vtica nikoli ne prijemajte z vlaznimi rokami.

» OmreZnega vtica nikoli ne vlecite iz vticnice za omrezni kabel, temve¢ vedno primite omrezni vtic.

» Omreznega kabla nikoli ne uporabljajte kot nosilni rocaj.

» Omrezni kabel poloZite tako, da ne predstavlja nevarnosti za spotikanje.

» Omreznega kabla ne prepogibajte in ne polagajte ga preko ostrih robov.

» Naprave nikoli ne shranjujte tako, da lahko pade v korito ali v umivalnik.

» Nikoli ne posegajte po napravi, ¢e je padla v vodo. V tem primeru takoj izvlecite omrezni vtic iz vticnice.

» Napravo vedno izklopite in izvlecite omrezni vti¢ iz vticnice, ce:

» «naprave ne nadzorujete ali ste s pripravo koncali,

» «naprave ne uporabljate ali jo Cistite,

» «v primeru nevihte ali ¢e pride do motnje.




/\ NEVARNOST!
POMANJKLJIVA ELEKTRICNA INSTALACIJA ALI PREVISOKA OMREZNA NAPETOST LAHKO VODITA DO UDAROV ELEKTRICNEGA TOKA.

» Priklju¢nega kabla ne navijajte okoli naprave ali njenih delov. Ce obstaja element za navijanje kabla, ga ustrezno uporabite. Zaradi napaénega
navijanja se lahko izolacija kabla poskoduje in obstaja nevarnost elektricnega udara.

» Uporabljajte le vmesni vti¢ in elektricni podaljsek, ki ustrezata veljavnim varnostnim predpisom. Ne prekoracite najvecje dovoljene jakosti
toka vmesnega vtica ali elektri¢nega podaljska.

» Otroci in osebe s telesnimi ali duSevnimi omejitvami ne prepoznajo nevamosti, ki lahko nastanejo pri rokovanju s to napravo.

» Posledica so lahko nesrece s hudimi telesnimi poskodbami.

» To napravo lahko uporabljajo otroci od 8. leta dalje in osebe z zmanjanimi fizicnimi, senzori¢nimi ali dusevnimi sposobnostmi ali
pomanjkljivimi izkusnjami in/ali znanjem, ¢e so nadzorovani ali so bili pouceni o varni uporabi naprave in so razumeli nevarnosti, ki izhajajo
izuporabe izdelka.

» Otroci se z napravo ne smejo igrati.

» Otroci ne smejo opravljati iScenja in uporabniskega vzdrZevanja, razen Ce so starejsi od 8 let in nadzorovani.

» Otrok, mlajsih od 8 let, ne smete pustiti k napravi in prikljucni napeljavi.

» Ne dovolite otrokom, da se igrajo z embalazno folijo. Med igranjem se lahko vanjo zapletejo ali si jo poveznejo ez glavo in se zadusijo.

»

» & Vroce povrsine! Deli te naprave se med obratovanjem zelo segrejejo. Nestrokovna uporaba lahko vodi do hudih poskodb.

» Deli naprave postanejo med uporabo vroci. Ne dotikajte se jih, da preprecite opekline.

» Med delovanjem se naprave dotikajte le za rocaj predala in na zaslonu na dotik!

» Da preprecite poskodbe, lasje, nakit in oblacila ne smejo priti v stik z napravo, ki deluje.

» Naprave ne uporabljajte, ¢e je kateri izmed delov naprave poskodovan.

» Na nevarnosti opozorite tudi druge uporabnike!

» Med kuhanjem izstopa vroca para, Se posebej, ko izvlecete fritirno kosaro. Obvezno uporabljajte kuhinjske rokavice in ne sklanjajte se nad
napravo.

» Pred kuhanjem Zivila dobro posusite, da preprecite prekomerno nastajanje pare.

» Odstranite srez in ledene koscke zmrznjenih Zivil.

» Med kuhanjem izstopa iz odprtin za izstop zraka na zadnji strani naprave vro¢ zrak. Roke in obraz drZite na varni razdalji od vrocega zraka in
odprtin za izstop zraka. Bodite pozorni tudi na vroco paro, ki izhaja iz spojev na sprednji strani naprave. Bodite posebej previdni, ko jemljete
fritirno kosaro iz naprave.




/\ OPOZORILA! NEVARNOST POZARA!
OBSTAJA NEVARNOST POZARA ZARADI VROCIH POVRSIN.
CE UPORABLJATE PAPIR ZA PEKO ALI ALUMINIJASTO FOLIJO BREZ ZIVIL V KOSARI ZA KUHANJE, SE LAHKO PAPIR ZA PEKO VNAME IN
POVZROCI POZAR.
CE UPORABLJATE PAPIR ZA PEKO ALI ALUMINIJASTO FOLIJO, POSKRBITE, DA BODO ZIVILA ENAKOMERNO RAZPOREJENA. PAPIR ZA
PEKO ALI ALUMINIJASTA FOLIJA LAHKO PRIDETA V GRELNI ELEMENT IN SE VNAMETA.
CE UPORABLJATE PAPIR ZA PEKO ALI ALUMINIJASTO FOLLJO V KOSARI ZA KUHANJE, BO PRETOK VROCEGA ZRAKA ZMANJSAN ALI
PREKINJEN. POSTOPEK KUHANJA BO MORDA TREBA PODALJSATI IN BO POTEKAL NEENAKOMERNO.

» Naprave ne postavljajte na vroc plinski ali elektricni Stedilnik katere koli vrste, elektricne kuhalne plo3ce ali v segreto pecico.

» Napravo postavite na dobro dostopno, ravno, suho, toplotno odporno in dovolj stabilno delovno povrsino.

» Po potrebi podstavite pod gumijaste nogice naprave nedrsljivo podlago, ker so povrsine obdelane z najrazli¢nejsimi cistilnimi sredstvi in lahko
nekatere sestavine nacnejo in razmehcajo gumijaste nogice.

» Naprave ne postavljajte na rob delovne povrsine.

» Naprave ne postavljajte pod viseco omarico ali v kot. Pazite na to, da je nad napravo prazen prostor.

» Ohranjajte minimalno razdaljo 30 cm od zadnje stene naprave do drugih predmetov in najmanj 10 cm ob strani.
» Na napravo ne polagajte nobenih predmetov.

» Naprave ne prekrivajte.

» Med obratovanjem naprave ne prestavljajte. Pocakajte, da se naprava popolnoma ohladi.

» Priklju¢ni kabel hranite proc od otrok. Otroci bi ga lahko potegnili in povlekli napravo nase.

» Vlagalnika ne polnite z mastjo ali oljem.

» Vroco fritirno kosaro/predal vedno postavite na povrsino, odporno na toploto.

/\ PREVIDNO! NEVARNOST ZA ZDRAVJE!

ZARADI PREVROCEGA PECENJA, KUHANJA ALI PEKE NA ZARU LAHKO NASTANEJO SKODLJIVE SNOVI.
» Pri pecenju ali peki na Zaru ne pustite, da hrana prevec potemni.
» Odstranite zazgane ostanke hrane.
» Predmet odistite, kot je opisano v poglavju Ciséenje in shranjevanje.

NAPOTEK!
NEVARNOST POSKODB! NEPRAVILNO ROKOVANJE Z NAPRAVO LAHKO VODI DO PREGREVANJA IN POSKODOVANJA.

» Naprave nikoli ne uporabljajte prazne in brez nadzora. Naprava se lahko pregreje, glejte Iskanje napak.

» Pritem se lahko poskodujeta grelna spirala in prevleka proti prijemanju in lahko pride do nastajanja dima. V tem primeru odprite okno in
temeljito prezracite prostor.

2.3 PRIPRAVA Z MALO AKRIL AMIDA

]

» Sumi se, da je akrilamid rakotvorna snov, ki se med segrevanjem Zivil, ki vsebujejo Skrob, nad 175 °C mocno dvigne. Pri pripravi pazite na
barvno spremembo Zivil. Fritirana Zivila se ne sme postrei rjava, temvec le ,zlato rumena”.




3 0BseG DoBAVE / DELI NAPRAVE

Friteza na vrodi zrak

Vlozna kosara za kuhanje

Pregrada

Resetka za zar

Silikonski nastavek (zascita pred praskami)

Varnostnega stikala
Navodila za uporabo/garancijska kartica




4 PRvA UPORABA

4.1 PREVERJANJE OBSEGA DOBAVE

NAPOTEK!
NEVARNOST POSKODB! CE EMBALAZO ODPIRATE NEPREVIDNO Z OSTRIM NOZEM ALI DRUGIMI KONICASTIMI PREDMETI, SE
LAHKO NAPRAVA POSKODUJE.

» Pri odpiranju ravnajte previdno.

1. Vzemite vse dele naprave in navodila za uporabo iz kartona in odstranite zascitne folije in vioZene kose lepenke.

[

» VlozZno kosaro za kuhanje () izvlecite iz naprave za rocaje (@@ in odstranite pregrado (€l in resetke Zara ().

Preverite, ali je obseg dobave popoln (glejte Obseg dobave).
Preverite, ali posamezni deli izkazujejo $kodo. Ce je tako, naprave ne uporabljajte. V ta namen se obrnite na servisni naslov, naveden na na
garancijskem listu.

w N

4.2 PRED PRVO UPORABO

/\ NEVARNOST!

NEVARNOST UDARA ELEKTRICNEGA TOKA!

FRITEZE NA VROCI ZRAK NIKOLI NE POTAPLJAJTE V VODO ALI DRUGO TEKOCINO IN NIKOLI JE NE SPLAKUJTE ZVODO ALI
CISTILNIMI SREDSTVI!




/\ PREVIDNO!
OSTANKI PROIZVODNJE!

» Ostanki, povezani s proizvodnjo, ki niso primerni za uZivanje, so lahko prisotni na ali v vseh komponentah izdelka. Komponente, ki lahko
pridejo v stik z Zivili, morate pred prvo uporabo pregledati in skrbno oistiti.

NAPOTEK!
NE UPORABLJAJTE ABRAZIVNIH SREDSTEV IN TOPIL ALI PREDMETOV Z OSTRIMI ROBOVI!

» Fritezo na vrodi zrak obriSite z rahlo vlazno krpo z notranje in zunanje strani.

NAPOTEK!
NEVARNOST POSKODB!

» Ventilator in grelni element se nahajata na vrhu znotraj predala vlagalnika friteze na vroi zrak. To podrodje zelo previdno obrisite.

1. Vlozno kozaro za kuhanje (@), resetke za 7ar () in pregrado (] obriite z vlazno krpo.

4.3 PoSTAVLIANJE NAPRAVE

Napravo postavite na dobro dostopno, ravno, suho, toplotno odporno in dovolj stabilno delovno povrsino. Gumijaste nogice na spodnji strani skrbijo
za varen oprijem.

Ohranjajte minimalno razdaljo 30 cm od zadnje stene naprave do drugih predmetov in najman;j 10 cm ob strani.
Odstranite omreni kabel z drala za omreini kabel ().

4.4 SESTAVLIANJE

/\ PREVIDNO!
» Zagotovite, da naprava pri sestavljanju Se NI prikljucena na elektricno omreZje.

1. ReSetke za Zar () in pregrado (&) vstavite, kot je prikazano na sliki.

]

» ReSetke za Zar () se prilegajo v vloZek ko3are za kuhanje samo v prikazanem poloZaju. Preden jih vstavite, se prepricajte, da je oznaka TOP
na pregradi (&3 zgoraj.

2. Vlozno ko3aro za kuhanje v celoti potisnite v fritezo na vroci zrak, dokler se na obeh straneh slino ne zaskoci in se poravnano zakljudi z ohisjem.

N

]

» Silikonski nastavki (&) zagotavljajo, da se resetke Zara () varno drZijo v viozku kosare za kuhanje. Med uporabo lahko oprijem oslabi in
redetke Zara lahko izpadejo, ko obrnete vloZek kosare za kuhanje.




5 UpravLianJE
/\ NEVARNOST!
FRITEZO NA VROCI ZRAK PRIKLJUCITE NA ELEKTRICNO OMREZJE SELE POTEM, KO JE POPOLNOMA SESTAVLJENA.
NEVARNOST ELEKTRICNEGA UDARA! PAZITE NA TO, DA PRIKLJUCNI KABEL NE MORE PRITI V STIK Z VROCIMI DELI FRITEZE.

'i VROCE POVRSINE (8 )! OHISJE IN DELI NAPRAVE POSTANEJO MED DELOVANJEM ZELO VROCI.

MED OBRATOVANJEM NAPRAVE NE PRESTAVLJAJTE. NAPRAVO IZKLOPITE, IZVLECITE OMREZNI VTIC IN PUSTITE
NAPRAVO, DA SE 30 MINUT OHLAJA, PREDEN JO PRESTAVLJATE.

/\ NEVARNOST! NEVARNOST POZARA!

CE UPORABLJATE PAPIR ZA PEKO ALI ALUMINIJASTO FOLIJO BREZ ZIVIL V KOSARI ZA KUHANJE, SE LAHKO PAPIR ZA PEKO VNAME

IN POVZROCI POZAR.

CE UPORABLJATE PAPIR ZA PEKO ALI ALUMINIJASTO FOLIJO, POSKRBITE, DA BODO ZIVILA ENAKOMERNO RAZPOREJENA. PAPIR
ZA PEKO ALI ALUMINIJASTA FOLIJA LAHKO PRIDETA V GRELNI ELEMENT IN SE VNAMETA.

CE UPORABLJATE PAPIR ZA PEKO ALI ALUMINIJASTO FOLIJO V KOSARI ZA KUHANJE, BO PRETOK VROCEGA ZRAKA ZMANJSAN ALI
PREKINJEN. POSTOPEK KUHANJA BO MORDA TREBA PODALJSATI IN BO POTEKAL NEENAKOMERNO.

1. Namestite napravo, glejte Postavljanje naprave, in jo pripravite, glejte Sestavljanje.

(]

» Naprava je opremljena z vozno kosaro za kuhanje, ki z vstavljeno pregrado ponuja dve obmocji za kuhanje.
» Za kuhanje ju lahko uporabite posamezno ali hkrati. Brez pregrade ima vlozna ko3ara za kuhanje en velik prostor za kuhanje.

2. Pripravite Zivila za kuhanje.

[

» Pazite, da hrana ne sega Cez rob vlozne kosare za kuhanje. Upostevajte oznako MAX v vlozni ko3ari za kuhanje.

3. Zivilaza kuhanje poloZite v vloZno kozaro za kuhanje.

|

» Ce Zelite pripraviti posamezne dele Zivila, jih razporedite ¢im bolj oddaljeno drug od drugega, tako da lahko vro¢ zrak enakomerno tece okoli
njih. Tako dosezete enakomerno kuhanje.
4. Vlozno kosaro za kuhanje 24 potisnite do konca v fritezo na vrodi zrak.
5. Omrezni vti¢ prikljucite na elektricno omreZje. Na zaslonu se na kratko zasvetijo vsi simboli in zasliita se 2 kratka piska. Senzorno polje ™'/
Start/Stop (D) ostane nato osvetljeno.
6. Dotaknite se senzornega polja™'/y. Zaslon zdaj izmeniéno in utripajoce kaze moznost predizbire ¢asa in temperature kuhanja za obe vlozni kosari
za kuhanje (180 °C/15 MIN). Ce se znova dotaknete polja™'¢ @), lahko neposredno zatnete kuhati s prednastavitvijo.

(]

» Ce po vklopu naprave ne upravljate vec, se aktivira stanje pripravljenosti. Iz stanja pripravljenosti se najprej priklice ro¢na predizhira ¢asa
kuhanja in temperature. Za preklop iz programske funkcije v roéno predizhiro se dotaknite senzorskega polja ™'/, o za priblizno 3 sekunde
(stanje pripravljenosti) in se ga nato ponovno na kratko dotaknite.




5.1 Serosno

/\ PREVIDNO!

» Vlozna kuhalna kosara je lahko zaradi svoje velikosti in s tem kolicine hrane, ki se kuha, tezka. Za izvlecenje ali vstavljanje vedno uporabljajte
obe roki. V nasprotnem primeru lahko dvigovanje vlozne kuhalne koare na eni strani povzrodi, da se kuhana hrana strese ven.
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» Naprava ponuja tri obmodja kuhanja, dve za razli¢ne ali manj3e jedi in obe skupaj za vegjo jed.

» Preden nastavite Cas in temperaturo oz. zazenete program, morate izbrati obmocje kuhanja.

» Obmodje kuhanja na levi se aktivira s senzorskim poljem 1 m, obmocje kuhanja na desni pa s senzorskim poljem 2 m

» V skladu s tem so v levem polju ) izmeni¢no prikazani temperatura v °Cin éas v H (ure) in MIN (minute) za levo obmotie kuhanja, v desnem
polju m pa sta izmenicno prikazana temperatura in ¢as za desno obmocje kuhanja. Obe obmodji se lahko uporabljata hkrati ali neodvisno
drug od drugega.

» Nastavljiva temperaturna razlika med levim in desnim obmogjem kuhanja je 100 °C. Ce npr. za levo obmogje kuhanja nastavite temperaturo
50 °C, lahko za desno obmogje kuhanja nastavite najvec 150 °C. Za zviSanje temperature desnega prostora za kuhanje (nad 150 °C) je treba
najprej zvisati temperaturo levega prostora za kuhanje.

» S senzorskim poljem (@ se levo in desno obmogje kuhanja zdruZita v eno veliko obmogje kuhanja, npr. za celega piééanca. Pri tem je v
levem polju @ prikazana temperatura, v desnem polju m pa cas.

» Med izvajanjem programa:

(e se dotaknete senzorskega polja™ ', ) (pavza), zakljutite izvajanje programa tako, da ga drite pritisnjenega 3 sekunde (ventilator bo
ostal aktiven $e 30 sekund) ali odstranite vioZek za kuhalno kosaro @) in v 15 minutah ne izvedete nobene nadaljnje operacije, naprava
preklopi v stanje pripravljenosti.




5.2 PREDGRETIE

]

» Privnasanju bodite hitri, ker sicer nadaljnji vnosi niso ve¢ mogoci. Vnos je mozen le, dokler utripa izbrano obmocje kuhanja (1, 2 ali ).

1. Vstanju pripravljenosti se dotaknite senzorskega polja ™', ﬂ

2. Najprej izberite obmocje kuhanja. Senzorsko polje 1 0 za levo, senzorsko polje 2 m za desno ali senzorsko polje m za obe obmoji,
kot je opisano v poglavju Splosno. Nato ustrezno senzorsko polje 1,2 ali utripa. Nato senzorsko polje €E).
S senzorskim poljem == m 0z. + @ lahko nastavite temperaturo v obmoc¢ju med 40 in 200 °C. S senzorskim poljem == m 0z. + m
lahko nastavite ¢as v obmocju med eno in 60 minutami.

N
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» Preklapljanje med obmodji kuhanja, da spremenite temperaturo ali cas, je mozno pred zacetkom. V ta namen se predhodno dotaknite

senzorskega polja 1 ) oz. 2 (). Ce predhodno segrevate samo eno obmogje kuhanja, prikaz drugega obmotja kuhanjaz = = = kaze, da

predhodno segrevanje drugega obmodja ne poteka.

3. Idaj zazenite predgretje s senzorskim poljem *%, @), dokler zadnje vneseno obmagje kuhanja Se utripa.

il

» Senzorsko polje @ in simbol ventilatorja :;‘ utripata, dokler ni dosezena nastavljena temperatura. Nato utripa le $e simbol ventilatorja in
oglasijo se 3 kratki piski. Temperatura se nato nastavljeni cas ohranja, pri Cemer se ¢as odsteva v minutah in vsakic se oglasijo 3 kratki piski.

» Po preteku ¢asa se oglasijo 4 kratki piski, zaslon se vre v stanje pripravljenosti in ventilator Se kratek cas deluje z utripajo¢im simbolom
ventilatorja.

» Cevnaslednjih 5 minutah naprave ne upravljate ve¢, se aktivira stanje pripravljenosti.

» Predgretje lahko tudi prekinete tako, da viozno kosaro za kuhanje izvlecete. Z vstavljanjem se postopek nadaljuje.

» Zapriblizno 3 sekunde se dotaknite senzorskega polja > o, da predgretje predcasno koncate. Zaslon se vine v stanje pripravljenosti in
ventilator Se kratek Cas deluje z utripajocim simbolom ventilatorja.

]

» Po predgretju lahko zacnete kuhati svojo jed, kot je opisano v poglavju Ro¢na predizhbira casa kuhanja in temperature oz. Kuhanje s
programsko funkcijo.

» Da bi zagotovili cim bolj homogeno kuhanje Zivil s tokom vrocega zraka, jih je treba na polovici ¢asa kuhanja prerazporediti, obrniti ali
pretresti.

» Pri pripravi ocvrtega krompircka ga med kuhanjem dvakrat pretresite.




5.3 RocNA PREDIZBIRA CASA KUHANJA IN TEMPERATURE

1. Vstanju pripravljenosti se dotaknite senzorskega polja™%, @)).

2. Najprej izberite obmocje kuhanja. Senzorsko polje 1 m za levo, senzorsko polje 2 m za desno ali senzorsko polje m za obe obmodji,
kot je opisano v poglavju Splosno. Nato ustrezno senzorsko polje 1, 2 ali utripa.

]

» Predhodno izbrana temperatura 180 °C se v ustreznem polju (@ 0z. m) izmenicno prikazuje s predhodno izbranim ¢asom 15 MIN. Po izbiri
celotnega obmocja kuhanja se v levem polju prikaze temperatura, v desnem pa ¢as.

3. Senzorski polji -l- @ oz.— @ uporabite za zvisanje ali zniZanje temperature. Senzorski polji + (@ oz.— D) uporabite za povetanje
ali zmanjsanje Casa.
— Temperatura se spreminja v korakih po 5 °Cv razponu od 40 do 200 °C.
— Cas se spreminja v korakih po eno minuto v razponu od ene minute do 60 minut.
— (e se senzornega polja neprekinjeno dotikate, se temperatura oz. ¢as hitreje premikata naprej oz. nazaj.

4. Postopek kuhanja zazenite s senzorskim poljem ™', ﬂ v 15 sekundah. V nasprotnem primeru se morate znova dotakniti ustreznega
senzorskega polja 1@, 2 @) ali| 12| @. lzvedene nastavitve se ohranijo.

]

» Ce kuhate le na eni strani, prikaz druge straniz= = = prikazuje, da druga stran ni v uporabi. Prikaz »Ventilator aktiven :‘.‘ kaze
delovanje. Cas in temperaturo kuhanja lahko po potrebi spremenite kadarkoli med delovanjem, kot je opisano zgoraj.

» (e zelite segrevanje prekiniti, se med delovanjem dotaknite senzornega polja™¢ @)). Postopek gretja se prekine, as se zaustavi in polje
senzorja utripa. Ventilator 3e nekaj sekund deluje. S ponovnim dotikom senzornega polja se postopek kuhanja nadaljuje.

» Ce 7elite preveriti postopek kuhanja ali dodati ali odstraniti sestavine, lahko med delovanjem izvlecete viozek kuhalne kosare. Pri tem se
ventilator in grelec izklopita in nastavljeni cas se ustavi. Ponovna vstavitev vlagalnika nadaljuje postopek kuhanja.

5. Zaizklop naprave v naslednji minuti se za pribl. 3 sekunde dotaknite senzornega polja™'% o Ventilator po izklopu e nekaj ¢asa deluje.




5.4 KuHANJE S PROGRAMSKO FUNKCIJO

]

» Navoljo je 11 programov s programiranim ¢asom in temperaturo.

1. Najprej izberite obmocje kuhanja. Senzorsko polje 1 @ za levo, senzorsko polje 2 m za desno ali senzorsko polje m za obe obmodji,
kot je opisano v poglavju Splosno. Nato ustrezno senzorsko polje 1,2 ali utripa.

2. Dotaknite se Zelenega senzorskega polja (X)) do €l).
Za program »Susenje sadja« @§ @ glejte poglavje Susenje sadja.
Za program,Funkija ohranjanja toplote” IS €D glejte poglavje Funkcija ohranjanja toplote.
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rednastavitev,Ocvrt krompir minut pri
= Pred| itev,Ocvrt krompir” 18 mi 1200°C
rednastavitev,,Pis¢anec minut pri
Pred itev,,Piscanec” 22 mi 1180°C
rednastavitev,Zrezek/kotlet minut pri
Pred itev,, Zrezek/kotlet” 12mi 1180°C
=D  Prednastavitev,Kozice minut pri
N B Pred itev,Kozice” 8 mi 1180°C
rednastavitev ,Torta minut pri
Pred itev,Torta” 30 mi 1160 °C
rednastavitev, Zelenjava minut pri
Q[) Pred| itev,Zelenjava” 15mi 1160 °C
m & Prednastavitev ,Riba” 10 minut pri 180 °C
m ’Q‘ Prednastavitev,Nabodala” 12 minut pri 180 °C
@ @E Prednastavitev,Zamrznjene jedi” 25 minut pri 180 °C
(9] @§ Prednastavitev, Susenje sadja” 2uri 50°C
@ g‘c Prednastavitev,,Funkcija ohranjanja toplote” 60 minut pri 60 °C

Izbrani program je prikazan z utripanjem ustreznega obmocja kuhanja.

3. Program zazenite s senzorskim poljem ™', @)).

]

» |zmenicno je najprej utripajoce prikazana temperatura programa in nato as. Cas kuhanja in/ali temperaturo lahko po potrebi pred in med delovanjem
kadarkoli spremenite, kot je opisano v poglavju Rocna predizbira ¢asa kuhanja in temperature.

» Ce poizbiri programa naprave ne upravljate veg, se aktivira stanje pripravljenosti.

» Cev asu kuhanja hrano veckrat prerazporedite, obrete ali stresete, boste dosegli bolj enakomerno kuhanje. V ta namen izvlecite pladen;in ga nato
potisnite nazaj v napravo. Alternativno postavite predal na povrsino, ki je odporna na vrocino, in hrano obrnite/prerazporedite z ustreznimi kuhinjskimi
pripomocki.




5.5 Funkca SERVE
(]

» Sfunkcijo SERVE (€D se razlicni ¢asi kuhanja uskladijo med seboj. Postopek kuhanja se pri jedi s krajsim ¢asom kuhanja konca 15 sekund pred
jedjo z daljsim ¢asom kuhanja.

» (e sta ¢asa kuhanja na obeh straneh enaka, se postopek kuhanja na levi konca 15 sekund pred postopkom kuhanja na desni.

» Funkcija SERVE je na voljo le, ¢e uporabljate levo in desno obmodje kuhanja.
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1. Nastavite, kot je opisano pod Rocna predizbira ¢asa in temperature kuhanja ali pod Kuhanje s programsko funkcijo.

2. Dotaknite se senzorskega polja SERVE m da aktivirate funkcijo.

3. Postopek kuhanja zatnite s senzornim poljem ™%, ). Prikaz SERVE €Z) med ¢asom kuhanja utripa in simbol éakanja £ ~ Jje prikazan
na prikazovalniku s krajsim casom kuhanja. Ko preostali cas daljSega asa kuhanja doseZe nastavitev krajSega casa kuhanja, se prikaze desni
preostali ¢as kuhanja s 15 sekundnim zamikom glede na ¢as na levi.

]

» Cas kuhanja in temperaturo lahko spremenite Sele po zacetku postopka kuhanja s krajsim casom kuhanja. Po zacetku postopka kuhanja s
krajsim ¢asom kuhanja prikaz SERVE @ sveti neprekinjeno in oglasijo se 3 kratki piski.
» S senzorskimi polji + @ oz.— D) se istocasno poveda ali zmanjia as za obe obmogji kuhanja.

» (e Zelite spremeniti temperaturo, najprej izberite obmocje kuhanja na levi Q oz. desni m preden opravite spremembo s senzorskimi polji
BGo—




5.6 Funkcua PAIR

]

» Sfunkcijo PAIR €L se vase nastavitve za levo in desno obmotje kuhanja 1 €E) oz. 2 €[ izvedejo istocasno. Funkcija PAIR je na voljo le, ¢e
uporabljate levo in desno obmogje kuhanja.

Dotaknite se senzorskega polja PAIR @, da aktivirate funkcijo. Prikaz PAIR @ sveti.

Opravite nastavitve kot je opisano pod Ro¢na predizbira casa kuhanja in temperature ali pod Kuhanje s programsko funkcijo.
Postopek kuhanja zacnite s senzorskim poljem ™, ﬂ Prikaz za obe obmodji kuhanja na kratko utripne in nato neprekinjeno sveti. Senzorsko
polje PAIR nato utripa z izbranim programom. Pri roéni predizbiri se v poljih (€E) oz. L) izmeni¢no prikazujeta temperatura in ¢as.

Dotaknite se senzorskega polja PAIR @ da deaktivirate funkcijo.
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5.7 SUSENJE SADJA

LA O

]

» Program je na voljo le pri uporabi celotnega prostora za kuhanje (funkcija @) Najprej odstranite pregrado (E]) iz vlozne kosare za
kuhanje Q Obmocje kuhanja na levi in/ali desni strani pa lahko prav tako uporabite tudi s pregrado.

» Sadje pripravite tako, da na primer jabolka narezete na tanke rezine ali na primer peckato sadje razdelite in mu odstranite pecke.

» Ker je susenje mocno odvisno od vsebnosti vode v sadju, lahko naslednje informacije upostevate le kot smernico.

» Pri temperaturi pribl. 60 °Cnpr.: hruske pribl. 5-6 ur, jabolka pribl. 9 ur, banane pribl. 11 ur, marelice v majhnih kosckih pribl. 15 ur.

» Po susenju pustite, da se sadje posusi, preden ga shranite v zaprte posode in uZivate po potrebi.

Najprej izberite celotno obmogje kuhanja s senzorskim poljem @. senzorsko polje nato utripa.
Dotaknite se senzorskega polja @5 @ Na levi je prikazano 50 °C, na desni pa 2:00 H.

Temperaturo prilagoditev s pomogjo polj €F) oz. € v obmogju od 40 do 100 °C v korakih po 5 °C.
Cas prilagodite s pomogjo polj m oz. m v.obmodju od 1:00 do 24:00 ur v korakih po 30 minut.
Program zaZenite s senzorskim poljem ™%, €)).
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5.8 PoSTOPEK KUHANJA/SUSENJA JE KONCAN

]

» Po preteku casa se zaslisijo 3 kratki piski in aktivira se stanje pripravljenosti.

» (e Zelite postopek kuhanja predéasno konéati, drZite pribl. 3 sekunde senzorno polje % 0 pritisnjeno. Ventilator po izklopu Se nekaj ¢asa
deluje.

» V tem Casu ni mogoce izvesti dodatnih nastavitev.

Napravo odklopite z elektricnega omreZja.
Povlecite vlozno ko3aro za kuhanje (€3) za rocaje (@) iz naprave in jo odloZite na podlago, odporno na toploto.
Odstranite hrano iz vlozne kosare za kuhanje.

5.9 FuNKclA OHRANJANJA TOPLOTE

]

» Po poteku izbranega programa lahko zaZenete funkdijo ohranjanja toplote. Pri funkdiji ohranjanja toplote (najve¢ 60 minut) lahko samo
skrajsate cas, temperatura je prednastavljena na 60 °Cin je ni mogoce spremeniti.

Najprej izberite obmocje, ki ga Zelite uporabiti. Senzorsko polje 1 Q za levo, senzorsko polje 2 m za desno ali senzorsko polje m pz]
obe obmaji, kot je opisano v poglavju Splosno. Nato ustrezno senzorsko polje 1, 2 ali

Dotaknite se senzorskega polja 3 @ 0dvisno od izbranega obmocja kuhanja se 60 minut in 60 °C prikazujeta izmenicno ali levo in desno v
prikaznih poljih @E) oz. @D.

Po potrebi skrajsajte cas ohranjanja toplote z == EE). Po skrajsanju se lahko ¢as ponovno poveta do 60 minut.

Zazenite funkdjo ohranjanja toplote s senzorskim poljem ™%, o .

Cas ohranjanja toplote lahko spremenite tudi v 60 minutah po zacetku programa in ga lahko ponastavite s senzorskim poljem IS (30

Po preteku casa se oglasijo 3 kratki piski in aktivira se stanje pripravljenosti.




6 Casl KUHANJA, TEMPERATURE IN KOLICINE

B

» \ nadaljevanju navedeni casi, temperature in kolicine so samo referencne vrednosti. Odvisno od narave Zivila se lahko bolj ali manj razlikujejo.
Vlozne kuhalne ko3are ne napolnite prevec. Upostevajte oznake MAX. Vendar pa priporocamo, da vlozno kuhalno kosaro za enostavno rokovanje
napolnite le do 75 %.

Krompir / ocvrt
krompir

Kolicina

v gramih

nastran
kosare

Cas v minutah

Temperatura v °C

Obrniti / Pretresti

Dodatna informacija

Tanke rezine 200 15-18 180 Ne

prazenega krompirja

Tanek globoko 550 18-25 200 Da

zmrznjen pomfrit

Debel glohoko 550 20-25 200 Da

zmrznjen pomfrit

Ocvrt krompir, svez 550 20-25 200 Da Dodajte 1/2 jedilne

(8x8 mm) Zlice olja

Pecen krompir 500 20-25 200 Da Uporabite primerno
posodo

(]

» Svezemu krompirju dodajte nekaj olja, da postane bolj hrustljav in se ne zlepi. Potem ko ste krompir narezali in preden ga prelofite v fritimo
kosaro, mu dodajte olje. Krompir premesajte, da se olje povsod porazdeli. Preden krompir prestavite v posodo, odcedite odvecno olje.

Meso, perutnina in morski sadezi

Kolicina v
gramih na
stran kosare

Cas v minutah

Temperatura v °C

Dodatna informacija

Riba 100 - 400 10-18 180

Skampi 100 - 400 8-15 180

Irezki 100 - 350 12-20 200 predgretje
Svinjski kotleti 100 - 400 10-15 200 predgretje
Pis¢ancja bedra 100 - 500 20-25 180

Piscandja prsa 100 - 500 20-25 180

Pis¢andji medaljoni, zmrznjeni 100 - 500 15-25 200 obrniti / pretresti

[

» lzogibajte se kuhanju Zivil z zelo visoko vsebnostjo mascob. Upostevaijte, da veliki kosi potrebujejo ve casa kot npr. dva manjsa kosa. Manjse
kose med kuhanjem obracajte, da dosezete enakomerno kuhanje.

Poobedki / Kolicina v Cas v minutah Temperatura v °C Obrniti/ Pretresti Dodatna informacija
zelenjava gramih
Kola¢ 300 30 120- 160 Ne Uporabite primerno
posodo
Mafin 300 15 160 Ne Modelcke za mafine
razporedite tako, da med
njimi ostane nekaj prostora.
Spomladanski zavitki | 100 - 400 8-10 200 Da
Kuhana zelenjava 100 - 400 15-20 160 Da Dodajte 1/2 jedilne
Zlice olja
Paniran sir 100 - 400 8-10 180 Ne
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7 Casi susensa

[l

» Odvisno od velikosti, vrste Zivila, ki ga susite, in uporabljene kolicine se lahko dejanski ¢as susenja razlikuje.

Zivilo za susenje Priprava Temperatura susenja Cas susenja v urah
(orientacijske vrednosti) (orientacijske vrednosti)
Jabolko Rezine: 3 - 4 mm 60 °C 7-9ur
Banana Rezine:3-4mm 60 °C 8-11ur
Ananas Rezine: 10 mm 60 °C 6-8ur
Jagode Razpolovljene 60 °C 6-8ur

8 clngNJE IN SHRANJEVANJE

8.1 Ciscense

/A NEVARNOST!

NEVARNOST UDARA ELEKTRICNEGA TOKA!

PRED CISCENJEM NAPRAVO IZKLOPITE IN IZVLECITE OMREZNI VTIC IZVTICNICE.

FRITEZE NAVROCI ZRAK NIKOLI NE POTAPLJAJTE V VODO ALI DRUGO TEKOCINO IN NIKOLI JE NE SPLAKUJTE ZVODO ALI CISTILNIMI
SREDSTVI!

NAPOTEK!
NEVARNOST POSKODB! NE UPORABLJAJTE ABRAZIVNIH SREDSTEV IN TOPIL ALI PREDMETOV Z 0STRIMI ROBOVI!

(]

» Vse dele pustite, da se ohladijo, preden jih istite. Dele pribora po uporabi temeljito ocistite, da se ostanki ne prisusijo.

Povrsine naprave ocistite z vlazno krpo.

Vlozno ko3aro za kuhanje odistite z vroco vodo, nekaj sredstva za pomivanje in z gobico, ki ne pusca prask.
Vlozna kosara za kuhanje, pregrada in resetke Zara so primerni za pomivanje v pomivalnem stroju.

o=




(]

» Trdovratne madeZe najprej namocite v topli vodi.

» Za odstranjevanje preostale umazanije lahko uporabite Cistilo za razma3cevanje. Nato vse dele dobro posusite.

» Redno preverjajte silikonske tulce @& in (€%} za preostalo umazanijo. Silikonske tulce (&) lahko po potrebi snamete za cidcenje.

» Previdno! Silikonske tulce (&3 lahko poskodujete — ne snemajte naravnost! Silikonske tulce snemite tako, da jih zasukate v nasprotni smeri
urnega kazalca. Montaza poteka v nasprotnem vrstnem redu, glejte sl. 1.

» Silikonskih tulcev E£) ni mogoce sneti, vendar jih lahko za ciScenje previdno razsirite.

3. Notranjost friteze na vroci zrak ocistite z vlazno krpo in nekaj detergenta.

8.2 SHRANJEVANJE

/\ NEVARNOST!

NEVARNOST UDARA ELEKTRICNEGA TOKA!

PRIKLJUCNEGA KABLA NE NAVIJAJTE OKOLI NAPRAVE ALI NJENIH DELOV. CE OBSTAJA ELEMENT ZA NAVIJANJE KABLA, GA
USTREZNO UPORABITE. ZARADI NAPACNEGA NAVIJANJA SE LAHKO 1ZOLACIJA KABLA POSKODUJE IN OBSTAJA NEVARNOST
ELEKTRICNEGA UDARA.

» Omreni kabel navijte okoli drzala omreznega kabla @), da boste lahko napravo kempaktno pospravili, glejte sl. A. Napravo ofistite in jo
shranite na suhem in pred umazanijo zascitenem mestu izven dosega otrok.

9 TEHNICNI PODATKI

Stevilka revizije: 2026_01

Model: GT-FAF-04

Dimenzije: pribl. 39,5x37,5%29,7 cm
Utez: pribl. 6,8 kg

Napajalna napetost 220-240V~

OmreZna frekvenca: 50 Hz

Poraba moi: 2.600W

Razred zai(ite: 1/ @ Elektriéno prevodni deli ohija so povezani z zastitnim vodnikom.
DolZina kabla: pribl. 80 cm vkljucno s cepom
Prostornina: pribl. 9L

Timer: 1 minuta do 24 ur

Temperaturno obmogje: ~ 40-200 °C




Nacin delovanja Energijski vnos (Watt) Obdobje (minute)

Izkljuceno 0,3 0

Pripravljenost (standby) - -

Ker nase proizvode nenehno razvijamo naprej in izboljSujemo, so mozne spremembe v dizajnu in tehni¢ne spremembe.

10 [ISKANJE NAPAK

Problem MozZen vzrok in pomoc
Naprava ne deluje. Naprava ni priklju¢ena na elektricno omrezje.

—  Prikljucite napravo na elektricno omreZje.

Senzorno polje ™'/ @) ni bilo aktivirano.

— Dotaknite se simbola
Predal ni popolnoma vstavljen.

— Predal vstavite poravnano s sprednjo stranjo naprave.
SproZila se je zaicita pred pregrevanjem.

—  lzvlecite omreZni vti¢ iz vticnice. Naprave ne uporabljajte vec. Obrnite se na servisni center.
Hrana je e vedno surova. Preve¢ hrane v posodi za kuhanje.

— Imanjsajte kolicino.
Temperatura je prenizka.

— Povecajte temperaturo.
Cas kuhanja je prekratek.

— PodaljSajte ¢as kuhanja.
Hrana je 3e vedno surova. Prevec hrane v posodi za kuhanje.

— Imanjsajte kolicino.
Temperatura je prenizka.

— Povecajte temperaturo.
Cas kuhanja je prekratek.

— PodaljSajte ¢as kuhanja.
Hrana ni kuhana enakomerno. Hrano je treba obmiti.

—  Obrnite hrano
Izhaja para. Obicajen postopek pri fritiranju.
Izstopa bel dim. Zelo mastna hrana.

— Ne vpliva na pripravo. Izogibajte se sestavinam, ki imajo veliko mas¢ob.
Ostanki olja so ostali v predalu.

— Vse dele po uporabi ocistite.

Po odstranitvi predala naprava$e | Varnostno stikalo €F) ali druga komponenta v okvari, glejte Vamost.
naprej deluje.

— lzvlecite omrezni vti¢ iz vticnice. Naprave ne uporabljajte ve¢. Obrnite se na servisni center.

11 lzJava o sKLADNOSTI

Zagotovljena je skladnost proizvoda z zakonsko predpisanimi standardi. Popolno Izjavo o skladnosti najdete na internetni strani www.gt-support.de
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12 ODSTRANJEVANJE MED ODPADKE

12.1 ODSTRANJEVANJE EMBALAZE

' L ) Embalazo zavrzite sortno isto. Lepenko in karton oddajte med star papir, folije v zbiralnik reciklirih materialov.
ay

12.2 ODSTRANITEV STARE NAPRAVE

ﬁ Stare naprave ne sodijo med gospodinjske odpadke!

Simbol s precrtanim smetnjakom na kolesih pomeni, da elektricne in elektronske opreme ne smete odvreci med gospodinjske odpadke. Potrosniki so
zakonsko zavezani, da elektricno in elektronsko opremo ob koncu njihove Zivljenjske dobe zbirajo loceno od nerazvricenih komunalnih odpadkov. Na
ta nacin je zagotovljeno okolju prijazno recikliranje, ki varcuje z viri.

Baterije in akumulatorje, ki niso trdno zaprti z elektricno ali elektronsko napravo in jih je mogoce odstraniti, ne da bi jih unicili, je treba lociti od
naprave, preden jo predate na zbirmo mesto in odpeljete na za to doloceno odlagalisce. Enako velja za svetilke, ki jih je mogoce odstraniti iz naprave,
ne da bi jih unicili.

Lastniki elektricnih in elektronskih naprav iz zasebnih gospodinjstev lahko le-te oddajo na zbirnih mestih javnih organov za ravnanje z odpadki ali na
zbirnih mestih, ki jih postavijo proizvajalci oziroma distributerji. Oddaja stare opreme je brezplacna.

Na splosno so distributerji dolZni zagotoviti, da se stara oprema brezplacno odvzame nazaj, tako da zagotovijo ustrezne moznosti vracila na razumni
razdalji.

Potrosniki imajo moZznost, da staro opremo brezplacno oddajo distributerju, ki jo je dolZan prevzeti nazaj, ¢e potrosnik kupi novo opremo enake
vrednosti z naceloma enako funkcijo. Ta moznost obstaja tudi za dostavo v zasebno gospodinjstvo.

13  GARANCUSKI LIST

Izdelek: Kombinirana friteza na vrodi zrak GT-FAF-04

Stevilka izdelka: 859531

Predlagamo, da pred vracilom izdelka kontaktirate, PODPORA STRANKAM", kjer bomo poskusali resitev najti v najkrajsem moznem casu. Na voljo
smo tudi pri morebitnih vprasanjih v zvezi z uporabo izdelka.

Podpora strankam: 2 04800 / 456 22 000 (brezplacna itevilka) L] GT-5UPPORT-5L0@SERTRONICS.DE
Naslov servisa: Globaltronics Service Center /o Sertronics GmbH « Alfred-Nobel-Str.1 - 63128 Dietzenbach, NEMCIJA

Opis napake:

Vasi podatki:
Ime kupca:

Naslov:

E-posta:

Datum izrocitve:




13.1 GaraNCiSKI POGOJI

Spostovani,
za vsak pri nas kupljeni izdelek vam zagotavljamo najobseznejSo garancijo kakovosti. Ker smo prepricani v kakovost nasih izdelkov, vam HOFER
garancija zagotavlja 3e Sirsi nabor ugodnosti, kot je to doloceno z zakonskimi dolocili:

Veljavnost garancije: 3 leta od prevzema izdelka

brezplacno popravilo, zamenjavo izdelka (v kolikor je le-ta 3e na voljo v kateri od trgovin HOFER v
Sloveniji) ali vracilo kupnine.

Nudimo vam:

Za uveljavljanje garancije se obrnite na zgoraj navedeni servis ali na nas Oddelek za informacije in

Postopek uveljavljanja garancije: ; ’ o i A .
pomo¢ strankam (info@hofer.si ali +386 (0)1 8346 600), kjer vam bomo z veseljem pomagali.

Prosimo, upostevajte, da ima HOFER trgovina d.o.0. moznost o vsakem posameznem garancijskem zahtevku odlociti po lastni presoji.

Garancija ne velja v naslednjih primerih:
« zaskodo, ki je nastala kot posledica vremenskih vplivov (npr. udara strele, vode, ognja, zmrzali ipd.), nesrece, prevoza, pri
izpraznjenih baterijah ali nepravilni uporabi
« zaposkodbe ali spremembe, ki jih povzrodi kupec/tretja oseba
« zaradi nespostovanja varnostnih opozoril, navodil za vzdrzevanje in zaradi napak pri uporabi
« zaradi vodnega kamna in Skode, ki jo je le-ta povzrocil, izgube podatkov, Skodljive programske opreme in poskodbe zaradi
vrocine za normalno obrabo obrabljivih delov (npr. zmogljivost akumulatorja)
Garandija velja za proizvode izrocene na obmodju Republike Slovenije in se lahko uveljavlja na obmogju Republike Slovenije. Proizvajalec jami za kakovost
oziroma brezhibno delovanje izdelka v garancijskem roku, ki zacne tedi z izrocitvijo blaga. Ce popravila ni mogoce izvesti v 45 dnevnem roku, bo izdelek
popravljen, zamenjan ali pa bo ob soglasju kupca povnjena kupnina. Garancijska doba se podalj3a za as popravila.
(e jehila stvar zaradi nepravilnega delovanja zamenjana ali bistveno popravljena, zatne garandijska doba tei znova od izrocitve zamenjave oziroma vrnitve
popravljene stvari.
V ¢asu veljavnosti garandije lahko izdelek posredujete v popravilo pooblaséenemu servisu v vam najblizjo trgovino HOFER. Ce vam popravila ali izdelave
predracuna ne moremo nuditi brezplacno, boste o tem vnaprej obvesceni. Proizvajalec je po poteku garancijske dobe dolzan zagotavljati servisiranje in
nadomestne dele za obdobje 3 let po preteku garancijske dobe.
Ta garancija ne vpliva na druge zakonske garancijske obveznosti in ne izkljucuje pravic potro3nika, ki izhajajo iz odgovornosti prodajalca za napake na izdelku.
Veljavnost garandije se lahko podaljsa le, ¢e to predvideva zakon. V drZavah, v katerih so (obvezna) garancija in/ali skladiScenje rezervnih delov in/ali odskodnina
za Skodo doloceni z zakonom, veljajo zakonsko predpisane minimalne zahteve. Servisna sluzba in prodajalec pri sprejemu izdelka v popravilo ne prevzemata
odgovornosti za izqubo kakr3nihkoli podatkov ali nastavitev, ki jih je kupec shranil na izdelku.

Oznaka proizvajalca/uvoznika:
GLOBALTRONICS GMBH & (0. KG
Bei den Miihren 5
20457 HAMBURG, GERMANY

Podjetje in sedei prodajalca:
HOFER trgovina d.o.0.
Kranjska cesta 1
1225 Lukovica, SLOVENIJA

Podpis prodajalca:
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1 INFORMAZIONI GENERALI

1.1 LEGGERE E CONSERVARE LE ISTRUZIONI PER L'USO

Le istruzioni per I'uso contengono informazioni importanti sulla messa in funzione e per I'utilizzo.

Leggere accuratamente le istruzioni per 'uso, in particolare le indicazioni di sicurezza, prima di utilizzare questo articolo. Il
mancato rispetto delle presenti istruzioni per I'uso pud comportare lesioni gravi o danni materiali.

Le istruzioni per I'uso si basano sulle norme e sui regolamenti in vigore nell'Unione Europea. All'estero rispettare anche le
direttive e le leggi specifiche della relativa nazione.

Conservare le presenti istruzioni per I'uso per un utilizzo successivo. Se I'articolo viene consegnato a terzi, & obbligatorio consegnare anche le presenti
istruzioni per I'uso.

Le presenti istruzioni per |'uso possono essere scaricate anche in formato PDF dalla home page www.gt-support.de

1.2 Lecenpa

I sequenti simboli e segnali vengono utilizzati nelle presenti istruzioni per I'uso, sullarticolo o sulla confezione.

/\ PERICOLO!

» Questo simbolo/segnale indica un pericolo con un grado di rischio elevato, che, se non evitato, comporta lesioni gravi o mortali.

/\ AVVERTIMENTO!

» Questo simbolo/termine indica un pericolo con un grado di rischio medio, che, se non evitato, pud comportare lesioni gravi o la morte.

/\ ATTENZIONE!

» Questo simbolo/segnale indica un pericolo con un grado di rischio basso, che, se non evitato, puo comportare lesioni lievi o moderate.

AWVISO!

» Questo simbolo/segnale mette in guarda da possibili danni materiali.

]

» Questo simbolo fornisce delle informazioni addizionali utili per I'assemblaggio o per I'utilizzo.
& Superficie calda! Questo simbolo segnala superfici calde durante il funzionamento - non toccare a mani nude.

I
Q Idoneo al contatto con gli alimenti.

Dichiarazione di conformita (vedi capitolo,Dichiarazione di conformita“): | prodotti contrassegnati da questo
simbolo sono conformi a tutte le norme comunitarie applicabili dell’area economica europea.

s Il marchio,,Sicurezza controllata” (simbolo GS, Gepriifte Sicherheit) certifica che questo prodotto & conforme
L alle direttive della legge tedesca sulla sicurezza dei prodotti.
Tensione alternata
~o

Descrive la tensione elettrica che cambia direzione (polarita) con una ripetizione regolare.




2.1 UmiLizzo coNFORME

Questo apparecchio & adatto esclusivamente alla preparazione di alimenti in quantita consuete in ambito domestico e deve essere utilizzato
esclusivamente in ambienti chiusi.

Puo essere utilizzato sia per la preparazione ad es. di verdure, patatine, pesce, carne e pollame che per farinacei.

L'apparecchio & destinato esclusivamente all'utilizzo privato.

Utilizzare I'apparecchio esclusivamente come descritto nelle presenti istruzioni per I'uso.

Qualsiasi altro utilizzo non & considerato conforme alle disposizioni e pud provocare danni materiali o alle persone.

Non utilizzare assolutamente la friggitrice ad aria calda per riscaldare acqua o altri liquidi.

Il produttore o rivenditore non si assume alcuna responsabilita per i danni derivanti da un utilizzo non conforme, riparazioni eseguite in modo non
competente, modifiche non autorizzate

0 un impiego di accessori o ricambi non autorizzati.

L'articolo non é adatto all'utilizzo in ambito commerciale, come ad es.:

«nelle cucine per collaboratori e nei negozi o in altre aree commerciali,

- infattorie,

«  daparte di clienti in alberghi, motel o altre strutture di accoglienza,

«  neibed and breakfast.

2.2 INDICAZIONI DI SICUREZZA

/\ PERICOLO!

UNA INSTALLAZIONE ELETTRICA ERRATA O UNA TENSIONE DI RETE TROPPO ELEVATA POSSONO PROVOCARE SCOSSE ELETTRICHE.
» Collegare I'apparecchio alla rete elettrica esclusivamente se la tensione di rete della presa corrisponde alle informazioni sulla targhetta di

identificazione.

Collegare I'apparecchio solo a una presa elettrica comodamente accessibile per poter scollegare rapidamente I'apparecchio in caso di guasto.

Non utilizzare 'apparecchio se sono presenti danni visibili allo stesso, al cavo elettrico o al connettore di rete oppure se gli accessori sono molto

sporchi.

Se il cavo elettrico dell'apparecchio & danneggiato, deve essere sostituito dal produttore, dal suo servizio clienti o da altra persona qualificata

similare per evitare pericoli.

Non aprire I'alloggiamento, incaricare della riparazione il personale qualificato. Rivolgersi a un centro di assistenza indicato sul certificato di
garanzia.

Per ragioni di sicurezza e di certificazione (CE) non & consentita I'alterazione o la modifica del prodotto.

Non introdurre oggetti metallici o di altro tipo nelle aperture dell'apparecchio. Utilizzare secondo le disposizioni solo quelli inclusi come accessori.
Nell'apparecchio sono presenti componenti elettrici e meccanici indispensabili alla protezione dai pericoli.

Non effettuare un ponte sullinterruttore di sicurezza @ e non manipolare linterruttore in alcun modo.

L'apparecchio non deve essere collegato a un timer o a un altro sistema di controllo a distanza.

Tenere I'apparecchio, il cavo elettrico e la spina elettrica lontano dall'acqua e da altri liquidi nonché dalle fiamme libere, dalle fonti di calore e dalle
superfici calde.

Non toccare mai I'apparecchio e il cavo elettrico con le mani bagnate.

Non estrarre mai la spina dalla presa elettrica tirando il cavo elettrico, ma afferrare sempre la spina.
Non utilizzare il cavo elettrico per il trasporto dell'apparecchio.

Disporre il cavo in modo che non sussista il rischio d'inciampare.

Non posizionare il cavo elettrico su bordi taglienti e non piegarlo.

Posizionare I'apparecchio in modo che non possa cadere in una vasca o nel lavello.

Non cercare mai di toccare I'apparecchio se é caduto nell'acqua. In questo caso estrarre immediatamente la spina elettrica dalla presa.
Spegnere sempre I'apparecchio ed estrarre la spina elettrica dalla presa:

« quando I'apparecchio non & sorvegliato oppure quando la preparazione & terminata,

« quando I'apparecchio non & in uso o quando viene pulito,

«in caso di temporale 0 in presenza di un guasto.




/\ PERICOLO!
UNA INSTALLAZIONE ELETTRICA ERRATA O UNA TENSIONE DI RETE TROPPO ELEVATA POSSONO PROVOCARE SCOSSE ELETTRICHE.

» Il cavo di collegamento non deve essere avvolto attorno all'apparecchio o a parti dellapparecchio. Se & presente un avvolgimento cavo questo
deve essere utilizzato adeguatamente. Un avvolgimento errato del cavo puo danneggiare I'isolamento del cavo con conseguente rischio di
scossa elettrica.

Utilizzare esclusivamente adattatori e prolunghe conformi alle disposizioni di sicurezza in vigore. Non superare I'amperaggio massimo
ammesso dell'adattatore o del cavo di prolunga.

I bambini e le persone con limitazioni fisiche e mentali non riconoscono i pericoli che comporta I'utilizzo di questo apparecchio.
Cio puo causare infortuni con lesioni gravi.
Questo apparecchio puo essere utilizzato da bambini dagli 8 anni di eta in su e da persone con capacita fisiche, sensoriali o mentali ridotte

0senza esperienza e/o competenza, se sorvegliate o istruite sull'utilizzo in sicurezza dell'apparecchio e se hanno compreso i pericoli che ne
risultano.

| bambini non devono giocare con I'apparecchio.

La pulizia e la manutenzione a carico dell’'utente non devono essere esequite da bambini, eccetto nel caso in cui essi abbiano piti di 8 anni e
siano sorvegliati.

Tenere 'apparecchio e il cavo di collegamento lontani dalla portata dei bambini con meno di 8 anni.

Non lasciare giocare i bambini con la pellicola della confezione. Durante il gioco potrebbero restare impigliati oppure metterlo sulla testa
rischiando di soffocare.

& Superficie calda! Le parti di questo apparecchio durante il funzionamento si surriscaldano. L'utilizzo non corretto puo causare
lesioni gravi.

Durante I'utilizzo alcune parti dell'apparecchio diventano molto calde. Non toccarle per evitare ustioni.
Durante il funzionamento toccare I'apparecchio esclusivamente sul manico dell'inserto e sul display touch!
Per evitare lesioni evitare il contatto di capelli, gioielli e abbigliamento con I'apparecchio in funzione.

Non utilizzare I'apparecchio se uno dei componenti & danneggiato.

Avvisare del pericolo anche gli altri utilizzatori.

Durante il processo di cottura fuoriesce vapore caldo, in particolare quando il cestello per friggere viene estratto. Utilizzare sempre guanti da
cucina e non chinarsi sopra I'apparecchio.

Prima della cottura asciugare accuratamente gli alimenti per evitare I'eccessiva formazione di vapore.
Eliminare la brina e i pezzetti di ghiaccio dagli alimenti surgelati.

Durante la cottura fuoriesce aria bollente dalle aperture per I'uscita dell'aria sul retro dell'apparecchio. Tenere le mani e il viso a una distanza
di sicurezza dall'aria calda e dall'apertura per I'uscita dell'aria. Fare anche attenzione al vapore bollente che esce dalle fughe del lato anteriore
dell'apparecchio. Fare particolare attenzione quando si preleva il cestello per friggere dall'apparecchio.




/\ AVVERTIMENTO! PERICOLO D'INCENDIO!

SUSSISTE IL PERICOLO DI INCENDIO CAUSATO DALLE SUPERFICI CALDE.

SE SI USA LA CARTA DA FORNO O IL FOGLIO DI ALLUMINIO SENZA IL CIBO NEL CASSETTO DI COTTURA, LA CARTA DA FORNO PUO
PRENDERE FUOCO E SI PUO VERIFICARE UN INCENDIO.

SE SI USA LA CARTA DA FORNO O IL FOGLIO DI ALLUMINIO, ASSICURARSI CHE IL CIBO SIA DISTRIBUITO IN MODO UNIFORME. LA
CARTA DA FORNO O IL FOGLIO DI ALLUMINIO POTREBBERO FINIRE NELL'ELEMENTO RISCALDANTE E INCENDIARSI.

SE SIUTILIZZA CARTA DA FORNO O FOGLI DI ALLUMINIO NEL CASSETTO DI COTTURA, IL FLUSSO D’ARIA CALDA SI POTREBBE RIDURRE
0 INTERROMPERE. POTREBBE ESSERE NECESSARIO PROLUNGARE IL PROCESSO DI COTTURA E PERTANTO POTREBBE RISULTARE
IRREGOLARE.

» Non posizionare I'apparecchio su un piano di cottura a gas o elettrico di qualsiasi genere, su piastre di cottura elettriche o nel forno acceso.

» Posizionare I'apparecchio su una superficie di lavoro comodamente accessibile, in piano, asciutta, resistente al calore e sufficientemente
stabile.

» Eventualmente posizionare un supporto antiscivolo sotto i piedini di gomma dell'apparecchio, poiché le superfici possono essere trattate con i
detergenti piu differenti e alcuni ingredienti potrebbero aggredire i piedini di gomma ammorbidendoli.

» Non posizionare I'apparecchio vicino al bordo della superficie di lavoro.

» Non posizionare 'apparecchio sotto un pensile o in un angolo. Fare attenzione che 'apparecchio sia libero in alto.

» Tenere una distanza minima di 30 cm tra il retro dell'apparecchio e altri oggetti e minimo 10 cm ai lati.

» Non posare oggetti sull'apparecchio.

» Non coprire I'apparecchio.

» Non lasciare incustodito I'apparecchio durante il funzionamento. Attendere fino a quando I'apparecchio si & completamente raffreddato.

» Tenere i cavi di alimentazione fuori dalla portata dei bambini. Potrebbero tirarli e tirarsi addosso I'apparecchio.

» Non riempire l'inserto di grasso o olio.

» Posizionare sempre il cestello per friggere caldo/I'inserto su una superficie resistente al calore.

/\ ATTENZIONE! RISCHI PER LA SALUTE!
LE COTTURE A TEMPERATURE TROPPO ELEVATE POSSONO CAUSARE LA FORMAZIONE DI SOSTANZE DANNOSE ALLA SALUTE.

» Durante la cottura degli alimenti fare attenzione a che questi non diventino troppo scuri.
» Eliminare i residui di cibo bruciato.
» Pulire I'articolo come descritto nella sezione Pulizia e conservazione.

AVVISO!
PERICOLO DI DANNI! L'UTILIZZO NON CORRETTO DELL’APPARECCHI0 PUO CAUSARE IL SURRISCALDAMENTO E IL
DANNEGGIAMENTO DELLO STESSO.

» Non utilizzare mai I'apparecchio vuoto se non sorvegliato. Lapparecchio puo surriscaldarsi, vedi Ricerca errori.

» Laresistenza e il rivestimento antiaderente potrebbero restarne danneggiati e sviluppare del fumo. In questo caso aprire le finestre ed
arieggiare accuratamente il locale.

2.3 PREPARAZIONE A BASSO CONTENUTO DI ACRILAMMIDE

]

» Lacrilammide & una sostanza sospetta di essere cancerogena la cui concentrazione aumenta notevolmente con il riscaldamento degli alimenti
contenenti amidi oltre i 175 °C. Durante la preparazione osservare il cambiamento di colore degli alimenti. | fritti dovrebbero presentare un
colore dorato, non marrone, quando vengono serviti.




3 VoLumE D1 FORNITURA / PARTI DEL DISPOSITIVO

Friggitrice ad aria calda

Inserto cestello di cottura

Separatore

Griglia

Bordini in silicone (protezione antigraffio)

Interruttore di sicurezza
Istruzioni per I'uso/Certificato di garanzia convenzionale




4 PRIMA MESSA IN FUNZIONE

4.1 CONTROLLO VOLUME DI FORNITURA

AWVISO!
PERICOLO DI DANNI! SE LA CONFEZIONE VIENE APERTA CON SCARSA CAUTELA CON UN COLTELLO AFFILATO 0 CON ALTRI OGGETTI
APPUNTITI 'APPARECCHIO POTREBBE ESSERE DANNEGGIATO.

» Fare attenzione durante I'apertura della confezione.

1. Estrarre tutte le parti dell'apparecchio e le istruzioni per I'uso dalla confezione, rimuovere le pellicole di protezione e i pezzi di cartone.

B

» Estrarre linserto cestello di cottura (€)) utilizzando i manici () dall'apparecchio ed estrarre il separatore (E]) e le griglie ().

Controllare che la confezione sia completa di tutti gli articoli (vedi Volume di fornitura).
Controllare che tutti i componenti siano integri e non danneggiati. In caso di danni non utilizzarli. Rivolgersi a un centro di assistenza indicato sul
certificato di garanzia convenzionale.

w N

4.2 PRIMA DEL PRIMO IMPIEGO

/\ PERICOLO!
PERICOLO DI SCOSSA ELETTRICA! NON IMMERGERE MAI LA FRIGGITRICE AD ARIA CALDA NELL'ACQUA O IN UN ALTRO LIQUIDO E
NON LAVARLA MAI CON ACQUA 0 DETERGENTI!




/\ ATTENZIONE!
RESIDUI DI PRODUZIONE!

» | residui legati alla produzione e non adatti al consumo possono essere presenti su o in tutti i componenti dellarticolo. | componenti che
possono entrare in contatto con gli alimenti devono essere controllati e puliti accuratamente prima del primo utilizzo.
AVVISO!
NON UTILIZZARE SOLVENTI, DETERGENTI ABRASIVI OD OGGETTI APPUNTITI!
» Pulire la friggitrice ad aria calda con un panno leggermente umido sia all'interno che all'esterno.
AVVISO!
PERICOLO DI DANNI!

» Il ventilatore e I'elemento riscaldante si trovano in alto, all'interno dello scomparto dell'inserto della friggitrice ad aria calda. Pulire questa
parte con particolare cautela.

1. Strofinare l'nserto cestello di cottura (€3, le griglie @ e il separatore € con un panno umido.

4.3 PosIZIONARE L'APPARECCHIO

Posizionare I'apparecchio su una superficie di lavoro comodamente accessibile, in piano, asciutta, resistente al calore e sufficientemente stabile. |
piedini di gomma della parte inferiore assicurano un posizionamento stabile.

Tenere una distanza minima di 30 cm tra il retro dell'apparecchio e altri oggetti e minimo 10 cm ai lati.

Togliere il cavo elettrico dal supporto cavo ().

4.4 AsSEMBLAGGIO

/\ ATTENZIONE!
» Assicurarsi che 'apparecchio NON sia ancora collegato alla rete elettrica durante 'assemblaggio.

1. Inserire le griglie @) e il separatore ) come illustrato.

]

» Le griglie @ si inseriscono nell'inserto del cestello di cottura solo nella posizione indicata. Assicurarsi che la marcatura TOP sul separatore
€D sia rivolta verso I'alto prima di inserirle.

2. Spingere linserto cestello di cottura nellafriggitrice ad aria calda fino alla chiusura completa su entrambi i lati con uno scatto udibile.

i

» I beccucd in silicone @) assicurano che le griglie della griglia @3 siano fissate saldamente nellinserto del cestello di cottura. Durante I'uso,
a presa potrebbe indebolirsi e le griglie potrebbero cadere quando si capovolge il cestello di cottura.

77




/\ PERICOLO!

COLLEGARE LA FRIGGITRICE AD ARIA CALDA ALLA RETE ELETTRICA SOLO DOPO AVERLA ASSEMBLATA COMPLETAMENTE!
PERICOLO DI SCOSSA ELETTRICA! FARE ATTENZIONE A CHE IL CAVO DI ALIMENTAZIONE NON POSSA ENTRARE IN CONTATTO CON LE
PARTI CALDE DELLA FRIGGITRICE.

': SUPERFICIE CALDA ! L'ALLOGGIAMENTO E LE PARTI DELL'APPARECCHI0 DIVENTANO MOLTO CALDI DURANTE IL

FUNZIONAMENTO.

NON SPOSTARE LAPPARECCHIO DURANTE IL FUNZIONAMENTO. SPEGNERE L'APPARECCHIO, ESTRARRE LA SPINA
ELETTRICA DALLA PRESA E LASCIARE RAFFREDDARE LAPPARECCHIO PER 30 MINUTI PRIMA DI SPOSTARLO.
/\ PERICOLO! PERICOLO D’INCENDIO!
SE SIUSA LA CARTA DA FORNO 0 IL FOGLIO DI ALLUMINIO SENZA IL CIBO NEL CASSETTO DI COTTURA, LA CARTA DA FORNO PUO
PRENDERE FUOCO E SI PUO VERIFICARE UN INCENDIO.
SE SIUSA LA CARTA DA FORNO O IL FOGLIO DI ALLUMINIO, ASSICURARSI CHE IL CIBO SIA DISTRIBUITO IN MODO UNIFORME. LA
CARTA DA FORNO 0 IL FOGLIO DI ALLUMINIO POTREBBERO FINIRE NELL'ELEMENTO RISCALDANTE E INCENDIARSI.
SE SIUTILIZZA CARTA DA FORNO 0 FOGLI DI ALLUMINIO NEL CASSETTO DI COTTURA, IL FLUSSO D’ARIA CALDA SI POTREBBE
RIDURRE O INTERROMPERE. POTREBBE ESSERE NECESSARIO PROLUNGARE IL PROCESSO DI COTTURA E PERTANTO POTREBBE
RISULTARE IRREGOLARE.

1. Posizionare 'apparecchio, vedi Posizionare I'apparecchio e prepararlo, vedi Assemblaggio.

[

» Lapparecchio & dotato di un inserto cestello di cottura che grazie al separatore offre due zone di cottura.
» Queste possono essere utilizzate singolarmente o contemporaneamente. Senza separatore l'inserto cestello di cottura dispone di un vano di
cottura grande.

2. Preparare gli alimenti.

B

» Fare attenzione a che gli alimenti non sporgano al di sopra del bordo dell'inserto cestello di cottura. Rispettare la marcatura MAX nell‘inserto
cestello di cottura.

3. Deporre gli alimenti nell'inserto cestello di cottura.

B

» Quando si preparano singoli pezzi di alimento distribuirli a una certa distanza I'uno dall'altro in modo che I'aria calda possa circolare
uniformemente attorno agli stessi. Cosi si otterra una cottura uniforme.

4. Inserire 'inserto cestello di cottura (24) completamente nella friggitrice ad aria calda.

5. Collegare la spina elettrica alla rete elettrica. Tuttiisimboli nel display si illuminano brevemente e I'apparecchio emette 2 brevi bip. Il campo
sensore ™', Start/Stop ﬂ resta illuminato.

6. Toccare il campo sensore ™'y, Ora il display indica alternativamente e lampeggiando le possibilita di preselezione del tempo di cottura e
della temperatura di cottura per entrambi gli inserti cestello di cottura (180°C/15 MIN). Toccando nuovamente ™%, @) & possibile avviare
direttamente la cottura tramite la preimpostazione.

[

» Se dopo I'accensione non viene attivato nessun comando si attiva lo stato di standby. Dallo stato di standby viene richiamata prima la
preselezione manuale del tempo di cottura e della temperatura. Per passare da una funzione programma alla preselezione manuale toccare il
campo sensore ™4, ) per ca. 3 secondi (stato di standby) e quindi toccarlo nuovamente per breve tempo.




5.1 INFORMAZIONI GENERALI

/\ ATTENZIONE!
» Linserto cestello di cottura pu essere pesante a causa delle dimensioni e della quantita di alimenti da cuocere. Utilizzare sempre entrambe
le mani quando si estrae o si inserisce. In caso contrario con un sollevamento solo su di un lato dell'inserto cestello di cottura, gli alimenti da
cuocere potrebbero ribaltarsi.
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» L'apparecchio offre tre zone di cottura, due per piatti differenti o porzioni pid piccole ed entrambe assieme per porzioni pit grandi.

» Prima diimpostare il tempo e la temperatura o avviare un programma, scegliere la zona di cottura.

» La zona di cottura di sinistra viene attivata con il tasto sensore 1 ), la zona di cottura di destra con il tasto sensore 2 (1). Analogamente
nel campo di sinistra 37 viene visualizzata la temperatura in °Ce il tempo i H (ore) e MIN (minuti) in modo alternato per la zona di cottura di
sinistra, e nel campo (§) di destra la temperatura e il tempo in modo alternato per la zona di cottura di destra. Entrambe le zone possono
essere utilizzare contemporaneamente o in modo indipendente I'una dall‘altra.

» La differenza di temperatura impostabile tra la zona di cottura di sinistra e quella di destra corrisponde a 100 °C. Se ad es. per la zona di
cottura di sinistra si desidera impostare la temperatura a 50 °C, per la zona di cottura di destra si puo fissare una temperatura massima di
150 °C. Per aumentare la temperatura per il vano di cottura di destra (oltre 150 °C), prima € necessario aumentare la temperatura del vano di
cottura di sinistra.

» Conil tasto sensore

(@ 12 zona di cottura di sinistra e quella di destra vengono unite in una zona di cottura pil grande, ad es. per

cuocere un pollo intero. Nel campo @ disinistra viene visualizzata la temperatura e nel campo m di destra il tempo.

» Durante l'esecuzione del programma:
Se si tocca il tasto sensore 4 0 (pausa), si termina I'esecuzione del programma tenendolo premuto 3 secondi (la ventola rimarra attiva
per altri 30 secondi) o si rimuove il cestello di cottura ﬂ € non si eseguono altre operazioni entro 15 minuti, I'apparecchio entra in modalita
standby.




5.2 PRERISCALDAMENTO

]

» Per limmissione procedere velocemente, perché altrimenti non sono possibili ulteriori inserimenti. Un inserimento & possibile solo fino a
quando I'area di cottura selezionata (1,2 0| 1/2]) lampeggia.

1. Inmodalita standby, toccare il campo del sensore %, @)).
2. Prima selezionare la zona di cottura. ll tasto sensore 1 §E) per la zona di sinistra, il tasto 2 () per la zona di destra o l tasto l L) per
entrambe le zone come descritto al capitolo Informazioni generali. Successivamente lampeggia il corrispondente tasto sensore 1,2 o . Poi

il tasto sensore (F).
Conil tasto sensore == ([ e/o + @ ¢ possibile impostare la temperatura nell'intervallo compreso tra 40 e 200 °C. Con il tasto sensore

— el + (@ ¢ possibile impostare il tempo nell‘intervallo compreso tra 1 60 minuti.
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» Prima diiniziare & possibile cambiare le zone di cottura, per cambiare la temperatura o il tempo. A tale scopo toccare prima il tasto sensore 1
@ e/o2 . Sessi preriscalda solo una zona di cottura l'indicazione della seconda zona di cottura mostra= = = che la seconda zona non
@ preriscaldata.

3. Awviare ora il preriscaldamento fino a quando I'ultima area di cottura immessa lampeggia ancora, con il tasto sensore ™', o

]

» I tasto sensore @ eil simbolo della ventola :: lampeggiano fino al raggiungimento della temperatura impostata. Successivamente
lampeggia ancora il simbolo della ventola e vengono emessi 3 brevi segnali acustici. La temperatura viene poi mantenuta per il tempo
impostato; il timer scatta con cadenza di un minuto e quindi emette 3 brevi segnali acustici. Allo scadere del tempo risuonano 4 brevi segnali
acustici, il display torna nello stato di pronto e la ventola funziona con il simbolo lampeggiante ancora per un breve intervallo di tempo.

» Infine se entro 5 minuti non avviene alcun ulteriore utilizzo, viene attivato lo stato di Standby.

» Sipud anche interrompere il preriscaldamento, estraendo l'inserto cestello di cottura. Linserimento prosegue il processo.

» Toccare il tasto sensore ™'/ o per ca. 3 secondi per concludere in anticipo. I display torna in standby e la ventola funziona con il simbolo
lampeggiante ancora per un breve intervallo di tempo.

[i]

» Dopo il preriscaldamento, come indicato in Preselezione manuale del tempo di cottura e della temperatura /o la Cottura con la
funzione di programmazione, & possibile iniziare la cottura del preparato.

» Per garantire una cottura il piti possibile omogenea da parte del flusso d'aria calda, gli alimenti devono essere ridistribuiti, rigirati o mescolati
dopo la meta del tempo di cottura.

» Quando si preparano le patatine fritte, girarle due volte durante il tempo di cottura.




5.3 PRESELEZIONE MANUALE DEL TEMPO DI COTTURA E DELLA TEMPERATURA

1. Inmodalita standby, toccare il campo del sensore %, ).

2. Prima selezionare la zona di cottura. Il tasto sensore 1 €E) per la zona di sinistra, il tasto 2 (i) per la zona di destra o il tasto
entrambe le zone come descritto al capitolo Informazioni generali. Successivamente lampeggia il corrispondente tasto sensore 1,2 0

]

» Latemperatura preselezionata di 180 °C viene visualizzata in modo alternato con il tempo preselezionato 15 MIN nel campo corrispondente
(@) e @). Dopo avere scelto la zona di cottura generale, nel campo di sinistra viene visualizzata la temperatura e in quello di destra il
tempo.

3. Conicampisensore + @ e — @ ¢ possibile incrementare o ridurre la temperatura. Con i campi sensore + @ e — D ¢ possivile
incrementare o ridurre il tempo.
— La temperatura viene modificata in intervalli di 5°C da 40 fino a 200°C.
— Il tempo viene modificato in intervalli da un minuto da 1fino a 60 minuti.
— Se si mantiene premuto il campo sensore la modifica in avanti o indietro del tempo o della temperatura avviene pit rapidamente.

4. Avviare la cottura entro 15 secondi tramite il campo sensore ™'}, o, vedi Fig. B.Altrimenti sara necessario toccare nuovamente il tasto sensore
1@.2@0 (@) corrispondente. Le impostazioni eseguite restano memorizzate.

[i]

» Se la cottura avviene solo su di un lato, l'indicazione = = = per I'altro lato, avvisa che il secondo inserto non & in funzione. Lindicazione
“Ventilazione attiva":;‘ indica il funzionamento del ventilatore. Il tempo di cottura e la temperatura possono essere modificati in qualsiasi
momento in base alle esigenze come sopra descritto durante il funzionamento dell'apparecchio.

» Sesi desidera interrompere il processo di riscaldamento, toccare il campo sensore ™%, @) durante il funzionamento. Il processo di
riscaldamento viene interrotto, il timer si ferma e il campo sensore lampeggia. Il ventilatore lavora ancora per un paio di secondi. Un nuovo
tocco del campo sensore riattiva il processo di cottura.

» Quando si desidera controllare il processo di cottura oppure aggiungere o togliere degli ingredienti & possibile estrarre l'inserto durante il
funzionamento. Il ventilatore e I'elemento riscaldante vengono spenti e il tempo bloccato. Linserimento dell'inserto fara prosequire il processo
di cottura.

5. Per spegnere I'apparecchio entro il minuto successivo mantenere premuto il campo sensore %, o per ca. 3 secondi. Il ventilatore continua a
funzionare per qualche tempo dopo lo spegnimento.




5.4 COTTURA CON FUNZIONE PROGRAMMA

B

» Sono disponibili 11 programmi con il tempo e la temperatura preprogrammati.

1. Prima selezionare la zona di cottura. Il tasto sensore 1 ) per la zona di sinistra, il tasto 2 (1) per la zona di destra o il tasto L) per
entrambe le zone come descritto al capitolo Informazioni generali. Successivamente lampeggia il corrispondente tasto sensore 1,2 0 .

2. Toccare il tasto sensore desiderato dal L) al €[).
Per il programma,,Essiccazione di frutta” @§ @ vedere il capitolo Essiccazione di frutta.
Per il programma, Mantenimento in caldo” €D vedere il capitolo Funzione mantenimento in caldo.
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@) == Preimpostazione”Patatine” 18 minuti a 200 °C
(21] d’ Preimpostazione “Pollo” 22 minutia 180 °C
@ @ Preimpostazione “Bistecca/Cotoletta” 12 minutia 180 °C
@) =B Preimpostazione,Gamberetti” 8 minutia 180 °C
@) & Preimpostazione Torta" 30 minuti a 160 °C
(25) o Preimpostazione “Verdure” 15 minutia 160 °C
7@ 40 Preimpostazione “Pesce” 10 minuti a 180 °C
m ’s‘ Preimpostazione,,Spiedini” 12 minuti a 180 °C
m .@S Preimpostazione , Surgelati” 25 minutia 180 °C
o @§ Preimpostazione ,Essiccazione di frutta” 2o0rea50°C
m g’c Preimpostazione ,Funzione mantenimento in caldo” 60 minuti a 60 °C

Il programma selezionato viene rappresentato con la zona di cottura corrispondente lampeggiante.
3. Awviare il programma di cottura con il tasto sensore >4, @)).

H|

» Vlengono visualizzati in modo alternato inizialmente lampeggiando la temperatura del programma e a sequire il tempo. Il tempo di cottura e la
temperatura possono essere modificati in qualsiasi momento prima e durante il funzionamento in base alle esigenze come descritto in Preselezione
manuale del tempo di cottura e della temperatura.

» Se dopo la selezione programma non si danno comandi viene attivato lo standby.

» Per ottenere una cottura piti uniforme ridistribuire, girare o muovere ripetutamente gli alimenti da cuocere. A questo scopo estrarre linserto e
successivamente inserirlo nuovamente nell'apparecchio. A questo scopo estrarre linserto, muovere gli alimenti con cautela e quindi reinserire linserto
nell'apparecchio. In alternativa posizionare Iinserto su una superficie resistente al calore e mescolare o ridistribuire gli alimenti con I'aiuto di un utensile
da cucina adatto.




5.5 Funzione SERVE
(]

» Con la funzione SERVE (EJ) vengono coordinati diversi tempi di cottura. Il processo di cottura termina per il piatto con il tempo di cottura pid
breve 15 secondi prima del piatto con il tempo di cottura pit lungo.

» Seitempi di cottura di entrambi i lati sono uguali, il processo di cottura di sinistra termina 15 secondi prima del processo di cottura di destra.

» Lafunzione SERVE & disponibile solo se vengono utilizzate le zone di cottura di sinistra e di destra.
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1. Esequire Iimpostazione come descritto sotto Preselezione manuale del tempo di cottura e della temperatura o sotto Cottura con
funzione programma.

2. Toccare il campo sensore SERVE (J) per attivare la funzione.

3. Awviareil processo di cottura tramite il campo sensore "¢, ). Lindicazione SERVE €Z) lampeggia durante la cottura e nellindicazione con il
tempo di cottura inferiore viene mostrato il simbolo del tempo di attesa £ _ 7. Seil tempo residuo del tempo di cottura piti lungo raggiunge
limpostazione del tempo di cottura pil breve, il tempo residuo di destra viene visualizzato con 15 secondi di ritardo rispetto al tempo di sinistra.

(5]
» Una modifica del tempo di cottura e della temperatura pud essere eseqguita solo dopo I'avvio della cottura con il tempo inferiore. Dopo I'avvio
della cottura con il tempo di cottura inferiore l'indicazione SERVE @ resta illuminata e I'apparecchio emette 3 brevi bip.
» Tramite i campi sensore + m 0= E & possibile incrementare o ridurre il tempo per entrambe le zone di cottura.
» Per modificare la temperatura selezionare prima la zona di cottura di sinistra m oppure quella di destra m, prima di effettuare la modifica
tramite i campi sensore == 8 o — 0.




5.6 Funzione PAIR

]

» Con la funzione PAIR EZ) le impostazioni per la zona di cottura di sinistra e di destra 1 ) e/0 2 (D) vengono effettuate
contemporaneamente. La funzione PAIR & disponibile solo se vengono utilizzate le zone di cottura di sinistra e di destra.

Toccare il campo sensore PAIR @ per attivare la funzione. Il display PAIR @ siaccendera.

Effettuare I'impostazione come descritto al punto Preselezione manuale del tempo di cottura e della temperatura o in Cottura con la
funzione programma descritti in precedenza.

Avviare il processo di cottura tramite il tasto sensore ™', o Il display di entrambe le zone di cottura lampeggia brevemente e poi si accende in
modo permanente. Il tasto sensore PAIR infine lampeggia con il programma selezionato. Con la preselezione manuale, nei campi €E) o @@, la
temperatura e il tempo vengono visualizzati in modo alternato.

Toccare il campo sensore PAIR (E) per disattivare la funzione.
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5.7 ESSICCAZIONE DI FRUTTA

oW =

» Il programma & disponibile solo se si utilizza l'intero vano di cottura (funzione (@) Prima estrarre il separatore (EJ) dall‘inserto cestello

di cottura @).

» Lazona di cottura di sinistra e/o quella di destra possono comunque anche essere utilizzate con il separatore.

» Preparare la frutta, ad es. tagliare a fette sottili le mele o eliminare nocciolo o semi dalla frutta in cui sono presenti.

» Poiché l'essiccazione dipende fortemente dal contenuto di acqua della frutta, i sequenti dati devono essere considerati solo indicativi.

» Con una temperatura di ca. 60 °Cad es.: pere circa 5-6 ore, mele circa 9 ore, banane circa 11 ore, albicocche a piccoli pezzi circa 15 ore.

» Dopo l'essiccazione lasciare asciugare la frutta, prima riporla per la conservazione in contenitori richiudibili e successivamente gustarla in base
alle proprie esigenze.

Selezionare prima I'intero vano di cottura con il tasto sensore @ . Successivamente il tasto sensore lampeggia.
Toccare il tasto sensore ©§ 5). Vengono visualizzati 50 °C a sinistra e 2:00 H a destra.

Adattare la temperatura con i tasti () e/o @9 nellintervallo compreso tra 40 100 °Cinintervalli da 5°.

Adattare il tempo con i tasti (€ /o @) con valori compresi tra 1:00 e 24:00 ore in intervalli di 30 minuti.

Avviare Il programma di cottura tramite il tasto sensore ™, 0
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5.8 L PROCESSO DI COTTURA/DI ESSICCAZIONE E CONCLUSO

[i]

» Allo scadere del tempo impostato I'apparecchio emette 3 bip brevi e si attiva lo stato di standby.

» Sesi desidera interrompere precocemente il processo di cottura tenere toccato il campo sensore ™%, @) per ca. 3 secondi. Il ventilatore
continua a funzionare per qualche tempo dopo lo spegnimento.

» Durante questo periodo non & possibile effettuare altre impostazioni.

Separare 'apparecchio dalla rete elettrica.
Estrarre 'inserto cestello di cottura @) dall'apparecchio afferrandolo dal manico () e posizionarlo su una superficie resistente al calore.
Prelevare gli alimenti dall'inserto cestello di cottura.

5.9 FUNZIONE MANTENIMENTO IN CALDO

[i]

» Al'termine del programma selezionato & possibile attivare la funzione di mantenimento in caldo. Nella funzione di mantenimento in caldo &
possibile solo ridurre il tempo (massimo 60 minuti), la temperatura é preimpostata a 60°C e non & modificabile.

Prima scegliere la zona che si desidera utilizzare. Il tasto sensore 1 (E) per la zona di sinistra, il tasto 2 (€[0) per la zona di destra o il tasto
1) per entrambe le zone come descritto al capitolo Informazioni generali. Successivamente lampeggia il corrispondente tasto sensore 1,2

o[12) o

Toccare il tasto sensore § €D). A seconda della scelta della zona di cottura vengono visualizzati in modo alternato 60 minuti e 60 °C o a sinistra

e adestra nei campi di visualizzazione (E) e/o @0).

Eventualmente ridurre il tempo di mantenimento in caldo tramite == ).

Dopo aver ridotto il tempo & possibile aumentarlo nuovamente fino a 60 minuti.

Avviare la funzione mantenimento in caldo tramite il campo sensore ™%, ﬂ

Iljcempo di mantenimento del caldo dopo I'avvio del programma pud essere cambiato entro 60 minuti e reimpostato anche con il tasto sensore

Allo scadere del tempo vengono emessi 3 bip brevi e lo stato di standby viene attivato.




6 TEMPI DI COTTURA, TEMPERATURE E QUANTITA

B

» | valori di tempi, temperature e quantita riportati di seguito sono solo indicativi. Possono variare in piti 0 in meno in relazione alle
caratteristiche degli alimenti. Non riempire eccessivamente linserto cestello di cottura. Rispettare i contrassegni MAX. Consigliamo tuttavia di
riempire I'inserto cestello di cottura solo fino al 75% per una maggiore semplicita d'uso.

Patate/patatine Quantitain Tempoinminuti  Temperaturein°C  Girare/mescolare Informazioni
grammi per ogni supplementari
lato cestello
Rosti 200 15-18 180 No
Patatine sottili 550 18-25 200 Si
surgelate
Patatine spesse 550 20-25 200 Si
surgelate
Patatine fresche 550 20-25 200 Si Aggiungere 1/2 cucchiaio
(8x8mm) diolio
Gratin di patate 500 20-25 200 Si Utilizzare un recipiente
adatto
(5]

» Aggiungere un po’di olio alle patate fresche, diventano pili croccanti e non si attaccano. Aggiungere l'olio dopo aver tagliato le patate e prima
diinserire le patate nel cestello per friggere. Mescolando le patate l'olio si distribuisce. Lasciare sgrondare l'olio in eccesso prima di inserire le
patate nel cestello.

Carne, pollame e frutti di mare Quantitaingrammi  Tempoinminuti  Temperature in °C Informazioni

per ogni lato cestello supplementari

Pesce 100 - 400 10-18 180

Scampi 100 - 400 8-15 180

Steak 100 - 350 12-20 200 preriscaldamento

Cotoletta di maiale 100 - 400 10-15 200 preriscaldamento

Cosciotto di pollo 100- 500 20-25 180

Petto di pollo 100 - 500 20-25 180

Chicken nuggets, surgelati 100 - 500 15-25 200 girare/mescolare

[l

» Evitare la cottura di alimenti con un contenuto elevato di grasso. Ricordare che i pezzi di maggiori dimensioni richiedono tempi di cottura
maggiori rispetto ad es. a due pezzi pit piccoli. Girare i pezzi piccoli durante la cottura per ottenere una cottura uniforme.

Dessert/verdure Quantita Tempo in minuti Temperature in °C Girare/mescolare Informazioni
in grammi supplementari
Torta 300 30 120-160 No Usare un recipiente adatto
Muffin 300 15 160 No Disporre gli stampini per

muffin lasciando un po’di
spazio tra loro.

Involtini primavera 100 - 400 8-10 200 Si

Verdure cotte 100 - 400 15-20 160 Si Aggiungere 1/2 cucchiaio
diolio

Formaggio da forno 100 - 400 8-10 180 No

impanato




7 TemPI DI ESSICCAZIONE
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» Aseconda delle dimensioni, della natura degli alimenti da essiccare e della quantita utilizzata, il tempo di essiccazione effettivo puo variare.

Alimenti da Preparazione (valori Temperatura di essiccazione Tempo di asciugatura in ore
essiccare indicativi) (valori indicativi)

Mela Fette:3-4 mm 60°C 7-9ore

Banana Fette:3-4mm 60 °C 8-1lore

Ananas Fette: 10 mm 60 °C 6-8ore

Fragole dimezzare 60°C 6-8ore

8 PuLizIA E CONSERVAZIONE

8.1 Puuizia

/\ PERICOLO!

PERICOLO DI SCOSSA ELETTRICA!

PRIMA DELLA PULIZIA SPEGNERE L'APPARECCHI0 ED ESTRARRE LA SPINA DALLA PRESA ELETTRICA. NON IMMERGERE MAI LA
FRIGGITRICE AD ARIA CALDA NELL'ACQUA O IN UN ALTRO LIQUIDO E NON LAVARLA MAI CON ACQUA O DETERGENTI!

AVVISO! PERICOLO DI DANNI!
NON UTILIZZARE SOLVENTI, DETERGENTI ABRASIVI OD OGGETTI APPUNTITI!

[l

» Lasciar raffreddare tutte le parti prima di pulirle. Pulire accuratamente gli accessori dopo I'utilizzo per non lasciare indurire i residui.

1. Pulire le superfici dell'apparecchio con un panno umido.
2. Pulire l'inserto cestello per friggere con acqua calda un poco di detergente per piatti e una spugna che non graffia.
Il cestello di cottura, il separatore e le griglie sono lavabili in lavastoviglie.




B

» Per prima cosa, immergere le macchie ostinate in acqua tiepida.

» E possibile utilizzare un detergente sgrassante per eliminare lo sporco residuo. Asciugare accuratamente tutte le parti.

» Controllare regolarmente gli bordiniin silicone @) e () per verificare la presenza di sporco residuo. Se necessario, gli bordiniin silicone
possono essere rimossi per la pulizia.

» Attenzione! | bordini in silicone @& possono danneggiarsi: non tirarli via direttamente! Rimuovere i bordini in silicone con un movimento di
rotazione in senso antiorario. L'installazione avviene con la procedura inversa, vedere Fig. I.

» Gli bordini in silicone E£) non possono essere rimossi, ma possono essere aperti con cautela per la pulizia.

3. Pulire l'interno della friggitrice ad aria calda con un panno umido e un poco di detergente per piatti.

8.2 CONSERVAZIONE

/\ PERICOLO!
PERICOLO DI SCOSSA ELETTRICA!

IL CAVO DI COLLEGAMENTO NON DEVE ESSERE AVVOLTO ATTORNO ALLAPPARECCHIO O A PARTI DELLAPPARECCHIO0. SE E PRESENTE UN
AVVOLGIMENTO CAVO QUESTO DEVE ESSERE UTILIZZATO ADEGUATAMENTE.
UN AVVOLGIMENTO ERRATO DEL CAVO PUO DANNEGGIARE L'ISOLAMENTO DEL CAVO CON CONSEGUENTE RISCHIO DI SCOSSA ELETTRICA.

» Awvolgere il cavo elettrico attorno al supporto cavo (), per poter riporre 'apparecchio in modo pill compatto, vedi Fig. A. Pulire 'apparecchio
e conservarlo in un luogo asciutto e al riparo dalla polvere al di fuori della portata dei bambini.

9 Darti TECNICI

Numero di revisione: 2026_01

Modello: GT-FAF-04

Dimensioni: a.39,5x37,5x29,7 cm
Peso: .6,8kg

Tensione di alimentazione: 220-240V~

Frequenza di rete: 50 Hz

Potenza assorbita: 2.600W

Lunghezza cavo: ca. 80 cm compresa la spina

Classe di protezione: 1/ @ Parti della custodia elettricamente conduttive collegate al conduttore di protezione.

(apacita: @Il

Timer: da 1 minuto a 24 ore

Range di temperature: ~ 40-200 °C




Modalita Assunzione di energia Periodo
(Watt) (minuti)
Spento 03 0
Stand-by - -

Dato che i nostri prodotti vengono costantemente sviluppati e migliorati sono possibili variazioni tecniche e di design.

10 RICERCA ERRORI

Problema Possibili cause e soluzioni
Lapparecchio non funziona. L'apparecchio non & collegato alla rete elettrica.
—  (Collegare I'apparecchio alla rete elettrica.
Il campo sensore ™', ﬂ non & stato attivato.
— Toccare il simbolo.

L'inserto non & completamente inserito.
— Inserire linserto completamente nel fronte dell'apparecchio.
Protezione da sovratensioni attivata.

—  Estrarre la spina elettrica dalla presa elettrica. Non utilizzare ulteriormente 'apparecchio. Rivolgersi a
un servizio di assistenza.

Gli alimenti sono crudi. Troppi alimenti nel cestello.

— Ridurre le quantita.

Temperatura troppo bassa.
— Aumentare la temperatura.
Tempo di cottura troppo breve.

— Aumentare il tempo di cottura.
Gli alimenti non sono cottiin modo | Gli alimenti devono essere girati.

uniforme. — Girare gli alimenti.
Esce del vapore. Un processo normale durante la fase di frittura.
Esce del fumo bianco. Alimenti molto grassi.

— La preparazione non viene compromessa. Evitare gli ingredienti molto grassi.
Residui di grasso rimasti nell'inserto.

—  Pulire i componenti dopo I'uso.
Dopo l'estrazione dell‘inserto Interruttore di sicurezza () o un altro componente guasto, vedi Indicazioni di sicurezza.

I'apparecchio continua a funzionare. | _ strarre la spina elettrica dalla presa elettrica. Non utilizzare ulteriormente 'apparecchio.
Rivolgersi a un servizio di assistenza.

11 DICHIARAZIONE DI CONFORMITA

Si garantisce la conformita del prodotto agli standard prescritti per legge.
Per la dichiarazione di conformita completa vedere in internet www.gt-support.de




12.1 SMALTIMENTO DELLA CONFEZIONE

lo RicicLo!

s o Smaltire la confezione in modo conforme. Il cartone e la carta devono essere conferiti con la carta da riciclare, le
& (| oy pellicole nella raccolta apposita.

Ceiticdifing

12.2 SMALTIMENTO DELL’APPARECCHIO

ﬁ Non smaltire gli apparecchi con i rifiuti domestici!

|
Il simbolo con il bidone barrato significa che gli apparecchi elettrici ed elettronici non devono essere smaltiti insieme ai rifiuti domestici. | consumatori
hanno l'obbligo per legge di conferire gli apparecchi elettrici ed elettronici al termine della loro durata separatamente dai rifiuti domestici. In questo
modo si assicura un riciclaggio conforme nel rispetto delle risorse evitando effetti negativi sull'ambiente.

Batterie ed accumulatori, non completamente integrati nell'apparecchio elettrico o elettronico, che possono essere separati dallo stesso senza
distruggerlo, devono essere separati dall'apparecchio prima della consegna presso un centro di raccolta e conferiti per uno smaltimento conforme. Cio
vale anche per le lampade che possono essere prelevate senza distruggere 'apparecchio.

| proprietari di apparecchi elettrici ed elettronici utilizzati in casa possono conferirli presso i centri di raccolta ufficiali e pubblici addetti allo
smaltimento o presso i punti di raccolta approntati dai produttori o distributori. Il conferimento degli apparecchi vecchi & gratuito.

In generale i distributori hanno l'obbligo di garantire il ritiro gratuito degli apparecchi vecchi tramite opportunita di ritiro entro distanze ragionevoli.
| consumatori hanno la possibilita di consegna gratuita di un apparecchio vecchio presso un distributore con obbligo di ritiro quando acquistano un
apparecchio nuovo equivalente con funzioni essenzialmente identiche. Questa possibilita esiste anche in caso di consegna a un domicilio privato.

13 CertiFicato pi GARANZIA CONVENZIONALE

Modello: Combi zone friggitrice ad aria calda GT-FAF-04
Codice articolo: 859531

Prima di spedire il suo prodotto la invitiamo a contattare il servizio ASSISTENZA POST-VENDITA telefonicamente oppure per e-mail. In questo modo
possiamo aiutarla in caso di eventuali errori nell'utilizzo del prodotto.

Assistenza post-vendita: R 40309 / 456 22 000 (hotline di assistenza gratuita) L. GT-SUPPORT-IT@SERTRONICS.DE
Servicestelle: Globaltronics Service Center « ¢/o Sertronics GmbH « Alfred-Nobel-5tr.1 - 63128 Dietzenbach, GERMANIA

Descrizione del difetto/malfunzionamento:

1Suoi dati:

Nome e Cognome:

Indirizzo:

B

E-Mail:




13.1 Conbizioni b1 GARANZIA CONVENZIONALE

Gentile cliente,

La garanzia convenzionale ALDI S.r.l. (di sequito: garanzia) si aggiunge alla garanzia legale di due anni del venditore prevista dal Codice del Consumo,
consentendole di richiedere, alle condizioni che sequono, le sequenti prestazioni:

Durata della garanzia: 3 anni dalla data di acquisto o di consegna della merce

Prestazioni: riparazione gratuita / sostituzione dell‘articolo oppure rimborso
Nessun costo di trasporto

ALDI si riserva di valutare caso per caso quale delle due sopra indicate modalita di prestazione della garanzia applicare.

Per attivare la garanzia la preghiamo di:
« Tenere a portata di mano la scheda di garanzia compilata e la ricevuta o lo scontrino originale

« (ontattare la nostra ASSISTENZA POST-VENDITA telefonicamente.
La garanzia non si estende a danni causati da:

« eventi naturali (p.es. fulmini, acqua, fuoco, gelo ecc.), incidenti, trasporto, batterie che perdono liquido oppure utilizzo improprio

« danni o modifiche da parte dell'acquirente/di terzi

« inadempienza delle misure di sicurezza e di manutenzione, errori d’'uso

« caldificazione, perdita di dati, programmi dannosi, bruciature dello schermo

« Sono esclusi dalla presente garanzia i componenti prevedibilmente soggetti ad usura (ad es. lampade, batterie, pneumatici

ecc.)

In caso di riparazione, il SERVIZIO ASSISTENZA POST VENDITA e ALDI S.r.I. non sono in alcun modo responsabili per eventuali impostazioni o dati
salvati sul prodotto dal cliente.
Al termine del periodo della garanzia avete in ogni modo la possibilita di rivolgervi onerosamente al SERVIZIO ASSISTENZA POST VENDITA. Qualora
la riparazione o il preventivo di riparazione non fossero a titolo gratuito, ricevera un‘informazione preventivamente.
La presente garanzia si aggiunge alla garanzia legale ed i conseguenti diritti previsti dalla legge a favore dei consumatori, che acquistano i prodotti
nei punti vendita di ALDI S.r.l., non sono in alcun modo pregiudicati e/o limitati dalla presente garanzia ai sensi degli articoli da 128 a 135 del
Codice del Consumo ove tali prodotti presentino un difetto di conformita nei 24 mesi successivi alla data di acquisto o consegna. Il difetto deve essere
denunciato entro 2 mesi dalla scoperta.
Per maggiori dettagli rinviamo al seguente link www.aldi-service.it sul nostro sito web.
Per quanto riguarda I'informativa ai sensi del Codice in materia di protezione dei dati personali (D.Lgs. 196/2003) si rinvia al sito:
https://www.aldi.it/informativa-sulla-privacy/.
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