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Den besten Negroamaro gibts flir gut 5 Franken

Julia Wyss

Eine Jury degustierte fiir den K-Tipp Rotweine
der Traubensorte Negroamaro. Die Halfte der
zwolf Flaschen kam bei den Experten gut an.
Einige Weine erwiesen sich als wenig fruchtig.

ie rote Rebsorte
Negroamaro wird
vor allem in der

siiditalienischen Region
Apulien angebaut. Dort
kombinieren die Winzer
die Traube oft mit anderen
Sorten wie Malvasia nera
oder Primitivo. Sie bauen
Negroamaro aber auch
sortenrein aus. Lauft bei
der Herstellung alles rund,

entsteht daraus ein krafti-
ger Wein mit reichhaltigen
Fruchtaromen und feinen
Bitternoten.

Inderletzten K-Tipp-De-
gustation von Negroamaro-
Weinen vor sechs Jahren
fand die Jury bei vielen

Flaschen, dass sie siiss
wie Sirup schmeckten. Ein
einziges Produkt schaffte
damals eine gute Note.

Fiir die aktuelle Degus-
tation kaufte der K-Tipp
bei den Grossverteilern
und im Weinhandel zwolf
Flaschen mit Preisen von
unter 20 Franken ein. Das
Resultat fiel dieses Mal
deutlich besser aus. Sechs
Negroamaro-Flaschen er-
hielten eine gute Bewer-
tung, darunter einer der
zwei glinstigsten Weine im
Vergleich: der «Sasso al
Vento», eingekauft bei Aldi
fiir Fr. 8.99. Ein kraftiger
Negroamaro «mit pfeffrig-

wiirzigen Noten», urteil-
ten die Weinexperten.

Mit Fr. 5.45 nicht viel
teurer als der Aldi-Wein
war der Degustationssie-
ger: Der «Sedotto Salice Sa-
lentino» des Produzenten
Cantine due Palme erwies
sich laut Jury als fruchtig
und frisch, mit vielfaltigen
Aromen.

Bereits vor zwei Jahren
fiel ein bei Denner einge-
kaufter Wein von Cantine
due Palme in einer K-Tipp-
Degustation positiv auf.
Damals war der «Primitivo
Sedotto» mit Jahrgang
2021 top. Zurzeit steht der
Jahrgang 2022 im Regal.

Der «Stella d’Oro», ein-
gekauft bei Volg, schaffte
in der aktuellen Degus-
tation ebenfalls eine gute
Bewertung. Dieser opulen-
te Wein passt laut den Ex-
perten gut zu einem reich-

Rebsorte Negroamaro: Wird vor allem in Apulien angebaut

haltigen Essen. Er war mit
Fr. 19.90 das teuerste Pro-
dukt im Vergleich.

Negroamaro von
Delinat fiel durch
Uberraschend: Die fiinf
Flaschen von Weinhand-
lungen fielen gegeniiber
jenen der Grossverteiler
ab. Einzig der «Tinazzi»

von Schuler und der «4/20
Negroamaro Salento» von
Rutishauser Divino erziel-
ten mindestens 14 Punk-
te. Eine Flasche war un-
geniligend: Dem «Nemaro»
fiir Fr. 11.60 von Delinat
fehlte die Fruchtigkeit.
Der Wein schmeckte und
roch gemaiss Jury gealtert
und bitter.

Rutishauser Divino teilt
mit, der als geniigend be-
wertete «4/20 Negroama-
ro» erreiche in internen
Degustationen regelmas-
sig die Bewertung «gut».
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Negroamaro Salento  L'amabile
Rosso
Produzent Cantine due Palme Bataillard Nicola Barese Cantina VecchiaTorre  Bataillard WB Italia P.A.S.Produttori  Tinazzi Colleal Vento Masseria Borgo Masseria Li ell Felline Socleth
Associati Soave sac dei Trulli Agricolaa.r.l
Jahrgang 2022 2021 2022 201 2022 2023 2022 2022 2021 2022 201 2022
Alkohol i Volumenprozent 12,5 1 1 135 1 15 125 1 15 15 135 135
Eingekauft bei Denner Volg Rio Getrénke Coop Spar Aldi Lidl Schuler Rutishauser Divino  Ullrch Smith &Smith Delinat*
Preis in Franken 545 19.90 9.95 1150 399 399 1890 1190 1160
Kommentar Fruchtiger, frscher Negro- ~Ein opulenter Wein. Zeigt  Riecht typisch nach Riecht nach Zimt, Kirsche,  Zeigt eine fruchtig-wiizige Riechtnach Orange,  RiechtnachSauer-  Krdftigundkantig.  Riecht nach unreifen  In der Nase mehr War- ~ Rustikaler Negroamaro. Riecht iberreif nach
amaro.Dutet komplex i der Nase Aromenvon  Kirsche, Pflaume, Tabak,  Pfiaume, Holunderbliten, ~ Nase: eife Beeren, Himbeere, Pflaume,  kirsche, foten Beeren,  Riecht nach schwarzen ~ Beeren, Lakritz, 20 als Frucht, mit Noten  Riecht icht ganz Frichtekompott, Bouil-
nach Erd- und Brombeere, ~ Brombeere, Kirsche, Cassis, mediterranen ~ Muskatnuss, Mandel,  Lorbeer, Schokolade,  Kirschenkompott, Mus- Cassis, Oregano, Fen-  Beeren, Eukalyptus,  Bittermandel, Caramel,  von Pfeffer sidlichen sauber nach berreifer ~ lon, Pumpernickel, Es-
Kirsche, Schokolade,  Cassis, Kaffee, Zedernholz, Krautern, Brot,viel Holz,  Vanille Rauch, Plffer,  Nougat, Dorrpflaumen,  kat, dazu wirzige No-  chel, Minze, Mokka. Im ~Cassis, Mandel, Brom-  griinem Holz und Krdutern, Liebsteckel,  Frucht und nach Oliven, sig. Wein wirktim Glas
Vanille. Schmeckt ebenso ~ Caramel, Eukalyptus,  Pumpernickel. Istim Mund Rostaromen. Schmeckt  Krduter, itherische Ole.  tg Mund ntensiv,aber  beere, Sauerkirsche,  Rostaromen. Hateine  dazu Brombeereund  Lorbeer, Oregano.Ist  leicht trb. Schmeckt
fruchtig, mit gut ein- Pieffer, Brotrinde, Tabak, pir- leicht austrocknend, Holz, Kréutern, Oliven, Ki d gealtert etwasbitter £
gebetteten Gerbstoffen  Lorbeer. Istim Mund auf 2uerst fruchtig, dann zart-  Aromen. tetwas  mit pleffig-wizige Holz.  Lorbeer, Nissen. Gut uerstviel Siureund  meralsinderNase.  und wirzig-pleffig, Un- 5
der wirzigen Seite. Guter _Ein recht sisser, Uppiger  bitter siss Noten und guter Saure. Gerbstoffe und Saure ~ Saure im Mund, aber viel wird dann bittersiss.  Hatviel Saure, istaber ~ ausgewogen mitunan- 2
Essensbegleiter Wein Wenig fruchtig sind am oberen Limit  Holz und wenig Frucht Deutliches Hol i H
Gesamtnote. 153 15,2 15 15 15 14,6 14,4 14,4 14 138 135 129 g
Goamurtel E— E— T e N R R I o I (T
Bewertung: 18,1 16,1bis Y 13,1bis 14, 11.5bis 11,4 Punkte und 8 1

Die Fachjury

Die Jury verkostete die Weine
blind und bewertete sie an-
hand der fiir Weindegustatio-
nen lblichen 20-Punkte-Skala.
Fiir den K-Tipp degustierten:
Theres Bachmann,
Sommeliére

Ursula Geiger, Wein- und
Genussjournalistin

André Schirer, Dipl. Somme-
lier professionnel SFS/ASSP
Franzi Schubiger,
Weinberaterin

Oliver Wullschleger,
Weinberater und Sommelier
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