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Prosecco fur knapp
9 Franken ist top

Bei Qualitdt und Aroma von 15 Flaschen
Prosecco zeigten sich in der Degustation
des K-Tipp grosse Unterschiede. Ganz vorn
landeten zwei giinstige Schaumweine.

Julia Wyss

er italienische Pro-
D secco gehort zu

den meistverkauf-
ten Weinen der Welt. Das
prickelnde Getrink hat
fastimmer Saison - vor al-
lem aber an Festtagen um
Weihnachten und an Sil-
vester. Im Laden findet
man Prosecco bereits fiir
weniger als 10 Franken. Er
ist damit eine gilinstige Al-
ternative zum franzosi-
schen Champagner, bei
dem man fiir gute Fla-
schen schnell einmal 30
bis 60 Franken zahlt (sie-
he Seite 283).

Der K-Tipp liess von e€i-
ner Fachjury 15 Prosecco-
flaschen blind degustieren.
Alle Produkte trugen die

Bezeichnung «extra dry».
Dieser Zusatz steht fiir ei-
nen Prosecco mit nur leich-
ter Siisse und erfrischender

Saure.

Die Fachjury zeigte sich
von der insgesamt soliden
Qualitit der italienischen
Schaumweine positiv tiber-
rascht. Die degustierten

Produkte zeigten aber zum
Teil sehr unterschiedliche
Aromen - von fruchtigund
siiss bis herb. Den Spitzen-
rang belegt der «Valdobbia-
dene Superiore» von Lidl.
Die Experten bewerteten
ihn als kriftig und ausge-
wogen, mit gutem Siisse-
Sdure-Verhiltnis. Der De-
gustationssieger war mit
Fr. 8.95 einer der glinstigs-
ten Proseccos im Vergleich.

Fiinfweitere Flaschen fiir
weniger als 10 Franken er-
reichten ebenfalls ein gutes
Gesamturteil: der «Oroper-
la Valdobbiadene Superio-
re» und der «Mondo Bio-
logico» von Aldi, der «Cor-
naro» von Landi, der «Vigne
dei Dogi» von Coop und der
«Porta Leone Valdobbiadene
Superiore» von Denner. Mit
dem «Nudo Verde» von
Smith & Smith und dem
«Mondo Biologico» von Aldi
waren auch zwei Bio-Wei-
ne in den vorderen Ringen
vertreten.

Prosecco von Coop

mit muffigen Aromen
Ein Prosecco von Coop war
laut Jury fehlerhaft. Bei bei-
den degustierten Flaschen
dominierten muffige Aro-
men. Coop schreibt dazu
dem K-Tipp, man konne die-
se Bewertung nicht nach-
vollziehen. Der Prosecco sei
intern nochmals degustiert
und als einwandfrei bewer-
tet worden.

Weinhindler Schuler teilt
mit, der als «gentigend» ein-
gestufte «Soli Dea» sei vom
Geschmack her neutral ge-

halten, damit man ihn fiir
Apéro-Mixgetrinke verwen-
den kénne.

Aus der weissen Traube
Glera gekeltert
Prosecco stammt aus einem
klar definierten Anbauge-
biet in den norditalieni-
schen Regionen Venetien
und Friaul. Seinen Namen
hat er vom gleichnamigen
Dorf bei Triest. Die bekann-
testen Orte heissen Valdob-
biadene und Conegliano.
Prosecco ist hauptsichlich
aus der weissen Rebsorte
Glera gekeltert.

Nach der Ernte erfolgt ei-
ne erste Girung der gepress-
ten Trauben im Tank. Aus

dem Traubenmost entsteht
ein Grundwein. Diesen fiillt
der Winzer in Drucktanks
um und reichert ihn mit
Hefe und Zucker an. Das
setzt eine zweite Girung in
Gang. Die dabei entstehen-
de Kohlensiure kann nicht
entweichen, verbindet sich
mit dem Wein und verleiht
ihm so seine sprudelnde Ei-
genschaft.

Nach der zweiten Girung
bestimmt der Produzent mit
der Beigabe von Zucker den
Sissegrad des Schaum-
weins. Die Abstufungen rei-
chen von «brut nature» (un-
ter 3 Gramm Zucker pro
Liter), «<extra brut» (bis 6 g/l),
«brut» (6 bis 12 g/1) iiber «ex-
tra dry» (12 bis 17 g/1), «dry/
sec/secco» (17 bis 32 g/l) und
«demi-sec» (32 bis 50 g/l)
bis «mild/doux/dolce» (iiber
50 g/l).

Tipp: Prosecco kommt
trinkreif in den Handel -
man sollte ihn deshalb nicht
zu lange aufbewahren, sonst
kann er an Kohlensiure und
Geschmack verlieren. Am
besten lagert man die Fla-
schen stehend, an einem
dunklen und kiihlen Ort wie
zum Beispiel im Keller.
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Produzent

Siissegrad
Alkohol in Vol.-%
Eingekauft bei

Bezahlter Preis in Fr.
Kommentar

Punktedurchschnitt

Gesamturteil

Valdobbiadene
Prosecco
Superiore

L.M.V.S.

Extra Dry

il

Lidl

8.95

Kraftig und ausgewo-
gen. Duftet nach Bir-
ne, Aprikose, Zitrone,
Orange, Kamille,
Minze, Schwarztee.
Schmeckt fruchtig-

Oroperla
Valdobbiadene
Superiore

Provinco Italia

Extra Dry
11,5
Aldi

9.45

Zeigt in der Nase
Aromen von Zitrus-
friichten, Holunder-
bliite und Birne. Im
Mund kommen
Noten von Apfel und

Nudo Verde
Prosecco
Bio

Smith & Smith

Extra Dry
12
Smith & Smith*

16.90

Riecht reif nach
Apfel, Bergamotte,
Mango, gerosteten
Nissen. Schmeckt
nach Grapefruit,
gelben Friichten,

Cornaro
Prosecco
Treviso

Cantina
Montelliana
Extra Dry

11
Landi

8.70

Fiir einen Extra Dry
recht trocken. Zeigt
in der Nase feine
Aromen von weissen
Bliiten, Lakritze,
Pfirsich, Birne. Im

wiirzig. Gutes Siisse- Blutorange hinzu. Akazie, Krautern. Mund samtig-weich
Saure-Verhaltnis, mit Insgesamt frisch Kraftig und gut und ausgewogen,
feiner Bitternote und rund strukturiert, zum angenehm zu trinken
Schluss etwas bitter
15 14,9 14,8
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Vigne dei Porta Leone Mondo De Faveri Freixenet Soli Dea
Dogi Prosecco  Valdobbiadene Biologico Prosecco Prosecco Prosecco
Treviso Superiore Bio Prosecm Treviso

La Marca Le Contesse Weinwelt De Faveri Henkell Freixenet  Soli Dea

Vini & Spumanti Schweiz AG Spumanti

Extra Dry Extra Dry Extra Dry Extra Dry Extra Dry Extra Dry

11 11 11 1l 2lal 11

Coop Denner Aldi Spar Denner? Schuler Weine
8.95 8.95 9.95 13.95 14.85 14.90

Riecht fruchtig- In der Nase steht ~ Zeigt Aromenvon  Cremiger Prosecco Frischer Prosecco  Riecht vielschichtig
susslich nach Dorr-  die Fruchtigkeit im  Apfelmost, Bine,  mit feiner Aro- mit ungewohnlicher und frisch nach

aprikose, griinem  Vordergrund, be- ~ Holunder, Vanlle, = matik. Riecht und Aromatik: etwas Apfel, Honig, Birne,
I Apfel, Mirabelle, gleitet von feinen ~ Mandeln, Rosen. schmeckt nach griinlich mit Noten ~ Minze, Lakritze.

Caramel. Schmeckt Bliitenaromen. Recht gut ausyalan- gekochten Apfeln  von Grapefruit, Halt im Gaumen
nach Traubenund  Schmeckt wiirzig  cierter, frischer Pro- und Bliiten. Aus-  Beeren, Zitrone, nicht, was die Nase
reifen Birnen sowie und leicht stisslich secco. Kénnteet-  gewogen und Sandelholz, Krau-  verspricht. Wirkt
leicht bitter. Hat nach Bonbons. was fruchtigeisein leicht tern. Hat viel Sdure  Gberreif und hat

1 etwas wenig Koh-  Einfach, aber har- und ist etwas bitter einen Bitterton
lensaure monisch _
148 146 14,6 \ [M;G 14,5

I_____
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Merotto Colbelo
Valdobbiadene
Superiore

Az. Agr.
Merotto Graziano
Extra Dry

11,5
Bindella®

18.-

Riecht verhalten
nach Apfel, Melone,
Papaya, Honig, Flie-
der, Birne, Hasel-
nuss. Ist im Mund
wenig komplex.
Leichter Prosecco
mit starken mund-
fiillenden Blaschen

14,4

Marsuret Il Soller
Valdobbiadene
Superiore

Marsuret

Extra Dry
(455
Rutishauser Divino

15.50

Zeigt angenehme
Aromen von Birne,
Malz, weissen Blii-
ten. Wirkt im Mund
etwas plump mit viel
Fruchtsiisse, aber
auch mit Bitter-
noten. Die Kohlen-
saure verfliichtigt
sich schnell

14,3

Raphael
dal Bo
Prosecco Bio

Raphael
dal Bo
Extra Dry

1k
Volg*

16.30

Riecht leicht ge-
altert nach Rosi-

nen, Apfel, ange-

grauter Zitrone.
Im Mund besser,
mit mehr pflanz-
lichen als fruch-
tigen Aromen.
Schaumt schon,
wirkt aber herb
14,2

Allini
Bio
Prosecco

V.E.B. SpA

Extra Dry
10,5
Lidl

9.95

Frischer, sehr
zuriickhaltender,
neutraler Pro-
secco. Zeigt eine
gute Saure-
struktur. Korrekt
gemacht, aber
ohne Charakter

13,8

Naturaplan
Bio Prosecco
La Jara

La Jara

Extra Dry
11,5
Coop

12.95

Fehlerhafter Wein.
Riecht stark nach
Zwiebel, Bouillon,
Pumpernickel, Erde
und alten Socken. Die
zweite Flasche zeigt
die gleichen Fehl-
aromen

Geniigend Geniigend (Geniigend Geniigend M

Notenskala: 18,1 bis 20 Punkte = hervorragend 16,1 bis 18 Punkte = sehr gut

14,6 bis 16 Punkte = gut 13,1 bis 14,5 Punkte =

=genligend 11,5 bis 13 Punkte = ungeniigend 11,4 Punkte und we niger = schlecht Bei gleicher Punktzahl Rangierung nach Preis

1 Auch bei Alnatura erhaltlich 2 Auch bei Coop, Rio Getranke, Manor Food 3 Auch bei Schiiwo 4 Auch bei Coop, Rio Getranke, Schiiwo
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