Bedienungsanleitung
Hasznalati Utmutato

Navodila za uporabo
Istruzioni per I'uso

MINI-HEISSLUFTFRITTEUSE

MINI MELEGLEVEGOS FBIT&Z
MINI FRITEZA NA VROCI ZRAK
MINI FRIGGITRICE AD ARIA CALDA

AMBIANO

Original-Bedienungsanleitung Magyar.e8

Eredeti hasznalati utasitas SIO\.lensko..SO

Originalna navodila za uporabo Italiano...... 74
Istruzioni originali



Lieferumfang
HeiRluftfritteuse

Einschub
Grillrost

silikontiille
(Kratzschutz, 4x, konnen bei Verlust iber den Kundenservice nachbestellt werden)

- Original-Bedienungsanleitung/Garantiekarte



Inhaltsverzeichnis

Inhaltsverzeichnis
LIEF@rUMFANG ...t a bbb 2
AIIGEMEINES ...ttt ettt bbb bbb s b s ses et enas 4
Bedienungsanleitung lesen und aufbewahren............c.cceeeeenneeeeccceeeeeeeeenns 4
ZeICheNEIKIGIUNG............o.oeveiecee ettt bbbt ban s 5
SICNEINEIL ...ttt sttt naen 6
BestimmungsgemaRer GEDraUCh ... 6
SICNErNEITSNINWEISE. .....eeeeeie ettt 6
AcCrylamidarme ZUDEIEITUNG .....c.cuveeeeeeiee et sne 12
Erstinbetriebnalime......................oooommeeieceeeeeeete et 13
Lieferumfang PrUfeN ...ttt aee 13
Vor dem ersten GEBIAUCK ...ttt ananes 14
GEIAT QUISTRIIEN ...ttt ettt s s s bbb bt 14
VOr dem ersten GArVOIrgANQ ........occeueeeeeuresenissessssssesssssssssssssssssssssssssssssessssssssssesssseses 15
BEAIENUNG...........oooeveeee ettt et a st bbbt st se s sasaesens 16
Der Garvorgang ist DEENUET ........c.ccveeeeeeeeee ettt aene 19
Garzeiten, Temperaturen Und MENGEN...............ccovvurerireireenenneneeneneeissseesssessesssssssaes 19
Reinigung und AufbeWahrung ... ssens 21
REINIGUING ettt ettt sttt sttt s see 21
AUTDEWENTIUNG ..ttt st 22
TeChNISCR@ DALEN...............voeeet ettt s e bbb nenee 22
FERIGISUCKHE...............eeeee ettt ettt et a e b e s st enens 23
KonformitatSerkIarung................o.eieeeieesieeeesese st sssse s s sseses 24
ENESOFQUINQ.......ooimiiiiieiicctettcettcet ettt et s et se et s ettt ae et ae et s s et enene 24
VerpackuNg ENTSOIGEN.....c.covvieieieeeteieeeeeieetreeestseesetesesesesesesssssssesesesssasasasasssssnssesssesesanes 24
ARLGEIAt ENESOITEN ...ttt sttt se et sbe s ssesesasesensssesesesanan 24



Allgemeines

Allgemeines

Bedienungsanleitung lesen und aufbewahren

Die Bedienungsanleitung enthalt wichtige Informationen zur Inbetriebnahme und
zum Betrieb.

Lesen Sie die Bedienungsanleitung, insbesondere die Sicherheitshinwei-
Q se, sorgfaltig durch, bevor Sie diesen Artikel benutzen. Die Nichtbeachtung
dieser Bedienungsanleitung kann zu schweren Verletzungen oder Sach-
schaden fiihren.
Die Bedienungsanleitung basiert auf denin der Europaischen Union gliltigen Normen
und Regeln. Beachten Sie im Ausland auch landesspezifische Richtlinien und Gesetze.
Bewahren Sie die Bedienungsanleitung fiir die weitere Nutzung auf. Wenn Sie diesen
Artikel an Dritte weitergeben, geben Sie unbedingt diese Bedienungsanleitung mit.



Zeichenerklarung

Zeichenerklarung

Die folgenden Symbole und Signalworte werden in dieser Bedienungsanleitung, auf
dem Artikel oder auf der Verpackung verwendet.

A GEFAHR! Dieses Signalsymbol/-wort bezeichnet eine Gefahrdung mit ei-
°_| nem hohen Risikograd, die, wenn sie nicht vermieden wird, den
Tod oder eine schwere Verletzung zur Folge hat.

Dieses Signalsymbol/-wort bezeichnet eine Gefahrdung mit ei-
1

A\ WARNUNG! nem mittleren Risikograd, die, wenn sie nicht vermieden wird,

den Tod oder eine schwere Verletzung zur Folge haben kann.

Dieses Signalsymbol/-wort bezeichnet eine Gefahrdung mit ei-
1

AVORSICHT‘ nem niedrigen Risikograd, die, wenn sie nicht vermieden wird,

eine geringfligige oder maRige Verletzung zur Folge haben kann.

Achtung, heiBe Oberfldche! Dieses Symbol kennzeichnet heiBe Oberfla-
chen im Betrieb - nicht mit bloRen Handen berthren.

HINWEIS! Dieses Signalsymbol-/wort warnt vor moglichen Sachschaden.

o | Dieses Symbol gibt Ihnen nutzliche Zusatzinformationen zum Aufbau oder
1| zur Bedienung.

Konformitatserklarung (siehe Kapitel ,Konformitatserklarung®): Mit diesem
Symbol gekennzeichnete Produkte erfiillen alle anzuwendenden Gemein-
schaftsvorschriften des Europaischen Wirtschaftsraums.

Das Siegel ,Gepriifte Sicherheit” (GS-Zeichen) bestatigt, dass dieser Arti-
kel den Anforderungen des deutschen Produktsicherheitsgesetzes ent-
goite ~ spricht.

Sicherheit

~ Wechselstrom



Sicherheit

Sicherheit

BestimmungsgemaRBer Gebrauch

Dieses Gerat ist ausschlieRlich flir das Zubereiten von Lebensmitteln in haushaltsiibli-
chen Mengen geeignet und darf nur in Innenrdumen verwendet werden.

Es kann sowohl zum Zubereiten von z. B. Gemlse, Pommes, Fisch, Fleisch und Geflii-
gel als auch flir Kuchen verwendet werden.

Das Gerat ist ausschlieRlich flir den Privatgebrauch bestimmt.
Verwenden Sie das Gerat nur wie in dieser Bedienungsanleitung beschrieben.

Jede andere Verwendung gilt als nicht bestimmungsgemal und kann zu Sachscha-
den oder sogar zu Personenschaden fuhren.

Verwenden Sie die HeiBluftfritteuse keinesfalls zum Erhitzen von Wasser oder
anderen Fliissigkeiten.

Der Hersteller oder Handler Uibernimmt keine Haftung flir Schaden, die durch nicht
bestimmungsgemadRe Verwendung, unsachgemaRe Reparaturen, unerlaubt vorge-
nommenen Veranderungen oder Verwendung nicht zugelassener Zubehor- oder Er-
satzteile entstanden sind.

Dieser Artikel ist nicht fiir den gewerblichen Bereich geeignet, wie z. B.:

¢ inKiichen fur Mitarbeiter oder Laden und anderen gewerblichen Bereichen,
¢ inlandwirtschaftlichen Anwesen,

e von Kunden in Hotels, Motels oder anderen Wohneinrichtungen,

e inFruhstlickspensionen.

Sicherheitshinweise
A\ GEFAHR! | stromschlaggefahr!
Fehlerhafte Elektroinstallation oder zu hohe Netzspannung kon-

nen zu elektrischen Schlagen flihren.

- SchlieRen Sie das Gerat nur an, wenn die Netzspannung der
Steckdose mit der Angabe auf dem Typenschild Ubereinstimmt.
- SchlieRen Sie das Gerat nur an eine gut zugangliche Steckdose

an, damit Sie es bei einem Storfall schnell vom Stromnetz tren-
nen konnen.




Sicherheit

Benutzen Sie das Gerat nicht, wenn es selbst, das Netzkabel
oder der Netzstecker sichtbare Schaden aufweist oder das Zu-
behor stark verschmutzt ist.

Wenn das Netzkabel des Gerates beschadigt ist, muss es durch
den Hersteller, seinen Kundendienst oder eine ahnlich qualifi-
Zierte Person ersetzt werden, um Gefahrdungen zu vermeiden.

Offnen Sie das Gehause nicht, sondern Uberlassen Sie die Re-
paratur Fachkraften. Wenden Sie sich dazu an die auf der Ga-
rantiekarte angegebene Serviceadresse.

Flihren Sie keine metallischen oder andere Gegenstande in die
Offnungen des Gerates ein. Benutzen Sie das zum Lieferum-
fang gehorende Zubehor bestimmungsgemaR.

In diesem Gerat befinden sich elektrische und mechanische
Teile, die zum Schutz gegen Gefahrenquellen unerlasslich sind.

Der Sicherheitsschalter
darf nicht Uberbriickt oder
anderweitig manipuliert wer-
den.

Das Gerat darf nicht mit einer
externen Zeitschaltuhr oder
einem separaten Fernwirk-
system betrieben werden.

Halten Sie das Gerat, das Netzkabel und den Netzstecker von

Wasser und anderen Flussigkeiten sowie von offenem Feuer,
warmequellen und heilen Flachen fern.

Fassen Sie das Gerat und den Netzstecker niemals mit feuchten
Handen an.

Ziehen Sie den Netzstecker nie am Netzkabel aus der Steckdo-
se, sondern fassen Sie immer den Netzstecker an.




Sicherheit

- Verwenden Sie das Netzkabel nie als Tragegriff.
- Verlegen Sie das Netzkabel so, dass es nicht zur Stolperfalle wird.

- Knicken Sie das Netzkabel nicht und legen Sie es nicht lber
scharfe Kanten.

- Lagern Sie das Gerat nie so, dass es in eine Wanne oder in ein
Waschbecken fallen kann.

- Greifen Sie niemals nach dem Gerat, wenn es ins Wasser gefal-
len ist. Ziehen Sie in einem solchen Fall sofort den Netzstecker
aus der Steckdose.

- Schalten Sie das Gerat immer aus und ziehen Sie den Netzste-
cker aus der Steckdose, wenn:

* Sie das Gerat nicht beaufsichtigen oder mit der Zubereitung
fertig sind,

* Sie das Gerat nicht benutzen oder es reinigen,

* bei Gewitter oder wenn eine Storung auftritt.

A\ WARNUNG! | Brandgefahr!

Wenn Sie Zwischenstecker oder Verlangerungskabel verwenden
und die maximal zulassige Stromstarke Uberschreiten, kann es
zum Brand kommen.

- Verwenden Sie nur Zwischenstecker und Verlangerungska-
bel, die den gultigen Sicherheitsbestimmungen entsprechen.
Uberschreiten Sie nicht die maximal zuldssige Stromstarke des
Zwischensteckers oder Verlangerungskabels.

Gefahren fiir Kinder und Personen mit verrin-
gerten physischen, sensorischen oder menta-
len Fahigkeiten oder Mangel an Erfahrung und Wissen!
Kinder und Personen mit korperlichen oder geistigen Einschran-
kungen erkennen nicht die Gefahr, die beim Umgang mit diesem
Gerat entstehen kann.

A WARNUNG!

8



Sicherheit

Unfalle mit schweren Verletzungen konnen die Folge sein.

- Dieses Gerat kann von Kindern ab 8 Jahren und dartiber und von
Personen mit reduzierten physischen, sensorischen oder men-
talen Fahigkeiten oder Mangel an Erfahrung und/oder Wissen
benutzt werden, wenn sie beaufsichtigt werden oder beztiglich
des sicheren Gebrauchs des Gerates unterwiesen wurden und
die daraus resultierenden Gefahren verstanden haben.

- Kinder durfen nicht mit dem Gerat spielen.
- Reinigung und Benutzer-Wartung durfen nicht durch Kinder

durchgefiihrt werden, es sei denn, sie sind dlter als 8 Jahre und
beaufsichtigt.

- Halten Sie Kinder junger als 8 Jahre vom Gerat und vom Netzka-
bel fern.

- Lassen Sie Kinder nicht mit der Verpackungsfolie spielen. Sie
konnen sich beim Spielen darin verfangen oder diese uber den
Kopf stulpen und ersticken.

A\ WARNUNG!| Verletzungsgefahr!
: Achtung, heiBe Oberflache! Teile dieses Gerates werden

im Betrieb sehr heiR. UnsachgemaRer Umgang kann zu
schweren Verletzungen fiihren.
- Teile des Gerates werden wahrend des Gebrauchs heiR. Bertih-
ren Sie diese nicht, um Verbrennungen zu vermeiden.
- Bertihren Sie das Gerat wahrend des Betriebes nur am Griff des
Einschubs, am Thermostat oder am Timer!
- Um Verletzungen zu verhindern, durfen Haare, Schmuck und
Kleidung nicht mit dem im Betrieb befindlichen Gerat in Kon-
takt kommen.

- Benutzen Sie das Gerat nicht, wenn eines der Gerateteile be-
schadigt ist.



Sicherheit

- Weisen Sie auch andere Benutzer auf die Gefahren hin.

- Wahrend des Garens tritt heiRer Dampf aus, insbesondere, wenn
der Einschub herausgezogen wird. Benutzen Sie unbedingt Ku-
chenhandschuhe und beugen Sie sich nicht Uber das Gerat.

- Trocknen Sie vor dem Garen die Lebensmittel gut ab, um tber-
maRige Dampfbildung zu vermeiden.

- Entfernen Sie Reif und Eisstlicke von gefrorenen Lebensmitteln.

Verletzungsgefahr! Bei Kontakt mit heiBem
Wasserdampf kann es zu schweren Verletzun-

A WARNUNG!

gen kommen!

- Wahrend des Garens tritt heie Luft aus der Luftaustrittsoffnung
an der Ruckseite des Gerates aus. Halten Sie Hande und Gesicht
in sicherem Abstand zu der heilRen Luft und der Luftaustritts-
offnung. Geben Sie auch Acht auf den heiRen Dampf, der aus
den Fugen an der Vorderseite des Gerates austritt. Besonde-
re Vorsicht ist geboten, wenn Sie den Einschub aus dem Gerat
nehmen.

A\ WARNUNG! | Brandgefahr!

Es besteht Brandgefahr durch heiBe Oberflachen.

Wenn Sie Backpapier oder Alufolie ohne Lebensmittel im Gar-
korb benutzen, kann sich das Backpapier entziinden und es
kann zu einem Brand fiihren.

Wenn Sie Backpapier oder Alufolie verwenden achten Sie da-
rauf, dass das Gargut gleichmaBig verteilt ist. Das Backpapier
oder die Alufolie konnte in das Heizelement gelangen und
sich entziinden.

Wenn Sie Backpapier oder Alufolie im Garkorb benutzen, wird
der Luftstrom der heiBen Luft reduziert oder unterbrochen.

10



Sicherheit

Der Garvorgang muss ggf. verlangert werden und fallt un-
gleichmaRBig aus.

Stellen Sie das Gerat nicht auf einen heiRen Gas- oder Elektro-
herd jeglicher Art, elektrische Kochplatten oder in den beheiz-
ten Ofen.

Stellen Sie das Gerat auf einer gut zuganglichen, ebenen, tro-
ckenen, hitzebestandigen und ausreichend stabilen Arbeits-
flache auf.

Legen Sie gegebenenfalls eine rutschfeste Unterlage unter die
GummifiiRe des Gerates, da Oberflachen mit den unterschied-
lichsten Reinigungsmitteln behandelt werden und manche
der Inhaltsstoffe die GummifliRe angreifen und aufweichen
konnen.

Stellen Sie das Gerat nicht an den Rand oder an die Kante der
Arbeitsflache.

Platzieren Sie das Gerat nicht unter einem Hangeschrank oder
in einer Ecke. Achten Sie darauf, dass das Gerat nach oben hin
frei steht.

Halten Sie einen Mindestabstand von 30 cm von der Gerate-
rickwand zu anderen Gegenstanden und mindestens 10 cm
zu den Seiten ein.

Legen Sie keine Gegenstande auf das Gerat.

Decken Sie das Gerat nicht ab.

Stellen Sie das Gerat wahrend des Betriebes nicht um. Warten
Sie, bis das Gerat vollstandig abgekuhlt ist.

Netzkabel von Kindern fernhalten. Kinder konnten daran zie-
hen und das Gerat auf sich ziehen.

- Fillen Sie den Einschub nicht mit Fett oder Ol.

Stellen Sie den heiRen Einschub/Garkorb immer auf einer hit-
zebestandigen Unterlage ab.

1



Sicherheit

A\ VORSICHT! | Gesundheitsgefihrdung!

Zu heiRes Backen, Garen oder Grillen kann gesundheitsschadli-
che Stoffe entstehen lassen.

- Lassen Sie die Speisen beim Backen oder Grillen nicht zu dun-
kel werden.

- Entfernen Sie verbrannte Speisereste.

Acrylamidarme Zubereitung

o | Acrylamid steht im Verdacht ein krebserzeugender Stoff zu
1 sein, der beim Erhitzen von stdarkehaltigen Lebensmitteln
Uber 175 °C sprunghaft ansteigt.

Achten Sie daher bei der Zubereitung auf die Farbveranderung
der Lebensmittel. Frittiertes sollte nicht braun serviert werden,
sondern nur ,goldgelb®.

HINWEIS! Beschadigungsgefahr!

UnsachgemdRer Umgang mit dem Geréat kann zur Uberhitzung
und zur Beschadigung fuhren.

- Betreiben Sie das Gerat nie unbeaufsichtigt leer. Das Gerat kann
uberhitzen, siehe Fehlersuche.
Dabei konnen die Heizwendel und die Antihaftbeschichtung
beschadigt werden und es kann zur Rauchentwicklung kom-
men. Offnen Sie in dem Fall die Fenster und liiften Sie den Raum
grundlich.

12



Erstinbetriebnahme

Erstinbetriebnahme
Lieferumfang priifen

HINWEIS! Beschadigungsgefahr!

Wenn Sie die Verpackung unvorsichtig mit einem scharfen Messer oder anderen spit-
zen Gegenstanden offnen, kann das Gerat beschadigt werden.

- Gehen Sie beim Offnen vorsichtig vor.

1. Entnehmen Sie alle Teile des Gerates und die Bedienungsanleitung aus dem Kar-
ton und entfernen Sie ggf. die Schutzfolien und eingelegte Pappstticke.

1

Ziehen Sie den Einschub @3 am Einschubgriff @) aus dem Gerét, siehe Abb. A.
Nehmen Sie den Grillrost () aus dem Einschub.

2. Priifen Sie, ob die Lieferung vollstandig ist (siehe Lieferumfang).

3. Kontrollieren Sie, ob die Einzelteile Schaden aufweisen. Ist dies der Fall, benutzen
Sie sie nicht. Wenden Sie sich dazu an die auf der Garantiekarte angegebene Ser-
viceadresse.

13



Erstinbetriebnahme

Vor dem ersten Gebrauch
A GEFAHR! | Stromschlaggefahr!

HeiBluftfritteuse niemals ins Wasser oder eine andere Fliissig-
keit tauchen und niemals mit Wasser oder Reinigungsmitteln
spiilen!

A\ VORSICHT! | Produktionsriickstinde!

Nicht flr den Verzehr geeignete produktionsbedingte Ruckstande
konnen sich auf oder in allen Komponenten des Artikels befinden.
Komponenten die mit Lebensmitteln in Kontakt kommen konnen, sind
vor dem ersten Gebrauch zu kontrollieren und sorgfaltig zu reinigen.

Keine Scheuer- und Losungsmittel oder scharfkantige Ge-
1
HINWEIS! genstande verwenden!

1. Wischen Sie die HeiRluftfritteuse mit einem leicht feuchten Tuch von innen und au-
Ren ab.

HINWEIS! Beschdadigungsgefahr!

Ventilator und Heizelement befinden sich oben innen im Einschubfach der HeiRluft-
fritteuse. Diesen Bereich sehr vorsichtig abwischen.

2. Reinigen Sie den Einschub (@3 und den Grillrost () mit heiRem Wasser, ein wenig
Splilmittel und einem nicht kratzenden Schwamm.

3. Trocknen Sie anschlieRend alle Teile gut ab.

1 | Gof abgezogene Silikontdllen 3 auf die Aufnahmen am Grillrost dricken.

Gerat aufstellen

Stellen Sie das Gerat auf einer gut zuganglichen, ebenen, trockenen, hitzebestandi-
genund ausreichend stabilen Arbeitsflache auf. Die GummifiiRe an der Unterseite sor-
gen hier fur einen sicheren Halt.

Halten Sie einen Mindestabstand von 30 cm von der Geraterlickwand zu anderen Ge-
genstanden und mindestens 10 cm zu den Seiten ein.

Wickeln Sie das Netzkabel vollstandig ab.

14



Erstinbetriebnahme

Vor dem ersten Garvorgang

A\ VORSICHT!

Stellen Sie sicher, dass das Gerat beim Aufbau
noch NICHT an das Stromnetz angeschlossen ist.

i fen und sich mit Ihrer HeiBluftfritteuse vertraut machen. Dabei werden mogli-

Vor dem ersten Garvorgang konnen Sie die ordnungsgemaRe Funktion pri-

che Produktionsriickstande auf der Heizspirale der Fritteuse beseitigt. Sorgen

Sie bei diesem Vorgang fiir ausreichende Raumbeliiftung (ggf. Fenster 6ffnen).

1.

2.

Setzen Sie nun den Grillrost (€)) in den Einschub @) ein.

Schieben Sie den Einschub vollstandig in die HeiBluftfritteuse, bis er horbar ein-
rastet und biindig mit dem Gehduse abschlief3t.

Vergewissern Sie sich, dass der Thermostat (&) auf MIN und der Timer (€)) bis zum
Anschlag gegen den Uhrzeigersinn auf 0 gedreht sind, siehe Abb. A.

SchlieBen Sie den Netzstecker an das Stromnetz an.

Drehen Sie den Thermostat () mit der Markierung auf 160 °C.

Drehen Sie den Timer () mit der Markierung auf mindestens 5 Minuten. Die Be-
triebsleuchte ) leuchtet und der Aufheizvorgang startet.

Nach Ablauf der Zeit ertdnt ein Klingelton, der Timer hat sich auf 0 gedreht und die
Betriebsleuchte ist erloschen.

Trennen Sie den Netzstecker vom Stromnetz, ziehen Sie den Einschub etwas her-
aus und lassen Sie die Fritteuse ca. 30 min abkiihlen.

15



Bedienung

Bedienung

A\ GEFAHR!

Die HeiBluftfritteuse erst nach dem kompletten
AUFBAU an das Stromnetz anschlieBen.

Stromschlaggefahr! Darauf achten, dass das Netzkabel nicht
mit den heiBen Teilen der Fritteuse in Beriihrung kommen
kann.

f} Achtung, heiBe Oberflache ! Das Gehause und die

Teile des Gerates werden im Betrieb sehr heiB.

Stellen Sie das Gerdt wahrend des Betriebes nicht um. Schal-
ten Sie das Gerat aus, ziehen Sie den Netzstecker und lassen
Sie das Gerat 30 Minuten abkiihlen, bevor Sie es umstellen.

A\ WARNUNG! | Brandgefahr!

Wenn Sie Backpapier oder Alufolie ohne Lebensmittel im
Garkorb benutzen, kann sich das Backpapier entziinden
und es kann zu einem Brand fiihren.

Wenn Sie Backpapier oder Alufolie verwenden achten Sie
darauf, dass das Gargut gleichmaBig verteilt ist. Das Back-
papier oder die Alufolie konnte in das Heizelement gelan-
gen und sich entziinden.

Wenn Sie Backpapier oder Alufolie im Garkorb benutzen,
wird der Luftstrom der heiBen Luft reduziert oder unter-
brochen. Der Garvorgang muss ggf. verlangert werden und
fallt ungleichmaRig aus.

5] Die Silikontiillen @ sorgen fiir sicheren Halt des Grillrostes (€)) im Einschub.

1 | ImGebrauch kann der Halt nachlassen und das Grillrost kann beim Umdrehen

des Einschubs herausfallen.

Die Silikontullen ZZ) kdnnen mit den Aufnahmen in dem Fall gleichmaRig leicht nach
auBen nachgebogen werden, um den sicheren Halt wieder herzustellen.

16



Bedienung

Stellen Sie das Gerat auf, sehen Sie dazu unter Gerat aufstellen und bereiten Sie
esvor.

Bereiten Sie das Gargut zu und legen Sie es in den Einschub (3.

e | AchtenSie darauf, dass das Gargut nicht tUiber den Rand hinausragt.

1 Wenn Sie einzelne Gargutteile zubereiten, verteilen Sie diese moglichst
mit etwas Abstand zueinander, sodass alle gleichmaRig von der heiRen Luft um-
stromt werden. Damit erreichen Sie ein gleichmaRiges Garen.

Schieben Sie den Einschub (%) vollstandig in die HeiRluftfritteuse.

Vergewissern Sie sich, dass der Thermostat () auf MIN und der Timer () bis zum
Anschlag gegen den Uhrzeigersinn auf 0 gedreht sind.

SchlieRen Sie den Netzstecker an das Stromnetz an.
Drehen Sie den Thermostat 9 mit der Markierung auf die gewtlinschte Temperatur
(mindestens ab 80 °C).

Drehen Sie den Timer () mit der Markierung auf die gewiinschte Garzeit (min-
destens ab 5 Minuten). Die Betriebsleuchte {{¢) leuchtet sobald der Timer aktiviert
wird.

o | DieEinstellung von Temperatur und Zeit konnen Sie jederzeit nach Bedarf ver-
L | sndern.

17



Bedienung

Die auf dem Gerat aufgeflihrten Zeiten und Temperaturen sind nur Anhaltswerte.

Y  pommes”15-20 Minuten bei 200 °C

wr - Kuchen/Muffins®18-20 Minuten bei 160 °C
;ﬂ% JFisch* 18-20 Minuten bei 200 °C

@ ,Fleisch”10-15 Minuten bei 180 °C

@ ,Geflligel”20-30 Minuten bei 180 °C

%73; ,Garnelen“12-18 Minuten bei 180 °C

Wenn Sie den Garvorgang unterbrechen wollen, drehen Sie den Timer Q auf 0. Das
Gerat wird ausgeschaltet und die Betriebsleuchte {[) erlischt. Eine erneute Vorwahl der
Garzeit setzt den Garvorgang fort.

Wenn Sie den Garvorgang kontrollieren wollen oder Zutaten hinzufligen oder entneh-
men wollen, kdnnen Sie den Einschub (#4) im Betrieb herausziehen. Das Gerat wird aus-
geschaltet und die Betriebsleuchte {[¥) erlischt. Die Zeit [duft in dem Fall weiter.

Wenn Sie das Gargut wahrend der Garzeit mehrmals neu verteilen, wenden oder
schitteln, erreichen Sie ein gleichmaRigeres Garen. Ziehen Sie hierzu den Einschub
heraus und schieben Sie ihn anschlieBend zurlick in das Gerat. Alternativ stellen Sie
den Einschub auf eine hitzebestandige Unterlage und wenden/verteilen Sie das Gar-
gut mit Hilfe entsprechender Kochutensilien.

18



Der Garvorgang ist beendet

Warmestau vermieden werden.
1. Nach Ablauf der Zeit ertont ein Klingelton und der Timer hat sich auf 0 gedreht.
2. DrehenSie den Thermostat auf MIN.

3. Trennen Sie das Gerat vom Stromnetz.
4

Ziehen Sie den Einschub (@) am Einschubgriff () aus dem Gerat und setzen Sie ihn

auf einer hitzebestandigen Unterlage ab.

Garzeiten, Temperaturen und Mengen

5. Entnehmen Sie das Gargut aus dem Einschub.

Garzeiten, Temperaturen und Mengen

Nach dem Ablauf der Zeit ertont ein Klingelton und das Gerat schaltet sich aus.
1 | WennSie den Garvorgang vorzeitig beenden wollen, drehen Sie zunachst den
Thermostat auf MIN. Der Liifter lauft dann ohne Heizung weiter. So kann ein

. Die im Folgenden aufgefiihrten Zeiten, Temperaturen und Mengen sind nur
1 | Anhaltswerte. Sie konnen in Abhdngigkeit der Beschaffenheit des Garguts
mehr oder weniger variieren.

Kartoffeln / Pom- | Mengein | Zeitin | Temperatur | Wenden | Zusatzin-

mes Gramm | Minuten in °C / Schiit- | formation
teln

Diinne tiefgekuihl- | 200-300 | 18-20 200 Ja

te Pommes

Dicke tiefgekiihlte 200 -300 20-25 200 Ja

Pommes

Kartoffelgratin 300 20-25 200 Ja Passendes

Gefal ver-
wenden

Fligen Sie frischen Kartoffeln etwas Ol hinzu, sie werden dann knuspriger und
1 | verkleben nicht. Fiigen Sie das 0Ol zu, nachdem Sie die Kartoffeln geschnitten
haben und bevor Sie die Kartoffeln in den Einschub fiillen. Durch das anschlie-

Rende Umriihren wird das Ol auf den Schnittstellen verteilt. Lassen Sie Uiberfliissiges
Ol vor dem Einfiillen in den Einschub abtropfen.
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Garzeiten, Temperaturen und Mengen

Fleisch, Gefliigel und | Mengein | Zeitin | Tempera- | Wenden/ | Vor-
Meeresfriichte Gramm | Minuten | turin°C | Schiitteln | heizen
Steak 100 - 300 10-15 180 ja
Schweinekotelett 100-300 | 10-15 180 ja
Hamburger 100-300 | 10-15 180
Hahnchenschenkel 100-300 | 25-30 180
Hahnchenbrust 100-300 | 15-20 180
Hanchennuggets, 100 - 300 6-10 200 ja
gefroren
Fischstabchen, gefroren | 100 - 250 6-10 200 ja
Panierter Backkase, 100 - 250 8-10 180 ja
gefroren

. Vermeiden Sie das Garen von Lebensmitteln mit sehr hohem Fettanteil. Beach-
P | tenSie, dass groRe Stiicke langer brauchen als z. B. zwei kleinere. Wenden Sie
kleinere Stiicke wahrend des Garens, um ein gleichmaRiges Garen zu erreichen.

Nachtisch / Gemiise

Men-
gein
Gramm

Zeitin
Minu-
ten

Tempe-
ratur in
°C

Wenden
/ Schiit-
teln

Zusatzin-
formation

Quiche

300

20-22

180

Muffin

150

15-18

160

Passendes
GefaR ver-
wenden
und min-
destens1
cm Platz
zum Rand
lassen.

Frihlingsrolle, Fertig-
gericht

100 - 250

200

Ja

Mindestens
1cm Platz
zum Rand

lassen.

Gemduse, gekocht

100 - 250

10

160

Ja

1/2 Essloffel
Ol hinzuf-
gen
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Reinigung und Aufbewahrung

Reinigung und Aufbewahrung
Reinigung
A\ GEFAHR! | Stromschlaggefahr!

Vor der Reinigung, Gerat ausschalten und Netzstecker aus der
Steckdose ziehen.

HeiBluftfritteuse niemals ins Wasser oder eine andere Fliissig-
keit tauchen und niemals mit Wasser oder Reinigungsmitteln
spiilen!

A WARNUNG!| Achtung, heie Oberflichen!

fi Es besteht Verbrennungsgefahr durch heie Oberfla-
chen.

Lassen Sie das Gerat vor der Reinigung mindestens 30 Minu-
ten abkiihlen. Entnehmen Sie den Einschub @), damit das Ge-
rat schneller abkiihlen kann.

HINWEIS! Beschadigungsgefahr!

Keine Scheuer- und Losungsmittel oder scharfkantige Gegenstidnde verwenden!

o | AlleTeile abkiihlen lassen, bevor Sie sie reinigen. Zubehorteile nach Gebrauch
1 grundlich reinigen, damit Riickstande nicht eintrocknen.

1. Reinigen Sie die Oberflachen des Gerates mit einem feuchten Tuch.

2. Reinigen Sie den Einschub mit heiRem Wasser, ein wenig Spulmittel und ei-
nem nicht kratzenden Schwamm.
Der Einschub ist spiilmaschinengeeignet.

e | Sie konnen ein fettlosendes Reinigungsmittel verwenden, um verblei-
L | benden schmutz zu entfernen.

Trocknen Sie anschlieRend alle Teile gut ab.

3. ReinigenSie die Innenseite der Heiluftfritteuse mit einem feuchten Tuch und et-
was Spulmittel.

21



Reinigung und Aufbewahrung/Technische Daten

Aufbewahrung

A\ GEFAHR! | stromschlaggefahr!

Anschlusskabel nicht um das Gerat oder Teile des Gerates wi-
ckeln. Benutzen Sie die Kabelaufwicklung €. Durch fehlerhaftes
Aufwickeln kann die Kabelisolation beschddigt werden und es
besteht Stromschlaggefahr.

4 S—

Reinigen Sie das Gerat und bewahren Sie es an einem trockenen und vor Schmutz
geschiitzten Ort auBerhalb der Reichweite von Kindern auf.

Technische Daten
Modell: GT-AF-16
Versorgungsspannung: 220 - 240 V~
Bemessungsfrequenz: 50 Hz
Leistungsaufnahme: 900 W
Schutzklasse: I/ @

Elektrisch leitfahige Gehauseteile sind
mit dem Schutzleiter verbunden.

Kabelldnge: €a.100 cm
Fassungsvermogen: 19L
Timer: 5-30 Minuten

Temperaturbereich: ca. 80-200 °C

Da unsere Produkte standig weiterentwickelt und verbessert werden, sind Design-
und technische Anderungen maoglich.
Sie konnen diese Bedienungsanleitung auch als PDF-Datei auf der Homepage
www.gt-support.de herunterladen.
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Fehlersuche

Fehlersuche

Problem

Magliche Ursache und Abhilfe

Das Gerat funktioniert
nicht.

Gerat ist nicht ans Stromnetz angeschlossen.
- SchlieRen Sie das Gerat an das Stromnetz an.

Timer wurde nicht betatigt.
- Timer auf gewtinschte Garzeit drehen.

Der Einschub (@) ist nicht vollstédndig eingeschoben.
- Einschub btindig zur Geratefront einschieben.

Uberhitzungsschutz ausgeldst.

- Ziehen Sie den Netzstecker aus der Steckdose. Be-
nutzen Sie das Gerat nicht mehr. Wenden Sie sich an
das Servicecenter.

Gargut ist noch roh.

Zu viel Gargut im Garkorb.
- Verringern Sie die Menge.

Temperatur zu gering.
- Erhohen Sie die Temperatur.

Garzeit zu kurz.
- Verlangern Sie die Garzeit.

Gargut ist nicht gleich-
maRig gegart.

Gargut muss gewendet werden.
- Wenden Sie das Gargut.

Grillrost eingesetzt?
- Den Grillrost unter das Gargut einsetzen.

Einschub lasst sich nicht
einschieben.

Der Einschub ist Giberfullt.
- Fullen Sie weniger Gargut in den Einschub.

Dampf tritt aus.

Ein normaler Vorgang beim Frittieren.

WeiRer Rauch tritt aus.

Sehr fetthaltiges Gargut.
- Zubereitung wird nicht beeintrachtigt. Vermeiden
Sie Zutaten, die stark fetthaltig sind.

Olriickstdnde im Einschub verblieben.
- Reinigen Sie alle Teile nach dem Gebrauch.

Nach Entnahme des
Einschubs lauft das Gerat
weiter.

Sicherheitsschalter ) oder eine andere Komponente

fehlerhaft, siehe Sicherheitshinweise.

- Ziehen Sie den Netzstecker aus der Steckdose. Be-
nutzen Sie das Gerat nicht mehr. Wenden Sie sich an
das Servicecenter.
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Konformitatserklarung/Entsorgung

Konformitatserklarung

Die Konformitat des Produktes mit den gesetzlich vorgeschriebenen Standards wird
gewahrleistet. Die vollstandige Konformitatserklarung finden Sie im Internet unter
www.gt-support.de

Entsorgung
Verpackung entsorgen

n

5’;, Entsorgen Sie die Verpackung sortenrein. Geben Sie Pappe und Karton zum
&/ Altpapier, Folien in die Wertstoff-Sammlung.

Altgerat entsorgen

E Altgerite diirfen nicht in den Hausmiill!

Das nebenstehende Symbol zeigt an, dass dieses Gerdt der Richtlinie 2012/19/EU unter-
liegt. Diese Richtlinie besagt, dass Sie dieses Gerdt am Ende seiner Nutzungszeit nicht mit
dem normalen Haushaltsmuill entsorgen dlirfen, sondern in speziell eingerichteten Sam-
melstellen, Wertstoffhofen oder Entsorgungsbetrieben abgeben miissen. Diese Entsor-
gung ist fur Sie kostenfrei.

Batterien und Akkus, die nicht fest vom Elektro- oder Elektronikgerat umschlossen sind
und zerstorungsfrei entnommen werden kdnnen, sind vor der Abgabe des Gerats an ei-
ner Erfassungsstelle von diesem zu trennen und einer vorgesehenen Entsorgung zuzu-
flhren.

Das Gleiche gilt flir Lampen, die zerstorungsfrei aus dem Gerat entnommen werden kon-
nen.

Schonen Sie die Umwelt und entsorgen Sie fachgerecht. Fiir den deutschen Markt gilt:

Beim Kauf eines Neugerates haben Sie das Recht, das entsprechende Altgerat an lhren
Handler zurtickzugeben. Handler von Elektro- und Elektronikgeraten mit einer Verkaufs-
flache von mindestens 400 m? sowie Lebensmittelhandler mit einer Verkaufsflache von
mindestens 800 m?, die regelmaRig Elektro- und Elektronikgerate verkaufen, sind au-
Rerdem verpflichtet bis zu drei Altgerate einer Gerateart unentgeltlich zurtickzunehmen,
auch ohne dass ein Neugerat gekauft wird, wenn die Altgerate in keiner Abmessung gro-
Rersind als 25 cm.

Generell haben Vertreiber die Pflicht, die unentgeltliche Riicknahme von Altgeraten durch
geeignete Riicknahmemdglichkeiten in zumutbarer Entfernung zu gewahrleisten.

Informieren Sie sich auch bei lhrem Handler iber die Riicknahmemadglichkeiten vor Ort.
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Csomag tartalma

Melegleveg0s fritéz
Siitétartaly

Grillrostély

Szilikongy(ir(i (karcolas elleni védelem, 4x,
elvesztés esetén az ligyfélszolgalatnal utanrendelhetd)

- Hasznalati Utmutat6/Garanciakartya
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Altaldnos tudnivaldk

Altalanos tudnivalok

A Hasznalati Gtmutato elolvasasa és megorzése
Az lizembe helyezésre és kezelésre vonatkoz6 fontos informacidkat tartalmaz a Hasz-
nalati Gtmutata.

A termék hasznalata el6tt alaposan olvassa at a Hasznalati Gtmutatot, kii-
Q I6ndsen a biztonsagi Utmutatasokat. E Hasznalati Gtmutato tartalmanak
figyelmen kiviil hagyasa sulyos sériilésekhez vagy anyagi kar okozasahoz
vezethet.
A hasznalati Utmutat6 az Eurdpai Unidban érvényes szabvanyok és szabalyok alapjan
késziilt. Ugyeljen az orszagspecifikus irdnyelvek és torvények betartasara.
KésGbbi hasznalatra Grizze meg a Hasznalati Gtmutatdt. Amennyiben a terméket to-
vabbadja masoknak, feltétleniil mellékelje a Hasznalati Gtmutatot is.
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Jelmagyarazat

Jelmagyarazat

E Haszndlati Utmutatdban, a terméken vagy a csomagolason a kdvetkezd jeldlések és
figyelemfelhivé szavak szerepelnek.

= E szimbdlumok/figyelemfelhivé szavak egy olyan magas kocka-
1
A\ VESZELY! zati szint( veszélyt jeldinek, melyet, ha nem kerlilnek el, akkor
halalos baleset vagy sulyos sériilés kovetkezik be.

A\FIGYELMEZTETES! E ’SZ|njbqluTok/ﬁgye!enjfelhlvo szavak egy olyan"kozepes koc-
kazati szintl veszelyt jelolnek, melyet, ha nem kerilnek el, akkor
halalos baleset vagy sulyos sériilés kovetkezhet be.

AELﬁVIGYﬁZATOSS[\G'| E figyelemfelhivd jel/sz6 alacsony kockazatu veszély jeldlése,
| melyet, ha nem kerlilnek el, csekély vagy kdzepes sériilés lehet a

kovetkezménye.

Figyelem, forré feliiletek! Az lizem kdzben forrd fellileteket jelzi e szimbd-
lum - ne érintse meg csupasz kézzel ezeket.

E szimbo6lum/figyelemfelhivé szd a lehetséges anyagi karokra fi-

UTMUTATAS! gyelmeztet.

o | Az Gsszeszereléssel vagy a hasznalattal kapcsolatos hasznos kiegészitd infor-
L | méciokat jelez e szimbdlum.

c € Megfelel6ségi nyilatkozat (lasd a ,Megfelel6ségi nyilatkozat” cim( rész): A
jellel ellatott aruk teljesitik az Eurépai Gazdasagi Térség kdzosségi elbirasai-
nak valamennyi kdvetelményét.

Gs A ,Bevizsgalt biztonsag” (GS-jelzés) pecséttel jelzett biztonsag igazolja,

B hogy atermék megfelel a német termékbiztonsagi torvénynek.

~ Valtakoz6 aram
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Biztonsag

Biztonsag

Rendeltetésszerii hasznalat

E késziilék kizardlag élelmiszerek szokasos haztartasi mennyiség(i elkészitésére szolgal és
csak bels6 terekben hasznalhato.

Egyarant alkalmas pl. zoldség, burgonya, hal, his és szarnyas, illetve torta elkészitésére.
Kizardlag magancéld hasznalatra szolgal a termék.

A terméket kizarélag az eredeti tartozékaival és e Hasznalati Utmutatonak megfeleléen
szabad hasznalni.

Barmely mas hasznalat rendeltetésellenes hasznalatnak mindsdil, anyagi kart vagy sze-
mélyi sériilést okozhat.

Sohase hasznalja viz vagy mas folyadékok melegitésére a forrélevegos siitot.

A gyarto és a keresked6 nem vallal felel6sséget az olyan karokért, melyek nem rendelte-
tésszer(i hasznalatbdl, szakszer(itlen javitasokbol, engedély nélkili végrehaitott valtozta-
tasokbdl

vagy jova nem hagyott tartozékok, illetve pétalkatrészek hasznalatabdl erednek.

Nem alkalmas olyan jovedelemszerz6 tevékenységek folytatasara a forrélevegés siit6,
mint pl.:

¢ munkatarsak szamara fenntartott konyhakban, tizletekben és mas jovedelemszerz6
tertileteken,

e mezGgazdasagi birtokokon,
 szallodakban, motelekben vagy egyéb szallashelyeken,
¢ reggelit biztositd panzidkban.

Biztonsagi Gitmutatasok

A\VESZELY! | Aramiités veszélye!

A hibas elektromos csatlakoztatas, illetve a tal magas halézati fe-
szliltség aramiitéshez vezethet.

- Akésziiléket csak a tipustablan szerepl6 értékeknek megfelel6
halozati fesziiltségli csatlakozoaljzathoz csatlakoztassa.

- Ugyeljen arra, hogy csak jol megkozelithet6 csatlakozdaljzat-
hoz csatlakoztassa a késziiléket, hogy szilikség esetén a haldza-
ti kabel csatlakozddugojat gyorsan ki lehessen hizni a haldzati
csatlakozdaljzatbol.
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Biztonsag

Ne hasznadlja a késziiléket, ha lathatd sériiléseket tapasztal, a
késziiléken, a haldzati kabelen vagy a haldzati csatlakozddu-
gon, illetve er6sen szennyezett a tartozék.

Ha a készililék haldzati kabele sériilt, a veszélymegeldzés ér-
dekében ki kell cseréltetni a gyartéval, a veviszolgalattal vagy
hasonld képzettséggel rendelkez6 személlyel.

Ne bontsa meg a késziilék burkolatat, hanem bizza szakember-
re a javitast. Forduljon a garanciakdrtyan megadott szervizci-
men taldlhato szervizhez.

Ne dugjon fém- vagy mas targyakat a késziilék nyilasaiba. Ki-
zarolag a tartozékok kozott szerepld kiegészitok hasznalata te-
kinthet0 rendeltetésszer(i hasznalatnak.

A késziilékben olyan elektromos és mechanikus részegységek
talalhatoak, amelyek neIkquzhetetIenek a veszélyforrasok el-
leni védelemhez.

Tilos a biztonsagi kapcsolé
athidalasa vagy mas mddon
valé megvaltoztatasa.

Tilos a késziiléket kapcso-
|66rardl vagy kiilon tavvezérlo
rendszerrol lizemeltetni.

Tartsa tavol a késziiléket, a haldzati kabelt és a haldzati csatla-
kozodugot viztol vagy mas folyadékoktol, hoforrasoktol és forrd
felliletekrol.

Nedves kézzel soha ne fogja meg a késziiléket és a haldzati ka-
bel csatlakozodugojat.

A haldzati csatlakozot sohase a haldzati kabelnél, hanem a csatla-
kozddugonal fogva hizza ki a csatlakozdaljzatbdl.
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Biztonsag

- Ne halézati kabelnél fogva szallitsa.

- Ugy vezesse a halozati kabelt, hogy az ne idézzen el6 botlasve-
szélyt.

- Ne torje meg és ne vezesse éles peremeken keresztiil a halozati
kabelt.

- Sohase tegye olyan helyre a késziiléket, ahonnan kadba vagy
mosdokagyloba eshet.

- Nenyuljonakésziilék utan, haazavizbe esett. llyen esetben azon-
nal hlizza ki a halézati kabel csatlakozddugéjat a haldzati csatlako-
zdaljzatbol.

- Azonnal kapcsolja ki a késziiléket és hiizza ki a hal6zati kabel csat-
lakozédugojat a csatlakozdaljzatbdl, ha:

* Nincs felligyelet alatt a késziilék vagy elkésziilt a f6zéssel,
» Nem haszndlja a késziiléket, illetve tisztitja azt,
» vihar idején vagy hiba esetén.

ANFIGYELMEZTETES!| T{izveszély!

Ha elosztédugdt vagy hosszabbitékabelt haszndl, akkor tiizet
okozhat a maximalisan megengedett aramerdsség tullépése.

- Kizarélag olyan elosztodugét vagy hosszabbitokabelt hasznal-
jon, mely megfelel a hatalyos biztonsagi eléirasoknak. Nem ha-
ladja meg elosztédugo vagy hosszabbitdkabel esetén megen-
gedett maximalis aramerdsséget.

Veszélyes a gyermekekre és a korlatozott fizi-
kai, érzékszervi vagy mentalis képességii sze-
mélyekre vagy azon személyekre, akik nem rendelkeznek
megfelelo tapasztalattal és tudassal!

A gyermekek és a testi vagy szellemi fogyatékossagban szenvedo
személyek nem ismerik fel e késziilék hasznalatabol szarmazhaté

veszélyt.

A\ FIGYELMEZTETES!
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Biztonsag

Sulyos sértiléses baleset lehet a kovetkezménye.
- E terméket 8 évnél idésebb gyermekek, valamint olyan sze-

mélyek, akiknek csokkentek a fizikai, érzékszervi vagy szelle-
mi képességeik, illetve nem rendelkeznek kell6 tapasztalattal
és/vagy hozzaértéssel csak akkor hasznalhatjak, ha megfelel6
személy felligyeli 6ket vagy a termék biztonsagos hasznalata-
val kapcsolatos tdjékoztatasban részesiiltek, tovabba megér-
tették a hasznalatbdl szarmazo veszélyeket.

Nem jatszhatnak gyermekek a készlilékkel.
Nem végezhetik gyermekek a tisztitast és a felhasznaléi kar-

bantartast kivéve, ha 8 évesnél idésebbek és felligyelet alatt
végzik azt.

A 8 évnél fiatalabb gyermekeket tartsa tavol a készliléktol és a
tapkabeltol.

Ne engedje, hogy a gyerekek a csomagoléféliaval jatsszanak.
Jaték kozben belegabalyodhatnak vagy a fejiikre huzhatjak és
megfulladhatnak.

A\ FIGYELMEZTETES!

Sériilésveszély!

Figyelem, forro feliiletek! M(ikodés kbzben nagyon fel-
forrésodhatnak e késziilék egyes részei. Sulyos sériilé-
sekhez vezethet a szakszer(tlen kezelés.

- Hasznalat kdzben felforrésodhatnak e késziilék egyes részei. Az
égési sériilések elkertilése érdekében ne érintse meg ezeket.

- Kizardlag a suitétartalyon, termosztaton vagy idoziton talalhaté
fogat érintse meg a késziilék mikodése soran!

- A sériilések megakadalyozasara nem keriilhet a m(ikodo ké-
sziilékkel érintkezésbe haj, ékszer vagy ruha.

- Ne hasznalja akésziiléket, ha annak egyik késziilékrésze sérdilt.
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Biztonsag

Mas hasznaldkat is tajékoztasson a veszélyekrdl!

Forré g6z csaphat ki a siités soran, kiilonosen, amikor kiveszi a
slitékosarat. Feltétleniil hasznaljon konyhai keszty(it és ne ha-
joljon a készilék folé.

A tulzott g6zképz6dés elkerlilésére, elkészités el6tt alaposan
szaritsa meg az élelmiszert.

Tavolitsa a deret és minden a jégdarabot a mélyh(itott élelmi-
szerekrol.

A\ FIGYELMEZTETES!

sériilésveszély! Sulyos égeési sériiléseket okoz-
hat a forré vizgozzel valo érintkezés!

Elkészités kozben forrd levegd 1ép ki a késziilék hatoldalan ta-
lalhato levegdbkivezetd nyilasokon keresztiil. Tartsa biztonsagos
tavolsagra a kezeit és az arcat a forrd g6zt6l és a levegdkiveze-
t6 nyilasoktdl. Figyeljen arra gézre is, mely a késziilék ellilsé ol-
dalan talalhaté illesztéseken keresztiil 1ép ki. Kiilonosen akkor

kell figyelnie, amikor kiveszi a siit6kosarat a késziilékbdl.

A\ FIGYELMEZTETES!

Tlizveszély!

A forro feliiletek miatt égésveszély all fenn.

Amikor étel nélkiil hasznal siitopapirt vagy aluféliat a siito-
kosarban, akkor meggyulladhat és tiizet okozhat a siitopapir.

Amikor siitopapirt vagy alufoliat hasznal, akkor iigyeljen arra,
hogy egyenletesen legyen elosztva az elkészitendo étel. A fii-
toelembe érve meggyulladhat a siitopapir vagy az alufolia.

Amikor siitopapirt vagy alufdliat hasznal a siitokosarban, ak-
kor csokken vagy megszakad a forro levego aramlasa. Sziik-
ség esetén meg kell hosszabbitani és kiilonb6zo idok6zon-
ként le kell allitani a siitési eljarast.
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Biztonsag

Ne tegye a késziiléket forrd gaz- vagy villanytlzhelyre, elektro-
mos slit6lapokra vagy forro siitobe.

Tegye a késziiléket egy jol hozzaférhetd, sik, szaraz, hallo és
megfeleléen stabil munkafelliletre.

Tegyen csuszasmentes alatétet a késziilék gumilabai ala, mivel
kilonboz0 tisztitdszerekkel kezelik a fellileteket és azok Ossze-
tevoi megtamadhatjak a gumilabakat és megpuhithatja azo-
kat.

Ne tegye a késziiléket a munkafeliilet szélére vagy peremére.

Ne tegye a késziiléket fliggGszekrény ala vagy sarokba. Ugyel-
jen arra, hogy szabad tér legyen a konyhagép felett.

Tartson legaldbb 30 cm-es tavolsagot a késziilék hatlapja és
mas targyak kozott és legalabb 10 cm-es oldaltavolsagot.

Ne tegyen semmilyen targyat se a késziilékre.
Ne fedje le a késziiléket.

Ne helyezze at mikodés kdzben a késziiléket. Varjon, amig tel-
jesen le nem hdl a késziilék.

Tartsa tavol a gyermekektdl a csatlakozokabelt. Abba kapasz-
kodhatnak a gyermekek és magukra ranthatjak a késziiléket.

Ne toltson zsirt vagy olajat a stit6tartalyba.
Mindig h6allo alatétre tegye a forrd siitokosarat.
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Biztonsag

Ardvicvizatossic| Egészségkarosodas veszélye!

Egészséget karositd anyagok keletkezhetnek a tul magas homér-
sékleten végzett siités, f6zés vagy grillezés soran.

- Ne siisse vagy grillezze tul sotétre az ételeket.
- Tavolitsa el a raégett ételmaradékokat.

Akrilamidmentes elkészités

e | Azt gyanitjak, hogy rakkelt6 anyag az akrilamid, melynek
1 mennyisége keményit6 tartalma élelmiszerek melegitése
soran 175 °C felett ugrasszerlien novekszik.

Ezért az elkészités soran ligyeljen az élelmiszer szinvaltozasara.
Ezért ne barnara, hanem ,aranysargara“ siitve talalja a siitott éte-
leket.

UTMUTATAS!  Anyagi kar okozasanak veszélye!

Tulmelegedéshez és sériiléshez vezethet a késziilék szakszer(t-
len hasznalata.

- Sohase mUikddtesse Uresen a készliléket. Tulmelegedhet a ké-
szlilék, lasd a Hibaelharitas.

2 2

Ezaltal sériilhet a f(itGtest és a csliszasgatlo bevonat és ez flist-
képzOdéssel jarhat. Ilyen esetben nyissa ki az ablakot és alapo-
san szell6ztesse ki a helyiséget.
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Elsé lizembe helyezés

Elso iizembe helyezés
(somag tartalma ellenorzése

UTMUTATAS!  Anyagi kar okozasanak veszélye!

Megsériilhet a késziilék, ha kellé koriltekintés nélkiil nyitja ki egy éles késsel vagy
hegyes targgyal nyitja ki a csomagolast.
- Koriiltekinten végezze a nyitast.

1. Vegye ki a késziilék minden alkotéelemét és a Hasznalati Utmutatdt a dobozbdl,
majd tavolitsa el a véddfoliakat és a betett kartonlapokat.

il siitékosar fogantynal () fogva hiizza ki a siit6tartalyt @ a késziilékbdl,
lasd A abra. Vegye ki a grillrostélyt (€3 stitGtartalybdl.

2. Ellendrizze, hogy hidnytalan-e a szallitmany (lasd a Csomag tartalma).

3. Sériilések szempontjabdl ellendrizze az egyes alkatrészeket. Ha sérlilést Iat, akkor

ne hasznalja. Forduljon a garanciakartyan megadott szervizcimen talalhatd szer-

vizhez.
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Elsé lizembe helyezés

Az elso hasznalat elott
A VESZELY! | Aramiités veszélye!

Sohase meritse vizbe vagy mas folyadékba a forrélevegos sii-
tot, tovabba sohase oblitse le vizzel vagy tisztitoszerrel!

A rbvievizatossie| Gyartasi maradvanyok!

Nem talalhatoak fogyasztasra alkalmas gyartasi maradvanyok a
terméken vagy az alkotdelemein, vagy alkotéelemeiben. Az élel-
miszerekkel érintkezo alkotdelemeket az els6 hasznalat el6tt elle-
norizni kell, illetve gondosan meg kell tisztitani azokat.
e Ne hasznaljon folyékony stirol6- és oldoszert, illetve éles
*  targyakat!

1. Kissé megnedvesitett kenddvel tisztitsa meg beliil és kiviil a forréleveg6s stit6t.

UTMUTATAS!  Anyagi kir okozasanak veszélye!
A ventilator és flitbelem a forrélevegds siitd slitGtartalya feletti részben talalhatd. Na-
gyon kortiltekintéen végezze e rész letorlését.

2. Kevés mosogatdszeres meleg vizzel és egy nem karcol6 szivaccsal végezze a siit6-
tartaly @) és a grillrostély (E)) tisztitasat.

3. Minden alkatrészt teljesen szaritson meg.

i Szlikség esetén nyomja a lehlzott szilikongy(rtiket @) a grillrostély tartéira.

Késziilék felallitasa

Tegye a készliléket egy jol hozzaférhetd, sik, szaraz, h6allo és megfeleléen stabil mun-
kafelliletre. Az alsé részen talalhaté gumilabak gondoskodnak a biztos tartasrol.

Tartson legalabb 30 cm-es tavolsagot a késziilék hatlapja és mas targyak kozott és
legaldbb 10 cm-es oldaltavolsagot.

Teljes hosszaban csévélje le a haldzati kabelt.
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Elsé lizembe helyezés

Az elso siités elott
Ellendrizze, hogy az dsszeszerelés elott, hogy

P

még NINCS-E a halozati fesziiltségre csatlakoz-
tatva a késziilék.

A\ ELOVIGYAZATOSSAG!

o | AzelsG siités el6tt ellendrizheti a funkciok szabalyszer(i miikddését, és megis-
- merkedhet a forrélevegds siitével. igy tavolithatja el a siit6 fiitdszalara eset-
leg rarakédott gyartasi maradvanyokat. Ennek soran gondoskodjon megfelel6 szell6-
zésrol (sziikség esetén nyissa ki az ablakot).

1. Most tegye a grillrostélyt (€} a siit6tartalyba (E).

2. Utkozésig tolja a siit6tartalyt a forrélevegds olajsiitébe, amig az hallhatéan nem
reteszelddik, illetve egy szintbe nem keriil a hazzal.

3. Gy6z&djon meg arrdl, hogy az () termosztat MIN van kapcsolva, és az (£ id6zit6t
az 6ramutatd jarasaval ellentétes iranyban 0-ra kell forditani, lasd A abra.

4. A haldzati csatlakozédugoval csatlakoztassa a késziiléket a haldzati fesziiltséghez.
5. Forditsa el a termosztatot () a 160 °C jelzésig.

6. Forgassa az (£)) id6zit6t a jelzéssel legalabb 5 percre. A miikédésjelz6 lampa
vilagit, és elindul a flitési folyamat.
Csengbhang hallhat6 az idd letelte utan, 0 allasra fordul az id6zit6 és kialszik az
mUikddésjelzo.

7. Huzzakia haldzati kdbel csatlakozédugdijat a haldzati csatlakozoaljzatbdl, huzza ki
egy kicsit a stit6tartalyt, és hagyja kb. 30 percig hdlni.
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Kezelés

Kezelés

A VESZELY! Csak teljesen OSSZESZERELVE csatlakoztassa for-
rolevegos siitot a halézati csatlakozoaljzathoz.

Aramiités veszélye! iigyeljen arra, hogy a csatlakozokabel ne
érintkezhessen az olajsiito forro részeivel.

ﬁ Figyelem, forro feliiletek! !

Miikodés kozben nagyon felforrésodik a haz, illetve
felforrésodnak a késziilék részei.

Ne helyezze at miikodés kozben a késziiléket. Athelyezés el6tt
kapcsolja ki a késziiléket, hiizza ki a halozati kabel csatlako-
zodugojat és hagyja 30 percig hiilni a késziiléket.

A\FIGYELMEZTETES!| T{izveszély!

- Amikor étel nélkiil hasznal siitopapirt vagy alufdliat a siito-
kosarban, akkor meggyulladhat és tiizet okozhat a siitopa-
pir.

- Amikor siitopapirt vagy alufoliat hasznal, akkor ligyeljen
arra, hogy egyenletesen legyen elosztva az elkészitendo
étel. A fiitoelembe érve meggyulladhat a siitopapir vagy
az alufolia.

- Amikor siitopapirt vagy aluféliat hasznal a siitokosarban,
akkor csokken vagy megszakad a forro levego aramlasa.
Sziikség esetén meg kell hosszabbitani és kiilonb6z0 ido6-
kozonként le kell allitani a siitési eljarast.

o | Aszilikongyiiriik ) gondoskodnak arrél, hogy a grillrostély @) biztonsago-

1 | sanlegyen elhelyezve a siitékosarban. A hasznalat soran a grillrostély helyze-
te megvaltozhat, és kieshet a siit6kosar megforditasakor.

Ebben az esetben a szilikongydirlk (4 enyhén és egyenletesen kifelé hajlithatok a
biztonsagos tartas helyreallitasa érdekében.
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Kezelés

Allitsa fel a késziiléket, lasd a Késziilék felallitasa cim(i rész, majd készitse eld a
késziiléket.

Készitse eld és tegye a siitStartalyba @) az elkészitendd ételt.

i Ugyeljen arra, hogy ne nyljon a peremen tdl az elkészitend6 étel.

Amikor tobb részbdl all az elkészitend6 étel, akkor egymastdl bizonyos tavolsagra
helyezze el azokat, annak érdekében, hogy egyforman érje a forr6 leveg6aram
azokat. Hogy ezaltal egyenletesen siilienek meg.

. Utkdzésig tolja a siittartalyt @) a forrélevegés siitébe.

Gy6z6djén meg arrél, hogy az () termosztat MIN van kapcsolva, és az () id6zitot
az 6ramutato jarasaval ellentétes iranyban 0-ra kell forditani.

A haldzati csatlakozddugdval csatlakoztassa a késziiléket a haldzati fesziiltség-
hez.

Akivant h6mérséklet bedllitasara forditsa el a termosztatot () (legaldbb 80 °C-tl).
Forditsa az id6zit6t (€)) a kivant elkészitési idd jelzéséig. Amig aktiv az id6zit6, ad-
dig vilagit az miikddésjelzd €0) (legalabb 5 perctdl).

1 | sziikség szerint mindig valtoztathaté a hémérséklet és az idd bedllitasa.
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Kezelés

Csupan tajékoztatd értékek a késziiléken feltlintetett id6k és hémérsékletek.

W Hasabburgonya” 15 - 20 perc, 200 °C-on
,Stitemény/muffin” 18-20 perc 160 °C
;ﬁ% ,Hal” 18-20 perc 200 °C-on

,HUs" 10-15 perc 180 °C-on

,Szarnyas” 20-30 perc 180 °C-on

;'55 1SN
2@ EQ
50 o

,Garnélarak” 12-18 perc180 °C-on

Ha meg akarja szakitani a siitést, akkor forditsa az id&zit6t () a 0 4llasba. Kikapcso-
16dik a késziilék és kialszik az miikddésjelzé (). Folytatédik a siités az id6 Gjboli be-
allitdsa utan.

Amikor ellendrizni akarja az elkészités allasat, hozzavaldkat akar hozzaadni vagy ki-
venni, akkor miikddés kdzben hlizza ki a siitétartalyt ). Kikapcsoldik a késziilék és
kialszik az miikddésjelz8 ). llyen esetben tovabbra is telik az id6.

Ha a suitési id6 alatt tobbszor darabolja, megforditja vagy megkeveri az ételt, akkor
egyenletesebb siitést biztosit. Ehhez hlizza ki a rekeszt, majd tolja vissza a készlilék-
be. Vagy allitsa a stitGtartalyt egy h6all alatétre és megfelel6 konyha eszkoz segitsé-
gével forditsa meg/valassza szét az elkészitendo ételt.
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Elkészitési idok, hémérsékletek és mennyiségek

Befejezodott az elkészités

Cseng6hang hallhato az id6 letelte utan és kikapcsolddik a készlilék. Ha idd
i el6tt be akarja fejezni a stitést, akkor forditsa a termosztatot a MIN allasba.
Majd flités nélkil forog a ventilator. igy elkeriilhet6 a hétolulas.

1. Cseng6hang hallhat6 az idd letelte utan, 0 allasra fordul az id6zit6 és kialszik az

mikodésjelz6.

2. Forditsa MIN allasba a termosztatot.

Bontsa a késziilék haldzati fesziiltség csatlakozasat.
4. Asitétartalyt ) afogantydanal @) fogva hizza ki a késziilékbdl, és tegye azt egy

hoalld alatétre.

5. Vegye ki az elkészitett ételt a siitGtartalybdl.

Elkészitési idok, homérsékletek és mennyiségek

Csupan referenciaértékként szerepelnek a kdvetkezékben szerepl6 id6 ho-
[ ] YL 3 e s e s 2 s s ” o2 3 e ” .

1 | merseklet- es mennyisegi ertékek. Az elkészitendo étel allagatol fliggoen no-
velheti vagy csokkentheti azokat

Burgonya/hasab- | Mennyiség | 1do HOmérsék- | Forditsa | Kiegészito
burgonya gramm- | perchen | let °C-ban meg/ informa-
ban razza fel ciok
Vékony mélyh(itétt | 200-300 | 18-20 200 Igen
sult burgonya
Vastag mélyh(itétt | 200-300 | 20-25 200 Igen
sult burgonya
Burgonya gratin 300 20-25 200 Igen Megfelel6
edényt
hasznal-
jon.

Adjon egy kevés olajat a friss burgonyahoz, hogy az ropogésabb legyen és ne
1 | tapadjon dssze. A burgonya felszeletelése utan, de a burgonyanak a siitékosar-
ba tétele el6tt adja az olajt hozza. Az azt kovet6 keverés soran oszlik el az olaja

burgonya felliletén. A stitGkosarba tétel el6tt hagyja lecsopogni a felesleges olajat.
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Elkészitési id6k, hdmérsékletek és mennyiségek

Hus, szarnyasésa | Meny- Id6 HOmér- Forditsa El6me-
tenger gyiimolcsei | nyiség | percbhen | séklet | meg/razza | legitjiik
gramm- °C-ban fel
ban

Steak 100 -300 10-15 180 Igen
Sertéskaraj 100-300 | 10-15 180 Igen
Hamburger 100-300 | 10-15 180
Csirkecomb 100-300 | 25-30 180
Csirkemell 100-300 | 15-20 180
Csirkefalatok, 100 - 300 6-10 200 Igen

mélyh(itott

Halrudak, 100 - 250 6-10 200 Igen

mélyh{tott

Rantott sajt 100 - 250 8-10 180 Igen

Kerillje a nagy zsirtartalml ételek elkészitését. Vegye figyelembe, hogy a
i hosszabb id6t igényel egy nagy darab elkészitése, mint pl. két kisebbé. Az
egyenletes siilés érdekében forditsa meg az elkészités soran a darabokat.

Utoétel/zoldség | Menny- Ido | HOmérséklet | Forditsa | Kiegészito
iség perc- °C-ban meg/ | informaciok
gramm- | ben razza fel
ban
Quiche 300 20-22 180 Hasznaljon
Muffin 150 15-18 160 megfeleld
edényt, és
hagyjon
legalabb1
c¢m helyeta
szélén.
Tavaszi tekercs, |100-250 | 8-10 200 Igen Hagyjon
készétel legalabb1
cm helyet a
szélén.
FGtt zOldség 100 - 250 10 160 Igen 1/2 evika-
nalnyi olaj
hozzdadasa
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Tisztitas és tarolas

Tisztitas és tarolas
Tisztitas
A VESZELY! | Aramiités veszélye!

Tisztitas elott kapcsolja ki a késziiléket, hiizza ki a halozati ka-
bel csatlakozodugojat a csatlakozoaljzatbol.

Sohase meritse vizbe vagy mas folyadékba a forrolevegos sii-
tot, tovabba sohase oblitse le vizzel vagy tisztitoszerrel!

ANFIGYELMEZTETES!| Figyelem, forré feliiletek!

& A forro feliiletek miatt égésveszély all fenn.

Tisztitas elott hagyja legalabb 30 percig hiilni a késziiléket.
Vegye ki a siitotartalyt @ és a késziiléek gyorsabb hiilése ér-
dekében.

UTMUTATAS!  Anyagi kir okozasinak veszélye!

Ne hasznaljon folyékony stirol6- és oldoszert, illetve éles targyakat!

Tisztitas el6tt hagyjon minden alkotéelemet leh(ilni. A hasznalat utan alapo-

[J
L | santisztitsa meg a tartozékokat, hogy ne szaradjanak rajuk a maradvanyok.

1. Nedves kenddvel tisztitsa meg a késziilék fellileteit.

2. Kevésmosogatdszeres meleg vizzel és egy nem karcold szivaccsal végezze a siit6-
tartaly @ és tisztitasat.

Mosogatogépben is elmosogathato a sitékosar.

i Zsiroldo tisztitdszert hasznalhat a makacs szennyez6dések eltavolitasara.
Minden alkatrészt teljesen szaritson meg.

3. Kevés mosogatdszeres nedves kenddvel végezze a forrdlevegos siit6 belsejének
a tisztitasat.
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MUiszaki adatok

Tarolas
A VESZELY! | Aramiités veszélye!

Ne csavarja a halozati kabelt a késziilék vagy a késziilék egy
része koré. Ha van kabelcsévélo €0, akkor ezt a megfelelo mo-
don hasznalja. A hibas csévélés karosithatja a kabel szigete-
lését, és aramiités veszélye all fenn.

4 —

Tisztitsa meg a késztiléket és gyermekek altal el nem érhet6, szaraz és szennyezdédés-
t6l védett helyen tarolja a készliléket.

Miiszaki adatok

Tipus: GT-AF-16
Halbzati feszliltség: 220-240V~
Névleges frekvencia: 50 Hz
Teljesitményfelvétel: 900 W
Kabelhossz: kb.100 cm
Védelmi osztaly: I /@

Az elektromosan vezet6 hazrészek

a véddvezetdre vannak csatlakoztatva.
Befogaddképesség: 19L
1d6zito: 5-30 perc
HOmérséklettartomany: 80-200 °C

Mivel termékeinket folyamatosan tovabbfejlesztjiik, ezért kiviteli és mlszaki eltérések le-
hetségesek.

A PDF-formatumu Hasznalati itmutaté a www.gt-support.de cim(i webhelyrdl is let6lthetd.
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Hibaelharitas

Hibaelharitas

Probléma

Lehetséges okok és elharitasuk

Nem mUikodik a készUilék.

Nincs a haldzati feszliltségre csatlakoztatva a készlilék.
- Csatlakoztassa a haldzati fesziiltségre a késziiléket.

Nem mUkddtette az id6zit6t.
- Forditsa a kivant idOre az id6zitot.

Nincs (itkdzésig betolva a siitétartaly ).
- Akésziilék elejével allitsa egy vonalba a siit6tartalyt.

Kioldott a tilmelegedés elleni védelem.

— Huzza ki a halézati kabel csatlakozédugéijat a csat-
lakozoaljzatbol. Ne hasznalja tovabb a késziiléket.
Forduljon a szervizk6zponthoz.

Még nyers az elkésziten-
do étel.

Tul sok elkészitendo ételt tett a stitokosarba.
- Csokkentse a mennyiséget.

Tal alacsony a hémérséklet.
- Novelje a h6mérsékletet.

TUl révid az elkészitési id6.
- Novelje meg az elkészitési idét.

Nem egyenletesen siil az
elkészitendo étel.

Meg kell forditani az elkészitendd ételt.
- Forditsa meg az elkészitendd id6t.

Be van téve a grillrostély?
- Tegye be az étel ala a grillrostélyt.

Nem tolhatd be a sut6tar-
taly.

Tdl van téltve a stitGtartaly.
- Kevesebb elkészitend6 ételt tegyen a stitGtartalyba.

G6z 1ép ki.

Normadl jelenség az elkészités soran.

Fehér flistot bocsajt ki.

Nagyon zsiros az elkészitend6 étel.

- Nem befolyasolja kdrosan az ételkészitést. Kerdilje
nagy zsirtartalmu hozzaval6k hasznalatat.

Olajmaradékok talalhatdak a siitGtartalyban.
- Minden hasznalat utan tisztitsa meg az dsszes alkatrészt.

A siitGtartaly kivétele
utan is mikodik a készii-
lék.

Meghibasodott a biztonsagi kapcsold (&) vagy egy ma-

sik alkatrész, lasd a csomag tartalma.

- Huzza ki a haldzati kabel csatlakozdodugdjat a csat-
lakozdaljzatbol. Ne hasznalja tovabb a késziiléket.
Forduljon a szervizk6zponthoz.
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Megfelel6ségi nyilatkozat/Hulladékkénti elhelyezés

Megfeleloségi nyilatkozat

Garantalt a termék torvényesen elGirt szabvanyoknak val6 megfelel6sége. A teljes
megfeleldségi nyilatkozat a www.gt-support.de internetcimiinkdn olvashato.

Hulladékkénti elhelyezés

Csomagolas hulladékkénti elhelyezése

.“ Gondoskodjon a csomagol6anyagok szelektiv elhelyezésérdl. Vigye a papirt
’.’ és a kartont a hulladékpapir, mig a fdlidkat egy miianyag gydjt6helyre.

Régi késziilek hulladékkénti elhelyezése

E Tilos a haztartasi szemétbe dobni a hulladékokat!

[

Azt jelenti az athuzott kuka szimbdlum, hogy tilos a haztartasi szemétként hulla-
dékként elhelyezni az elektromos és elektronikus késziilékeket. Torvény kotelezi a
felhasznaldkat arra, hogy az élettartamuk végén az elektromos és elektronikus ké-
sziilékeket a valogatatlan telepiilési hulladéktél elvalasztva gydijtsék. igy biztositott a
kornyezet- és eréforraskiméld hasznositas.

Azokat az elemeket és akkumulatorokat, amelyek nincsenek az elektromos és elekt-
ronikus késziilékekbe beépitve és a karositasuk nélkiil kivehet6ek, a késziilékek gyij-
t6helyen vald leadasa el6tt ki kell venni, és az erre célra el6irt médon kell azokat hul-
ladékként elhelyezni. Ugyanez vonatkozik a karositasuk nélkiil kivehet6 lampakra is.
A magan haztartasokbdl szarmazd elektromos és elekronikus készlilékek tulajdono-
sai a helyi kozterlletfenntartd vallalatnal vagy a gyarto, illetve a forgalmazé gy(jt6-
helyén adhatjak le késziilékeket. Dijtalan a régi készlilékek leadasa.

Altalaban a forgalmazd kotelezett a régi késziilékek ingyenes visszavételére szolgald
ésszer(i tvolsagra 1évé visszavételi lehetdség biztositasara.

Akkor van a felhasznaldnak lehetGsége a régi készlilékek ingyenes leadasara, ha ha-
sonld értékl és lényegében azonos funkcidju Uj késziiléket vasarol. Ez a lehetdség
magan haztartasokba valo szallitaskor is rendelkezésre all.
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Obseg dobave

Friteza na vroci zrak
Predal
Resetka za zar

EEME

Silikonski nastavek
(zascita pred praskami, 4x, Ce jih izgubite, jih lahko ponovno narocite prek sluz-
be za stranke)

- Navodila za uporabo/garancijska kartica



Kazalo vsebine

Kazalo vsebine
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Splosno

Splosno

Branje in shranjevanje navodil

Navodila za uporabo vsebujejo pomembne informacije o zagonu in delovanju napra-
ve.

Pred uporabo tega izdelka skrbno preberite navodila za uporabo, Se pose-
G%> bej varnostna obvestila. Neupostevanje tega navodila za uporabo lahko
povzroci resne poskodbe ali materialno Skodo.

Navodila za uporabo temeljijo na standardih in predpisih, ki veljajo v Evropski uniji. V
tujini upostevajte tudi smernice in zakone posameznih drzav.

Navodila za uporabo shranite za nadaljnjo uporabo. Ce ta izdelek predate tretji osebi,
obvezno prilozite tudi to navodila za uporabo.
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Razlaga znakov

Razlaga znakov

Naslednji simboli in signalne besede so uporabljeni v teh navodilih za uporabo, na
izdelku ali na embalazi.

ANEVARNOST! Ta sgnalm 5|mpol/§|gnalnavbese9a oznacuje nevarnos:(‘z wsokq
stopnjo tveganja, ki lahko, Ce se ji ne izognete, povzroci smrt ali
hudo telesno poskodbo.

Ta signalni simbol/signalna beseda oznacuje nevarnost s srednjo
1
A0POZORILO! stopnjo tvegania, ki lahko, Ce se i ne izognete, povzroci smrt ali
hudo telesno poskodbo.

Ta signalni simbol/sighalna beseda oznacuje nevarnost z nizko
A\ PREVIDNO! g ooi/signainad beseda oznacu) stzn

stopnjo tveganija, ki lahko, Ce se ji ne izognete, povzroci majhno
ali zmerno telesno poskodbo.

Vroce povrsine! Ta simbol oznacuje vroce povrSine med obratovanjem -
ne dotikajte se jih z golimi rokami.

Ta signalni simbol/signalna beseda svari pred moznimi material-
1
NAPOTEK! nimi Skodami.

@
1 | Tasimbol vam daje koristne dodatne informacije o sestavi ali upravljanju.

c € Izjava o skladnosti (glejte poglavje ,lzjava o skladnosti“): S tem simbolom
oznaceniizdelki izpolnjujejo vse veljavne predpise Skupnosti v okviru Evrop-
skega gospodarskega prostora.

vam nemskega Zakona o varnosti naprav in izdelkov.

Gs Pecat ,Testirana varnost” (znak GS) potrjuje, da ta izdelek ustreza zahte-

gepriifte
Sicherheit

~ [zmenicni tok
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Varnost

Varnost

Namenska uporaba

Ta naprava je primerna izkljucno za pripravo Zivil v obicajnih gospodinjskih koli¢inah
in se jo sme uporabljati le v notranjih prostorih.

Lahko se uporablja tako za pripravo npr. zelenjave, ocvrtega krompirja, rib, mesa in
perutnine, pa tudi za torto.

Naprava je namenjena izklju¢no za zasebno uporabo.
Napravo uporabljajte le na nacin, kot je opisan v teh navodilih za uporabo.

Vsaka druga uporaba velja kot nenamenska in lahko vodi do materialnih Skod ali celo
do telesnih poskodb.

Friteze na vrodi zrak v nobenem primeru ne uporabljajte za segrevanje vode ali
drugih tekocin.

Proizvajalecalitrgovec ne prevzemata nobenega jamstva za Skode, ki so nastale zara-
di nenamenske uporabe, nestrokovnih popravil, nedovoljeno opravljenih

sprememb ali uporabe nedovoljenih delov pribora ali nadomestnih delov.
Ta izdelek ni primeren za komercialno uporabo, kot npr.:

¢ vkuhinjah za zaposlene ali v trgovinah in drugih gospodarskih obmogjih,
e v kmetijskih objektih,

e zastranke v hotelih, motelih ali drugih bivalnih objektih,

e v penzionih z zajtrkom.

Varnostni napotki
A\NEVARNOST!| Nevarnost udara elektricnega toka!

Pomanijkljiva elektricna instalacija ali previsoka omrezna napetost
lahko vodita do udarov elektricnega toka.

- Napravo prikljucite le, e se omrezna napetost vticnice ujema z
navedbo na tipski tablici.

- Napravo prikljucite le na dobro dostopno vticnico, da jo lahko v
primeru motnje hitro odklopite z elektricnega omrezja.
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Varnost

Naprave ne uporabljajte, Ce so sama naprava, omrezni kabel ali
omrezni vtic vidno poskodovani ali Ce je pribor mo¢no umazan.

Ce je omreZni kabel naprave po3kodovan, ga mora proizvaja-
lec, njegova servisna sluzba ali podobno usposobljena oseba
zamenijati, da se prepreci nevarnosti.

Ne odpirajte ohisja, temvec prepustite popravilo strokovnja-
kom. V ta namen se obrnite na servisni naslov, naveden na ga-
rancijski kartici.

V odprtine naprave na vstavljajte kovinskih ali drugih predme-
tov. Uporabljajte le namenske predmete, vsebovane v priboru.

V tej napravi so elektricni in mehanski deli, ki so nujno potrebni
za zasCito proti virom nevarnosti.

Varnostnega stikala @ ni do-
voljeno premescati ali druga-
¢e manipulirati.

Naprave se ne sme uporablja-
ti z zunanjo casovno stikalno
uro ali locenim daljinskim sis-
temom.

Naprave, omreznega kabla in omreznega vtica ne priblizujte
vodi ali drugim tekoCinam ter tudi ne odprtemu ogniju, virom
toplote in vroc¢im povrsinam.

Naprave in omreznega vtica nikoli ne prijemaijte z vlaznimi ro-
kami.

OmreZnega vtica nikoli ne vlecite iz vticnice za omrezni kabel,
temvec vedno primite omrezni vtic.
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Varnost

- Omreznega kabla nikoli ne uporabljajte kot nosilni rocaj.

- Omrezni kabel polozZite tako, da ne predstavlja nevarnosti za
spotikanje.

- Omreznega kabla ne prepogibajte in ne polagajte ga preko
ostrih robov.

- Naprave nikoli ne shranjujte tako, da lahko pade v korito ali v
umivalnik.

- Nikoli ne posegajte po napravi, e je padla v vodo. Vtem prime-
ru takoj izvlecite omrezni vtic iz vticnice.

- Napravo vedno izklopite in izvlecite omrezni vtiC iz vtiCnice, Ce:
* naprave ne nadzorujete ali ste s pripravo koncali,
* naprave ne uporabljate ali jo Cistite,
e v primeru nevihte ali ¢e pride do motnje.

A\OPOZORILO!| Nevarnost pozara!

Ce uporabljate vmesni vti¢ ali elektri¢ni podaljSek in le-ta presega
najvecjo jakost toka, lahko pride do pozara.

- Uporabljajte le vmesni vtic in elektricni podaljSek, ki ustrezata
veljavnim varnostnim predpisom. Ne prekoracite najvecje do-
voljene jakosti toka vmesnega vtica ali elektricnega podaljska.

Nevarnosti za otroke in osebe z zmanjSanimi fi-
zicnimi, senzoricnimi ali dusevnimi sposob-
nostmi ali pomanjkljivimi izkusnjami in znanjem!

A OPOZORILO!

Otroci in osebe s telesnimi ali dusevnimi omejitvami ne prepozna-
jo nevarnosti, ki lahko nastanejo pri rokovanju s to napravo.

Posledica so lahko nesrece s hudimi telesnimi poskodbami.
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Varnost

To napravo lahko uporabljajo otroci od 8. leta dalje in osebe
z zmanjSanimi fizicnimi, senzoricnimi ali dusevnimi sposob-
nostmi ali pomanijkljivimi izkusnjami in/ali znanjem, e so nad-
zorovani ali so bili pouceni o varni uporabi naprave in so razu-
meli nevarnosti, ki izhajajo iz uporabe izdelka.

Otroci se z napravo ne smejo igrati.

Otroci ne smejo opravljati ¢iSCenja in uporabniskega vzdrzeva-
nja, razen Ce so starejSi od 8 let in nadzorovani.

Otrok, mlajSih od 8 let, ne smete pustiti k napravi in prikljucni
napeljavi.

Ne dovolite otrokom, da se igrajo z embalazno folijo. Med igra-
njem se lahko vanjo zapletejo ali si jo poveznejo Cez glavo in se
zadusijo.

A\OPOZORILO!| Nevarnost telesnih poskodb!

f‘} Vroce povrsine! Deli te naprave se med obratovanjem

zelo segrejejo. Nestrokovna uporaba lahko vodi do hudih

poskodb.

Deli naprave postanejo med uporabo vroci. Ne dotikajte se jih,
da preprecite opekline.

Naprave se med delovanjem dotikajte samo za rocaj predala,
na termostatu ali na casovniku!

Da preprecite poskodbe, lasje, nakit in oblacila ne smejo priti v
stik z napravo, ki deluje.

Naprave ne uporabljajte, ce je kateri izmed delov naprave po-
Skodovan.
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Varnost

- Na nevarnosti opozorite tudi druge uporabnike!

- Med kuhanjem izstopa vroca para, Se posebej, ko izvleCete fri-
tirno kosaro. Obvezno uporabljajte kuhinjske rokavice in ne
sklanjajte se nad napravo.

- Pred kuhanjem Zivila dobro posusite, da preprecite prekomer-
no nastajanje pare.

- Odstranite srez in ledene kosScke zmrznjenih Zivil.

Nevarnost telesnih poskodb! Ob stiku z vroco
A\0pozoRILO! vodno paro lahko pride do hudih telesnih po-

Skodb!

- Med kuhanjem izstopa iz odprtin za izstop zraka na zadniji stra-
ni naprave vroc€ zrak. Roke in obraz drzite na varni razdalji od
vroCega zraka in odprtin za izstop zraka. Bodite pozorni tudi na
vroco paro, kiizhaja iz spojev na spredniji strani naprave. Bodite
posebej previdni, ko jemljete fritirno kosaro iz naprave.

A\OPOZORILO!| Nevarnost pozara!

Obstaja nevarnost pozara zaradi vrocih povrsin.

Ce uporabljate papir za peko ali aluminijasto folijo brez Zivil v
kosari za kuhanje, se lahko papir za peko vname in povzroci
pozar.

Ce uporabljate papir za peko ali aluminijasto folijo, poskrbite,
da bodo Zivila enakomerno razporejena. Papir za peko ali alu-
minijasta folija lahko prideta v grelni element in se vnameta.
Ce uporabljate papir za peko ali aluminijasto folijo v ko3ari
za kuhanje, bo pretok vrocega zraka zmanjsan ali prekinjen.
Postopek kuhanja bo morda treba podaljsati in bo potekal
neenakomerno.
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Varnost

Naprave ne postavljajte na vrocC plinski ali elektricni Stedilnik
katere koli vrste, elektricne kuhalne plosce ali v segreto pecico.

Napravo postavite na dobro dostopno, ravno, suho, toplotno
odporno in dovolj stabilno delovno povrsino.

Po potrebi podstavite pod gumijaste nogice naprave nedrsljivo
podlago, ker so povrsine obdelane z najrazlicnejSimi Cistilnimi
sredstvi in lahko nekatere sestavine nacnejo in razmehcajo gu-
mijaste nogice.

Naprave ne postavljajte na rob delovne povrsine.

Naprave ne postavljajte pod viseco omarico ali v kot. Pazite na
to, da je nad napravo prazen prostor.

Ohranjajte minimalno razdaljo 30 cm od zadnje stene naprave
do drugih predmetov in najmanj 10 cm ob strani.

Na napravo ne polagajte nobenih predmetov.
Naprave ne prekrivajte.

Med obratovanjem naprave ne prestavljajte. PoCakajte, da se
naprava popolnoma ohladi.

Prikljucni kabel hranite proc od otrok. Otroci bi ga lahko pote-
gnili in povlekli napravo nase.

Vlagalnika ne polnite z mastjo ali oljem.

Vroco fritirno koSaro/predal vedno postavite na povrsino, od-
porno na toploto.
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Varnost

A\ PREVIDNO! | Nevarnost za zdravije!

Zaradi prevroCega pecenja, kuhanja ali peke na zaru lahko nasta-
nejo Skodljive snovi.

~ Pripecenju ali peki na zaru ne pustite, da hrana prevec potemni.
- Odstranite zaZzgane ostanke hrane.

Priprava z malo akril amida

o | Sumise, daje akrilamid rakotvorna snov, ki se med segreva-
L | njem Zivil, ki vsebujejo $krob, nad 175 °C mono dvigne.

Pri pripravi pazite na barvno spremembo Zivil. Fritirana Zivila se
ne sme postreci rjava, temvec le ,zlato rumena“.

NAPOTEK! Nevarnost poskodb!
Nepravilno rokovanje z napravo lahko vodi do pregrevanja in

poskodovanija.

- Naprave nikoli ne uporabljajte prazne in brez nadzora. Naprava
se lahko pregreje, glejte Iskanje napak.

Pri tem se lahko poskodujeta grelna spirala in previeka proti
prilemanju in lahko pride do nastajanja dima. V tem primeru
odprite okno in temeljito prezracite prostor.
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Prva uporaba

Prva uporaba
Preverjanje obsega dobave

NAPOTEK! Nevarnost poskodb!

Ce embalaZo odpirate neprevidno z ostrim nozem ali drugimi konicastimi predmeti,

se lahko naprava poskoduje.

- Pri odpiranju ravnajte previdno.

1. Vzemite vse dele naprave in navodila za uporabo iz kartona in odstranite zascitne
folije in vloZene kose lepenke.

e | Povlecite predal @) za rocaj predala () iz naprave, glejte sl. A. Vzemite re3et-
L | ko %ara €) iz predala.

2. Preverite, ali je obseg dobave popoln (glejte Obseg dobave).

3. Preverite, ali posamezni deli izkazujejo 3kodo. Ce je tako, naprave ne uporabljajte.
V ta namen se obrnite na servisni naslov, naveden na garancijski kartici.
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Prva uporaba

Pred prvo uporabo
A\NEVARNOST!| Nevarnost udara elektriénega toka!

Friteze na vrodi zrak nikoli ne potapljajte v vodo ali drugo te-
kocino in nikoli je ne splakujte z vodo ali cistilnimi sredstvi!

A\ PREVIDNO! | Ostanki proizvodnje!

Ostanki, povezani s proizvodnjo, ki niso primerni za uZivanje, so
lahko prisotni na ali v vseh komponentah izdelka. Komponente, ki
lahko pridejo v stik z Zivili, morate pred prvo uporabo pregledati
in skrbno ocistiti.

Ne uporabljajte abrazivnih sredstev in topil ali predmetov z
1
NAPOTEK! ostrimi robovi!

1. Fritezo na vroCi zrak obriSite z rahlo vlaZzno krpo z notranje in zunanje strani.
NAPOTEK! Nevarnost poskodb!

Ventilator in grelni element se nahajata na vrhu znotraj predala vlagalnika friteze na
vroCi zrak. To podrodje zelo previdno obriSite.

2. Oistite predal 3 in re3etko zara [} z vroco vodo, nekaj sredstva za pomivanje in
z gobico, ki ne praska.

3. Nato vse dele dobro osusite.

i Morebiti odstranjene silikonske objemke @4 potisnite na nastavke na resetki
Zara.

Postavljanje naprave

Napravo postavite na dobro dostopno, ravno, suho, toplotno odporno in dovolj sta-
bilno delovno povrsino. Gumijaste nogice na spodniji strani skrbijo za varen oprijem.

Ohranjajte minimalno razdaljo 30 cm od zadnje stene naprave do drugih predmetov
in najmanj 10 cm ob strani.

Omrezni kabel popolnoma odvijte.
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Prva uporaba

Pred prvo pripravo jedi

A\ PREVIDNO!

Zagotovite, da naprava pri sestavljanju Se NI

prikljucena na elektricno omrezje.

Pred prvo pripravo jedi lahko preverite pravilno delovanje in spoznate svoj
i cvrtnik na vroc zrak. Pri tem se odpravijo morebitni ostanki od proizvodnje na
grelni spirali cvrtnika. Pri tem postopku poskrbite za zadostno prezracevanje

prostorov (po potrebi odprite okno).

1.

2.

Zdaj vstavite re3etko zara (E}) v predal €)).

VlozZek v celoti potisnite v fritezo na vroci zrak, dokler se sliSno ne zaskoci in se po-
ravnano zakljudi z ohiSjem.

Prepricajte se, da sta termostat () na MIN in &asovnik ) obrnjena do konca v
nasprotni smeri urnega kazalca na 0, glejte sl. A.

Omrezni vtic prikljucite na elektricno omrezje.
Zavrtite termostat () z oznako na 160 °C.

Zavrtite €asovnik () z oznako na najmanj 5 minut. Lu¢ka delovanja ) sveti, po-
stopek segrevanja pa se zazene.

Po poteku Casa zaslisi pisk, casovnik se je obrnil na 0 in lucka delovanija je ugasni-
la.

LoCite omreZni vti¢ od elektricnega omreZja, malce izvlecite predal in cvrtnik pus-
tite ohlajati pribl. 30 min.
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Upravljanje

Upravljanje

ANEVARNosT:| Fritezona vroci zrak prikljucite na elektricno omrez-

je Sele potem, ko je popolnoma NASTAVLJEN.

Nevarnost elektricnega udara! Pazite na to, da prikljucni ka-
bel ne more priti v stik z vrocimi deli friteze.

f‘} Vroce povrsine ! Ohisje in deli naprave postanejo

med delovanjem zelo vroci.

Med obratovanjem naprave ne prestavljajte. Napravo izklopi-
te, izvlecite omrezni vtic in pustite napravo, da se 30 minut
ohlaja, preden jo prestavljate.

A\OPOZORILO!| Nevarnost pozara!

Ce uporabljate papir za peko ali aluminijasto folijo brez Zi-
vil v kosari za kuhanje, se lahko papir za peko vname in
povzrodi pozar.

Ce uporabljate papir za peko ali aluminijasto folijo, poskr-
bite, da bodo Zivila enakomerno razporejena. Papir za peko
ali aluminijasta folija lahko prideta v grelni element in se
vhameta.

Ce uporabljate papir za peko ali aluminijasto folijo v ko3a-
ri za kuhanje, bo pretok vrocega zraka zmanjsan ali preki-
njen. Postopek kuhanja bo morda treba podaljsati in bo po-
tekal neenakomerno.

Silikonski nastavki @ skrbijo za varen oprijem resetke za Zar €} v predalu.

i Med uporabo lahko oprijem oslabi in reSetka za Zar lahko pri obracanju preda-

laizpade.

V tem primeru lahko silikonske nastavke @4 z drzali enakomerno in rahlo upognete
navzven, da ponovno vzpostavite varen oprijem.
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Upravljanje

Namestite napravo, glejte Postavljanje naprave, in jo pripravite.

Bereiten Sie das Gargut zu und legen Sie es in den Einschub (3.

e | Pazite, da hrana ne sega Cez rob.

1 Ce pripravljate posamezne dele Zivila, jih razporedite &m bolj oddaljeno
drug od drugega, tako da lahko vroc zrak enakomerno tece okoli njih. Tako dose-
Zete enakomerno kuhanje.

Predal ) potisnite v celoti v fritezo na vrodi zrak.

Prepricajte se, da je termostat () obrnjen na MIN in €asovnik () do konca v na-
sprotni smeri urnega kazalca na 0.

Omrezni vtic prikljucite na elektricno omrezje.
Termostat 9 obrnite z 0znako na Zeleno temperaturo (najmanj 80 °C).

Casovnik Q obrnite z oznako na Zeleni ¢as peke (najmanj 5 minut). Lucka za de-
lovanje {[t) zasveti takoj, ko je €asovnik aktiviran.

i Nastavitev temperature in ¢asa lahko kadar koli po potrebi spremenite.
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Upravljanje

Casi in temperature, navedeni na napravi, so le orientacijske vrednosti.

Y Ocvrt krompir“15-20 minut pri 200 °C
wr - Mafin“18-20 minut pri 160 °C

;ﬂ% ,Riba“ 18-20 minut pri 200 °C
,Meso“10-15 minut pri 180 °C
,Perutnina“20-30 minut pri 180 °C

,Kozice* 12-18 minut pri 180 °C

Ce Zelite prekiniti postopek peke, obrnite €asovnik () na 0. Naprava se izklopi in lutka
za delovanje ugasne. S ponovno izbiro ¢asa peke se postopek peke nadaljuje.

Ce Zelite nadzorovati postopek kuhanja ali dodajati ali odstranjevati sestavine, lahko
med delovanjem izvlecete predal (£)).

Naprava se izklopi in lucka za delovanje ugasne. Vtem primeru Cas tece naprej.
Ce v €asu kuhanja hrano vetkrat prerazporedite, obrnete ali stresete, boste dosegli
bolj enakomerno kuhanje. V ta namen izvlecite pladenj in ga nato potisnite nazaj v
napravo. Alternativno postavite predal na povrsino, ki je odporna na vrocino, in hrano
obrnite/prerazporedite z ustreznimi kuhinjskimi pripomocki.

66



Upravljanje/Casi kuhanja, temperature in koli¢ine

Postopek kuhanja je koncan

Po preteku ¢asa se zaslisi pisk in naprava se izklopi. Ce Zelite pred¢asno konéa-

i ti postopek peke, obrnite najprej termostat na MIN. Ventilator nato Se naprej

1
2.
3.
4

5.

deluje brez gretja. Na ta nacin se je mogoce izogniti kopicenju toplote.
Po poteku Casa zaslisi pisk, ¢asovnik se je obrnil na 0.

Termostat obrnite na MIN.

Napravo odklopite z elektricnega omrezja.

Povlecite predal () za rocaj predala @) iz naprave in ga odloZite na podlago, od-
porno na toploto.

Odstranite hrano iz predala.

Casi kuhanja, temperature in kolicine

1

V nadaljevanju navedeni casi, temperature in koliine so samo referencne
vrednosti. 0dvisno od narave zivila se lahko bolj ali manj razlikujejo.

Krompir / ocvrt | Koliéinav | Casv | Temperatu- | Obrniti/ | Dodatna
krompir gramih | minutah rav°C Pretresti | informa-
cija
Tanek globoko 200-300 18-20 200 Ja
zmrznjen pomfrit
Debel globoko 200-300 | 20-25 200 Ja
zmrznjen pomfrit
Pecen krompir 300 20-25 200 Ja Uporabite
primerno
posodo

1

Svezemu krompirju dodajte nekaj olja, da postane bolj hrustljav in se ne zlepi.
Potem ko ste krompir narezali in preden ga preloZite v fritirno koSaro, mu do-

dajte olje. Krompir premes3ajte, da se olje povsod porazdeli. Preden krompir

prestavite v psoodo, odcedite odvecno olje.
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Casi kuhanja, temperature in koli¢ine

Meso, perutninain | Kolicinav| €asv | Tempera- | Obrniti/ | Pred-
morski sadezi gramih | minutah | turav°C | Pretresti | grejte
Zrezki 100-300 | 10-15 180 da
Svinjski kotleti 100-300 | 10-15 180 da
Hamburger 100-300 | 10-15 180
PiS¢ancja bedra 100-300 | 25-30 180
PiS¢ancja prsa 100-300 | 15-20 180
PiS¢ancji medaljoni, 100-300 | 6-10 200 da
zmrznjeni
Ribje palcke, zmrznjene | 100 - 250 6-10 200 da
Paniran sir za peko, 100 - 250 8-10 180 da
zamrznjen

. Izogibajte se kuhanju Zivil z zelo visoko vsebnostjo mascob. Upostevajte, da
4 | veliki kosi potrebujejo vec asa kot npr. dva manjsa kosa. ManjSe kose med
kuhanjem obracajte, da doseZete enakomerno kuhanije.

Poobedki / zelenjava

Koli¢ina
v gra-
mih

Casv
minu-
tah

Tempe-
raturav
°C

Dodatna
informa-
cija

Obrniti /
Pretresti

Quiche (pogaca)

300

20-22

180

Uporabite
primerno

Mafin

150

15-18

160

posodo
in pustite
vsajlcm
prostora
do roba.

Spomladanski zavitki,
Gotova jed

100 - 250

200

da Pustite
vsaj1cm
prostora

do roba.

Kuhana zelenjava

100 - 250

10

160

da Dodajte
1/2 jedilne

Zlice olja
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Cis€enje in shranjevanje

Cis¢enje in shranjevanje

Ciscenje
A\ANEVARNOST!| Nevarnost udara elektri¢nega toka!

oew o

Pred ciSCenjem napravo izklopite in izvlecite omrezni vtic iz
vticnice.

Friteze na vrodi zrak nikoli ne potapljajte v vodo ali drugo te-
kocino in nikoli je ne splakujte z vodo ali Cistilnimi sredstvi!

A\OPOZORILO!| Vroce povrsine!

& Obstaja nevarnost opeklin zaradi vrocih povrsin.

Pred ciScenjem pustite napravo, da se najmanj 30 minut ohlaja.
Odstranite predal @), da se lahko naprava hitreje ohladi.

NAPOTEK! Nevarnost poskodb!

Ne uporabljajte abrazivnih sredstev in topil ali predmetov z ostrimi robovi!

e | Vse dele pustite, da se ohladijo, preden jih Cistite. Dele pribora po uporabi te-
1 meljito oCistite, da se ostanki ne prisusijo.

1. Povrsine naprave odistite z vlazno krpo..

2. Odcistite predal §4) z vroco vodo, malo detergenta in gobico, ki ne praska.
Predal si primerno za pomivalni stroj.

e | Za odstranjevanje preostale umazanije lahko uporabite Cistilo za razmas-
1 Cevanje.

Nato vse dele dobro posusite.
3. Notranjost friteze na vroci zrak odistite z vlazno krpo in nekaj detergenta.
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Cid¢enje in shranjevanje/Tehnicni podatki

Shranjevanje
AANEVARNOST!| Nevarnost udara elektri¢nega toka!

Prikljucnega kabla ne navijajte okoli naprave ali njenih delov.
Uporabite element za navijanje kabla €). zaradi napacnega
navijanja se lahko izolacija kabla poskoduje in obstaja nevar-
nost elektricnega udara.

4

Napravo odistite in jo shranite na suhem in pred umazanijo zas¢itenem mestu izven
dosega otrok.

Tehnicni podatki

Model: GT-AF-16

Napajalna napetost: 220-240V~

Nazivna frekvenca: 50 Hz

Poraba moci: 900w

Razred zas(ite: I /@ Elektricno prevodni deli ohisja so
povezani z zascitnim vodnikom.

Dolzina kabla: pribl. 100 cm

Prostornina: 19L

Timer: 5-30 minut

Temperaturno obmodje: pribl. 80-200 °C

Ker nase proizvode nenehno razvijamo naprej in izboljSujemo, so mozne spremembe
v dizajnu in tehni¢ne spremembe.

To navodila za uporabo lahko snamete tudi v obliki PDF-datoteke na nasi spletni strani
www.gt-support.de
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Iskanje napak

Iskanje napak

Problem

MozZen vzrok in pomo¢

Naprava ne deluje.

Naprava ni prikljuena na elektricno omrezje.
- Prikljucite napravo na elektricno omrezje.

Casovnik ni bil aktiviran.
- Obrnite casovnik na zeleni ¢as peke.

Predal 3 ni popolnoma vstavljen.
- Predal vstavite poravnano s sprednjo stranjo naprave.

SproZzila se je zascCita pred pregrevanjem.
- Izvlecite omreZni vtic iz vtiCnice. Naprave ne upo-
rabljajte vec. Obrnite se na servisni center.

Hrana je Se vedno surova.

Prevec hrane v posodi za kuhanje.
- Zmanijsajte kolicino.

Temperatura je prenizka.
- Povecajte temperaturo.

Cas kuhanja je prekratek.
- Podaljsajte ¢as kuhanja.

Hrana ni kuhana enako-
merno.

Hrano je treba obrniti.
- Obrnite hrano

Ste vstavili reSetko zara?
- ReSetko Zara vstavite pod Zivilo za pripravo.

Predala ni mogoce vsta-
viti.

Predal je prevec napolnjen.
-V predal nalozite manj hrane.

Izhaja para.

Obicajen postopek pri fritiranju.

Izstopa bel dim.

Zelo mastna hrana.

- Nevpliva na pripravo. Izogibajte se sestavinam, ki
imajo veliko mascob.

Ostanki olja so ostali v predalu.
- Vse dele po uporabi odistite.

Po odstranitvi predala
naprava se naprej deluje.

Varnostno stikalo () ali druga komponenta v okvari,
glejte Varnost.

- lzvlecite omrezni vtic iz vticnice. Naprave ne upo-
rabljajte vec. Obrnite se na servisni center.
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Izjava o skladnosti/Odstranjevanje med odpadke

Izjava o skladnosti

Zagotovljena je skladnost proizvoda z zakonsko predpisanimi standardi. Popolno Izja-
vo o0 skladnosti najdete na internetni strani www.gt-support.de

Odstranjevanje med odpadke
Odstranjevanje embalaze

‘ EmbalaZo zavrzite sortno Cisto. Lepenko in karton oddajte med star papir, fo-
.’ lije v zbiralnik reciklirnih materialov.

Odstranitev stare naprave

(Uporabljivo v Evropski uniji in drugih evropskih drzavah s sistemi za loceno zbiranje
reciklirnih materialov)

E Stare naprave ne sodijo med gospodinjske odpadke!

[

Simbol s precrtanim smetnjakom na kolesih pomeni, da elektricne in elektronske opreme
ne smete odvreci med gospodinjske odpadke. Potrosniki so zakonsko zavezani, da elek-
tricno in elektronsko opremo ob koncu njihove Zivljenjske dobe zbirajo loeno od neraz-
vrscenih komunalnih odpadkov. Na ta nacin je zagotovljeno okolju prijazno recikliranje, ki
varcuije z viri.

Baterije in akumulatorije, ki niso trdno zaprti z elektricno ali elektronsko napravo in jih je
mogoce odstraniti, ne da bi jih unicili, je treba lociti od naprave, preden jo predate na zbir-
no mesto in odpeljete na za to doloceno odlagalisce. Enako velja za svetilke, ki jih je mogo-
Ce odstraniti iz naprave, ne da bi jih unicili.

Lastniki elektricnih in elektronskih naprav iz zasebnih gospodinjstev lahko le-te oddajo na
zbirnih mestih javnih organov za ravnanje z odpadki ali na zbirnih mestih, ki jih postavijo
proizvajalci oziroma distributerji. 0ddaja stare opreme je brezplacna.

Na splosno so distributerji dolZni zagotoviti, da se stara oprema brezplacno odvzame na-
zaj, tako da zagotovijo ustrezne moznosti vracila na razumni razdalii.

Potrosniki imajo moznost, da staro opremo brezplacno oddajo distributerju, ki jo je dolzan
prevzeti nazaj, ce potrosnik kupi novo opremo enake vrednosti z naceloma enako funkci-
jo. Ta moznost obstaja tudi za dostavo v zasebno gospodinijstvo.
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Volume di fornitura
Friggitrice ad aria calda

Inserto
Griglia

Bordini in silicone (protezione antigraffio, 4 pz., in caso di smarrimento possono
essere riordinati tramite servizio clienti)

- Istruzioni per l'uso/Certificato di garanzia convenzionale
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Informazioni generali

Informazioni generali

L] L] L] 1]
Leggere e conservare le istruzioni per l'uso
Le istruzioni per l'uso contengono informazioni importanti sulla messa in funzione e
per I'utilizzo.

Leggere accuratamente le istruzioni per I'uso, in particolare le indicazioni di

sicurezza, prima di utilizzare questo articolo. Il mancato rispetto delle pre-

senti istruzioni per 'uso puo comportare lesioni gravi o danni materiali.

Le istruzioni per l'uso si basano sulle norme e sui regolamenti in vigore
nell’'Unione Europea. All'estero rispettare anche le direttive e le leggi specifiche della
relativa nazione.

Conservare le presenti istruzioni per I'uso per un utilizzo successivo. Se l'articolo viene
consegnato a terzi, & obbligatorio consegnare anche le presenti istruzioni per I'uso.
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Legenda

Legenda

I seguentisimboli e segnalivengono utilizzati nelle presenti istruzioni per l'uso, sull'ar-
ticolo o sulla confezione.

Questo simbolo/segnale indica un pericolo con un grado di rischio

1
A\ PERICOLO! elevato, che, se non evitato, comporta lesioni gravi o mortali.

Questo simbolo/termine indica un pericolo con un grado di ri-
A\ AVWERTIMENTO!| schio medio, che, se non evitato, pud comportare lesioni gravi o
la morte.

Questo simbolo/segnale indica un pericolo con un grado di ri-
AATTENZlONE! schio basso, che, se non evitato, pud comportare lesioni lievi o
moderate.

Pericolo, superficie calda! Questo simbolo segnala superfici calde durante
il funzionamento - non toccare a mani nude.

1 Questo simbolo/segnale mette in guarda da possibili danni ma-
AVvIso! teriali.

e | Questosimbolo fornisce delle informazioni addizionali utili per I'assemblaggio
1 o per l'utilizzo.

c € Dichiarazione di conformita (vedi capitolo ,Dichiarazione di conformita“): | pro-
dotti contrassegnati da questo simbolo sono conformi a tutte le norme comu-
nitarie applicabili dell'area economica europea.

Il marchio ,Sicurezza controllata® (simbolo GS, Gepriifte Sicherheit) certifi-
ca che questo prodotto & conforme alle direttive della legge tedesca sulla
gt Sicurezza dei prodotti.

~ Corrente alternata
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Sicurezza

Sicurezza

Utilizzo conforme

Questo apparecchio € adatto esclusivamente alla preparazione di alimenti in quanti-
ta consuete in ambito domestico e deve essere utilizzato esclusivamente in ambienti
chiusi.

Puo essere utilizzato sia per la preparazione ad es. di verdure, patatine, pesce, carne e
pollame che per farinacei.

Lapparecchio é destinato esclusivamente all'utilizzo privato.

Utilizzare I'apparecchio esclusivamente come descritto nelle presentiistruzioni per l'uso.

Qualsiasi altro utilizzo non & considerato conforme alle disposizioni e pud provocare
danni materiali o alle persone.

Non utilizzare assolutamente la friggitrice ad aria calda per riscaldare dell'acqua
o altri liquidi.
Il produttore o rivenditore non si assume alcuna responsabilita per i danni derivanti da

un utilizzo non conforme, riparazioni eseguite in modo non competente, modifiche non
autorizzate

0 unimpiego di accessori o ricambi non autorizzati.

Larticolo non é adatto all'utilizzo in ambito commerciale, come ad es.:

¢ nelle cucine per collaboratori e nei negozi o in altre aree commerciali,
e infattorie,

da parte di clienti in alberghi, motel o altre strutture di accoglienza,

¢ inbed and breakfast.

Indicazioni di sicurezza

A\ PERICOLO! | Pericolo di scossa elettrica!

Una installazione elettrica errata o una tensione di rete troppo
elevata puo provocare scosse elettriche.

- Collegare I'apparecchio alla rete elettrica esclusivamente se la
tensione di rete della presa corrisponde alle informazioni sulla
targhetta di identificazione.

- Collegare l'apparecchio esclusivamente a una presa elettrica
comodamente accessibile per poter scollegare in modo rapido
I'apparecchio in caso di guasto.
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Sicurezza

Non utilizzare I'apparecchio se sono presenti danni visibili allo
stesso, al cavo elettrico o al connettore di rete oppure se gli ac-
cessori sono molto sporchi.

Seil cavo elettrico dell'apparecchio e danneggiato, deve essere
sostituito dal produttore, dal suo servizio clienti o da altra per-
sona qualificata similare per evitare pericoli.

Non aprire I'alloggiamento, incaricare della riparazione il per-
sonale qualificato. Rivolgersi a un centro di assistenza indicato
sul certificato di garanzia.

Non introdurre oggetti metallici o di altro tipo nelle aperture
dell'apparecchio. Utilizzare secondo le disposizioni solo quelli
inclusi come accessori.

Nell'apparecchio sono presenti componenti elettrici e meccani-
ci indispensabili alla protezione dai perlcoll

Non effettuare un ponte
sullinterruttore di sicurezza
e non manipolare linter-
ruttore in alcun modo.

Lapparecchio non deve esse-
re collegato a un timer o a un
altro sistema di controllo a di-
stanza.

Tenere I'apparecchio, il cavo elettrico e la spina elettrica lonta-
no dall'acqua e da altri liquidi nonché dalle fiamme libere, dalle
fonti di calore e dalle superfici calde.

Non toccare mai l'apparecchio e il cavo elettrico con le mani ba-
gnate.

Non estrarre mai la spina dalla presa elettrica tirando il cavo
elettrico, ma afferrare sempre la spina.
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Sicurezza

- Non utilizzare il cavo elettrico per il trasporto dell'apparecchio.

- Disporre il cavo in modo che non sussista il rischio d’inciampare.

- Non posizionare il cavo elettrico su bordi taglienti e non piegarlo.

- Posizionare I'apparecchio in modo che non possa cadere in una
vasca o nel lavello.

- Non cercare maiditoccare I'apparecchio se e caduto nell'acqua.
In questo caso estrarre immediatamente la spina elettrica dalla

presa.

- Spegnere sempre l'apparecchio ed estrarre la spina elettrica

dalla presa:

» quando l'apparecchio non é sorvegliato oppure quando la
preparazione e terminata,

* quando I'apparecchio non e in uso o quando viene pulito,

e in caso di temporale o in presenza di un guasto.

A\ AVVERTIMENTO!

Pericolo d'incendio!

In caso di utilizzo di adattatori o prolunghe non adeguate all'am-
peraggio massimo sussiste il rischio di incendio.

- Utilizzare esclusivamente adattatori e prolunghe conformi alle
disposizioni di sicurezza in vigore. Non superare 'amperaggio
massimo ammesso dell’adattatore o del cavo di prolunga.

A\ AVVERTIMENTO!

Pericoli per bambini e persone con capacita fi-
siche, sensoriali o mentali ridotte o con scarsa

esperienza e competenza!

| bambini e le persone con limitazioni fisiche e mentali non rico-
noscono i pericoli che comporta l'utilizzo di questo apparecchio.
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Sicurezza

Cio puo causare infortuni con lesioni gravi.

Questo apparecchio puo essere utilizzato da bambini dagli 8
anni di eta in su e da persone con capacita fisiche, sensoriali
o mentali ridotte o senza esperienza e/o competenza, se sor-
vegliate o istruite sull'utilizzo in sicurezza dell'apparecchio e se
hanno compreso i pericoli che ne risultano.

| bambini non devono giocare con I'apparecchio.
La pulizia e la manutenzione a carico dell'utente non devono

essere eseguite da bambini, eccetto nel caso in cui essi abbiano
piu di 8 anni e siano sorvegliati.

Tenere i bambini di eta inferiore a 8 anni lontano dal dispositivo
e dal cavo di alimentazione.

Non lasciare giocare i bambini con la pellicola della confezione.

Durante il gioco potrebbero restare impigliati oppure metterlo
sulla testa rischiando di soffocare.

A\ AWERTIMENTO!| Pericolo di lesioni!

Pericolo, superficie calda! Le parti di questo apparecchio

& durante il funzionamento si surriscaldano. L'utilizzo non

corretto puo causare lesioni gravi.

Durante I'utilizzo alcune parti dell'apparecchio diventano mol-
to calde. Non toccarle per evitare ustioni.

Durante il funzionamento toccare I'apparecchio solo sul manico
dellinserto, sul termostato o sul timer!

Per evitare lesioni evitare il contatto di capelli, gioielli e abbi-
gliamento con l'apparecchio in funzione.

Non utilizzare I'apparecchio se uno dei componenti & danneg-
giato.
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Sicurezza

Avvisare del pericolo anche gli altri utilizzatori.

Durante il processo di cottura fuoriesce vapore caldo, in parti-
colare quando il cestello per friggere viene estratto. Utilizzare
sempre guanti da cucina e non chinarsi sopra I'apparecchio.

Prima della cottura asciugare accuratamente gli alimenti per
evitare I'eccessiva formazione di vapore.

Eliminare la brina e i pezzetti di ghiaccio dagli alimenti surgelati.

A\ AVVERTIMENTO!

Pericolo di lesioni! In caso di contatto con il va-
pore bollente possono essere provocate lesio-

ni gravi!

Durante la cottura fuoriesce aria bollente dalle aperture per 'u-
scita dell'aria sul retro dell'apparecchio. Tenere le mani e il viso
a una distanza di sicurezza dall'aria calda e dall'apertura per
l'uscita dell'aria. Fare anche attenzione al vapore bollente che
esce dalle fughe del lato anteriore dell'apparecchio. Fare parti-
colare attenzione quando si preleva l'inserto dall'apparecchio.

A\ AVWERTIMENTO!| pericolo d’incendio!

Sussiste il pericolo di incendio causato dalle superfici calde.

Se si usa la carta da forno o il foglio di alluminio senza il cibo
nel cassetto di cottura, la carta da forno puo prendere fuoco e
si puo verificare un incendio.

Se si usa la carta da forno o il foglio di alluminio, assicurarsi
che il cibo sia distribuito in modo uniforme. La carta da forno
o il foglio di alluminio potrebbero finire nell’elemento riscal-
dante e incendiarsi.

Se si utilizza carta da forno o fogli di alluminio nel cassetto di cot-
tura, il flusso d'aria calda si potrebbe ridurre o interrompere.
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Sicurezza

Potrebbe essere necessario prolungare il processo di cottura
e pertanto potrebbe risultare irregolare.

Non posizionare I'apparecchio su un piano di cottura a gas o
elettrico di qualsiasi genere, su piastre di cottura elettriche o
nel forno acceso.

Posizionare I'apparecchio su una superficie di lavoro comoda-
mente accessibile, in piano, asciutta, resistente al calore e suffi-
cientemente stabile.

Eventualmente posizionare un supporto antiscivolo sotto i pie-
dini di gomma dell'apparecchio, poiché le superfici possono es-
sere trattate con i detergenti piu differenti e alcuni ingredienti
potrebbero aggredire i piedini di gomma ammorbidendoli.

Non posizionare I'apparecchio vicino al bordo della superficie
di lavoro.

Non posizionare I'apparecchio sotto un pensile o in un angolo.
Fare attenzione che I'apparecchio sia libero in alto.

Tenere una distanza minima di 30 cm tra il retro dell'apparec-
chio e altri oggetti e minimo 10 cm ai lati.

Non posare oggetti sull'apparecchio.
Non coprire I'apparecchio.

Non lasciare incustodito I'apparecchio durante il funzionamen-
to. Attendere fino a quando I'apparecchio si & completamente
raffreddato.

Tenere i cavi di alimentazione fuori dalla portata dei bambini.
Potrebbero tirarli e tirarsi addosso I'apparecchio.

Non riempire l'inserto di grasso o olio.

Posizionare sempre il cestello per friggere caldo/l'inserto su
una superficie resistente al calore.
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Sicurezza

A\ ATTENZIONE!| Rischi per la salute!

Le cotture a temperature troppo elevate possono causare la for-
mazione di sostanze dannose alla salute.

- Durante la cottura degli alimenti fare attenzione a che questi
non diventino troppo scuri.

- Eliminare i residui di cibo bruciato.

Preparazione a basso contenuto di acrilammide

3 Lacrilammide € una sostanza sospetta di essere canceroge-
na la cui concentrazione aumenta notevolmente con il ri-
scaldamento degli alimenti contenenti amidi oltre i 175°C.

Durante la preparazione osservare il cambiamento di colore degli
alimenti. I fritti dovrebbero presentare un colore dorato, non mar-
rone, quando vengono serviti.

AVVISO! Pericolo di danni!
L'utilizzo non corretto dell’apparecchio pud causare il surriscalda-

mento e il danneggiamento dello stesso.

— Non utilizzare mai I'apparecchio vuoto se non sorvegliato. L'ap-
parecchio puo surriscaldarsi, vedi Ricerca errori.

La resistenza e il rivestimento antiaderente potrebbero restarne
danneggiati e sviluppare del fumo. In questo caso aprire le fine-
stre ed arieggiare accuratamente il locale.
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Prima messa in funzione

Prima messa in funzione
Controllo volume di fornitura

AVVISO! Pericolo di danni!

Se la confezione viene aperta con scarsa cautela con un coltello affilato o con altri og-
getti appuntiti I'apparecchio potrebbe essere danneggiato.

- Fare attenzione durante I'apertura della confezione.

1. Estrarre tutte le parti dell'apparecchio e le istruzioni per l'uso dalla confezione, ri-
muovere le pellicole di protezione e i pezzi di cartone.

g | Estrarre linserto @) tramite il manico dellinserto ) dall'apparecchio, vedi
Fig A. Estrarre la griglia (€} dallinserto.
2. Controllare che la confezione sia completa di tutti gli articoli (vedi Volume di for-
nitura).
3. Controllare che tutti i componenti siano integri e non danneggiati. In caso di danni
non utilizzarli. Rivolgersi a un centro di assistenza indicato sul certificato di garanzia.
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Prima messa in funzione

Prima del primo impiego

A\ PERICOLO! | Pericolo di scossa elettrica!

Non immergere mai la friggitrice ad aria calda nell’'acqua o in
un altro liquido e non lavarla mai con acqua o detergenti!

A\ ATTENZIONE!| Residui di produzione!

| residui legati alla produzione e non adatti al consumo possono
essere presenti su o in tutti i componenti dell'articolo. | compo-
nenti che possono entrare in contatto con gli alimenti devono es-
sere controllati e puliti accuratamente prima del primo utilizzo.

Non utilizzare solventi, detergenti abrasivi od oggetti ap-
puntiti!

AVVISO!

1. Pulire la friggitrice ad aria calda con un panno leggermente umido sia all'interno
che all'esterno.

AVVISO! Pericolo di danni!

Il ventilatore e I'elemento riscaldante si trovano in alto, all'interno dello scomparto
dell'inserto della friggitrice ad aria calda. Pulire questa parte con particolare cautela.

2. Pulire 'inserto @ e la griglia €} con acqua calda, un po’ di detergente per piatti e
una spugna che non graffia.

3. Asciugare accuratamente tutte le parti.

i Eventualmente premere le guarnizioni di silicone (23 sulla griglia se sono sta-
te sfilate.

Posizionare I'apparecchio

Posizionare I'apparecchio su una superficie di lavoro comodamente accessibile, in
piano, asciutta, resistente al calore e sufficientemente stabile. | piedini di gomma del-
la parte inferiore assicurano un posizionamento stabile.

Tenere una distanza minima di 30 cm tra il retro dell'apparecchio e altri oggetti e mi-
nimo 10 c¢m ai lati.

Svolgere completamente il cavo elettrico.
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Prima messa in funzione

Prima del primo processo di cottura

A\ ATTENZIONE!

Assicurarsi che 'apparecchio NON sia ancora col-

legato alla rete elettrica durante I'assemblaggio.

" Prima del primo processo di cottura controllare il corretto funzionamento e
1 | prendere confidenza con lafriggitrice ad aria calda. In questo modo vengono

eliminati i residui di produzione dalla resistenza della friggitrice. Assicurare

una buona ventilazione del locale (eventualmente aprire le finestre).

1.

2.

Orainserire la griglia (E)) nell'inserto @).
Spingere l'inserto completamente nella friggitrice ad aria calda fino alla chiusura com-
pleta con uno scatto udibile.

Assicurati che il termostato () sia MIN e che il timer (€)) sia ruotato completamente
in senso antiorario su 0, vedi Fig A.

Collegare la spina elettrica alla rete elettrica.
Ruotare il termostato 9 con la marcatura su160°C.

Ruotare il timer () con la marcatura su almeno 5 minuti. La luce operativa ) si
accende e I'apparecchio inizia a riscaldare.

Allo scadere del tempo viene emesso un bip, il timer & sullo 0 e la luce operativa si
é spenta.

Staccare la spina elettrica dalla rete elettrica, estrarre leggermente l'inserto e la-
sciar raffreddare la friggitrice per ca. 30 minuti.
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Uso

Uso

Collegare la friggitrice ad aria calda alla rete

1
A PERICOLO! elettrica solo dopo averla ASSEMBLATA com-

pletamente!

Pericolo di scossa elettrica! Fare attenzione a che il cavo di ali-
mentazione non possa entrare in contatto con le parti calde
della friggitrice.

Pericolo, superficie calda ! L'alloggiamento e le par-
& ti dell'apparecchio diventano molto caldi durante il
funzionamento.
Non spostare I'apparecchio durante il funzionamento. Spegne-
re 'apparecchio, estrarre la spina elettrica dalla presa e lasciare
raffreddare I'apparecchio per 30 minuti prima di spostarlo.

A\ AWERTIMENTO!| pericolo d’incendio!

- Se si usa la carta da forno o il foglio di alluminio senzaiil cibo
nel cassetto di cottura, la carta da forno puo prendere fuoco
e si puo verificare un incendio.

- Se i usa la carta da forno o il foglio di alluminio, assicurarsi
che il cibo sia distribuito in modo uniforme. La carta da for-
no o il foglio di alluminio potrebbero finire nell'’elemento
riscaldante e incendiarsi.

- Se si utilizza carta da forno o fogli di alluminio nel cassetto
di cottura, il flusso d’aria calda si potrebbe ridurre o inter-
rompere. Potrebbe essere necessario prolungare il proces-
so di cottura e pertanto potrebbe risultare irregolare.

5] Cli bordiniin silicone @ assicurano che la griglia 3 sia tenuta saldamente
3 | inposizione. Durante I'uso, la presa potrebbe indebolirsi e la griglia potrebbe
cadere quando il Inserto viene capovolto.

In questo caso gli bordini in silicone () possono essere piegati uniformemente e leg-
germente verso I'esterno con i supporti per ripristinare una presa sicura.
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Uso

—_

Posizionare l'apparecchio, vedi Posizionare I'apparecchio e prepararlo.

2. Preparare gli alimenti da cuocere e inserirli nell'inserto €.

i Fare attenzione a che gli alimenti non sporgano al di sopra del bordo.

Quando si preparano singoli pezzi di alimento, distribuirli a una certa distanza
I'uno dall'altro in modo che I'aria calda possa circolare in modo uniforme attorno
agli stessi. In questo modo si ottiene una cottura uniforme.

Inserire completamente I'inserto () nella friggitrice ad aria calda.

Assicurati che il termostato () sia MIN e che il timer () sia ruotato completamen-
te in senso antiorario su 0.

~ow

>

5. Collegare la spina elettrica alla rete elettrica.

6. Girareiltermostato () con la marcatura sulla temperatura desiderata (almeno da
80 °0).

7. Ruotare il timer (€)) con la marcatura sul tempo di cottura desiderato (almeno da
5 minuti). La luce operativa {[8) si accende quando il timer viene attivato.

e | Leimpostazioni ditemperatura e tempo possono essere modificate in qualsi-
L | asimomento.
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I tempi e le temperature indicate dall'apparecchio sono solo indicativi.

i . L
Y patatine, 15 - 20 minuti a 200°C

1‘5'0{2 Torte/muffin, 18 - 20 minuti a 160°C
B posce, 18 - 20 minuti a 200°C
g Carne, 10 - 15 minutia 180°C

f{; Pollame, 20 - 30 minuti a 180°C
%{ Gamberetti, 12 - 18 minuti a 180°C

Se si desidera interrompere la cottura ruotare il timer o su 0. Lapparecchio si spe-
gne e la luce operativa si spegne. Una nuova selezione del tempo di cottura fara
proseguire il processo di cottura.

Quando si desidera controllare il processo di cottura oppure aggiungere o togliere
degli ingredienti e possibile estrarre l'inserto durante il funzionamento. Lappa-
recchio si spegne e la luce operativa {{0) si spegne. Il timer continua a lavorare.

Per ottenere una cottura pitl uniforme ridistribuire, girare o scuotere ripetutamente gli
alimenti da cuocere. A questo scopo estrarre l'inserto e successivamente inserirlo nuo-
vamente nell'apparecchio. A questo scopo estrarre l'inserto, scuotere gli alimenti con
cautela e quindi reinserire I'inserto nell'apparecchio. In alternativa posizionare I'in-
serto su una superficie resistente al calore e mescolare o ridistribuire gli alimenti con
I'aiuto di un utensile da cucina adatto.
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Uso/Tempi di cottura, temperature e quantita

Il processo di cottura é concluso

1

e | Alloscadere del tempo impostato I'apparecchio emette un bip e si spegne. Se
sidesiderainterrompere la cottura prima ruotare il termostato su MIN. La ven-

tilazione continua a lavorare senza riscaldare. In questo modo si evita un ristagno di

calore.

1. Allo scadere del tempo viene emesso un bip, il timer & sullo 0 e la luce operativa si

é spenta.

Ruotare il termostato su MIN.

3. Separare I'apparecchio dalla rete elettrica.

Estrarre l'inserto @) dall'apparecchio afferrandolo dal manico () e posizionarlo
su una superficie resistente al calore.

5. Prelevare gli alimenti dall‘inserto.

Tempi di cottura, temperature e quantita

o I valori di tempi, temperature e quantita riportati di seguito sono solo indica-
P | tivi. Possono variare in piti 0 in meno in relazione alle caratteristiche degli ali-

menti.
Patate/patatine | Quantita | Tempo |Temperatu- | Girare/ Infor-
ingrammi | inminuti| rein°C | scuotere | mazioni
supple-
mentari
Patatine sottili 200-300 | 18-20 200 Si
surgelate
Patatine spesse 200 -300 20-25 200 Si
surgelate
Gratin di patate 300 20-25 200 Si Utiliz-
zare un
recipiente
adatto

Aggiungere un poco di olio alle patate fresche, diventano pit croccanti e non
P | siattaccano. Aggiungere I'olio dopo aver tagliato le patate e prima di inserire
le patate nel cestello per friggere. Mescolando le patate I'olio si distribuisce.
Lasciare sgrondare I'olio in eccesso prima di inserire le patate nel cestello.
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Tempi di cottura, temperature e quantita

Carne, pollamee | Quantita | Tempoin | Tempera- | Girare/ | Preris-
frutti di mare ingrammi | minuti | turein °C | scuotere | caldare
Steak 100 -300 10-15 180 Si
Cotoletta di maiale 100 - 300 10-15 180 Si
Hamburger 100 - 300 10-15 180
Cosciotto di pollo 100 -300 25-30 180
Petto di pollo 100 - 300 15-20 180
Chicken nuggets, 100 -300 6-10 200 Si
surgelati
bastoncini di pesce, 100 - 250 6-10 200 Si
surgelati
Formaggio daforno | 100 -250 8-10 180 Si
impanato

. Evitare la cottura di alimenti con un contenuto elevato di grasso. Ricordare
1 | che i pezzi di maggiori dimensioni richiedono tempi di cottura maggiori ri-
spetto ad es. a due pezzi piti piccoli. Girare i pezzi piccoli durante la cottura per
ottenere una cottura uniforme.

Dessert/verdure | Quantital Tem- | Tempe- | Girare/ | Informazioni

ingram- | poin | raturein | scuotere | supplementari
mi minuti °C

Quiche 300 20-22 180 Utilizzare un

contenitore
Muffin 150 | 15-18 160 adatto e lascia-
re almeno1cm

di spazio sul

bordo.

Involtini primavera, | 100-250 | 8-10 200 Si Lasciare alme-
piatto pronto no1cmdispa-

zio sul bordo.
Verdure cotte 100 - 250 10 160 Si Aggiungere 1/2
cucchiaio diolio
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Pulizia e conservazione

Pulizia e conservazione
Pulizia
A\ PERICOLO! | Pericolo di scossa elettrica!

Prima della pulizia spegnere I'apparecchio ed estrarre la spi-
na dalla presa elettrica.

Non immergere mai la friggitrice ad aria calda nell'acqua o in
un altro liquido e non lavarla mai con acqua o detergenti!

A\AVVERTIMENTO!| Pericolo, superficie calda!

& Sussiste il pericolo di ustioni causate dalle superfici calde.

Lasciare raffreddare I'apparecchio per almeno 30 minuti prima
di pulirlo. Estrarre l'inserto @, per far raffreddare I'apparecchio
piu rapidamente.

AVVISO! Pericolo di danni!

Non utilizzare solventi, detergenti abrasivi od oggetti appuntiti!

e | Lasciar raffreddare tutte le parti prima di pulirle. Pulire accuratamente gli ac-
X | cessori dopo I'utilizzo per non lasciare indurire i residui.

1. Pulire le superfici dell'apparecchio con un panno umido.

2. Pulirel'inserto @4) con acqua calda, un poco di detergente per piatti e una spugna
che non graffia.

Linserto e adatto in lavastoviglie.

i E possibile utilizzare un detergente sgrassante per eliminare lo sporco re-
siduo.

Asciugare accuratamente tutte le parti.

3. Pulire I'interno della friggitrice ad aria calda con un panno umido e un poco di
detergente per piatti.
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Pulizia e conservazione/Dati tecnici

Conservazione

A\ PERICOLO! | Pericolo di scossa elettrica!

Il cavo di collegamento non deve essere avvolto attorno all’'ap-
parecchio o a parti dell'apparecchio. Se é presente un avvolgi-
mento cavo ) questo deve essere utilizzato adeguatamente.

Un avvolgimento errato del cavo puo danneggiare l'isola-
mento del cavo con conseguente rischio di scossa elettrica.

4 S—

Pulire I'apparecchio e conservarlo in un luogo asciutto e al riparo dalla polvere al di
fuori della portata dei bambini.

Dati tecnici

Modello: GT-AF-16

Tensione di alimentazione: 220 -240V~

Frequenza nominale: 50 Hz

Potenza assorbita: 900 W

Classe di protezione: I /@ Parti della custodia elettricamente conduttive
collegate al conduttore di protezione.

Lunghezza cavo: €a.100 cm

Capacita: 19L

Timer: 5-30 minuti

Range di temperature: 80-200 °C

Dato che i nostri prodotti vengono costantemente sviluppati e migliorati sono possi-
bili variazioni tecniche e di design.
Le presenti istruzioni per I'uso possono essere scaricate anche in formato PDF dalla
home page www.gt-support.de
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Ricerca errori

Ricerca errori

Problema Possibili cause e soluzioni
Lapparecchio non fun- Lapparecchio non é collegato alla rete elettrica.
ziona. - Collegare I'apparecchio alla rete elettrica.

Il timer non é stato impostato.
- Ruotare il timer sul tempo di cottura desiderato.

Linserto 2 non e completamente inserito.

- Inserire l'inserto completamente nel fronte dell'ap-
parecchio.

Protezione da sovratensioni attivata.

- Estrarre la spina elettrica dalla presa elettrica. Non
utilizzare ulteriormente I'apparecchio. Rivolgersi a
un servizio di assistenza.

Gli alimenti sono crudi. Troppi alimenti nel cestello.

- Ridurre le quantita.
Temperatura troppo bassa.

- Aumentare la temperatura.
Tempo di cottura troppo breve.

- Aumentare il tempo di cottura.

Gli alimenti non sono Gli alimenti devono essere girati.
cottiin modo uniforme. | - Girare gli alimenti.

La griglia e stata inserita?
- Inserire la griglia sotto gli alimenti da cuocere.

Non é possibile inserire Linserto e troppo pieno.

linserto. - Mettere meno alimenti nell‘inserto.
Esce del vapore. Un processo normale durante la fase di frittura.
Esce del fumo bianco. Alimenti molto grassi.

- Lapreparazione non viene compromessa. Evitare
gliingredienti molto grassi.

Residui di grasso rimasti nell'inserto.

- Pulire i componenti dopo l'uso.

Dopo l'estrazione Interruttore di sicurezza () o un altro componente gua-
dell'inserto I'apparecchio | st vedi Indicazioni di sicurezza.

continua a funzionare. - Estrarre la spina elettrica dalla presa elettrica. Non
utilizzare ulteriormente I'apparecchio. Rivolgersi a
un servizio di assistenza.
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Dichiarazione di conformita/Smaltimento

Dichiarazione di conformita

Si garantisce la conformita del prodotto agli standard prescritti per legge. Per la di-
chiarazione di conformita completa vedere in internet www.gt-support.de

Smaltimento
Smaltimento della confezione

lo RicicLo!

@gﬂ @ng Smaltire la confezione in modo conforme. Il cartone e la carta devono esse-
re conferiti con la carta dariciclare, le pellicole nella raccolta apposita.

Smaltimento dell'apparecchio

E Non smaltire gli apparecchi con i rifiuti domestici!

[

Il simbolo con il bidone barrato significa che gli apparecchi elettrici ed elettronici non
devono essere smaltiti insieme ai rifiuti domestici. | consumatori hanno I'obbligo per
legge di conferire gli apparecchi elettrici ed elettronici al termine della loro durata se-
paratamente dai rifiuti domestici. In questo modo si assicura un riciclaggio conforme
nel rispetto delle risorse evitando effetti negativi sullambiente.

Batterie ed accumulatori, non completamente integrati nell'apparecchio elettrico o
elettronico, che possono essere separati dallo stesso senza distruggerlo, devono es-
sere separati dall'apparecchio prima della consegna presso un centro di raccolta e
conferiti per uno smaltimento conforme. Cio vale anche per le lampade che possono
essere prelevate senza distruggere I'apparecchio.

| proprietari di apparecchi elettrici ed elettronici utilizzati in casa possono conferirli
presso i centri di raccolta ufficiali e pubblici addetti allo smaltimento o presso i punti
di raccolta approntati dai produttori o distributori. Il conferimento degli apparecchi
vecchi e gratuito.

In generale i distributori hanno I'obbligo di garantire il ritiro gratuito degli apparecchi
vecchi tramite opportunita di ritiro entro distanze ragionevoli.

I consumatori hanno la possibilita di consegna gratuita di un apparecchio vecchio
presso un distributore con obbligo di ritiro quando acquistano un apparecchio nuovo
equivalente con funzioni essenzialmente identiche. Questa possibilita esiste anche in
caso di consegna a un domicilio privato.
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