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Die familidren Traditionen rund ums Keksebacken sind

so vielfaltig wie die Sorten, die uns alljahrlich mitihrem
weihnachtlichen Duft und kdstlichem Geschmack die
Vorfreude auf das Weihnachtsfest verstiRen.

Aufden bunten Kekstellern findet man das Ergebnis
traditioneller Rezepte, die Uiber Generationen weiter-
gegeben werden, so manchen Klassiker, der neu
interpretiert wurde oder kreative Neuerfindungen,
die unseren Zeitgeist spiegeln.

Hier ein kleiner Vorgeschmack ...
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1. Bleib geschmeidig:

FUr die Zubereitung von Mlrbteig stets kalte,

gewdrfelte Butter verwenden und den Teig rasch verkneten,
damit nicht zu viel Reibungshitze entsteht. Zu warmer Teig neigt
dazu, grieRig zu werden.

2. Teigreste verwerten:

Teigreste von klassischen Keksen konnen nach dem Ausstechen
nochmals zusammengeknetet und nach kurzem Kaltstellen
erneut ausgerollt und ausgestochen werden.

3. Ober-Unterhitze und HeiBluft:

Bei Ober-Unterhitze kann stets nur ein Blech Kekse auf einmal
gebacken werden. Beim Backen mit HeiRluft hingegen kénnen
auch mehrere Bleche gleichzeitig ins Rohr. Der Temperatur-
unterschied zwischen Ober-Unterhitze und HeiRluft betragt
immer 20 °C. Das bedeutet, dass 180 °C Ober-Unterhitze

ca. 160 °C HeiRluft entsprechen.

4. Kekserlvarianten:

So richtig gesund sind Kekse selten, jedoch gibt es fur die
meisten Leckereien allergievertragliche oder kalori-
enreduzierte Abwandlungen! Weizenmehl Idsst
sich problemlos durch Dinkelmehl ersetzen, - 4
Kristallzucker kann durch kaloriendrmere Ay
Alternativen getauscht oder um die
Halfte reduziert werden. Zartbitter-
schokolade mit hohem Kakaoanteil
enthadlt zwar mehr Fett, daftir aber
weniger Zucker als ihre stiReren
Geschwistersorten.

HOFER | &

BACK FAMILY

LEBKUCHEN SCHOKO
AUFLEGER

129

erhﬁltlich ab

oy .

per Packung % g

1 SCHOKO-
79 _FIGUREN

1492/1009
(CEE,
BACK FAMILY
SCHOKOLINSEN
BUNT KONDITOR-SORTIMENT
9 aus rostfreiem Edelstahl, splilmaschinengeeignet
erhaltlich ab . « Konditormesser: Klingenlange: ca.30 cm,
25 10 % « Tortenheber: GroRe: ca. 30,5 x 28 cm (L x B) oder AMBIANO
" Wi « Tortenboden-Schneidehilfe: geeignet flir Spring- T
DIGITALES KUCHEN-
per Stiick formen mit 24 bis 28 cm Durchmesser, Hohe: 8 cm WAAGEN SORTIMENT
1,29 erhaltlich ab DO., 24.10. Digitale Kiichenwaage
per Stiick * grammgenaues Wiegen bis
172/100 g \ / max. 6.000 g/6.000 ml
6,99 » wechselbare MaReinheiten oder
. Digitale Loffelwaage
ey LIMED s G * 2 transparente Wiegeloffel
GEWURZGLAS / J « Wechsel zwischen g, oz und ml
ZIMT . J 3Jahre Garantie
gematen | ™™  Srhiltlich ab XN
$09 - MO., 04.11.
per Glas |

per Stiick

PHILIPS 5’99 |
HANDMIXER HR3740/00

* |eistungsstarker 450-W-Motor

AMBIANO
« Taste zum einfachen Herausnehmen
der Quirle p MIXER'SORT'MENT
2 Jahre Garantie Handmixer f
congp® * 5 Geschwindigkeitsstufen +
erhiltlich ab <

Turbo-Funktion
e Leistung: 300 W oder
Mini-Hacker
* 2 Geschwindigkeitsstufen
e Leistung: 500 W
* Kapazitat: ca. 500 ml
3Jahre Garantie

—— ¥ erhiltlich ab
D € DO., 21.11.

per Stiick

12,99 |

21.11.

*y

*Beim Stattpreis handelt es sich um einen unverbindlich
empfohlenen Verkaufspreis des Herstellers.
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GOLDEN BRIDGE
HAFERFLOCKEN
e Zart oder
* GroRblatt i
e 50049 " s
per Packung ‘ -h et sl
............................................................ n’69 1 L
............................................................ 1'38_/kg.‘$£ b
Teig: -75 g HAPPY HARVEST ';ts \,,\gli-%ﬁg
-250 g HAPPY Feinkristallzucker OA

HARVEST Mehl, glatt -1TL Le Gusto Zimt
-20 g Germ Fiillung:
-2 EL Wasser -1,2kg Zwetschken
(lauwarm) - 200 ml Apfelsaft
-40 g HAPPY HARVEST -8 g BELLA CROFTON
Feinkristallzucker Vanillezucker DAUERBACKFOLIE/BACK-
-100 ml Milch - 40 g HAPPY HARVEST OFENSCHUTZFOLIE
3 e « hitzebestandig bis 260 °C
etwkas Salz Feinkristallzucker « MaRe: 33 x 80 cm (Lx B)
-1Stk. Ei - 45 g KORNGOLD copane
- erhiltlich ab
- 40 g MILFINA Butter Maisstarke DO.. 24.10
Streusel: - etwas Abrieb einer L . \ Y
-100 g Haferflocken Zitrone S =
-100 g MILFINA Butter 1,99
Der
praktische
TANDIL
BACKPAPIERBOGEN HOFER
HopEH BACKTIPP
o % ..- I.;J 2 ) |
lrﬂ“u'l'] e
R —— Kiichenutensilien - Was wird in

per Packung

15

der Kiiche wirklich gebraucht?

Die Meinungen, welche Ktichen-

CROFTON CROFTON
BACKSORTIMENT PROFI-BACKFORMEN 0,04/Stiick utensilien die besten sind und
« Schaumrollenformen: mit : Kiinigskuchgnkform: MaRe:30x12x8 cm (LxBxH), bl welche man wirklich braucht, gehen
ILAG-Special-Antihaftbeschichtung aus einem Stlick gezogen b 1 o - . "oy
« Keksausstecher-Set: 15 Weihnachtsmotive * Springform: 0 26 cm, Hohe: 8 cm, auslaufsicher PROFI-BACKZUBEHOR - | hauﬁg weit aus.elnand(.e'r. Die einen
oder 5 Lebkuchenmotive, stabile Ausfiihrung * Gugelhupfform: ¢ 24 cm, Hohe: 12 cm « Teigschneider und Teigroller-Set, e g‘g sind wahre Puristen, wahrend
erhaltlich ab erhaltlich ab * Streichpalette, andere gar nicht genug Kiichenhelfer
| —— ¢ Mehl-/Staubzuckersieb, =
00, 24'0100 Do., 2"‘0100 =3 ¢ e efC. \‘Z haben konnen.
erhaltlich ab
DO., 24.10. v Topfe und Pfannen
. - v/ Messer und Besteck
Pt - > v Kiichenhelfer (Schéler, Reiben,
p"\ ,lu\ J o = s T ) - Kochldffel, Pfannenwender etc.)
per Set ' per Stiick perstiick/Set > “ Eec:engerate (Ntnx)e A
\ ‘ ‘ g tchenwaage etc.
gl
2’ 49 / 8'99 / 2’79 / /"t Vv’ Geschirr (Teller, Tassen etc.)

I HOFER| 6 HOFER |7



BELLA BIO NATURA HAPPY HARVEST

HASELNUSSKERNE BIO-BACKARTIKEL KALIFORNISCHE
2009 LAl -EErsatz WALNUSSKERNE
ab sofort erhiltlich  :Backpulveroder 200

« Vanillezucker

ab sofort erhaltlich 4 R

-kalifornische~
Walnusskerne

per Packung

per Packung
2,79 0,69

1,40/100 g 4,60/100 g 1,40/100g

BELLA o, BELLA
MOHNFULLE | KOKOSRASPELN
2509 2009
ab sofort erhaltlich ab sofort erhdltlich
per Packung ' per Packung ‘
1,49 095
596/kg : 048/100g
” MORNFILLE §
et <o m .
. suppatesdis GUTES AUS DER REGION
i SR Graumohnkugerl
@g&g‘,‘m " ZutstenfiirBlech WALDVIERTLE
~ +100 g MILFINATeebutter MOHN
I 25557 1 eH00 g WIENER ZUCKER Staubzucker 2509
°1 ZURUCK ZUM URSPRUNG BIO-Freiland-Ei -
*60g KORNGOLD Mehl, Universal Type 480 :Il?hs.a!i:ﬁ:}l i
|« 1TLBELLA Backpulver !
BELLA Ry 1(?0 g GUTES AUS DER REGION per Packung
BELLA MARZIPAN- /| * Graumohn, fein gemahlen ;
2504 : 2009 i €] i 796/kg
ab sofort erhaltlich ab sofort erhaltlich . Zubereitungsart: ‘
perPackung S perPackung ] ' Butter, Staubzucker und Ei schaumig riihren. Mehl mit Backpulver, Mohn und Haf rﬂocken gut r/ermlséhen und iy
‘ ‘ ! zur Buttermasse geben. ! I :
1,’!9 1,89 / I | Zu einem weichen Teig verriihren, Kugeln daraus formen und auf ein mit Backpapier ausgelegtes éackblech "
S ——— l setzen. Die Mohnkugeln bei 180 °C ca. 12 Minuten backen. i
5,96/kg 095/100g | R
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SAHNEAUTOMAT .

* Flasche und Kopf aus

\ 5 1 hochwertigem Edelstahl

£ 1 ) 4 0,251
| b 3 Jahre Garantie

. : o | erhaltlich ab

F v r Do., 21.11.

I#"I

L “J N fh i "' I’

per Stiick

ECP

| ‘5 SAHNEAUTOMAT-
 ERSATZKAPSELN
ﬁ passend zum iSi-Sahneautomaten
APFEL-MANDEL- [Tl
CRUMBLE
==l | JETZT
‘2 ] NACHBACKEN per Packung

4,99

I - :1 :\._-I‘ g i“.:' 2

SPEKULATIUSTORTE

= "f Ser A MIT MANDARINEN ==
\?\ g .-.;
CROFTON EIE;W d JETZT
SILIKONBACKFORMEN @9‘ e i | NACHBACKEN
* maximale Antihaftwirkung
« sptilmaschinen-, tiefkiihl- und mikrowellengeeignet [m] gt

* temperaturbestandig von -40 °C bis +200 °C
erhaltlich ab DO., 24.10.

per Stiick

2,99

BELLA

BACKPULVER

10x159g

MONARC

SPEKULATIUS

¢ Mandel oder
* Butter
3009

ab sofort
erhaltlich

./l(_.' Wi \).'
- Butter =~V

Spekulatlus g

per Packung ‘
0,59 /

0,39/100g

0,66/100 g

HOFER | 11



AUSKUHLGITTER-SET

 splilmaschinengeeignet
o MaRe: 46 x26 x2,7 cm (Lx B x H)

erhaltlich ab DO., 24.10.

KOCHSCHOKOLADE
ab sofort erhdltlich

SCHOKODEKOR SORTIMENT
ab sofort erhaltlich

TROPFCHEN/ |3

ab sofort
erhaltlich

41/4,20/4,85/9,95/100 g

I HOFER | 12

CROFTON

WASSERBAD-
SCHMELZSCHAL

« passend flr alle —
TopfgroRen bis @18 cm

* Flillmenge: 200 ml

* temperaturbestandig von
-30 °C bis +200 °C

e sicherer Stand durch
abgeflachten Boden

« sptilmaschinengeeignet

erhaltlich ab
DO., 24.10.

per Stiick

Der
praktische

HOFER

BACKTIPP I

Schokolade schmelzen:

Schokolade immer Uber dem
Wasserbad schmelzen und
darauf achten, dass kein Wasser
in die Schokolade gelangt, da _
diese sonst grieRig und un-
brauchbar wird. Idealerweise
schlieRt die Schokoladeschiissel
direkt mit dem Topfrand ab,
damit sie stabil aufliegt und das
Wasser nicht hineinschwappen
kann!

Die optimale Schmelztempera-
tur bei weiRer Schokolade und
Vollmilchschokolade betragt
nur ca. 28-30 °C, bei Zartbitter-
schokolade 30-32 °C. Am
besten geht man folgenderma-
Ren vor: Erst mal nur die Halfte
der fein gehackten Schokolade
erhitzen, die Schiissel vom
Wasserbad nehmen und die
restliche gehackte Schokolade
unterrdhren, bis alles ge-
schmolzen ist. Schokolade sollte
niemals zu stark erwarmt wer-
den, da sie sonst beim Erkalten
streifig und grau wird!

| i a
u L
UVERTUR
orquilch,

 Zartbitter oder

fhod

per Tafel
1,69

1% A
* . ossoog

HOFER| 13
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Der
praktische

HOFER
BACKTIPP

Gewiirzschokolade mit Rum

Zutaten flr 4 Tassen

¢ 1 MILFINA Vollmilch 3,5 %

* 250 ml Schlagobers

* 100 g MOSER ROTH Premium Schokolade,
Sorte: Edel Bitter 70 % Kakao

¢ 3 EL Feinkristallzucker

* etwas Rum

* 2 Stk. Zimtstangen

* Prise Kardamom

 7Stk. Nelken

 etwas BELLA Kakaopulver

v Zimt

Der Zimt bzw. die Zimtrinden selbst
werden aus jungen Zweigen des
Zimtbaumes gewonnen. Dieser
wachst unter anderem in China,‘Sri
Lanka und Bangladesch. Die Rin-
den werden geschalt, getrocknet
und dann gerollt oder pulverisiert.
Man unterscheidet das GewUrz zwi-
schen dem sogenannten Ceylon-
Zimt sowie dem Cassia-Zimt.

v/ Nelken
Auch die Gewdrznelken kommen
im Ganzen oder in pulverisierter
Form im Handel vor. Die kleinen
Knospen mussen mihsam und mit
Hand geerntet werden. Anschlie-
Rend werden sie getrocknet und
bekommen dadurch ihre braune
Farbe. Sie enthalten - verglichen
mit anderen Gewdlrzen - einen ho-
hen Anteil an &therischen Olen und
werden haufig fur Lebkuchen und
in vielen indischen Speisen ver-

wendet.
quur.'r” = RIQUET 1,
INLANDERRUM — KIRSCHENLIKOR £
13? % Vol. MIT INLANDER-
RUM
22,5 % Vol.
1
ab sofort
erhaltlich
per Flasche

5,99

I HOFER | 14
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HOFER.AT/REZEPTWELT

EIERLIKOR-
ZIMT-STERNE

HEN

LIKOR

Zubereitungsart
Die Milch gemeinsam mit dem Zucker, den Zimtstangen und den Nelken in einem Topf aufkochen und anschlieRend fur
mindestens 20 Minuten ziehen lassen.

Die Schokolade in kleine Stiicke schneiden. Wer mdchte, kann ein bis zwei Stlick zur Seite legen und diese am Ende fein
raspeln und als Dekoration benutzen.

Schlagobers steif schlagen. Die Schokolade auf niedrigster Stufe in einem Topf schmelzen.

Die Milch durch ein Sieb leeren, um Nelken und Zimtstangen zu entfernen. Dann erneut aufkochen,
den Topf zur Seite nehmen und den Rum einrtihren. AnschlieRend mit dem Schneebesen die
geschmolzene Schokolade unterriihren. Die heiRe Gewiirzschokolade auf Glaser aufteilen und

mit dem Schlagobers garnieren.

Wer will kann nun noch Schokoraspeln
und eine Prise Kakaopulver als
Dekoration darlber streuen.
AnschlieRend genieRen - Prost!

BELLA

WEIHNACHTS- .
GEWURZE :

* Lebkuchen-Gewdirz,
* Nelken gemahlen,

e Zimtganz,

e etc.

459/359/309/239/169/99g per Packung
ab sofort 0,99
erhiltlich !

RIQUET fy
EIERLIKOR B
16 % Vol. =
0,701
105K
=== |105ER
MOSR ROTH
ROTH
- Feinkwistall -
Zucker
per Flasche per Packung
5,29 115
756/Liter

HOFER |15



BELLASAN BELLA BELLA

DELIKATESSWURFEL  BOURBON VANILLE- VANILLINZUCKER

P SCHOTEN 15x89 | : Der
JisEs. 25tk wa A 4 o ' W praktische
—— e o — r " !
PR EEE " | i y, . 4
ua\‘.‘“-)* ab S.pfqrt R | e & W .5 - H 0 FE R
@@e erhaltlich e = ' : BACKTIPP
VANILLIN
\TESS C’ TR I
DELM.Q.—-"‘W ULRER
Turm Besber SR
g Die Vanille gilt nicht umsonst als
— die Konigin der Gewiirze.
il “"j‘\ Sieist nach dem Safran das teuers-
per Stlick per Packung " FEAFEEUTE Y te Gewiirz weltweit und hat ihren
0’89 / 1’99 / o,M y Ursprung in Mexiko und Mittel-
. - 4 - amerika. Vor allem in StRspeisen
3,56/kg 0,37/1009g

wird die Vanille haufig verwendet.
Doch wie bekommt man das feine
Fruchtmark eigentlich am besten
aus der Schote heraus? Wichtig sind
dabei eigentlich nur zwei Klichen-
utensilien: eine scharfes kleines
Messer und ein Schneidebrett.

Hier gehts zu den
veganen Vanille-
kipferin

v/ Die Vanilleschote der Lange nach
mit dem spitzen Messer aufritzen
und dabei darauf achten, dass man
sie nicht ganz durchschneidet.

v/ Mit der Vorderspitze des Messers
das schwarze Mark auskratzen und
zur jeweiligen Speise geben.

i: . 00 g BéLLAMandeln, gemahlen
il i:;.b g MILFINA Teebutter

BELLA NUSETT

HiL .
T | %Q g WIENER ZiJQKER Feinkristallzucker MANDELN KOKOSFETT ,
~ *1BELLAVanilleschote GEMAHLEN 250 1009 reines Kokosfett
~ + 2ZURUCK ZUM URSPRUNG Bio-Freiland-Ei Eigelb it 131 tt
L _-.9"__'200 E}I{(_tbRNGOI'.D'Weizenmehl, glatt 3204 ‘ ab sofort erhaltlld\ e L (\”{.\‘
s 3ELWIENER ZUCKER Staubzucker e T G &
o dl oind U K i
. 1EL WIENER ZUCKER Feinkristallzucker |
~*Kiichengerate 1,99 / 1,’!9 /
~* Backpapier S E—
FEELEER R s 3 1,00/100 g 596/kg
. Zubereitungsart: y iy [T R il
_ Die weiche Butter schaumig schlagen und mit dem Zucker verriihren. Die Vanillestange ldngs halbierenund das h
. Mark herausschaben. Die Halfte des Vanillemarks zur Masse geben, Eigelb unterheben und gut verriihren. SILIKON-BACKHELFER >

- Mehl und Mandeln untermischen. _
“Die Hande bemehlen und den Teig zu drei Rollen mit etwa 2 cm Durchmesser formen. In eine Folie gewickelt fiir
* eine Stunde im Kiihlschrank ruhen lassen. Den Backofen auf 180 °C Ober-/Unterhitze vorheizen. 1

MIT HOLZGRIFF

« gefrier- und spllmaschinengeeignet
» temperaturbestandig von -40 °C bis +200 °C

Die Enden der Kipferl nicht zu spitz formen, sonst werden sie beim Backen schnell zu dunkel.
............ ERREE BN AURERREE NN 3 ST L. oo e s L AR S TE LG S |

~ DieTeigrollen in 1-2 cm dicke Scheiben schneiden. Kleine Rollen mit spitz zulaufenden Enden formenundzu erhiltlich ab
Halbmonden verbiegen. Ein Backblech mit Backpapier belegen. Die Kipferl darauf setzen und etwa 12-14 Minuten 0..24.10 =
- backen. Die Kipferl sollen hell bleiben. I it r‘ \ il S o <
- Das restliche Vanillemark mit Staubzucker und Zucker vermischen und die warmen Kipferl darin walzen. AN o per Stiick ) S
. Zum Abkunléh auf ein Kuchengitter setzen. 1 it oot | \ -
Tipp: [ ' = 1,99 “/ =2\
-~ » t ; —— - —

HOFER | 16 HOFER | 17



GRANDESSA
FRUCHTAUFSTRICH  wsdlai iy
BB ﬂ
¢ Marille oder m
*Ribisel ( srandessa
ab sofort erhaltlich @ B oo |
\‘ " }' ‘5 S =
per Glas \ . E- ,}“r & HAPPY HARVEST
2'79 E - ] RIBISEL : MEHL
= ——— * universal oder
413/kg aiilig
1kg

per Packung

0,75

=

]

]

== JETZT
NACHBACKEN

{1 el

WALNUSSE HASELNUSSE

GEMAHLEN GEMAHLEN
BELLA BELLA BIO NATURA 200 g 200 g MARZI PAN =
MANDELVARIATION MANDELN GEHOBELT ~ BIO-WILDPREISEL- ab sofort SN MARILLEN- |(|p|:|:RL
« gestiftet, 1004 BEEREN erhaltlich 2 L9
Igiﬂizﬁ;ﬁﬁﬁ{en ab sofort erhaltlich 4009 perpackung i JETZT
2009 ab sofort erhaltlich 189 | 1250100 NACHBACKEN
ab sofort 4 /

0,95/100 g

erhaltlich 5

per Packung

0,95

per Glas

2,99 /

0,75/100 g

HOFER | 18 HOFER |19



N AL \
" TOPFLAPPE

" OFENHANDSCHI
. SET, A e

BIO NATURA _
BIO-NUSSE
BIO NATURA e LR -Z\andleln, | {
L % el el  Haselnusskerne oder
BACK FAMILY BACKZUTATEN [ 7““'5:_"!—@\" "Ll 3 * Walnusskerne
GLITZERPUDER GEMAHLEN Y B
* Kakao oder » Walinmisse} Lo = er Packun
o WeiR ¢ Haselnlsse oder ’ . re i B p [o]
100g ;g\oagdeln 2'99
erhaltlich ab S
FR., 25.10. ah sofort 150100
per Stiick A ‘ E per Packung \ A = o 1 » q'l“f”h
Eong " -3 HM‘»XN\ S NOCCIol;
2,9L).!. W9 o KitNG S
2990/kg i 1B95/kg m'.\\‘\\‘\ﬂ‘h FE

\\M il i

_—_— L | SULTANINEN
! oo SUSSE .___.4».___..9‘-,_,. e BELLA it . g GOLDLAND
¥ MURBTEIG-BAREN wm N MURBTEIG o R e EIER AUS FREILANDHALTUNG

2 5009 z 29 ‘ Gewichtsklasse M
” p i 9 15 Stk.
ATRE[E] | JETZT = = erhaltlich ab .
1:l' NACHBACKEN == = 2 MI.’ 16.10. 4,58/kg
== 5 . ! BELLA
ki
X Pufesre LEBKUCHENTEIG ,,
2,’-9 * Honig-Dinkel, v N
S i « Honig \ 4
: e 800,1.000g

erhaltlich ab Ml., 16.10.

per Packung

3,79

per Packung

3,89

4,74/kg 0,26/Stlick i

I HOFER | 20 HOFER | 21




CROFTON

SCHURZE/KINDER-
SCHURZENSET

]

|

=

-

=
 Schiirze oder i
 Schiirzenset flr Kinder, 2 tlg. 4
erhaltlich ab DO., 24.10. 1

1Dose DR. GETKER Streudekor in
- der Dose, Sorte: Weihnachts-Mix

aus 100 9% Baumwolle ~ +300 g KORNGOLD Weizenmehl, glatt 2': ~ +1Dose DR. OETKER Bunte Streusel
. 1ZURUCK ZUM URSPRUNG BIO-Freiland-Ei- * 1Pkg. DR. OETKER Zuckerglasur, griin :
~« 1Pkg. DR. OETKER Bourbon-Vanillezucker ~ «1Pkg. DR. OETKER Zuckerglasur, weil ‘;‘:;‘r:;en';‘iﬁl;‘;::':n
~ » 1Prise SALINENGOLD Salz : ~* 1Pkg. DR. OETKER Zuckerglasur, rosa  sje unter
per stiick/Set ‘ =3 GSTL BR OETKER Backpulver - i _ hofer.at/rezeptwelt

l"’99 . _"-Telg: ' —=
] - Die weiche Butter mit dem weichen Nougat

KINDEIE R LGRZENSET L verkneten. Danach Ei, Vanillezucker und S.alz.
INKL. MUTZE J ~ dazumengen. Mehl und Backpulver vermi-
> - schen, nach und nach zur Nougatmasse sieben
y \ und gut verkneten. Den Teig zu einer Kugel

B . ormen und in Frischhaltefolie gewickelt mind.

1Stunde im Kiihischrank ruhen lassen. -
Den Teig zwischen 2 Bgen Backpapier ca. -
- 3mm dick ausrollen. Mit Keksausstecherndie
gémm_schten?ormen ausstechenundauf
l t Backpapier ausgeleg’(es Backblech
im vorgeheizten Backofen bei 175 °g;'q-
ze) fiir ca. 12 Miunten backen.

hlenlassenund
e

BACK FAMILY ; BELLA BACK FAMILY I » ¥ " ‘ 7 w
BACKMISCHUNG IR | .t ZUCKERVARIATIONEN MEHRKAMMERSTREUER ¥ @ :
BROWNIE WEIH- einfach | 4-6 Stiick | Nachspeise 6X|;O 9/3 ;89 . :gglr(]jtes\llllt;?r: r?;jfl':ten : Vi "8 '
NACHTSBAUM ............................................................ a S.p Qrt \Pﬂ:-‘..‘jﬂ
400g ] erhaltlich V'~ i o
erhiltlich ab -300 g BELLA Lebkuchenteig < erhaltlich ab FR., 25.10.
_‘ FR.’ 25.10. - etwas Mehl per Packung = il perstiick
i perstick - 1EiweiR 0,99 ‘% 2,29 J
P 299 \ -300 g Staubzucker :
4 165/413/100g 1911100 g
,A_W/ - etwas BELLA Streudekor

219/189/179/16 g/9 g

ab sofort

. BAUM o , = |
‘ Vi 0,75/100 g . '
) | , bBeua Py
#7 " VANILLEKIPFERL-/COOKIETEIG Ly PR
' 9009/5009 (L ZUCKERDEKOR W
, ab sofort erhaltlich WEIHNACHTEN % o

- KEKSE ZUM
3 C per Packung perpackung \
= 399 ) o

3 4,43/798/kg 9,48/1,06/1,71/12,44/22,1/100 g ;

> .4 A5 .
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BACK FAMILY

KNUSPERPERLEN
SCHOKO

409

“erhiltlich

- <»ab FR., 25.10.

'n‘!'{hACKFAMII.Y —rr

ZUCKERFIGUREN

' 3D WEIHNACHTEN

309

~erhiltlich
ab FR., 25.10.

per Packung
2,59

8,63/100 g
BACK FAMILY

MINI MARSH-
MALLOWS BUNT

1009

erhaltlich
ab FR., 25.10.

=Y per Packung
119

1,90/kg

[ ¥4

anmelden!

Unser Flugblatt
auf WhatsApp.

Angebote wochentlich bequem
aufs Smartphone erhalten.

[Zl Einfache Anmeldung.
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~ FUDGE

| . X 5
%72,60/100 X
| ’ L I . ";\h
(= -

Keine HOFER Angebote
mehrverpassen!




