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VORWORT

~Wissen Sie, dass Sie es jeden Tag in der Hand haben die
Welt zu verbessern? Nur durch Lhre Entscheidung, was
Sie essen? Die Lebensmittelproduktion kann zur
Abholzung von Regenwildern fiihren, Gewésser
verschmutzen und Biden zerstéren. Sie kann
zum Artenschwund beitragen, die Klimakrise
befeuern, Kleinb4uerinnen und -bauern aus-
beuten oder... Oder sie passiert ganzheitlich
nachhaltig.* - Werner Lampert

BIO, das weiter geht BIO-Pionier Werner Lampert

Zuriick zum Ursprung hat den Anspruch einer ganzheitlich nachhaltigen Lebensmittel-
produktion. Das beginnt in der Landwirtschaft, wo Kiihe auf Weiden und Almen grasen,
statt in Lebensmittelkonkurrenz mit Menschen zu treten. Wo Kiihe die Biodiversitat in
den Alpen fordern. Wo Gemiisebetriebe auf vielfaltige Fruchtfolgen setzen, wodurch die
Artenvielfalt im Boden und am Acker erhdht wird und Niitzlinge sich vermehren kénnen.
Wo Familienbetriebe und Kleinhetriebe wirtschaftlich gut abgesichert sind. Es geht weiter
in der Verarbeitung, bei der wir auf schonende Herstellung und regionale Wertschop-
fungsketten achten, um lhnen den hochstmdglichen Genuss zu gewéhrleisten. Und es
endet beim Produkt in Ihren Handen, das Sie chargengenau online riickverfolgen kénnen,
wo Sie erfahren konnen, welche Bauerinnen und Bauern die Rohstoffe lieferten und wo
sie verarheitet wurden. Die Transparenz geht so weit, dass Sie sehen, welche positiven
Auswirkungen das Produkt auf seine Herkunftsregion hat. Denn wir lassen die Nachhaltig-
keit unserer Wertschopfungskette wissenschaftlich hewerten. Wir wollen einen positiven
Wandel anstoBen, dazu brauchen wir Sie.

Also gehen wir gemeinsam in eine nachhaltige Zukunft! Ihr BI0-Pionier Werner Lampert



REGIONAL & B10: GESTERN, HEUTE UND MORGEN

FRISCHE ™
URSPRUNGS

S _ 3 & _-.,;.\;_.; I ( Wussten Sie, dass
IR TS ey Zuriick zum Ursprung
die nachhaltige

,B10, das weiter geht“ ist ein Versprechen. BIO _Elgenmz_"ke bl
R Es steht von Beginn an fiir leistbare B10-Pro- HOFER ist?

: tf AR T . dukte kombiniert mit dem hochsten Anspruch
‘\,_,__“:-—- — an Nachhaltigkeit und Transparenz.

BERGBAUERN
HEUMILEH

Jedes Zuriick zum Ursprung B10-Produkt erzahlt eine Geschichte: Yon den Ursprungs-
Béuerinnen und -Bauern his hin zu Ihrem Einkaufskorb ist jeder Schritt online fiir Kundin-
nen und Kunden nachvollziehbar. Unsere nachhaltigen Priif Nach!-Richtlinien setzen MaB-
stabe, die in vielen Punkten deutlich iiber die EU-BI0-Yerordnung hinausgehen, sowohl in
der Landwirtschaft als auch in der Verarbeitung.



8 GRUNDE,

Zuriick zum Ursprung zu gehen &)

Transparenz

Alle Zuriick zum Ursprung Produkte
sind online iiber die Verarbeiter his zu
den Béauerinnen und Bauern riickver-

folgbar.

Gentechnikfreiheit

Wie bei Bl0-Lebensmitteln vor-
geschrieben, steht Zuriick zum
Ursprung fiir Gentechnikfreiheit
in der Landwirtschaft und Pro-

Regionalitat

Bedeutet fiir Zuriick zum Ursprung,
dass Lebensmittel dort produziert wer-

den, wo sie kulturell verwurzelt sind duktion.

und geeignete klimatische Bedingungen

vorherrschen. Fairness gegeniiber
Kundinnen und Kunden

Umwelt- und Naturschutz

Wir wollen Nachhaltigkeit neu denken:
Deshalh hat sich Zuriick zum Ursprung
einer Lebensmittelproduktion im Sinne
einer umweltfreundlichen und nachhal-

tigen BI0-Landwirtschaft verpflichtet. . a

Die Verhindung von Kundinnen und
Kunden mit Bauerinnen und Bauern
und der Marke, ist ein elementarer
Punkt hei Zuriick zum Ursprung.

Fairness gegeniiber
unseren Bauerinnen und Bauern

Das hedeutet bei Zuriick zum Ursprung
langfristige Partnerschaften mit Béue-
rinnen und Bauern sowie den Partner-
betriehen.

Tierschutz & Tierhaltung

Unser Versprechen: Wir sorgen fiir das
Wohlergehen der Tiere und fordern ihr
natiirliches Verhalten.

Lebensmittelqualitat

Jede einzelne Komponente der
Zuriick zum Ursprung Bl0-Lebens-
mittel erfiillt hochste Qualitats-
standards.




1. REGIONALITAT

Regionalitit bedeutet fiir uns mehr als kurze
Transportwege. Sie hedeutet fiir uns, dass
Lebensmittel dort produziert werden, wo
sie kulturell verwurzelt sind und geeignete
klimatische Bedingungen vorherrschen. Wir
machen jedoch nicht beim Lebensmittel Halt,
sondern schlieBen hier auch die Futtermittel
ein. Die Wertschopfung verbleibt in der Re-
gion und wirkt der Abwanderung entgegen,
erhélt die Ressourcen und die Kultur; Tradi-
tionen werden fiir nachfolgende Generatio-
nen hewahrt. Wir sind iiberzeugt, dass dies
der beste Weg zu hochwertigen Lehensmit-
teln ist. Zuriick zum Ursprung B10-Produkte
haben somit eine regionale ldentitat. Auf der
Verpackung beziehungsweise auf unserer
Website sehen Sie, aus welchen Regionen
Ihr Produkt stammt.

Regional & authentisch

Woher kommen
unsere
B10-Produkte?

v Die Heumilch aus den alpinen
Berggehieten Muraus,
Kitzhiihels und dem Miihlviertel.

v Das Getreide aus den
Kornkammern Osterreichs,
wie z.B dem Marchfeld
und dem Weinviertel.

v Rpfel und Obst fiir unsere B10-Séfte von
bauerlichen Streuobstwiesen,
etwa aus dem Mostviertel und
dem Oststeirischen Hiigelland.

2. UMWELT- & NATURSCHUTZ

Nachhaltigkeit, die weiter geht

Die Landwirtschaft ist Treiberin Nummer 1 beim Biodiversitatsverlust, griBte Wasserver-
braucherin und verantwortlich fiir ausgelaugte Boden. Wir miissen die biologische Land-
wirtschaft mit Nachhaltigkeit und Transparenz verkniipfen, wenn wir auch zukiinftig noch
regionale B10-Lebensmittel geniefien wollen.

Bei Zuriick zum Ursprung hedeutet das, Nachhaltigkeit ganzheitlich zu denken — sozial,
okologisch und dkonomisch. Wir fordern die kleinstrukturierte Landwirtschaft und setzen
auf faire und langfristige Partnerschaften sowie stabile Lieferbeziehungen. Dies ermdg-
licht wiederum Investitionen, wie in einen groBeren Stall, der zu mehr Tierwohl fiihrt. Viele
Richtlinien aus dem Priif Nach!-Standard zielen auBerdem darauf ab, Natur und Umwelt
zu schiitzen, bhestenfalls mit ihr zu arbeiten. Dazu zahlen eine vielfltige und mehrjahrige
Fruchtfolge im Gemiisehau, die traditionelle Weidehaltung in den Alpen, oder auch vielfaltig
begriinte Obstgarten.




UMWELT- & NATURSCHUTZ

Nachhaltigkeit, die weiter geht

41 Indikatoren die sich in 3 Sdu-

len der Nachhaltigkeit gliedern: w
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freiheit der Produzentinnen und b DER ZUKLU
) s MEHR@WERT Unser Pionierprojekt:
UND KONNEN WIR ~Vee) LANDWIRTSCHAFT DER ZUKUNFT
DAS BEWEISEN? ~ Aktive MaBnahmen zur Senkung
Damit Landwirtschaft Zukunft hat: Gemeinsam mit den von Emissionen z.B. aus der
JA, konnen wir! Mit dem Mehrwert fiir die Region kdnnen wir als erste und einzige Lebens- Baurinnen und Bauern dieses Projekts hefinden wir uns am Tierhaltung durch Erhdhung
mittelmarke Osterreichs unsere umfassende Nachhaltigkeitsausrichtung auch tatséchlich Weg in Richtung Klimaneutralitiit — ganzlich ohne Zukauf von :Lﬂdsﬂf::nﬁ:':u?;::ha“"“g
belegen. Damit konnen Kundinnen und Kunden jederzeit nachvollziehen, welchen wertvollen Kompensationszertifikaten. Sie reduzieren aktiv Treibhaus-
Beitrag ihr Produkt fiir den Erhalt und die Forderung der Region leistet, aus der es kommt. gase und hinden Kohlenstoff so weit wie moglich direkt am 7 Rusgleich nicht vermeidbarer
Bewertet werden wir durch das unabhangige Forschungsinstitut fiir hiologischen Landbau Betrieh. Unser Ziel: Einerseits iibernehmen wir hier Ver- Emissionen, z.B. durch Humus-
(FIBL). Die Ergehnisse sind online transparent einsehbar. Die Bewertung der Zuriick zum antwortung in der Klimakrise und andererseits wappnen wir aufbau im Boden oder Wald-
Ursprung Wertschopfungskette wird dann mit einer konventionelle Wertschopfungskette unsere Betriebe fiir die neuen herausfordernden klimatischen zuwachs
aus derselben Region verglichen. Wie viel Mehrwert das Produkt fiir die Region bringt, sehen Bedingungen. Damit sichern wir langfristig die Ernahrungs-

Sie auf den jeweiligen Produktseiten auf unserer Website und teilweise direkt am Produkt. souveranitat und Lebensmittelversorgung unseres Landes.



3. TIERSCHUTZ & TIERHALTUNG

Uber die Weide hinaus

Wir sind iiberzeugt, dass echte Qualitat aus
dem Respekt fiir die Natur und ihre Tiere
wachst. Dazu braucht es Kiihe, Schafe und
Ziegen, die friedlich auf den Weiden gra-
sen. Und auch Hiihner und Schweine, die
an der frischen Luft spielerisch ihre Umge-
bung erkunden. Am allerwichtigsten jedoch:
Béuerinnen und Bauern, die jeden Tag mit
Leidenschaft und Herz fiir jedes Tier ihrer
Arbeit nachgehen.

Unser Versprechen: Wir sorgen fiir das Wohl-
ergehen der Tiere und fordern ihr natiirli-
ches Verhalten. Die Ursprungs-Béauerinnen
und -Bauern halten sich dafiir an besonders
hohe Yorgahen, um dieses Yersprechen zu

fonrRoLL1er}

erfiillen. Jedes unserer tierischen Produkte
tragt das , Tierwohl kontrolliert“-Siegel; ein
Zeichen unseres Engagements fiir nach-
haltige und verantwortungsvolle Landwirt-
schaft.

LEBENSRAUM WEIDE: RINDER, SCHAFE & ZIEGEN

Seit Beginn der Marke Zuriick zum Ursprung spielt die Weidehaltung, gemeinsam mit vielen
weiteren Faktoren, eine wesentliche Rolle fiir das Wohl der Tiere. Fiir das Tier macht es
namlich einen groBen Unterschied, ob es sich auf einem natiirlichen Untergrund hewegt
oder einem Stallboden. Dariiber hinaus konnen sich die Tiere auf einer Weide oder einer Alm
ihr Futter selbst suchen und das natiirliche Sozialverhalten in der Herde besser ausleben.
Die Natur in den Alpenregionen hat sich langsam iiber Jahrtausende an die Weidehaltung
angepasst, was zu einer hohen Biodiversitat gefiihrt hat. Weidehaltung ist zudem klima-
freundlicher als die Fiitterung von Wiederkduern mit Getreide oder Soja. Einerseits sind im
Griinland Unmengen an Kohlenstoff gespeichert und andererseits kann bei gutem Weide-
management Humus aufgebaut werden, der viel C0, aus der Luft hindet.




3. TIERSCHUTZ & TIERHALTUNG

Uber die Weide hinaus

unsere Tiere selbst-

v Unsere Kiihe, Schafe und Ziegen grasen
im Schnitt 180 Tage im Jahr auf der Weide.

v/ Die Tiertransportzeit betragt max. vier
Stunden und ist somit mind. 50 %
kiirzer als gesetzlich vorgeschrieben.

v/ Kiihe, Schafe und Ziegen bekommen
100 % sojafreies B10-Futter aus
Dsterreich.

v/ Viel Platz, taglicher Auslauf und
Beschaftigungsmaterial sorgen fiir
das Wohlbefinden unserer
Schweine und Hiihner.

v Dank strukturiertem und geschiitztem
Auslauf konnen die Hiihner zudem ihr
natiirliches Verhalten auslehen.

Taglicher Auslauf
im Freien ist fiir

verstandlich!

HAHN IM GLUCK

Fiir die Briider von Legehennen gab es
friiher oft keine Yerwendung in der Lebens-
mittelindustrie, da sie im Vergleich zu den
Fleischrassen weniger rentabel sind. Die
Kiiken wurden daher meist gar nicht erst
aufgezogen.

Mit unserem Projekt Hahn im Gliick ziehen
wir seit 2015 alle mannlichen Kiiken gemafB
unseren strengen Tierwohl-Kriterien in Os-
terreich artgerecht hiologisch auf. Das he-
deutet, dass fiir alle Zuriick zum Ursprung
BIO-Eier keine mannlichen Kiiken getdtet
werden. Aus dem Fleisch der aufgezogenen
Hahne entstehen wertvolle Bl0-Produkte,
wie etwa die Hahn im Gliick B10-Wiirstel.

UNSER P1ONIERPROJEKT:
BRUDERWOHL

Bei Zuriick zum Ursprung sehen wir es als
unsere Pflicht, jedem Tier — egal ob méann-
lich oder weiblich — einen gerechten Platz
in der Wertschopfungskette zu geben. Das
heiBt, dass die Aufzucht méannlicher Jung-
tiere, seien es Hahne, Ziegenkitze oder
Lammer, genauso zu unserem ganzheitli-
chen Ansatz gehort wie die Produktion von
Milch oder Eiern. Mit unserem Engagement
durch das Projekt Bruderwohl schaffen wir
ein faires und artgerechtes Leben fiir je-
des Lehewesen und unterstreichen unsere
Verantwortung gegeniiber der Natur. Unser
Ansatz: Jedes Tier zahit.



4. LEBENSMITTELQUALITAT

Der bunte BI0-Marktplatz im HOFER Regal

B10-0BST, -GEMUSE
UND -SAFTE

auf BMTF-STIHD!RI]

Fiir ausgewahltes Obst und Gemiise gilt: Es
ist besonders riickstandsarm. Das erken-
nen Sie an der Kennzeichnung Naturrein auf
Bahyfood-Standard. Es entspricht also in
wesentlichen Kriterien den strengen gesetz-
lichen Anforderungen an Nahrung fiir Bahys
und Kleinkinder.

Schon gewusst?
Zum Schutz der Bienen
verzichten wir auf bienen-
schadliche Spritzmittel




4. LEBENSMITTELQUALITAT

Der bunte BI0-Marktplatz im HOFER Regal

BI0-MILCH & MILCHPRODUKTE
Von heimischen Weiden ins HOFER Kiihlregal

Unsere BI0-Milch fiir unsere wertvollen Zuriick zum Ursprung Milch und Milchprodukte
stammt von osterreichischen Berghauernhetrieben. Hier verbringen die Tiere im Schnitt
180 Tage im Jahr auf der Weide, wo sie sich ihr Futter in Form von frischen Grasern und
Kréutern selbst suchen konnen. Unsere B10-Milchprodukte — von frischer Milch iiber cremi-
ges Joghurt bis hin zu aromatischem Kase — stehen fiir hochste Qualitat, besten Geschmack
und Nachhaltigkeit.

Weltkulturerbe Heumilch

Anerkannt mit dem EU-Siegel fiir ,garantiert
traditionelle Spezialitat' (g.t.S.), zelebriert
unsere Heumilch die urspriinglichste Form
der Milcherzeugung und wird international
als solche gewiirdigt.

Geht’s noch urspriinglicher?

Die Frische Ursprungs-Heumilch von Zuriick
zum Ursprung ist beste B10-Heumilch und

%"__—- hesonders naturbelassen: mit natiirlichem
—_— Fettgehalt, ohne Homogenisieren und einer

l
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extra ressourcenschonenden Verpackung.
Sie wird taglich frisch von unseren B10-Ho-
fen abgeholt und abgefiillt!
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BIO-FLEISCH, WURST & EIER
Regionale Schatze aus
Osterreich

Ob fiir das Jausen-Brot, die nachste Grill-
feier oder fiir ein gemeinsames Familien-
essen: Mit unserem breiten Sortiment an
BI0-Fleischwaren sind alle Fleisch-Lieb-
haberinnen und Liebhaber hestens ausge-
stattet.

Unsere Zuriick zum Ursprung B10-Fleisch-
Produkte stammen ausschlieBlich von Tie-
ren aus artgerechter Haltung, gefiittert mit
osterreichischem Bl10-Futter. Auch alle Pro-
duktionsschritte, von der Aufzucht iiber die
Schlachtung his hin zur Verarbeitung, finden
in Osterreich statt.

100 % osters. Bio-Putter

WEIDERIND

Darf’s ein BI10-
Friihstiicksei sein?

Die beste Wahl dafiir: unsere Hahn im Gliick
BI0-Eier. Die Zuriick zum Ursprung Hennen,
von denen die Eier stammen, hekommen
hestes dsterreichisches B10-Futter und tag-
lichen Auslauf im Freien.




4. LEBENSMITTELQUALITAT

Der bunte BI0-Marktplatz im HOFER Regal

BI0-JUNGPFLANZEN & KRAUTER

Griine Pflanzchen fiir den

griinen Daumen

Unsere BI0-Jungpflanzen und Krauter brin-
gen Natur in lhre Kiiche oder lhren BI0-
Garten. Dabei leisten wir einen wertvollen
Beitrag, um samenfeste und seltene Sorten
sowie unabhangige Ziichtungen zu erhalten.

BI0-SNACKS UND SUSSES

Von knusprigen Keksen iiber saftige Frucht-
snacks his hin zu siiBen Zuckerln. Jede
Nascherei wird aus hoch-

wertigen BI0-Zutaten her- .
gestellt und verspricht &3
viel Genuss und Freude. s ©
Ideal fiir den siiBen Hunger = s v
zwischendurch! 'ﬁ
T ‘l'.t.‘
Ta™

Wie aus Omas Backstube...

... denn traditionelle Rezepte ohne Zusatz-
stoffe sind die Besten: Das ist unser Motto
fiir die Zuriick zum Ursprung B10-Kekse, ob
BI0-Gliickskekse Schoko oder Bl0-Kraft-
kekse Apfel-Hafer.

3
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B10-VORRATSKAMMER

Die B10-Grundlagenkiiche

fiir zuhause

Fiillen Sie lhre Vorratskammer mit dem
Besten, was die Natur zu hieten hat. Unsere
BI0-Basisprodukte, von Hiilsenfriichten iiber
Getreide bis hin zu Olen und Nudeln, sind die
perfekte Grundlage fiir schmackhafte Mahl-
zeiten.

Vom BI0-Haferfeld ab ins Miisli
Die Zuriick zum Ursprung B10-Haferflocken
stammen aus osterreichischen Getreide-
regionen, wie dem Wald- oder Weinviertel.
Dort hat der Getreideanbau eine jahrhun-
dertelange Tradition.

BI10-BROT & GEBACK
Brot essen ist keine Kunst -
Brot hacken schon

Im Zuriick zum Ursprung Bl10-Brot und
Geback findet sich neben odsterreichischen
BI0-Getreidesorten, die auf gesunden
Boden heranwachsen und in dsterreichi-
schen Bl0-Miihlen gemahlen werden, kaum
etwas. Wir verzichten namlich géanzlich auf
Backzusatzstoffe wie fertige Backmischun-
gen und chemische Hilfsmittel. Knusprig
und saftig zugleich, so wie es sich gehort:
Unsere B10-Semmeln werden traditionell auf
Steinplatten goldgelh gehacken.

20

VEGANES BI10-SORTIMENT
Alles, was das vegane
BI0-Herz hegehrt

Voller Geschmack und extra cremig: Unser
BI0-Haferdrink Natur in der Mehrwegflasche
ist eine kostliche Alternative zu herkomm-
licher Milch. Er 1dsst sich ideal aufschdumen
und eignet sich somit besonders gut fiir Kaf-
fee und Kakao. Unseren vielseitig verwend-
baren Bl0-Tofu aus dsterreichischen BIO0-
Sojabohnen gibt es in den Sorten Natur und
Gerauchert.
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5. TRANSPARENZ

Ehrlichkeit, die Vertrauen schafft

Sie haben ein Recht darauf zu wissen, wie
und von wem lhre Lebensmittel hergestellt
werden — angefangen von der Urproduktion
iiber die Verarbeitungshetriebe bis hin zum
Endprodukt. Der Name ist Programm: Denn
alle Zuriick zum Ursprung Produkte sind on-
line iiber die Verarheiter his zu den Bauerin-
nen und Bauern riickverfolghar.

rans,
ol Por,

PRUF NACH!

V X
00 % Qua\\\'b

VOM PRODUKT
BIS ZUM URSPRUNG
So geht unsere
Riickverfolgung:

Schritt 1:
Riickverfolgung auf der Website starten.

Sie konnen die Riickverfolgung auf unserer
Website entweder manuell oder mit Hilfe un-
seres Barcode-Scanners am PC oder Smart-
phone durchfiihren. Wenn Sie dann hei lhrem
Produkt gelandet sind, geben Sie den Char-
gencode oder das Mindesthaltharkeitsdatum
ein. Beides finden Sie meist direkt nebenei-
nander auf der Produktverpackung hzw. hei
unverpackten Lebensmitteln auf dem Kisten-
etikett oder dem Preisstreifen.

Schritt 2: Gewiinschte Informationen abrufen.
Nun werden Sie zum ,,Ursprung“ des Produkts
weitergeleitet. Hier erfahren Sie mehr zu den
Ursprungs-Regionen, von welchen Bauerinnen
und Bauern die BI0-Milch stammt und, wel-
cher Betrieb sie verarheitet hat. Zusatzlich
konnen Sie das Priif-Protokoll herunterladen.

Schritt 3: Noch viel mehr erfahren.

Sehen Sie sich unter dem Reiter Produktde-
tails & Nahrwerte weitere Infos zum jeweiligen
Produkt an. Unter Ursprungsregion des Pro-
dukts konnen Sie nachlesen aus welchen Re-
gionen lhr Produkt stammt. Unter dem Reiter
Mehrwert fiir die Region finden Sie die Nach-
haltigkeitshewertung des Produkts.

22

6. GENTECHNIKFREIHEIT

Zuriick zu den Wurzeln

o,

TECHNIK
HERGESTELLT

UMFASSENDE GENTECHNIKKONTROLLEN




1. FAIRNESS 8. FAIRNESS

Gegeniiber Kundinnen und Kunden Gegeniiber unseren Bauerinnen und Bauern
.

GEMEINSAM VERSETZEN WIR BERGE KLEINE HOFE, GROSSE TATEN

Fairness & Zusammenarheit Berghauernbetriebe erhalten mit Zuriick zum
Zuriick zum Ursprung ist der Uberzeugung, Ursprung eine Zukunftsperspektive — so hlei-
dass Lebensmittel mit hoher Qualitit nur ben traditim_l_elle, kleinstrukturierte Landwirt-
unter fairen Bedingungen entstehen kinnen.  schaften in Osterreich erhalten. Zuriick zum
Hierzu zéhlen: langfristige Partnerschaften Ursprung Milchbetriebe liegen im Berggehiet
mit Bauerinnen und Bauern sowie unseren und sind in Regionen wie Murau, Obdach und
Partnerbetrieben. Da die Priif Nach!-An- Seckauer Alpen, im Steirischen Bergland, in
forderungen einen zusitzlichen Zeit- und den Kitzhitheler Alpen, im Kaiserwinkl oder
Arbeitsaufwand bedeuten, erhalten unsere im Miihlviertel beheimatet. Die Milchwirt-
Milchhetriebe heispielsweise einen garan- schaft ist in diesen Regionen traditionell
tieren Zuschlag fiir lhre Produkte. verankert.

DIE KRAFT DER KLARHEIT
Fairness, die verbindet

Vertrauen ist das wichtigste Kapital einer
Marke. Die Verhindung von Kundinnen und
Kunden mit Bauerinnen und Bauern und der
Marke, ist daher ein elementarer Punkt hei
Zuriick zum Ursprung.

Ehrliche Werbung, transparente Riickver-
folgung und die Nachvollziehbarkeit unserer
Bewertungsmethoden — all das gibt lhnen
die Sicherheit, sich auf die Einhaltung aller
Standards und die Qualitat der Produkte ver-
lassen zu konnen.

2%



BAUERNPORTRAITS

B10-Hof Sperl
Hofleitung: Claudia Sperl
Region: Mariahof in der Region Murau
Bewirtschafter des Hofes: seit 2007

Liefert BI0-Heumilch und B10-Rindfleisch

Wie lange hetreibt ihr bereits eure Landwirtschaft und wie seid ihr dazu gekommen?
Wir haben den Betrieb 2006 von unseren Eltern iibernommen und waren auch vor diesem Zeitpunkt
bereits in die betrieblichen Entscheidungen mit eingebunden.

Warum B10?

Unser Betrieb wurde schon immer naturnah bewirtschaftet und somit war der Umstieg auf biologische
Bewirtschaftung naheliegend. Durch die biologische Wirtschaftsweise kinnen wir auBerdem einen
Mehrerlds erzielen.

Was motiviert euch euren Hof zu fiihren und was liebt ihr am meisten an eurer Arbeit?

Der Umgang mit den Tieren, Arbeit in und mit der Natur und das Wissen, dass es sich um eine sinnvolle
Tétigkeit handelt. Besonders schétze ich die selbststindige Arbeit und die mégliche Konzentration auf
meine Fahigkeiten. Die Arbeit macht mir Freude.

Was hedeutet Nachhaltigkeit fiir euch und wie konnt ihr sie bei euch am Hof umsetzen?

Wir in der Landwirtschaft wissen, dass uns der Bauernhof nur fiir eine gewisse Zeit geliehen ist. Des-
halb ist ein sorgfaltiger Umgang mit unserer Umwelt erforderlich, um unseren Nachkommen einen
intakten Betrieb iibergeben zu kénnen. Aus diesem Grunde setzen wir auf die Nutzung unserer Starken.

Welche ,,Produkte” stellt ihr her und was macht diese
hesonders?

Wir produzieren BI0-Heumilch, BI0-Rindfleisch und
bieten Urlaub am Bauernhof an. Mit der Produktion der
BI0-Heumilch gewéhrleisten wir spétere Schnittzeit-
punkte und fardern somit den Artenreichtum in unseren
Wiesen. Natiirlich setzen wir auf eine bewusste Frucht-
folge. AuBerdem setzen wir auf die Weidehaltung der
Rinder und eine urspriingliche Fiitterung. Wir nutzen
nachhaltige Energieformen wie Photovoltaik und unse-
ren Wald, um unsere eigene Energie zu erzeugen.
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BI10-Hof Thomay Blo
Hofleitung: Karina Priinster

Region: Weinviertel das weiter
Betriebsiibernahme: 2013 geht.
Liefert BI0-Gemiise

Wie lange hetreibt ihr bereits eure Landwirtschaftund wie seid ihr dazu gekommen?
Seit 2013 fiihre ich, Karina, einen eigenen Betrieb. Ich bin Quereinsteigerin.

Warum BI0?
Ich habe den Weg in die Landwirtschaft eingeschlagen, um den Bio-Gedanken zu leben. Bio-Landwirt-
schaft ist die Zukunft.

Was motiviert euch, euren Hof zu filhren und was liebt ihr am meisten an eurer Arbeit?

Gesunde Lebensmittel zu produzieren, Ressourcen zu schonen, die Natur zu bewahren und dies alles
wertzuschétzen. Es ist einzigartig, beim Pflanzenwachstum und der -entwicklung zuzusehen - bis das
Endprodukt fertig ist.

Was hedeutet Nachhaltigkeit fiir euch personlich und wie setzt ihr diese

auf eurem Hof um?

Wir schauen auf das Ganze und leben den Bio-Gedanken. Wir schonen unsere Umwelt, gehen sorgsam
mit Ressourcen und der Natur um.

1hr seid ein Teil vom Projekt ,,Landwirtschaft der Zu-
kunft“. Warum ist euch Klimaschutz wichtig?
Klimaschutz ist uns wichtig, um die Erde zu erhalten.
Ohne MaBnahmen zum Klimaschutz wird sich die
Welt stark verédndern.

Welche ,,Produkte” stellt ihr her und was macht
diese hesonders?

Wir kultivieren verschiedene Gemiisesorten, unter
anderem Karotten, Erdniisse, Kiirbis, Melonen, Chilli,
Reis, Kohlsprossen und vieles mehr. Die Vielfalt ist
uns sehr wichtig.




UNSERE SIEGEL IM UBERBLICK

Priif Nach!
Alle Zuriick zum Ursprung Bl0-Produkte
tragen das gelbe Priif Nach!-Qualitéts-
zeichen des unabhdngigen Unterneh-
mens LAMPERT. Es steht fiir Transparenz
und hochste Qualitdt. Kundinnen und
Kunden konnen sich sicher sein, dass
Produkte, die dieses Zeichen tragen, den
Nachhaltigkeitsrichtlinien des Priif Nach!-
Standards entsprechen, der in vielen Punk-
ten iiber die gesetzlichen Anforderungen
hinaus geht. In Bezug auf Transparenz
bedeutet es, dass alle Priif Nach!-Produkte
vom Regal, iiber die Verarheiter bis zu den
Bauerinnen und Bauern riickverfolgbar sind.
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Naturrein auf Bahyfood Standard
Dieses Zeichen finden Sie auf ausgewahl-
tem Obst und Gemiise. Es bedeutet, dass die
Produkte besonders riickstandsarm sind
und in wesentlichen Kriterien den strengen
gesetzlichen Anforderungen an Nahrung fiir
Bahys und Kleinkinder entsprechen.
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Mehrwert fiir die Region

Jedes einzelne Zuriick zum Ursprung Pro-
dukt leistet einen wertvollen Beitrag fiir
den Erhalt und die Forderung der Region,
aus der es kommt. Dass dazu alle entlang
der Wertschopfungskette beitragen und
in welchem AusmaB sie das tun, zeigt der
Mehrwert fiir die Region. Er gibt also das
regionale Potenzial von Zuriick zum Ur-
sprung hinsichtlich Wirtschaft, Sozialem
und Natur wieder. Die Bewertung erfolgt
dabei durch ein unabhingiges Forschungs-
institut. Einen Auszug der Ergebnisse finden
Sie — wenn ausreichend Platz ist — auf den
Verpackungen der Zuriick zum Ursprung
Produkte. Die vollstindige Bewertung ist on-
line auf den entsprechenden Produktseiten
transparent einsehbar.

LANDWIRTSCHAFT
DER ZUKUNFT

Emeinsam am Weg in
Ric chtung Klimaneutralitg,

MEHR'WERT
FUR DIE REGION

Landwirtschaft der Zukunft

Hieran erkennen Sie Produkte, die aus
dem Pionierprojekt ,Landwirtschaft der
Zukunft“ stammen. Im Rahmen von die-
sem Projekt machen wir uns gemeinsam
mit teilnehmenden Bauerinnen und Bauern
auf den Weg in Richtung Klimaneutralitat.
Dabei sollen Treibhausgase aktiv redu-
ziert und Kohlenstoff so weit wie maglich
direkt am Betrieb gebunden werden, um
unvermeidbare Emissionen bilanziell aus-
zugleichen - ganzlich ohne den Zukauf von
Kompensationszertifikaten.
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UNSERE REZEPTWELT

Lassen Sie sich inspirieren von unseren kastlichen Rezepten!
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Bio, das weiter geht.

Da bin ich mir sicher.
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