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X X X * /| Schlossenen und/oder bewohnbaren
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ZU DIESEM KUGELGRILL

Herzlichen Glickwunsch zum Kauf dieses Enders
Produkts!

Bewahren Sie diese Gebrauchsanleitung zum spateren
Nachlesen auf. Bei Weitergabe des Artikels ist auch diese
Gebrauchsanleitung mitzugeben.

Lesen Sie die Gebrauchsanleitung und besonders die
Sicherheitshinweise vor Inbetriebnahme des Gerates
aufmerksam durch und beachten Sie diese.

Diese Gebrauchsanleitung kann auch im PDF-Format
von unserer Internetseite www.enders-germany.com
heruntergeladen werden.

Zeit  fir
Zusammenbau. Wir empfehlen zwei Personen fir den
Schaffen  Sie ebene
Arbeitsflache von etwa zwei bis drei Quadratmetern.

Nehmen Sie sich ausreichend den

Zusammenbau. zuvor eine

Legen Sie sich die Teile und das benctigte Werkzeug
(Schraubendreher und Maulschlissel) in Griffnahe bereit.
Verbinden Sie alle Teile zunachst nur lose miteinander.

Ziehen Sie erst nach Beendigung der Montage alle
Schraubverbindungen fest an. Ansonsten kann es zu
unerwinschten Spannungen kommen.

Es wurde jede Anstrengung in der Fertigungsstatte
unternommen, um scharfe Kanten an diesem Gerat
zu vermeiden. Gehen Sie bitte trotzdem vorsichtig mit
den Einzelteilen dieses Gerdtes um und tragen Sie
Sicherheitshandschuhe, damit Unfalle bzw. Verletzungen
wahrend des Inbetriebnahme

Aufbaues und der

vermieden werden.

Wir winschen lhnen viel Freude mit lhrem Enders-Gerat.




KUGELGRILL CALOERA PRO Modell-Nr.: 809299

ZEICHEN IN DIESER ANLEITUNG

Dieses Zeichen steht fir das Benutzen Sie beim Offnen der

Signalwort ACHTUNG und warnt Verpackung keinen Cutter oder

Sie vor moglichen Verletzungen . -. ahnliche scharfe Gegenstande, um

oder Sachschaden sowie Beschadi- y/ o Kratzer am Gerat zu vermeiden.
I gungen am Gerat.

Nutzliche Tipps und Informationen. Legen Sie wahrend der Montage

eine weiche Unterlage unter die

’ Bauteile, um ebenfalls Kratzer und
Beschadigungen zu vermeiden.

Tragen Sie bei der Montage Sicher- Gebrauchsanleitung beachten
| [ / heitshandschuhe, um Schnittver-

letzungen zu vermeiden.

Werkzeuge werden bendtigt. Halten

Q Sie einen Kreutzschlitzschrauben-
dreher sowie Maulschlussel SW 8,
10, 13 und 14 zur Montage bereit.




DEUTSCH

KUGELGRILL AUSPACKEN/MONTAGE

SICHERHEITSHINWEISE

B Entfernen Sie vor Beginn der Montage alle Ver-
\ packungsmaterialien und Schutzfolien von den
Einzelteilen und Uberprifen Sie den Lieferumfang

auf seine Vollstandigkeit und Unversehrtheit .
B Trotz sorgfaltiger Verarbeitung aller Einzelteile, M Lebensgefahr durch Ersticken/Verschlucken. Hal-

konnen einzelne Bauteile scharfkantig sein. Tragen ten Sie das Verpackungsmaterial von Kindern fern
Sie deshalb Sicherheitshandschuhe, um Schnittver- und entsorgen Sie es sofort. Bewahren Sie auch
letzungen zu vermeiden. Kleinteile auBerhalb von deren Reichweite auf.

BENOTIGTES WERKZEUG/HILFSMITTEL

/ | ‘ | f ’ ‘V‘A—J

TEILEBESCHREIBUNG

Nr  Bezeichnung Menge Nr Bezeichnung Menge

1 |Deckellifter 1 A |Schraube M5 x 10 5
2 |Deckelgriff 1 B [Schraube Mé x 12 10
3 |Deckelthermometer 1 C |Schraube Mé x 45 3
4 |Hitzeschutz fur Deckelgriff 1 D |Mutter M5 7
5 |Deckel 1 E [Mutter M6 12
6 |Logo 1 F |Mutter M10 1
7 |Gegenhalter fir Thermometer 1 G |Sicherungsmutter M8 2
8 |Deckelhalterung 1 H |Unterlegscheibe @ 6 x @ 16 4
9 |Griff fur Grillschale 1 | |Schraube M4 x 8 2
10 |Ldftungsregler 1 J |Mutter M4 2
11 |Rosthalterungen 3
12 [Grillschale 1
13 [Kohlekdrbe 2
14 [Grillrost Einsatz 1
15 [Grillrost 1
16 [Kohlerost 1
17 [Beinhalterungen 3
18 [StlUtzbeine hinten 2
19 |Rader 2
20 |Radkappen 2
21 |Stutzgitter 1
22 |Halterung fir Aschebehalter 1
23 |StUtzbein vorne 1
24 |Aschebehalter 1
25 |Griff fir Aschebehalter 1




Modell-Nr.: 809299

KUGELGRILL CALOERA PRO

LIEFERUMFANG




DEUTSCH

MONTAGEABLAUF

Nr. Abbildung Menge
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ACHTUNG: Die Beinhalterungen
mussen nach innen geneigt montiert
werden




KUGELGRILL CALOERA PRO Modell-Nr.: 809299

Nr. Abbildung Menge

ACHTUNG: Achten Sie darauf, dass
das Stitzbein (23] vorne auf der Seite
der Bohrlocher fur den Griff richtig he-
rum eingesetzt wird. Die Offnung fir
das Stutzgitter (21) muss nach innen
zeigen. Bevor sie die beiden hinteren
Stitzen (18] mit den Radern (19) be-
festigen muss das Stitzgitter (21) in
das vorder Stitzbein (23] eingehangt
werden.

ACHTUNG: Befestigen Sie zuerst
den Luftungsregler (10) mit einer
Schraube M5 x 12 (A] und einer Mutter
M5 (D] bevor sie die Halterung fir den
Aschebehalter (22) montieren.




DEUTSCH

Nr. Abbildung

Nr. Abbildung Menge
Comlt)
J ) 2

ACHTUNG: Die Deckelhalterung (8)
nur wie abgebildet montieren, damit
der Grill beim Betrieb einen sicheren
Stand hat und nicht kippen kann. Die
Deckelhalterung (8] muss mit der
Schraube (I} und Mutter (J] fest an der
Grillschale (12) an der gezeigten Posi-
tion angeschraubt werden.




KUGELGRILL CALOERA PRO

Modell-Nr.:

809299

ACHTUNG: Platzieren sie die Kohle-
korbe ( 13) gegentberliegend unter den
klappbaren Seiten des Grillrostes (14,
15) auf dem Kohlerost (16).

LLOanagnuna




DEUTSCH

'ﬂf\'lhhllli

Jllnlulxli

777,

'\x N~

\\ =17/
{7 A

‘-‘\- S ::" 5

10



KUGELGRILL CALOERA PRO Modell-Nr.: 809299

KUGELGRILL BETREIBEN

SICHERHEITSHINWEISE B Das Gerat darf nicht im warmen Zustand trans-
portiert werden.
B Aus Sicherheitsgrinden darf das Gerat nicht mit
\ flissigem Brennstoff betrieben werden.

B Wir empfehlen, den Grill vor dem ersten Grillen
VOR GEBRAUCH UNBEDINGT BEACHTEN aufzuheizen und den Brennstoff mindestens

30 Minuten lang bei geschlossenem Deckel

B Dieser OGrill darf nur mit Holzkohle oder glihen zu lassen. Dadurch werden maogliche
Holzkohlebriketts, die den Anforderungen der Produktionsrickstande weggebrannt.
DIN EN 1860-2 entspricht/entsprechen in einer B Die Grillkohle nach dem Anziinden nicht aus
maximalen Menge von 1,5 kg verwendet werden. der Grillschale (12) oder den Kohlekérben (13)
B Halten Sie wahrend des Betriebes einen sicheren herausnehmen.
Abstand zu brennbaren und hitzeempfindlichen B Lassen Sie den heif3en Grill nie unbeaufsichtigt.
Materialien ein. B Berihren Sie wahrend des Betriebs niemals
B ACHTUNG! Dieses Grillgerat wird sehr Metallteile des Grills mit bloBen Handen. Diese Teile
heiB und darf wihrend des Betriebes B el el seli.

B Tragen Sie beim Grillen, Zubereiten von Speisen
oder zum Nachlegen von Holzkohle immer
Grillhandschuhe entsprechend DIN EN 407.

Verwenden  Sie  Grillbesteck  mit  langen,

nicht bewegt werden!
B ACHTUNG! Gefahr einer Kohlenmo-
noxidvergiftung. Grillgerat nicht in -

geschlossenen Raumen, sondern nurim hitzebestandigen Griffen.
Freien betreiben. B Lassen Sie den Grill vor dem Reinigen vollstandig
B ACHTUNG! Zum Anziinden oder Wieder- abkuhlen.

anziinden keinen Spiritus oder Benzin B Leerensie nach jedem Gebrauch den Aschebehalter
el I SRR e e (24). Achten Sie dabei darauf, dass sich keine Glut

mehr im Aschebehalter (24) befindet.
= 1
sprechend EN 1860-3 verwenden! B Verwenden Sie keine Sprays in der Nahe des Gerates.

B ACHTUNG! Kinder und Haustiere -

Der Grill muss ordnungsgemal3 und entsprechend

fernhalten! der Anleitung montiert werden. Vergewissern
B DerGrillmusswahrend des Betriebes auf stabilem Sie sich vor jeder Verwendung, dass sich die
und ebenem Boden stehen! Montageverbindungen nicht gelost haben.
ANZUNDANWEISUNG Der einfachste Weg, Holzkohle zu entziinden, ist die Ver-
wendung eines Anziindkamins. Dabei ist wie folgt vorzu-
gehen:
] 1. Etwas zusammengekniilltes Zeitungspapier oder
einige Anzindwdurfel in die Mitte des Kohlerostes
B Vor dem Entziinden der Holzkohle ist der Grillrost (16) legen und den Anziindkamin dariber stellen.
(14, 15) aus dem Grill zu entnehmen und der untere 2. DenAnzindkamin mit Holzkohle befiillen und dann
Liftungsregler (10] komplett zu 6ffnen, damit der die Anziindwiirfel oder die Zeitung mit einem lan-
Brennstoff nach dem Anzlinden das Maximum an gen Streichholz oder einem Feuerzeug durch die

Sauerstoff erhalt.
B Grillgut darf erst auf den Grillrost (14, 15) aufgelegt
werden, wenn die gesamte Holzkohle mit einer 3

Locher unten in der Wand des Anziindkamins ent-
ziinden.

Der Anzindkamin bleibt so lange auf dem Kohle-
rost stehen, bis die gesamte Holzkohle entziindet
und mit weifler Asche Uberzogen ist. Bevor Grill-
gut auf den Rost gelegt wird, missen auch die An-
zindwdurfel vollstandig verbraucht sein.

weiflen Ascheschicht tberzogen ist.

11



DEUTSCH

Holzkohle kann selbstverstandlich auch ohne Anzind-

kamin entzlindet werden. Dabei ist wie folgt vorzuge-

hen:

1. Die Holzkohle in der Mitte des Kohlerostes (16) zu
einer Pyramide auftirmen und einige Anzindwdr-
fel mit in die Pyramide legen.

2. Anzindwirfel mit einem langen Streichholz oder
einem Feuerzeug entziinden. Die Holzkohle wird
anschlieend von den Anzindwirfeln entzindet.

3. Bis Grillgut auf den Grillrost gelegt werden darf,

missen die Anzindwirfel verbraucht und die
Holzkohle mit einer weif3en Ascheschicht Uberzo-

gen sein.

Sollindirekt gegrillt werden, konnen dafir die mitgelie-
ferten Kohlekorbe (13) genutzt werden. Die Holzkohle
kann bei Verwendung der Korbe mit einem Anziindka-
min entzindet werden oder aber die Holzkohle wird vor
dem Anzinden bereits auf die Kohlekorbe [13) verteilt.

WICHTIG
B Die Holzkohlekérbe (13) missen unabhangig von der

Anzindmethode vor dem Anziinden in der Grillschale
(12) auf dem Kohlerost (16) platziert werden.

Die Holzkohle sollte sich nicht in der Nahe des
Grillschalegriffs (9) und beim Auflegen des Deckels
nicht direkt unter dem Deckelthermometer (3] und
dem Deckellifter (1) befinden.

Bei Verwendung eines Anziindkamins wird dieser zwi-
schen den auf gegentberliegenden Seiten zu positio-
nierenden Kohlekdrben (13) auf der Mitte des Kohle-
rostes (16) platziert. Die Holzkohle ist dann nach dem
oben beschriebenen Vorgehen zu entzlinden.

Werden die Holzkohlen ohne Anziindkamin direkt in den
Kohlekorben (13) entziindet, ist wie folgt vorzugehen:

Die Kohlekorbe (13) mit Holzkohle befillen und ei-
nige Anzindwdrfel oben auf und zwischen die Koh-
len legen, sodass die Anziindwirfel leicht bedeckt

sind.

2. Anzindwirfel mit einem langen Streichholz oder
einem Feuerzeug entzinden. Die Holzkohle wird
anschlieend von den Anzindwirfeln entzindet.

3. Bis Grillgut auf den Grillrost (14, 15) gelegt werden

darf, missen die AnzUndwirfel verbraucht und die
Holzkohle mit einer weiflen Ascheschicht Uberzog-
en sein.

DIREKT GRILLEN

ACHTUNG Der gesamte Grill wird sehr heif3. Dies gilt
auch fur die Griffe und Liftungsschieber. Beim Umgang
mit dem Kugelgrill sind daher stets hitzebestandige Grill-
handschuhe zu tragen.

Wenn das Grillgut bei direkter Hitze gegart werden soll, ist

wie folgt vorzugehen:

1. Beivollstandig entzindeter Holzkohle ist diese mit
einer langen Zange oder einem Holzkohlerechen
gleichmaBig auf dem gesamten Kohlerost (16) zu
verteilen. Wurde ein Anzindkamin verwendet, sind
die heiflen Kohlen auf den Kohlerost (16) umzu-
schitten. Dabei kann Funkenflug entstehen. Da
auch der Griff des Anziindkamins sehr heif3 werden
kann, sind zwingend Grillhandschuhe zu tragen.

2. Die Luftungsschlitze in Deckel (5) und Grillschale
(12) vollstandig dffnen.

3. Grillrost (14, 15) in den Grillschale einsetzen,
Deckel auflegen und den Grillrost 10 bis 15 Minu-
ten vorheizen.

4. Wenn der Grillrost (14, 15) vorgeheizt ist, kann
das OGrillgut aufgelegt werden. Der Deckel
kann wahrenddessen bequem in den seitlichen
Deckelhalter (8) geschoben werden.

5. Den Deckel wieder auf den Grill setzen. Durch Ver-

ringern der LUftungsdffnungen kann die Tempe-
ratur im Grill bei Bedarf reduziert werden (siehe
Funktionsweise des Kugelgrills).

Nach dem Grillen kann die Glut geldscht werden,
indem beide Luftungsschieber (1, 10) geschlossen
werden.

12



KUGELGRILL CALOERA PRO Modell-Nr.: 809299

INDIREKT GRILLEN SWITCH GRIDS

ACHTUNG Der gesamte Grill wird sehr heiB. Dies gilt  Der Kugelgrill ist mit dem SWITCH GRID von Enders
auch fur die Griffe (2, 9) und Liftungsschieber (1, 10).  ausgestattet. Der Edelstahlrost mit herausnehmbarem
Beim Umgang mit dem Kugelgrill sind daher stets hit- Rundelement bietet vielfaltige Grillmdglichkeiten durch
zebestandige Grillhandschuhe zu tragen. passende Einsatze, die als optionales Zubehor erhaltlich
Wenn das Grillgut bei indirekter Hitze gegart werden sind.

soll, ist wie folgt vorzugehen:

1. Falls die Holzkohle noch nicht vor dem Anziinden
auf die Kohlekorbe (13) verteilt wurde, ist dies nun
bei vollstandig entzlindeter Holzkohle aus dem An-
zlindkamin heraus mit einer langen Zange und Grill-
handschuhen vorzunehmen. Die Kohlekorbe (13) sol-
len sich dabei nicht in der N&he des Grillschalegriffs (9)
und beim Auflegen des Deckels nicht direkt unter dem
Deckelthermometer (3) und dem Deckellifter (1) befin-
den. Zwischen den Kohlekérben (13) kann mittig auf
dem Kohlerost (16) eine Aluschale positioniert werden,
um heruntertropfende Safte aufzufangen.

2. Dieluftungsschlitzein Deckel (5)und Grillschale (12)
vollstandig offnen.

3. Grillrost (14, 15) in die Grillschale (12) einsetzen und
dabei darauf achten, dass sich die klappbaren Sei-
ten des Grillrosts (15) direkt Gber den Kohlekérben
(13) in der Grillschale (12) befinden. AnschlieBend
den Deckel (5) auflegen und den Grillrost (14, 15) 10
bis 15 Minuten vorheizen.

4. Wennder Grillrost (14, 15) vorgeheizt ist, kann das Grill-
gut mittig, ggf. Uber der Tropfschale, auf dem Grillrost
(14, 15) aufgelegt werden. Der Deckel (5] kannwahrend-  SWITCH GRID PI1ZZASTEIN

dessen bequem in den seitlichen Deckelhalter (8) ge-

schoben werden.

5. Den Deckel (5) wieder auf den Grill setzen und da-
rauf achten, dass sich das Thermometer (3] nicht
direkt Uber der Holzkohle befindet, um es keiner
direkten Hitze auszusetzen. Durch Verringern der
Luftungsoffnungen kann die Temperatur im Grill
bei Bedarf und je nach Rezept reduziert werden
(siehe Funktionsweise des Kugelgrills).

Nach dem Grillen kann die Glut geldscht werden, indem

beide Liftungsschieber geschlossen werden. SWITCH GRID GEFLUGELBRATER

j TIPP

B Mit einer Aluschale voll Wasser, die auf dem

Kohlerost zwischen den Kohlekérben (13) platziert
wird, kann die Temperatur im Grill bei einem ..Low
& Slow"-Gericht konstant gehalten werden. Das
verdunstende Wasser verhindert gleichzeitig ein
Austrocknen des Fleischs.

13



DEUTSCH

KLAPPBARER GRILLROST TECHNISCHE DATEN

Der Grillrost (15) verflgt Uber zwei bewegliche Seiten-

teile, die hochgeklappt werden kénnen, um wahrend Modell-Nr.: 809299
des Grillvorgangs Brennstoff nachzulegen. e AL T e
Abmessung
DECKELHALTER geschlossen: 72,5 x 66 x 103 cm
An der Grillschale (12) befindet sich ein Deckelhalter (8), Abmessung geoffnet: 74x70x 121 em
in den der Deckel (5) bequem geschoben und abgelegt Arbeitshohe: 78 cm
werden kann. Grillrost auBien (15): @540 x5 x 5 mm
Grillrost innen (14): @300 x5 x5 mm
Fassungsvermaogen: 1,5 kg Grillkohle
S o A Gewicht: 13,2 kg
e’ TUV/GS gepriift: 1D 1111232617
J Werbezeitraum: IV/11/2022

it

—)
. ®
Al TUVRheinland
gepriifte
ZERTIFIZIERT } ) Sicherheit
www.tuv.com
ID 1111232617
(I

STORUNG UND WARTUNG

SICHERHEITSHINWEIS komplett geschlossen sind. Feuer benotigt Luft.

Offnen sie die Liiftungsschieber ein wenig.
ACHTUNG Heife Oberflache - Verbrennungs- B TIPP: Damit die LUftungsschlitze in der Grill-

gefahr! Tragen Sie Grilthandschuhe, wenn der schale nicht verstopfen und eine reibungslose
Grill in Betrieb ist und warten Sie vor der Rei- Luftzirkulation gewahrleistet ist, sollte die Asche
nigung, bis der Holzkohlegrill genligend abgekiihlt ist. regelmafig aus dem Grill entfernt werden.
B Ziehen Sie die Schrauben in regelmafBigen
B STORUNG: Die Holzkohle gluht nicht. Abstanden nach, um immer einen sicheren Stand
ABHILFE: Uberpriifen sie, ob die Liiftungsschieber zu waren.

14



KUGELGRILL CALOERA PRO

Modell-Nr.: 809299

ZUM CALDERA KUGELGRILL

FUNKTION

Der Kugelgrill besteht aus zwei Halften - dem Deckel
(5) und dem Unterteil, der sogenannten Grillschale (12).
Die Temperaturregelung des Kugelgrills erfolgt Uber
Luftungsschlitze, die sich im Deckel (5) und in der Grill-
schale (12) befinden. Diese lassen sich per Liftungs-
schieber (Deckellifter 1 und Luftungsregler 10) 6ffnen
und schlieBen. Die unteren Luftungsschlitze regeln die
Zuluft, die oberen Luftungsschlitze die Abluft.

Beeinflusst wird die Temperatur im Grill grundsatzlich
durch vier Faktoren: die Menge und Qualitat des Brenn-
stoffs (Briketts oder Holzkohle) sowie die untere und
obere Luftzufuhr. Je mehr Sauerstoff dem Brennstoff
zugefuhrt wird, desto mehr Glut entsteht - und damit
auch mehr Hitze.

Hauptsachlich wird die Temperatur Uber die unteren
Luftungsschlitze gesteuert. Durch sie gelangt Sauer-
stoff an die Kohlen oder Briketts. Sind die Schlitze ganz
gedffnet, wird die Glut mit dem Maximum an Sauerstoff
versorgt, wodurch die Temperatur steigt.

Durch die oberen Luftungsschlitze kdnnen Rauch und
Hitze entweichen. Sind sie nur zur Halfte gedffnet,
bleiben Rauch und Hitze in der Kugel. Auf diese Weise
kann der Kugelgrill auch als eine Art Smoker genutzt
werden, um Fleisch oder Fisch zu rauchern.

Wird der Deckellifter (1) bei gleichzeitig offenem
Luftungsregler (10) ganz gedffnet, kommt es zu ei-
nem Kamineffekt. Es entsteht ein Unterdruck, durch

den mehr Luft eingesaugt wird, mehr Sauerstoff an
die Glut gelangt und die Temperatur im Grill steigt.

Wird einer der beiden Schieber geschlossen, sinkt
die Temperatur im Grill und der Brennstoff wird mit
der Zeit wegen Sauerstoffmangels ausgehen.

Der Grill verfugt Uber ein Deckelthermometer (3),
mit dem die Temperatur im Grill Uberwacht werden
kann. Direkt am Rost ist die Hitze grofler. Fir die
meisten Grillzwecke ist das nicht weiter entschei-

dend. FUr eine exakte Temperatursteuerung, wie sie
insbesondere bei ..Low & Slow"-Gerichten erforder-
lich ist, empfehlen wir die Verwendung eines separa-
ten Grillthermometers mit einzeln positionierbaren
Temperaturfuhlern.

/ Tep

B Wenndie Einstellung eines Liftungsschiebers (1, 10
verandert wird, kann es bis zu 15 Minuten dauern,
bis sich die Anderung auf die Hitze im Grill auswirkt.
Geduld ist also anstatt hektischem Nachjustieren
gefragt, wenn nicht sofort eine Temperaturanderung
im Deckelthermometer (3] angezeigt wird.

Es ist hilfreich, die einzelnen Einstellungspositionen
des Liftungsregler (10) (zu, viertel, halb, dreiviertel
und vollstandig gedffnet)
markieren. Wenn der Grill erstmal mit Kohle oder

mit einem Stift zu
Briketts beftllt ist, ist kaum noch zu erkennen, wie

weit die unteren Luftungsschlitze gedffnet sind.

15



DEUTSCH

KUGELGRILL REINIGEN

SICHERHEITSHINWEISE

N\

B Trotz sorgfaltiger Verarbeitung aller Einzelteile,
konnen einzelne Bauteile scharfkantig sein. Tragen
Sie deshalb Sicherheitshandschuhe um Schnittver-
letzungen zu vermeiden.

REINIGEN

/

B Reinigen Sie den Grill komplett nach jedem
Gebrauch. Verwenden Sie keine scheuernden
oder chlorhaltigen Reinigungsmittel. Trocknen Sie
danach die Oberflache mit einem weichen Tuch ab.

B Vor jeder Benutzung sollten Asche wund alte
Holzkohlereste vom Boden der Grillschale (12) entfernt
und der grofe Aschebehalter, (24) entleert werden. Er
sorgt dafiir, dass die Asche nicht herumgewirbelt wird
und lasst sich ganz einfach herausnehmen.

B Verwenden Sie keine brennbaren Reinigungsmittel.

B Das Grillrost (14, 15, 16) kann im heien Zustand
einfach mit einer Edelstahlbirste abgeblrstet
werden.

Reinigen Sie das Gerdt regelmaBig von Fett-
ablagerungen, um Fettbrand zu vermeiden. Achten
Sie dabei besonders auf Fettablagerungen am
Grillrost (14, 15), Kohlerost (14), an den Kohlekdrben
(13) und der Grillschale (12).

HeifBe Oberflache: Warten Sie vor der Reinigung, bis
der Holzkohlegrill gentigend abgekihlt ist.
Verwenden Sie keine brennbaren Reinigungsmittel.

B Die Kohlenkérbe (13), den Aschebehalter (24) und

die Roste (14, 15, 16) konnen Sie mit einem milden
Reinigungsmittel und warmem Wasser reinigen.
Zum Entfernen eingebrannter Grillgutreste am
Rost empfiehlt sich vorheriges Einweichen in
warmem Wasser. Anschliefend sollte der Rost
mit klarem Wasser abgewaschen werden. Grobe
Verunreinigungen auf dem Grillrost (14, 15) kdnnen
vorab mit einer Burste entfernt werden.

B Lassen Sie den Grill vor dem nachsten Betrieb

vollstandig trocknen.

AUFBEWAHREN ENTSORGEN

/

B Bewahren Sie das Gerat in einem frostfreien und
trockenen Raum auf.

B Decken Sie das Gerat ab, um Verschmutzungen und
Beschadigungen zu vermeiden.

/

Die Produktverpackung besteht aus recycling-
fahigen Materialien, die der Wiederverwertung zu-
gefthrt werden konnen. Entsorgen Sie diese sorten-
rein in den bereitgestellten Sammelbehaltern.
Wenn Sie sich vom Artikel trennen mochten, werfen
Sie diesen nicht in den Hausmdull. Fragen Sie Ihr
ortliches Entsorgungsunternehmen oder lhre
kommunale Verwaltung nach Maglichkeiten einer
umweltgerechten und Ressourcen schonenden
Entsorgung.

Entsorgen Sie die verbrannte Holzkohle nurin dafur
vorgesehenen Gefaflen aus Metall oder anderen
nicht brennbaren Materialien.
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KUGELGRILL CALOERA PRO

Modell-Nr.: 809299

GARANTIE/GARANTIENACHWEIS

/

Wir tUbernehmen fir 3 Jahre die Garantie auf Funktion
des Gerates. Voraussetzung fur die Garantieleistung ist
eine ordnungsgemafe Behandlung des Gerates und ein
offizieller Nachweis des Kaufdatums.

Die Garantie erlischt nach Ablauf der Garantiezeit
oder sofort, wenn eigenstandig Veranderungen am
Gerat durchgefiihrt wurden.

Sollte Ihr Produkt trotz unserer Qualitatskontrollen
einmal einen Defekt aufweisen, dann bringen Sie es
bitte nicht zurlck zum Einzelhandler, sondern setzen
Sie sich direkt mit Enders in Verbindung. So kénnen wir
eine schnelle Reklamationsbearbeitung gewahrleisten.

Service:
www.enders-germany.com
Tel. 02392 9782222

Enders Colsman AG
Brauck 1
D-58791 Werdohl, Deutschland

Bitte ausfiillen und Garantiekarte sowie Kaufbeleg fiir
Riickfragen aufbewahren!

Modellname

Artikelnummer Hersteller

Seriennummer (siehe Riickseite Gerat)

Kaufdatum

Kaufort

Kaufbeleg anheften
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DEUTSCH
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HERSTELLER

Enders Colsman AG
Brauck 1

D-58791 Werdohl, Germania
Tel. 02392 9782222

Zur Produktverbesserung behalten wir uns farbliche
und technische Anderungen vor.

www.enders-germany.com
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