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Sehr geehrter Kunde,

Bitte lesen Sie dieses Handbuch, bevor Sie das Produkt verwenden.

Beko dankt Ihnen, dass Sie sich fur das Produkt entschieden haben. Wir stellen Ihnen
dieses Produkt vor, das mit hoher Qualitét und Technologie hergestellt wurde, um
lhnen die beste Effizienz zu bieten. Lesen Sie dazu dieses Handbuch und alle anderen
mitgelieferten Dokumentationen sorgfaltig durch, bevor Sie das Produkt verwenden,
und bewahren Sie sie als Referenz auf. Wenn Sie das Produkt an eine andere Person
weitergeben, geben Sie das Handbuch mit. Befolgen Sie die Anweisungen unter
Bertcksichtigung aller im Benutzerhandbuch angegebenen Informationen und
Warnungen.

Beachten Sie alle Informationen und Warnungen im Benutzerhandbuch. Auf diese
Weise schitzen Sie sich und lhr Produkt vor den Gefahren, die auftreten kénnen.
Bewahren Sie das Benutzerhandbuch auf. Wenn Sie das Produkt an eine andere
Person weitergeben, geben Sie das Handbuch mit.

Das Benutzerhandbuch enthélt die folgenden Symbole:

AGefahr, die zum Tod oder zu Verletzungen fuhren kann.

HINWEIS Gefahr, die zu materiellen Schaden am Produkt oder seiner Umgebung
fuhren kann.

&Gefahr, die durch Kontakt mit heiBen Oberflachen zu Verbrennungen fuhren kann.
ﬂ Wichtige Informationen oder nitzliche Anwendungstipps.

@ Bitte lesen Sie das Benutzerhandbuch.

Arcelik A.S.
Karaagag caddesi No:2-6
34445 Siitlice/Istanbul /TURKEY

C€ Made in TURKEY
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Hl Hinweise zu Ihrer Sicherheit

« In diesem Abschnitt finden
Sie Sicherheitshinweise, die
dafur sorgen sollen, dass es
nicht zu Sachschaden oder
Verletzungen kommt.

« VVergessen Sie nicht, die

gesamte Dokumentation —

also Bedienungsanleitung,

Aufkleber und sonstige

Dokumente — und Teile

mitzugeben, falls Sie das

Geréat an jemand anderen

weitergeben.

Unser Unternehmen haftet

nicht fur jegliche Schaden,

die durch Ignorieren dieser

Hinweise eintreten.

« Ubrigens erldschen samtliche

Garantien und

Gewahrleistungen, wenn Sie

sich nicht an diese Hinweise

halten.

A | assen Sie

Reparaturarbeiten immer nur

vom Hersteller, seinem

autorisierten Kundendienst
oder einer vom Importeur
empfohlenen Fachkraft
ausfuhren.

« AVerwenden Sie nur
Originalersatzteile und
Originalzubehor.
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« AVersuchen Sie nicht,
jegliche Teile des Gerates
selbst zu reparieren oder
auszutauschen, wenn dies
nicht klar und deutlich in der
Bedienungsanleitung
empfohlen und beschrieben
wird.

« A Verzichten Sie auf
eigenmachtige technische
Veranderungen des Gerates.

AVerwendungszweck

 Dieses Produkt ist fUr den
Heimgebrauch bestimmt. Es
ist nicht fUr die kommerzielle
Nutzung geeignet.

« Verwenden Sie das Produkt
nicht in Garten, Balkonen
oder anderen
AuBenbereichen. Dieses
Produkt ist nur fur den
Einsatz in Haushalten und
personalkichen in
Geschaften, Buros und
anderen Arbeitsumgebungen
vorgesehen.

« WARNUNG: Dieses Produkt
sollte nur fur Kochzwecke
verwendet werden. Es sollte
nicht fUr andere Zwecke
verwendet werden, wie z.B.
zum Heizen des Raumes.



« Der Ofen kann zum Auftauen,
Backen, Braten und Grillen
von Lebensmitteln verwendet
werden.

« Dieses Produkt sollte nicht
zum Heizen, Vorwarmen von
Tellern, Aufhangen von
Handtlchern oder Kleidung
zum Trocknen am Giriff
verwendet werden.

ABesondere
Sicherheitshinweise rund um
Kinder, gebrechliche
Menschen und Haustiere

» Das Gerat darf nur dann von
Kindern ab 8 Jahren und von
Menschen, die unter
korperlichen oder geistigen
Einschrankungen leiden,
bedient werden, wenn diese
zuvor grundlich Uber die
moglichen Gefahren des
Gerates und einen sicheren
Umgang damit aufgeklart
wurden. Dies gilt naturlich
auch fur samtliche sonstigen
Leute, die sich mit solchen
Geraten noch nicht
auskennen.

« L assen Sie Kinder nicht mit
dem Gerat spielen.
Reinigungs- und leichte
Wartungstatigkeiten durfen
nur dann von Kindern erledigt

werden, wenn sie dabei stets

unter Aufsicht stehen.
« Das Gerét sollte nicht von
Menschen bedient werden,
die unter korperlichen oder
geistigen Einschrankungen
leiden, sofern diese nicht
stets beaufsichtigt werden
und grundlich mit der
Bedienung des Gerates
vertraut gemacht wurden.
Dies gilt natUrlich auch fur
Kinder.
Kinder sollten stets
beaufsichtigt werden, damit
sie nicht mit dem Gerat
spielen.
Elektrogerate konnen immer
eine Gefahr fur Kinder und
Haustiere darstellen. Kinder
und Haustiere durfen nicht
mit dem Gerat spielen, nicht
darauf klettern, nicht in das
Gerat steigen.
Stellen Sie keine
Gegenstande auf dem Gerat
ab, die Kinder zu erreichen
versuchen konnten.
WARNUNG: Vergessen Sie
nicht, dass Teile des Gerates
im Betrieb heil3 bis sehr heil3
werden. Halten Sie Kinder
vom Geréat fern.
« Bewahren Sie das

Verpackungsmaterial so auf,
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dass Kinder nicht
herankommen. Es bestent
ernsthafte Verletzungs- und
Erstickungsgefahr.

« Stellen Sie niemals schwere
Gegenstande auf der
gedffneten BackofentUr ab,
lassen Sie Kinder nicht darauf
sitzen. Der Backofen kann
umkippen, die Turscharniere
konnen beschadigt werden.

« (Wenn Ihr Produkt einen
Stecker hat) Schneiden Sie
den Netzstecker ab, sorgen
Sie dafUr, dass das Gerat
keinesfalls in Betrieb
genommen werden kann,
wenn Sie das Geréat
entsorgen. Und vergessen
Sie dabei nicht, dass Kinder
oft auBerst erfinderisch sein
konnen!

ASicherheitshinweise zu

Elektrogeraten

» SchlieBen Sie das Gerat an
eine Schutzkontaktsteckdose
an. Achten Sie darauf, dass
die Sicherung des
Stromkreises zu den
Angaben auf dem
Typenschild des Gerates
passt. Lassen Sie die Erdung
von einem qualifizierten
Elektriker erledigen. Benutzen
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Sie das Gerat nicht ohne
ordnungsgemale Erdung
gemal nationalen Richtlinien.
Netzstecker oder elektrischer
Anschluss des Gerates
sollten stets gut erreichbar
sein und bleiben — allerdings
nicht von Flammen oder
anderer Hitze. Falls
Netzstecker oder elektrischer
Anschluss nicht an stets
erreichbarer Stelle moglich
sind, sollte ein allpoliger
Trennschalter (Sicherungen,
Schalter etc.) in die Zuleitung
integriert werden, der den
elektrotechnischen Vorgaben
entspricht und nattrlich gut
erreichbar sein sollte.

Das Gerat darf bei Installation,
Reparatur und beim
Umstellen/Verrtcken nicht
mit der Stromversorgung
verbunden sein.

SchlieBen Sie das Gerat an
eine Steckdose an, deren
Spannung und Netzfrequenz
den Angaben auf dem
Typenschild des Gerates
entspricht.

(Wenn Ihr Produkt kein
Netzkabel hat) Verwenden
Sie ausschlieBlich
Anschlusskabel eines Typs,



der im Abschnitt , Technische
Daten“ angegeben ist.

» Klemmen Sie das Netzkabel
nicht unter oder hinter das
Gerat. Stellen Sie keine
schweren Gegenstande auf
dem Netzkabel ab. Netzkabel
durfen nicht geknickt oder
gequetscht werden und sie
durfen keine heiBen Stellen
berUhren.

« Vergessen Sie nicht, dass

sich die Ruckwand des

Ofens im Betrieb ebenfalls

erhitzt. Netzkabel durfen

daher nicht die Ruckwand
beruhren; die Isolierung kann
schmelzen, Kurzschllsse
oder Stromschlage sind in
diesem Fall vorprogrammiert.

Achten Sie darauf, dass

Versorgungskabel nicht in der

OfentUr eingeklemmt werden,

verlegen Sie Kabel nicht Gber

hei3e Stellen. Falls die

Isolierung schmilzt, kann es

schnell zu Kurzschlussen,

damit auch zu Branden
kommen.

Verwenden Sie nur

Originalkabel. Verwenden Sie

keine gekurzten,

beschéadigten oder

Verlangerungskabel.

« Falls das Netzkabel
beschadigt wird, muss es
vom Hersteller, dem
autorisierten Kundendienst
oder einer vom Importeur
angegebenen Fachkraft
instandgesetzt werden, damit
es nicht zu Gefahrdungen
kommt.

« WARNUNG: Trennen Sie das
Gerat vollstandig von der
Stromversorgung, bevor Sie
die Ofenlampe wechseln.
Andernfalls besteht
Stromschlaggefahr. Ziehen
Sie den Netzstecker oder
schalten Sie die zugehorige
Sicherung ab.

(Wenn |hr Produkt einen

Stecker hat)

» SchlieBen Sie das Gerat nicht
an defekte oder marode
Steckdosen an. Dazu zahlen
Steckdosen, die nicht mehr
fest in der Wand sitzen, bei
denen Kabel oder
Beschadigungen zu sehen
sind, auch verschmutzte,
verdlte Steckdosen sowie
Steckdosen, die in Kontakt
mit Wasser oder anderen
FlUssigkeiten kommen
konnen — zum Beispiel durch
Wasser, das von der
Arbeitsplatte tropft.
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« BerUhren Sie den
Netzstecker niemals mit
feuchten oder gar nassen
Handen! Widerstehen Sie der
Versuchung, den Netzstecker
am Kabel aus der Steckdose
zu ziehen: Fassen Sie immer
den Stecker selbst.
Andernfalls kann es schnell
passieren, dass Sie die ganze
Steckdose aus der Wand
reilen oder es zum
Kabelbruch kommit.

« Achten Sie darauf, dass der
Netzstecker immer
vollstandig in die Steckdose
eingesteckt ist. Andernfalls

konnen Funken Uberschlagen,

es besteht Brandgefahr.

ASicherheit beim

Transport

e Trennen Sie das Gerat
vollstandig von der
Stromversorgung, auch wenn
es nur Uber sehr kurze
Strecken transportiert, also
nur umgesetzt wird.

« Das Geréat ist schwer, Sie
brauchen also mindestens
einen zusatzlichen Helfer.

« Missbrauchen Sie die Tur
und den Turgriff nicht zum
Tragen oder Umsetzen des
Gerates.
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« Legen Sie keine Fremdkorper
auf dem Gerat ab, tragen Sie
das Gerat aufrecht.

« Hullen Sie das Gerat vor dem
Transportieren mit
Luftpolsterfolie (die mit den
kleinen Blasen) oder
kraftigem Karton ein,
anschlieBend mit Klebeband
fixieren. Fixieren Sie auch
entnehmbare oder
bewegliche Teile des Gerates
groBzugig mit Klebeband,
damit nichts beschadigt wird.

« Prifen Sie das Gerat nach
dem Transport akribisch auf
Transportschaden.

ASicherheitshinweise zur

Installation

« Prifen Sie das Gerat auf
Beschadigungen, bevor es
an die Installation geht. Falls
Sie Beschadigungen
feststellen sollten, installieren
Sie das Gerat nicht.

« Stellen Sie das Gerat nicht in
der Nahe von Warmequellen
(z. B. Heizungen, Heizofen
und dergleichen) auf.

« Halten Sie samtliche
BelUftungsoffnungen am
Gerat frei.



« VVerzichten Sie auf eine
Aufstellung hinter Dekotdren,
da Uberhitzung droht.

ASicher bedienen

« Denken Sie daran, das Gerat
nach dem Einsatz wieder
abzuschalten.

« Falls Sie das Gerat langere
Zeit nicht nutzen, ziehen Sie
den Netzstecker oder
schalten die Sicherung ab.

« Benutzen Sie das Geréat nicht,
falls Sie Fehlfunktionen oder
Beschadigungen feststellen.
Falls etwas nicht stimmen
sollte, trennen Sie die
Stromversorgung/Gaszufuhr
des Gerates und wenden
sich an den autorisierten
Kundendienst.

« Benutzen Sie das Gerat nicht
ohne Turglasscheibe,
natUrlich auch dann nicht,
falls die Scheibe beschadigt
ist.

« Steigen Sie niemals auf das
Gerat.

« Nutzen Sie das Gerat nicht,
wenn Sie nicht ganz bei der
Sache sind — zum Beispiel,
wenn Sie stark wirkende
Medizin genommen oder Sie
unter Alkohol- oder
Drogeneinfluss stehen.

» Brennbare Gegenstande
Garraum kdnnen Feuer
fangen. Bewahren Sie
niemals brennbare
Gegenstande im Ofen auf.

» Der Backofengriff mag dazu
verfuhren, ist aber dennoch
keinesfalls ein
Handtuchtrockner. Hangen
Sie keine Handtucher,
Handschuhe oder ahnliche
Dinge darUber.

« Die Scharniere an der TUr
bewegen und schlieen sich,
wenn Sie die TUr offnen oder
schlieBen. Fassen Sie die Tur
beim Offnen oder SchlieBen
nicht am Teil mit den
Scharnieren.

AWarnhinweise zu hohen

Temperaturen

« WARNUNG: Das Gerat
erwarmt sich naturlich im
Betrieb, auch erreichbare
Teile erhitzen sich stark.
Beruhren Sie keine heiBen
Teile, vor allem nicht die
Heizelemente. Kinder unter 8
Jahren sollten nur unter
Aufsicht eines Erwachsenen
in die Nahe des
eingeschalteten Gerates
gelassen werden.
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« Stellen Sie keine brennbaren
oder gar explosiven
Gegenstande in der Nahe
des Gerates ab — auch an
den Seiten des Gerates kann
es im Betrieb hei3 werden.
Halten Sie beim Offnen der
Ofentur Abstand, da heiBer
Dampf aus der TUr austritt.
Der Dampf kann Hande,
Gesicht und Augen
verbruhen.

Das Gerat erhitzt sich
natUrlich im Betrieb. BerUhren
Sie keine heiRen Stellen,
fassen Sie vor allem nicht an
die Wande des Garraums,
die Heizelemente und alles,
was sich ebenfalls stark
erhitzt.

Ziehen Sie am besten
Ofenhandschuhe Uber, wenn
Sie Speisen in den heilen
Ofen geben oder
herausnehmen.

AZubehé’>r

« Achten Sie darauf, dass
Grillrost und Bleche richtig in
den Einschuben sitzen. Mehr
dazu finden Sie im Abschnitt
,Zubehdr verwenden®.

e Zubehor im Garraum kann
das Glas der Ofentur beim
SchlieBen beschadigen,
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wenn es nicht richtig sitzt.
Schieben Sie Zubehorteile
immer komplett in den
Garraum.

ASicherheit beim Kochen

» Geben Sie besonders beim
Kochen mit Alkohol Acht.
Alkohol verdampft schon bei
relativ geringen Temperaturen,
kann sich beim Kontakt mit
heiBen Stellen entzinden und,
damit natUrlich Brande
verursachen.

« Speisereste, Ol, Fett und
andere brennbare Dinge im
Garraum und in unmittelbarer
Nahe kénnen Feuer fangen.
Entfernen Sie solche
Verunreinigungen vor der
nachsten Nutzung.

« | ebensmittelvergiftungsgefah
r: Lassen Sie Speisen nicht
langer als etwa eine Stunde
vor und nach der Zubereitung
im Ofen. Manche
Lebensmittel verderben sehr
schnell und eine
Lebensmittelvergiftung kann
die Folge sein.

« Erhitzen Sie Speisen nicht in
geschlossenen Dosen,
Konserven oder
Glasbehaltern. Die Speisen
dehnen sich beim Erhitzen



aus, kdnnen den Behalter
sprengen — teilweise mit
einiger Wucht!

Legen Sie Kochgeschirr oder
Ofenzubehor (Rost, Blech
etc.) mit Backpapier aus,
geben Sie die Speisen dazu,
stellen Sie dann alles in den
bereits vorgeheizten Ofen.
Entfernen Sie Uberschussiges
Backpapier, das Uber den
Rost, das Blech oder den
Behalter hinausragt, damit
das Backpapier nicht an die
Heizelemente gerat.
Verwenden Sie Backpapier
niemals bei
Ofentemperaturen, fur die
das Papier nicht mehr
geeignet ist. Legen Sie den
Ofenboden niemals mit
Backpapier aus!

Stellen Sie Bleche, Teller,
Behalter und dergleichen
nicht direkt auf den
Ofenboden, bedecken Sie
den Ofenboden nicht mit
Alufolie. Andernfalls kann sich
ein Hitzestau bilden, der den
Ofenboden und die Teile
darunter beschadigen kann.
Halten Sie die OfentUr beim
Grillen geschlossen. Man

kommt leicht an heiBe Stellen.

Verbrennungsgefahr!

» Speisen, die sich nicht zum
Grillen eignen, kdnnen sich
entzunden und Brande
verursachen. Grillen Sie nur
Speisen, denen die kraftigen
Grilltemperaturen nichts
ausmachen. Achten Sie auch
auf einen gewissen Abstand
der Speisen zur Ruckwand
des Ofens. Dort entsteht die
groBte Hitze, daher konnen
stark fetthaltige Speisen
Feuer fangen.

ASicherheitshinweise zum

Reinigen und Pflegen

» Warten Sie, bis das Produkt
abgekunlt ist, bevor Sie das
Produkt reinigen. HeiBe
Oberflachen verursachen
Verbrennungen!

« Waschen Sie das Gerat nicht
mit Wasser ab, bespruhen
Sie das Gerat nicht mit
Wasser! Stromschlaggefahr!

« Reinigen Sie das Gerat nicht
mit Dampfreinigern — der
hohe Feuchtigkeitsanteil im
Dampf kann zu
Stromschlagen fuhren.

« Verzichten Sie beim Reinigen
der BackofentUr und der
TUrscheibe auf scharfe
Scheuermittel, Metallschaber,
Stahlwolle sowie Bleichmittel.
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Solche Dinge konnen die Eine feuchte und schmutzige

Glasflachen zerkratzen und Oberflache kann Probleme
anderweitig beschadigen. beim Betrieb der Funktionen
« Halten Sie das Bedienfeld verursachen.

immer sauber und trocken.
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H Hinweise zum Umweltschutz

Richtig entsorgen
Informationen zur Entsorgung

Erfiillung von WEEE-Vorgaben zur
Entsorgung von Altgeraten

Dieses Produkt erfiillt die
Vorgaben der EU-WEEE-
== Direktive (2012/19/EU). Das

Produkt wurde mit einem
Klassifizierungssymbol fir
elektrische und elektronische
Altgerate (WEEE)
gekennzeichnet.

Dieses Gerat wurde aus hochwertigen
Materialien hergestellt, die
wiederverwendet und recycelt werden
konnen. Entsorgen Sie das Gerat am
Ende seiner Einsatzzeit nicht mit dem
reguldren Hausmull; geben Sie es
stattdessen bei einer Sammelstelle zur
Wiederverwertung von elektrischen und
elektronischen Altgeraten ab. lhre
Stadtverwaltung informiert Sie gerne
Uber geeignete Sammelstellen in Ihrer
Nahe.

Durch eine ordnungsgemaie
Entsorgung gebrauchter Geréate kénnen
mogliche negative Folgen fur die Umwelt
und die menschliche Gesundheit
vermieden werden.

Einhaltung von RoHS-Vorgaben:

Das von lhnen erworbene Produkt erflllt
die Vorgaben der EU-RoHS Direktive
(2011/65/EV). Es enthalt keine in der
Direktive angegebenen gefahrlichen und
unzulassigen Materialien.

Verpackungsmaterialien

entsorgen

¢ Die Verpackung des Gerates besteht
aus wiederverwertbaren Materialien.
Entsorgen Sie diese vorschriftsgeman
und entsprechend sortiert. Entsorgen
Sie solche Materialien nicht mit dem
normalen Hausmdull.

Tipps zum Energiesparen
Informationen zur Energieeffizienz nach
EU 66/2014 finden Sie auf dem
beigelegten Datenblatt. Die folgenden
Vorschlage sollen lhnen helfen, lhr Gerat
besonders wirtschaftlich und
energiesparend zu benutzen.
¢ Tauen Sie gefrorene Speisen vor dem
Garen auf.
¢ Benutzen Sie im Ofen moglichst
dunkles oder emailliertes Kochgeschirr,
das Hitze besonders gut leitet.
¢ Schalten Sie das Geréat 5 — 10 Minuten
vor dem Garzeitende ab: Die Resthitze
reicht gewdhnlich bis zum Abschluss.
So koénnen Sie bis zu 20 % Energie
sparen, die wirklich nicht ndtig ist.
¢ Heizen Sie den Ofen vor, wenn dies im
Rezept oder in der Anleitung
angegeben ist. Verzichten Sie auf
haufiges Offnen der Ofentdr.
Versuchen Sie, moglichst mehrere
Gerichte auf einmal im Ofen
zuzubereiten. Dazu stellen Sie
beispielsweise gleich zwei Behalter auf
den Rost. Obendrein: Wenn Sie zwei
Gerichte gleich nacheinander garen,
sparen Sie naturlich auch Energie, da
der Ofen seine Warme nicht verliert.
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Kl Ihr neues Gerit

Ihr neues Gerat

Bedienfeld
Lampe*
Drahtregale™
Luftermotor (hinter Stahlplatte)
Durch
Handhabung
Bodenheizung (untere Stahlplatte)
Regal-Positionen
Oberheizung
0 Beltftungsoffnungen

- O© 0 NO O~ wnNn =
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*

*%

Das hangt vom Modell ab.
Méglicherweise ist Ihr Produkt nicht
mit einer Lampe ausgestattet, oder
der Typ und die Position der Lampe
koénnen von der Abbildung
abweichen.

Das hangt vom Modell ab. Ihr
Produkt kann ohne Drahtregale
sein. In der Abbildung sind
Drahtregale als Beispiele dargestellt.



Bedienfeld und Bedienung
In diesem Abschnitt erfahren Sie, welche Funktionen das Bedienfeld lhres Gerates
bietet und wie Sie diese bedienen. Abbildungen und einige Funktionen kénnen je
nach Produktmodell etwas unterschiedlich ausfallen.

Ofen-Steuerung

5 sHEEET 2

4.0 6 @ & 8

1 2

1 Funktionsauswahl-Knopf

2 Zeitschaltuhr

3 Temperatur knopf

Wenn |hr Produkt Gber Drehknebel
gesteuert wird, kdnnen diese in der
Blende versenkt sein und kommen

durch Dricken heraus. Fur Einstellungen,

die mit den Knopfen vorgenommen
werden sollen, driicken Sie zuerst den
entsprechenden Knopf und ziehen Sie
ihn dann heraus. Nachdem Sie Ihre
Einstellung vorgenommen haben,
drlicken Sie ihn wieder hinein.
Funktionsauswahl-Knopf

Mit dem Funktionswahl- Knopf kénnen
Sie die Betriebsfunktionen des Ofens
auswahlen. Drehen Sie von der Aus-
(oberen) Position aus nach links/rechts,
um auszuwahlen.

Temperatur knopf

Mit dem Temperatur-Knopf kénnen Sie
die Temperatur wahlen, mit der Sie
kochen méchten. Drehen Sie zur
Auswahl von der Aus- (oberen) Position
aus im Uhrzeigersinn.
Temperatur-Indikator

Den Verlauf der Innentemperatur des
Ofens kénnen Sie anhand des
Temperatursymbols auf dem Display
ablesen. Das Temperatur Symbol
erscheint auf dem Display, wenn der

Garvorgang beginnt, und das
Temperatursymbol verschwindet, wenn
eingestellte Temperatur erreicht ist.
Wenn die Temperatur im Inneren des
Ofens unter die eingestellte Temperatur
fallt, erscheint wieder das Temperatur
symbol.

Zeitschaltuhr

B oqooame o
oo 3§ &
TR
1 3 4 5 6

2

Alarm-Taste

Taste zur Zeiteinstellung

Taste Verringem

Erhdhen-Taste

Taste Einstellungen

Taste fur Tastensperre
nzeige-Symbole
: Kochzeit-Symbol
: Symbol fir die Endzeit des
Kochens*
: Alarm-Symbol
: Helligkeits-Symbol
: Schlussel Schloss-Symbol
: Temperatur-Symbol
: Volumen-Symbol

o PO~ ON =

ACBDED
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: TUrschloss-Symbol* * Sie variiert je nach Produktmodell.
Moglicherweise ist es auf lhrem
Produkt nicht verflgbar.
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Ofenfunktionen
Die Funktionstabelle zeigt Ihnen die unterschiedlichen Funktionen lhres Ofens,
zuséatzlich Minimal- und Maximaltemperatur zur jeweiligen Funktion. Die Reihenfolge
der hier gezeigten Funktionen muss nicht zwingend mit der Reihenfolge an Ihrem
Gerat Ubereinstimmen.

Auftauen

Der Ofen wird nicht beheizt. Lediglich der
LUfter an der Ruckwand schaltet sich ein.
Gefrorene Speisen werden schonend bei
Zimmertemperatur aufgetaut, heiBBe
Speisen abgekuhlt. Die Zeit, die bendtigt
wird, um ein ganzes Stlick Fleisch
aufzutauen, ist l1dnger als das Essen mit
Getreide.

Ober-
/Unterhitz
e

Die Speisen werden gleichzeitig von oben
und unten gegart (Oberhitze/Unterhitze).
FUr Kuchen und Auflaufe in Backformen,
auch fur andere Kuchen und Gebéack.
Beim Garen wird nur ein einziges Blech
verwendet.

ity

A7

I

Unterhitz
e

Nur das untere Heizelement wird aktiv
(Unterhitze).Fur Speisen , die etwas mehr
Hitze an der Unterseite bendtigen.

Diese Funktion empfiehlt sich auch bei der
Dampfreinigung.

%]

Umluft

Die Hitze der oberen und unteren
Heizelemente wird durch den LUfter
schnell und gleichméBig im Ofen verteilt.
Beim Garen wird nur ein einziges Blech
verwendet.

HeiBluft

Die Hitze des Ringheizkorpers wird durch
den Lufter schnell und gleichmaBig im
Ofen verteilt. Empfehlenswert furs Garen
mit mehreren Blechen in unterschiedlichen
Einschiben zugleich.

®|

v13D“_
Funktion

Oberes Heizelement, unteres Heizelement
und HeiBluft werden aktiv. Die Speisen
werden schnell und gleichmaBig gegart.
Beim Garen wird nur ein einziges Blech
verwendet.
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GoB3flach . Das groBe Girillelement an der Ofendecke
engrill wird aktiv. Zum Girillen groBerer Portionen.
Die Hitze des kleinen Grillelementes wird
ho4 Grill + N durch den Lufter schnell und gleichmaBig
% Umluft im Ofen verteilt. Zum Grillen kleiner

Mengen.

* |hr Gerat arbeitet mit der ausgewahlten

Temperatur.

18/DE



Zubehor

Es gibt eine anVielzahl unterschiedlichem Zubehor fur Ihr Gerat. In diesem Abschnitt
erfahren Sie etwas Uber dieses Zubehdr und wie man es richtig benutzt. Je nach
Geratemodell wird unterschiedliches Zubehdr angeboten. Eventuell ist nicht
samtliches in dieser Anleitung beschriebene Zubehér fur Ihr Gerét erhaltlich.

HINWEIS : Das Zubehér in Ihrem Produkt kénnen durch den Einfluss der
Temperatur verformt werden. Dies hat keine Auswirkung auf die Funktion. Die
Verformung verschwindet, wenn das Zubehér abkuhlt.

Standard-Tablett
Fur Geback, Gefrorenes und zum Braten
oder Backen groBer Teile.

Modelle mit Drahtfachbdden:

Draht-Girill
Zum Braten/Backen unterschiedlicher
Speisen im passenden Einschub.
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Verwendung von
Produktzubehoér

Seitengitter

Die Seitengitter haben funf
Einschubebenen. Sie kénnen die
Nummer der Einschubebene auch an
den Zahlen auf dem Frontrahmen des
Ofens sehen.

Modelle ohne Drahtregale

Platzierung des Grillrost in den
Einschiiben

Modelle mit Drahtfachbdden:

Es ist wichtig, dass der Rost korrekt in
den Einschuben platziert ist. Der Rost
sollte mit dem offenen Teil des Rostes
nach vorne in die gewlunschte Ebene
geschoben werden. FUr eine gute
Backleistung sollte der Rost so platziert
werden, dass er an der Sperre am
anschlagt. Die Sperre sollte nicht
Ubersprungen werden und der Rost darf
nicht an der Rickwand des Ofens
aufliegen.
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Modelle ohne Drahtregale:

Es ist wichtig, dass der Rost korrekt in
den Einschuben platziert ist. Der Rost
hat eine Richtung, wenn es auf das
Regal gestellt wird. Der Rost sollte mit
dem offenen Teil des Roster nach vorne
in die gewlnschte Ebene geschoben
werden

Platzierung des Backblechs in den
Einschiiben

Modelle mit Drahtfachbdden:

Es ist wichtig, dass die Backbleche
korrekt in den Einschiben platziert
werden.

Das Backblech sollte so im Einschub
platziert werden, dass die Form, die zum
Halten gestaltet wurde, nach vorne zeigt.
FUr eine gute Backleistung sollte das
Backblech so platziert werden, dass es
an der Sperre anschlagt. Die Sperre
sollte nicht Ubersprungen werden und
das Backblech darf nicht an der
Rickwand des Ofens aufliegen.



Modelle ohne Drahtregale:

Es ist wichtig, dass die Backbleche
korrekt in den Einschiben platziert
werden. Das Backblech hat eine
Richtung, wenn es auf das Regal gestellt
wird. Das Backblech sollte so im
Einschub platziert werden, dass die
Form, die zum Halten gestaltet wurde,

Rost Sperrfunktion

Es besteht eine Sperrfunktion, um ein
Herauskippen des Rostes aus dem
Einschub zu verhindern. Mit dieser
Funktion kénnen Sie Ihr Essen einfach
und sicher entnehmen. Wenn Sie den
Rost herausnehmen, kénnen Sie ihn
nach vorne ziehen, so dass er an der
Sperre anschlagt. Sie mussen die
Sperre Uberspringen, um ihn vollstandig
zu entnehmen.

Modelle mit Drahtfachbdden

Bac

mit Drahtfachbéden

Es besteht eine Sperrfunktion, um ein
Herauskippen des Backblechs aus dem
Einschub zu verhindern. Wenn Sie das
Backblech herausziehen, Uberspringen
Sie die hintere Sperre des Backblechs
und ziehen Sie es zu sich, so dass es in
die vordere Sperre einrastet. Um es
vollstandig zu entnehmen, mussen Sie
die vordere Sperre Uberspringen.

21/DE



Richtige Platzierung des Rostes
und des Backblechs auf den
Teleskopschienen Modelle mit
Drahtfachbéden und
Teleskopschienen

Dank der Teleskopschienen kénnen
Grillroste oder Backbleche einfach
eingesetzt und entnommen werden. Bei
der Verwendung der Grillroste oder
Backbleche mit der Teleskopschiene
sollte darauf geachtet werden, dass die
Stifte an der Vorder- und Ruckseite der
Teleskopschienen wie auf der Abbildung
gezeigt, an den Kanten des Rostes und
des Backblechs anliegen.
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Technische Spezifikationen

Produkt-AuBenabmessungen

(Hohe/Breite/Tiefe) 595 mm/594 mm/567 mm
EinbaumalBe des Ofens 590 oder 600 mm/560 mm/min. 550
(Hohe/Breite/Tiefe) mm

Spannung / Frequenz 220-240 V~; 50 Hz

Ver\./vendelt.er Kabeltyp und —qyerschnitt / min. HOSW-FG 3 x 1,5 mm?
geeignet fUr die Verwendung im Produkt

Gesamte Leistungsaufnahme 2.6 kKW

Ofen typ Multifunktionsofen
#

Grundlagen: Die Angaben zur Energieetikettierung von elektrischen Ofen
werden gemal der Norm EN 60350-1 / IEC 60350-1 gemacht. Diese Werte
werden unter Standardlast bei Ober-/Unterhitze oder im Umluftbetrieb (falls
vorhanden) ermittelt.

Die Energieeffizienzklasse wird gemaB der folgenden Priorisierung bestimmt, je
nachdem, ob die relevanten Funktionen auf dem Produkt vorhanden sind oder
nicht: 1-Oko-HeiBluft, 2-HeiBluft 3- Grill + Umluft, 4-Ober-/Unterhitze.

Technische Spezifikationen kénnen ohne vorherige Ankindigung geéndert
werden, um die Qualitét des Produkts zu verbessern.

Die Abbildungen in diesem Handbuch sind schematisch und entsprechen
moglicherweise nicht genau lhrem Produkt.

Die auf den Produktetiketten oder in der Begleitdokumentation angegebenen
Werte werden unter Laborbedingungen in Ubereinstimmung mit den
einschlagigen Normen ermittelt. Je nach Betriebs- und
Umgebungsbedingungen des Produkts kénnen diese Werte variieren.
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fl Erster Einsatz

Machen Sie sich am besten mit den
folgenden Abschnitten vertraut, bevor
Sie |hr neues Gerat zum ersten Mal
verwenden.

Erstmaliges Einstellen

Stellen Sie immer die Tageszeit
ein, bevor Sie lhren Ofen
benutzen. Wenn Sie ihn nicht
einstellen, kdnnen Sie in einigen
Ofen modellen nicht kochen.

1.Wenn der Ofen zum ersten Mal an den
Strom angeschlossen wird, blinken
das Stundenfeld fur "12:00" und das
Symbol € auf der Anzeige.

2.Stellen Sie die Tageszeit durch
Beriihren von &/ ein.

© 1200
L O O @@} G

3.Bertihren Sie die Taste &9 oder & um
das Minutenfeld zu aktivieren.

Q(@@@@é‘z

4.Stellen Sie die Minute des Tages
durch Beriihren von ®/Cein.

O \OCo
[

Q@@@@@

5.Bestétigen Sie die Einstellung durch
Berihren der Taste © oder &
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» Die Tageszeit wird eingestellt und das
Symbol €9 verschwindet auf dem
Bildschirm.

Wenn das erste Mal nicht
eingestellt ist, blinken die Symbole
"12:00" und © weiterhin und Ihr
Ofen startet nicht. Damit Ihr Ofen
funktioniert, mussen Sie die
Tageszeit bestétigen, indem Sie
die Tageszeit einstellen oder die
Taste ©© beriihren, wenn sie auf
"12:00" steht. Sie kdnnen die
Einstellung der Tageszeit spater
andemn, wie im Abschnitt
"Einstellungen" beschrieben.

Bei einem Stromausfall werden
die aktuellen Zeiteinstellungen
geldscht. Sie muss neu justiert
werden.

Erste Reinigung

1.Entfernen Sie das gesamte
Verpackungsmaterial.

2.Nehmen Sie das mitgelieferte Zubehor
aus dem Ofen.

3.Lassen Sie das Gerat 30 Minuten lang
arbeiten, schalten Sie es danach
wieder ab. Auf diese Weise werden
Rickstande und
Schutzbeschichtungen abgebrannt
und somit beseitigt. Dabei kann es
etwas riechen.

4.Stellen Sie die héchste Temperatur ein,
Uberzeugen Sie sich davon, dass
samtliche Heizelemente Ihres Geréates
richtig arbeiten. Schauen Sie sich den
Abschnitt ,Ofenfunktionen® an. Im
folgenden Abschnitt erfahren Sie, wie
Sie Ihren neuen Ofen bedienen.

5.Warten Sie ab, bis der Ofen abgekuhlt
ist.

6.Wischen Sie die AuBenflachen des
Gerates mit einem feuchten Tuch oder



Schwamm ab, trocknen Sie mit einem
trockenen Tuch nach.

Vor Einsatz des Zubehors:
Reinigen Sie die Zubehdrteile (im
Garraum geliefert) mit Wasser, etwas
Geschirrspulmittel und einem weichen
Schwamm.

HINWEIS Einige Detergenzien oder
Reinigungsmittel kénnen
die Oberflache
beschadigen. Verwenden
Sie bei der Reinigung
keine scheuernden
Reinigungsmittel,
Reinigungspulver,
Reinigungscremes oder
scharfe Gegenstande.

HINWEIS Bei der ersten Anwendung
kann es Uber mehrere
Stunden zu Rauch- und
Geruchsentwicklung
kommen. Dies ist normal,
und Sie brauchen nur eine
gute BelUftung, um es zu
entfernen. Vermeiden Sie
das direkte Einatmen von
Rauch und GerUchen, die
sich bilden.
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[} Bedienung des Backofens

Allgemeine Informationen
zum Ofen

Kiuhlgeblase (Es ist
moglicherweise nicht in lhrem
Produkt enthalten.)

lhr Gerat ist mit einem Kuhlgeblase
ausgestattet. Das Kuhlgeblase schaltet
sich bei Bedarf von selbst ein, kihlt
dabei das Geréat und die Mobel in
unmittelbarer Nahe. Das Geblase
schaltet sich automatisch ab, sobald
seine Arbeit erledigt ist. Uber der Tur
stromt heiBe Luft aus dem Ofen. Decken
Sie diese BelUftungsoffnungen mit nichts
ab. Andemfalls kann sich der Ofen
Uberhitzen.

Das Kuhlgeblase lauft, wahrend der
Ofen arbeitet, kann nach dem
Abschalten noch etwa 20 — 30 Minuten
lang nachlaufen. Wenn Sie den Ofen mit
Timer programmieren, schaltet sich das
Kihlgeblase zum Ablauf der Garzeit
zusammen mit allen anderen Funktionen
ab. Das Kuhlgeblase lasst sich nicht
manuell ein- und ausschalten. Er
schaltet sich bei Bedarf automatisch ein
und aus. Dies ist kein Fehler, dies ist so
gewollt.

Ofenbeleuchtung

Die Ofenbeleuchtung schaltet sich an,
sobald Sie den Ofen verwenden. Bei
manchen Modellen leuchtet die
Beleuchtung wéhrend des gesamten
Garens, bei anderen Modellen schaltet
sie sich nach einer bestimmten Zeit ab.
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So nutzen Sie die

Bedienelemente

Allgemeine Warnhinweise zu den
Bedienelementen

Die maximal einstellbare Zeit bis
zum Garzeitende betragt 5
Stunden 59 Minuten.

Bei Stromausfallen wird die
aktuelle Betriebsart aufgehoben.
Sie mussen den Backofen also
wieder neu einstellen.

Wahrend Sie Einstellungen
vornehmen, blinken die
entsprechenden Symbole auf
dem Display. Es sollte eine kurze
Zeit gewartet werden, bis die
Einstellungen gespeichert sind.

Wenn eine Kocheinstellung
vorgenommen wurde, kann die
Tageszeit nicht eingestellt werden.

Wenn die Garzeit bei Garbeginn
eingestellt wird, wird die
verbleibende Zeit auf dem
Bildschirm angezeigt.

In Fallen, in denen eine Garzeit
oder Garendezeit eingestellt ist,
koénnen Sie durch langes
Berthren der Taste ®
automatisch abbrechen.

SOoopoe o
oW N I 1 0 I Y
TYTYTR
1 2 3 4 5 6

1 Alarm-Taste
2 Taste zur Zeiteinstellung



3 Taste Verringem

4 Erhdhen-Taste

5 Taste Einstellungen
6 Taste fur Tastensperre
Anzeige-Symbole

o : Kochzeit-Symbol

. : Symbol fir die Endzeit des
O Kochens*

Ia\ : Alarm-Symbol

¢ : Helligkeits-Symbol

& : Schltssel Schloss-Symbol
8 : Temperatur-Symbol

§ : Volumen-Symbol

: TUrschloss-Symbol*

* Sie variiert je nach Produktmodell.
Moglicherweise ist es auf lhrem
Produkt nicht verflgbar.

Einschalten des Ofens

Wenn Sie mit dem Funktionswah! knopf
eine Betriebsfunktion auswahlen, die Sie
kochen mdchten, und mit dem
Temperaturknopf eine bestimmte
Temperatur einstellen, beginnt der Ofen
zu arbeiten.

Ausschalten des Ofens

Sie kdnnen den Ofen ausschalten,
indem Sie den Funktionsauswahl Knopf
und den Temperaturknopf in die Aus-
Position (nach oben) drehen.
Manuelles Garen zur Auswahl der
Temperatur und der
Betriebsfunktion des Ofens

Sie kdnnen die fur Ihr Gericht
gewUnschte Temperatur und Heizart
selbst einstellen und den Vorgang ohne
Einstellung einer Garzeit manuell
kontrollieren.

Ein Beispiel:

Funktionswahlknopf die
Betriebsfunktion, die Sie kochen
wollen.
2.Stellen Sie die Temperatur, mit der Sie
kochen méchten, mit dem
Temperaturknopf ein.
» lhr Ofen wird sofort mit der gewahlten
Funktion und Temperatur in Betrieb
genommen und 8 erscheint auf dem
Bildschirm. Wenn die Temperatur im
Inneren des Ofens die eingestellte
Temperatur erreicht hat, verschwindet
das Symbol 8 . Der Ofen schaltet sich
nicht automatisch ab, da manuell gegart
wird, ohne die Garzeit einzustellen. Sie
mussen das Kochen selbst kontrollieren
und ausschalten. Wenn der Garvorgang
abgeschlossen ist, schalten Sie den
Ofen aus, indem Sie den
Funktionswahlknopf und den
Temperaturknopf in die Stellung Aus
(oben) drehen.
Kochen durch Einstellen der
Garzeit;
Sie kdnnen den Ofen am Ende der Zeit
automatisch ausschalten lassen, indem
Sie die Temperatur und die
Betriebsfunktion speziell fur lhr
Lebensmittel wahlen und die Garzeit am
Timer einstellen.
1.Wahlen Sie die Betriebsfunktion fur
das Kochen.
2.Bertihren Sie (O bis das Symbol & fiir
die Garzeit auf dem Display erscheint.
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Q(@@@@&

Nach der Einstellung der
Betriebsfunktion und der
Temperatur kénnen Sie durch
direktes Beriihren der Taste @ die
Garzeit fur 30 Minuten einstellen
und mit den Tasten ®/O die Zeit
andem.

3.Stellen Sie die Garzeit mit den Tasten

®/Q ein.

O M-
I

Q@@@s@}@

Die Garzeit erhdht sich in den
ersten 15 Minuten um 1 Minute,
nach 15 Minuten um 5 Minuten.

4.Stellen Sie Ihr Essen in den Ofen und
stellen Sie die Temperatur mit dem
Temperaturknopf ein.
» lhr Ofen wird sofort mit der gewahlten
Funktion und Temperatur in Betrieb
genommen. Die eingestellte Garzeit
beginnt rickwérts zu zéhlen und 8
erscheint auf dem Display. Wenn die
Temperatur im Inneren des Ofens die
eingestellte Temperatur erreicht hat,
verschwindet das Symbol § .
5.Nachdem die eingestellte Garzeit
abgelaufen ist, auf dem Bildschirm,
"End" erscheint, das Symbol & blinkt
und der Timer gibt einen Signalton ab
6.Die Warnung ertént zwei Minuten lang.
Drlucken Sie eine beliebige Taste, um
die Warnung zu stoppen. Die
Warnung stoppt und die Tageszeit
erscheint auf dem Bildschirm.
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So stellen Sie die Endzeit des
Kochvorgangs auf einen spiateren
Zeitpunkt ein;(Sie variiert je nach
Produktmodell. Méglicherweise ist
es auf lhrem Produkt nicht
verfugbar.)
Durch die Auswahl der fur lhre Mahlzeit
spezifischen Temperatur und
Betriebsfunktion kdnnen Sie die Garzeit
und die Garendezeit auf einen spateren
Zeitpunkt einstellen, so dass der Ofen
automatisch gestartet und
ausgeschaltet werden kann.
1.Wahlen Sie die Betriebsfunktion fur
das Kochen.
2.Bertihren Sie O bis das Symbol O fiir
die Garzeit auf dem Display erscheint.

° O000
LN © % B

Nach der Einstellung der
Betriebsfunktion und der
Temperatur kénnen Sie durch
direktes Beriihren der Taste @ die
Garzeit fur 30 Minuten einstellen
und mit den Tasten @/© die Zeit
andem.

3.Stellen Sie die Garzeit mit den Tasten

®/O ein.

Q@@@@ﬁ

Die Garzeit erhdht sich in den
ersten 15 Minuten um 1 Minute,
nach 15 Minuten um 5 Minuten.

» Nachdem die Garzeit eingestellt wurde,

wird das Symbol & standig auf dem
Bildschirm angezeigt.




4.Berihren Sie © bis das Symbol D auf
dem Display fur die Endzeit des
Garens erscheint.

cHNTE N
O

QW@@@

5.Stellen Sie die Endzeit des
Kochvorgangs mit den Tasten ®/O
ein.

> 1500

Q@@G(X{é}é‘z

» Nachdem die Garzeit eingestellt wurde,
erscheinen auf dem Display stéandig das
Symbol € und das Symbol 5 mit dem
Zeitperioden symbol. Sobald das
Kochen beginnt, verschwindet das
Symbol <5 .
6.Stellen Sie lhr Essen in den Ofen und
stellen Sie die Temperatur mit dem
Temperaturknopf ein.
» Die Garzeit berechnet die Zeit fur
den Garbeginn, indem sie die Garzeit
von der von lhnen eingestellten
Garendzeit subtrahiert. Wenn der
Garstartzeitpunkt kommt, wird die
gewahlte Funktion aktiviert und der Ofen
heizt auf die eingestellte Temperatur auf.
Die eingestellte Garzeit beginnt
riickwérts zu zéhlen und § erscheint auf
dem Display. Wenn die Temperatur im
Inneren des Ofens die eingestellte
Temperatur erreicht hat, verschwindet
das Symbol § .
7.Nachdem die eingestellte Garzeit
abgelaufen ist, auf dem Bildschirm,
"End" erscheint, das Symbol & blinkt
und der Timer gibt einen Signalton ab

8.Die Warnung ertdnt zwei Minuten lang.
Drlucken Sie eine beliebige Taste, um
die Warnung zu stoppen. Die
Warnung stoppt und die Tageszeit
erscheint auf dem Bildschirm.

Wenn am Ende der akustischen
Warnung eine beliebige Taste
gedruckt wird, beginnt der Ofen
wieder zu arbeiten. Um zu
verhindern, dass der Ofen am
Ende der Warnung wieder in
Betrieb genommen wird, bringen
Sie den Temperaturknopf und den
Funktionsknopf in die "0" Position
(aus) und schalten Sie den Ofen
aus.

Einstellungen

Aktivieren der Tasten sperre

Sie kdnnen verhindern, dass in die

Steuereinheit eingegriffen wird, indem

Sie die Tastensperrfunktion aktivieren.

1.Beriihren Sie & bis das symbol & auf
der Anzeige erscheint.

L O O @ @

» Das symbol i erscheint und der
Countdown 3-2-1 beginnt auf der
Anzeige. Wenn der Countdown
abgelaufen ist, wird die Tasten sperre
aktiviert. Wenn bei eingestellter Tasten
sperre eine beliebige Taste berdhrt wird,
ertont ein akustisches Signal und das
symbol & blinkt.
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Wenn Sie authdren, die Taste &)
zu berthren, bevor der
Countdown endet, wird die
Tasten sperre nicht aktiviert.
tippen, bevor der Countdown
endet, wird die Tasten sperre
nicht aktiviert.

Die Timer-Tasten kdnnen nicht
verwendet werden, wenn die
Tasten sperre eingeschaltet ist.
Die Tasten sperre wird bei einem
Stromausfall nicht aufgehoben.

Deaktivieren der Tasten sperre

1.Beriihren Sie @, bis das Symbol & auf
der Anzeige verschwindet.

» Das symbol & verschwindet und die

Tasten sperre wird auf dem Display

deaktiviert.

Einstellung des Alarms

Sie kénnen den Timer des Produkts

auch far alle Warnungen oder

Erinnerungen auBer zum Kochen

verwenden.

Der Wecker hat keinen Einfluss auf die

Betriebsfunktionen des Ofen. Wird fUr

Warnzwecke verwendet. Beispielsweise

kénnen Sie den Wecker verwenden,

wenn Sie das Essen zu einer

bestimmten Zeit im Ofen wenden wollen.

Sobald die von Ihnen eingestellte Zeit
abgelaufen ist, gibt Ihnen die Uhr ein
akustisches Wamnsignal.

Die Alarmfunktion kann auf
maximal 23 Stunden und 59
Minuten eingestellt werden.

1.Beriihren Sie 2 bis das symbol £} auf
der Anzeige erscheint.

. OO
0O © 0 @ 8
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2.® Stellen Sie die Weckzeit mit den
Tasten /@ ein.

1
o\ L

&@@@@@

» Nach der Einstellung der Alarmzeit

bleibt das symbol 2} weiterhin beleuchtet

und die Alarmzeit startet den

Countdown der Anzeige. Wenn die

Weckzeit und die Garzeit gleichzeitig

eingestellt sind, wird die kUrzere Zeit auf

dem Display angezeigt.

3.Nachdem die Weckzeit abgelaufen ist,
beginnt das symbolZ! zu blinken und
gibt lhnen ein akustisches Warnsignal.

Ausschalten des Weckers

1.Am Ende der Alarmperiode ertént der
Warnton flr zwei Minuten. BerUhren
Sie eine beliebige Taste, um den
Warnton zu stoppen.

» Der Wamnton stoppt und die Tageszeit

erscheint auf dem Display.

Wenn Sie den Alarm abbrechen

mochten;

1.Beriihren Sie £\ bis das symbol £ auf
der Anzeige erscheint, um die
Weckzeit zurlickzusetzen. BerUhren
Sie die Taste ©, bis "00:00" angezeigt
wird.

2.L1 kénnen Sie den Alarm auch durch
langes Dricken der Taste abbrechen.

Andern des Lautstirkepegels

1.Beriihren Sie die Taste &, bis das
Symbol X auf der Anzeige erscheint.

o-0 1

&@@@@@




2.Stellen Sie die gewlinschte Ebene mit
den Tasten ®/O ein. (b-01-b-02-b-
03)

Lo
R

Q@@%\@@

3.Beriihren Sie die Taste % zur
Bestatigung, oder die Einstellung wird
kurz aktiviert, ohne eine Taste zu
berthren.

Einstellung der

Bildschirmhelligkeit

1.Beriihren Sie die Taste &, bis das
Symbol B auf der Anzeige erscheint.

d-01 °

Q@@@@@

2.Stellen Sie die gewlinschte Helligkeit
mit den Tasten ®/O ein. (d-01-d-02-
d-03)

Q@@%\@@!

» Bertihren Sie die Taste & zur
Bestatigung, oder die Einstellung wird
kurz aktiviert, ohne eine Taste zu
berthren.

Andern der Tageszeit

An |hrem Ofen; zum Andemn der zuvor

eingestellten Tageszeit,

1.Beriihren Sie #* bis das symbol & auf
der Anzeige erscheint.

2.Stellen Sie die Tageszeit durch
Berthren von ®/© ein.

SN I _I . l I l |
s

4 © O ¢ &

3.Bertihren Sie die Taste © oder % um
das Minutenfeld zu aktivieren.

o 13
L

O @ 8 6

4.Stellen Sie die Minute des Tages
durch Beriihren von ®/Cein.

e - H o
,:\ | |'l I l

Q@@@@@]

5.Bestétigen Sie die Einstellung durch
Berihren der Taste (& oder ¢

» Die Tageszeit wird eingestellt und das

Symbol € verschwindet auf dem

Bildschirm.
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[ Aligemeine Hinweise zum Backen

In diesem Abschnitt werden Tipps zum
Zubereiten und Garen lhres Essens
beschrieben.

Daruber hinaus finden Sie einige
bewahrte Zubereitungsempfehlungen
mitsamt den besten Einstellungen fur
diese Speisen. Zusatzlich geben wir
auch an, welches Zubehdr sich am
besten eignet.

Allgemeine (Warn-) Hinweise
zum Backen, Braten und

Grillen

e Beim Offnen der Ofentlr kann beim
Garen und auch noch eine Weile
spéater heiBer Dampf entweichen. Der
Dampf kann Hande, Gesicht und
Augen verbrihen. Halten Sie beim
Offnen der Ofentlr also etwas
Abstand.

¢ Beim Garen kann sich Feuchtigkeit an
den Innen- und AuBenflachen des
Ofens niederschlagen. Dies ist vollig
normal, und kein Fehler.

e Gartemperaturen und Garzeiten
unterschiedlicher Speisen andern sich
je nach Rezept und Menge.
Deswegen geben wir solche Werte mit
einem gewissen Spielraum an.

¢ Vergessen Sie nicht, nicht bendtigtes
Zubehor aus dem Ofen zu nehmen,
bevor Sie mit dem Garen beginnen.
Unnotiges Zubehdr im Ofen kann
bewirken, dass |hre Speisen nicht
richtig gelingen.

¢ \Wenn Sie gerne nach ganz eigenen
Rezepten kochen, kdnnen Sie sich
grob an den Tabellenangaben fur
ahnliche Speisen orientieren.

¢ Das mitgelieferte Zubehdr wurde
speziell fur Ihr Geréat gefertigt und
sorgt gewohnlich fur eine besonders
gute Garleistung. Beachten Sie
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grundsétzlich sémtliche Informationen
und Warmnungen des Herstellers, wenn
Sie Zubehdr oder Kochgeschirr
anderer Anbieter verwenden.

e Schneiden Sie Backpapier immer auf
die jeweilige GroBe des Kochgeschirrs
zu. Uberstehendes Backpapier kann
sich entziinden. Verwenden Sie
Backpapier niemals bei einer
Betriebstemperatur, welche die far
das Backpapier angegebenen Werte
Ubersteigt.

¢ VVerwenden Sie stets den empfohlenen
Einschub fur Ihre Speisen, damit alles
wie erwartet gelingt. Wechseln Sie den
Einschub nicht beim Garen.

Backwaren und andere

Ofengerichte

Allgemeine Hinweise

¢ Wir empfehlen das Originalzubehor zu
nutzen, damit lhr Ger&t immer seine
beste Leistung erbringt. Achten Sie
bei hinzugekauftem Kochgeschirr
darauf, dass es moglichst dunkel,
antihaftbeschichtet und naturlich
hochgradig hitzebestandig ist.

e Sofern Vorheizen in der
Zubereitungstabelle empfohlen wird,
sollten Sie sich daran halten.

¢ \Wenn Sie Kochgeschirr auf den Rost
stellen, stellen Sie dieses maglichst in
die Mitte, nicht in die Néhe der
Ruckwand.

e Samtliche Zutaten sollten frisch sein
und mdglichst Zimmertemperatur
haben.

¢ Die Garzeiten der Speisen hangen von
der jeweiligen Menge, aber auch von
der GroBe des Kochgeschirrs ab.

¢ Metall-, Keramik- und Glasformen
verlangern die Garzeit und die
Unterseite von Geback braunt nicht
gleichmaBig.



¢ Durch den Gebrauch von Backpapier
kann es vorkommen, dass der Boden
des Gargutes nach Ende der Garzeit
noch nicht ausreichend gebraunt ist.
In diesem Fall verlangern Sie die
Backzeit um bis zu 10 Minuten.

¢ Die Angaben in der
Zubereitungstabelle wurden bei
Versuchen in unserem Labor ermittelt.
Daher sind Abweichungen von den
Angaben bei der Zubereitung bei
lhnen zu Hause maoglich.

¢ \Wahlen Sie den in der
Zubereitungstabelle empfohlenen
Einschub fur die Speisen. Dabei
betrachten wir den untersten Einschub
des Ofens als Einschub Nummer 1.

Tipps zum Kuchenbacken

¢ Falls Kuchen zu trocken wird, erhéhen
Sie die Temperatur um 10 °C und
backen etwas kurzer.

¢ \Wenn Kuchen beim Anschneiden
innen noch feucht ist, verwenden Sie
etwas weniger Flussigkeit oder
vermindern die Temperatur um 10 °C.

¢ Falls die Oberseite des Kuchens
verbrennt, wahlen Sie einen
niedrigeren Einschub, vermindern die
Temperatur ein wenig und gleichen
dies mit einer etwas langeren Backzeit
aus.

¢ \Wenn Kuchen gut gelingen, aber
auBen klebrig bleiben, verwenden Sie
weniger FlUssigkeit, vermindern die
Temperatur, aber verlangern die
Backzeit dafir ein wenig.

Tipps fir die Zubereitung von Gebéack
¢ Falls Gebéack zu trocken wird,
vermindern Sie die Temperatur um
10 °C und backen etwas kurzer.
Bestreichen Sie den Teig mit einer
Mischung aus Milch, Ol, Ei und etwas
Joghurt.

Falls Gebéack sehr lange zum Backen
braucht, achten Sie darauf, das Blech
nicht mit Geback zu Uberladen.

Falls Gebéack an der Oberseite
gebraunt wird, der Boden aber nicht
richtig durchgebacken wird, achten
Sie darauf, den Boden nicht oder nur
wenig mit FlUssigkeit zu bestreichen.
Achten Sie zur gleichmaBigen
Braunung darauf, die Flussigkeit oder
Glasur méglichst gleichmaBig
aufzutragen.

Halten Sie sich bei der Auswahl des
richtigen Einschubs und der
passenden Temperatur an die
Empfehlungen in der
Zubereitungstabelle. Falls der Boden
nicht richtig gebraunt werden sollte,
entscheiden Sie sich beim nachsten
Mal fUr einen Einschub weiter unten.
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Kochtisch fiir Geback und Backofen
Vorschlage fir das Garen mit einem einzelnen Blech

Ober-

Kuchen im N
Tablett Standard-Tablett /Unterhitze 3 180 30 ... 40
Kuchen in Kuchenforlm**auf HeiBluft o 180 30 . 40
Form Drahtgrill
N Ober-
Standard-Tablett /Unterhitze 3 160 25...35
' Modelle mit
Kleine Kuchen .
Standard-Tablett* Heiput ~ Drahtfachbdden:3 ., 25 .35
Modelle ohne
Drahtregale: 2
Runde Kuchenform,
26 cm Durchmesser Ober-
mit Klemme auf /Unterhitze 2 160 80...40
o Drahtgrill.**
Biskuitkuchen Runde Kuchenform,
26 clm Durchmesser HeiBluft o 160 30 . 40
mit Klemme auf
Drahtgrill.**
Geback-Tablett* Ober- 3 170 25...35
kekse /Unterhitze "
Gebéack-Tablett* HeiBluft 3 170 20 ... 30
Teiqgebéck Standard-Tablett* Umluft 2 200 35...45
99 Standard-Tablett” HeiBluft 2 180 35...45
Reichhaltiges ~ Standard-Tablett* Ober- 2 200 20 ... 30
Ceback /Unterhitze
Standard-Tablett* HeiBluft 3 180 20 ... 30
N Ober-
Ganzes Brot Standard-Tablett /Unterhitze 3 200 30 ... 40
Standard-Tablett* HeiBluft 3 200 30...40
Rechteckige
Gussform aus Ober-
Lasagna Glas/Metall auf /Unterhitze 2 oder3 200 80...40
Drahtgrill.**
Runde schwarze
Metallform, 20 cm Ober-
Durchmesser auf /Unterhitze 2 180 50...70
Drahtgrill.**
Apfelkuchen Runde schwarze
Metallform, 20 om g, 1 2 170 50 ... 70
Durchmesser auf
Drahtgrill.**
) N Ober- 200 ...
Pizza Standard-Tablett /Unterhitze 2 200 10... 20

Vorwéarmen wird fur alle Lebensmittel empfohlen.

* Dieses Zubehdr ist moglicherweise nicht im Lieferumfang lhres Produkts enthalten.

** Dieses Zubehor ist nicht im Lieferumfang Ihres Produkts enthalten. Es handelt sich um im Handel
erhéltliches Zubehor.
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Vorschlage fir das Kochen mit zwei Blechen

Modelle mit Modello T't )
. o Drahtfachbdden:
N Drahtfachbdden:
' 2 —Standard-Tablett . 25...40
Kleine Kuchen . N HeiBluft 2-4 150
4 —-Gebéack-Tablett Modelle ohne Modelle ohne
Drahtregale:
Drahtregale: 140 '
ahtregale 30 . 45

kekse o pondardTabONT  pegut 24 170 25 .35
Teiggebick |, e TN g g 180 35 .45
Reichhaltiges 2 —Standard-Tablett*
Gebéack 4 —Gebéack-Tablett*
Vorwéarmen wird fur alle Lebensmittel empfohlen.
* Dieses Zubehdr ist moglicherweise nicht im Lieferumfang lhres Produkts enthalten.
** Dieses Zubehor ist nicht im Lieferumfang Ihres Produkts enthalten. Es handelt sich um im Handel
erhéltliches Zubehor.

HeiBluft 2-4 180 20...30

Fleisch, Fisch und Geflugel ¢ | assen Sie Fleisch nach Ablauf der
Wichtiges zum Roésten Garzeit noch etwa 10 Minuten lang im
e Wiirzen Sie Gefliigel und gréBere Ofen. So verteilt sich der Fleischsaft
Fleischportionen zuvor mit etwas besser im Fleisch, lauft auch beim
Zitronensaft und Pfeffer. spateren Schneiden nicht in Strémen
¢ Fleisch mit Knochen braucht etwa 15 aus. _ _
— 30 Minuten langer zum Garen als * Fisch gelingt auf einem
Fleisch ohne Knochen. hitzebestandigen Teller auf den
e Setzen Sie pro Zentimeter mittleren bis unteren Einschuben am
Fleischdicke etwa 4 — 5 Minuten besten.
Garzeit an. ¢ Garen Sie die in der Gartabelle

empfohlenen Lebensmittel mit einem
einzelnen Blech.

Kochtisch fiir Fleisch, Fisch und Gefligel

Steak (ganz) / 15 min
Standard-Tablett* Umluft 3 250/max, dann 60 ... 80
Braten (1 kg) 180 ... 190
Lammhaxe 15 min
Standard-Tablett* Umluft 3 250/max, dann 110... 120
(1.5 - 2.0 kg) 170
Draht-Grill* 15 min
Gebratenes Stellen Sie ein Tablett Umluft 2 250/max, dann 60 ... 80
Huhn (1.8-2 auf ein unteres Regal 190
ko) ' Draht-Grill*
Stellen Sie ein Tablett HeiBluft 2 200 ... 220 60 ... 80

auf ein unteres Regal
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Draht-Grill* 3D 15 min
Stellen Sie ein Tablett L 2 250/max, dann 60 ... 80
: Funktion
auf ein unteres Regal 190
25 min
Standard-Tablett* Umluft 1 250/max, dann 150...210
Truthahn (5.5 180 ... 190
kg) 3" 25 min
Standard-Tablett* FL‘;nktion 1 250/max, dann 150...210
180 ... 190
Draht-Grill*
Stellen Sie ein Tablett Umluft 3 200 20...30
. auf ein unteres Regal
Fisch T
Draht-Girill 3D
Stellen Sie ein Tablett T 3 200 20...30
Funktion

auf ein unteres Regal

Vorwéarmen wird fur alle Lebensmittel empfohlen.

* Dieses Zubehor ist moglicherweise nicht im Lieferumfang lhres Produkts enthalten.
** Dieses Zubehor ist nicht im Lieferumfang Ihres Produkts enthalten. Es handelt sich um im Handel

erhéltliches Zubehor.

Grillen

Rotes Fleisch, Fisch und Gefligel
werden beim Grillen schnell lecker
gebraunt, bekommen eine knackige
Kruste und bleiben dabei schén saftig.
Insbesondere flache Stticke,
FleischspieBe, Wirstchen sowie saftiges
Gemuse (wie Tomaten, Zwiebeln und
dergleichen) eignen sich besonders gut
zum Grillen.

Allgemeine Vorsichtshinweise

e Speisen, die sich nicht zum Grillen
eignen, kénnen sich entztinden und
Brande verursachen. Grillen Sie nur
Speisen, denen die hohen
Grilltemperaturen nichts ausmachen.
Achten Sie auch auf einen gewissen
Abstand der Speisen zur Rickwand
des Ofens. Dort entsteht die groBte
Hitze, daher kdnnen stark fetthaltige
Speisen Feuer fangen.

* Halten Sie die Ofentir beim Grillen
geschlossen. Grillen Sie niemals mit
geodffneter Ofentir. Man kommt
leicht an heiBe Stellen,
Verbrennungsgefahr!
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Wichtiges zum Grillen

¢ Bereiten Sie die Speisen so vor, dass
Dicke und Gewicht moglichst &hnlich
sind.

Legen Sie das Grillgut auf den Rost
oder den Rost mit Blech darunter,
verteilen Sie die Speisen mdglichst
gleichmaBig, ohne dabei den Rost zu
Uberladen.

¢ Die in der Tabelle angegebenen
Garzeiten kénnen anhand der Menge
und Dicke des Grillgutes etwas
variieren.

Schieben Sie den Rost oder den Rost
mit Blech darunter in den passenden
Einschub. Wenn Sie den Rost
benutzen, schieben Sie das
Backblech zum Auffangen von Fett
und anderen FlUssigkeiten in den
unteren Einschub. Das Blech sollte
dabei naturlich zur GroBe des Rostes
passen, nicht kleiner sein. Eventuell
wird ein solches Blech nicht
mitgeliefert. Geben Sie ein wenig
Wasser in das Blech, damit es sich
spater leichter reinigen lasst.



Fisch Draht-Giril 4-5
Hahnchen-Stlicke Draht-Giril 4-5 250 25..35
FleischkloB (3|ndfle|sch) -12 Draht-Gril 4 250 50 . 30
Sticke
Lammkotelett Draht-Girill 4-5 250 20...25
Steak - (in Scheiben Draht-Gril 4-5 250 25..30
geschnitten)
.Kalbskotelett Draht-Giril 4-5 250 25...30
GemUsegratin Draht-Girill 4-5 220 20...30
Toastbrot Draht-Giril 4 250 1.4

Es wird empfohlen, fir alle gegrillten Speisen 5 Minuten vorzuwarmen.
Wenden Sie Lebensmittelstlicke nach 1/2 der gesamten Grillzeit.

Grill + Umluft

Fisch Draht-Giril Grill + Umluft 200
Hahnchen- Draht-Gil Grill + Umluft 4 250 25 .35
Sticke
FleischkloB
(Rindfleisch) - 12 Draht-Girill Grill + Umluft 4 250 30...40
Sticke
Draht-Gril .
C 15 min 250
Steak (ganz) / Stellen Sie ein ) '
Braten (1 kg) Tablett auf ein Grill + Umluft 3 dann 180 ... 90 ... 110

unteres Regal 190

Nicht fUr alle gegrillten Speisen auf diesem Girilltisch vorheizen.

Testspeisen

¢ Die Speisen in dieser Zubereitungstabelle wurden gemanl der Norm EN 60350-1
zur Gerateprufung durch Prifinstitute zubereitet.

Kochtisch fiir Testnahrungsmittel

Vorschlage fir das Garen mit einem einzelnen Blech

Standard-Tablett /Unterhitze 3 140 20...30
. . Modelle mit
“{'S“Ur ggf’;gi‘g)k Drahtfachbéden:
Standard-Tablett* HeiBluft 3 140 16...25
Modelle ohne
Drahtregale: 2
, N Ober-
Kleine Kuchen Standard-Tablett . 3 160 25..35
/Unterhitze
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Modelle mit

Drahtfachbdden:
Standard-Tablett* HeiBluft 3 150 25..35
Modelle ohne
Drahtregale: 2
Runde Kuchenform, 26 Ober-
cm Durchmesser mit . 2 160 30 ... 40
e /Unterhitze
Biskuitkuchen Klemme auf Drahtgrill.
Runde Kuchenform, 26
cm Durchmesser mit HeiBluft 2 160 30 ... 40
Klemme auf Drahtgrill.**
Runde schwarze
Metallform, 20 cm Ober-
Durchmesser auf /Unterhitze 2 180 50...70
Drahtgrill.**
Apfelkuchen Runde schwarze
Metallform, 20 cm HeiBluft 2 170 50 ... 70

Durchmesser auf
Drahtgrill.**

Vorwéarmen wird fur alle Lebensmittel empfohlen.

* Dieses Zubehdr ist moglicherweise nicht im Lieferumfang lhres Produkts enthalten.

** Dieses Zubehor ist nicht im Lieferumfang Ihres Produkts enthalten. Es handelt sich um im Handel
erhéltliches Zubehor.

Vorschlage fir das Kochen mit zwei Blechen

Murbegeback  2-Standard-Tablett

(stiBer Keks) _ 4-Gebéck-Tablett  HeBult — 2-4 140 1525
Modelle mit Modelle mit
. . Drahtfachbéden:
. Drahtfachbdden:
' 2-Standard-Tablett ' 25 ...40
Kleine Kuchen . N HeiBluft 2-4 150
4-Geback-Tablett Modelle ohne Modelle ohne
Drahtregale:

Drahtregale: 140 30 ...45

Vorwéarmen wird fur alle Lebensmittel empfohlen.

* Dieses Zubehdr ist moglicherweise nicht im Lieferumfang lhres Produkts enthalten.

** Dieses Zubehor ist nicht im Lieferumfang Ihres Produkts enthalten. Es handelt sich um im Handel
erhéltliches Zubehor.

Grillen

Toastbrot Draht-Giril 4

FleischkloB (Rindfleisch)

12 Stiicke Draht-Gril 4 250 20 ...30

Wenden Sie das Grillgut nach 1/2 der gesamten Grillzeit.
Es wird empfohlen, fir alle gegrillten Speisen 5 Minuten vorzuwarmen.
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Reinigung und Wartung

Allgemeine Hinweise zur
Reinigung
AAIIgemeine Vorsichtshinweise
¢ [ assen Sie das Gerat vor dem
Reinigen immer grundlich abkuhlen.
Verbrennungsgefahr durch heiBe
Flachen!
¢ Tragen Sie die Reinigungsmittel nicht
direkt auf die heiBen Oberflachen auf.
Dies kann zu dauerhaften Flecken
fUhren.
¢ Das Gerat muss nach jedem Vorgang
grundlich gereinigt und getrocknet
werden. Deshalb missen Speisereste
leicht zu reinigen sein und ein
Verbrennen dieser Ruckstande zu
verhindern sein, wenn das Gerat
spater wieder verwendet wird.
Deshalb verlangert sich die
Lebensdauer des Gerats und haufig
auftretende Probleme werden
verringert.
Verwenden Sie zur Reinigung keine
Dampf Reinigungsmittel.
¢ Einige Detergenzien oder
Reinigungsmittel kdnnen die
Oberflache beschadigen. Verwenden
Sie bei der Reinigung keine
scheuemden Reinigungsmittel,
Reinigungspulver, Reinigungscremes,
Entkalker oder scharfe Gegenstande.
Nach jedem Gebrauch ist kein
spezielles Reinigungsmittel zum
Reinigen erforderlich. Reinigen Sie das
Gerat mit Spulmittel, warmem Wasser
und einem weichen Tuch oder
Schwamm. AnschlieBend trocknen Sie
alles mit einem Mikrofasertuch gut ab.
Achten Sie darauf, dass nach dem
Reinigen keine FlUssigkeit im
Ofeninneren zurlckbleibt, entfernen

Sie Speisereste am besten gleich
beim Kochen.

¢ \Waschen Sie keine Bestandteile Ihres
Gerates in der Spllmaschine.

Inox und Edelstahlteile

* Verwenden Sie keine sdure- oder
chlorhaltigen Reinigungsmittel, um
Oberflachen und Griffe aus Edelstahl
oder Inox zu reinigen.

¢ Oberflachen aus Edelstahl oder Inox
koénnen mit der Zeit inre Farbe andern.
Das ist normal. Reinigen Sie nach
jedem Betrieb mit einem
Reinigungsmittel, das fur Oberflachen
aus Edelstahl oder Inox geeignet ist.

¢ Reinigen Sie sie mit einem weichen
Seifentuch und einem flissigen (nicht
kratzenden) Reinigungsmittel, das fur
Inox-Oberflachen geeignet ist, und
wischen Sie sie in eine Richtung ab.

e Entfernen Sie Kalk-, Ol-, Starke-,
Milch- und Proteinflecken auf den
Inox-Edelstahl- und Glasoberflachen,
umgehend ohne zu warten.
Bestimmte Flecken kénnen bei
langerer Einwirkzeit Rost verursachen.

Oberflachen

¢ Reinigen Sie die Emailoberflachen

nach jedem Gebrauch mit Spulmittel,

warmem Wasser und einem weichen

Tuch oder Schwamm und trocknen

Sie sie mit einem trockenen Tuch ab

Wenn |hr Geréat mit der ,Einfache

Dampfreinigung*“-Funktion

ausgestattet ist, kdbnnen Sie leichte

Verschmutzungen besonders bequem

beseitigen. (Schauen Sie sich dazu

den Abschnitt ,,Einfache

Dampfreinigung® an.)

¢ Bei anhaltenden Flecken kénnen der
auf der Website lhrer Produktmarke
empfohlene Ofen- und Girillreiniger und
ein nicht kratzendes
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Scheuerschwamm verwendet werden.

Verwenden Sie keine minderwertigen
Reinigungsmittel.

¢ Zum Reinigen muss das Gerat
komplett abgekuhlt sein. Beim
Reinigen heiBer Teile besteht
Brandgefahr, zusatzlich kénnen die
Emailleoberflachen Schaden nehmen.

Katalytische Oberflachen

¢ Die Wande des Ofeninnenraums sind
mit Emaille oder einer speziellen
katalytischen Schicht versehen. Dies
ist je nach Modell unterschiedlich.

e Katalytische Wéande erkennen Sie an
einer matten, leicht porodsen
Oberflache. Katalytische Wéande
sollten nicht gereinigt werden.

¢ Die katalytischen Flachen nehmen
dank ihrer pordsen Oberflache im
Laufe der Zeit Fett auf. Wenn diese zu
glanzen beginnen, ist die Oberflache
mit Fett gesattigt. Wir empfehlen,
diese Teile auszutauschen.

Glasflachen

¢ Verzichten Sie beim Reinigen der
Glasflachen auf Metallschaber und
Scheuermittel. Solche Hilfsmittel

kénnen das Glas zerkratzen oder blind

machen.

¢ Reinigen Sie das Gerat mit Spulmittel,
warmem Wasser und einem
Mikrofasertuch speziell fir
Glasoberflachen und trocknen Sie es
mit einem trockenen Mikrofasertuch.

¢ Falls nach dem Reinigen Rickstande
verbleiben sollten, wischen Sie diese
mit kaltem Wasser ab, anschlieBend
trocknen Sie mit einem sauberen
trockenen Mikrofasertuch nach.
Reinigungsmittelriickstande kénnen
das Glas beim nachsten Einsatz
beschadigen.

¢ Versuchen Sie unter keinen
Umsténden, angetrocknete Reste am
Glas mit Wellenschliffmessern,
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Stahlwolle, Metallschabern oder
ahnlichen Werkzeugen zu reinigen.

¢ Kalkflecken (gewohnlich gelblich bis
braunlich, manchmal auch rétlich) am
Glas beseitigen Sie am besten mit
handelstblichem Kalkentferner oder
kalkldsenden Hausmitteln.

¢ \Wenn die Oberflache stark
verschmutzt ist, tragen Sie das
Reinigungsmittel mit einem Schwamm
auf den Fleck auf und warten Sie
lange, bis er richtig funktioniert.
AnschlieBend reinigen Sie die
Glasflache mit einem feuchten Tuch.

¢ Verfarbungen und Flecken auf den
Glasflachen treten im Laufe der Zeit
unweigerlich auf, dies ist vollig normal.

Kunststoff- und lackierte Teile

¢ Reinigen Sie Kunststoff- und lackierte
Teile mit Spulmittel, warmem Wasser
und einem weichen Tuch oder
Schwamm. AnschlieBend trocknen Sie
alles mit einem trockenen Tuch gut ab.

¢ Verzichten Sie auf Metallschaber und
Scheuermittel. Andemfalls kénnen die
Oberflachen Schaden nehmen.

¢ Stellen Sie sicher, dass die
Verbindungen der Komponenten des
Geréats nicht so feucht und mit
Reinigungsmittel belassen werden.
Andernfalls kann es zu Korrosion an
diesen Verbindungen kommen.

Reinigung des Zubehors
Sofern in der Gebrauchsanweisung nicht
anders angegeben, darf das
Produktzubehdr nicht in der
Spulmaschine gereinigt werden.

Bedienfeld reinigen

¢ Wischen Sie die Panele und die
Knopfe mit einem feuchten, weichen
Tuch ab und trocknen Sie sie mit
einem trockenen Tuch. Entfernen Sie
nicht die Knopfe und
darunterliegenden Dichtungen, um



das Reinigen zu erleichtern. Das

Bedienfeld und die Kndpfe kénnen

beschadigt werden.

Verwenden Sie beim Reinigen der

Inox-Bedienfelder mit Knopfregler

keine Inox-Reinigungsmittel um die

Knopfe. Die Anzeigen um die Kndpfe

konnen geldscht werden.

¢ Reinigen Sie die Sensorflachen mit
einem weichen, leicht feuchten Tuch,
trocknen Sie danach mit einem
trockenen Tuch gut nach. Wenn Ihr
Gerat mit einer Kindersicherung
ausgestattet ist, stellen Sie diese vor
dem Reinigen des Bedienfeldes ein.
Andernfalls kann es zum ungewollten
Ausldsen verschiedener Funktionen
kommen.

Reinigung der Innenseite

des Ofens (Garraum)
Befolgen Sie die im Abschnitt
"Allgemeine Hinweise zur Reinigung”
beschriebenen Reinigungsschritte
entsprechend den Oberflachentypen in
lhrem Ofen.
Reinigung der Seitenwiénde des
Ofens
Die Seitenwande im Garraum sind mit
Emaille oder katalytischen Wanden
verkleidet. Dies variiert je nach Modell.
Wenn eine katalytische Wand vorhanden
ist, finden Sie Informationen im
Abschnitt "Katalytische Wande".
Wenn |hr Produkt mit Seitengittern
ausgestattet ist, entfernen Sie diese
bevor Sie die Seitenwénde reinigen.
Flhren Sie dann die Reinigung, wie im
Abschnitt "Allgemeine Hinweise zur
Reinigung" beschrieben, entsprechend
der Art der Seitenwande durch.
Entfernen der Seitengitter :
1.Nehmen Sie das Vorderteil des
Gestells heraus, indem Sie es von der
Seitenwand wegziehen.

2.Ziehen Sie das Gestell komplett nach
vorne heraus.

Relhenfolge vOor.

Einfache Dampfreinigung
Sie variiert je nach Produktmodell.
Mdglicherweise ist es auf Ihrem
Produkt nicht verflgbar.
Diese Funktion gewahrleistet eine
einfache Reinigung, da Schmutz (der
durch langes Warten eingetrocknet ist)
mit dem im Inneren des Backofens
entstehenden Dampf und den an den
Innenflachen des Backofens
kondensierenden Wassertropfen
aufgeweicht wird.
1.Entfernen Sie samtliches Zubehor aus
dem Garraum.
2.GieBen Sie 500 ml Wasser in das
Blech und platzieren Sie es im 2.
Einschub des Ofens.
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3.Stellen Sie den Backofen auf einfache
Dampfreinigung ein, lassen Sie ihn bei
100 °C 15 Minuten laufen.
Offnen Sie sofort die Tur und wischen
Sie die Innenflachen des Ofens mit
einem feuchten Schwamm oder Tuch
ab. Beim Offnen der Tur entweicht
Dampf. Dies kann zu Verbrennungen
fihren. Seien Sie vorsichtig beim Offnen
der Ofent(r.
Verwenden Sie zum Entfernen von
hartnackigem Schmutz am besten
warmes Wasser mit etwas
herkdmmlichem Reiniger, ein weiches
Tuch oder einen Schwamm und ein
Tuch zum Trockenreiben.

Waéahrend des einfachen
Dampfreinigungsmodus
verdunstet Wasser, das sich im
Pool am Boden des Ofens
befindet, um leicht gebildete
Ruckstande / Schmutz im
Ofenraum zu erweichen, und
kondensiert im Ofenraum und im
inneren Glas der OfentUr. Daher
kann Wasser tropfen wenn die
Ofentdr gedfinet ist. Wischen Sie
das Kondenswasser ab, sobald
die Ofentur gedffnet wird.

Sie variiert je nach Produktmodell.
Moglicherweise ist es auf lhrem Produkt
nicht verfigbar. Durch die so erzeugte
Kondensation im Ofen kann sich Wasser
oder Feuchtigkeit im Auffangkanal unter
dem Ofen ansammeln. Reinigen Sie
diesen Poolkanal nach Gebrauch mit
einem feuchten Tuch und trocknen Sie
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Reinigung der Ofentiir

Verwenden Sie zur Reinigung der
Ofentlr und des Glases keine
scharfen Scheuermittel,
Metallschaber, Drahtwolle oder
Bleichmittel.

Sie kdnnen die Ofentdr und das Turglas
entfernen, um sie zu reinigen. Das
Entfernen der Taren und Glasscheiben
wird in den Abschnitten "Entfernen der
Ofentdr" und "Entfernen der
Innenscheiben der Tur" erklart. Reinigen
Sie die Turinnenscheiben nach dem
Entfernen mit einem Geschirrspuimittel,
warmem Wasser und einem weichen
Tuch oder Schwamm und trocknen Sie
sie mit einem trockenen Tuch ab.
Wischen Sie das Glas mit Essig ab und
spulen Sie es dann gegen Kalkreste ab,
die auf dem Ofenglas auftreten kénnen.

Entfernen der Ofentir

1.0ffnen Sie die Ofentdr.

2.0ffnen Sie die Clips im
Scharniergehause der Vorderttr
rechts und links, indem Sie wie in der
Abbildung gezeigt nach unten dricken.

Der Scharniertyp (A), (B), (C) variiert je

nach Produktmodell. Die folgenden

Abbildungen zeigen, wie alle

Scharniertypen gedfinet werden.

(A) Typ Scharnier ist in normalen

TUrtypen erhéaltlich.

(B) Scharniere sind in weich

schlieBenden Turtypen erhaltlich.

Das Scharnier vom Typ (C) ist als TUr mit

weichem Offnen / SchlieBen erhaltlich.



Scharnier verschluss- geschlossene Scharnier verschluss - offene Position
Position 3.0ffnen Sie die Ofentdr zur Halfte.
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4.Ziehen Sie die halb gedffnete TUr nach
oben, um sie aus dem rechten und
linken Scharnier und zu entfernen.

Der Einbau der Tur erfolgt in
umgekehrter Reihenfolge. Achten
Sie beim Einbau der Tur darauf,
dass die Clips am
Scharniergehause wieder
geschlossen werden.

Entfernen der

Innenscheiben der Tir
Das Innenglas der Ofentdr des Produkts
kann zum Reinigen entfernt werden.
1.0ffnen Sie die Ofentdr.

2.Ziehen Sie das oben auf die Vorderttr
montierte Kunststoffteil zu sich, indem
Sie auf die Druckpunkte auf beiden
Seiten des Teils driicken und
entfernen Sie das Kunststoffteil.

3.Entfernen Sie, wie in der Abbildung
gezeigt, das innerste Glas (1), indem
Sie es leicht in Richtung 'A' anheben
und in Richtung 'B' herausziehen.
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1 Innerste Glasscheibe

2* Innere Glasscheibe (Es ist
maoglicherweise nicht in lhrem
Produkt enthalten.)

4. Wenn |hr Produkt Gber ein inneres
Glas (2) verfugt, wiederholen Sie den
gleichen Vorgang, um das innere Glas
(2) zu entfernen.

5.Der erste Schritt zum
Zusammensetzen der TUr besteht
darin, das innere Glas (2) wieder
anzubringen. Platzieren Sie die
abgeschragte Ecke des Glases so,
dass sie mit der abgeschragten Ecke
der Kunststofffassung Ubereinstimmt.
(Wenn |hr Produkt Uber ein inneres
Glas verfugt). Das innere Glas (2)
muss in die Kunststofffassung nahe
dem innersten Glas (1) installiert
werden.

6.Beim Installieren des innersten Glases
(1) muss darauf geachtet werden,
dass die bedruckte Seite des Glases
zum inneren Glas zeigt. Es ist wichtig,
dass die untere Ecke des innersten
Glases (1) so angeordnet sind, dass
sie den unteren Kunststofffassungen
entsprechen.

7.Dricken Sie das Kunststoffteil gegen
den Rahmen bis es mit einem
Klickgerausch einrastet.

Ofenbeleuchtung reinigen
Wenn die Glasabdeckung der
Ofenbeleuchtung mit der Zeit
verschmutzt, beseitigen Sie die
Verschmutzung mit einem weichen Tuch



oder Schwamm, warmem Wasser und
etwas Spulmittel. AnschlieBend reiben
Sie das Glas mit einem trockenen Tuch
grundlich trocken. Falls die
Ofenbeleuchtung einmal ausfallen sollte,
kénnen Sie das Leuchtmittel anhand der
nachstehenden Schritte selbst
auswechseln.

Ofenbeleuchtung austauschen

AAIIgemeine Vorsichtshinweise

¢ Bevor Sie die Ofenbeleuchtung
auswechseln, sorgen Sie daflr, dass
das Gerét vollstandig von der
Stromversorgung und komplett
abgekuhlt ist. Ansonsten drohen
Verbrennungs- und
Stromschlaggefahr.
Verbrennungsgefahr durch heiBe
flachen.

¢ |n diesem Backofen wird eine
Gldhlampe mit einer Leistung von
weniger als 40 W, einer Hohe von
weniger als 60 mm, einem
Durchmesser von weniger als 30 mm
oder eine Halogenlampe mit
Fassungstyp G9, einer Leistung von
weniger als 60 W verwendet. Die
Lampen sind fur den Betrieb bei
Temperaturen Uber 300 °C geeignet.
Backofenlampen sind bei autorisierten
Servicepartnern oder Technikern mit
Lizenz erhaltlich.

¢ Die Lage der Beleuchtung muss nicht
zwingend mit der Lage in der
Abbildung Ubereinstimmen.

¢ Das in lhrem Gerat verwendete
Leuchtmittel eignet sich nicht zur
regularen Zimmerbeleuchtung. Der
Zweck dieser Lampe besteht einzig
und allein darin, dass Sie beim Garen
sehen kénnen, was im Inneren des
Ofens geschieht.

¢ Die mit lhrem Gerat verwendeten
Leuchtmittel missen hohe,

Temperaturen Uber 50 °C aushalten
konnen.

Wenn lhr Ofen mit einer runden

Beleuchtung ausgestattet ist:

1.Trennen Sie das Gerat vollstandig von
der Stromversorgung.

2.L.6sen Sie die Glasabdeckung durch
Drehen gegen den Uhrzeigersinn.

3.Wenn |hre Ofenbeleuchtung dem Typ
A in der nachstehenden Abbildung
entspricht, drehen Sie das
Leuchtmittel wie in der Abbildung
gezeigt heraus, setzen Sie dann ein
neues Leuchtmittel ein. Wenn Ihr
Gerat Typ B verwendet, ziehen Sie
das Leuchtmittel wie in der Abbildung
gezeigt heraus, danach setzen Sie das
neue Leuchtmittel ein.

4.Bringen Sie die Glasabdeckung
wieder an.

Wenn lhr Ofen mit einer

viereckigen Beleuchtung

ausgestattet ist:

1.Trennen Sie das Gerat vollstandig von
der Stromversorgung.

2.Nehmen Sie die Seitengitter wie in der
Anleitung beschrieben heraus.
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gezeigt heraus, setzen Sie dann ein
neues Leuchtmittel ein. Wenn Ihr
Gerat Typ B verwendet, ziehen Sie
das Leuchtmittel wie in der Abbildung
gezeigt heraus, danach setzen Sie das
neue Leuchtmittel ein.

3.Heben Sie die Glasabdeckung des
Leuchtmittels mit einem
Schraubendreher an.

4. Wenn |hre Ofenbeleuchtung dem Typ
A in der nachstehenden Abbildung
entspricht, drehen Sie das
Leuchtmittel wie in der Abbildung

5.Bringen Sie die Glasabdeckung
wieder an.
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F] Problemiésungen

Falls sich ein Problem nicht mit den folgenden Hinweisen 16sen lassen sollte,
wenden Sie sich bitte an den autorisierten Kundendienst oder an den Handler, bei
dem Sie das Gerat gekauft haben. Versuchen Sie niemals, ein defektes Gerat
selbst zu reparieren

e \Wahrend des Betriebs ist ein Dampfaustritt normal. >>> Dies ist kein Fehler.

Der beim Kochen entstehenden Dampf kann sich niederschlagen und
Wassertropfchen bilden, wenn er mit den kélteren Flachen des Gerates in

. Wenn sich die Temperatur von Metallteilen andert, dehnen sich diese aus oder

Sicherungen im Sicherungskasten. Bei Bedarf austauschen oder zurlicksetzen.
¢ Das Gerét ist nicht richtig an die (geerdete) Steckdose angeschlossen. >>>
Uberprtifen Sie die Steckerverbindung.
¢ Die Tasten/Kndpfe am Bedienfeld funktionieren nicht. >>> Wenn Ihr Produkt mit
einer Tastensperre ausgestattet ist, ist moglicherweise die Tastensperre, Die

Tastensperre ist eventuell aktiv. Bitte abschalten

¢ Das Leuchtmittel ist defekt. >>> Tauschen Sie das Leuchtmittel aus.

* Die Stromversorgung wurde unterbrochen. >>> Uberpriifen Sie die
Stromversorgung. Kontrollieren Sie die Sicherungen im Sicherungskasten.
Sicherungen bei Bedarf austauschen oder zuriicksetzen.

¢ Passende Garfunktion und/oder Temperatur nicht eingestellt. >>> Stellen Sie den
Ofen auf die richtige Garfunktion und/oder Temperatur ein.

¢ Bei Modellen mit Timer ist der Timer eventuell nicht richtig eingestellt. >>> Stellen
Sie die richtige Zeit ein.

* Die Stromversorgung wurde unterbrochen. >>> Uberpriifen Sie die

Stromversorgung. Kontrollieren Sie die Sicherungen im Sicherungskasten.

Sicherungen bei Bedart austauschen oder zurticksetzen

o Es gab einen Stromausfall. >>> Stellen Sie die aktuelle Uhrzeit ein, schalten Sie
das Gerat aus und anschlieBend wieder ein.
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Spostovani kupec,

Pred uporabo izdelka preberite ta priro¢nik.

Beko Hvala, ker ste izbrali ta izdelek. Upamo, da vam bo ta aparat, izdelan z visoko
kakovostjo in moderno tehnologijo, nudil najobolj$o ucinkovitost. Zato pred uporabo
izdelka skrbno preberite ta prirocnik in vso ostalo prilozeno dokumentacijo ter shranite
dokumentacijo za kasnejso uporabo. Ce izdelek izrodite nekomu drugemu, priloZite
tudi navodila. Upostevajte vsa navodila, informacije in opozorila, ki jih vsebuje
uporabniski prirocnik.

UpoStevajte vsa opozorila in opozorila v uporabniskem priro¢niku. Na ta nacin boste
zaSCitili sebe in izdelek pred morebitnimi nevarmostmi.

Shranite uporabnigki priroénik Ce izdelek izrodite nekomu drugemu, priloZite tudi
navodila.

Uporabniski prirocnik uporablja naslednje simbole:

A Nevarnost, ki lahko privede do poskodb ali celo smrii.
OPOMBA Nevarnost, ki lahko privede do stvarne Skode na izdelku ali okoljske Skode.

& Nevarnost, ki lahko privede do opeklin zaradi stika z vroimi povrSinami.
ﬂ Pomembne informacije in koristni nasveti za uporabo.

@ Preberite uporabniski prirocnik.

Arcelik A.S.
Karaagag caddesi No:2-6
34445 Siitlice/Istanbul /TURKEY

C€ Made in TURKEY
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i varnostna navodila

» Ta razdelek vsebuje

varnostna navodila, ki vas

varujejo pred nevarnostjo
nastanka telesnih poskodb in
materialne Skode.

Ce napravo predate drugi

osebi ali Ce kupite rablieno

napravo, morajo biti napravi
prilozeni uporabniski priroCnik,
nalepke na napravi, druga
pomembna dokumentacija in
pribor.

» Nase podjetje ne bo

odgovorno za morebitno

Skodo, ki lahko nastane kot

posledica neupostevanja teh

navodil.

Neupostevanije teh navodil

povzroCi prenehanje garancije.

A Namestitev in popravila naj

vedno izvaja proizvajalec,

pooblasCeni servis ali oseba,
ki jo doloCi uvoznik.

A Uporabljajte samo

originalne rezervne dele in

pribor.

« A Ne izvajajte popravil ali
zamenjave nobenega dela
aparata, razen Ce je to
izrecno navedeno v navodilih
za uporabo.

« A Ne izvajajte tehnicnih
sprememb aparata.
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A Namen uporabe

« Ta aparat je namenjen za
domaco uporabo. Ni
primeren za komercialno
uporabo.

« Te naprave ne uporabljajte v
vrtovih, na balkonih ali drugih
okoljin na prostem. Naprava
je namenjena uporabi v
kuhinjskin prostorin
gospodinjstev in osebja v
trgovinah, pisarnah in drugih
delovnih okoljih.

« OPOZORILO: Ta naprava se
sme uporabljati le za kuhanje.
Uporaba v druge namene,
npr. za ogrevanje prostorov,
ni dovoljena.

« Pecica se lahko uporablja za
odmrzovanije, peko, cvrije in
pecenje na zaru.

« Ta naprava se ne sme
uporabljati za ogrevanje,
segrevanje kroznikov,
obeSanje brisaC na rocaj ali
susenje perila.

AVarnost otrok, ranljivih

oseb in domagcih zivali

« Napravo lahko uporabljajo
osebe, starejSe od 8 let, in
osebe z zmanjsanimi fiziCnimi,
senzoricnimi ali psihicnimi



sposobnostmi ali s
pomanjkanjem izkusen; ter
znanja, Ce so pod nadzorom
oziroma so dobili navodila o
varni uporabi naprave ter
razumejo mozne nevarnosti.
Otroci se z napravo ne smejo
igrati. Otroci naprave ne
smejo Cistiti in vzdrzevati,
razen Ce so pod nadzorom
odrasle osebe.

Te naprave naj ne uporabljajo
osebe (tudi otroci) z
zmanjSanimi telesnimi,
Cutilnimi ali dusevnimi
sposobnostmi, razen Ce so
pod nadzorom ali pa so jim
bili dani napotki glede varne
uporabe.

Otroci naj bodo pod
nadzorom, da se z napravo
ne bi igrali.

ElektriCni aparati so nevarni
za otroke in domace zivali.
Otroci in domace zivali se z
napravo ne smejo igrati,

plezati nanjo ali vstopati vanjo.

Na aparat ne postavljajte
predmetov, ki jih lahko
dosezejo otroci.
OPOZORILO: Med uporabo
SO povrsine, dosegljive na
dotik, lahko vroCe. Otroci ngj
se ne zadrzujejo v blizini
naprave.

« Embalazo hranite izven
dosega otrok. Obstaja
nevarnost poskodb in
zadusitve.

« Ko s0 vratca odprta, ne
postavljajte tezkih predmetov
nanje in ne dovolite otrokom,
da sedijo na njin. Pecica se
lahko prevrne ali pa se
poskoduijejo tecCaji.

« (Ce ima vas izdelek vti&)
Preden napravo zavrzete,
zaradi varnosti otrok
odklopite vti€ in poskrbite, da
naprava ne bo vec delovala.

AVarnost pri uporabi

elektrike

» Napravo prikljuCite v
ozemljeno vticnico, zasciteno
z varovalko z vrednostjo, ki je
navedena na tipski nalepki.
Ozemljitev naj izvede
kvalificirani elektriCar.
Naprave ne uporabljajte brez
ozemljitve v skladu z
lokalnimi/nacionalnimi
predpisi.

« VtiC ali elektricni prikljucek
naprave mora biti na dobro
dostopnem mestu (kjer ne bo
ucinka vrocine iz pedice). Ce
to ni mogocCe, mora biti v
elektricno inStalacijo vgrajen
odklopnik (varovalka, stikalo
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ipd.) za izklop naprave v
skladu s predpisi za
elektricno napeljavo.
Odklopnik mora prekiniti vse
pole od omrezja.

« Med namescCanjem, popravili
ali prenasanjem naprava ne
sme biti prikljuCena na
elektricno omrezje.

« V1iC priklopite v vticnico, ki
ima enako napetost in
frekvenco, kot je navedeno
na tipski ploscici.

« (Ce vas$ izdelek nima
napajalnega kabla) Uporabite
prikljucni kabel, ki je doloCen
v razdelku Tehnicni podatki.

« ElektriCni kabel ne sme biti
stisnjen pod aparatom ali
med aparatom in steno. Na
kabel ne postavijajte tezkih
predmetov. Kabla ne
prepogibajte, stiskajte in naj
ne bo v stiku z vroCimi
povrSinami.

» Med uporabo se hrbtna stran
pecice mocCno segreje. Kabel
se ne sme dotikati hrbtne
povrSine, saj se lahko
poskoduie.

» Kabel se ne sme zagozditi
med vratci pecice in ne sme
biti napeljan prek vrocih
povrsin. Ce se izolacija kabla
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stali, lahko pride do kratkega
stika in celo pozara.

» Uporabljajte samo originalen
kabel. Ne uporabljajte
poskodovanih kablov in
kabelskih podaljSkov.

« Ce je kabel poskodovan, ga
mora zamenjati proizvajalec,
pooblasCeni servis ali oseba,
ki jo doloCi uvoznik, da se
preprecijo morebitne
nevarnosti.

« OPOZORILO: Pred
zamenjavo zarnice v pecic
odklopite napravo od
elektricnega napajanja, da
preprecite nevarnost
elektricnega udara. Odklopite
napravo ali izkljuCite
varovalko.

(Ce ima vas izdelek vtic)

» Naprave ne prikljuCujte v
razrahljano, demontirano,
polomljeno, umazano,
mastno vti¢nico ali vti¢nico, ki
lahko pride v stik z vodo (npr.
Ce voda kaplja z delovne
povrsine).

» Ne dotikajte se vtiCa z
mokrimi rokami! Ko izvleCete
vii€ iz vtiCnice, vedno primite
za Vti¢ in ne za kabel.

« Vi€ mora biti trdno vstavljen
v vti¢nico, da ne pride do
iskrenja.



AVarnost pri transportu

 Pred transportiranjem
aparata ga odklopite od
elektricnega omrezja.

« Izdelek je tezak, zato naj ga
prenasata najmanj dve osebi.

 Za prenasanje ali premikanje
aparata ne uporabljajte vrat
in/ali roCaja.

» Med prenaSanjem ne
postavljajte drugih predmetov
na aparat in prenasajte
aparat v pokoncni legi.

» Pred prenaSanjem aparata ga
ovijte s penasto folijo ali
debelejso lepenko ter ga
ovijte z lepilnim trakom.
Aparat tesno ovijte z lepilnim
trakom, da zaScitite premicne
dele aparata pred
poskodbami.

« Vse dele aparata preglejte
glede poskodb, nastalih med
transportom.

AVarnost pri namestitvi
» Pred namestitvijo aparata

preverite, ali je neposkodovan.

Ce je aparat poskodovan, ga
ne namescajte.

» Aparata ne postavljajte poleg
virov toplote (radiatorjev, peci
itd.).

« V/se odprtine za
prezraCevanje morajo ostati
odprte.

» Aparat ne sme biti namescen
za okrasnimi vrati, saj se
lahko v nasprotnem pregreje.

AVarnost pri uporabi

 Po vsaki uporabi izkljucite
napravo.

« Ce naprave dalj ¢asa ne
boste uporabljali, izvlecite vti¢
iz vtiCnice ali odstranite
varovalko iz podnozja.

« Ne uporabljajte okvarjene ali
poskodovane naprave. V
primeru okvare ali poskodbe
naprave odklopite elektriCne
in plinske povezave in
pokliCite pooblasceni servis.

« Ce so steklena vratca
odstranjena ali zlomljena,
naprave ne uporabljajte.

» Ne stopajte na napravo z
namenom, da bi doseqli visje
postavijene predmete.

« Naprave ne uporabljajte v
primerin neprisebnosti, npr.
pod vplivom alkohola in
mamil.

« V kuhinji ne hranite vnetljivin
snovi, saj lahko pride do
pozara. V kuhinji ne shranjujte
vnetljivin snovi.
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» Rocaj pecice ni susiinik za
brisaCe. Pri uporabi naprave
na roCaj ne obesajte brisac,
rokavic in podobnih tekstilnih
izdelkov.

« TeCaji vratc naprave se
premikajo in pritrdijo vratca v
odprtem in zaprtem polozaju.
Pri odpiranju in zapiranju
vratc ne segajte v podrocje
teCajev.

AOpozorila glede

temperature

» OPOZORILO: Med
delovanjem aparata so
izpostavljeni deli vroCi. Ne
dotikajte se aparata in grelcev.
Otroci, mlajSi od 8 let, naj se
ne zadrzujejo ob aparatu brez
prisotnosti odrasle osebe.

« V blizini naprave ne shranjujte
vnetljivih ali eksplozivnih snovi,
$aj so povrSine aparata med
delovanjem vroce.

» Ker se pri odpiranju vratc
sprosca vroCa para, se drzite
stran. Para lahko povzroCi
opekline dlani, obraza in oci.

» Aparat je med uporabo lahko
vroC. Ne dotikajte se vrocih
delov, delov v notranjosti
pecice, grelceyv itd.

» Ko postavljate hrano v pecico
ali odstranjujete hrano iz
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pecice, vedno uporabljajte na
toploto odporne rokavice.

AUporaba dodatkov

« Pomembno je, da zi¢no
reSetko in pekace pravino
postavite na police. Za
podrobne informacije glejte
razdelek Uporaba dodatkov.

» Dodatki lahko med
zapiranjem vratc poskodujejo
steklena vratca. Dodatke
vedno potisnite v pecico do
konca.

AVarnost pri peki

« Bodite previdni pri uporabi
alkohola v jedeh. Alkohol pri
vi§jih temperaturah izhlapeva
in se ob stiku z vrocCimi
povrSinami lahko vname.

« V kuhinji ne hranite ostankov
hrane, rabljenega olja itd., saj
lahko pride do pozara. Pred
peko odstranite vso grobo
umazanijo.

« Nevarnost zastrupitve s
hrano Ne hranite v pecCici veC
kot eno uro pred in po peki. V
nasprotnem lahko pride do
zastrupitve s hrano ali bolezni.

» Ne segrevajte zaprtin konzerv
in steklenih kozarcev.
Ustvarjeni tlak lahko povzroci,
da posoda eksplodira.



« Polozite papir za peko v
posodo ali v dodatek k pecici
(pekac, ziCna reSetka itd.) z
nalozenimi jedmi v pecico.
Odrezite odvecni papir za
peko, ki visi Cez robove
pekacCa ali posode, da se ne
more dotikati sten pecice in
grelcev. Ne uporabljajte
papirja za peko, Ce pecete pri
viSji temperaturi, kot je
predpisana najvisja
temperatura papirja za peko.
Papirja za peko nikoli ne
polagajte na dno pecice.

» Ne polagajte pekacev,
kroznikov ali aluminijaste folije
neposredno na dno pecice.
Nakopicena toplota lahko
poskoduje dno pecice.

» Med peko na zaru morajo biti
vratca pecice zaprta. VroCe
povrsSine lahko povzrocijo
opekline!

« Jedi, ki niso primerne za
peko na zaru, predstavijajo
nevarnost pozara. Na zaru
pecite le jedi, ki so za visoko
temperaturo zara primerne.
Hrane prav tako ne
postavljajte preblizu grelca za

zar. To je najbolj vroce
podrocje v pecici in mascobe
se lahko vnamejo.

AVarnost pri vzdrzevanju

in ¢is€enju

 Pred CisCenjem pocCakajte, da
se naprava ohladi. VroCe
povrsSine lahko povzrocijo
opekline!

» Naprave ne Cistite z
razprSevanjem ali polivanjem
vode nanj. Obstaja nevarnost
elektricnega udaral

» Naprave ne Cistite s parnimi
Cistilniki, saj lahko to povzroci
elektricni udar.

« Za CisCenje sprednjega 0z.
zgornjega stekla vratc pecice
(Ce obstaja) ne uporabljajte
grobih abrazivnih Cistil,
kovinskih strgal, jeklene volne
ali belil. Ti materiali lahko na
steklu pustijo praske in
razpoke.

» Nadzorna plosc¢a naj bo
vedno Cista in suha. Vlazna in
umazana povrsina lahko
povzroCi tezave pri delovanju
funkdcij.
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H Navodila v zvezi z varovanjem okolja

Uredba glede odpadkov
Skladnost z direktivo OEEO in
odstranjevanjem odpadnih
izdelkov

Izdelek je v skladu z direktivo
EU OEEO (2012/19/EU)).
== |zdelek vsebuje simbol za
razvrstitev odpadne

elektri¢ne in elektronske
opreme (OEEQ).

|zdelek je bil izdelan z
visokokakovostnimi sestavnimi deli in
materiali, ki jih je mogocCe ponovno
uporabiti in so primemi za recikliranje.
Odsluzenega odpadnega izdelka ne
odlagajte z obicajnimi gospodinjskimi in
drugimi odpadki. Odnesite ga na center
za zbiranje in recikliranje elektricne in
elektronske opreme. Za informacije o
teh centrih za zbiranje se obrnite na
lokalne oblasti.

Ustrezno odstranjevanje uporablienega
aparata pomaga prepreciti morebitne
negativne posledice za okolje in zdravje
ljudi.

Skladnost z direktivo RoHS:

Izdelek, ki ste ga kupili, je v skladu z
direktivo EU RoHS (2011/65/EU). Ne
vsebuje skodljivih in prepovedanih
materialov, ki so navedeni v direktivi.

Odstranjevanje embalaze
e Embalaza je nevarna za otroke.
Embalazo hranite na varnem, stran od
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otrok. Embalazni material izdelka
sestoji iz reciklaznih materialov.
Odstranite jih v skladu s pravili za
odstranjevanje reciklaznih odpadkov.
Ne odstranjujte jih z obicajnimi
gospodinjskimi odpadki.

Priporocila za varcevanje z

energijo

Podatke o energetski uCinkovitosti v

skladu z EU 66/2014 najdete na

podatkovni listi izdelka, prilozeni izdelku.

Nasledniji predlogi vam bodo v pomoc¢

pri uporabi izdelka na ekoloski in

energijsko ucinkovit nadin.

e Zamrznjeno hrano pred peko
odmrznite.

¢ \/ pecici uporabljajte temno ali
emajlirano posodo, ki bolje prevaja
toploto.

¢ 5 do 10 minut pred koncem peke
izkljucite aparat. LLahko prihranite do
20 % elektricne energije, Ce uporabite
preostalo toploto.

e Ce recept ali uporabniski prirodnik
svetujeta predgrevanje, to vedno
upostevajte. Med peko ne odpirajte
vrat pecice prepogosto.

e Poskusajte pripravijati veC jedi hkrati v
pecici. Hkrati lahko pecCete tako, da na
reSetko postavite dve posodi. Lahko
tudi pecCete dve jedi drugo za drugo, s
tem boste prihranili energijo, ker bo
pecica Se vroca.



k] vasa naprava

Predstavitev izdelka

~N o O W 2

Upravljalna plos¢a

Lucka*

Ziéne police**

Motor ventilatorja (za jekleno plosco)
Vratca

Roca;

Spodnji grelec (spodnja jeklena
plosca)

Polozaji polic

9 Zgornii grelnik
10 Luknijice ventilatorja

*

Odvisno od modela. Vas aparat
morda nima lucke, ali pa se tip in
mesto luCke razlikujeta od slike.

** QOdvisno od modela. Vas aparat je

morda brez Zi¢nih polic. Na sliki so
prikazane Zi¢ne police kot primer.
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Uvod v upravljalno plo§¢o naprave in njena uporaba

Ta razdelek vsebuije opis upravijaine ploSCe in osnovne nacine njene uporabe. V
odvisnosti od tipa naprave se nekatere slike lahko razlikujejo od dejanskega izdelka.
Upravljanje pecice

(T

| z SHREAY ¢

80006 & 8

2

1 Gumb za izbiro funkcije pecici pade pod nastavljeno vrednost,
2 Casovnik se simbol za temperaturo znova prikaze.
3 Gumb za nastavitev temperature Casovnik

Pri nekaterih modelih so upravljalni -

| spusGeni v upravialno plosco | Onmogm e o

gumbi spusceni v upravijalino plos¢o in o T N
se prikazejo iz upravijaine plogse, ko AN C T W I I I S
pritisnete na tipko. Pri teh modelih
najprej pritisnite na ustrezno tipko, da . 0 = = 5 o
boste lahko upravijali pedico. Ko ‘ ‘ [ | [ |
izvedete nastavitve, znova pritisnite na 1 5 3 4 5 6
tipko, da se gumbi umaknejo.

Gumb za izbiro funkcije

Z gumbom za izbiro funkcije izberete
nacin delovanja pecice (funkcijo). Za
izbiro funkcije zavrtite gumb v levo ali
desno od ni¢elnega polozaja (navzgor). , ,
Gumb za nastavitev temperature T!pka za nastawtvg
Z gumbom za nastavitev temperature Tipka za zaklepanje
lahko nastavite temperaturo. Za izbiro Simbol na zaslonu

Tipka za alarm

Tipka za nastavitev Casa
Tipka za zmanjSevanje
Tipka za poveCevanje

oD O~ wWwnN =

temperature zavrtite gumb v smeri o) : Simbol za Sas peke

urinega kazalca od ni¢elnega polozaja ) : Simbol za konec asa peke*
(navzgor). I : Simbol za alarm

Indikator temperature ¢ : Simbol za svetlost
Temperaturo v notranjosti pecice & : Simbol za zaklepanje
nakazuje simbol za temperaturo. Ko B : Simbol za temperaturo
vkljucite pegdico, se prikaze simbol za i) : Simbol za glasnost
temperaturo, in ko pedica doseze : Simbol za zaklepanje vrat*
nastavljeno temperaturo, simbol za * Odvisno od modela naprave. Morda
temperaturo izgine. Ko temperatura v ni na voljo pri vasem aparatu.
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Funkcije delovanja pecice

V tabeli funkcij pecice najdete nacine uporabe, ki jih lahko uporabite pri vasi pecici, in
najvi§je in najnizje temperature, ki jih lahko proizvede vasa pecica. Vsi tukaj prikazani
nacini delovanja morda ne veljajo za va$ aparat.

Pecica ni segreta. Deluje samo
ventilator (na zadnji steni pecice).
Zmrznjena hrana v zrncih se pri sobni
# Delovanje z temperaturi poc¢asi odtaja, peCena

0 ventilatorjem hrana se ohladi. Cas, potreben za
odmrzovanije celotnega kosa mesa, je
daljSi kot odmrzovanje mesa v
kosckih.
Hrana se hkrati segreva od spodaj in
od zgoraj. Primerno za torte in obare
v modelih za torte ali piskote in
pecivo. Peka se izvaja v samo enem
pekacu.

Zgomiiin .
spodniji grelec

VkljuCen je samo spodniji grelec.
Primerno in hrano, ki se jo zapeCe po
vrhu.

To funkcijo uporabljajte tudi za

ILd ]

Spodnji grelec

]
(3

4
7z

Lo enostavno CisCenje s paro.
Zgomii in Vro¢ zEak, ki ga segrevatav;gornjl in
= . spodniji grelec, se s pomogjo
% spodniji grelec N tilatori K deli
5 PodPOro ventilatorja enakomerno porazdeli po
e . . vsej pecici. Peka se izvaja v samo
ventilatorja

enem pekacu.

Vro¢ zrak, ki ga segreva grelec

ventilatorja, se s pomocjo ventilatorja

Grelec . . S

@ . . enakomemo porazdeli po vsej pecici.
ventilatorja . M o

Primerno za peko z ve¢ pekadi na
policah na razli¢nih viSinah.
Delujejo zgornji grelec, spodnji grelec

® Funkaija »3dx . in greleq veljtila.torja. Vsi deli hrane se
- segrevajo hitro in enakomerno. Peka
se izvaja v samo enem pekadu.
VYY) Deluje vedji zar grelec na zgornji
Poln zar * povrSini pecice. Primerno za peko na

zaru vedjih koli¢in hrane.
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W Delni zar s
5 podporo
ventilatorja

Vro¢ zrak, ki ga segreva manjsi zar
grelec, se s pomocjo ventilatorja
enakomermo porazdeli po vsej pedici.
Primerno za peko na zaru manjsih
koli¢in hrane.

* Naprava deluje pri temperaturi,
oznaceni na gumbu za nastavitev
temperature.
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Dodatki k napravi

VaSa naprava ima lahko razli¢ne dodatke. V tem razdelku bodo opisani dodatki in
njihova pravilna uporaba. Obseg dodatkov je odvisen od modela naprave. Vsi
dodatki, opisani v tem uporabniskem prirocniku, morda za vaso napravo niso na
voljo.

OPOMBA : Zaradi temperature se pekadi lahko v napravi zvijejo. Vendar pa to ne
vpliva na njihovo uporabo. Ko se peka¢ ohladi, se vrne v osnovno obliko.

Standardni pekac¢
Uporablja se za pecivo, zmrznjeno hrano
in cvrtje vecjih kosov.

Modeli z Zi€nimi policami:

Zitna reSetka

Uporablja se za peko ali postavljanje
posode za peko ali kuhanje na zeleno
viSino resetke.
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Uporaba dodatkov k napravi

Police za pekace

V pecici lahko postavite police na 5
razli¢nih visin. Oznake polic lahko vidite
tudi po Stevilkkah na sprednjem okviru
pecice.

Modeli z Ziénimi policami

Postavitev Ziéne resetke na police
Modeli z Zi€nimi policami:

Pomembno je, da reSetko praviino
namestite v pedico. Ko postavijate
reSetko na zeleno polico, mora biti odprti
del spredaj. ReSetka mora biti pritriena z
zaustavljalom na zi¢no polico. Ne sme
se premakniti Cez zaustavljalo in priti v
stik s hrbtno steno pecice.
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Modeli brez Zi¢nih polic:
Pomembno je, da reSetko pravino
namestite v pecico. Pri vstavljanju
reSetke pazite na njeno orientacijo. Ko
postavijate reSetko na Zeleno polico,
mora biti odprti del spredaj

Postavitev pekac¢a na police
Modeli z Zi€nimi policami:
Pomembno je, da pekad pravilno
poloZite v pecico.

Ko postavljate peka¢ na zeleno polico,
mora biti del z roCajem spreda;.

Peka¢ mora biti pritrjen z zaustavijalom
na zi¢no polico. Ne sme se premakniti
Cez zaustavljalo in priti v stik s hrbtno
steno pecice.




Modeli brez Zi¢nih polic:
Pomembno je, da pekad pravilno
poloZite na stransko polico. Pri
vstavljanju pekaca pazite na njegovo
orientacijo. Ko postavijate pekac na
zeleno polico, mora biti del z ro€ajem
spreda;.

Delovanje zaustavljala zi¢ne
reSetke

Predvidena je funkcija zaustavijala, ki
preprecuje, da bi zicna reetka zdrsnila z
zitne police. S to funkcijo je odvzemanije
jedi iz peCice laZje in varnejSe. Ko
odstranjujete zi¢no resetko, jo potegnite
naprej, dokler ne doseze zaustavljala. Da
ga v celoti odstranite, jo povlecite Cez
zaustavljalo.

Modeli z Ziénimi policami

Delovanje zaustavljala zi¢ne
reSetke - Modeli z Ziénimi policami
Predvidena je funkcija zaustavijala, ki
preprecuje, da bi pekac zdrsnil z zi¢ne
police. Ko odstranjujete pekac, ga
sprostite z zadnjega zaustavijala in
povlecite proti sebi, dokler ne doseze
zaustavljala. Da ga v celoti odstranite, jo
povlecite Cez zaustavljalo.
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Pravilna postavitev Zi¢ne resetke
in pekaca na teleskopska vodila -
Modeli z Ziénimi policami in te-
leskopskimi vodili

S teleskopskimi vodili lahko preprosto
namestite in odstranite pekace ali zi¢ne
reSetke. Ko uporabljate pekace ali zi¢ne
reSetke s teleskopskimi vodili, pazite, da
zati¢i na sprednjem in zadnjem delu
teleskopskih vodil lezijo ob robovih
reSetke ali pekaca (glejte sliko).

18/SL




Tehniéni

Zunanje mere aparata (viSina x Sirina x

595 mm/594 mm/567 mm

globina)

g%rsiggf mere aparata (viSina x Siinax 54 41i 600 mm/560 mm/min. 550 mm
Napetost in frekvenca 220-240 V~; 50 Hz

Vrgte |n.presek| uporabljenih kablov, min. HOSW-FG 3 x 1,5 mm?

primernih za uporabo z aparatom

Skupna poraba energije 2.6 kKW

Vrsta pecice Vecfunkcijska pecica

#

Osnove: Podatki o energijski nalepki za elektricne pecice so v skladu s
standardom EN 60350-1 / IEC 60350-1. Te vrednosti so dolocene pri
standardni obremenitvi s spodnjim in zgornjim grelcem ali z gretiem s podporo
ventilatorja (Ce je funkcija vgrajena).

Energijski razred ucinkovitosti je doloCen glede na to, ali je doloCena funkcija
vgrajena v izdelek ali ne: 1-Grelec ventilatorja Eko, 2-Grelec ventilatorja 3- Delni
zar s podporo ventilatorja, 4-Zgornji in spodniji grelec.

Tehni¢ni podatki izdelka se lahko spremenijo brez poprejsSnjega obvestila
zaradi izboljSanja kakovosti izdelka.

Slike v tem prirocniku so shematske in se morda ne ujemajo popolnoma z
izdelkom.

Vrednosti, navedene na nalepkah na izdelku ali v prilozeni dokumentaciji, so
pridobljene v laboratorijskih pogojih v skladu z zadevnimi standardi. Glede na
pogoje delovanja in okoljske pogoje lahko te vrednosti odstopajo.
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Bl Pri prvi uporabi

Pred prvo uporabo vasega aparata
priporo¢amo, da izvedete postopke,
opisane v naslednjih razdelkih.

Nastavitev pri prvi uporabi

Pred uporabo pecice vedno
nastavite Gas dneva. Ce ga ne
nastavite, v nekaterih modelih
pecic ne morete kuhati.

1.Po prvem vklopu pecice bosta na
zaslonu utripala prikaz Casa »12:00«
in simbol €.

2.Nastavite ¢as z dotikom na ®/©,

° 1200

Q@@@@&z

3.Da aktivirate polje za minute, se
dotaknite  ali 4.

| l

Q@@@@@

4.Nastavite minute z dotikom na @/.

o 17O
]

C\@@(@@ﬁl

5.Potrdite nastavitev z dotikom na € ali
i,

» Zdaj je ¢as nastavlien in simbol £ na

zaslonu izgine.
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Ce &asa ne nastavite, bosta prikaz
Sasa »12:00« in simbol ©© utripala
in pecice ne bo mogoce
uporabljati. Ce Zelite priceti
uporabljati pecico, nastavite Cas
ali se dotaknite tipke &, ko je
prikazani as »12:00«. Cas lahko
nastavite tudi kasneje, kot je
opisano v razdelku »Nastavitve«.

Ce pride do izpada elektrike, se
nastavitev asa izbrige. Cas je
treba znova nastaviti.
Prvo cCiscenje
1.0Odstranite vso embalazo.
2.1z pecCice odstranite vse prilozene
dodatke.
3.VKljucite aparat za 30 minut in ga nato
izkljucite. Pri tem vsi ostanki in slgji, ki
so v pecici ostali po proizvodnii zgorijo
in se pedica ocisti.
4.Ko vkljucite aparat, nastavite najvisjo
mozno temperaturo in nacin delovanja,
pri katerem so vkljuCeni vsi grelci
vaSega aparata. Glejte razdelek
»Funkcije delovanja pecice«. V
naslednjem razdelku boste izvedeli,
kako lahko upravljate pecico.
5.Pocakajte, da se pecica ohladi.
6.0brisite povrsine aparata z vlazno
krpo ali gobico in jih nato obriSite s
suho krpo.
Pred uporabo dodatkov:
Ocistite dodatke, ki ste jih vzeli iz pecice,
z raztopino vode in Cistila ter mehko
gobico.



OPOMBA Dolocena Cistila ali Sistilna

sredstva lahko
poskodujejo povrsino. Za
CisCenje ne uporabljajte
agresivnih Cistil, Cistilnih
praskov/krem ali ostrih
predmetov.

OPOMBA Med prvim delovanjem

lahko oddajanje vonja in
dima traja nekaj ur. To je
povsem obicajno. Prostor
naj bo dobro prezraCen,
da ostranite dim in von;.
[zognite se
neposrednemu
vdihovanju dima in vonja,
ki ga oddaja naprava.
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B Uporaba peéice

Splosne informacije o
uporabi pecice

Ventilator za hlajenje (Morda ne
obstaja pri vaSem aparatu.)

Vas$ aparat je opremljen z ventilatorjiem
za hlajenje. Ventilator za hlajenje se
vklju€i samodejno in po potrebi ter hladi
sprednji del aparata in pohistvo. Po
izvedenem hlajenju se ventilator
samodejno izkljuci. Vro¢ zrak izstopa
nad vratci pecice. Teh odprtin za
prezracevanije ne prekrivajte. V
nasprotnem se pecica lahko pregreje.
Ventilator za hlajenje deluje med
uporabo pecice in po tem, ko pecico
izkljugcite (priblizno 20-30 minut po
izklopu). Ce uporabliate programsko uro
pecice, se ventilator za hlajenje izkljudi
ob koncu peke skupaj z ostalimi
funkcijami. Uporabnik ne more
nastavljati Casa delovanja ventilatorja za
hlajenje. Ta se izklju¢i samodejno. To ni
napaka.

Lucka v pedéici

Lucka v pecici se vkljuci, ko vkljucite
grelce pecice. Pri nekaterih modelih
luCka med peko ves Cas sveti, pri drugih
pa po doloCenem Casu ugasne.
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Uporaba upravljalne plosce
pecice

Splo$na opozorila za upravljalno
plos¢o pedice

NajdaljSi Cas, ki ga lahko nastavite
za konec pecenja je 5 urin 59
minut.

Program se bo ob morebitnem
izpadu elektricnega toka preklical.
Program morate ponovno
nastaviti.

Med prilagajanjem nastavitev
ustrezni simboli na zaslonu
utripajo. PoCakajte nekaj asa, da
se nastavitve shranijo.

Ce ste izvedii katero od
nastavitev, ure ne bo mogoce
nastavijati.

Ce je ob zadetku peke nastavijen
Cas peke, bo na zaslonu prikazan
preostali &as.

Ko je nastavljen Cas peke ali
koncni Cas peke, lahko prekliCete
nastavitev, tako da pritisnete in za
nekaj Gasa zadrzite tipko €.
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Tipka za alarm

Tipka za nastavitev Casa
Tipka za zmanjSevanje
Tipka za poveCevanje
Tipka za nastavitve
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6 Tipka za zaklepanje
Simbol na zaslonu

o : Simbol za Cas peke

D : Simbol za konec Casa peke*
Ial : Simbol za alarm

B : Simbol za svetlost

B : Simbol za zaklepanje

| : Simbol za temperaturo

i : Simbol za glasnost

: Simbol za zaklepanje vrat*

* Odvisno od modela naprave. Morda
ni na voljo pri vaSem aparatu.

Vklop pecice

Ko z gumbom za izbiranje funkcije
izberete zeleno funkcijo in nastavite
temperaturo, se pecica zaCne segrevati.

Izklop pecice

Gumb za izbiro funkcije in gumb za
temperaturo zavrtite v polozaj za izklop
(navzgor).

Roc¢na nastavitev temperature in
nacina delovanja pecice

Pecico lahko upravljate ro¢no, tako da
izberete temperaturo in nacin delovanja
(funkcijo), ki bosta primema za vaso jed,
in pri tem ne uporabite programske ure.
Primer:

1.Z gumbom za izbiro funkcije izberite
zeleni nacin delovanja.

2.Z gumbom za nastavitev temperature
nastavite Zeleno temperaturo.

» Takoj ko nastavite nacin delovanja in

temperaturo, se pecica priCne segrevali

in na zaslonu se prikaze simbol 8. Ko

temperatura v pecici doseze nastavljeno

vrednost, simbol 8 izgine. Pecica se ne
izkljuci samodejno, saj pri roéni nastavitvi
ne vnesete Casa peke. Po koncani peki
jo morate izkljuciti sami. Ko je hrana
peCena, gumb za izbiro funkcije in gumb
za temperaturo zavrtite v polozaj za
izklop (navzgor).
Uporaba pecice z nastavitvijo ¢asa
peke
|zberite temperaturo, nacin delovanja in
na programski uri nastavite Cas peke.
Pecica se bo po izteCenem Casu peke
samodejno izkljucila.
1.I1zberite zeleni nacin delovanja.
2.Pritiskajte na ©, dokler se za
nastavitev Casa peke na zaslonu ne
prikaze simbol .

® 0000
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Ko ste nastavili nacin delovanja in
temperaturo, lahko s pritiskom na
tipko ® nastavite Gas peke na 30
minut, nato pa s tipkama @/
natancneje nastavite Cas peke.

3.S tipkama @/© nastavite ¢as peke.

O M-
T
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V prvih 15 minutah Cas peke
narasCa v korakih po 1 minuto, po
15 minutah pa v korakih po 5
minut.

4 Vstavite hrano v pecico in z gumbom
za nastavitev temperature nastavite
zeleno temperaturo.

» Takoj ko nastavite nacin delovanja in

temperaturo, se pecica pricne segrevati.
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Nastavljeni Cas peke se pricne odstevati
in na zaslonu je prikazan simbol 8. Ko
temperatura v pecici doseze nastavljeno
vrednost, simbol 8 izgine.
5.Ko je peka kon¢ana, se na zaslonu
prikaze »End«, simbol  utripa in
oglasi se zvok programske ure.
6.0pozorilni zvok se oddaja dve minuti.
Za izklop opozorilnega zvoka pritisnite
katerokoli tipko. Opozorilni zvok se
utiSa in na zaslonu se prikaze trenutni
¢as.
Nastavitev konénega ¢asa peke
(Odvisno od modela naprave.
Morda ni na voljo pri vasem
aparatu.)
Ko izberete za vaso jed primemo
temperaturo in nacin delovanja pecice,
lahko nastavite ¢as peke in kon¢ni Cas
peke, tako da se bo pecica vkljucila
kasneje in tudi samodejno izkljucila.
1.I1zberite zeleni nacin delovanja.
2.Pritiskajte na €, dokler se za
nastavitev Casa peke na zaslonu ne
prikaze simbol .

O M
L
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Ko ste nastavili nacin delovanja in
temperaturo, lahko s pritiskom na
tipko ® nastavite Gas peke na 30
minut, nato pa s tipkama @/
natancneje nastavite Cas peke.

3.S tipkama @/© nastavite ¢as peke.

Q@@C@{é‘é@
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V prvih 15 minutah Cas peke
narasCa v korakih po 1 minuto, po
15 minutah pa v korakih po 5
minut.

» Ko je Cas peke nastavljen, je na

zaslonu stalno prikazan simbol €.

4. Pritiskajte na €9, dokler se za
nastavitev konCnega Casa peke na
zaslonu ne prikaze simbol 9.

S 340
SR

E A & 8 &

5.8 tipkama @/© nastavite konéni ¢as
peke.

5 1500
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» Ko je nastavljen konéni as peke, so
na zaslonu prikazani simbol 9, simbol 9
in simbol z nastavljenim ¢asom. Ko
pedica pricne pedi, simbol <9 izgine.
6.Vstavite hrano v pecico in z gumbom
za nastavitev temperature nastavite
zeleno temperaturo.
» Programska ura samodejno izraGuna
zadetni Cas peke, tako da Cas peke
odsteje od nastavljenega konc¢nega
Casa. Ko je dosezen zaCetni Cas peke,
se aktivira izbrani nacin delovanja in
pecica se segreje na nastavljeno
temperaturo. Nastavljeni Cas peke se
pri¢ne odstevati in na zaslonu je
prikazan simbol 8. Ko temperatura v
pecici doseze nastavlieno vrednost,
simbol 8 izgine.
7.Ko je peka kon¢ana, se na zaslonu
prikaze »End«, simbol ( utripa in
oglasi se zvok programske ure.




8.0pozorilni zvok se oddaja dve minuti.
Za izklop opozorilnega zvoka pritisnite
katerokoli tipko. Opozorilni zvok se
utiSa in na zaslonu se prikaze trenutni
¢as.
Ce ob koncu opozorilnega zvoka
pritisnete katero koli tipko, bo
pecica spet pricela delovati. Da
preprecite ponovno delovanje
pecice ob koncu opozorila,
prestavite gumb za temperaturo in
gumb za izbiro funkcije v polozaj
»0« (izkljuCeno) in izkljucite pecico.

Nastavitve

Aktiviranje varovala tipk

Upravljanje aparata lahko preprecite,

tako da aktivirate varovalo tipk.

1.Dotaknite se tipke (& in jo drzite, dokler
se na zaslonu ne prikaze simbol @.

a4 v o o =

» Prikaze se simbol &1 in na zaslonu
poteka odstevanje 3-2-1. Po
preteCenem odstevanju so tipke
zaklenjene. Ce se dotaknete katere Koli
tipke, ko je varovalo tipk aktivno, se
zaslisi zvocni signal in simbol & utripa.
ﬂ Ce spustite tipko & preden potece
odstevanje, varovalo tipk ne bo
aktivirano. Ce se dotaknete tipke,
varovalo tipk ne bo aktivirano.

Ko je varovalo tipk vkljuceno, tipk
programske ure ni mogoce
upravijati. Ce pride do izpada
elektrike, se nastavitev varovala
tipk ne preklice.

Deaktiviranje varovala tipk
1.Dotaknite se tipke (& in jo drzite, dokler
se na zaslonu ne prikaze simbol .

» Simbol & izgine in varovalo tipk je
onemogoceno.
Nastavitev alarma
Programsko uro aparata lahko uporabite
tudi za nastavitev opomnikov in ne le za
peko.
Programska ura nima vpliva na
delovanje pecice. Uporablja se za
nastavitev opozoril. Na primer, lahko
nastavite opomnik, da je treba po
dolo€enem Casu obrniti meso v pedici.
Ko nastavijeni Cas potecCe, se oglasi
zvo&no opozorilo.
Najdaljsi Cas do vklopa alarma je
23 ur in 59 minut.
1.Dotaknite se tipke £\ in jo drzite, dokler
se na zaslonu ne prikaze simbol L.

o LU0
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2.® S tipkama /O nastavite Gas
opozorila.

1]
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» Ko ste nastavili alarm, bo simbol £

osvetlien in na zaslonu bo prikazano

odétevanje ¢asa opozorila. Ce hkrati

nastavite as opozorila in as peke, bo

na zaslonu prikazan Cas, ki je krajsi.

3.Ko nastavlieni Cas opozorila potece,
pri¢ne simbol 2 utripati in oglasi se
zvocni signal.

Izklop opozorila

1.Ko se Cas opozorila izteCe, se zasliSi
zvocni signal. Za izklop opozorilnega
zvoka pritisnite katerokoli tipko.
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» Opozorilni zvok se uti$a in na zaslonu
se prikaze trenutni &as.

Preklic opozorila

1.Pritiskajte na £, dokler se za
ponastavitev Casa opozorila na
zaslonu ne prikaze simbol 2.
Dotaknite se tipke © in jo drzite,
dokler zaslon ne kaze »00:00«.

2.0 Alarm lahko prekli¢ete tudi z dolgim
pritiskom na tipko.

Nastavitev glasnosti

1.Dotaknite se tipke & in jo drite,
dokler se na zaslonu ne prikaze simbol

Q.
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2.8 tipkama @/© nastavite glasnost. (b
01-b-02-b-03)
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3.Za potrditev se dotaknite tipke ¢ ali
pa se nastavitev aktivira v kratkem
Casu brez dotika tipke.

Nastavitev svetlosti zaslona

1.Dotaknite se tipke & in jo drite,
dokler se na zaslonu ne prikaze simbol

®.
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2.8 tipkama @/© nastavite svetlost. (d-
01-d-02-d-03)
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» Za potrditev se dotaknite tipke %% ali pa

se nastavitev akltivira v kratkem Casu

brez dotika tipke.

Nastavitev casa

Prilagoditev nastavljene ure na pecici

1.Dotaknite se tipke %% in jo drite,
%}kler se na zaslonu ne prikaze simbol

2.Nastavite Gas z dotikom na @/Q.

° 1200
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3.Da aktivirate polje za minute, se
dotaknite € ali ¢,

2 Q0 @ & &

4.Nastavite minute z dotikom na @/®.

o 1JCcO

iy

5.Potrdite nastavitev z dotikom na & ali
i,

» Zdaj je ¢as nastavlien in simbol € na

zaslonu izgine.




[ Splosne informacije o peki

Ta razdelek vsebuje koristne namige za
pripravo in peko jedi.

Obenem lahko tukaj najdete jedi, ki jih je
preizkusil proizvajalec, in najprimeme;jse
nastavitve zanje. Predstavljene so tudi
primerne nastavitve pecice za te jedi.

Splosna opozorila glede

peke

¢ Ko odprete vratca pecice med ali po
peki, iz nje uhaja vro€a para. Para
lahko povzroci opekline dlani, obraza
in o&i. Ko odpirate vratca pecice, se
drzite stran.

¢ Intenzivna para, ki se ustvarja med
peko, lahko v notranjosti in izven
pecice ter na delih pohistva nad
pecico kondenzira zaradi
temperaturne razlike. To je obicajen
fizikalni pojav.

e Temperatura in ¢as peke sta odvisna
od vrste jedi, recepta in koliCine hrane.
Zato so te vrednosti navedene zgolj
kot priporo¢ena obmodja.

¢ Pred pricetkom peke iz pecice vedno
odstranite dodatke, ki jih ne
potrebujete. Ce v pedici pustite
dodatke, jed morda ne bo pripravijena
pravilno.

e Za jedi, ki jih boste pripravili po lastnih
receptih, lahko upoStevate vrednosti v
tabeli za podobne jedi.

e 7 uporabo prilozenih dodatkov si
boste znatno olajsali pripravo jedi.
Vedno upostevajte opozorila in
informacije, ki jih podaja proizvajalec
posode.

e Papir za peko odreZite na primerno
velikost glede na velikost posode, v
kateri ga boste uporabili. Papir za
peko, ki visi ez rob posode, se lahko
vname in poslabsa kakovost
pripravljenih jedi. Papir za peko

uporabljajte samo v zanj doloCenem
temperaturnem obmodju.

e Za pravilno pripravo jedi polozite
posodo na priporoceno visino police.
Med peko ne spreminjajte visine police.

Pekovski izdelki in pe€ene jedi

Splosne informacije

e Za najboljSe rezultate peke
priporo€amo uporabo aparatu
prilozenih dodatkov. Ce boste
uporabljali drugo posodo, izberite
temno posodo, odporno na
sprijemanije in na visoko temperaturo.

e Ce je za pripravo jedi v tabeli
predvideno predgrevanie, vstavite jed
v pecico, ko je ta segreta.

e Ce boste uporabili posodo na Ziéni
reSetki, poloZite posodo na sredino
reSetke in ne preblizu zadnje stene.

e Za pripravo pekovskih izdelkov naj
bodo vse sestavine sveze in pri sobni
temperaturi.

¢ Postopek peke je odvisen od kolicine
hrane in velikosti posode.

e Kovinski, keramicni in stekleni kalupi
podalj$ajo ¢as kuhanja in spodnja
povrSina peciva ne porjavi
enakomermo.

e Ce med kuhanjem uporabljate kuhalni
papir, lahko na spodniji povrsini hrane
opazite malo porjavenja. V tem
primeru boste morda morali ¢as
kuhanja podaljSati za priblizno 10
minut.

¢ Vrednosti, navedene v tabeli peke, so
doloCene na podlagi preizkusov,
izvedenih v naSem laboratoriju.
Vrednosti, primerne za vas, lahko
odstopajo od teh vrednosti.

¢ Postavite vaso jed na polico, ki jo
priporoca tabela za peko. Spodnja
polica v pecici je oznacena kot polica
1.
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Nasveti za peko tort

e Ce je torta presuha, povisajte
temperaturo za 10 °C in skraj$ajte Cas
peke.

e Ce je torta premokra, uporabite
manjSo koliCino tekocine ali znizajte
temperaturo za 10 °C.

* Ce je zgomja povrsina torte za¥gana,
znizajte temperaturo in podaljSajte Cas
peke.

e Ce je notranjost torte pecena, zunanja
povrSina pa lepljiva, uporabite manj
tekoCine v testu, znizajte temperaturo
in podaljSajte Cas peke.

Namigi za pripravo pekovskih izdelkov
¢ Ce pecivo presuho, povisajte
temperaturo za 10 °C in skraj$ajte Cas
Tabela za pripravo testenin in peke v peéici
Predlogi za kuhanje z enim pladnjem

torta v Zgomii in

Standardni pekac*

peke. Testo naviaZite s prelivom iz
mleka, olja, jajc in jogurta.

Ce se pekovski izdelki pedejo podasi,
pazite, da pripravijeno testo ne prekipi
iz pekaca.

Ce je zgornja povrsina jedi zapedena,
spodnja pa Se ni peCena, ste morda
na dno posode nanesli preve¢ namaza.
Za enakomerno porjavelost pekovskih
izdelkov nanesite namaz na testo
enakomermo.

Pekovske izdelke pecite v polozaju in
pri temperaturi, navedeni v tabeli za
peko. Ce spodnja povréina peciva $e
ni dovolj zapecena, nasledniji¢ pred
koncem peke postavite pekac za
nekaj ¢asa na spodnjo palico.

3 180

30...40

pekacu spodniji grelec
torta v Model za tqrici na zicni Grlelecl 5 180 30 . 40
modelu polici ventilatorja
Standardni pekad* Zgomjiin 3 160 25 ... 35
spodniji grelec
Modeli z
drobno Ziénimi
pecivo , e Grelec policami: 3
Standardni pekac ventilatoria Modeli brez 150 25...35
Ziénih polic:
2
Okrogli model za
torto, premera ?(? cm, Zgo[nﬁ in 5 160 30 . 40
s sponko za Zi¢no spodniji grelec
L polico*™
biskvit Okrogli model za
torto, premera ?(? cm, Grlelecl 5 160 30 . 40
s sponko za Zi¢no ventilatorja
polico*™
Pekat za pecivo* Zgornjiin 3 170 25 .35
- spodniji grelec
piskoti Grelec
Peka¢ za pecivo* : ) 3 170 20 ... 30
ventilatorja
oo Zgomii in
pecivo 1z spodnji grelec s
listnatega Standardni pekac* P 2 200 35...45
podporo
testa ; .
ventilatorja
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Grelec

Standardni pekac* : ) 2 180 35...45
ventilatorja
pecivoiz  Standardni pekad* Zgornjiin 2 200 20 ... 30
kihkega spodniji grelec
testa Standardni pekad* Grelec 3 180 20 ... 30
ventilatorja
Standardni peka&* Zgornjiin 3 200 30 ... 40
Cel kruh spodniji grelec
Standardni peka&* Grelec 3 200 30 ... 40
ventilatorja
Steklen/kovinski Zaomiiin
lazanja pravokoten model na g M) | 2ali3 200 30 ... 40
Ziéni polici™ spodrji grelec
Crni kovinski model, zeomil n
premera 20 cm, za na gorn) 2 180 50...70
jaboléna Ziéno polico™ spodnji grelec
pita Crni kovinski model, Grelec
premera 20 cm, za na : ) 2 170 50...70
Zi¢no polico™* ventilatorja
pica Standardni peka&* Zgornjiin 2 200 ... 220 10 ... 20

spodniji grelec

Za vse vrste hrane je priporocliivo predgrevanie.
* Ti dodatki vasi napravi morda niso priloZeni.
** Ti dodatki vasi napravi niso priloZeni. Na voljo so v trgovinah.

Predlogi za kuhanje z dvema pladnoma

. Modeli z
Modeli z Fi&nimi
Zi€nimi olicami:
drobno 2 —Standardni pekac* Grelec o_4 policami: 150 ’:2’5 40'
pecivo 4 —Peka¢ za pecivo* ventilatorja Modeli brez Mod éii. brez
Zi¢nih polic: yix o
140 Ziénih polic:
30...45
pigkoti 2 ~Standardni peka® Grelec. 24 170 25 .35
4 —Peka¢ za pecivo ventilatorja
pecivo iz B . “x
istnatega |, Srandardni pekad Grelec. 1-4 180 35 ... 45
4 —Peka¢ za pecivo ventilatorja
testa
pecivo iz 2 —Standardni pekac* Grelec B
krhkega testa 4 —Pekat za pecivo® ventilatorja 2-4 180 20 ... 30

Za vse vrste hrane je priporocliivo predgrevanje.
* Ti dodatki vasi napravi morda niso priloZeni.
** Ti dodatki vasi napravi niso priloZeni. Na voljo so v trgovinah.
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Meso, ribe in perutnina
Kliuéne tocke pri prazenju

¢ Ce piSCanca, purana ali vecje kose
mesa pred peko zacinite z limoninim
sokom in poprom, bo rezultat peke

bolj§i.

e Kosi mesa s kostmi se peCejo 15 do
30 minut dlje kot kosi mesa v obliki

filejev.

¢ Racunajte s priblizno 4 do 5 minutami
peke na centimeter debeline mesa.

ne izteka iz mesa.

¢ Po kon&ani peki pustite meso v pedici
za priblizno 10 minut. Meso je
enakomerneje so¢no in pri rezanju sok

¢ Ribe polozite na sredinsko ali spodnjo
polico na pladenj, odporen na toploto.

¢ Hrano, priporo¢eno v kuhalni mizi,

skuhajte z enim pladnjem.
Tabela za pripravo mesa, rib in perutnine

Zgomii in

spodniji grelec 15 minut
pecenka (1 kg) Standardni pekac* pocnil g 250/max, nato 60 ... 80
s podporo 180 ... 190
ventilatorja
U N Zgo[nji In 15 minut
Jagnjecja kraca Standardni pekac* spodnji grelec 250/max, nato 110... 120
(1.5 - 2.0 kg) s podporo
: : 170
ventilatorja
Ziéna resetka” S iggﬁnjlrgec 15 minut
Postavite pekac na ps oii goro 250/max, nato 60 ... 80
spodnjo polico. podpor 190
N ventilatorja
iéégﬁggrz1 8- Zina reSetka’ Grelec
P ' Postavite pekac na : ) 200 ... 220 60 ... 80
2 kg) ) ) ventilatorja
spodnjo polico.
Ziéna reetka” 15 minut
Postavite pekac na Funkcija »3d« 250/max, nato 60 ... 80
spodnjo polico. 190
Zgo[nji in 25 minut
Standardni pekac* spodnii grelec 250/max, nato 150...210
$ podporo 180 ... 190
puran (5.5 kg) ventilatorja
25 minut
Standardni pekac* Funkcija »3d« 250/max, nato 150...210
180 ... 190
Ziéna resetka” s ig%mlrgec
Postavite pekac na P Jdg 200 20...30
spodnjo polico. S po. porlo
ribe ventilatorja
Ziéna reetka”
Postavite pekac na Funkcija »3d« 200 20...30

spodnjo polico.

Za vse vrste hrane je priporocliivo predgrevanje.
* Ti dodatki vasi napravi morda niso priloZeni.

** Ti dodatki vasi napravi niso priloZeni. Na voljo so v trgovinah.
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Zar
Pri peki na Zaru se rdece meso, ribe in

Zaru z odprtimi vratci pecice Vroce
povrsine lahko povzrodijo opekline!

Pomembno glede peke na zaru

¢ Pripravite kose jedi s podobno
debelino in tezo.

e Kose jedi, ki jih zelite peCi na zaru,

perutnina hitro specejo, imajo hrustliavo
skorjo in se ne izsusijo. Posebe;
primerne za peko so jedi, ki vsebujejo
meso v obliki filejev, nabodala, klobase

in so€na zelenjava (paradiznik, Sebula

itd.).

Splosna opozorila

e Jedi, ki niso primerne za peko na zaru,
predstavijajo nevarnost pozara. Na
zaru pecite le jedi, ki so za visoko
temperaturo Zara primeme. Hrane
prav tako ne postavijajte preblizu
grelca za zar. To je najbolj vroCe
podroCje v pecici in mascobe se lahko
vnamejo.

¢ Med peko na zaru morajo biti vratca
pedice zaprta. Nikoli ne pecite na

polozite na zi¢no resetko ali pladenj z
zi¢no reSetko ter jin porazdelite tako,
da bodo v obmocdju velikosti grelca za
zar.

e Cas peke na Zaru je odvisen od

debeline kosov hrane.

e Polozite reSetko ali pladenj z reSetko

na Zeleno visino police. Ce pedete na
reSetki, na najnizjo polico poloZite
pekac za zbiranje maséob. Pekac naj
pokriva celotno obmocje grelca za zar.
Ta pekac vasi napravi morda ni

prilozen. Za lazje &isCenje v pekad

nalijte nekaj vode.

ZiCna reSetka 4-5
pis¢ancji kosi Zidna redetka 4-5 250 25...35
mesne kroglice (goveding) - i oxetica 4 250 20 ... 30
12 Kosi

jagnjecje zarebrnice Ziéna redetka 4-5 250 20..25
zrezki - (narezan) Zicna redetka 4-5 250 25...30
telecje zarebrice Ziéna redetka 4-5 250 25...30
pecena zelenjava Zicna redetka 4-5 220 20...30

toast Ziéna redetka 4 250 1..4

Za pripravo hrane na Zaru priporo€amo 5 minut predgrevanja.
Po 1/2 skupnega Casa peke na Zaru obrnite kose hrane.

Delni zar s podporo ventilatorja

Delni Zzar s podporo

ribe Zi&na resetka i 4 200 30..35
ventilatorja
piscandji kosi  ZicnareSetka  Deini Zar's podporo 4 250 95 .35
ventilatorja
mesne
kroglice Zidna redetka Delni zar s podporo 4 250 30 40
(govedina) - ventilatorja
12 Kosi
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Zitna reSetka

ecenka (1 Postavite Delni zar s podporo 250,

P ko) pekac¢ na ventilat%rjap 3 nato 90 ... 110
spodnjo 180 ..
polico. 190

Za vse vrste hrane v tej tabeli predgrevanie ni potrebno.
Jedi za preizkus

e Jedi iz te tabele za peko so bile pripravijene v skladu s standardom EN 60350-1, ki
doloa pogoje preizkusanja aparatov v testnih laboratorijih.

Tabela za pripravo preizkusnih jedi

Predlogi za kuhanje z enim pladnjem

Standardni peka&* Zgornjiin 3 140 20 ... 30
spodniji grelec
piskoti Modeli z Ziénimi
shortbread . - Grelec policami: 3
Standardni pekad ventiatora  Modeli brez Zignin ' ° 1525
polic: 2
Standardni peka&* Zgornjiin 3 160 25 .35

spodniji grelec

drobno pecivo Modeli z Ziénimi

, " Grelec policami: 3
Standardni pekad ventiatora  Modeli brez Zignin ' 2° 25..35
polic: 2
Okrogli model za torto,
premera 26 cm, s Zgo[nﬁ in o 160 30 40
sponko za zi¢no spodniji grelec
L polico™
iskvit Okrogli model za torto,
premera 26 Vc[n S Grlelecl 5 160 30 . 40
sponko za zi¢no ventilatorja
polico*™
Crni kovinski model, Zoomi in
premera 20 cm, za na 9 . ) 2 180 50...70
vix ew spodniji grelec
. N . zi¢no polico
jaboléna pita

Crni kovinski model, Grelec

premera 20 cm, za na : ) 2 170 50...70
vix . ventilatorja
Zicno polico

Za vse vrste hrane je priporocliivo predgrevanje.

* Ti dodatki vasi napravi morda niso priloZeni.

** Ti dodatki vasi napravi niso priloZeni. Na voljo so v trgovinah.
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Predlogi za kuhanje z dvema pladnoma

piskoti 2-Standardni pekac* Grelec )

shortbread 4-Pekac za pecivo® ventilatorja 2-4 140 15..25

. Modeli z

Modell 2 Fi&nimi

. 2-Standardni pekac* Grelec policami: 150 policami: 25 ..
drobno pecivo M . . ) 2-4 " 40

4-Pekac za pecivo ventilatorja Modeli brez Modeli brez
Ziénih polic: Sixo: o
140 Ziénih polic:

30...45

Za vse vrste hrane je priporocliivo predgrevanie.
* Ti dodatki vasi napravi morda niso priloZeni.
** Ti dodatki vasi napravi niso priloZeni. Na voljo so v trgovinah.

Zar

toast Zi¢na reetka 4 250
mesne kioglice i regetka 4 250 20 ... 30
(govedina) - 12 kosi
Po 1/2 skupnega Casa peke na Zaru obrnite hrano.
Za pripravo hrane na Zaru priporo€amo 5 minut predgrevanja.
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Vzdrzevanje in &iséenje

Splosne informacije o

cisScenju

ASploéna opozorila

e Pred &isCenjem pocCakajte, da se
naprava ohladi. VroCe povrsine lahko
povzrocijo opekline!

¢ Detergentov ne nanasajte neposredno
na vroCe povrsine. To lahko povzroCi
trajne madeze.

e Aparat po vsaki uporabi temeljito
ocistite in posusite. Tako ostanke
hrane enostavno o istite in preprecite,
da bi se ti ostanki sezgali, ko aparat
pozneje ponovno uporabite. Tako se
zivlienjska doba aparata podalj$a in
tezave, s katerimi se pogosto
sreCujemo, se zmanjsajo.

e Za CiSCenje aparata ne uporabljajte
parnih Cistilnikov.

¢ Nekateri detergenti ali Cistilna sredstva
lahko poskodujejo povrSino. Med
Cis€enjem ne uporabljajte abrazivnih
detergentov, Cistilnih praskov, Cistilnih
krem, sredstev za odstranjevanje
vodnega kamna ali ostrih predmetov.

e Po vsaki uporabi ni potrebno posebno
Cistilno sredstvo za Ciscenje ploSE.
Aparat ocistite z milom za posodo,
toplo vodo in mehko krpo ali gobo ter
posusite s suho krpo iz mikroviaken.

¢ Po ¢iSCenju temeljito obriSite preostalo
tekoCino in tudi takoj odistite
morebitno prsenje, ki nastaja med
kuhanjem.

¢ Nobenega dela aparata ne pomivajte v
pomivalnem stroju.

Povrsine iz nerjavecega jekla

e Za &iSCenje povrsin in roCajev iz
nerjaveCega jekla ne uporabljajte kislin
ali &istil, ki vsebuijejo klor.

¢ Nerjaveca ali inox povrsina lahko
sCasoma spremeni barvo. To je
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obi¢ajno. Po vsaki uporabi odistite z
detergentom, primernim za nerjaveCo
ali inox povrsino.

e Ocistite z mehko krpo in teko&im
detergentom (ki med CiSCenjem ne
povzro¢a prask), primermim za inox
povrSine, pri Gemer pazite, da Cistite v
eno smer.

e Takoj odstranite madeze apna, olja,
Skroba, mleka in beljakovin z
nerjavece inox in steklene povrSine.
Madezi lahko Cez dalj Casa povzrodijo
rjavenje.

Emajlirane povrsine

¢ Po vsaki uporabi emajlirane povrsine
oCistite z detergentom za pomivanje
posode, toplo vodo in mehko krpo ali
gobo ter jih posusite s suho krpo.

e Ce ima vas$ aparat vgrajeno funkcijo
enostavnega CisCenja s paro, lahko to
funkcijo uporabite za enostavno
CisCenje svezih madezev. (Glejte
razdelek »Enostavno Ciscenje s parox.)

e Za trdovratne madeze lahko uporabite
Cistilo za pecico in zar, ki ga priporoca
spletna stran vaSe blagovne znamke,
in Cistilno gobico, ki ne povzroca
prask. Ne uporabljajte zunanjih
Cistilnikov.

e Pred &isCenjem se mora pedica v
celoti ohladiti. Cig&enje vrodih povrsin
povzro€a nevarmnost pozara in
poskodbe emajlirane povrsine.

Kataliti¢ne povrsine

e Stranske stene pedice so lahko
emajlirane ali kataliti¢ne. To je odvisno
od modela.

e Kataliticne povrSine imajo rahlo motno

in porozno povrsino. Teh povrsin ni
treba Cistiti.

e ZahvaljujoC svoji porozni strukturi

lahko katalitiéne povrsine vpijajo olja in



se pri¢nejo svetiti, ko so nasiCene. V
tem primeru je treba te dele zamenjati.

Steklene povrsine

Pri CisCenju steklenih povrSin ne
uporabljajte trdih kovinskih strgal in
abrazivnih gistil. Ta lahko poSkoduijejo
steklene povrsine.

Aparat ocistite z detergentom za
posodo, toplo vodo in krpo za
steklene povrsine iz mikroviaken ter
posusite s suho krpo iz mikroviaken.
Ce po ¢&igsenju ostane detergent, ga
obriSite s hladno vodo in posusite s
Cisto in suho krpo iz mikroviaken.
Ostanki ¢istila lahko poskoduijejo
steklene povrsine.

Izsusenih ostankov na stekleni povrSini
nikakor ne smete ocistiti z nozi z
nazobcanimi rezili, jekleno volno ali

podobnimi orodiji, ki povzroCajo praske.

Madeze kalcija (vodnega kamna) na
steklenih povrsinah lahko odstranite z
obiCajnimi sredstvi za odstranjevanje
vodnega kamna, kot sta na primer kis
in limonin sok.

Ce je povrsina moéno umazana, z
gobico nanesite Cistilno sredstvo na
madez in poCakajte tako dolgo, da
deluje. Nato ocistite stekleno povrsino
z mokro krpo.

Razbarvanje in madezi na steklenih
povrSinah so obiCajni in ne pomenijo
okvare.

Plasti¢ni deli in barvane povrsine

Po uporabi odistite plastine dele in
barvane povrSine aparata z obi¢ajnim
Cistilom za pomivanje posode, toplo
vodo in mehko krpo ali gobico, nato
pa jih obrisite s suho krpo.

Ne uporabljajte trdih kovinskih strgal in
abrazivnih Cistil. S tem lahko
poskodujete povrsine.

Pazite, da spoji komponent aparata ne
ostanejo viazni in z detergentom. V

nasprotnem primeru lahko na teh
spojih nastane korozija.
CiSc¢enje dodatkov in
pripomockov
Razen &e je v uporabniskem prirocniku
navedeno drugace, dodatkov ne
pomivajte v pomivalnem stroju.
Ciscenje upravljalne plosce
¢ Ko Cistite plos&e z gumbi, jih obrisite
plos¢e in gumbe z vlazno, mehko krpo
in osusite s suho krpo. Za &isCenje
upravijaine plos¢e ne odstranjujte
gumbov in tesnil spodaj. Upravijalna
plos¢a in gumbi se lahko poskodujgjo.
¢ Med CiSCenjem inox ploS¢ z
upravljalinimi gumbi, okoli gumbov ne
uporabljajte Sistilnih sredstev za inox.
Indikatoriji okoli gumbov so lahko
izbrisani.
Upravljalno ploS¢o ocistite z mehko,
vlazno krpo, nato pa jo posusite s
suho krpo. Ce ima va$ aparat funkcijo
varovala tipk, jo aktivirajte pred
CisCenjem upravijaine plosce. V
nasprotnem primeru lahko pride do
sprozenja katere od tipk.
Cisc¢enje notranjosti pecice
(obmocja za peko)
UpoStevajte korake ¢isenja, opisane v
razdelku »Splosne informacije o
CisCenju« glede na vrste povrsin, ki so v
vasi pedici.
Ciséenje stranskih sten peéice
Stranske stene pecice so lahko
zaSCitene z emajlom ali elektroforetiénim
lakom. To je odvisno od modela. Ce so
stene pecice zascCitene z
elektroforeti¢nim lakom, si oglejte
razdelek Elektroforeti¢no zascCitene
stene.
Ce ima va$ model Ziéne police, jih pred
CisCenjem sten odstranite. Nato

dokoncajte Cis&enje, kot je opisano v
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razdelku »Splosne informacije o

CisCenju« glede na vrste povrsin, ki so v

vasi pedici.

Odstranjevanje stranskih zi¢nih

polic

1.0dstranite sprednji nosilec polic, tako
da ga potegnete stran od stene
pecice.

2.Qdstranite nosilce zi¢nih polic, tako da

jih povilecCete k sebi

s

T oy

3.Da znova namestite nosilce polic,
izvedite postopek v obratnem vrstnem
redu.

Enostavno Cis¢enje s paro
Odvisno od modela naprave. Morda ni
na voljo pri vaSem aparatu.

Cigsenje je laZje, ker se stara sprijeta
umazanija zaradi pare, ki se ustvarja v
pecici, zmeh&a s pomocjo vodnih kapljic,
ki se nabirajo na stenah pecice.

1.1z pecice odstranite ves pribor.
2.Nalijte 500 ml vode v pekac in poloZite
pekac na drugo polico v pecici.
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3.Nastavite pecico na enostavno
Cis¢enje s paro in naj 15 minut deluje
pri 100 °C.
Odprite vratca in takoj obriSite notranje
povrsine pecice z vlazno krpo ali gobico.
Ko odprete vratca, bo iz peice uhajala
para. Ta lahko povzroCi opekline. Pri
odpiranju vratc bodite zelo previdni.
Preostale necistoCe odstranite s toplo
vodo in Cistilom, mehko krpo ali gobico,
na koncu pecico obrisite s suho krpo.

V nacinu enostavnega GisCenja s
paro bo voda, ki je v bazenu na
dnu pecice, da zmehca rahlo
nastale ostanke / umazanijo v
notranjosti pecice, izhlapela in se
kondenzirala v notranjosti pecice
in na notranjem steklu vrat pecice,
zato lahko voda kaplja ko se vrata
pecice odprejo. Takoj ob
odpiranju vrat pecice obriSite
kondenzat.
Odvisno od modela naprave. Morda ni
na voljo pri vasem aparatu.
Kondenzirana voda se lahko nabere tudi
v kanalu pod pecico. Po uporabi ta
kanal bazena odistite z vlazno krpo in ga
nato posusite

Ciséenje vratc peéice
Za CisCenje vratc in stekla pecice
ne uporabljajte grobih abrazivnih

Cistil, kovinskih strgal, jeklene
volne ali belil.

Za CisCenje lahko vrata pecice in stekla
vratc tudi demontirate. Demontaza vratc
pecice je opisana v razdelkih



»Demontaza vratc pecice«in

»Demontaza notranjega stekla vratc«.

Ko odstranite notranja stekla vratc, jih

ocistite s &istilom za pomivanje posode,

toplo vodo in mehko krpo ali gobico,

nato pa jih obrisite s suho krpo. Steklo

ocistite s kisom in nato sperite, da s

stekla pecice odstranite mozne ostanke

vodnega kamna.

Demontaza vratc pecice

1.0dprite vrata pecice.

2.0Odprite sponke na sprednjem
podnozju teCaja vratc na levi in desni
strani, tako da jih pritisnete navzdol,
kot je prikazano na sliki.

Tip teCaja (A), (B), (C) se razlikuje glede

na model izdelka. Spodnje slike kazejo,

kako odpreti vse tipe teCajev.

Sarnir tipa A je na voljo pri obigajnin tipih

vrat.

Sarnir tipa (B) je na voljo v tipih vrat z

mehkim zapiranjem.

Sarnir tipa (C) je na voljo v tipih vrat z

mehkim odpiranjem / zapiranjem.

TeCaj - zaprti polozaj
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Tecaj - odprti poloza;

4 Vratca povlecite navzgor, da jih
sprostite od levega in desnega teCaja,
ter jih odstranite.

Da znova namestite vratca,
izvedite postopek v obratnem
vrstnem redu. Pri montaZzi vratc ne
pozabite zapreti sponk na
podnozjih teCajev.

Demontaza notranjega
stekla vratc pecice

Za CisCenje lahko demontirate celotno
notranje steklo vratc aparata.

1.0dprite vrata pecice.

2.Povlecite plasti¢ni del, pritrien na
zgorniji del vratc, proti sebi, tako da
istoCasno pritiskate na pritisne toCke
na obeh straneh dela, in ga nato
odstranite.

3.0Odprite vratca v polodprti polozaj.
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3.Kot je prikazano na sliki, nezno
privzdignite prvo notranje steklo (1)
proti A in ga nato izvlecite v smeri B.



1 Prva notranja steklena ploS¢a

2* Notranja steklena plos¢a (Morda ne
obstaja pri vaSem aparatu.)

4.Ce ima va$ aparat notranje steklo (2),
ponovite isti postopek in ga
demontirajte (2).

5.Prvi korak demontaze vrat je menjava
notranjega stekla (2). Postavite
poSevni rob stekla na posevni rob
plasti¢nega utora. (Ce ima vas$ aparat
notranje steklo.) Notranje steklo (2)
mora biti vstavljeno v plastini utor,

6.Ko pritrjujete prvo notranje steklo (1),
pazite na smer tiskane strani na
notranjem steklu. Pomembno je, da so
vsi spodniji vogali prvega notranjega
stekla (1) v spodnijih plasticnih utorih.

7.Potisnite plasticni del proti okvirju, da
se zaslisi »klik«,

Ciscenje luci v pecici

Ce se stekelce lugi v pedici umaze, ga

ocistite s &istilom za posodo, toplo vodo

in mehko krpo ali gobico, nato ga
obrisite s suho krpo. Ce je treba

zamenjati zarmnico, sledite korakom v

naslednjem razdelku.

Zamenjava Zarnice v pedéici

A Splosna opozorila

e Da prepredite elektricni udar pri
menjavi zamice, odklopite pecico od
elektricnega omrezja in poCakajte, da
se ohladi. VroCe povrSine lahko
povzrocijo opekline!

¢ \/ tej pecici se uporablja zarnica z
zarilno nitko z mod&jo manj kot 40 W,
viS§ino manj kot 60 mm, premerom
manj kot 30 mm ali halogensko
svetilko z vti¢nico tipa G9, mo¢ manj
kot 60 W. Svetilke so primeme za
delovanje pri temperaturah nad 300 °
C. Svetilke za pecico lahko dobite pri
pooblaséenem serviserju ali tehniku z
licenco.

e Polozaj Zzarnice se pri vasem aparatu
lahko razlikuje od slike.

e Zarnica za pedico ni primerna za
uporabo v stanovanjskih prostorih.
Namen te zamice je osvetljevati
prostor v pecici.

e Zarmica za pe&ico mora zdrzati
ekstremne pogoje, kot je na primer
temperatura nad 50 °C.

Ce ima vasa pedéica okroglo luéko

1.0Odklopite aparat iz elektricnega
napajanja.

2.0dstranite zaScitno steklo, tako da ga
zavrlite v nasprotni smeri urinega
kazalca.

3.Ce vasa Zarnica ustreza tipu A na
spodniji sliki, jo zavrtite, kot je
prikazano, in jo zamenjajte z novo. Ce
je vaSa zamica tipa B, jo izvlecite, kot
je prikazano, in jo zamenjajte z novo.
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4.7nova namestite stekleni pokrov.

Ce ima vasa peéica kvadratno

luéko

1.0Odklopite aparat iz elektricnega
napajanja.

2.QOdstranite Zi¢ne reSetke v skladu z
opisom.

40/5L

3.Z izvijaCem privzdignite zascitno
stekelce.

4.Ce vasa Zarnica ustreza tipu A na
spodniji sliki, jo zavrtite, kot je
prikazano, in jo zamenjajte z novo. Ce
je vaSa zamica tipa B, jo izvlecite, kot
je prikazano, in jo zamenjajte z novo.

5.7Znova namestite zaSc¢itno stekelce in
Ziéne resetke.



E] odpravijanje tezav

Ce teZav ne morete odpraviti po navodilih v tem razdelku, se posvetujte s
pooblascenim serviseriem ali tehnikom iz podietja, kjer ste izdelek kupili. Nikoli ne

¢ Para, ki nastaja med peko, lahko kondenzira in ob dotiku s hladnimi povrSinami

o se kovinski deli segrevajo in ohlajajo, se Sirijo in krcijo ter proizvajajo
zvoke. >>> To ni napaka.

¢ Varovalka je pregorela ali izkljucila. >>> Preverite varovalke v omarici varovalk. Po
potrebi jih zamenjajte ali ponastavite.

e Aparat ni prikljucen v (ozemljeno) vtiCnico. >>> Preverite prikijucitev napajanja.

e Gumbi/tipke na upravijaini plosei ne delujejo. >>> Ce je vas aparat opremijen s
funkcijo varovala tipk, je ta funkcija morda omogocena. Onemogocite funkcijo.

e Zarnica v pecici je okvarijena. >>> Zamenjajte Zarnico v pecici.
* |zpad elektriCnega napajanja. >>> Preverite, ali je prisotno elektricno napajanje.

orda nacin delovanja in/ali temperatura ni nastavijena. >>> Nastavite ustrezen
nacin delovanja in/ali temperaturo.
¢ Pri modelih s programsko uro, morda ura ni nastavijena. >>> Nastavite uro.
* |zpad elektriCnega napajanja. >>> Preverite, ali je prisotno elektricno napajanje.
Preverite varovalke v omarici varovalk. Po potrebi jih zamenjajte ali ponastavite.

¢ Prislo je do izpada elektrike. >>> Nastavite Cas / IzkljuCite aparat in ga znova
vkijucite.

41/85L












