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@) CONSIGNES DE SECURITE
PRECAUTIONS IMPORTANTES

Utilisation, entretien, nettoyage et installation du produit : pour
votre sécurité, merci de vous reférer aux différents paragraphe de
cette notice et aux pictogrammes correspondants.
Cet appareil est uniquement destiné a un usage domestique.
IIn'a pas été concu pour étre utilisé dans les cas suivants qui ne sont pas
couverts par la garantie :

- dans les coins de cuisine réservés au personnel dans des magasins,

bureaux et autres environnements professionnels,
- dans les fermes,
- par les dlients des hdtels, motels et autres environnements & caractére
résidentiel,

- dans les environnements de type chambres d'hotes.
Enlever tous les emballages, autocollants ou accessoires divers a l'intérieur
comme @ I'extérieur de lappareil.
Cet appareil n'est pas prévu pour étre utilisé par des personnes (y compris les
enfants) dont les capacités physiques, sensorielles ou mentales sont réduites,
ou des personnes dénuées d expérience ou de connaissance, sauf si elles ont pu
bénéficier, par'intermédiaire d'une personne responsable de leur sécurité, d'une
surveillance ou d'instructions préalables concernant ['utilisation de I'apparei.
[l convient de surveiller les enfants pour sassurer qu'ils ne doivent pas jouer
avec l'appareil et utiliser 'appareil comme un jouet.
Ne jamais utiliser I'appareil sans surveillance.

La température des surfaces accessibles peut étre élevée lorsque
'appareil est en fonctionnement.
Ne pas toucher les surfaces chaudes de ['appareil.
Cet appareil n'est pas destiné a étre mis en fonctionnement au moyen d'une
minuterie extérieure ou par un systéme de commande a distance séparé.
Dérouler entiérement le cordon.
Si le cable d'alimentation est endommagé, il doit étre remplacé par le
fabricant, son service apres-vente ou une personne de qualification similaire
afin d'éviter un danger.
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Si une rallonge électrique est utilisée, elle doit étre de section équivalente g

et avec prise de terre incorporée. Prendre toutes les précautions necessaires

afin que personne ne sentrave dedans.

Ne brancher 'appareil que sur une prise avec terre incorporée.

Veérifier que l'installation électrique est compatible avec la puissance et la

tension indiﬂues sous I'apparei.

Cet appareil ne doit pas étre immergé. Ne jamais plonger dans I'eau

l'appareil ni le cordon.

Cet appareil peut étre utilisé par des enfants & partir de 8 ans et plus et par

des personnes ayant des capacités physiques, sensorielles ou mentales

réduites ou un manque d'expérience et de connaissances a condition

3u'elles aient recu une supervision ou des instructions concernant 'utilisation
el'appareil en toute sécurité et quelles comprennentles dangers encourus.

Le nettoyage et |'entretien par I'usager ne doivent pas étre effectués par

des enfants, sauf s'ils ont plus de 8 ans et quiils sont surveillés.

Maintenir [ appareil et son cordon hors de portée des enfants de moins de 8 ans.

ATTENTION : Ne pas faire chaufter ou préchauffer le grill sans les 2

plaques a l'intérieur.

A faire

Lire attentivement et garder a portée de main les instructions de cette notice, communes aux

différentes versions suivant les accessoires livrés avec votre appareil.

Si'un accident se produit, passez de I'eau froide immédiatement sur la brllure et appelez un

médecin si nécessaire.

Lors de la premiére utilisation, lavez les plaques (voir paragraphe 5), versez un peu d’huile sur

les plaques et les essuyez avec un chiffon doux.

o Veillez & 'emplacement du cordon avec ou sans rallonge, prendre toutes les précautions

nécessaires afin de ne pas géner la circulation des convives autour de la table de telle sorte

que personne ne s'entrave dedans.

Les fumées de cuisson peuvent étre dangereuses pour les animaux ayant un systéme de

respiration particuliérement sensible, comme les oiseaux. Nous conseillons aux propriétaires

d’oiseaux de les éloigner du lieu de cuisson.

Toujours mettre I'appareil hors de portée des enfants.

Vérifiez que les deux faces de la plaque soient bien nettoyées avant utilisation.

Pour éviter de détériorer les plaques, utilisez celles-ci uniquement sur I'appareil pour lequel elles
ont été congues (ex: ne pas les mettre dans un four, sur le gaz ou une plaque électrique...).



a » Veillez & ce que les plaques soient stables, bien positionnées et bien clipsées sur la base de
I'appareil. N'utilisez que les plaques fournies ou acquises auprés du centre de service agréé.
o Pour préserver le revétement des plaques de cuisson, toujours utiliser une spatule plastique
ou en bois.
« N'utiliser que les accessoires fournis avec I'appareil ou achetés & un centre de service autorisé.
Ne pas les utiliser avec d'autres appareils.

A ne pas faire

o Ne pas utiliser I'appareil a I'extérieur.

o Ne jamais brancher I'appareil lorsqu'’il n’est pas utilisé.

o Pour éviter la surchauffe de I'appareil, ne pas le placer dans un coin ou contre un mur.

« Ne jamais placer votre appareil directement sur un support fragile (table en verre, nappe, meuble verni...)
ou sur un support de type nappe plastique.

o Ne jamais placer 'appareil sous un meuble fixé au mur ou une étagere ou a coté de matériaux
inflammables comme des stores, des rideaux, des tentures.

o Ne pas placer I'appareil sur ou prés de surfaces glissantes ou chaudes, ni laisser le cordon pendre au-
dessus d’une source de chaleur (plaques de cuisson, cuisiniére a gaz...).

o Ne pas poser d'ustensiles de cuisson sur les surfaces de cuisson de I'appareil.

« Ne pas couper directement sur les plaques.

« Ne jamais utiliser d’éponge métallique, ni de poudre a récurer afin de ne pas endommager la surface de
cuisson (revétement antiadhésif).

o Ne pas déplacer I'appareil durant son utilisation.

o Ne pas porter I'appareil par la poignée ou les fils métalliques.

o Ne jamais utiliser I'appareil & vide.

« Ne jamais interposer de feuille d'aluminium ou tout autre objet entre les plaques et les aliments a cuire.

« Nepas retirer le plateau de récupération de graisses pendant la cuisson. Sile plateau de récupération de
graisse est plein durant la cuisson, laissez refroidir I'appareil avant de le vider.

o Ne pas poser la plaque chaude sous I'eau ou sur une surface fragile.

 Pour conserver les qualités anti-adhésives du revétement, évitez de laisser chauffer trop longtemps a vide.

o Les plaques ne doivent jamais étre manipulées a chaud.

o Ne pas faire de cuisson en papillote.

« Pour éviter d'abimer votre appareil, ne jamais réaliser de recettes flambées sur celui-ci.

« Ne jamais interposer de feuille d'aluminium ou tout autre objet entre les plaques et les résistances.

« Ne jamais faire chauffer ou faire des cuissons en position « grill ouvert ».

« Ne jamais faire chauffer I'appareil sans les plaques de cuisson.

Conseils/Informations

Merci d’avoir acheté cet appareil, destiné uniquement & un usage domestique.

Pour votre sécurité, cet appareil est conforme aux normes et réglementations applicables (Directives Basse
Tension, Compatibilité Electromagnétique, Matériaux en contact des aliments, Environnement...).

Lors de la premiére utilisation, un léger dégagement d’odeur ou de fumée peut se produire.

Pour nettoyer les plaques de cuisson, utiliser une éponge, de I'eau chaude et du liquide vaisselle.

Notre société se réserve le droit de modifier & tout moment, dans I'intérét du consommateur, les
caractéristiques ou composants de ses produits.

Tout aliment liquide ou solide entrant en contact avec les piéces marquées du logo X ne peut étre
consommeé.



Siles aliments sont trop épais, le systéme de sécurité interdit la mise en marche de I'appareil.

La résistance ne se nettoie pas. Si elle est vraiment sale, attendre son complet refroidissement et la
frotter avec un chiffon sec.

Le tableau de bord est un élément fragile : le nettoyer, I'essuyer et le sécher, uniquement avec un chiffon
sec et doux. Ne pas le nettoyer avec une éponge mouillée, cela risquerait d'endommager ses fonctions.
Le tableau de bord est un élément fragile : le nettoyer, I'essuyer et le sécher, uniquement avec un
chiffon sec et doux. Ne pas le nettoyer avec une éponge mouillée, cela risquerait d'endommager
ses fonctions.

Environnement
Participons a la protection de I’environnement !
® Votre appareil contient de nombreux matériaux valorisables ou recyclables.
= 2 Confiez celui-ci dans un point de collecte ou & défaut dans un centre service agréé pour
que son traitement soit effectué.
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Description
A Tableau de bord A4 Touchesderéglageetde B Corps de l'appareil
. navigation C  Poiané
A1 Bouton marche/arrét A5 Indicateur d oignee
ndicateur de ;

A2 Fonction aliment congelé prélchauﬁage etde D Plaquesde cuisson
A3 Fonction marquage niveau de cuisson E Plateau de récupération

intensif A6 Ecran daffichage de jus

A7 Bouton OK F  Cordon d'alimentation



12 programmes automatiques de cuisson

Deux options de cuissons possibles en mode
automatique
@ Fonction Aliment Congelé

/Z/;’ Fonction Marquage Intensif

Un mode manuel

Manual Manual Manual Manual
mode mode mode mode

120 160°¢ 200°¢ 2407
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1_ Préparation

1

Enlevez  tous les  emballages,
autocollants ou accessoires divers
a lintérieur comme a l'extérieur de
I'appareil.

Avant la premiere utilisation, nettoyez
soigneusement les plaques avec de
I'eau chaude et du liquide vaisselle,
rincez et séchez soigneusement.

3-4installez le plateau amovible de

8

récupération de jus a lavant de
I'appareil.

Si vous le souhaitez, pour obtenir de
meilleurs résultats et pour améliorer
I'efficacité de la surface antiadhésive,
vous pouvez essuyer les plaques
de cuisson a l'aide d'un essuie-tout
imprégné d'un peu d'huile de cuisson.

Eliminez tout surplus d'huile & laide
d'un essuie-tout propre.

Assurez-vous  que les  plaques
supérieures et inférieures  sont
correctement positionnées dans le
produit. Ne lancez pas le préchauffage
sans plaques. Branchez I'appareil sur
le secteur. (Notez que le cordon doit
étre entierement déroulé).

Appuyez sur le bouton marche / arrét.

Attention : Assurez vous qu'il n'y ait pas
d'aliments entre les plaques.



2 Premiére utilisation

9 Choisissez votre langue en utilisant les fleches puis appuyez sur ok.

Language Choix de la
choice langue

EN DE FR

English Deutsch Frangais

Sprachauswahl

3 Marche/Arrét

10 Allumez
A ) ’ 11 Pour éteindre le grill appuyez une fois
/) SN EES [ sur le bouton marche/arrét et une fois
sur le bouton OK pour valider l'arrét
de l'appareil.




a‘l Fonction Aliment Con

Bonjour
12 13

Aliment congelé activé

14 15

10

elé - en mode automatique

13-15 Fonction  Aliment ~ Congelé
a activer avant de lancer le
préchauffage, lors de la sélection
du mode automatique, si les
aliments & cuire sont congelés/
surgelés.

En cas d'oubli d'activation de l'option,
éteindre l'appareil et recommencer
les étapes.

Cette fonction n'est disponible qu'en
mode automatique, pas en mode
manuel.




5 Fonction Marquage Intensif - en mode automatique

17-19 Fonction ~ Marquage  Intensif
a activer avant de lancer le
préchauffage, lors de la sélection
du mode automatique, si vous
souhaitez un marquage plus
important des aliments a cuire.

En cas d'oubli d'activation de l'option,
éteindre l'appareil et recommencer

les étapes.
Bonjour Cette fonction n'est disponible qu'en
mode automatique, pas en mode
16 17 manuel.

Marquage intensif activé
18 19
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6 Cuisson en mode automatique

Bonjour

20

21

21 Sélectionnez le mode de cuisson
approprié en fonction du type
d'aliment a cuire.

Conseil, notamment pour Ia
viande : les résultats de cuisson des
programmes prédéfinis peuvent varier
selon l'origine, la coupe et la qualité
de Il'aliment a cuire, les programmes
ayant été définis et testés avec des
aliments de bonne qualité.

De méme, I'épaisseur de la viande
doit étre prise en compte lors de
la cuisson; vous ne devez pas faire
cuire daliments de plus de 4 cm
d'épaisseur.

En cas de doute sur le mode de cuisson a utiliser, reportez-vous aux guides de cuisson page 22.

12

Preheating in
progress

Y

Préchauffe en cours

23

22 Appuyez sur le bouton «OK»:
I'appareil commence le préchauffage.

Remarque: si vous sélectionnez un
programme par erreur, éteignez le gril
etrevenez a I'étape 8.

23 Attendez 4 a 7 minutes.

24 Un signal sonore retentit pour signaler
que le préchauffage est terminé.

Commentaire : si 'appareil demeure
fermé trop longtemps une fois le
préchauffage terminé, le systéme de
sécurité mettra I'appareil hors tension.



the food

Mettez vos aliments
25

26

to start
cooking

27

Pour démarrer la cuisson

28

Start of
cooking

Début de cuisson

29

30

25-26

Une fois le préchauffage terminé,
vous pouvez insérer vos ingrédients.
Soulevez le couvercle du gril et
mettez les aliments dans le gril.
Commentaire : si I'appareil demeure
ouvert trop longtemps, le systeme de
sécurité mettra I'appareil hors tension
automatiquement.

27-29
L'appareil calcule automatiquement
le cycle de cuisson (temps et
température) selon la quantité et
['épaisseur des aliments.
Fermez I'appareil pour que le cycle de
cuisson commence.

Remarque pour les aliments tres
fins, par exemple du bacon : Le
bouton "OK" s'allume. Appuyez alors
sur "OK" pour s'assurer que l'appareil
reconnaisse bien l'aliment et que le
cycle de cuisson démarre.

La fleche se déplace le long de
lindicateur du niveau de cuisson
et lorsqu'elle atteint un niveau de
cuisson, le niveau est affiché et un
signal sonore retentit.

NB: les niveaux de cuisson sont pré
programmés pour chaque mode
automatique.

Pendant la cuisson, un signal sonore
avertit ['utilisateur chaque fois qu'un
niveau de cuisson est atteint (p. ex,
saignant/jaune).

Selon le degré de cuisson, Iindicateur
change de couleur et la fleche de
progression de cuisson se déplace sur
['écran.

Notez, notamment pour la viande,
quil est normal que les résultats de
cuisson varient selon le type, la qualité
et l'origine de la nourriture.
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Bien cuit dans 01:35
31 32

K,
to stop
cooking

Pour arréter la cuisson
35 36

14

31-32 Vous avez la possibilité de
connaitre a tout moment le temps restant
pour atteindre les différents niveaux de
cuisson. Appuyez sur la fleche de droite
si vous souhaitez voir dans combien de
temps le niveau de cuisson suivant sera
atteint. Attention, il ne s'agit pas d'une
sélection de niveaux de cuisson. Le gril
continue de cuire jusqu'au dernier niveau
de cuisson et prévient a chaque niveau.

33-34 Lorsque le niveau de cuisson
correspondant & votre choix apparait
et que le signal sonore retentit, ouvrez
I'appareil et retirez vos aliments.

35-36 Abaissez le couvercle. L'écran vous
demande confirmation pour stopper la
cuisson. Valider par OK si tous les aliments
ont été retirés, sinon laisser se poursuivre
la cuisson.

Si vous souhaitez réaliser une nouvelle
cuisson, vous référer au paragraphe 8.

Commentaire: le  systtme  de
sécurité mettra l'appareil hors tension
automatiquement si aucun programme
n'est sélectionné au bout d'un certain
temps.



7 Comment réaliser une seconde cuisson

Seconde cuisson du méme type d'aliment

daliment, appuyez sur OK.

Nouvelle cuisson ?

37 38

40 Attendez la fin du préchauffage.

Preheating in
N progress

Préchauffe en cours
39 40

41 Mettez les aliments dans le gril.
42 Suivez ensuite les étapes de 27 a 37

Attendez Mettez vos aliments
41 42

Seconde cuisson d'un ingrédient différent

Une fois que la cuisson de vos premiers ingrédients est terminée :

1. Assurez-vous que 'appareil est fermé et qu'il n'y a pas d'aliments a l'intérieur.

2. Sélectionnez le mode ou programme de cuisson approprié.

3. Appuyez sur le bouton «OK» pour commencer le préchauffage. Pendant le préchauffa
Iindicateur du préchauffage est indiqué sur I'écran.

4. Une fois le préchauffage terminé, un signal sonore retentit et l'information de fin de préchauffage
indiquée sur 'écran.

Any refill? 37-38A la fin de la premiere cuisson, un
écran "nouvelle cuisson” apparait. Si
@ vous souhaitez griller le méme type

39 L'appareil commence le préchauffage.

9e

est
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5. L'appareil est prét a étre utilisé une fois le préchauffage terminé. Soulevez le couvercle du gril et
mettez les aliments a l'intérieur de I'appareil. Suivez ensuite les étapes de 27 a 37.

Important:

- Veuillez noter que le préchauffage est obligatoire pour chaque cuisson.
Rappel : avant de lancer le préchauffage, assurez-vous que I'appareil est fermé et quil n'y a pas

d'aliments a l'intérieur.

- Attendez ensuite que le préchauffage soit terminé avant d'ouvrir le gril et de mettre des aliments a

I'intérieur.

Remarque: si le nouveau cycle de préchauffage est lancé immédiatement apres la fin du cycle
précédent, le temps de préchauffage sera plus court.

8 Cuisson en mode manuel

Teral
2

manuel

<120 >
_Je

< 180°C >

Preheating |

>

< 180°C >

iy

Ry
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43 Sélectionnez le mode manuel et
appuyez sur OK pour valider.

44 Sélectionnez la température
souhaitée a l'aide des touches de
réglages.

Appuyez sur OK pour valider la
température sélectionnée.

45 Attendez la fin du préchauffage.

46 Une fois le préchauffage terminé,
appuyez sur OK pour lancer le timer.

Remarque : le temps de cuisson peut
également étre réglé des le début du
préchauffage.

47 Appuyez sur les touches de réglage
pour sélectionner le temps de cuisson
souhaité.

48 Insérez vos aliments et appuyez sur
OK pour lancer la cuisson.



< 1s0c >

| 00:00

to stc;p
cooking

49

9 Commentaires

Pour arréter la cuisson

50

49-50 Un signal sonore vous indique
quand le temps de cuisson est
terminé. Retirez vos aliments.

Appuyez sur OK pour arréter la
cuisson et retirez vos aliments

Remove
your food

Overcooked

Retirez votre aliment
53

Risque de surcuisson
54

51-53

En fonction des préférences personnelles
ouvrez le gril et retirez les aliments ayant
atteint le niveau de cuisson souhaité, puis
refermez le gril pour poursuivre la cuisson
des autres aliments. Le programme
poursuivra le cycle de cuisson jusqu'au
dernier niveau de cuisson du mode
sélectionné.

54 Commentaire: le systeme de
sécurité mettra I'appareil hors tension
automatiquement apres un certain
laps de temps.
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a 10 Fin d'utilisation

Teral
2

55 Appuyez sur le bouton marche/
arrét puis valider en appuyant sur le
bouton OK.

56 Débranchez I'appareil.

y
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56

57 Laissez refroidir pendant au moins
2 heures.

Pour éviter des bralures accidentelles,
laissez le gril refroidir complétement
avant de procéder a son nettoyage.



Teray g
P

58 Avant le nettoyage, débloquez
et retirez les plaques pour éviter
d'endommager la surface de cuisson.

59 Le plateau de récupération de jus
et les plaques de cuisson peuvent
aller au lave-vaisselle. L'appareil et
son cordon ne doivent jamais étre
mis au lave-vaisselle. Les éléments
chauffants (les résistances) ne doivent
jamais étre nettoyés aprés que les
plagues aient été enlevées. S'ils sont
trés sales, attendez que l'appareil ait
complétement refroidi et nettoyez-les
a l'aide d'un chiffon sec.

11__ Nettoyage

60-61
Si vous ne voulez pas mettre les
plaques au lave-vaisselle, utilisez de
I'eau chaude et un peu de liquide
vaisselle pour les laver, puis rincez-
les abondamment pour enlever tout
résidu. Essuyez-les soigneusement
avec un essuie-tout.
N'utilisez pas de tampon a récurer
métallique, de laine d'acier ou de
produits de  nettoyage  abrasifs
pour nettoyer toute partie du gril,
utilisez uniquement des tampons
de nettoyage en nylon ou non
métalliques.
Videz le plateau de récupération du
jus et lavez-le dans de I'eau chaude
légérement savonneuse, puis essuyez-
le soigneusement a l'aide d'un essuie-
tout.

62 Pour nettoyer le couvercle du gril,
passez une éponge imprégnée d'eau
chaude et essuyez avec un chiffon
doux et sec. Pour nettoyer le panneau
de commande, utiliser uniquement
un chiffon doux et sec.

63 N'immergez pas le boitier du gril dans
I'eau ou tout autre liquide.

64 Assurez-vous toujours que le gril est
propre, froid et sec avant de le ranger.
Toute autre réparation doit étre
effectuée par un représentant de
service agréé.
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@ Guide de dépannage

GUIDE DE DEPANNAGE ELITE

Probléeme

Cause

Solution

Changement de
langue

Brancher le Grill, Appuyer sur ON, puis
immédiatement sur la touche Frozen
(pendant que I'écran affiche «Bonjour»)

10s before-
changeover
to manual
mode

Preheating
not finished,

remove your
food

Le temps de préchauffage
n'était pas complétement
terminé. Le gril a été ouvert
et les aliments déposés sur
la plague avant la fin du
préchauffage.

Il est possible de cuire les aliments,
mais vous devez controler la cuisson
car le gril est passé en mode manuel.
La température peut étre ajustée.

Ou

Ouvrez le gril, enlevez les aliments,
fermez le gril correctement et attendez
jusqu'a la fin du préchauffage.

Je n‘arrive pas a )
éteindre mon appareil

Manque un second appui
ou temps trop long entre les
2 appuis.

Appuyer 2 fois de suite sur le bouton
marche/arrét

ou

Appuyer une fois sur le bouton
marche/arrét puis valider par OK

ErrTakmr8

L'appareil a été rangé ou
utilisé dans une piéce trop
froide.

Appareil en surchauffe.

Débranchez |'appareil et attendez
quelques minutes.

Rebranchez a nouveau le gril et
appuyez sur Marche.

Sile probleme persiste, contactez le
service client.

Err9akmr13

Défaillance de I'appareil.

Débranchez I'appareil et contactez le
service client.

L'appareil s'arréte tout
seul pendant le cycle
de préchauffage ou de
cuisson.

L'appareil est resté ouvert
trop longtemps en cours

de cuisson. L'appareil est
demeuré au repos trop
longtemps apres la fin du
préchauffage ou du maintien
au chaud.

Débranchez I'appareil et attendez
quelques minutes. Rebranchez ensuite
votre appareil et mettez-le en marche.

20




GUIDE DE DEPANNAGE ELITE

Probléme Cause Solution
A Demande de confirmation de | 2 solutions:
O fin de cuisson Appuyer sur OK si tous les aliments ont
to stop été retirés
cooking
QOu

Ne pas appuyer sur OK et laisser cuire
siil reste des aliments a cuire

Aliment non détecté car Appui sur OK pour démarrer la cuisson
K trop fin
to start
cooking
Aliment trop épais 2 solutions :
. Appuyer sur OK pour continuer la
or manual !
T cuisson en mode manuel
Ou

Retirer les aliments pour diminuer
I'épaisseur, afin de permettre une
cuisson en mode automatique

Je ne parviens pas a L'écran est resté sur le réglage Appu*er une fois sur Ok pour aller sur
réglerun temFs en température le réglage temps puis régler avec les
mode manue fleches. Valider par OK.
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a Niveaux de cuisson pour chaque programme automatique

12 PROGRAMMES AUTOMATIQUES

A, INDICATEUR DU NIVEAU DE CUISSON

Boeuf Bleu Saignant A point Bien cuit
Poulet Bien cuit
@ Saucisse Bien cuit
é Bacon A point Croustillant
g (Séﬁ?éehﬁd‘é Saignant A point Bien cuit
% Panini Légécrjirtnent Toasté Croustillant
G =3 | Poisson A point A point plus Bien cuit
% Fruits de mer A point A point plus Bien cuit
Pomme de terre Fondant
@ Poivron Croquant Fondant
ﬁ’ Aubergine Grillé
Tomate Croquant Fondant




CONSEIL DE CUISSON

PROGRAMME CONSEIL DE
PRODUITS DE CUISSON CUISSON
Filet mignon de porc (sans 0s), &= - -
poitrine de porc Bien cuit
Bratwurst (porc précuit) 220°C/8min 30
Rindswurst (boeuf précuit) & 220°C/8 min 30

Nurnberger Wurst (porc précuit)

220°C/4 min 30

MODE MANUEL SPECIAL
LEGUME OU FRUIT
2195°C 3235°C 3270°C
- - Courgette (tranches)
- - Asperge
- - Champignon
- Oignon -
Brocoli = =
Mini-carotte - -
= Fenouil =

Patate douce
(tranches)

Pomme (tranches)

Ananas

Péche
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CONSEIL DE PREPARATION

Pour des grillades plus marquées, il est préférable de retourner I'aliment grillé avant de le servir
a vos convives.
PRODUITS CONSEIL DE PREPARATION
POMME DE « Tranches dans la longueur
TERRE « Ajouter de I'huile sur les ingrédients pour une meilleure cuisson
POIVRON + Coupé en deux dans la longueur
AUBERGINE . Trlanches dayns !a Ionguegr - . 4

« Ajouter de I'huile sur les ingrédients pour une meilleure cuisson

« Utiliser des tomates de forme ronde

« Utiliser des tomates qui ne sont pas trop mdres
TOMATE « Couper en deux dans la largeur

« Pour une cuisson optimale, placer le coté arrondi de la tomate

découpée en 2 sur la plaque inférieure du gril.

* Utiliser la fonction marquage intensif si I'épaisseur dépasse 20

PORC mm
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VEILIGHEIDSVOORSCHRIFTEN
BELANGRIJKE VOORZORGSMAATREGELEN

Bediening, onderhoud, reiniging en installatie van het product:
gelieve voor uw eigen veiligheid de verschillende paragrafen
van deze handleiding of de overeenkomstige pictogrammen
te raadplegen.

Uw apparaat is uitsluitend bedoeld om gebruikt te worden voor
huishoudelijk ?ebruik. Deze is niet ontworpen voor een gebruik in de
volgende gevallen, waarvoor de garantie niet geldig is:

- in kleinschalige personeelskeukens in winkels, kantoren en

andere arbeidsomgevingen,

- door gasten van hotels, motels of andere verblijfsvormen.
Verwijder de volledige verpakking, de stickers en diverse accessoires,
zowel aan de binnenkant als aan de buitenkant van het apparaat.

Dit apparaat is niet bedoeld om zonder hulp en/of toezicht gebruikt te worden
door kinderen of andere personen indien ﬁun fysieke, zintuiglijke of mentale
vermogen hen niet in staat stellen dit apparaat op een veilige wijze te gebruiken.
Er moet toezicht zijn op kinderen zodat zij niet met het apparaat kunnen spelen.
Dit apparaat mag gebruikt worden door kinderen vanaf 8 jaar en door
personen met beperkte fysieke, zintuiglijke of mentale capaciteiten
of personen zonder ervaring of kennis, indien ze via een persoon die
verantwoordelijk is voor hun veiligheid onder toezicht staan of voorafgaand
instructies kregen over het gebruik van het toestel en op de hoogte zijn
van de mogelijke risico’s.

Kinderen mogen niet met het apparaat spelen. Schoonmaak en
onderhoudswerkzaamheden mogen alleen worden verricht door
kinderen boven de 8 jaar die onder toezicht staan.

Let erop dat kinderen niet met het apparaat spelen of dit als speelgoed
gebruiken.

Het apparaat nooit zonder toezicht gebruiken.

25




L\Wanneer het apparaat aanstaat, kan de temperatuur hoog oplopen.

Raak de hete delen van het apparaat niet aan.

Dit apparaat is niet ?eschikt om gebruikt te worden in combinatie met

een tijdschakelaar of afstandsbediening.

Rol het snoer volledig uit.

Wanneer het netsnoer is beschadigd dient deze te worden vervangen door

de fabrikant, zijn servicedienst of een gelijkwaardig gekwalificeerd persoon

om een gevaarlijke situatie te voorkomen.

Als er een elektrisch verlengsnoer gebruikt wordt, moet deze minimaal van

een gelijke doorsnede zijn en met een geintegreerde geaarde stekker; neem

de nodige voorzorgsmaatregelen om te voorkomen dat men hier over struikelt.

Sluit het apparaat uitsluitend aan op een geaard stopcontact.

Controleer of de elektrische installatie geschikt is voor de op het apparaat

aangegeven stroomsterkte en spanning.

Nooit het apparaat en het snoer in water onderdompelen.

Dit apparaat mag worden gebruikt door kinderen vanaf 8 jaar en door

personen met beperkte lichamelijke, zintuiglijke of geestelike vermogens of

zonder ervarin% en kennis, op voorwaarde dat dit onder toezicht gebeurt of zij

instructies hebben gekregen inzake het veilige gebruik van het apparaat en dat

zij op de hoogte zijn van de risico's waaraan zij zijn blootgesteld. Dereiniging en

het onderhoud mag niet worden uitgevoerd door kinderen, tenzij ze minstens

8 jaar oud zijn en bovendien worden begeleid.

goud het apparaat en het netsnoer buiten het bereik van kinderen jonger dan
jaar.

OPGELET: De grill niet laten opwarmen of voorverwarmen zonder de twee

binnenste platen.
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Doen

« Lees de instructies van deze handleiding aandachtig door en houd ze binnen handbereik; deze handleiding betreft
de verschillende modellen, afhankelijk van de meegeleverde accessoires. g

« Als iemand zich brandt, koel de brandplek dan onmiddelijk met koud water en schakel, indien nodig, de hulp in van
een huisarts.

« Reinigde platen bij het eerste gebruik (zie paragraaf 5). Giet er een beetje olie over en wrijf droog met een zachte doek.

« Zorg ervoor dat u het snoer, met of zonder verlengsnoer, zo neerlegt dat iedereen vrij rond de tafel kan

« lopen en er niemand over kan struikelen.

* De dampen die tijdens het bereiden van voedsel vrijkomen kunnen gevaarlijk zijn voor (huis)dieren met bijzonder
gevoelige luchtwegen, zoals vogels. Wij raden u daarom aan eventuele vogels op een veilige afstand van de plek
waar u het apparaat gebruikt te plaatsen.

* Houd het apparaat altijd buiten het bereik van kinderen.

« Controleer of beide zijden van de plaat voér gebruik goed zijn schoongemaakt.

» Om beschadigingen van de bakplaten te voorkomen dient u deze alleen te gebruiken bij het apparaat waar ze voor
bedoeld zjn. (bijv.: niet in een oven plaatsen, op het gas of een elektrische kookplaat...).

« Zorgervoor dat de platen stabiel zijn, goed geplaatst en vastgeklikt op het apparaat. Gebruik alleen de bij het apparaat
geleverde bakplaten of platen aangeschaft via een erkend service center.

» Om beschadigingen aan de bakplaaten te voorkomen, adviseren wij u altijd een houten of kunststof spatel te gebruiken.

« Gebruik enkel de accessoires die bij het apparaat werden geleverd of werden gekocht bij een erkend servicenter. Niet
gebruiken op andere apparaten.

Niet doen

 Gebruik het apparaat niet buiten.

o De stekker van het apparaat niet in het stopcontact steken wanneer u het apparaat niet gebruikt.

» Om oververhitting van het apparaat te voorkomen, dient u dit niet in een hoek of tegen een muur te
plaatsen.

« Plaats het apparaat nooit rechtstreeks op een kwetsbare ondergrond (glazen tafel, tafelkleed, gelakt
meubel...) of op een onstabiele ondergrond, zoals tafelkleden met een verende vulling.

« Plaats het apparaat niet onder een aan de muur bevestigd meubel of wandmeubel of in de nabijheid van
andere brandbare materialen zodls (rol)gordijnen, behang, enz.

« Plaats het apparaat niet op of in de buurt van gladde of warme opperviakken en laat het snoer nooit
boven een warmtebron hangen (kookplaat, gasfornuis, enzovoort).

o Plaats geen kookgerei op de kookoppervlakken van het apparaat.

« Snijd het voedsel niet op de platen.

 Gebruik om beschadiging van het bakoppervlak te voorkomen nooit een metalen spons of schuurpoeder.

« Het apparaat niet verplaatsen als het aanstaat.

« Het apparaat niet bij de handgreep of de metalen draden dragen.

« Het apparaat niet gebruiken als het leeg is.

» U mag nooit een velletje aluminiumfolie of ander voorwerp tussen de bakplaaten en de te bereiden
voedingsmiddelen leggen.

 De vetopvangbak niet vastnemen wanneer het apparaat nog warm is. Als de vetopvangbak tijdens het
bakken vol loopt, het apparaat af laten koelen, voordat u het leegt.

« De hete bakplaat niet onder water houden of op een kwetsbare ondergrond plaatsen.

» Om de anti-aanbaklaag te beschermen, dient u te voorkomen dat het apparaat te lang leeg verwarm.

» U mag de grillplaten nooit hanteren wanneer deze heet zijn.

« Gebruik geen aluminiumfolie om uw ingrediénten in te bakken.

« Geen geflambeerde gerechten bereiden met dit apparaat om beschadiging van uw product te voorkomen.

« Plaats nooit aluminiumfolie of enig ander voorwerp tussen de platen en de weerstanden.

o Laat het apparaat tijdens het opwarmen of bakken nooit in de stand 'grill open’ staan.

o Laat het apparaat nooit zonder bakplaten opwarmen.
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Informatie

Wij danken u voor de aankoop van dit apparaat, dat uitsluitend bestemd is voor huishoudelijk gebruik.

Voor uw veiligheid voldoet dit apparaat aan de toepasselijke normen en regelgevingen (Richtlijnen
Laagspanning, Elektromagnetische Compatibiliteit, Materialen in contact met voedingswaren, Milieu...).

Bij het eerste gebruik kan het apparaat enige geur of rook afgeven.

Gebruik voor het reinigen van de platen een spons, warm water en wat afwasmiddel.

De fabrikant behoudt zich het recht voor dit apparaat of onderdelen daarvan in het belang van de gebruiker
te allen tijde zonder voorafgaande kennisgeving te wijzigen.

Alle vaste of vioeibare etenswaren die in contact komen met de bestanddelen waarop het logo X staat,
kunnen niet meer geconsumeerd worden.

Als het voedsel te dik is, verhindert het beveiligingssysteem de inschakeling van het apparaat.

De weerstand niet schoonmaken. Als de weerstand echt vuil is, kunt u hem nadat hij volledig is afgekoeld,
afwrijven met een droge doek.

Het bedieningspaneelis een delicaat onderdeel. Maak het alleen schoon met een droge en zachte
doek. Maak het niet schoon met een vochtige spons om het risico op schade aan de functies te
vermijden.

Milieu
Wees vriendelijk voor het milieu !
Uw apparaat bevat materialen die geschikt zijn voor hergebruik.
mmm ©  Lever het in bij het milieustation in uw gemeente of bij onze technische dienst.
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12 automatische bakprogramma’s

Twee mogelijke bakopties in de
automatische modus

@ Bevroren ingrediénten-functie

/Z/;’ Dichtschroei functie

Een handmatige modus

Manual Manual Manual Manual
mode mode mode mode

120 160°¢ 200 240
e
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1_Voorbereiding

1

Verwijder alle verpakkingsmateriaal,
stickers en toebehoren aan de
binnen- en buitenkant van het
apparaat.

Voor ingebruikname, maak de
grillplaten altijd schoon met warm
water en afwasmiddel, spoel en veeg
vervolgens grondig droog.

3-4 Installeer de uitneembare

8

vetopvangbak aan de voorkant van
het apparaat.

Indien gewenst,  voor het
beste resultaat en een betere
doeltreffendheid ~ van  de  anti-
aanbaklaag, smeer de grillplaten met
een beetje spijsolie met behulp van
een vel keukenpapier.

Verwijder het teveel aan olie
met behulp van een schoon vel
keukenpapier.

Zorg dat de bovenste en onderste
platen correct in het product zjn
aangebracht. Verwarm het apparaat
niet zonder platen voor. Steek de
stekker in het stopcontact. (Zorg dat
het snoer volledig is afgerold).

Druk op de Aan/Uit-knop.

Opgelet: Zorg dat er geen voedsel
tussen de platen bevindt.
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2 __Ingebruikname
e9 Kies uw taal met behulp van de pijlen en druk op ok.

Language Sprachauswahl Choix de la

choice langue
EN DE = .

English Deutsch Frangais

3 __Aan/uit

10 Schakel de grill in

11 Om de grill uit te schakelen, druk één
keer op de aan/uit-knop en één keer
op de OK-knop om het uitschakelen
van het apparaat te bevestigen.

2))  OptiGrill Elite
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4 Bevroren ingrediénten-functie -
in automatische modus

] 13-15 De  Bevroren ingrediénten-
functie is tijdens het selecteren
van de automatische modus te
activeren voor het starten van het
voorverwarmingsproces, als het
te bakken ingrediént bevroren/
ingevroren is.

Als u vergeten bent deze optie te

Hall activeren, schakel het apparaat uit en
allo voer de stappen opnieuw uit.
12 13 Deze functie is alleen beschikbaar in

de automatische modus, en niet in de
handmatige modus.

Bevroren ingrediénten
aan

14 15
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5 Intensieve bakstrepen-functie -
in de automatische modus

Hallo
16 17

Dichtschroeien aan

18 19

34

17-19De  Dichtschroei  functie s

tijdens  het  selecteren  van
de automatische modus te
activeren voor het starten van
het voorverwarmingsproces, als
u duidelijke bakstrepen op uw te
bakken ingrediént wilt.

Als u vergeten bent deze optie te
activeren, schakel het apparaat uit en
voer de stappen opnieuw uit.

Deze functie is alleen beschikbaar in
de automatische modus, en niet in de
handmatige modus.



6 Automatische bakmodus

21 Selecteer de gepaste bakmodus
afhankelijk van het soort te bakken
ingrediént.

Tip, in het bijzonder voor vlees:
het resultaat van de vooraf ingestelde
bakprogramma’s  kan  verschillen
naargelang de oorsprong, de snijdikte
en de kwaliteit van het te bakken
voedsel. De programma’s werden
bepaald en getest met ingrediénten
van een hoogwaardige kwaliteit.

Houd tijdens het bakken tevens
20 21 rekening met de dikte van het vlees.
Bak geen vlees dat dikker dan 4 cm is.

In geval u twijfelt over welke bakmodus te gebruiken, raadpleeg de bakgidsen op pagina 45.

22 Druk op de "OK" knop: het apparaat
wordt voorverwarmd.

Opmerking : als u per ongeluk een
verkeerd  programma  selecteert,
schakel de grill uit en start opnieuw
vanaf stap 8.

23 Wacht 4 tot 7 minuten.

Voorverwarmen is bezig

22 23

24 U hoort een geluidssignaal zodra het
voorverwarmen is beéindigd.

Opmerking: als het apparaat
te  lang dicht blijft wanneer
het is voorverwarmd, zal het
beveiligingssysteem  het  apparaat
automatisch uitschakelen.
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25-26
Zodra  het  voorverwarmen s
the food beéindigd, breng uw ingrediénten

aan. Breng de deksel van de grill

omhoog en doe de ingrediénten in

de grill.

Opmerking: als het apparaat te lang
open blijft, zal het beveiligingssysteem
het apparaat automatisch uitschakelen.

27-29
Het apparaat berekent automatisch
de bakcyclus (tijd en temperatuur)
afhankelijk van de hoeveelheid en de
dikte van het te bakken ingrediént.
Sluit het apparaat en de bakcyclus

start.
to start
cooking Opmerking voor zeer fijn voedsel,

zoals spek: De ,OK" knop brandt.
Druk op ,OK" om ervoor te zorgen dat

Om het grillproces te het apparaat het ingrediént herkent
starten en de bakcyclus wordt gestart.
27 28 De pijl verplaatst zich langs de

bakniveau-indicator en wanneer een
bakniveau wordt bereikt, wordt het
niveau weergegeven en hoort u een
geluidssignaal.

Opmerking: de  bakniveaus  zijn
voorgeprogrammeerd  voor  elke
automatische modus.

Tijdens het bakproces hoort u telkens
een geluidssignaal wanneer er een
bakniveau wordt bereikt (bijv. kort

gebakken/geel).
Afhankelijk van de bakgraad verandert
Startvan de bereiding  Start van de bereiding de indicator van kleur en verplaatst
de pijl voor de voortgang van het
29 30 bakproces zich over het scherm.

Opmerking, in het  bijzonder
voor vlees: het is normaal als de
bakresultaten verschillen afhankelijk
van het soort, de kwaliteit en de
oorsprong van het voedsel.

36



Terau

31-32 U kunt op elk moment dea

resterende baktijd voor het bereiken
van de verschillende bakniveaus te
weten komen. Druk op de rechter knop
om te zien hoe lang het nog duurt
voordat het volgend bakniveau wordt
bereikt. Opgelet, het betreft hier niet het
selecteren van de bakniveaus. De gril
blijft bakken tot aan het laatste bakniveau
en geeft een waarschuwing bij elk niveau.

33-34  Wanneer  het  bakniveau
overeenstemt met uw weergegeven
keuze en u hoort het geluidssignaal, open
het apparaat en verwijder het ingrediént.

35-36 Breng de deksel omlaag. Het
scherm vraagt om uw bevestiging om het
bakproces te stoppen. Bevestig met OK

to sto : o s
cooking wanneer alle ingrediénten zijn verwijderd

of bak verder.

Als u een nieuw bakproces wilt starten,
raadpleeg sectie 7.
Opmerking: het beveiligingssysteem
schakelt het apparaat automatisch uit als
er na een bepaalde periode geen enkel
Om het kookproces te  programma is geselecteerd.

stoppen

35 36
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7 Een tweede bakproces uitvoeren

Tweede bakproces van hetzelfde ingrediént

Any refill? 37-38Aan het einde van het eerste
/ bakproces geeft het scherm ,nieuw
a )
@ bakproces” weer. Als u hetzelfde soort
ingrediént wilt grillen, druk op OK.

Bijvullen?

37 38
39 Het apparaat start met
voorverwarmen.
e e 40 Wacht tot aan het einde van het
N rogrese VOOIverwarmingsproces.

41 Doe het ingrediént in de gill.

insert 42 Voer vervolgens stap 27 tot 37 uit.
the food

Een ogenblik geduld Plaats uw etenswaren

a1 42

Tweede bakproces van een verschillend ingrediént

Na het beéindigen van het bakproces van uw eerste ingrediénten:

1. Zorg dat het apparaat dicht is en er zich geen ingrediénten in bevinden.

2. Selecteer de gepaste bakmodus.

3. Druk op de "OK" knop om het apparaat voor te verwarmen. Tijdens het voorverwarmen wordt de
voorverwarmingsindicator op het scherm weergegeven.
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4. Na het beéindigen van het voorverwarmen hoort u een geluidssignaal en wordt er informatie over
dit einde op het scherm weergegeven.

5. Het apparaat is klaar voor gebruik wanneer het voorverwarmen is beéindigd. Breng de deksel van
de grill omhoog en doe de ingrediénten in het apparaat. Voer vervolgens stap 27 tot 37 uit.

Belangrijk:

- Het apparaat voorverwarmen is voor elk bakproces nodig.

Herinnering: Voor het starten van het voorverwarmingsproces, zorg dat het apparaat dicht is en er zich

geen ingrediént in bevindt.

- Wacht totdat het voorverwarmen is beéindigd voordat u de grill opent en er ingrediénten in doet.

Opmerking: als er onmiddellijk na een bakproces een nieuw voorverwarmingsproces wordt gestart,

zal de voorverwarmingstijd nu korter zijn

8 Bakproces in handmatige modus o

43 Selecteer de handmatige modus en
druk op OK om te bevestigen.

44 Selecteer de gewenste
temperatuur met behulp van de
bedieningstoetsen.

Druk op OK om de gekozen
temperatuur te bevestigen.

45 Wacht tot aan het einde van het
voorverwarmingsproces

< 180°C >

46 Na het beéindigen van het
-5 A | voorverwarmingsproces, druk op OK

om de timer te starten.
Ay —

Opmerking: de baktijd kan tevens
worden ingesteld aan het begin van het
voorverwarmingsproces.

47 Druk op de bedieningstoetsen om de
gewenste baktijd te selecteren.

48 Doe het ingrediént in het apparaat
en druk op OK om het bakproces te
starten.
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ok
to stop
cooking

< 1s0c >

| 00:00

Om het kookproces te
stoppen

49 50

9 _Opmerkingen

49-50 Aan het einde van het bakproces
hoort u een geluidssignaal.
Verwijder het ingrediént.

Druk op OK om het bakproces
te stoppen en het ingrediént te
verwijderen

Teray
2

Remove - Overcooked

your food 2 risk @

Verwijder uw Risico op te gaar
ingrediénten
53 54

40

51-53

Naargelang uw persoonlijke voorkeur,
open de grill, verwijder het ingrediént
dat uw gewenste bakniveau heeft bereikt
en sluit de deksel om het bakproces
voor  achterblijvend e ingrediénten
voort te zetten. Het programma hervat
de bakcyclus tot aan het laatste gekozen
bakniveau.

54 Opmerking: het beveiligingssysteem
schakelt het apparaat automatisch uit na
een bepaalde periode.



10 Na gebruik

Teral
2

55 Druk  op de aan/uit-knop ena

vervolgens op de OK-knop om te
bevestigen.

56 Haal de stekker uit het stopcontact.

y

56

57 Laat het apparaat minstens 2 uur
afkoelen.

Om brandwonden te vermijden, laat

de grill volledig afkoelen voordat u
het schoonmaakt.
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11__Reiniging

Teray

42

58 Maak de platen los en verwider ze
voordat u ze schoonmaakt om het
bakoppervlak niet te beschadigen.

59 De vetopvangbak en de grillplaten
zijn vaatwasmachinebestendig.
Stop het apparaat en het snoer
nooit in de vaatwasmachine. De
verwarmingselementen dienen na
het verwijderen van de grillplaten
nooit te worden schoongemaakt. Als
ze echter zeer vuil zijn, wacht totdat
het apparaat volledig is afgekoeld en
maak ze dan schoon met een droge
doek.

60-61
Als u de grillplaten niet in de
vaatwasmachine wilt stoppen, maak
ze schoon met warm water en beetje
afwasmiddel en spoel vervolgens
grondig om alle resten te verwijderen.
Veeg grondig droog met een vel
keukenpapier.
Maak geen enkel onderdeel van
de grill schoon met een metalen
schuursponsje, ~ staalwol of een
agressief schoonmaakmiddel. Gebruik
alleen een nylon of niet-metalen
schoonmaakspons.
Leeg de vetopvangbak, was het in
een warm sopje en veeg grondig
droog met een vel keukenpapier.

62 Maak de deksel van de grill schoon
met een spons gedompeld in
warm water en veeg droog met
een zachte en droge doek. Om het
bedieningspaneel schoon te maken,
gebruik alleen een zachte en droge
doek.

63 Dompel de behuizing van de grill niet
in water of een andere vloeistof.

64 Zorg dat de grill altijd schoon, koud
en droog is voordat u het opbergt.
Elke andere reparatie moet door
een erkende reparateur worden
uitgevoerd.



Probleemoplossing

PROBBLEEMOPLOSSING ELITE

Probleem

Oorzaak

Oplossing

De taal is gewijzigd

Steek de stekker in het stopcontact,
druk op ON en vervolgens onmiddellijk
op de Bevroren ingrediénten toets
(terwijl ,Goedendag” op het scherm
wordt weergegeven)

10s before-

changeover

to manual
mode

Preheating
not finished,

remove your
food

De voorverwarmingstijd

is niet helemaal voltooid.
De grill werd geopend

en het ingrediént werd
voor het einde van het
voorverwarmingsproces op
de plaat gelegd.

Het is mogelijk om het ingrediént te
bakken, maar u dient het bakproces
zelf te controleren aangezien de grill in
de handmatige modus staat.

De temperatuur kan worden
aangepast.

Of

Open de grill, verwijder het
ingrediént, sluit de grill op een
juiste manier en wacht totdat het
voorverwarmingsproces is voltooid.

Ik kan mijn apparaat
niet uitschakelen

Er werd geen tweede keer
gedrukt of te veel tijd tussen
de 2 drukken.

Druk 2 keer na elkaar op de aan/Uit-
knop.
OF

Druk één keer op de aan/uit-knop en
dan op OK om te bevestigen

Fout 1 tot Fout 8

Het apparaat werd in een te
koude ruimte opgeborgen of
gebruikt.

Het apparaat is oververhit.

Haal de stekker uit het stopcontact en
wacht enkele minuten.

Steek de stekker opnieuw in het
stopcontact en druk op On (aan).

Als het probleem opnieuw optreedt,
neem contact op met een erkend
servicecentrum.

Fout 9 tot Fout 13

Storing op het apparaat.

Haal de stekker uit het stopcontact
en neem contact op met een erkend
servicecentrum.

Het apparaat stopt
uit zichzelf tijdens het
voorverwarmings- of
bakproces.

Het apparaat werd tijdens
het bakproces te lang open
gehouden. Het apparaat
werd na het einde van

het voorverwarmings- of
warmhoudproces te lang niet
gebruikt.

Haal de stekker uit het stopcontact
en wacht enkele minuten. Steek de
stekker vervolgens opnieuw in het
stopcontact en schakel het apparaat in.

43




PROBBLEEMOPLOSSING ELITE

Probleem Oorzaak Oplossing

) Vraag tot bevestiging aan 2 oplossingen:

ok einde van bakproces Druk op OK als al het voedsel is

to stop verwijderd
cooking of

Druk niet op OK en laat bakken als er
nog te bakken levensmiddelen op de
grillachterblijven

Ingrediént is niet Druk op OK om het bakproces te
Ak gedetecteerd, het is te fijn. starten
to start
cooking
Ingrediént is te dik 2 oplossingen:
i Druk op OK om het bakproces in de
L handmatige modus verder te zetten
Of

Verwijder het ingrediént en snij het
dunner zodat de automatische modus
kan worden gebruikt

lkkan geentijdinde | De temperatuurregeling blijft | Druk één keer op OK om naar de
handmatige modus op het scherm weergegeven | tijdregeling te gaan en stel vervolgens
instellen in m%t behulp van de pijlen. Bevestig
met OK
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Bakniveaus voor elk automatisch programma

12 AUTOMATISCHE PROGRAMMA'S
AUTOMATISCHE BAKNIVEAU-INDICATOR
RS ngr/wgﬁn gekfglien doo’r_lbaaliken Drocizzklien
Kip - - - Doorbakken
@ Worst = = = Doorbakken
é Spek doo}r_lbaaliken Knapperig
g Hamburger get}fgl&en doo}r_lt?aliken Doorbakken
% Panini - geLbizj:lZen Geroosterd Knapperig
Qﬂ ke doolr_l|:>aa|fkken dc())c\)/retgarllign Doorbakken
% Vis en schaaldieren doolr—tgaalLken dc?gfbraiign Doorbakken
Aardappelen - - - Sappig
@ Paprika - - Krokant Sappig
ﬁ’ Aubergine - - - Gegrild
Tomaat - - Krokant Sappig
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BAKTIP

BAK- BAK-
FODIECITER PROGRAMMA TIP
Varkenshaas (zonder botten), M
varkensbuik Doorbakken

Bratwurst (voorgekookt varkensvlees)

Rindswurst (voorgekookt rundvlees)

Nurnberger Wurst (voorgekookt
varkensvlees)

8

220°C/ 8 min 30

220°C/ 8 min 30

220°C/4 min 30

SPECIALE HANDMATIGE MODUS

GROENTE OF FRUIT
From 180°C From 220°C
to 195°C to 235°C to 270°C
= = Courgette (schijfjes)
- - Asperge
S = Champignon
- Ui -
Brocoli - -
Mini-wortelen - -
= Venkel -
Zoete aardappel ) .
(schijfjes)
- Appel (schijfjes) -
- Ananas -
= Perzik =
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BEREIDINGSTIP

Voor mooiere bakstrepen op het voedsel, wordt het aanbevolen om het geroosterde voedsel
voor het opdienen om te draaien.

PRODUCTEN BEREIDINGSTIP
AARD- - Schiffies in de lengte
APPELEN « Voeg olie aan de ingrediénten toe voor een beter bakresultaat
PAPRIKA « Snijin de lengte in tweeén
AUBERGINE « Schijfies in de lengte
+ Voeg olie aan de ingrediénten toe voor een beter bakresultaat
TOMAAT + Gebruik ronde tomaten
« Gebruik geen te rijpe tomaten
+ Snijin de breedte in tweeén
« Voor het beste bakresultaat, leg de ronde kant van de in 2
gesneden tomaat op de onderste grillplaat.
VARKENSVLEES * Gebruik de dichtschroei functie als de dikte 20 mm overschrijdt.
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WICHTIGE SICHERHEITSHINWEISE

Verwendung, Pflege, Reinigung und Installation des Produktes: Lesen
Sie zu Threr eigenen Sicherheit bitte die folgenden Punkte durch bzw.
sehen Sie sich die zugehorigen Piktogramme an.
Dieses Gerdt ist ausscfﬂieBlich flir den Hausgebrauch bestimmt.
Esist keinesfalls geeignet, in folgenden Féllen verwendet zu werden, die zudem
von der Garantie ausgeschlossen sind:

- inKiichenecken fiir Verkaufs- und Biroangestellte und sonstigen

gewerblich genutzten Einrichtungen,
- in landwirtschaftlichen Betrieben,
- in Unterkiinften und sonstigen Gastronomie- und Hotelbetrieben
fUr deren Gaste,

- in Pensionen und Privatunterkinften.
Alle Verpackungen, Klebestreifen oder diversen Zubehérteile innen und aufen
am Gerdt entfernen.
Dieses Gerdt ist nicht zur Handhabung durch Personen (einschlieflich Kindern)
mit eingeschrankten kdrperlichen, sensorischen oder mentalen Féhigkeiten
oder durch Personen mit mangelnder Erfahrung bzw. mangelnden Kenntnissen
vorgesehen, es sei denn unter Aufsicht einer Person, die filr ihre Sicherheit
verantwortlichist und gegebenenfalls vorab Anweisungen zur Handhabung des
Gertits gegeben hat. Kinder miissen beaufsichtigt werden, um sicherzustellen,
dass sie nicht mit dem Gerdt spielen.
Kinder missen beaufsichtigt werden, um sicherzustellen, dass sie nicht mit dem
Gerdt spielen oder das Gerdt als Spielzeug verwenden.
Gerdt im Betrieb niemals unbeaufsichtigt lassen.

Frei zugangliche Flchen kdnnen im Betrieb hohe Temperaturen erreichen.
Achten Sie darauf, nicht mit heifen Gerditeteilen in Bertihrung zu kommen.
Dieses Gerct ist nicht daftir bestimmt, durch einen externen Timer oder ein
separates Femsteuerungssystem in Betrieb genommen zu werden.

Kabel volisténdig abrollen.

Um Gefahren zu vermeiden, darf ein schadhaftes Stromkabel nur
vom Hersteller, dessen Kundendienst oder einer dhnlich qualifizierten
Person ausgetauscht werden.
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Wird ein Verlangerungskabel verwendet, muss es mindestens
denselben Querschnitt haben und geerdet sein. Stellen Sich sicher,
dass das Kabel niemanden behindert.

Das Gerdt nur an einer geerdeten Steckdose anschlief3en.
Sicherstellen, dass die Elektroinstallation mit der auf derg
Gerdteunterseite angegebenen Leistung und Spannung vereinbar
ist.

Gerdt oder das Kabel niemals in Wasser tauchen.

Dieses Gerdt darf nur dann von Kindern ab 8 Jahren und Personen
mit eingeschrankten korperlichen, sensorischen oder geistigen
Fahigkeiten oder von Personen mit mangelnder Erfahrung bzw.
mangelnden Kenntnissen verwendet werden, wenn sie beaufsichtigt
werden oder in die sichere Bedienung des Gerdts eingewiesen wurden
und die damit verbundenen Gefahren verstehen. Die Reinigung und
Pflege darf nicht von Kindern ausgeftihrt werden, aufer wenn sie
tiber 8 Jahre alt sind und beaufsichtigt werden.

Bewahren Sie das Gerdt mitsamt Kabel auBerhalb der Reichweite
von Kindern unter 8 Jahren auf.

ACHTUNG: Den Grill nicht ohne die 2 Platten auf- oder vorheizen.
Befolgen Sie die nachfolgenden Punkte:

« Die Hinweise in dieser Anleitung, die je nach dem mit Ihrem Gerdt gelieferten Zubehdr bei den unterschiedlichen
Versionen identisch ausfallen, aufmerksam lesen und in Reichweite aufbewahren.

« Im Falle eines Unfalls sofort kaltes Wasser iiber die Verbrennung laufen lassen und notfalls einen Arzt rufen.

« Vor der ersten Benutzung die Platten abwaschen (siehe Abschnitt 5), ein wenig Ol darauf verteilen und mit einem
weichen Lappen abreiben.

« Bei der Platzierung des Kabels, mit oder ohne Verldngerung, darauf achten und alle Sicherheitsvorkehrungen
treffen, dass keine sich am Tisch befindende Person behindert wird, indem sie sich darin beispielsweise verféngt.

« Fir Tiere mit einem sensiblen Atmungssystem, wie beispielsweise Vogel, kdnnen Grilldampfe gefdhrlich sein.
Vogelbesitzern wird empfohlen, die Tiere auBerhalb der Reichweite des Gerdtes zu platzieren.

o Stellen Sie das Gerdit immer auBerhalb der Reichweite von Kindern auf.

« Stellen Sie sicher, dass die beiden Heizplatten vor der Nutzung gut gereinigt sind.

« Damit die Platten nicht beschddigt werden, verwenden Sie diese ausschlieflich mit dem Gerdt, fir das sie gedacht
sind (Verwenden Sie sie beispielsweise nicht in einem Backofen, auf einem Gasherd oder einer Elektrokochplatte...).

« Achten Sie darauf, dass die Platten fest am Gerdt angebracht sind. Verwenden Sie ausschlieflich die Platten, die
vom autorisierten Kundendienst ausgeliefert oder erworben wurden.

« Um die Beschichtung der Platten zu schiitzen, stets einen Kunststoff- oder Holzwender verwenden.

« Verwenden Sie nur mit dem Gerdt geliefertes oder bei einer autorisierten Kundendienststelle gekauftes Zubehdr.
Nicht mit anderen Gerdten zusammen verwenden.
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Beachten Sie, was Sie vermeiden miuissen.

« Gerdt niemals am Stromkreislauf lassen, wenn es nicht benutzt wird.

» Um eine Uberhitzung zu vermeiden, darf das Gerdt nicht in Ecken oder an einer Wand platziert werden.

o Ihr Gerdt niemals direkt auf eine empfindliche Fldche (Glastisch, Tischdecke, lackiertes Mébelstiick...) oder auf eine
Plastiktischdecke stellen.

« Thr Gerdt niemals unter ein an der Wand befestigtes Mobelstiick oder Regal oder in der Néhe von leicht
entflammbarem empfindlichem Material wie Rollos, Vorhdnge oder Tapeten stellen. Sollte das Gerdt Feuer fangen,
nicht mit Wasser ldschen. Ziehen Sie den Netzstecker und ersticken Sie die Flammen mit einem feuchte Tuch.

« Ihr Gerdt nicht auf oder in der Ndhe einer rutschigen oder heiBen Oberfldche stellen. Lassen Sie auBerdem das
Kabel nicht in der Nahe einer Warmequelle liegen (Heizplatten, Gasherd...) und legen oder ziehen Sie es nicht ber
scharfe Kanten..

« Keine Kochutensilien auf die Grillflachen des Gerdts legen.

« Nicht direkt auf den Heizplatten schneiden.

« Niemals einen Stahlschwamm oder Scheuerpulver verwenden, um die Grillfléiche nicht zu beschadigen
(Antihaftbeschichtung).

o Achten Sie darauf, dass das Gerdt bei Gebrauch immer frei steht.

« Das Gerdt nicht am Griff oder an den Metalldréhten tragen.

« Gerdt niemals leer betreiben. Benutzen Sie das Gerdt nicht, wenn es nicht fehlerfrei funktioniert, gefallen ist oder
sichtbare Schaden aufweist. Jeder Eingriff, auBer der im Haushalt iiblichen Reinigung und Wartung durch den
Kunden, muss durch einen autorisierten Service Partner erfolgen. Ziehen Sie niemals den Steckeran der Zuleitung
aus der Steckdose. Lassen Sie das Gerdt vollstandig abkiihlen, bevor Sie es reinigen und wegréumen. Bewegen Sie
das Gerdt nicht so lange es heif3 ist. Stellen Sie das Thermostat auf die Min.- Position (je nach Modell). Trennen Sie
das Gerdt nach jeder Benutzung und vor jeder Reinigung vom Stromnetz. Vor der ndchsten Benutzung miissen alle
Gerdteteile trocken sein.

« Niemals Aluminiumfolie oder andere Gegenstdnde zwischen die Platten und die Speisen legen.

» Wahrend des Garvorgangs die Fettauffangschale nicht herausnehmen. Wenn die Auffangschale wéhrend des
Garvorgangs vollist, lassen Sie das Gerdt erst abktihlen, bevor Sie sie herausnehmen.

« Die heife Platte nicht unter Wasser oder auf eine empfindliche Oberfldche legen.

« Fir die Erhaltung der Antihaftbeschichtung achten Sie darauf, dass das Gerdt nicht zu lange leer erwdrmt wird.

« Die Platten dirfen niemals in heiBem Zustand behandelt werden.

« Niemals mit Folie garen.

« Flambieren Sie niemals Speisen auf dem Gerdt, damit dieses nicht beschddigt wird.

« Niemals Aluminiumfolie oder andere Gegenstdnde zwischen die Platten und die Heizstdbe legen.

« Niemals erhitzen oder Garvorgdnge durchfiihren, wenn sich das Gerdt in der Stellung "Grill ge6ffnet” befindet.

« Das Gerdt niemals ohne die Heizplatten erhitzen.

50



Hinweise/Informationen

« Vielen Dank, dass Sie sich fiir den Kauf dieses Gerdtes entschieden haben, das ausschlieflich fiir den Hausgebrauch
bestimmt ist.
o Zur Gewdhrleistung Ihrer Sicherheit entspricht das Gerdt den geltenden Normen und Bestimmungen
(Niederspannungsrichtlinie;
« elektromagnetische Vertrdglichkeit; Materialien, die mit Lebensmitteln in Berlihrung kommen; Umwelt...).
« Bei der ersten Inbetriebnahme ist es mdglich, dass eine leichte Geruchs- oder Rauchentwicklung entsteht.
« Ofen Sie in diesem Fall das Fenster, bis keine Rauch oder Geruchsbildung mehr feststellbar ist.
« Verwenden Sie zur Reinigung der Heizplatten einen Schwamm, heies Wasser und Spiilmittel.
« Unsere Gruppe behdilt sich das Recht vor, im Interesse des Nutzers die Eigenschaften und Einzelteile des Produktes
jederzeit zu bearbeiten.
« Jedes fllissige oder feste Lebensmittel, das mit den mit dem Logox gekennzeichneten Teilen in Berlihrung
kommt, darf nicht verzehrt werden.
« Wenn die Lebensmittel zu dick sind, verhindert das Sicherheitssystem, dass das Gerdt in Betrieb genommen wird.
« Das Heizelement darf nicht gereinigt werden. Sollte es sehr verschmutzt sein, warten Sie, bis es vollstandig
abgekhlt ist und reiben Sie es mit einem trockenen Tuch ab.
» Das Bedienfeld ist sehr empfindlich: nur mit einem trockenen und weichen Tuch, reinigen,
abwischen und trocknen. Nicht mit einem feuchten Schwamm reinigen, andernfalls kénnte die
Funktionsfahigkeit des Bedienfeldes beeintrdchtigt werden.

Umwelt

Denken Sie an den Schutz der Umwelt!
®  ThrGerdt enthdlt wertvolle Rohstoffe, die wiederverwertet werden kdnnen.
mmm 2 Geben Sie Ihr Gerdt zur Entsorgung deshalb bitte bei einer Sammelstelle Threr Stadt oder
Gemeinde ab.
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Beschreibung
A Bedienfeld

A1 Ein-/Aus-Taste

A2 Funktion fur tiefgekihlte
Lebensmittel

A3 Funktion fur kréftigere
Grillstreifen
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A4 Einstell- und
Navigationstasten

A5 Vorheiz- und Garstufen-
Anzeige

A6 Display
A7 OK-Taste
B Haupteinheit
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>

Griff

Grillplatten
Saftauffangschale
Netzkabel



12 automatische Garprogramme

Im automatischen Modus stehen zwei
Optionen zur Verfiigung:

@ Funktion fiir tiefgekihlte Lebensmittel

/Z/;’ Funktion fur intensivere Grillstreifen

Ein manueller Modus

Manual Manual Manual Manual

mode mode mode mode

1207 160 200°¢ 240 .
P N— — e—
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1_Vorbereitung

54

1

Entfernen Sie samtliches
Verpackungsmaterial, Aufkleber und
Zubehorteile im Inneren und an den
AuBenflachen des Gerats.

Reinigen Sie vor dem ersten Gebrauch
die Platten sorgfdltig mit heilem
Wasser  und  Geschirrsplmittel,
spulen und trocknen Sie die Platten
anschlieBend grindlich ab.

3-4 Befestigen Sie die herausnehmbare

8

Saftauffangschale an der Vorderseite
des Gerates.

Um  bessere  Ergebnisse  zu
erzielen und die Wirkung der
antihaftbeschichteten Oberflache zu
optimieren, kénnen Sie mithilfe eines
Klichenpapiers die Grillplatten mit
etwas Ol einfetten.

Entfernen Sie (iberschiissiges Ol mit
einem sauberen Kiichenpapier.

Vergewissern Sie sich, ob die oberen
und unteren Platten korrekt im
Produkt eingesetzt wurden. Heizen
Sie das Gerdt nicht ohne Platten
auf. Schliefen Sie das Gerét an eine
Steckdose an. (Achten Sie darauf, dass
das Kabel vollstandig abgewickelt ist.)

Driicken Sie die Ein/Aus-Taste.

Achtung: Vergewissern Sie sich, dass sich
keine Lebensmittel zwischen den Platten
befinden.



2 __ Erstmaliger Gebrauch
9 Wahlen Sie mithilfe der Pfeile Ihre Sprache und drticken Sie dann OK.

Language
choice

Choix de la
langue

EN DE FR

English Deutsch Frangais

Sprachauswahl

3 Ein-/Aus-Taste

10 Schalten Sie das Gerét ein.

D) CErEEs 11 Driicken ~ Sie  zum  Ausschalten

‘ . f des Gerdtes einmal auf die Ein-/
Aus-Taste und einmal auf OK, um
das Ausschalten des Gerdtes zu
bestatigen.
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4 Funktion fiir tiefgekiihlte Lebensmittel -
im automatischen Modus

(13-15) Die Funktion fir tiefgekihlte

ﬁI\— Lebensmittel ist vor dem

Starten des Vorheizvorgangs

zu  aktivieren.  Wahlen

Sie bei der Auswahl des

automatischen Modus aus,

ob das Grillgut tiefgekuhlt/
gefroren ist.

Falls  Sie vergessen haben, die

Hallo Funktion zu aktivieren, schalten Sie
das Gerét aus und wiederholen Sie die
12 13 Schritte.

Diese  Funktion steht nur im
automatischen  Modus, nicht im
manuellen Modus, zur Verfiigung.

Gefrorene Speisen aus
14 15
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5 Funktion fiir intensivere Grillstreifen-

im automatischen Modus

Hallo
16 17

Scharfes Anbraten ein

18 19

17-19Die  Funktion fir intensivere

Grillstreifen ist ~ vor

dem

Starten  des  Vorheizvorgangs

zu  aktivieren. Wahlen Sie
Funktion bei der Auswahl

die
des

automatischen Modus aus, wenn
Sie ausgepragtere Grillstreifen auf

dem Grillgut wiinschen.
Falls  Sie vergessen haben,

die

Funktion zu aktivieren, schalten Sie
das Gerét aus und wiederholen Sie die

Schritte.

Diese  Funktion steht nur
automatischen  Modus, nicht
manuellen Modus, zur Verflgung.

im
im
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6 Garen im automatischen Modus Tero

21 Wéhlen Sie den fur die Art des
Grillguts geeigneten Garmodus.

Tipp, insbesondere fiir Fleisch: Die
Garergebnisse der voreingestellten
Programme konnen je nach Herkunft,
Zuschnitt und Qualitdt des Grillguts
variieren. Die Programme wurden
mit Lebensmitteln von guter Qualitdt
eingestellt und getestet.

Ebenso muss die Dicke des Fleisches

Hallo beim Garen beriicksichtigt werden.
20 21 Garen Sie keine Lebensmittel, die
dicker als 4 cm sind.

Wenn Sie sich nicht sicher sind, welchen Garmodus Sie verwenden sollten, ziehen Sie den Garleitfaden
auf Seite 68 zurate.

22 Dricken Sie die Taste ,0K": Das
Gerat beginnt, vorzuheizen.

Preheating in Anmerkung: Wenn Sie versehentlich
S| progress \ das falsche Programm  gewdhlt
haben, schalten Sie den Grill aus und
wiederholen Sie den Vorgang ab
Schritt 8.

23 Warten Sie 4 bis 7 Minuten.

Wird vorgeheizt
22 23

24 Ein akustisches Signal zeigt an, wenn
das Vorheizen abgeschlossen ist.

Anmerkung: Wenn das Gerdt nach
Abschluss des Vorheizvorgangs zu
lange geschlossen bleibt, schaltet das
Sicherheitssystem das Gerét aus.
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(25-26) :
insert Sobald der  Vorheizvorgang
the food abgeschlossen ist, konnen Sie Ihre

Zutaten in den Grill legen. Offnen Sie
den Deckel des Grills und legen Sie
die Lebensmittel auf den Grill.
Anmerkung:  Wenn  das  Gerdt
zu lange gedffnet ist, schaltet
das Sicherheitssystem das  Gerdt
automatisch aus.

Speisen einlegen
25 26

27-29
Das Gerdt berechnet automatisch
nach  Menge und Dicke der
Lebensmittel den Garzyklus (Garzeit
und Temperatur).
Schliefen Sie den Deckel des Gerétes,
damit der Garvorgang beginnen kann.

Hinweis zu sehr diinnen
Lebensmitteln, zum  Beispiel
Bacon: Die OKTaste leuchtet

to start
cooking

Garvorgang starten auf. Driicken Sie dann auf OK, um

sicherzustellen, dass  das  Gerdt

27 28 die Lebensmittel erkennt und der
Garzyklus beginnt.

Der Pfeil bewegt sich entlang der
Garstufen-Anzeige und wenn das
Start of Gerat eine Garstufe erreicht, wird die
cooking Stufe angezeigt und das Gerat erzeugt
ein akustisches Signal.

Anmerkung: Die  Garstufen  sind
fur jedes automatische Programm
voreingestellt.

Wahrend des Garvorgangs
benachrichtigt ein akustisches Signal
den Benutzer jedes Mal, wenn eine
Garstufe erreicht ist (z. B. blutig).

Die Anzeige dndert je nach Garstufe
29 30 die Farbe und der Pfeil bewegt sich
entsprechend  des  Garfortschritts
entlang des Displays.

Beachten Sie bitte, dass es besonders
bei Fleisch normal ist, wenn die
Garergebnisse je nach Fleischsorte,
Qualitét und Herkunft der Nahrung
variieren.

Garvorgang beginnt
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31

Durchgebraten in 01:35
32

to stop
cooking

35

60

Garvorgang beenden

36

31-32 Sie koénnen sich jederzeit Uber
die verbleibende Zeit zum Erreichen der
verschiedenen ~ Garstufen  informieren.
Driicken Sie auf den Rechts-Pfeil, wenn
Sie sehen maéchten, wie lange es dauern
wird, bis die nachste Garstufe erreicht ist.
Achtung - Es handelt sich dabei nicht um
die Auswahl einer Garstufe. Der Grill fahrt
fort, bis zur letzten Garstufe zu garen, und
benachrichtigt den Benutzer bei jeder
Garstufe.

33-34 Wenn die Garstufe Ihrer Wahl
angezeigt wird und das akustische
Signal ertont, 6ffnen Sie das Gerét und
entnehmen Sie |hre Speisen.

35-36 SchlieBen Sie den Deckel. Das
Display fordert Sie auf, den Abbruch des
Garvorgangs zu bestatigen. Bestatigen
Sie mithilfe von OK, dass alle Lebensmittel
vom Grill genommen wurden, sonst wird
der Garvorgang fortgesetzt.

Wenn Sie einen neuen Garvorgang
starten mochten, lesen Sie bitte Abschnitt
8.

Anmerkung: Das  Sicherheitssystem
schaltet das Gerdt automatisch aus, wenn
nach einer gewissen Zeit kein Programm
ausgewdhlt wurde.



7 Durchfiihren eines zweiten Garvorgangs

Zweiter Garvorgang mit der gleichen Art Grillgut

Any refill? 37-38 Nach Ablauf des ersten Garvorgangs
A~ wird auf dem Display ,nouvelle
@ cuisson” (neuer Garvorgang) angezeigt.
Wenn Sie die gleiche Art von Grillgut
grillen méchten, driicken Sie OK.

Nachlegen?
37 38

39 Das Gerdt beginnt vorzuheizen.

40 Warten Sie bis zum Ende des
Vorheizvorgangs.

Preheating in
N progress

41 Legen Sie das Grillgut in den Grill.
42 Folgen Sie dann den Schritten 27 bis
37.

insert
the food

Warten Speisen einlegen
41 42

Zweiter Garvorgang mit einer anderen Art Grillgut

Sobald der Garvorgang fir Ihre ersten Speisen abgeschlossen ist:

1. Vergewissern Sie sich, dass das Gerdt geschlossen ist und sich kein Grillgut zwischen den Platten
befindet.

2. Wahlen Sie den passenden Modus oder das passende Garprogramm.

3. Drlcken Sie ,0K’, um den Vorheizvorgang zu beenden. Wéahrend des Vorheizens erscheint die
Vorheiz-Anzeige auf dem Display.
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4. Sobald der Vorheizvorgang beendet ist, ertont ein akustisches Signal und auf dem Display wird das
Ende des Vorheizvorgangs angezeigt. )
5. Nach dem Vorheizen ist das Gerat einsatzbereit. Offnen Sie den Deckel des Grills und legen Sie die
Lebensmittel in den Grill. Folgen Sie dann den Schritten 27 bis 37.

Wichtig:
- Bitte beachten Sie, dass das Vorheizen fiir jeden Garvorgang obligatorisch ist.

und das sich kein Grillgut im Grill befindet.

ﬁ Denken Sie daran: Stellen Sie vor dem Starten des Vorheizvorgangs sicher, dass das Gerat geschlossen ist

- Warten Sie dann, bis das Vorheizen abgeschlossen ist, bevor Sie den Grill 6ffnen und die Lebensmittel

in den Grill legen.

Anmerkung: Wenn der neue Vorheizzyklus sofort nach dem Ende des vorherigen Zyklus gestartet wird,

ist der Vorheizvorgang krzer.

8 Garen im manuellen Modus

<

|< 180°C >

< 180°C >

©9-3 A)
Ry—
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47

43 Wahlen Sie den manuellen Modus
und drcken Sie zur Bestatigung OK.

44 Wahlen  Sie die  gewdnschte
Temperatur mithilfe der Einstelltasten.

Driicken Sie zur Bestdtigung der
ausgewdhlten Temperatur OK.

45 Warten Sie bis zum Ende des
Vorheizvorgangs.

46 Sobald das Vorheizen beendet ist,
dricken Sie OK, um den Timer zu
starten.

Anmerkung: Die Garzeit kann auch zu
Beginn des Vorheizvorgangs eingestellt
werden.

47 Dricken Sie die Einstelltasten, um die
gewdnschte Garzeit auszuwahlen.

48 Legen Sie |hr Grillgut in den Grill und
driicken Sie OK, um den Garvorgang
zu starten.



ok
to stop
cooking

< 1s0c >

| 00:00

Garvorgang beenden

49 50

9 _Anmerkungen

49-50 Ein akustisches Signal zeigt lhnen
an, wenn die Garzeit abgelaufen
ist. Entnehmen Sie Ihre Speisen.

Driicken Sie OK, um den Garvorgang
zu beenden und lhre Speisen zu
entnehmen.

Teral
s

Remove
your food

Speisen entnehmen Evtl. verbraten

53 54

51-53

Offnen Sie je nach persénlicher Vorliebe
den Grill und entnehmen Sie die Speisen,
die die gewinschte Garstufe erreicht
haben. Schliefen Sie den Grill dann
wieder, um den Garvorgang fur die
restlichen Lebensmittel fortzusetzen. Das
Programm folgt dem Garzyklus bis zur
letzten Garstufe des gewdhlten Modus.

54 Anmerkung: Das Sicherheitssystem
schaltet das Gerdt automatisch nach
einer gewissen Zeit aus.
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10 Betrieb beenden

Teral
2

y

11_Reinigung

56

55 Driicken Sie einmal die Ein-/Aus-Taste
und dann zur Bestdtigung die OK-
Taste.

56 Ziehen Sie den Netzstecker des
Gerdts.

57 Lassen Sie das Gerat mindestens fur
2 Stunden abkahlen.

Lassen Sie den Grill vor dem
Reinigen vollstandig abkihlen, um
Verbrennungen zu vermeiden.

°_

58

64

59

58 Losen und entfernen  Sie  vor
der Reinigung die Platten, um
Beschadigungen an der Garflache zu
vermeiden.

59 Die Saftauffangschale und
die Platten  kénnen in die
Geschirrspilmaschine gestellt
werden. Das Gerdt und sein Kabel
dirfen unter keinen Umstanden in
der Geschirrspulmaschine gereinigt
werden. Die Heizelemente durfen
in keinem Fall gereinigt werden,
nachdem die Platten entfernt
wurden. Wenn sie sehr verschmutzt
sind, warten Sie bis das Gerat
vollstdndig ~ abgekahlt —ist, und
reinigen Sie die Heizelemente mit
einem trockenen Tuch.



11_Reinigung

60-61
Wenn Sie die Platten nicht in der
Geschirrspulmaschine reinigen

maochten, waschen Sie sie in heillem
Wasser mit etwas Geschirrspllmittel
ab, spilen Sie sie dann mit reichlich
Wasser ab, um alle Ricksténde zu
entfernen. Wischen Sie die Platten
sorgfaltig mit einem Klchenpapier
trocken.

Verwenden Sie keine metallischen
Scheuerschwdamme, Stahlwolle
oder scheuernde Reinigungsmittel,
um eines der Elemente des Grills
zu reinigen. Verwenden Sie nur
Nylonschwamme oder nicht
metallische Schwamme.

Entleeren Sie die Saftauffangschale
und waschen Sie sie in heiem
Seifenwasser ab. Wischen Sie die
Schale dann griindlich mit einem
Klichenpapier trocken.

62 Wischen Sie den Grilldeckel mit einem
mit heifem Wasser angefeuchteten
Schwamm sauber und trocknen Sie
ihn dann mit einem weichen und
trockenen Tuch ab. Verwenden Sie
zum Reinigen des Bedienfeldes nur
ein weiches und trockenes Tuch.

63 Tauchen Sie das Gehduse des Grills
niemals in Wasser oder eine andere
Flussigkeit.

64 Vergewissern Sie sich stets, dass der
Grill sauber, abgekhlt und trocken ist,
bevor Sie ihn wegrdumen.

Alle  anderen  Wartungsarbeiten
missen von einem zugelassenen
Kundendienst durchgefihrt werden.
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Fehlerbehebung

FEHLERBEHEBUNG FUR DEN ELITE

Problem

Ursache

Losung

Andern der Sprache

Grill mit einer Steckdose verbinden, auf
ON und dann sofort die Taste Frozen
driicken (wdhrenddessen zeigt das
Display ,Bonjour” an).

10s before-

changeover

to manual
mode

Preheating
not finished,

remove your
food

Der Vorheizvorgang ist noch
nicht abgeschlossen. Der

Grill wurde vor Ende des
Vorheizvorgangs gedffnet und
Lebensmittel wurden auf die
Platte gelegt.

Die Lebensmittel kénnen gegrillt
werden, der Garvorgang muss jedoch
Uberwacht werden, denn der Grill hat
in den manuellen Modus geschaltet.

Die Temperatur kann eingestellt
werden.

Oder

Grill 6ffnen, Speisen entnehmen,
Grill ordnungsgemaf schlieBen
und warten, bis der Vorheizvorgang
abgeschlossen ist.

Ich kann mein Gerat
nicht ausschalten.

Die Taste wurde nicht
lange genug gedrlickt oder
zwischen dem ersten und
zweiten Drlicken war zu viel
Zeit.

Zweimal die Ein/Aus-Taste drlicken.
oder

einmal die Ein-/Aus-Taste drlicken,
dann zur Bestatigung OK driicken.

Err 1 bisErr 8

Das Gerat wurde in einem zu
kalten Zimmer aufbewahrt
oder benutzt. Das Gerét ist
Gberhitzt.

Netzstecker des Gerétes herausziehen
und einige Minuten warten.

Grill erneut mit der Steckdose
verbinden und die Ein-/Aus-Taste
driicken.

Falls das Problem weiterhin besteht,
kontaktieren Sie einen Kundendienst.

Err 9 bis Err 13

Funktionsstorung

Ziehen Sie den Netzstecker und
wenden Sie sich an den Kundendienst.

Das Gerat schaltet sich
wahrend des Vorheiz-
oder Garvorgangs von
allein aus.

Das Gerdt stand zu lange
offen, wéhrend des
Garvorgangs. Das Gerdt
stand nach Abschluss des
Vorheizvorgangs oder
wahrend des Warmhaltens zu
lange offen

Netzstecker ziehen und einige
Minuten warten. Dann wieder mit der
Steckdose verbinden und einschalten.
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FEHLERBEHEBUNG FUR DEN ELITE

Problem Ursache Lésung

A Aufforderung, das Ende des | 2 Lésungen
Ok Garvorgangs zu bestatigen OK driicken, wenn alle Lebensmittel

to stop entnommen wurden
cooking

oder

nicht OK drticken und den Grill laufen
lassen, wenn noch Lebensmittel Gbrig
sind, die gegart werden mussen.

Lebensmittel wird nicht OK drlicken, um den Garvorgang zu
i erkannt, weil es zu dinn ist. starten.
to start
cooking
Lebensmittel sind zu dick. 2 Losungen:
3 OK driicken, um den Garvorgang im
il manuellen Modus fortzusetzen.
oder

Lebensmittel vom Grill nehmen, um
sie diinner zu schneiden und den
Garvorgang im automatischen Modus
fortsetzen zu konnen.

Ich kann im manuellen | Das Display bleibt auf der Einmal OK drticken, um zur Einstellung

Modus keine Temperatureinstellung stehen. | der Temperatur zu gehen, dann

Temperatur einstellen. mithilfe der Pfeile einstellen. Mit OK
bestatigen.
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Garstufe fiir jedes automatische Programm

12 AUTOMATISCHE PROGRAMME

AUTOMATISCHE
PROGRAMME GARSTUFEN-ANZEIGE
Rindfleisch Blau Blutig Halbrosa Durchgebraten
Huhn - - - Durchgebraten
@ Wirstchen = = = Durchgebraten
é Bacon - - Halbrosa Kross
9 Fg?ﬁ(gségﬁé) - Blutig Halbrosa Durchgebraten
. Leicht '
% Panini - aufgebacken Getoastet Knusprig
' . Gut

@X Fisch Halbrosa durchgebraten Durchgebraten
% Meeresfriichte - Halbrosa durchggératen Durchgebraten
Kartoffeln - - - Weich
@ 1 rote Paprika - - Knackig Weich
ﬁ’ Aubergine - - - Gegrillt
Tomate - - Knackig Weich




GRILLTIPPS

GAR- GRILL-
PRODUKTE PROGRAMM TIPP

Schweinefilet mignon (ohne &= %
Knochen), Schweinebauch Durchgebraten
Bratwurst (vorgegartes 0 .
Schweinefleisch) 220°C/8 min 30
Rindswurst (vorgegartes Rindfleisch) & 220°C/8 min 30
Nurnberger Wurst (vorgegartes 220°C/4 min 30

Schweinefleisch)

SPEZIELLER MANUELLER MODUS

GEMUSE ODER OBST
to 195°C to 235°C to 270°C
- - Zucchini (Scheiben)
- - Spargel
= = Pilze
- Zwiebeln -
Brokkoli - -
Mini-Karotten - -
= Fenchel =
StiBkartoffel ) )
(Scheiben)
- Apfel (Scheiben) -
- Ananas -
= Pfirsich -
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ZUBEREITUNGSTIPP

Fir Grillgut mit ausgeprdgteren Grillstreifen wenden Sie das Grillgut am besten, bevor Sie es

Ihren Gasten servieren.

PRODUKTE

ZUBEREITUNGSTIPP

+ Der Ldnge nach in Scheiben schneiden

KARTOFFELN - Geben Sie fr ein optimiertes Garergebnis Ol auf die Zutaten.
PAPRIKA « Der Lange nach halbieren

« Der Lange nach in Scheiben schneiden
AUBERGINE « Fur ein optimiertes Garergebnis Ol auf die Zutaten geben.

+ Runde Tomaten verwenden

+ Keine Uberreifen Tomaten verwenden.
TOMATE « Der Breite nach halbieren

« Frein optimales Garergebnis die gerundete Seite der

Tomatenhélfte auf die untere Platte des Grills legen.

SCHWEINEFLEISCH * Funktion fur intensivere Grillstreifen benutzen, wenn das Fleisch

dicker als 20 mm ist.
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SAFETY INSTRUCTIONS
IMPORTANT SAFEGUARDS

Operation, maintenance, cleaning and product installation guidelines:
for your own safety, please read through all paragraphs of the instruction
manual including the associated pictograms.
This appliance is intended for indoor, domestic household use only. It is not
inte? fed to be used in the following applications, and the guarantee will not
apply for:

- )gtaff kitchen areas in shops, offices and other working

environments;
-farm houses;
- by clients in hotels, motels and other residential type
environments;

- bed and breakfast type environments.
Before first use remove all packaging materials, stickers and accessories from
the inside and the outside of the appliance.
This o%)hance is not intended for use by persons (including children) with
reduced physical, sensory or mental capabilities, or lack of experience and
knowledge, unless they have been given supervision or instruction concerning
use of the appliance by an adutt responsible for their safety. Children should
be supervised to ensure that they do not play with the appﬁance, and do not
use asatoy.
This appliance can be used by children aged from 8 years and above and
persons with reduced physical, sensory or mental capabilities or lack of
experience and knowledge if they have been given supervision or instruction
conceming use of the appliance in a safe way and understand the hazards
involved. Cleaning and user maintenance shall not be made by children unless
they are older than 8 and supervised.
Keep the appliance and its cord out of reach of children less than 8 years.
Never leave the appliance unattended when in use.

Accessible surface temperatures can be high when the appliance
is operating. Never touch the hot surfaces of the appliance.
This appliance is not intended to be operated by means of an external timer
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or separate remote-control system.

Fully unwind the power cord before plugging in the appliance.

If the power supply cord is damaged, it must be replaced by the manufacturer
o its after sales service in order to avoid any dan?er.

Do not use an extension lead. If you accept liabllity for doing so, only use an
extension lead which is in good condition, has a plug with an earth connection
andis suited to the power rating of the appliance. Take allnecessary precautions
to prevent anyone tripping over an extension cord.

Always plug t%e appliance into an earthed socket.

Make sure that the electric power supply is comFatible with the power rating
and voltage indicated on the bottom of the appliance.

Use a sponge, hot water and washing up liquid to clean the cooking plates.
Neverimmerse the appliance, its power cord or plug in water or any other liquid.

WﬁRNING: Do not heat or pre-heat without the 2 cooking plates inside the
grill.
Do

o Read the instructions carefully, common to different models depending on the accessories your
appliance with supplied with. Keep the instructions within reach.

If an accident occurs, rinse the burn immediately with cold water and call a doctor if necessary.

Before first use, wash the plates (see paragraph 5), pour a little cooking oil onto the plates and wipe with a soft cloth
or paper kitchen towel.

Position the power cord carefully, whether an extension is used or not, so that guests can move freely around the
table without tripping over it.

Cooking fumes may be dangerous for animals which have a particularly sensitive respiratory system, such as birds.
We advise bird owners to keep them away from the cooking area.

Always keep the appliance out of the reach of children.

Check that both faces of the plate are clean before use.

To prevent damage to the plates, only use them on the appliance for which they were designed (e.g., do not place in
anoven, on the gas ring or electric hot-plate, etc.).

Ensure that the plates are stable, well positioned and correctly clipped to the appliance. Only use the plates provided
with the appliance or bought from an Approved Service Centre.

Always use a wooden or plastic spatula to avoid damaging the cooking plates.

Only use parts or accessories provided with the appliance or bought from an Approved Service Centre. Do not use
them for other appliances or intention.

Do not

» Do not use the appliance outside.

o Never leave the appliance unattended when plugged in or in use.

o To prevent the appliance from overheating, do not place it in a corner or below a wall cupboard.

« Never place the appliance directly on a fragile surface (glass table, tablecloth, varnished furniture,
etc.) or on a soft surface such as a tea-towel.
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Never place the appliance under a cupboard attached to a wall or a shelf or next to inflammable
materials such as blinds, curtains or wall hangings.

Never place the appliance on or near hot or slippery surfaces; the power cord must never be close
to orin contact with hot parts of the appliance, close to a source of heat or resting on sharp edges.
Do not place cooking utensils on the cooking surfaces of the appliance.

Never cut food directly on the plates,

Do not use metal scouring pads, abrasive wire wool or harsh scouring powder as this may damage
the nonstick coating.

Do not move the appliance when in use.

Do not carry the appliance by the handle or metallic wires.

Never run the appliance empty.

Do not use aluminium foil or other objects between the plate and the food being cooked.

Do not remove the grease collection tray while cooking. If the grease collection tray becomes full
when cooking: let the appliance cool down before emptying.

Do not place the hot plate on a fragile surface or under water.

To preserve the non-stick properties of the coating, avoid excessive pre-heating with the appliance
empty.

The plates should never be handled when hot.

Do not cook food in aluminium foil.

To avoid spoiling your appliance, do not use flambé recipes in connection with it at any time.

Do not place a sheet of aluminum or any other object between the plates and the heating element.
Never heat or cook whilst the grill is open.

Never heat up the appliance without the cooking plates.

Tips/information

Thank you for buying this appliance, which is intended for domestic use only.

Foryour safety, this appliance complies with the applicable standards and regulations - Low voltage
directive - Electromagnetic compatibility - The environment - Materials in contact with food.

On first use, there may be a slight odour and a little smoke during the first few minutes.

Our company has an ongoing policy of research and development and may modify these products
without prior notice.

Do not consume foodstuff that comes into contact with the parts marked with logo X

If the food is too thick, the safety system will stop the appliance from working.

The instrument panel is fragile: clean, wipe and dry with a dry, soft cloth only. Do not clean it with
awet sponge as this may damage its functions.

Environment

Environment protection first!
®  Your appliance contains valuable materials which can be recovered or recycled.
mmm °  Leaveitatalocal civic waste collection point.
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A6

_J

Description
A Control panel

A1 On/Off button
A2 Frozen food function
A3 Searing function

74

A4 Adjustment and
navigation buttons

A5 Preheating indicator and
cooking level

A6 Display screen
A7 OKbutton

TmoOANnw

>

Appliance body
Handle
Cooking plates
Drip tray

Power cord



12 automatic cooking programs

Two additional cooking options in
automatic mode

@ Frozen food function
/Z/;’ Searing function

Note: The Frozen food function and Searing function can be used independently or both at the
same time.

Manual mode

Manual Manual Manual Manual
mode mode mode mode
120°¢ 1607 200°¢ 240°¢
P — — e—
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1 Before first use

76

1

Remove all packaging, stickers and
various accessories from both the
inside and outside of the appliance.

Prior to first use, thoroughly clean the
cooking plates using some hot water
and some washing-up liquid, carefully
rinse and dry.

3-4 Install the removable drip tray at the

5

8

front of the machine.

If you wish, for best results and to
improve the effectiveness of the
non-stick surface, you can wipe the
cooking plates with a paper towel
dipped in a little cooking oil.

Remove any excess oil with a clean
paper towel.

Make sure the top and bottom
plates are correctly positioned in the
appliance. Do not start preheating
without the plates. Connect the
appliance to the mains supply. (the
cable must be completely unwound).

Press the On/Off button.

Caution: Ensure that there is no food
between the plates.



2__Using for the first time

9 Select your language using the arrows then press ok.

Choix de la
langue

EN DE FR

English Deutsch Frangais

Language
choice

Sprachauswahl

3 On/Off button

10 Switch on fig. 10.

Z ’ ’ 11 To switch off the grill press once on
‘\ CFEREES ./ the On/Off button and once on the
OKbutton to switch off the appliance.
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4 Frozen food function in automatic mode onl

13-15 Frozen food function  must
I be activated before starting
preheating, if the food to be
cooked is frozen/deep frozen.

If you forget to activate the option,
turn off the appliance and repeat the
steps.

This function is only available in
automatic mode, not in manual
mode.

14 15

5 Searing function in automatic only

17-19 Searing function must be activated
before starting preheating, if you
want significant searing on the
food to be cooked.

If you forget to activate the option,
turn off the appliance and repeat the
steps.

This function is only available in
automatic mode, not in manual
mode.

4

=y

18 19
78



6__Cooking in automatic mode Tero

21 Select the appropriate cooking mode
according to the type of food to be
cooked.

Note about meat: the cooking
results of the pre-defined programs
may vary depending on the origin,
the cut and the quality of the food to
be cooked; the programs having been
developed and tested with food of
good quality.

20 21 Similarly, the thickness of the meat
must be taken into account during
cooking; you must not cook foods
over 4 cm thick.

If you are unsure of which cooking mode to use, please refer to the Cooking Guide, page 89.

22 Press the OK button: the appliance
starts to preheat.
Preheating in Note: if you select the wrong
S| Pprogress \ program, switch off the grill and go
back to step 8.

23 Wait 4 to 7 minutes.

24 A beep sounds to signal that
preheating is finished.

Caution: if the appliance remains
closed for too long after preheating is
finished, the safety system will turn off
the appliance.

79



25-26
insert Once preheating has finished, you can
the food insert your ingredients. Fully lift the

grilllid and place the food on the grill.
Caution: if the appliance remains
open for too long, the safety system
will turn off the appliance.

27-29
The appliance automatically
calculates the cooking cycle (time
and temperature) according to the
quantity and thickness of the food.
Close the appliance so that the
cooking cycle can start.

to start Note for very thin foods, such as
cooking bacon: The "OK" button is on. Then

v press "OK" again to make sure that the
appliance recognises the food and
that the cooking cycle starts.

The arrow moves along the cooking
level indicator and when it reaches
a cooking level, the level is displayed
and a beep sounds.

Note: the cooking levels are pre-
programmed for each automatic
mode.

During cooking, a beep will alert
the user each time a cooking level is
reached (e.q. rare/yellow).

Depending on the degree of cooking,
the indicator changes colour and the
cooking progress arrow moves on the
screen.

Note, especially for meat, that it is
normal for the cooking results to vary
according to the type, quality and
origin of the food.

31-32 At any time, you can find out the
time remaining to reach the different
levels of cooking. Press the right arrow if
you want to see in how long before the
next cooking level is reached. Note that
this does not select the cooking levels.
The grill continues to cook to the last
cooking level and a beep sounds at each
level.

art of
cooking
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33-34 When the cooking level of your
choice is reached and the beep sounds,
open the appliance and remove your

food.

35-36 Close the lid. The screen asks

for your confirmation to stop cooking.

o Confirm with OK if all foods have been

cooking removed, otherwise allow it to continue
cooking.

If you wish to cook more food, refer to

section 7, page 82.

Note: the safety system will turn off the
power automatically if no program is
selected after a certain time.
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7 How to cook a second batch
Second batch of the same type of food

Any refill? 37-38 At the end of the first cook, an "any
A refil" screen appears. If you want to grill
@ the same type of food, press OK.

39 The appliance starts preheating.
40 Wait until preheating has finished.

Pre‘he‘ating in
N progress

41 Put the food on the grill.
42 Then follow steps 26 to 36.

insert
the food

Second cooking with a different type of food

Once cooking your first ingredient has finished:

1. Ensure that the appliance is closed and that there is no food inside.

2. Select the appropriate cooking program or mode.

3. Press the OK button to start preheating. During preheating, the preheating indicator is displayed on
the screen.

4. Once preheating has finished, a beep sounds and the preheating information is shown on the screen.

5. The appliance is ready to use once preheating has finished. Lift the grill lid and place the food inside
the grill. Then follow steps 26-36.
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Important:

- Preheating is essential to cooking.

Rerginder: before starting preheating, ensure that the appliance is closed and that there is no food
inside.

- Wait until preheating is finished before opening the grill and putting food inside.

Note: if the new preheating cycle is started immediately after the end of the previous cycle, the
preheating time will be shorter.

8 _Cooking in manual mode riai

43 Select manual mode and press OK to

/ﬂ/—'\— confirm.

Manual

| mode \

<120 |

44 Select the desired temperature using
the adjustment buttons. Please refer
to manual cooking guide page 90.

Press OK to confirm the selected
temperature.

45 Wait until preheating has finished.

RETES < 180°C > 46 Once preheating has finished, press
> OK'to start the timer.

[ | 8
Mei"gJ *éﬁﬂ I Note: the cooking time can also be set
| — from the start of preheating.

47 Press the adjustment buttons to select
the desired cooking time.

48 Insert your food and press OK to start
cooking.
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< 1s0c >

| 00:00

ok
to stop
cooking

9 Comments

49-50 A beep sounds to indicate when
the cooking time has finished.
Remove your food.

Press OK to stop cooking and remove
your food.

Teral
2

[ Overcooked

84

51-53

Depending on your personal preferences,
open the grill and remove foods that
have reached the desired cooking level,
then close the grill to continue cooking
other foods. The program will continue
the cooking cycle until the last cooking
level of the selected mode.

54 Note: the safety system will turn
off the power automatically after a
certain time.



10 End of use

Teral
2

55 Press the On/Off button and confirm
by pressing the OK button.

56 Unplug the appliance.

y

56
57 Let it cool for at least 2 hours.

To prevent accidental burns, allow
the grill to cool completely before
cleaning.
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11__Cleaning

Teray

86

58 To unlock the plates, press the release

tabs on the left hand side of the
appliance. Before cleaning, unlock and
remove the plates to prevent damage
to the cooking plates.

59 The drip tray and cooking plates are

dishwasher safe. The appliance and
its power cord must never be put
in the dishwasher. If you wash the
plates in a dishwasher, always wipe
the plates over with a little cooking
oil on next use in order to condition
the coating and ensure the best
performance from the non-stick. The
heating elements should never be
cleaned after the plates have been
removed. If they are very dirty, wait
until the appliance has cooled down
completely and clean them with a dry
cloth.

60-61

If you do not wish to put the plates
in the dishwasher, use some hot
water and some washing-up liquid to
wash them, then rinse thoroughly to
remove all residue. Dry them gently
with a paper towel.

Do not use metal scouring pads, steel
wool or abrasive cleaners to clean any
part of the grill or cooking plates, use
only nylon or non-metallic cleaning
pads suitable for non-stick surfaces.
Empty the drip tray and wash it in
warm, slightly soapy water, then wipe
it thoroughly with a paper towel.

62 To clean the grill lid, wipe with a

sponge moistened with warm water
and dry with a soft, dry cloth. To clean
the control panel, use only a soft, dry
cloth.

63 The appliance must not be

submerged in water or in any other
liquid.

64 Always ensure that the appliance is

clean, cold and dry prior to storage.
All repairs must be done by an
authorised service centre.



Troubleshooting Guide

OPTIGRILL ELITE TROUBLESHOOTING GUIDE

Problem

Cause

Solution

A change of language

Switch on the grill, press ON, then
immediately on the Frozen button
(while the screen displays "Hello")

10s before-
changeover
to manual
mode

Preheating
not finished,

remove your
food

The preheating time was not
completely finished. The grill
was opened and the foo
placed on the plate before the
end of preheating.

It is possible to cook the food, but you
have to check the cooking progress
because the grill is in manual mode.
The temperature can be adjusted.

Or

Open the grill, remove the food, close
the grill properly and wait until the end
of preheating.

My appliance does not
switch off

Missing a second press or too
long a time between the 2
presses.

Press the On/Off button twice.
Or

Press the On/Off button once then
press OK

Err1toEmr8

The unit has been stored or
used in a room that is too
cold.

Appliance overheating.

Unplug the appliance and wait a few
minutes.

Plug the grill in again and switch it on.

If the problem persists, contact
customer services.

Err9toErr13

Appliance failure.

Unplug the appliance and contact
customer services.

The appliance shuts
down itself during the
preheating or cooking
cycle.

The appliance remained open
for too long during cooking.
The unit has been idle for
too long after preheating or
preheating has finished.

Unplug the appliance and wait a few
minutes. Then plug in your appliance
again and turn it on.
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OPTIGRILL ELITE TROUBLESHOOTING GUIDE

Problem Cause Solution

) End of cooking confirmation | 2 solutions:

Ok request Press OK if all of the food has been

to stop removed
cooking 0
)

Do not press OK and leave the food to
cook a little longer

Food not detected because it | Press OK to start cooking
is too thin, for example bacon

to start
cooking

Food too thick, over 4 cm 2 solutions:
. » Press OK to continue cooking in
'or manual
Aot manual mode
Or

Remove the food and cut thinner to
reduce the thickness, to allow cooking
in automatic mode

Icannot setatimein | The screen is stuck on Press OK once to go to the time setting
manual mode temperature setting and then adjust it using the arrows.
Press OK to confirm.
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Cooking levels for each automatic program

12 AUTOMATIC PROGRAMS
BROCRAMS COOKING LEVEL INDICATOR

Beef V?Er%)‘/urg)re Rare Medium Well done
Chicken breast* - - - Well done
@ Sausage = = = Well done
é Bacon** - - Medium Crispy
Beef Burger*** - - - Well done
% Panini - ;%T;‘z Toasted Crispy
@X Fish - Medium f\\ilveeﬂ%rgnteo Well done
% Seafood - Medium %%ﬂllé@ntg Well done
Potato - - - Soft
@ Pepper - - Crunchy Soft
ﬁ’ Aubergine - - - Grilled
Tomato - - Crunchy Soft

* For the UK only: do not cook chicken breast from frozen. Always thaw completely first.

** As bacon is a thin food, after closing the lid, press the "OK" button to make sure the appliance
recognise the food and the cooking cycle starts.

** For the UK only: For food safety reasons the Food Standards Agency do not advise serving rare or
medium burgers. Only serve well done burgers.
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COOKING ADVICE FOR OTHER FOODS

COOKING COOKING
R PROGRAM TIP
Pork tenderloin (boneless), pork belly Well done*
Bratwurst (pre-cooked pork) 220°C/ 8 min 30 sec
Rindswurst (pre-cooked beef) & 220°C/ 8 min 30 sec
Nurnberger Wurst (pre-cooked pork) 220°C/ 4 min 30 sec

MANUAL MODE

FRUIT OR VEGETABLES
to 195°C to 235°C to 270°C
- - Courgette (slices)
- - Asparagus (whole)
- - Mushroom
- Onion -
Broccoli florets - -
Baby carrot - -
= Fennel -

Sweet potato
(slices)

Apple (slices)

Banana

Peach (Stoned and sliced)
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OPTIGRILL ELITE PREPARATION ADVICE

For more significant searing, it is best to return the grilled food to the grill before serving it to
your guests.

PRODUCTS PREPARATION ADVICE
- Cut lengthways
POTATO « Coat or brush the potato slices with oil for the best cooking
results.
PEPPER « Cutin half lengthway and remove seeds
« Cut lengthways
AUBERGINE . Coat| or brush the aubergine slices with oil for the best cooking
results.

« Use round tomatoes
« Use tomatoes that are not too ripe
TOMATO « Cutin half widthways

« For optimal cooking, place the rounded side of the halved
tomato on the bottom plate of the grill.

PORK * Use the searing function if the thickness is more than 20 mm.
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ISTRUZIONI DI SICUREZZA
AVVERTENZE IMPORTANTI

Istruzioni peril funzionamento, lamanutenzione, la puliziae l'installazione
del prodotto: per la propria sicurezza, leggere attentamente tutti i
paragrafi del manuale diistruzioni, inclusi i simboli associati.
Questo prodotto & destinato al solo uso domestico e in ambienti interni. Questo
apparecchio non € destinato a essere utilizzato nei sequenti ambiti, pena
e l'annullamento della garanzia:
- cucine riservate al personale di negozi, uffici o altri ambienti
professionali;

- case coloniche;

- stanze di alberghi, motel e altri edifici residenziali;

- camere in affitto e altri ambienti analoghi.
Prima del primo utilizzo, rimuovere tutti i materiali di imballaggio, gli adesivi e
gli accessori dalle superfici esterne e interne dell'apparecchio.
Questo apparecchio non deve essere usato da persone (compresi i bambini) con
ridotte capacitc fisiche, sensoriali o mentali o prive di esperienza o conoscenza,
ameno che non siano sorvegliate o siano state istruite sull'uso dell apparecchio
da una persona responsabile della loro sicurezza. Sorvegliare i bambini per
accertarsi che non giochino con I'apparecchio.
Questo apparecchio pud essere usato da bambini di et superiore a8 annie da
persone con ridotte capacitd fisiche, sensoriali o mentali o prive di esperienza
0 conoscenza, solo se supervisionati o istruiti sull uso sicuro dell‘apparecchio
e se comprendono i rischi correlati. Le operazioni di pulizia e manutenzione
ordinaria possono essere effettuate da bambini solo se di eta superiore a 8
anni e supervisionati.
Tenere 'apparecchio e il cavo di alimentazione fuori dalla portata dei bambini
di eta inferiore a 8 anni,
Non lasciare I'apparecchio incustodito quando € in funzione.
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A\ a temperatura delle superfici accessibili pud essere alta
quando I'apparecchio € in funzione. Non toccare le superfici
calde dell’apparecchio.

Questo apparecchio non € progettato per essere attivato tramite timer esterni
0 telecomandi separati.

Svolgere completamente il cavo di alimentazione prima di collegare
l'apparecchio alla presa di corrente.

Per motivi di sicurezzq, se il cavo di alimentazione € danneggiato deve essere
sostituito dal costruttore e dal suo centro di assistenza.

Non usare prolunghe elettriche. Se € necessario usare una prolunga, a proprio
rischio, usare esclusivamente prolunghe in buone condizioni, dotate dispina.con
messa a terra e adatte alla potenza dell apparecchio. Adottare le necessarie
precauzioni per evitare che altre persone possano inciampare nel cavo della
prolunga.

Collegare 'apparecchio esclusivamente a una presa dotata di messa a terra.
Assicurarsi cﬁe la rete elettrica sia compatibile con la potenza e il voltaggio
indicati sulla parte inferiore dell‘apparecchio.

Per pulire le piastre di cottura, usare una spugna, acqua calda e detersivo per
piatti.

Non immergere 'apparecchio, il cavo di dlimentazione o la spina in acqua o
altri liquidi.

AVVERTENZA! Non riscaldare o pre-riscaldare I'apparecchio senza le 2
piastre di cottura.

Che cosa fare

e Leggere attentamente le istruzioni, comuni a diverse versioni a seconda degli accessori forniti
insieme all'apparecchio, e conservarle a portata di mano.

In caso di ustione, risciacquare immediatamente la parte lesa con acqua fredda e contattare un medico se
necessario.

Prima del primo utilizzo, lavare le piastre (consultare il paragrafo 5), versare un po' di olio di cottura sulle piastre e
strofinarle con un panno morbido o della carta assorbente.

Posizionare attentamente il cavo di alimentazione, con o senza prolunga, affinché le persone possano muoversi
liberamente intorno al tavolo senza inciamparvi.
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I vapori di cottura possono essere nocivi per gli animali dotati di un sistema respiratorio particolarmente sensibile,
ad esempio gli uccelli. Si raccomanda ai proprietari di uccelli di tenerli lontani dall'area di cottura.

Tenere |'apparecchio fuori dalla portata dei bambini.

Verificare che entrambi i lati delle piastre siano pulite prima dell'uso.

Per evitare danni alle piastre, usarle esclusivamente con I'apparecchio per il quale sono state progettate (ad es.
non usarle in forni, su fornelli o su piastre elettriche, ecc.).

Assicurarsi che le piastre siano stabili, ben posizionate e fissate correttamente all'apparecchio. Usare
esclusivamente le piastre fornite con |'apparecchio o acquistate presso un centro di assistenza autorizzato.
Usare esclusivamente spatole in legno o plastica per evitare di danneggiare le piastre di cottura.

Usare esclusivamente parti o accessori forniti con |'apparecchio o acquistati presso un centro di assistenza
autorizzato. Non usarli con altri apparecchi o per altri scopi.

Che cosa non fare

Non usare I'apparecchio all'aperto.

Non lasciare I'apparecchio incustodito quando € collegato all'alimentazione o & in funzione.

Per evitare che I'apparecchio si surriscaldi, non posizionarlo in angoli o sotto un pensile.

Non posizionare |'apparecchio direttamente su superfici fragili (tavoli in vetro, tovaglie, mobili
laccati, ecc.) o morbide (strofinacci, ecc.).

Non posizionare 'apparecchio sotto pensili o ripiani o in prossimitd di materiali infiammabili come
tende, persiane o tappezzerie.

Non posizionare I'apparecchio sopra o in prossimita di superfici calde o scivolose; non posizionare
il cavo di alimentazione in prossimita o a contatto con le parti calde dell'apparecchio, fonti di
calore e bordi affilati.

Non collocare utensili da cottura sulle superfici di cottura dell'apparecchio.

Non tagliare mai gli alimenti direttamente sulle piastre.

Non usare spugnette metalliche, pagliette d'acciaio o detergenti in polvere abrasivi per evitare di
danneggiare il rivestimento antiaderente.

Non spostare I'apparecchio mentre & in funzione.

Non trasportare I'apparecchio tramite I'impugnatura o i cavi.

Non usare I'apparecchio a vuoto.

Non frapporre fogli di alluminio o altri oggetti tra le piastre e gli alimenti in cottura.

Non rimuovere la vaschetta raccogli-grassi durante la cottura. Se la vaschetta raccogli-grassi
si riempie completamente durante la cottura, lasciare che I'apparecchio si raffreddi prima di
svuotarla.

Non posizionare le piastre calde su superfici fragili o sotto I'acqua.

Per preservare le proprieta antiaderenti del rivestimento, evitare un eccessivo pre-riscaldamento
con |'apparecchio vuoto.

Non maneggiare mai le piastre quando sono calde.

Non cuocere gli alimenti avvolti in fogli di alluminio.

Per evitare di danneggiarlo, non preparare ricette flambé con questo apparecchio.

Non frapporre fogli di alluminio o altri oggetti tra le piastre e I'elemento riscaldante.

Non riscaldare o cuocere alimenti quando la griglia & aperta.

Non riscaldare I'apparecchio senza le piastre di cottura.
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Note e informazioni aggiuntive

» Grazie per aver acquistato questo apparecchio, destinato al solo uso domestico.

Per la sicurezza degli utenti, questo apparecchio & conforme agli standard e alle norme applicabili:
direttive Basso voltaggio, Compatibilita elettromagnetica, Ambiente, Materiali in contatto con
gli alimenti.

Durante il primo utilizzo, I'apparecchio potrebbe emettere un leggero odore e una scia di fumo.

Il prodotto potrebbe subire modifiche senza preavviso a causa della politica aziendale di costante

ricerca e sviluppo.

Non consumare alimenti entrati a contatto con le parti contraddistinte dal logo x

Se gli alimenti sono troppo spessi, il sistema di sicurezza causera lo spegnimento dell'apparecchio.
Il pannello di controllo € un componente fragile: pulirlo e asciugarlo esclusivamente con un panno
morbido e asciutto. Non pulirlo con una spugna umida per evitare di danneggiarlo.

Protezione ambientale
Salvaguardiamo I'ambiente!
L'apparecchio contiene materiali utili che possono essere recuperati o riciclati.
mmm 2 Portarlo presso un apposito centro di raccolta affinché venga riciclato.
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Descrizione

A Pannello di controllo

A1 Pulsante diavvio/arresto

A2 Funzione Alimenti
surgelati

A3 Funzione Grigliatura extra

96

A4 Pulsanti diregolazione e
navigazione

A5 Indicatore del
oreriscaldamento e del
ivello di cottura

A6 Display
A7 Pulsante OK

Corpo dell'apparecchio
Impugnatura

Piastre di cottura
Vaschetta raccogli-grasso
Cavo di alimentazione



12 programmi di cottura automatica

Due funzioni di cottura in modalita
automatica g

@ Funzione Alimenti surgelati

/Z/;’ Funzione Grigliatura extra

Una modalita manuale

Manual Manual Manual Manual
mode mode mode mode
120 160°¢ 200°¢ 2407
P N— — e—
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1_Preparazione

98

1

Rimuovere tutti i materiali di
imballaggio, gli adesivi o gli
accessori  allinterno e all'esterno
dell'apparecchio.

Prima di usare l'apparecchio per la
prima volta, lavare accuratamente le
piastra con acqua calda e detersivo
per piatti, risciacquarle e asciugarle.

3-4 Installare la vaschetta raccogli-grasso

8

removibile sulla  parte anteriore
dell'apparecchio.

Per ottenere migliori risultati e
migliorare l'efficacia della superficie
antiaderente, e possibile strofinare
le piastre di cottura con della carta
assorbente impregnata con un po' di
olio di cottura.

Eliminare l'olio in eccesso con della
carta assorbente asciutta.

Assicurarsi che le piastre di cottura
superiore e inferiore siano posizionate
correttamente nell'apparecchio. Non
awviare il preriscaldamento senza
piastre.  Collegare  l'apparecchio
a una presa di corrente (il cavo
di  alimentazione  deve  essere
completamente svolto).

Premere il pulsante di avvio/arresto.

Attenzione! Assicurarsi che tra le piastre
non siano presenti alimenti.



2 Primo utilizzo

9 Selezionare la lingua utilizzando le frecce e premere OK.

Choix de la

Language
langue

choice Sprachauswahl

EN DE FR

English Deutsch Frangais

3 Avvio/arresto

10 Accensione.

11 Per spegnere l'apparecchio, premere
| i i A N !
‘f\ CEHEN EES /’ una volta il pulsante di awvio/arresto,
quindi premere il pulsante OK.
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4 Funzione Alimenti surgelati - in modalita automatica 1

f
0 o0 |

| 13-15 La funzione Alimenti surgelati
deve essere attivata prima di
awiare il preriscaldamento,
durante la selezione della modalita
automatica, se gli alimenti da
cuocere sono congelati/surgelati.

Se la funzione non ¢ stata attivata,
spegnere |'apparecchio e ricominciare

Benvenuto da capo.
Questa  funzione &  disponibile
12 13 esclusivamente in modalita
automatica, e non in  modalita

manuale.

Alimento surgelato
disattivato

14 15
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5 Funzione Grigliatura extra - in modalita automatica

17-19 La funzione Grigliatura extra deve

o essere attivata prima di awviare
il preriscaldamento,  durante
la  selezione della modalita
automatica, per ottenere dei segni
di grigliatura piti intensi.

Se la funzione non & stata attivata,

spegnere |'apparecchio e ricominciare
da capo. g

Benvenuto Questa  funzione & disponibile

esclusivamente in modalita

16 17 automatica, e non in modalita
manuale.

Rosolatura extra attiva
18 19
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6 Cottura in modalita automatica

Benvenuto
20

21

21 Selezionare la modalita di cottura
appropriata a seconda del tipo di
alimento.

Suggerimento, in particolare
per la carne: i risultati di cottura
dei programmi predefiniti possono
variare a seconda dell'origine, del
taglio e della qualita dell'alimento
da cuocere; i programmi sono stati
calibrati e testati con alimenti di
qualita.

Inoltre, & necessario valutare lo
spessore della carne: non & possibile
cuocere alimenti con spessore a 4 cm.

In caso di dubbi sulla modalita di cottura da utilizzare, consultare la guida di cottura a pagina 112.

Preheating in
progress

Pre riscaldamento
in corso

23

22 Premere il
I'apparecchio
preriscaldamento.

Nota: se & stato selezionato un
programma per errore, spegnere
I'apparecchio e tornare al passaggio 8.

pulsante  "OK":
awviera il

23 Attendere da 4 a 7 minuti.

24 Al termine del preriscaldamento verra
emesso un segnale acustico.

Nota: se I'apparecchio rimane inattivo
per un certo periodo dopo il termine
del preriscaldamento, il sistema di
sicurezza spegnera l'apparecchio.



insert
the food

Inserire I'alimento
25

to start
cooking

27

inizio cottura
28

Inizio della cottura

29

30

25-26

Al termine del preriscaldamento &
possibile inserire gli alimenti. Sollevare
il coperchio dell'apparecchio e
disporre gli alimenti al suo interno.
Nota: se [lapparecchio rimane
aperto troppo a lungo, il sistema di
sicurezza spegnera automaticamente
I'apparecchio.

27-29
L'apparecchio calcola
automaticamente i parametri  di

cottura (tempo e temperatura) in
base alla quantita e allo spessore degli
alimenti.

Chiudere I'apparecchio per avviare il
ciclo di cottura.

Nota per gli alimenti molto sottili
come la pancetta: il pulsante "OK" si
accendera. Premere il pulsante "OK"
per fare in modo che l'apparecchio
riconosca l'alimento e awvii la cottura.

la freccia si  spostera lungo
lindicatore del livello di cottura; al
raggiungimento di un nuovo livello di
cottura, tale livello apparira sul display
e verra emesso un segnale acustico.
Nota: i livelli di cottura sono
preimpostati per ciascun programma
di cottura automatica.

Durante la cottura, ogni livello di
cottura € indicato da un segnale
acustico (ad es. al sangue/giallo).

A seconda del grado di cottura,
lindicatore cambiera colore e la
freccia di progressione si spostera sul
display.

Nota, in particolare per la camne: &
normale che i risultati di cottura
varino in base al tipo, alla qualita e
all'origine dell'alimento.
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Ben cotta tra 01:35

h; sto‘p
cooking

Arresto cottura
35 36
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31-32 ¢ possibile visualizzare il tempo
mancante al  raggiungimento  dei
diversi livelli di cottura in qualsiasi
momento. Premere la freccia di destra
per visualizzare il tempo mancante al
raggiungimento del livello di cottura
successivo. Attenzione! Non i tratta
di una selezione del livello di cottura.
L'apparecchio proseguira la cottura fino
all'ultimo livello di cottura ed emettera
un segnale acustico al raggiungimento di
ogni livello.

33-34 Quando il livello di cottura
desiderato appare sul display e viene
emesso il segnale acustico, aprire

I'apparecchio e rimuovere gli alimenti.

35-36  Abbassare il coperchio.
L'apparecchio chiedera conferma per
arrestare la cottura. Premere il pulsante
OK se tutti gli alimenti sono stati rimossi,
altrimenti lasciare che la cottura prosegua.

Se si desidera avviare una nuova cottura,
tornare al passaggio 8.

Nota: il sistema di sicurezza spegnera
automaticamente |'apparecchio se non
viene selezionato alcun programma entro
un certo intervallo.



7 Avvio di una seconda cottura
Seconda cottura dello stesso tipo di alimento

Any refill? 37-38 Al termine della prima cottura, sul
display apparira "Nuova cottura?". Se
si desidera cuocere lo stesso tipo di
alimento, premere il pulsante OK.

Un'altra cottura?

37 38
39 L'apparecchio avvia il
preriscaldamento.
Preheating in 40 Attendere il termine del
N progress preriscaldamento.

Pre riscaldamento in corso

41 Inserire gli alimenti nell'apparecchio.

the food

ﬁ — 42 Seguire i passaggi da 27 a 37.

Attendere Inserire I'alimento

41 42

Seconda cottura di un alimento diverso

Al termine della cottura del primo alimento, procedere come descritto di seguito.

1. Assicurarsi che I'apparecchio sia chiuso e che al suo interno non siano presenti alimenti.

2. Selezionare la modalita o il programma di cottura appropriato.

3. Premere il pulsante "OK" per avviare il preriscaldamento. Durante il preriscaldamento, l'indicatore del
preriscaldamento apparira sul display.
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4. Al termine del preriscaldamento verra emesso un segnale acustico, e il display segnalera la fine del
preriscaldamento.

5. Al termine del preriscaldamento, I'apparecchio e pronto per la cottura. Sollevare il coperchio
dell'apparecchio e disporre gli alimenti al suo interno. Sequire i passaggi da 27 a 37.

Importante!

- Il preriscaldamento e obbligatorio per ogni cottura.

Nota: prima di awviare il preriscaldamento, assicurarsi che I'apparecchio sia chiuso e che al suo interno

non siano presenti alimenti.

- Attendere il termine del preriscaldamento prima di aprire I'apparecchio e di inserire gli alimenti.

Nota: se la nuova fase di preriscaldamento viene avviata immediatamente dopo il termine della

cottura, la sua durata sara inferiore.

e 8 Cottura in modalita manuale ey
43 Selezionare la  modalita manuale
e premere il pulsante OK per
Manual confermare.

44 Selezionare la temperatura desiderata
con i pulsanti di regolazione.

Premere il pulsante OK  per
confermare la temperatura
selezionata.

45 Attendere il termine del

preriscaldamento.

< 180°C > < 180°C >
8 > @ 46 Al termine del preriscaldamento,
P""'LJ m premere il pulsante OK Per awviare il
timer.
Nota: il tempo di cottura puo

essere impostato anche all'inizio del
preriscaldamento.

47 Premere i pulsanti di regolazione
per selezionare il tempo di cottura
desiderato.

48 Inserire gli alimenti e premere il
pulsante OK per avviare la cottura.
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49-50 Allo scadere del tempo di cottura

= Vverra emesso un segnale acustico.
Ok Rimuovere gli alimenti.

to sto| .

cookin’; Premere |I.pu|sante OK per arrestare la

cottura e rimuovere gli alimenti.

< 1s0c >

| 00:00

Arresto cottura

49 50

Teral
2

51-53

A seconda delle preferenze personali,
aprire  l'apparecchio e rimuovere gli
alimenti che hanno raggiunto il livello
di cottura desiderato, quindi richiudere
I'apparecchio per proseguire la cottura
degli altri alimenti.  L'apparecchio
proseguira il ciclo di cottura fino
all'ultimo livello di cottura della modalita
selezionata.

54 Nota: il sistema di sicurezza spegnera
i automaticamente dopo un certo
Overcooked intervallo.

Rimuovere I'alimento Rischio di cottura
eccessiva
53 54
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Teral
2

55 Per spegnere l'apparecchi, premere
il pulsante di awio/arresto e
confermare premendo il pulsante OK.

56 Scollegare I'apparecchio dalla presa di
corrente.

y

56

57 Lasciare che |'apparecchio si raffreddi
per almeno 2 ore.
Per evitare il rischio di ustioni,
lasciare che I'apparecchio si raffreddi
completamente prima di pulirlo.
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Teray

58 Prima di  pulire  I'apparecchio,
sbloccare e rimuovere le piastre per
evitare di danneggiare la superficie di
cottura.

59 La vaschetta raccogli-grasso e le
piastre di cottura possono essere
lavate in lavastoviglie. L'apparecchio
e il cavo di alimentazione non
devono essere lavati in lavastoviglie.
Gli elementi riscaldanti (le resistenze)
non devono essere pulite dopo la
rimozione delle piastre. Se sono molto
sporche, attendere che I'apparecchio
sia completamente freddo e pulirle
CoN un panno asciutto.

60-61
In alternativa al  lavaggio in
lavastoviglie, & possibile lavare le
piastre con acqua calda e detersivo
per piatti, quindi  risciacquarle
abbondantemente per eliminare ogni
residuo. Asciugarle accuratamente
con della carta assorbente.
Non usare spugne abrasive o
metalliche o prodotti di pulizia
abrasivi per pulire I'apparecchio; usare
esclusivamente spugne in nylon o
non metalliche.
Svuotare la vaschetta raccogli-grasso
e lavarla con acqua calda e un po'
di detergente, quindi asciugarla
accuratamente  con  della carta
assorbente.

62 Pulire il coperchio dell'apparecchio
con una spugna imbevuta d'acqua e
asciugarlo con un panno morbido e
asciutto. Per pulire il contorno dello
sportello, usare esclusivamente un
panno morbido e asciutto.

63 Non immergere il corpo
dellapparecchio in acqua o altri
liquidi.

64 Assicurarsi  che l'apparecchio  sia
pulito, freddo e asciutto prima di
riporlo.

Qualsiasi altro intervento deve essere
effettuato da un centro di assistenza
autorizzato. 109




Risoluzione dei problemi

Risoluzione dei problemi ELITE

Problema

Causa

Soluzione

Modifica della lingua.

Collegare I'apparecchio alla presa

di corrente, accenderlo e premere
immediatamente il pulsante Alimenti
surgelati (mentre sul display appare
"Bonjour").

10s before-
changeover

Preheating
not finished,
remove your

food

to manual
mode

I preriscaldamento non e
terminato. L'apparecchio &
stato aperto e gli alimenti
sono stati inseriti sulla
piastra prima del termine del
preriscaldamento.

E possibile cuocere gli alimenti, ma
& necessario sorvegliare la cottura
perché l'apparecchio & passato in
modalita manuale.

La temperatura puo essere regolata.
Oppure

Aprire I'apparecchio, rimuovere gli
alimenti, cﬁiudere I'apparecchio

e attendere il termine del
preriscaldamento.

L'apparecchio non si
spegne.

I pulsante non é stato
premuto per la seconda volta,
0 & intercorso troppo tempo
tra le 2 pressioni.

Premere 2 volte il pulsante di avvio/
arresto

oppure

Premere una volta il pulsante di avvio/
arresto e confermare premendo il
pulsane OK

DaErr1akmr8

['apparecchio é stato riposto
o utilizzato in un ambiente
troppo freddo.
['apparecchio sie
surriscaldato.

Scollegare I'apparecchio dalla presa di
corrente e attendere qualche minuto.

Collegare nuovamente l'apparecchio e
premere il pulsante di avvio/arresto.

Se il problema persiste, contattare il
servizio clienti.

DaErr9akmi3

Malfunzionamento
dell'apparecchio.

Scollegare I'apparecchio dalla presa di
corrente e contattare il servizio clienti.

L'apparecchio si
arresta durante il ciclo
di preriscaldamento o
la cottura.

L'apparecchio e rimasto
aperto troppo a lungo durante
la cottura. L'apparecchio

€ rimasto inattivo troppo
alungo al termine del
preriscaldamento o del
mantenimento al caldo.

Scollegare I'apparecchio dalla presa di
corrente e attendere qualche minuto.
Ricollegare I'apparecchio e accenderlo.
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Risoluzione dei problemi ELITE

Problema Causa Soluzione
A Richiesta di conferma difine | 2 soluzioni:
K cottura. Premere il pulsante OK se tutti gli
to stop alimenti sono stati rimossi.
cooking
Oppure
Non premere il pulsante OK e lasciare
che gli alimenti rimanenti continuino
a cuocere.
Alimento non rilevato perché | Premere il pulsante OK per avviare la
Ak & troppo sottile. cottura.
to start
cooking
Alimento troppo spesso. 2 soluzioni:
5 Premere il pulsante OK per proseguire
L la cottura in modalita manuale.
Oppure

Rimuovere gli alimenti e ridurne lo
spessore per permettere la cottura in
modalita automatica.

Non ¢ possibile Il display € in modalita Premere una volta il pulsante OK per
impostare il tempo di | diimpostazione della passare all'impostazione del tempo
cottura in modalita temperatura. di cottura e impostarlo con le frecce.
manuale. Confermare con il pulsante OK.




Livelli di cottura per ciascun programma automatico

12 PROGRAMMI AUTOMATICI

PROGRAMMI
AUTOMATICI

INDICATORE DEL LIVELLO DI COTTURA

MENU

Manzo Scottato Al sangue A puntino Ben cotto
Pollo - - - Ben cotto
@ Salsiccia = = = Ben cotto
é Pancetta - - A puntino Croccante
%aarr?webﬁirger) - Al sangue A puntino Ben cotto
% Sandwich - Leggermente Tostato Croccante
cotto

@X Pesce = A puntino F;ldncpre] Oa Ben cotto
% Frutti di mare - A puntino Pp“drfmg Ben cotto
Patate - - - Fondenti
@ Peperone - - Croccante Fondenti
ﬁ’ Melanzana - - - Grigliata

Pomodoro - - Croccante Fondenti
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SUGGERIMENTI DI COTTURA

PROGRAMMA SUGGERIMENTO DI
ALIMENTI DI COTTURA COTTURA
Filetto mignon di maiale (senza 0ss0), M
pancetta Ben cotto
Bratwurst (maiale precotto) 220°C/ 8 min 30 sec
Rindswurst (manzo precotto) & 220°C/ 8 min 30 sec
Nurnberger Wurst (maiale precotto) 220°C/ 4 min 30 sec

MODALITA MANUALE SPECIALE

VERDURA O FRUTTA
to 195°C to 235°C to 270°C
= - Zucchina (fette)
- - Asparagi
= = Funghi
- Cipolla
Broccoli = -
Carote baby - -
- Finocchio
Patata dolce . .
(fette)
- Mela (fette)
- Ananas
= Pesca =
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SUGGERIMENTI DI PREPARAZIONE

Per una grigliatura pit intensa, si raccomanda di voltare I'alimento grigliato prima di servirlo.
ALIMENTI SUGGERIMENTI DI PREPARAZIONE
PATATE . Taglﬁarle per il \u’ngo .

« Aggiungere dell'olio per una cottura migliore
PEPERONI « Tagliarliin due per il lungo
MELANZANE . Taglﬁarle per il \u’ng.o .

« Aggiungere dell'olio per una cottura migliore

« Utilizzare pomodori di forma rotonda

« Utilizzare pomodori non troppo maturi
POMODORI + Tagliarli in due nel senso della larghezza

« Per una cottura ottimale, posizionare il lato arrotondato del

pomodoro tagliato in 2 sulla piastra inferiore della griglia.

MAIALE * lL“Jntriwlqizzare la funzione Grigliatura extra se lo spessore supera i 20
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INSTRUCCIONES DE SEGURIDAD
PRECAUCIONES IMPORTANTES

Funcionamiento, mantenimiento, limpieza e instalacion del producto:
por su sequridad, por favor, consulte los diferentes apartados de estas
instrucciones o los pictogramas correspondientes.
Este aparato esta diseriado para un uso exclusivamente doméstico. No ha
sido concebido para utilizarse en los siguientes casos, que no estan cubiertos
por la garantic:

- en zonas de cocina reservadas para el personal de almacenes, oficinas y

otros entornos profesionales,

- €N granjas,

- por clientes de hoteles, moteles y otros espacios residenciales,

- en lugares como habitaciones de huéspedes.
Retire todos los envases, etiquetas y accesorios que hay tanto dentro como
fuera del aparato.
Este aparato no estd disefiado para que lo utilicen personas (incluidos nifos)
cuyas capacidades fisicas, sensoriales o mentales sean reducidas, o por
personas sin experiencia ni conocimientos, ano ser que la persona responsable
desu se?uridad las supervise o les haya proporcionado instrucciones previas
sobre el funcionamiento del aparato.
Se recomienda vigilar a los nifios para asegurarse de que no juegan con el
aparato y que no lo utilizan como juguete.
Nunca deje el aparato en funcionamiento sin vigilancia.

La temperatura de las superficies accesibles puede ser elevada cuando el
aparato estd en funcionamiento.
No toque las superficies calientes del aparato.
Este aparato no debe ponerse en marcha mediante un temporizador exterior
ni por un sistema de mando a distancia externo.
Desenrolle el cable por completo.




Siel cable de alimentacion esta dariado debe serreemplazado por el fabricante,
su servicio de posventa o por personal cualificado para evitar cualquier peligro.
Sise utiliza un alargador eléctrico, debe tener una seccion equivalente y llevar
toma de tierra incorporada. Adoptar todas las precauciones necesarias para
que nadie tropiece con el alargador.

Conecte el aparato tnicamente a un enchufe con toma de tierra incorporada.
Compruebe que la instalacion eléctrica es compatible con la potencia y la
tension indicadas debajo del aparato.

No sumerja este aparato. Nunca sumerja el aparato ni el cable en agua.

Este aparato puede ser utilizado por nifios de 8 afios 0 mas y personas
con capacidades fisicas, sensoriales 0 mentales reducidas o personas sin
experiencia ni conocimientos, siempre que hayan recibido instrucciones o
supervision sobre el uso sequro del aparato y conozcan los riesgos alos 3ue se
exponen. Lalimpieza y elmantenimiento que ha de realizar el usuario no deben
ser efectuados por ninos, salvo que tengan mas de 8 anos y estén vigilados.
Mantenga el aparato y el cable de alimentacion fuera del alcance de los nifios
menores de 8 anos.

ATENCION : no calentar ni precalentar el grill sinlas 2 placas interiores.

Qué debe hacer

« Lea atentamente y tenga a mano estas instrucciones, comunes a las diferentes versiones de los
accesorios suministrados con el aparato.

Si ocurre un accidente, aplique de inmediato agua fria sobre la quemadura y llame a un médico
si fuera necesario.

Antes del primer uso, lave las placas (véase el apartado 5), vierta unas gotas de aceite enlas placas
y séquelas con un pafio suave.

Tenga cuidado al colocar el cable con o sin alargador; tome todas las precauciones necesarias
para no dificultar el paso de las personas alrededor de la mesa, de modo que nadie tropiece con él.
Los humos de coccion pueden ser peligrosos para los animales que tengan un sistema de
respiracion especialmente sensible, como los pdjaros. Aconsejamos a los propietarios de pdjaros
que los mantengan alejados del lugar de coccion.

Mantenga siempre el aparato fuera del alcance de los nifios.

Compruebe que los 2 lados de la placa estén limpios antes de utilizar el aparato.

Para evitar que se deterioren las placas, utilicelas Gnicamente con el aparatado para el que han
sido disefiadas (ejemplo: no las introduzca en el horno, ni las coloque sobre fogones de gas o una
placa eléctrica).
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» Cuide de que las placas estén en una posicion estable, bien colocadas y encajadas en la base del
aparato. Utilice solamente las placas suministradas o adquiridas en el centro de servicio oficial.
 Para preservar el revestimiento de las placas de coccion, utilice siempre una espatula de pléstico

omadera.
« Utilice Gnicamente los accesorios suministrados con el aparato o comprados en un centro de
servicio autorizado. No los utilice con otros aparatos.

’
Qué no debe hacer
No utilice el aparato en el exterior.
Nunca deje conectado el aparato cuando no vaya a utilizarlo.
Para evitar el sobrecalentamiento del aparato, no lo coloque en una esquina ni contra una pared.
Nunca coloque el aparato directamente sobre una superficie fragil (mesa de vidrio, mantel, mueble
barnizado, etc.) ni sobre un hule.
Nunca coloque el aparato sobre un mueble fijado a la pared, sobre una estanteria ni cerca de
materiales inflamables como toldos, cortinas o estores.
No coloque el aparato sobre o cerca de superficies resbaladizas o calientes, ni deje el cable colgando
por encima de una fuente de calor (placas de coccién, cocinas de gas).
No coloque utensilios de cocina en las superficies de coccion del aparato.
No corte directamente sobre las placas.
Nunca utilice esponjas metdlicas ni detergente en polvo, para no dafiar la superficie de coccion
(revestimiento antiadherente).
No desplace el aparato mientras esté en funcionamiento.
No transporte el aparato cogiéndolo por el asa o los bordes metdlicos.
Nunca utilice el aparato vacio.
No cologue nuncahojas de aluminio ni ningdn otro objeto entrelas placas y los alimentos que vayaa cocinar.
No retire la bandeja de recogida de grasas durante la coccion. En caso de que la bandeja de
recogida de grasas esté llena durante la coccion, deje enfriar el aparato antes de vaciarla.
No coloque la placa caliente bajo el agua o sobre una superficie fragil.
Para conservarlas cualidades antiadherentes del revestimiento, evite calentar demasiado tiempo el aparato vacio.
Las placas no se deben manipular nunca en caliente.
No cocinar alimentos envueltos en papel de aluminio.
Para evitar dafiar el aparato, nunca realice recetas flambeadas sobre el mismo.
No coloque nunca hojas de aluminio ni ningln otro objeto entre las placas y las resistencias.
Nunca caliente ni realice ninguna coccién en posicion «grill abierto».
Nunca caliente el aparato sin las placas de coccién.

Consejos/Informacién

 Le agradecemos que haya comprado este aparato, exclusivamente destinado a uso doméstico.

o Por su seguridad, este aparato cumple las normas y reglamentaciones aplicables (Directivas de
Baja Tension, Compatibilidad Electromagnética, Materiales en Contacto con Alimentos, Medio
Ambiente, etc.).

o Enla primera utilizacién puede desprenderse un ligero olor o humo.

o Paralimpiarlas placas de coccion, utilice una esponja, agua caliente y jabon de lavavaiillas liquido.

o Nuestra empresa se reserva el derecho de modificar en cualquier momento, en interés del
consumidor, las caracteristicas o componentes de sus productos.




con el logo

o Silosalimentos son demasiado espesos, el sistema de seguridad impide la puesta en marcha del aparato.

« Laresistencia no se debe limpiar. Si esté sucia de verdad, espere a que se enfrie totalmente y
frétela con un pafio seco.

o Elpanel de control es un elemento frégil, por lo que deberd limpiarlo, frotarlo y secarlo Gnicamente
con un pafio seco y suave. Nololimpie con una esponja mojada, ya que podria dafiar sus funciones.

Medio Ambiente
jColaboremos con la proteccion del medio ambiente!
E ® Suaparato contiene numerosos materiales recuperables o reciclables.
mmm 2 Lleve el aparato a un punto de recogida de residuos o, en su defecto, a un centro de
servicio autorizado para que pueda ser procesado.

* Nose pued(f coE’sumir ningn alimento sélido o liquido que entre en contacto con piezas marcadas
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@ OptiGrill Elice ;EF; //'//

<

A6

_J

Descripcion
A Panel de control

A1 Botdn de encendido/
apagado

A2 Funcién Descongelar
A3 Funcién Churrascar

A4

A5

A6
A7

Botones de ajuste y de
navegacion

Indicador de.
precalentamiento y de
nivel de coccién

Pantalla de visualizacion
Botdn «OK» (Aceptar)

TmoOANnw

>

Cuerpo del aparato
Asa

Placas de coccion
Bandeja recogejugos
Cable de alimentacién
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12 programas automaticos de coccion

Dos opciones de coccion posibles en modo
automatico

m @@ Funcién Descongelar
/Z/;’ Funcion Churrascar

Un modo manual

Manual Manual Manual Manual
mode mode mode mode

120 160°¢ 200 240
e
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1_ Preparacion

1 Retire todo el material de embalaje,
asi como los adhesivos y elementos
de proteccién presentes tanto en
el interior como en el exterior del
aparato.

2 Antes de utilizar el aparato por
primera vez, limpie cuidadosamente
las placas con agua caliente y liquido
lavavajillas, enjudguelas y séquelas

con cuidado.

3-4 Coloque la bandeja recogejugos
extraible en la parte delantera del
aparato.

5 Silo desea, para obtener los mejores
resultados y mejorar la eficacia de la
superficie antiadherente, puede frotar
las placas de coccion con un papel de
cocina impregnado con un poco de
aceite de cocina.

6 Elimine todo el exceso de aceite con
un papel de cocina limpio.

7 Aseglirese de que las placas
superiores e inferiores  estan
correctamente colocadas
en el producto. No inicie el
precalentamiento  sin las  placas.
Conecte el aparato a la corriente.
(Tenga en cuenta que el cable deberd
estar totalmente desenrollado).

8 Pulse el botén de encendido/
apagado.

Atencion: Aseglrese de que no haya

alimentos entre las placas.
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2 Primer uso

9 Seleccione suidioma utilizando las flechas y, a continuacion, pulse el boton «OK».

Language
choice

EN

English

Sprachauswahl

Choix de la
langue

DE FR

Deutsch Frangais

3 Encendido/apaga

do

2))  OptiGrill Elite

a.
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10 Encienda el aparato.

11 Para apagar el grill, pulse una vez el
botén de encendido/apagado y una
vez el botén «OK» para confirmar el
apagado del aparato.



Hola
12

13

Alimento congelado
desactivado

14

15

13-15 Debe  activar  la  funcion
Descongelar antes de iniciar el
precalentamiento,  durante la
seleccion del modo automatico,
si los alimentos que va a cocinar
estdn congelados.

Si ha olvidado activar esta funcion,
apague el aparato y vuelva a realizar
los pasos desde el principio.

Esta funcién solo estd disponible
en modo automdtico (en el modo

manual no esté disponible). @
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5 Funcién Churrascar (en modo automadtico .

17-19Debe  activar  la  funcion
I — Churrascar antes de iniciar el
precalentamiento,  durante  la
seleccion del modo automético, si
desea que los alimentos que va a
cocinar se doren aiin mas.

Si ha olvidado activar esta funcion,
apague el aparato y vuelva a realizar
los pasos desde el principio.
Hola Esta funcién solo estd disponible
en modo automatico (en el modo
manual no esta disponible).

Dorado turbo activado

18 19
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6 Cocciéon en modo automdtico

Hola
20 21

21 Seleccione el modo de coccidn
adecuado en funcién del tipo de
alimento que vaya a cocinar.

Consejo (especialmente para la
carne): los resultados de coccién de
los programas preajustados pueden
variar segun el origen, el corte y la
calidad del alimento que se cocine;
los programas han sido ajustados y
probados con alimentos de buena
calidad.

Asimismo, debe tenerse en cuenta el G
grosor de la carne durante la coccion;

no deberd cocinar alimentos de mas

de 4 cm de grosor.

Si tiene dudas acerca del modo de coccidén que debe utilizar, consulte las guias de coccidn en la

pagina 135.

ting in
progress

Precalentando
22 23

22 Pulse el boton "OK" y el aparato
comenzard el precalentamiento.

Nota: si selecciona un programa por
error, apague el grill y vuelva al paso 8.

23 Espere de 4 a 7 minutos.

24 Sonaré una sefal audible para indicar
que ha finalizado el precalentamiento.

Observacion: si el  aparato
permanece cerrado durante
demasiado tiempo después de que
haya finalizado el precalentamiento,
el sistema de seguridad apagara el
aparato.
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the food

Introduzca el alimento

to start
cooking

27

Para iniciar la coccion

28

art of
cooking

Inicio de la coccion
29

126

30

25-26

Una vez haya finalizado el
precalentamiento, puede introducir
los ingredientes. Levante la tapa del
gill e introduzca los alimentos en él.
Observacion: si el  aparato
permanece abierto durante
demasiado tiempo, el sistema de
seguridad apagard autométicamente
el aparato.

27-29
El aparato calcula autométicamente
el ciclo de coccién (tiempo y
temperatura) segun la cantidad y el
grosor de los alimentos.
Cierre el aparato para que comience
el ciclo de coccion.

Nota para los alimentos muy
finos, por ejemplo, el beicon:
se encenderd el botén «OK». A
continuacién, pulse el botén «OK»
para asegurarse de que el aparato
reconoce correctamente el alimento y
se inicia el ciclo de coccién.

La flecha se desplaza a lo largo del
indicador del nivel de coccion y
cuando alcanza un nivel de coccion,
el nivel se muestra y suena una sefal
audible.

Nota: los niveles de coccién estan
preprogramados para cada modo
automatico.

Durante la coccién, una seial audible
avisard al usuario cada vez que se
alcance un nivel de coccion (p. ej.
poco hecho/amarillo).

Segun el grado de coccion, el
indicador cambiard de color y la
flecha de progreso de la coccién se
desplazaré en la pantalla.

Tenga en cuenta, especialmente
con la carne, que es normal que los
resultados de coccion varfen segun
el tipo, la calidad y el origen de los
alimentos.



31-32 Puede conocer en cualquier
momento el tiempo que falta para
alcanzar los diferentes niveles de coccion.
Pulse la flecha derecha si desea ver en
cuanto tiempo se alcanzard el siguiente
nivel de coccion. Atencion, de esta forma
no se seleccionan los niveles de coccién.
El grill continuard cocinando hasta el
Ultimo nivel de coccion y avisaré cuando
se alcance cada nivel.

33-34 Cuando se muestre el nivel de
coccion que ha seleccionado y suene la
sefal audible, abra el aparato y retire los
alimentos.

35-36 Baje la tapa. La pantalla le pedird
su confirmacion para detener la coccidn.
ik Confirme pulsando el botén «OK» si ha
o stop . . . .
cooking retirado todos los alimentos; si no, deje
que continte la coccion.

Si desea realizar una nueva coccién,
consulte el parrafo 8.

Observacion: el sistema de seguridad
apagaré automdticamente el aparato
si no se selecciona ningun programa al
Para detener la coccion cabo de cierto tiempo.

35 36




7 Cémo realizar una sequnda coccién

Segunda coccién del mismo tipo de alimento

Any refill? 37-38Cuando haya terminado la primera
/ coccién, aparecerd en la pantalla el
5SS N .

@ mensaje «nouvelle cuisson» («nueva
coccion). Si desea asar el mismo tipo
de alimento, pulse el botdn «OK».

39 EI aparato comenzara el
precalentamiento.

40 Espere  a  que  finalice el

Preheating in i
progress precalentam\ento.

Precalentando

39 40

41 Introduzca los alimentos en el grill.

v 42 A continuacion, siga los pasos 27 a 37.

the food

Esperar Introduzca el alimento
41 42

Segunda coccion de un ingrediente distinto
Cuando haya terminado la coccién de sus primeros ingredientes:

1.
2.
3.

4.

Asegurese de que el aparato esté cerrado y de que no haya alimentos en su interior.

Seleccione el modo o programa de coccién adecuado.

Pulse el botdn «OK» para comenzar el precalentamiento. Durante el precalentamiento, el indicador
de precalentamiento aparecerd en la pantalla.

Cuando haya terminado el precalentamiento, sonara una sefial audible y aparecera en la pantalla la
informacion del fin del precalentamiento.
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5. El aparato estard listo para ser utilizado una vez haya terminado el precalentamiento. Levante la
tapa del grill e introduzca los alimentos en el interior del aparato. A continuacion, siga los pasos

27a37.
Importante:

- Tenga en cuenta que el precalentamiento es obligatorio para cada coccién.
Recuerde: antes de iniciar el precalentamiento, asegurese de que el aparato esté cerrado y de que no

haya.

- Acontinuacién, espere a que haya terminado el precalentamiento antes de abrir el grill e introducir

los alimentos en su interior.
Nota: si el nuevo ciclo de precalentamiento se inicia inmediatamente después del fin del ciclo anterior,
el tiempo de precalentamiento serd mas corto.

8 Coccion en modo manual

Manual

<180°C >

¢

>

0K

43 Seleccione el modo manual y pulse el
botén «OK» para confirmar.

44 Seleccione la temperatura que desee
pulsando los botones de ajuste.

Pulse el botén «OK» para confirmar la
temperatura seleccionada.

45 Espere  a  que  finalice el
precalentamiento.

46 Una vez haya terminado el
precalentamiento, pulse el botdn
«OK» para iniciar el temporizador.

Nota: el tiempo de coccién también
se puede ajustar desde el inicio del
precalentamiento.

47 Pulse los botones de ajuste para
seleccionar el tiempo de coccion que
desee.

48 Introduzca los alimentos y pulse el
botdn «OK» para iniciar la coccién.
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to stc;p
cooking

< 1s0c >

| 00:00

Para detener la coccion
49 50

9 Observaciones

49-50 Una sefial audible le avisard
cuando haya finalizado el tiempo
de coccién. Retire los alimentos.

Pulse el botdn «OK» para detener la
coccion y retire los alimentos.

Teral
2

B Overcooked:

Saque el alimento Riesgo de coccion
excesiva
53 54
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51-53

Segun las preferencias personales, abra el
grill'y retire los alimentos cuando se haya
alcanzado el nivel de coccidn deseado; a
continuacién, vuelva a cerrar el grill para
seguir cocinando los otros alimentos. El
programa continuaré el ciclo de coccién
hasta el Ultimo nivel de coccién del modo
seleccionado.

54 Observacion: el sistema de
seguridad apagard autométicamente
el aparato al cabo de cierto tiempo.



10 Fin del uso

Teral
2

y

56

55 Pulse el boton de encendido/
apagado y confirme  después
pulsando el botén «OK».

56 Desenchufe el aparato.

57 Deje que se enfrie durante al menos
2 horas.

Para evitar quemarse
accidentalmente, deje que el grill se
enfrie totalmente antes de limpiarlo.



11 __Limpieza

Teray
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58 Antes de limpiarlo, desbloquee y
retire las placas para evitar dafar la
superficie de coccion.

59 La bandeja recogejugos v las placas
de coccion son aptas para lavavajillas.
No deberd introducir nunca el
aparato ni su cable en el lavavajillas.
Los elementos calefactores  (las
resistencias) nunca deberan limpiarse
después de que se hayan quitado las
placas. Si estdn muy sucios, espere
a que el aparato se haya enfriado
totalmente y limpielas con un pafio
seco.

60-61
Si no desea introducir las placas en
el lavavajillas, utilice agua caliente y
un poco de liquido lavavajillas para
lavarlas; a continuacién, enjuaguelas
con abundante agua para eliminar
todos los residuos. Séquelas con
cuidado con un papel de cocina.
No utilice un estropajo metdlico, lana
de acero ni productos de limpieza
abrasivos para limpiar ninguna parte
del grill, utilice Unicamente estropajos
de nailon 0 no metélicos.
Vacie la bandeja recogejugos vy
ldvela con agua caliente ligeramente
jabonosa; a continuacién, séquela
cuidadosamente con un papel de
cocina.

62 Para limpiar la tapa del grill, pase una
esponja ligeramente humedecida con
agua caliente y séquela con un pafio
suave y seco. Para limpiar el panel de
control, utilice Unicamente un pafo
suave y seco.

63 Nunca sumerja el cuerpo del grill en el
agua ni en ningun otro liquido.

64 Asegurese siempre de que el grill esta
limpio, frio y seco antes de guardarlo.
Cualquier reparacion deberé realizarla
un representante de un servicio
técnico autorizado.



Guia de resolucion de problemas

GUIA DE RESOLUCION DE PROBLEMAS DE ELITE

Problema

Causa

Solucion

Cambio de idioma

Enchufe el Grill, pulse el botén de
encendido, inmediatamente después
Eulse el botén Descongelar -mientras
a pantalla muestre el mensaje
«Bonjour («Hola»).

10s before-

changeover

to manual
mode

Preheating
not finished,
remove your

food

El tiempo de
precalentamiento no habia
finalizado del todo. El grill se
ha abierto y los alimentos se
han colocado sobre la placa
antes de que finalizara el
precalentamiento.

Se pueden cocinar los alimentos, pero
debe controlar la coccion, ya que el
grill ha cambiado al modo manual.
Puede ajustar la temperatura.

0

Abra el grill, retire los alimentos, cierre
el grill correctamente y espere a que
finalice el precalentamiento.

No puedo apagar el
aparato.

Ha mantenido pulsado el
botén durante un segundo
menos o ha transcurrido
demasiado tiempo entre las
dos pulsaciones.

Pulse 2 veces seguidas el boton de
encendido/apagado.

0]

Pulse una vez el botén de encendido/
apagado y, después, confirme
pulsando el botén «OKs.

ErrTakmr8

El aparato se ha guardado o
utilizado en una habitacion
demasiado fria. El aparato
tiene un sobrecalentamiento.

Desenchufe el aparato y espere unos
minutos.

Vuelva a enchufar el grill y pulse el
botén de encendido.

Siel problema persiste, contacte con el
servicio de atencién al cliente.

Err9akmr13

Mal funcionamiento del
aparato.

Desenchufe el aparato y contacte con
el servicio de atencién al cliente.

El aparato se apaga
solo durante el ciclo
de precalentamiento o
de coccion.

El aparato ha permanecido
abierto durante demasiado
tiempo durante la coccion. El
aparato ha estado sin utilizarse
durante demasiado tiempo
después de que finalizara

el precalentamiento o el
mantenimiento del calor.

Desenchufe el aparato y espere unos
minutos. A continuacion, vuelva a
enchufar el aparato y enciéndalo.
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GUIA DE RESOLUCION DE PROBLEMAS DE ELITE

Problema

Causa

Solucién

A ——
ok

to stc;p
cooking

Solicitud de confirmacién del
fin de la coccién.

2 soluciones:

Si ha retirado todos los alimentos,
pulse el boton «OKo.

0

Si alin quedan alimentos por cocinar,

no pulse el boton «OK» y deje que
continte la coccion.

to start
cooking

Alimento no detectado
porque es demasiado fino.

Pulse el botén «OK» para iniciar la
coccion.

h

for manual
mode

Alimento demasiado grueso.

2 soluciones:

Pulse el botén «OK» para continuar la
coccién en modo manual.

0

Retire los alimentos para reducir el

grosor y permitir asf una coccién en
modo automatico.

No consigo ajustar
un tiempo en modo
manual.

La pantalla se ha quedado fija

en el ajuste de la temperatura.

Pulse una vez el botén «OK» para ir al
ajuste del tiempo 'y, a continuacion,
ajustelo con las flechas. Confirme
pulsando el botén «OKs.
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Niveles de coccion para cada programa automatico

12 PROGRAMAS AUTOMATICOS

A oS INDICADOR DEL NIVEL DE COCCION
Buey Crudo Poco hecho Al punto Muy hecho
Pollo Muy hecho
@ Salchicha Muy hecha
é Beicon Al punto Crujiente
g %aarr?webﬁircgal?:sa) Poco hecha Al punto Muy hecha
% Panini CZC;C;O Tostado Crujiente
@X Pescado Al punto Bﬁ?gﬁge Muy hecho
% Marisco Al punto Bﬁggﬁée Muy hecho
Patata Asada
@ Pimiento Crocante Asado
ﬁ’ Berenjena Asada
Tomate Crocante Asado




CONSEJOS DE COCCION

PROGRAMA CONSEJOS DE
et DE COCCION COCCION

Filet mignon de cerdo (sin huesos), &= *
magro de cerdo Muy hecho

Bratwurst (cerdo precocido)

Rindswurst (buey precocido)

Nurnberger Wurst (cerdo precocido)

8

220°C/8 min. 30

220°C/8 min. 30

220°C/4 min. 30

MODO MANUAL ESPECIAL

(en rodajas)

VERDURAS O FRUTAS
to 195°C to 235°C to 270°C
= - Calabacin (en rodajas)
- - Esparragos
- = Setas
- Cebolla -
Brocoli S -
Zanahorias baby - -
= Hinojo =
Boniato

Manzana (en rodajas)

Pina

Melocotén
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CONSEJOS DE PREPARACION

Para unas parrilladas mas doradas, le recomendamos que dé la vuelta a los alimentos asados
antes de servirlos a sus comensales.

PRODUCTOS CONSEJOS DE PREPARACION
PATATA - Corte en.rodajasa lo \grgo. . . .
« Eche aceite sobre los ingredientes para que se cocinen mejor.
PIMIENTO « Corte por la mitad a lo largo.
BERENJENA - Corte en.rodajasa lo Igrgo. . . .
« Eche aceite sobre los ingredientes para que se cocinen mejor.
« Utilice tomates que tengan una forma redonda.
« Utilice tomates que no estén demasiado maduros.
TOMATE « Corte por la mitad a lo ancho.
« Para una coccion 6ptima, coloque el lado redondeado del
tomate cortado por la mitad sobre la placa inferior del grill.
CERDO * Utilice la funcién Churrascar si el grosor es superior a 20 mm.




INSTRUCOES DE SEGURANCA PRECAUCOES
IMPORTANTES

Utilizagio, manutencdio, limpeza e instalago do produto : para sua

seguranga, consulte os varios paragrafos deste folheto ou os pictogramas

correspondentes.

Esse produto destina-se exclusivamente ao uso doméstico. Néo foi concebido

para ser usado nos sequintes casos, que ndo sao abrangidos pela garantia;

-em zonas de cozinha reservadas aos funciondrios nas lojas, escritérios e outros

espagos profissionais;

- em quintas,

- por clientes de hotéis, motéis e outros espagos de natureza residencial,
a- em ambientes de tipo quarto de hospedes.

Retirar todo 0 material de embalagem, autocolantes ou outros acessorios,

tanto no interior como no exterior do aparelho.

Este aparelho ndo foi concebido para ser utilizado por pessoas (incluindo

criancas) cujas capacidades fisicas, sensoriais ou mentais se encontram

reduzidas, ou por pessoas com falta de experiéncia ou conhecimento, a néo

ser que tenham sido devidamente acompanhadas e instruidas sobre a correta

ytilizagto do aparelho por uma pessoa responsavel pela sua seguranca.

E importante vigiar as criancas para garantir que ndo brincam com o aparelho

e que ndo o utilizam como um brinquedo.

Nunca deixe o aparelho a funcionar sem vigilncia.

A temperatura das superficies acessiveis pode alcangar niveis elevados
quando o aparelho esta em funcionamento.
Ndo toque nas superficies quentes do aFarelho.
Esse aparelho ndo se destina a ser colocado em funcionamento com um
temporizador exterior ou através de um sistema de comando a distancia
separado.
Desenrole totalmente o cabo.
Se 0 cabo de alimentagdo estiver danificado, deve ser substituido pelo fabricante,
por um Servico de Assisténcia Técnica autorizado ou por um técnico iqualmente
qualificado, por forma a evitar qualquer situacao de perigo para o uti?izador.
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Se utilizar uma extensao elétrica, esta deve ter uma seccGo pelo menos
equivalente, e ter uma tomada com ligagto de terra incorporada. Tome as
devidas precaucdes para que ninguém tropece.

Oaparelhoapenas deve seﬂigado aumatomada com ligago dterraincorporada.
Certifique-se de que a instalacGo elétrica & compativel com a poténcia e a
tens@o indicadas por baixo do aparelho.

Este aparelho nao pode ser mergulhado em liquidos. Nunca mergulhe o
aparelho nem o cabo em agua.

O aparelho pode ser utilizado por criancas a partir dos 8 anos ou mais
e For essoas com capacidades fisicas, sensoriais e mentais reduzidas ou
falta de experiéncia e conhecimentos, desde que tenham sido devidamente
acompanhadas e instruidas sobre a utilizagtio do aparelho em sequranga e que
compreendam os perigos envolvidos. A impeza e a manutengdo do mesmo
por parte do utilizador nGo devem ser realizadas por criancas, a ndo ser que
tenham mais de 8 anos e sejam supervisionadas. Mantenha o aparelho e o
cabo de glimentacto fora do alcance das criangas com menos de 8 anos.
ATENCAO : Ndo aqueca nem preaqueca o grelhador sem as duas placas
colocadas no interior.

O que pode fazer

Leia atentamente estas instrucdes e guarde-as para futuras consultas. Estas instrucdes sdo as
mesmas para as vdrias versdes consoante os acessorios fornecidos com o aparelho.

Caso ocorra um acidente, passe imediatamente agua fria sobre a zona queimada e consulte um
médico, se necessario.

Quando utilizar o aparelho pela primeira vez, lave as placas (consulte o pardgrafo 5), deite um
pouco de 6leo sobre as placas e limpe com um pano macio.

Tenha atencdo @ localizag@o do cabo, com ou sem extensdo. Tome as devidas precaucdes para
ndo perturbar a circulacdo das pessoas @ volta da mesa e evitar que alguém tropece.

Os fumos de cozedura podem ser perigosos para 0s animais com sistema respiratorio
particularmente sensivel, como os passaros. Aconselhamos os proprietdrios de passaros a afastd-
los do local de cozedura.

Mantenha sempre o aparelho fora do alcance das criangas.

Certifique-se de que as duas faces da placa estdo bem limpas antes de utiliza-las.

Para evitar danificar as placas, utilize-as apenas no aparelho para o qual foram concebidas (por
ex.: ndo cologue num forno, sobre um fogdo ou uma placa elétrica...).

Certifique-se de que as placas estdo estdveis, devidamente posicionadas e encaixadas na base do
aparelho. Utilize apenas as placas fornecidas ou adquiridas num Servico de Assisténcia Técnica
autorizado.
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 Para preservar o revestimento das placas de cozedura, utilize sempre uma espéatula de pléstico
ou madeira.

o Utilize apenas os acessérios fornecidos com o aparelho ou adquiridos num Servico de Assisténcia
Técnica autorizado. Néo utilize com outros aparelhos.

O que ndo pode fazer

o Ndo utilize 0 aparelho no exterior.

Nunca ligue o aparelho quando ndo é utilizado.

Afim de evitar o sobreaquecimento, néo o cologue num canto nem encostado a uma parede.

Nunca cologue o aparelho diretamente sobre um suporte fragil (mesa de vidro, toalha, mével envernizado, etc.)
ou sobre um suporte de tipo toalha de pldstico.

Nunca cologue o aparelho por baixo de méveis fixados na parede, prateleiras, ou perto de materiais inflamaveis
como estores, cortinas, tapetes.

Ndo cologue o aparelho sobre ou junto a superficies escorregadias ou quentes, nem deixe o cabo pendurado por
cima de uma fonte de calor (placas de cozedura, fogdes a gés, etc.).

Nunca coloque utensilios de cozinha sobre as superficies de cozedura do aparelho.

Nunca corte os alimentos diretamente sobre as placas.

Nunca utilize um esfregdo metdlico, nem pé abrasivo parando danificar a superficie de cozedura (ex: revestimento
antiaderente).

NGo deslogue o aparelho durante a sua utilizacgo.

Ngo transporte o aparelho pela pega nem pelos cabos.

Nunca cologue o aparelho a funcionar em vazio.

Nunca coloque umafolha de papel aluminio nem qualquer outro objeto entre as placas e os alimentos a cozinhar.
Nuncaretire agaveta derecolha de sucos durante a cozedura. Se agaveta de recolha de sucos ficar cheia durante
a cozedura, deixe o aparelho arrefecer antes de esvazid-la.

NGo coloque a placa quente debaixo de dgua ou sobre uma superficie fragil.

Para conservar as qualidades antiaderentes do revestimento, evite deixar aquecer o aparelho vazio durante
muito tempo.

Nunca pegue nas placas enquanto estiverem quentes.

NGo coza em papelote.

Para evitar a degradacdo do aparelho, néo faca receitas de flambé.

Nunca cologue uma folha de papel aluminio nem qualquer outro objeto entre as placas e as resisténcias.
Nunca aquega ou coza em posigao «grelhador aberton.

Nunca cologue o aparelho em funcionamento sem as placas de cozedura.

Conselhos/Informagoes

Obrigado por ter adquirido este aparelho, destinado exclusivamente a utilizagto doméstica.

Para sua seguranca, este aparelho estd em conformidade com as normas e regulamentos aplicaveis (Diretivas
Baixa tenséio, Compatibilidade Eletromagnética, Materiais em contacto com os alimentos, Ambiente...).
Aquando da primeira utilizago, pode ocorrer uma ligeira libertacgo de cheiro ou fumo.

Limpe as placas de cozedura com uma esponja, gua quente e detergente para a louga.

A nossa empresa reserva-se o direito de alterar a qualquer momento, para beneficio do consumidor, as
caracteristicas ou componentes dos seus produtos.

Qualquer alimento sélido ou liquido que entre em contacto com as pegas marcadas com o simbolo X
ndo deverd ser consumido.
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o Seos alimentos forem demasiado espessos, o sistema de seguranca impede o arranque do aparelho.

o Aresisténcia ndo deve ser limpa. Se estiver muito suja, deixe-a arrefecer por completo e friccione-a com um
pano seco.

« O painel de comandos é um elemento fragil: Limpe-o, e seque-0 apenas com um pano suave e seco.
Néo limpe com uma esponja molhada. Corre o risco de danificar as suas funcdes.

Ambiente

Protecdo do ambiente em primeiro lugar!
E ® 0 aparelho contém varios materiais que podem ser recuperados ou reciclados.
mmm © Entregue-o num ponto de recolha para possibilitar o seu tratamento.




@ OptiGrill Elice ;EF; //'//

<

A6

Descricao
A Painel de comandos

A1 Botdo de ligar/desligar

A2 Funcdo Alimentos
congelados

A3 Funcdo Selar
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A4

A5

A6
A7

Botdes de regulacdo e de
navegagao

Indicador de pré-
aquecimento e de nivel
de confecdo

Visor
Botao OK

>

Corpo
Pega
Placas de confecdo

Tabuleiro para recolha
de sucos

Cabo de alimentagao



12 programas de confecao automaticos

Duas op¢oes de confecao possiveis no modo
automatico

@ Funcéo de Alimento Congelado

@ Funcéo Selar

Um modo manual

Manual Manual Manual Manual
mode mode mode mode

120 160°¢ 200°¢ 2407
e




1_ Preparacéo

144

1

Retire  todas as  embalagens,
autocolantes ou acessorios existentes
tanto no interior como no do
aparelho.

Antes da primeira utilizacdo, lave
cuidadosamente as placas com
4dgua quente e detergente para
a loica, passe por agua e seque
cuidadosamente.

3-4 Coloque o tabuleiro de recolha de

8

sucos amovivel parte da frente do
aparelho.

Se desejar, para obter melhores
resultados e melhorar a eficicia da
superficie antiaderente, pode untar
as placas de confecdo com papel de
cozinha embebido num pouco de
6leo de cozinha.

Elimine o excesso de éleo com papel
de cozinha limpo.

Certifique-se  de que as placas
superiores e inferiores  estdo
corretamente posicionadas
no aparelho. Ndo inicie o pré-
aquecimento sem as placas. Ligue
o aparelho a uma tomada. (Tenha
em conta que o cabo deve ser
desenrolado por completo).

Prima o botdo de ligar/desligar.

Atencao: Certifique-se de que nao ha
alimentos entre as placas.



2 _Primeira utilizacéio

9 Escolha o seu idioma, utilizando as setas, depois prima Ok.

Choix de la
langue

EN DE FR

English Deutsch Frangais

Language
choice

Sprachauswahl

3 _Ligar/desligar

10 Ligar g

Z ’ ’ 11 Para desligar o grelhador, prima
‘\ Sesnists ./ uma vez o botdo de ligar/desligar e
uma vez o botdo Ok para desligar o

aparelho.
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4  Funcdo Alimentos Congelados No modo automadtico

13-15 Funcéo de Alimentos congelados
deverd ser ativada antes de iniciar
o pré-aquecimento, durante a
selecdo do modo automatico, se
os alimentos a cozinhar estiverem
congelados.

Caso se esqueca de ativar a opgdo,
desligue o aparelho e repita os passos.

la s o

Ola Esta fungdo sé estd disponivel no

12 13 modo automatico e ndo no modo
manual.

%
A
fa——
N '

Funcao Congelados
desligada

14 15
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(= gr

17-19Funcdo  Selar  deverd  ser
ativada antes de iniciar o pré-
aquecimento, durante a selegéo
do modo automético, se desejar
selar mais intensamente alimentos
acozinhar.

Caso se esqueca de ativar esta opgéo,
" desligue o aparelho e repita os passos.
Ola A T

Esta fungdo sé estd disponivel no

modo automatico e ndo no modo
16 17 manual.

5 Funcao Selar - No modo automatico

Funcdo Selar Rapido
ligada

18 19
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6__Confecéio no modo automatico

Ola
20 21

21 Selecione o modo de confecdo
adequado de acordo com o tipo de
alimento a cozinhar.

Conselho relativamente a carne:
Os resultados de confecdo dos
programas predefinidos podem variar
de acordo com a origem, o corte e a
qualidade do alimento a cozinhar,
tendo os programas sido definidos
e testados com alimentos de boa
qualidade.

De igual modo, a espessura da carne
deve ser tida em conta durante a
confe¢do. Nao cozinhe alimentos com
mais de 4 cm de espessura.

a No caso de duvidas acerca do modo de confegdo a utilizar, consulte os guias de confe¢ao na pagina 158.

Pra ting in
N progress

Pré- aquecimento em
curso

22 23

148

22 Prima o botdo “OK": O aparelho
comega o pré-aquecimento.

Observagdo: Se selecionar um
programa por engano, desligue o
grelhador e volte ao passo 8.

23 Espere 4 a 7 minutos.

24 F emitido um sinal sonoro para
assinalar que o pré-aquecimento
terminou.

Comentario: Se o aparelho
permanecer  fechado  demasiado
tempo ap6s o pré-aguecimento
terminar, o sistema de seguranca
desliga o aparelho.



25-26

Quando o pré-aquecimento terminar,
the food pode colocar os ingredientes. Levante
a tampa do grelhador e cologue os
alimentos sobre as placas.
Comentario: Se o  aparelho
permanecer  aberto  demasiado
tempo, o sistema de seguranca
desliga o aparelho automaticamente.

27-29
O aparelho calcula automaticamente
o ciclo de confecdo (tempo e
temperatura), de acordo com
a quantidade e espessura dos
alimentos.

S Feche o aparelho para iniciar o ciclo
to start de confecao.

cooking
Observacao para os alimentos
muito finos, por exemplo, bacon:
Para comecar a confe;éo O botéo "OK" acende. Prima "OK" para
garantir que o aparelho reconhece
27 28 bem o alimento e para o ciclo de
confecdo comegar.

A seta move-se ao longo do indicador
do nivel de confecdo e quando atingir
um nivel de confecdo, o nivel é
apresentado é sera emitido um sinal
SONOrO.

Atencdo: Os niveis de confecdo estao
pré-programados para cada modo
automatico.

Durante a confecdo, um sinal sonoro
avisa o utilizador sempre que um
nivel de confecao for atingido (por
exemplo, mal passado / branca).

De acordo com o grau de confecdo,
29 30 o0 indicador muda de cor e a seta de
progresso da confecdo move-se pelo
ecra.

Tenha em conta que, especialmente
para a came, é normal os resultados
de confecdo variarem de acordo
com o tipo, qualidade e origem dos
alimentos.

Start of
cooking

Inicio da confegao
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to sto‘p
cooking
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35

Para parar a confegéo
36

31-32 Pode saber a qualquer momento o
tempo restante para atingir os diferentes
niveis de confecao. Prima a seta da direita
se desejar ver quanto tempo demora
até que o nivel de confecdo seguinte
seja atingido. Atencdo, ndo se trata de
uma selecdo de niveis de confecdo. O
grelhador continua a cozinhar até ao
Ultimo nivel de confecéo e avisa quando
chega a cada nivel.

33-34 Quando o nivel de confecdo
correspondente a sua escolha for atingido
e for emitido um sinal sonoro, abra o
aparelho e retire os alimentos.

35-36 Feche a tampa. O ecrd pede a
confirmacao para parar a confegdo. Valide
com OK se todos os alimentos tiverem
sido retirados, caso contrario, deixe
continuar a confecao.

Se desejar realizar uma nova confecao,
consulte o pardgrafo 8.

Comentario: O sistema de seguranca
desliga automaticamente o aparelho se
ndo for selecionado qualquer programa
passado algum tempo.



7 Como efetuar uma sequnda confecdo

Segunda confe¢ao do mesmo tipo de alimento

Any refill? 37-38No final da primeira confecdo, aparece
a mensagem ‘nova confecdo”. Se
desejar grelhar o mesmo tipo de
alimento, prima OK.

Grelhar novamente?

37 38

39 O aparelho comeca o  pré-

aquecimento.
40 Espere  até ao final do pré—g

aquecimento.

Pré- aquecimento em
curso

39 40

41 Coloque os alimentos no grelhador.
42 A sequir, siga os passos de 27 a 37.

insert
the food

Aguarde Coloque os seus alimentos
41 42

Segunda confe¢ao de um ingrediente diferente

Quando a confecao dos primeiros ingredientes tiver terminado:

1. Certifique-se de que o aparelho esta fechado e que ndo ha alimentos no interior.

2. Selecione 0 modo ou o programa de confecdo adequado.

3. Prima o botdo "OK" para comegar o pré-aquecimento. Durante o pré-aquecimento, o indicador de
pré-aquecimento aparece no ecra.
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4. Quando o pré-aquecimento terminar, é emitido um sinal sonoro e a informagdo de final de pré-
aquecimento aparece no ecra.

5. Quando o pré-aquecimento terminar, o aparelho esté pronto a ser utilizado. Levante a tampa do
grelhador e insira os alimentos. A sequir, siga os passos de 27 a 37.

Importante:

- Tenhaem conta que o pré-aquecimento é obrigatdrio para cada confecao.

Nota: Antes de iniciar o pré-aquecimento, certifique-se de que o aparelho esté fechado e que ndo ha

alimentos no interior.

- A seguir, espere que o pré-aquecimento termine antes de abrir o grelhador e de colocar os
alimentos no interior.

Observagao: Se o novo ciclo de pré-aquecimento for lancado imediatamente apos o final do ciclo

anterior, 0 tempo de pré-aquecimento sera mais curto.

8 Confecéio no modo manual Terou
43 Selecione 0 modo manual e prima OK
para validar.
Manual
mode
| <120 > 7) 44 Selecione a temperatura desejada
_J / com os botdes de regulagéo.

Prima OK para validar a temperatura
selecionada.

45 Espere  até ao final do pré-
aquecimento.

> & 46 Quando o pré-aquecimento terminar,
prima OK para iniciar o temporizador.

Observagdo: O tempo de confecdo
também pode ser regulado desde o inicio
do pré-aquecimento.

|( 180°C >

Preheating |

47 Prima os botdes de regulacdo para
selecionar o tempo de confecdo
desejado.

48 Insira os seus alimentos e prima OK
para iniciar a confecao.
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49-50 Um sinal sonoro indica quando
—_ o tempo de confecdo terminar.
Lk, Retire os seus alimentos.

to stop

cooking Prima OK para parar a confegdo e
retire os alimentos.

H

< 1s0c >

> oK

| 00:00

Para parar a confecao

49 50

9 _Comentdrios e

51-53 g

De acordo com as preferéncias pessoais,
abra o grelhador e retire os alimentos
que tenham atingido o nivel de confe¢éo
desejado, depois volte a fechar o
grelhador para continuar a confecdo dos
outros alimentos. O programa continua o
ciclo de confegdo até ao ultimo nivel de
confegao do modo selecionado.

54 Comentario: O sistema de seguranca
desliga automaticamente o aparelho
passado algum tempo.

Remove Overcooked
your food 2 risk )

Retire os alimentos Alimento demasiado
cozinhado
53 54
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10 _Fim de utilizacéio

Teral
2

55 Prima o botdo de ligar/desligar e
depois valide premindo o botdo OK.

56 Retire a ficha da tomada.

y

56

57 Deixe o aparelho arrefecer durante,
pelo menos, 2 horas.

Para evitar queimaduras acidentais,
deixe o grelhador arrefecer por
completo antes de proceder a sua
limpeza.
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Teray

58 Antes da limpeza, desbloqueie e
retire as placas para evitar danificar a
superficie de confecao.

59 O tabuleiro de recolha de sucos e
as placas de confecdo podem ser
lavadas na maquina de lavar loica. O
aparelho e o cabo nunca devem ir a
maquina de lavar loica. Os elementos
de aquecimento (as resisténcias)
nunca devem ser lavados quando
as placas tiverem sido retiradas. Se
estiverem muito sujos, espere que
o aparelho arrefeca por completo e

limpe-os com um pano seco. g
60-61

Se ndo desejar colocar as placas na
maquina de lavar loica, utilize dgua
quente e detergente para a loica
para as lavar, depois passe por dgua
abundante para eliminar quaisquer
residuos. Seque cuidadosamente com
papel absorvente.

Ndo utilize esfregdes metdlicos,
palha de aco ou produtos de limpeza
abrasivos para limpar qualquer parte
do grelhador. Utilize apenas esponjas
de limpeza de nylon e que ndo sejam
de metalicos.

Esvazie o tabuleiro de recolha de
sucos e lave-o com 4gua quente e
um pouco de detergente. De seguida,
seque cuidadosamente com um
papel absorvente.

62 Para limpar a tampa do grelhador,
passe uma esponja humedecida em
dgua guente e seque com um pano
macio e seco. Para limpar o painel de
comandos, utilize apenas um pano
macio e seco.

63 Nao cologue o corpo do grelhador
dentro de dgua ou de qualquer outro
liquido.

64 Certifique-se sempre de que o
grelhador esté limpo, frio e seco antes
de o arrumar.

Qualquer reparacdo deve ser efetuada
por um Servico de Assisténcia Técnica
autorizado. 155



Resolucao de problemas

GUIA DE RESOLUGAO DE PROBLEMAS ELITE

Problema

Causa

Solugao

Mudanca do idioma

Ligue o grelhador, prima ON e depois
imediatamente no botao Frozen
(Congelados) (enquanto o ecra
apresenta “Bom dia”").

10s before-

changeover

to manual
mode

Preheating
not finished,

remove your
food

O tempo de pré-aquecimento
nao tinha terminado por
completo. O grelhador

foi aberto e os alimentos
colocados na placa antes do
final do pré-aquecimento.

Pode cozinhar os alimentos, mas deve
controlar a confe¢do, pois o grelhador
passou para 0 modo manual.

A temperatura pode ser ajustada.
Ou

Abra o grelhador, retire os alimentos,
feche corretamente o grelhador

e espere até ao final do pré-
aquecimento.

Néo consigo desligar o
meu aparelho.

Falta premir uma sequnda vez,
ou tempo demasiado longo
entre as 2 pressoes.

Prima duas vezes o botao de ligar/
desligar.

QOu

Prima uma vez o botdo de ligar/
desligar e depois valide premindo OK.

ErrTakmr8

0O aparelho foi guardado

ou utilizado numa divisdo
demasiado fria. Aparelho

sobreaquecido.

Desligue o aparelho da corrente e
espere alguns minutos.

Volte a ligar o aparelho a corrente e
coloque-o em funcionamento.

Se 0 problema persistir, contacte o
Centro de Contacto do Consumidor.

Err9akm13

Falha do aparelho.

Desligue o aparelho da corrente e
contacte o Centro de Contacto do
Consumidor

O aparelho desliga-se
durante o ciclo de
pré-aquecimento ou
de confecdo.

O aparelho esteve aberto
durante demasiado tempo
durante a confegdo. O
aparelho esteve parado
demasiado tempo apos o final
do pré-aquecimento ou da
op¢ao de manter quente.

Desligue o aparelho da corrente e
espere alguns minutos. A seguir, volte
a ligé-lo a corrente e coloque-o em
funcionamento.
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GUIA DE RESOLUGCAO DE PROBLEMAS ELITE

Problema

Causa

Solucao

A ——
0K
to stc;p
cooking

Pedido de confirmacao de
final de confecao.

2 solugbes:

Prima OK se todos os alimentos
tiverem sido retirados.

Ou

N&o prima OK e deixe cozinhar o resto
dos alimentos.

to start
cooking

Alimento nao detetado, pois é
demasiado fino.

Prima OK para iniciar a confecao.

for manual
mode

Alimento demasiado espesso.

2 solugbes:

Prima OK para continuar a confegéo no
modo manual.

Ou

Retire os alimentos para diminuir a
espessura, de modo a permitir uma
confecdo no modo automético.

Ndo consigo regular
um tempo no modo
manual.

O ecra permanece na
regulacdo da temperatura.

Prima o botdo OK para ir para a
regulacdo do tempo, depois regule-o
com as setas. Valide com OK.
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Niveis de confecao para cada programa automatico

12 PROGRAMAS AUTOMATICOS

PROGRAMAS i &
AUTOMATICOS INDICADOR DO NIVEL DE CONFECAO

Vaca Azul Mal passado Médio Bem passado
Frango Bem passado
@ Salsicha Bem passado
é Bacon Médio Estaladico
g %aarr?webgircgat?:r) Mal passado Médio Bem passado
% Panini LicgoeziiriLnazn;e Torrado Estaladico
@X Peixe Médio Noegt?gto Bem passado
% Frutos do mar Médio Noegt?gto Bem passado
Batata coz?ﬁ?ado
@ Pimento Estaladico Cozl%gﬂqado
ﬁ’ Beringela Grelhado
Tomate Estaladico coz?r?g;do
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CONSELHO DE CONFECAO

PROGRAMA CONSELHO DE
eeedls DE CONFECAO CONFECAO
Lombo de porco (sem 0ss0), barriga Bemn passado*

de porco

Salsicha alema (porco pré-cozido)

Salsicha de carne de vaca (vaca
pré-cozida)

8

Salsicha de porco (porco pré-cozido)

220°C/ 8 min 30

220°C/8min 30

220°C/ 4 min 30

MODO MANUAL ESPECIAL

LEGUME OU FRUTO

From 180°C From 220°C
to 195°C to 235°C to 270°C
= = Curgete rodelas
- - Espargos
S = Cogumelos
- Cebola -
Brécolos - -
Mini-cenoura - -
- Funcho -
Batata doce
rodelas ) )
- Maca (fatias) -
- Banana -
= Péssego =
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CONSELHO DE PREPARACAQ

Para grelhados bem selados, € preferivel colocar novamente os alimentos no grelhador antes
de os servir.

PRODUTOS CONSELHO DE PREPARACAO

- Corte no sentido do comprimento

BATATA « Adicione 6leo nos ingredientes para uma melhor confe¢do
PIMENTO « Cortado ao meio no sentido do comprimento
BERINGELA « Corte no sentido do comprimento

« Adicione 6leo nos ingredientes para uma melhor confecdo

« Utilize tomates redondos.
« Utilize tomates que nao estejam demasiado maduros.
TOMATE - Corte a0 meio no sentido da largura.

+ Para uma confegdo 6tima, cologue o lado arredondado do
tomate cortado em 2 na placa inferior do grelhador.

PORCO * Utilize a fungdo selar se a espessura for superior a 20 mm.
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OAHTIEZ A THN AZOAAEIA ZHMANTIKEZ
NMPOOYAAZEIX

Merroupyia, cuvtiipnon, KaBapIoPA; Kat EyKATAGTAGT) TOU TIPOIOVTOC:
yia TV acpdaleid aag, mapakaleioTe va avatpEXETE 0TIC O1AQPOPEC
TIAPAYPAPOUC TWV OSNYIWV KAl GTIC AVTIOTOIYEG EIKOVEC,
H auokeur) autr| mPoopileTal AMOKAEITTIKG VIl OIKIOKT Yorion,. Aev éxel oxediooTel
Vi1 Yr0n OTIC AKOAOUBEC TIEITTLITEIC, O1 omoieg Sev KaAUTTTOVTOL Ao Ty £yyUnon;
- 0€ YWPoU¢ kouvag TIou pnoILooI00VTaL A TO TIDOOWTIKO KATACTNUATWY,
VOOQEIWV KAl GANWY EMAYYENUCTIKIV YWV,
- € QyPOKTAUATa,
- Q76 ToUG TIEAATEC Eevodoyelwy, Ceviovwy Kat Ao Ywowv Le XapaKTrpa
ooteviag,
- ota TepiBaMovTa Tumou dwpartiwv Eevodoxelwv.
ApaipeaTe OAECTIC CUOKEUQOTEC, Tl QUTOKOMNTALF TaL DIGPOPQ ECQTHATa MO g
TO EOWTEQIKS KA TO EGWTEPIKO TNC OUCKEUNC,
H mapovoa ouokeury 6ev mpoopiletal mpo¢ ¥pAon amd datoua
(ouumeptapBavopévwy Twv maidiwy) Twv omoiwv N oK, aloBnTAipia 1
TIVEUHATIKY| IKQVOTNTaL Eval petwpévn, 1 amo ATopa Xwplc epmelpla ry yvwon we
TIPOG TN XPoN, EKTOC €AV T ATopa auTa BpiakovTal umo eniBheyin f akohouBoly
TIDOTEPEC 0ONYieC TIOU 0popOLY 0T XN TNG GUGKEUNAC A6 KATIOIO TIDOOWITO
miou efvat umelBuvo wE TIPOC TV A0PAAEIG TOUG,
Ta mabia mpémet va Bpiokovtat und emiAeyn mpokeévou va dlacpaloTel ot
Sev Bamailouv e TN cuokeur| oUTe Ba TV YenaIomoIEowy we Tatkvio
Mnv ariveTe mote T ouokeun ywplc emiBheyn.

H Bepiokpaoia Twv mpoofdoiuwy empaveliv umopel efvat unAr katd Ty wea
AeroupyiaG TG oUOKEUAC,
Mnv ayyiCete Ti¢ Bepuec empdveteg g ouakeuric. H auokeur ev éxel oxediaoTel yia
va Tifetar oe Mermoupyia péow eGwrepikol YpovoSIakamT A YwPIOTOU GUOTAATOC
TeyeIpIop0U. ZETUNETE EVTENWG TO KawdI.
Eav 10 kahwdio pedpatoc xel pBapel, mpemel va avtikataotabel amo Tty
KOTOOKEUAOTOIO! ETOIELD, TO E60UI080TIUEVO KEVTPO UNNOETNONG LETE TV TiwAnan
NG KATAOKEVAOTOIAE ETaIREING 1 évav EgélélK&)ué\/O TEYVIKO YioL Vol amoeuyBel kabe
kivOuvog aTuyruaToc,
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Edv xpnotwomolefte nhexikr umoAavTéla, n Téon T moenel va elval ToUAGyoTov
1o80vapn e autiv TG OUOKEVAG Kot va SioBeTel evowpaTwpévn yelwpévn moiCa.
AapBdvete Ohec TIC anapaltnTee MPOPUNALELS, Yia va amo@UYETe Tov KivAuvo va
OKOVTGEL KAMOI0G OTO KAAWOI0. ZUVOEETE Tr GUOKEH amokAEITIKG Katl idvo oe Tipila
Lie yeiwon, ENé e av n nhextiki eykataoTaon efvat oupBarr e TV 1oy0 Kot Ty Téon
10U UMIOOEIKVUIOVTAL KATW OO T) OUOKEUT,

H napouoa auakeur dev mpenet va BubieTal oe vepd ry Mo uypd. My Bubilete moré
T OUOKEUr KOl TO KaAwOIO TG 0TO vspé

H ouakeur) autr propei va yonaioronBel arb maidid hiiog oukdyoov 8 e kot
6 (OO UE PEIWVEVEG OLIATIKEG, QIOBNTNOIOKES F VONTIKEG KVOTITES F oMo Atopa
10U OTEPOUVTCI ELTEIIOG KOl YWWOEWY, EQA00V ENOMTEUOVTAL F) £xov Bl OXETIKEC
00nylec we mpog T ¥prion TG OUCKeUrC KaTd Todmo MApWG 0oQaNr Kol EpAaov
KQTAVOOUV TOUG KIVOUVOUC Tiou Olartpeyouy. O kaBlapiolloc kat n ouvtripnon amd Tov
yoron Sev mpénel va mpayLatoroloovTal amd TIaIdIG, EKTOC Qv elval nAIKiog Gvw Twv
8 Twv ka1 TeAolv U6 emiBAegin, Quldte T auokeur kai To kahwdio oe Béan, n omola
bev efvat mpooBaoin oe maidid KATw Twv 8 ETL.

MPOXOXH :Mnv (eoaivete 1y mpoBeppiaiveTe T oxapa Xwpic TI 2 MAKEC 010
E0WTEPIKO

Tiva kavete

+ APdote npooem«l TICOdNYiES XProEWS Kat UAGETE TEG OE EUTIPOOITO uspoc O108nyiegevat koveg
yia 81apopoug TUMoug, avaoya e Ta e§apTrpata mou SIBETEL N GUOKEUN Gag,

« Y& mepimtwon mou mPokANBel kamolo atuxnua, piETe auéows KPUO VEPG GTO €YKAUUA Kal
oupBouAeuBEeite évav laTpd edv KpIBel amapattnTo.

+ Kata v mpwtn xprjon, MUVETE TIC e0Tie (BAéme TV mapdypago 5), mpoaBéoTte Aiyo Adadi mivw oTig
TAGKEC Kl OKOUTTIOTE TIG € €val LOAAKO TTavL.

+ OpovTioTe yla TNV owoTH TomoBéTNON Tou Kahwdiou [e i XwpIC TPOEKTAON, Kal IAPTE OAa Ta
QnapaAiTNTa MPOOTATEUTIKA PETRA YIa VA Uy SlATAPAEETE TNV KUKAOPOQID TWV TTAPEVPIOKOUEVWV
OTO TPATTE(L, WOTE KAVE(G va NV OKOVTAYEL

+ Ot atpol Tou Ynoiatog evoéetal va eival emkivduvol yia Ta {wa e blaitepa euaioBnTo avamveuoTikd
0U0TNA, OTWG TATIOUNG. Y UVICTOUE GTOUG IBIOKTHTEG TIOUMV VA TALATTOLAKPUVOUY OO TO XWPO YNGIIATOG,

+ Kpatrote Tn cuokeur| pakptd amd ta naidia.

« [pwv arod T Xprion OlyOUPEUTELTE 6TL ol SUO EMPAVELES TNG TAGKAC £X0UV KABaPIoEL KAAA.

« [a va ano@uyeTe T Bopd, Va XPNOILOTOLETE TIC TAAKEG AMOKAEIOTIKA OTN GUCKEUN YA Thv oroia
€x0UV OXeSIOOTEL (X.: UnV TIC TOMOBETETE OE (POUPVO, OE E0TIA 0EPIOU 1 OE NAEKTPIKN €0TIA. . ).
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+ MpoogCte o1 MAAKEC va eival 0TaBEPEC Kal KaAA TOMOBETNUEVEC Kal OTEPEWLEVEC OTN Bdon
NG OUOKEUNC. Na XPNOILOTIOIEITE UOVO TTAAKEC TIOU €XETE TTPOUNOEUTE! 1} ayopdoel and To
€60UOI0O0TNUEVO KEVTO ETTIOKEUNG.

Tiava SIaTNEACETE TV ETIOTPWON TWV EMGAVEIDV YNGiLaTOC, va XPNOILOTOIE(TE TIGVTAl uia TAOTIKA 1 §UNN amidTouAa.

+ Na ypnolgomoleite povo ta 6apTAiuaTa mou TaPEXOVTAl E TN GUOKEUN 1) ou ayopdlete o€
€€0U01080TNUEVO KEVTPO EMIOKEUNG. MV TIC XPNOILOTIOIELTE e AANEC GUOKEUEC,

Tuiva pnv Kavete

+ MnV XPNOILOTIOLEITE T GUOKELN| OE EEWTEPIKO XWPO.

+ Mnv agrivete moté tn cuokeur) ouvdedepévn oTo peupa dtav Sev BpiokeTal oe Xprion.

« [iava amo@UyeTe Ty UMEPBEPAVON TNG CUOKEUNG, LNV TNV TOTOBETE(Te 0€ ywvia 1 akpiBwg Sima oTov Toixo.

« Moté unv TomoBeteite TN ouokeun oag ameubeiog emdvw oe eunabr) em@avela (yuahvo tpaméd,
TPameCOPAVTIAG, BEPVIKWUEVO EMITAO. ..) 1) OE ETTIPAVELD TTOU KAAUTTITETAL ATTO TAAOTIKO TPATTECOUAVTINO.

« Mnv TomoBeTeiTe MOTE TN GUOKEUT KATW QO EMIMAO TTOU EXETE OTEPEWOEL OF TOlXO 1 O€ £Talépa rj KOVTA OE
€UPAEKTA UNIKG OTTWC 0TOPIA, KOUPTIVEC, XpWwpaTa.

+ Mnv ToroBeTeite T cuokewr EMAVW 1 KOVTA O ONOONEEC ) KAUTEC EMQAVELEC, PNV AQrVETE TO KAAWSIO Va
Kpépetal mavw amd pia mmyry BeppdtnTac (MAEKes Ynofdatog, eoTia pe GepLo KA.

« Mnv toroBeteite oKeUN PayelpIKAG TAVW OTIG ETMPAVELEG HAYEIPEUATOC TNG CUOKEUNAG.

« Mnv k&BeTe ToogEG ameuBeiag mavw oTiG TAGKEG,

« MoTé unv xpnotponoleite LETAMIKS GpoUyYApL f okdvn KaBapiGpoy, S1GTL UMope( va mpokAnBel @Bopd atnv
EMPAVELQ LAYEIREPATOC, (Y. GTNV QVTIKONNTIKH ETMOTOWON).

+ Mnv peTakiveite Tn ouokeur dtav eival o Aerroupyia. a

« Mnv petagépete T ouokeur) amd T AaBn 1 Ta HETaAIKE oUppata.

« MOTé PNV XPNOIHOTIOIE(TE TN GUOKEUT v ival ASela.

+ Mnv TomoBeTeite ToTé UM ahoUpIVOXaETOU f 0omolodrTOTE GANO QVTIKEIUEVO QVAUEOA OTIC TAAKES Kl TO
TPd@Ia mou Ba PrioETE.

+ Mnv agaipeite 1o Sioko cuMoyRg AWy Katd To Yriotpo. EGv o Siokog UNOYRE NIV YepIoEl KaTd To Prioluo,
QPr\OTE TN OUOKEUN Va KPUWOEL TIPOTOU TOV AGEIA0ETE.

« Mnv Badete T Ceotr) mAdKa KETw armod vepo 1y endvw oe uaioBnTn EM@Avela.

« Mo va SlotnEACETE TIC AVTIKOAMNTIKEC IBIGTNTEC TNC EMGTOWONG, NV AQrVETE TN CUOKELN va (eoTalveTal yia
TIOMA pa ddela.

« [oté pnv xepileoTe TIc Makeg dtav eivar (EoTéc,

+ Mnv YrjveTe TooéC ou BpiokovTal péoa Og XapTi.

« [ia va amo@UYETE TIG PBOPEC TN OUOKEUN 0O, NV EKTEAELTE TTIOTE CUVTAYES PAAWTTE OE QUTAV.

+ Mnv tonoBeteite moté QUANG aAOUHIVOXAPTOU Ty OTIOIOSATIOTE AANO QVTIKEIEVO QVAUEDTA OTIG TTAAKEG Kall
TIC AVTIOTACEL.

« Moté pnv (eotalveTe fy PriveTe O BEon «avolyTr| oxapa».

« MoTé pnv (e0TalVETE TN GUOKELT XWPIC TIC TAAKES PN oipaTog.
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Zuppouléc/MAnpogopisg

« EuxaplotoUpe mou ayopdoaTe QuTr| Tn GUOKEUN, N OTOIa £XEL KATAOKEUOOTE Y10l OKIAKT XPrion HOVO.

« [ia TNV ao@aeId 6ag, ) GUOKEUT QUTH GUUHOP@WVETAL TTIPOG T IOXVOVTA TIPATUTIA KAl KAvovIopoUE (Odnyieg
TIEPE XAUNANG TAONG, NAEKTPOUAYVNTIKAG OUMBATOTNTAC, UNKWV OF EMAI HE TPOPILA, TIEPIBAANOVTOG..).

« Katd tnv mptn xperion, N OUoKeLr UMopei va mapayel pia ehagppid Lupwdld i Alyo atuo.

+ Tia va kaBapioeTe TIC MAAKES PNoIaTOg, XPNOOTOIROTE €va 0pouyydpl, (E0TO VEPS Kal Uypd THATWV.

« H etaipeia pog Statnpei 1o SIkaiwa va TPOTOTOINOEL avA TTACA OTIYUI, YA TO GULPEPOV TOU KATAVOAWTH,
TA XAPAKTNPEIOTIKA 1 TA €PN ard Ta omoia armoTeAovvTal Ta mpoidvta e,

« Kapia vypry 1y oTeped Tpogr| n ool épxeTal o€ EMAr HE Ta e6apTAKATA TIOU GEPOLV TO AoydTuro X
Sev pmopei va katavorwOel.

« Eav ta tpd@iua éxouv umepBoNikd peyao Tiéyog, To GUOTNHA ACPANEIAC arayopeVEl Tn BEon TS CUCKEUNG
o€ \ertoupyia.

« Havtiotaon Sev kaBapiCetat EGv eivat TON) BpwHIKn, TEQILEVETE HEXOL VA KPUWOEL EVTIEADG KOl OKOUTTIOTE
TN e €va OTEYVO TTavi.

+ O mivakag eréyyou eival euaioBnto e€aptnua: mpémel va kabapiletal, va okouriCetal kal va oTeYVHVETal
UOVO L€ €va OTeYVO Kal LoNaKO Tavi. M ypnotdoroleite Bpeypévo opouyydpl, SIOTI UMmopei va umoatolv
BAGRN ot Aertoupyieg Tou.

MepiBaiiov

A cuppdalovpe otnv mpoctacia Tou mepiBailovroc!
H ouokeur| 0ag EPIEXE APKETA AIOMOIROIUA I QVAKUKAWOIC UNIKA.

mm 2 NapadwoTe Ty MaNA 6ag GUCKEUR Of éva KEVTPO GUMOYAC 1), EMelel auTou, oe éva

£60U0I000TNEVO KEVTPO ETIOKEUAC YIa TNV EMECEQYAOia TG,
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@ OptiGrill Elice ;EF; //'//

<

A6

_J

Nepiypaen

A Mivakag eréyyou

A1 Kouuni evepyoroinond/
anevepyoroinong (ON/
OFF)

A2 Acrroupyia andypuéng
A3 Acroupyia Bwpdkiong

A4 Koupmd puBuiong kal

morynong

A5 Evoein mpobépuavong
Kkat BaBuo Ynoipatog

0B6vn evoeitewv
Kouumni OK

A6
A7

monNnw

-

> oK

2 (A OUOKEVAG
XelpohaPr|
MA&KeC Ynotuatog

AioKoG TIEPIGUNOYAG
uypwv

Hhektpikd kahwdlo
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12 autépata mpoypappata Pnoipatog

AVO0 em\oyéCc YPYnoipatrog¢ otnv autopatn
A&stToupyia

@ Aettoupyla amdyuéng

@ Aerroupyia Bwpdkiong

9 Xepokivntn Asttoupyia

Manual Manual Manual Manual
mode mode mode mode

120 160°¢ 200 240
e
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1 __Npostowacia

1

R |

| e,

Apaipéote dAa Ta UAIKG ouokeuaoiag,
10 autokoMnTa kal Ta  Siagopa
BondnTikd e€apTrpaTa E0WTEPIKA Kal
€EWTEPIKA TNG OUOKEUNC.

Mov amd v mIpWTN  XPENon,
kabapiote kaAd TG TAAKES e (0T
VEPO KAl LYPO TIATWY, EEMUVETE Kal
OKOUTTIOTE KA.

3-4 TomoBeTroTe Tov aQalpoUpevo Sioko

8

TIEPICUNOYIC LYPWV OTO UITPOCTIVO
UEPOG TNG OUOKEUAG.

Mo kaAOTEPA  amoTeNéopata  Kal
yla va elval mo amoTENECHATIKA N
QVTIKOMNTIKY  emoTpworn,  pmopeite
av DéNete va MEPAOETE TIG TIAAKES
ynofuatog  pe  xapti  kouCivag
EUMOTIOHEVO PE AiyO HAYEIPIKO AADL.
YKOUTIOTE TNV TEPIooEld A\adloy pE
kaBapd xapti koudivac.

BeBawBeite o1l éxete TomoBetroel
OWOTA TNV TIAVW Kal TNV KATw mAdka
010 TPOIdV. Mnv mpoBepuaivete T
OUOKEUN XWpIC TIC MAAKeG. Yuvdéote
TN OUoKeur| oto pevpa. (To kahwdio
TIPEMEL VAl Elvall EETUNYHEVO TEAEIWC).

Matrote 1o koupri ON/OFF.

Mpogoxn: BePaiwbeite &1l Gev umdpyouv
TPOPIHA AVALEDTA OTIC TAAKEG,
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2 Mpwtn xprion

9 EmAé€te yAWooa e Ta BéNn Kat petd matriote OK.

Language

choice Sprachauswahl

Choix de la
langue

EN DE FR

English Deutsch Francais

9

3 Evepyomoinon/Ansvepyomnoinon

"'\ OptiGrill Elice /’
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10 EvepyomoloTe Tn OUOKEU).

11 MNatjote o kouuni ON/OFF kat peta
emBePaIdOTE, MATWVTAG TO  KOUWI
OK.



lewa oag

12 13

Katepuypéva AMEN
14 15

13-15 H Aertoupyia amopuéng mpénel
Va evepyorioleltal Tpwv anod v
npoBépuavon, Otav  emAéyeTal
n autdpatn Aeroupyia, av Ta
TPoea mou Ba Yroete eival
KaTEYUYHEVQL

Av EeXAOETE VA EVEQYOTIOINOETE TNV
emoyr, OPAOTE TN OUOKELR Kal
enavahapete ta Bripata.

Auth) n emhoyn eivat Stabéoiun povo
oTnVv autopatn Aertoupyia, Ox1 ot
Xelpokivntn.
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lela oag

16 17

Mnepra

18 19
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5 Astoupyia Owpdkionc - otnv autépatn Asttovpyia '-‘

17-19H Aertoupyla Bwpdkiong mpémel
VO EVEQYOTIOIETAL TPV amo TNV
mpoBéppavon, otav eméyetal n
autouatn Aeroupyia, av Béhete
va BwpakioeTe Ta TPoQIpa mou Ba
PAoETE.

Av EEXAOETE va EVEQYOTIOINOETE TNV
emhoyr, OPAcTE TN OUOKeur Kal
emavahapete ta Bripata.

Auth) n emhoyr eivat SlaBéotpn povo
OtV autopaTtn Aettoupyia, Oxt ot
XElpOKivNTN.



’

6 YRowo otnv autopatn Asttoupyia

Fela oag
20 21

Teral
2

21 EmAéCTe TO KATAMNAO  TTPOYPauua
Pnoiuatog avaloya pe To €idog Tou

TPOO{HOU.

ZupBoull, Kupiwg yla To Kpéag:
TO aMOTEAECUA TOU PNnoipaTtog ota
mpokaBoplopéva TPOypAappaTa
pmopel va  Slagépel  avaloya e
MV TPOEAEUON, TO  KOUPATL  Kal
v rmodtnta Tou  TPo®idou. Ta
mpoypdupata  éxouv  Slapop@uwOel

Kal OOKIUOOTEl pE TPOGIUA
moldTNTAG.

KaArg

Emiong, yla to Yrioipo, Ba mpémel va
NapBavete umoyn kal mooo Xovipo
elval To KoppaTt kpéatog. Mnv Yrivete
TPOGIUA HE TIAXOC HEYONUTEPO amd 4
cm.

Av Gev EEPETE TTOIO TPOYPAUKA YNOILATOC va XPNGILOTOINCETE, avatpéCTte aTov 0dnyo PYnaipatog ot

oehiba 181.

Preheating in
N progress

npoeség)ésl\&\:]on o€

22 23

22 [latfjote 1o koupri « OK » : n ouokeur|

Ba apyioel va mpobepuaivetal.
Inpeiwon: av  emNeCeTe

\abog

TIPOYPAKA, ORAOTE TNV PNoTIéPa Kal

€MavaNaReTe To Briua 8.

23 [leplpévete 4 pe 7 hemta.

24 MoONC ohokAnpwBei n mpoBéppavon,

Ba akouoTei évag fxoq.

Inpeiwon: Qv OUOKeLN

peivel  kAewot) TOAM wpa

aeov

ohok\npwBei . mpobépuavan,

10 olotnua  aogaheiag
QITEVEPYOTTOINOEL TN OUOKEUN.

6a
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Terau

25-26
insert MohG  teleiwoer - mpoBéppavon,
the food umopelte  va  TOTOBETAOETE  Ta

TPOPIUQ. XNKWOTE TO KAMAKL NG
Ynotiépac  kal  tomobetiote @
TPOPIA OTNY MAGKA.

INpEiwon: av n OUCKEUr elvel
QVOIKTA  TOM  (pa, To ouoTnua
acpakeiac  Ba  amevepyomolioel
QUTOHATA TN OUOKEUH.

27-29
H ouokeury Ba unohoyicel autépata
oV KUKAO  Ynoipatog (xpdvog Kat
Bepuokpaoia)  avaloya  pe TNV
TOOOTNTA  TWV  LMKWV KAl OGO
XOVTPA €lval Ta Koppatia.

i Kh\eiote Tn ouokeun yia va Eekiviioel o

to start KUKAOG Ynoipatoc,

L) Inueiwon yia  MOAD  Aemtd
TPOPIHA, OTWG Eival TO UMEIKOV:
: : Oa avaypel 1o kouuni «OK». lNatote
Via évapén pnoiparog 70 «OK» yia va avayvwp{oel n cuoKeun
TO TPOGIUO Kal Va EEKIVATEL O KUKAOC
27 28 ynoipatoc.
To Béhog petatomiCetal kata WrAKog
g évoeiéng Babuol Pnoiuatog, Kat
HONG emTuyxavetal Kabe emuépoug
Start of BaBuog  wnoiuatoc, epgaviCeTar n
cooking avtiotolyn év8elEn kat akouyeTal évag
nxoc.
Y nueiwon: ot Babuol Ynoiuatog eival
nipokaBopiopevol yia kaBe autopato
TIPOYPAA. ’ )
>t Sldpkela Tou Ynoipatog, kdBe
(QOPA ToU EMTUYXAveTal évag Babuog
. , Pnoipatog, akouyetal €vag rxog (my.
Evapén Ynoipatog OEVIAV/EEPOYNIEVO).

29 30 H évdein aAalel xpwpa avéhoya pe

Tov Babuo Ynoiuatog kat o BEAOG
mpoodou  Ynofuatog  petatoniletal
otnv oBovn.
Ynueiote o1, ediké yla To Kpéag,
TO QmoTéNeoa Tou Pnoipatog eival
QUOIOAOYIKO  va  OlagEpel  avaloya
pe 1o €idog TNV mMoBTNTA Kal TNV
TIPOENEVTI TOU TPOPIOU.
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ik
to stop
cooking

35

yta Siakomn Pnciparog
36

31-32 Mnopeite va &eite avd mdoa
OTIYUr) TOV XPOVO TIOU QTTOMEVEL HEXQL
va  emrevydolv ot Olagpopol  Pabuol
Pnoiuatog. Matriote 10 6e€16 BN yia
va Seite oe OG0 Xpovo Ba emiteuyBei o
enopevog Babuog Ynoipatoc. Mpoooyxr,
e auTOV ToV TPOTIO Sev emhéyete Babuo
Ynoipatoc. H yYnotiépa Ba  ouveyioel
va Privel péxpl tov Tteleutaio Babud
Ynoiuarog kat Ba oac eldomolel o k&Be
Babpo.

33-34 MONC eppaviotel n emBupnth
évbeitn Babpol Ynoiuatog Kal akouoTel
0 )X0G, AVOIETE TN CUCKEULH Kal AQaIpEDTE
T TPOGIA.

35-36 Kheiote 10 kaméki. H 086vn Ba oag
(ntioel va empPePaioete 6Tt BéNeTe va
otapatioet To Yrioo. Matjote OK, av
EXETE AQAIPECEL OAA TA TPOPIUA, QANIDG
QPrioTE vVa OLVEXIOTEl TO YAOILO.

Av Béhete va YAoETE ki GAa UAIKG,
QVaTPEETE OTNV TAPAYPAPO 8.
Inueiwon: 10 olotnua acpaheiag Ba
QTEVEPYOTIOINOEL QUTOUATA T OUOKEUN,
av Sev eMAEEETE kavéva TTPOYPAUA LETA
arnd 0pIoPEVO XPOVO.
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7_Ngva prjoste Ssvtepn §6on

AgUTEPO PIIGIHO PE TO iB10 €idOG TPOPipov

37-38 MONG TENEOOEL TO TIPWTO PrioiKo,
oty 0Bdvn Ba eppaviotel n evdelgn
«©a Yroete ki ANap. Av Béhete
va Proete 10 o €6o¢ TPoPiou,
natiote OK.

Oa Prioete Kt GAa;
37 38
39 H ouokeuy Ba  apyioel  va
= npoBepuaiveta.
P'S?SS:L"S%'"\ 40 Nepuévete  va oMoKAnpwlel N
mpoBéppavon.

MpoBéppavon oe e§€MEn
39 40
41 TomoBetiote 1@ TPOQIUA  OTNV
Pnotiépa.
the food 42 r3vl7erd, akohoubrote ta Bripata 27 €wg

Meppévere TomoBeTnoTE TA TPOPIHA
41 42

Aevtepo Priotpo pe SrapopeTiké VAIKS

Aol PrioETE Ta QA UNKA 0ag;

1. BePauwbeite ot n ouokeun efvar khewotr kat Ott Sev Exel péoa Tpo@Iua.

2. EmiNé€te v emBupunT Aertoupyia i To emBupnTtod mpdypapua.

3. Matjote 10 Koupri «OK» yia va Eekvrioel n mpobéppavan. Xtnv 08évn Ba epgaviCetal n évdeien
TPoBEpUavonG.

4. MoN¢ Tehelboel n mpoBéppavon, Ba akouoTel o rixog kat oty 08évn Ba epeavioTel n évdeign Téhoug
TPoBEPUAVONG.
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5. H ouokeun lval €tolpn va xpnotpomoindel OAIC TEAEIWOEL N TPOBEPUAVON. XNKWOTE TO KATTAKI TNG
PNOTIEPAC Kall TOMOBETAOTE TA TPOPIUA HECA 0T GUOKELT. METd, akohouBrioTe Ta Bripata 27 éwg
37.

INHAVTIKO:

- JNUEWOTE OTI TIPEMEL va yivetal TpoBéppavon oe KABe Yriotpio.

YrmevBUpion: mpwv Eekiviioete Ty mpoBéppavon, PePaiwbeite 6Tt n cuokeun elval Kheloth kat &L Gev

Exel héoa TPO@IUAL

- MEde TIEPIEVETE Va TENEIWOEL N TTPOBEPHAVON Kal UOTEPA aVOIETE TV PnoTIEPa Kal TOMoBEeTHoTE
Ta LAKG.

Inpeiwon: av 0 VEog KUKAOG TPoBEPUaVONG EEKIVAOEL QUEOWC HONG TEAEIDOEL O TIPONYOULEVOG

KUKAOG, 0 ¥pdvog mpobéppavonc Ba gival LIKpoTePOG,

8 _Wrowo atn xetpokivntn Aetroupyia Teron

43 EmAECTe T ¥elpokivTn Aertoupyia Kat
natiote OK yia emBeRaiwon.

Manual

|\ 120 > 44 En\éEte Ty embupnT Beppokpacia
_J LIE T KOUPTIIA pUBLIONG. a
Matrote OK yia va emPePaiwoete v
eMmAeypévn Beppokpaoia.

45 Mepévete  va  ohokAnpwOel  n
npoBépuavon.

< 180°C >

> . 46 MONC Tehewoel n  mpoBépuavon,
P""gﬂj & natiote OK yia va &ekivnoel 1o
XPOVOUETPO.

Inueiwon: propeite va pubuioete Tov
XPOVO Ynoiuatog kat oty apxr g
npoBépuavonc,

47 Ené€te  tov  emBupntd  xpdvo
PNoiUaTog Le Ta Koupmia pubuionc,

48 TomoBetrioTe Ta LMKA kal matrjote OK
yia va EEKIVAOEL TO PrOIKO.
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ok
to stop
cooking

< 1s0c >

| 00:00

yta Stakomn Pnoipatog

49 50

9 _Inuswosig

49-50 MONG  ohokAnpwBel o xpovog
Pnoiuartog, Ba akouatei évag 1xoc.
APaIPEDTE T TPOPILA.

Motote OK yla va otapatroel 10
YrolUO KAl aQAIPETTE T TPOGIUA.

Teral
2

Remove
your food

Overcooked

Agaipéote Ta Tpo@ipa  Kivduvog va mapaypnOei

53 54

176

51-53

Mmopeite va avoifete v Ynotiépa
Kal va OQalpEcETe Ta  TPOGIUA  TTOU
PYnOel otov Babuo mou BéNeTe, Kal peta
va favakeloete TV Ynotiépa yia va
ouvexioow va Yrjvovtal Ta  umoAoma
TP00IHa. To mpoypadua Ba ouveyioel
TOV KUKNO Wéxpl Tov Teheutaio Pabud
Pnoilatog yia To emieypévo mpdypappa.

54 Inpeiwon: 10 ovoTnua aopaheiag
Ba amevepyoroloel  autopaTa TN
OUOKEUH LETA OTTO OPIOPEVO XPOVO.



,

Teral
2

10 Teppatiopdc Aerroupyiag
55 MMatrote 1o Koupri ON/OFF kat petd
» emBeBaiwote, matdviag o Kouprni
OK.
56 ATTOOUVOEDTE T OUCKELH amd TNV
npida.
56

57 AQrOTE VA KPUWOEL TOUAAXIOTOV 2
WPEG.
Mla va amouyete Tov  kivbuvo
€YKAUPATOC, AQAOTE TNV YNnoTiepa va
KPUWOEL TEAEIWC TP TNV KaBapioeTe.
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11__KaBapioudg

178

58 Mpv  am6  TOV KaBapiopo,
anaceaNoTE Kal aPaIPEOTE TIC TTAAKES
YIO VA NV KATAoTpagel N emeaveia
noipatod.

59 O diokog TePIOUNOYAG LYPWY Kal
ol MAAKES Pnoipatog mévovtal oto
TAUVTAPLO TIATWY. Mnv TOTOBETHOETE
TIOTE TN OUOKEUR Kal T0 KaAwdo
oto mAwvtAplo matwv. Mnv mAévete
moTé Ta Oeppaviika  otolkela  (TiC
QVTIOTACEL) POV AQAIPETETE  TIG
TINGKEG. AV €xouv AepwBel, Tepluévete
VA KPUWOEL TENEIWC 1 OUOKELN Kal
kaBapioTe TeG pe éva OTEYVO MV

60-61

Av Sev Béhete va BAAeTE TIC TAAKES
010 M\uvTplo MATWY, UMopElte va
TIG M\veTe pe (eoTd vepd kal Alyo
UYPO TIATWY Kal PETE va TIC EemUveTe
KaAd yia va amopakpuvBolv  dha
Ta UTTOAElUPOTA. YKOUTIOTE KOAG [E
xapti kou(ivag.

Mnv  kaBapilete  kavéva €O
MG YnoTIEPAS  HE  HETOMIKA
0pOUYYapdkia, oUpua 1 SlaPpwtiké
kabaploTiKG.  Xpnoldomotote  udvo
VAINOV 1) N LETAMIKG opouyydpla.
Adelaote tov bioko mePIGUMOYAC Kal
TINOVETE pe (E0TO VEPO Kal Aiyo LYpPO
matwy. Metd, okoumiote Kahd e
XapTi koudivac.

62 Mo va kaBapioete 10 Kkamdkl NG
Ynotiépag, TEPAOTE  TO  pE  €éva
OpOUYYdpl epmoTIoNévo  He (0T
vepd Kal OKOUTIOTE HE éva OTEWO
pahakd mavi. Ta va kaBapioete Tov
Tiivaka eNéyxXou, XPNOLLOTIOIOTE HOVO
éva HONaKO Kal aTEYVO Travi.

63 Mn Bubiete To owpa T Ynotiépag
o€ VePd 1y Ao Lypo.

64 H Ynotigpa mpémel va elval mavia

kaBapr, kpva kal oteyvr mEW TNV
amoBnKeVOETE.
KaBe GMn epyacia emokeurc Ba
TIpEMEL  va  Tipaypatonoleltal  anod
e¢ouolodotnpEvo QVTITPOOWTO
oépPIc.



EnmiAuon mpoBAnpatwv

ENIAYZH MPOBAHMATQN ELITE

MpdoAnpa

Artia

EmiAuon

ANayn YADooag

YuvdéoTe TV Pnotiépa otnv mpida,
natrote 1o ON Kal apéowg HETA To
Koumi amopuéng (6oo otnv 08dvn
epeaviCetal n évdeién «rela oagy).

10s before-

changeover

to manual
mode

Preheating
not finished,

remove your
food

Aev ONOKANPWBNKE 0 XpOVOQ
mpoBépuavonc. AvolEe n
PnoTiépa Kal TomobeThBnKav
TPOPIUA OTNY TIAGKA TPV

0NoKANpwBEl n mpoBépuavon.

Mmopeite va PrioETe Ta TPOPIUA, A
Ba mpémel va eENéyxeTe TO Priolpo

ylaTi N PnoTIERT EXEL TEPATEL OTN
XELPOKIVNTN AErToupyia.

Mmopeite va puBuioete ™
Beppokpacia.

H

Avoi€Te TV YnoTiépa, aQalpéTe Ta
TPOPIUA, KAEIOTE CWOTA TNV PnoTIEPA
Kal TIEQIUEVETE va OAOKANPWOEL N
TPoBEPUavVON.

Aev umopw va opriow
Tr GUOKELN).

Aev matrBnke To Kouyr
Seltepn Qopd, 1) mépace
TIOAUC XPOVOC QVAEDT OTa 2
TaTAUATA.

MotroTe 2 PopéC SIadOYIKA TO KoupTi
N/OFF.

n
MatAote pia popd to koupri ON/OFF
Kall petd empPepaiwote pe 1o OK.

Spdahua 1 €wg 8

H ouokeun gixe amobnKeuTel
1} XPNOILOTIOIE(Tal GE TIOAU
YuxpPO Xwpo.

H ouokeun éxel
unepBeppuavoel.

Byahte Tn ouokeun amoé Ty mpida Kat
TIEQIUEVETE LEPIKA AETTTA.

Juvdéote Eavd Tn ouokeun oty mpia
kai matrote 1o koupr{ ON.

Av 10 IPOBANHA TTapapével,
anevBuvBeite otnv e€unnpétnon
TEAQTQV.

Spdhua 9 éwg 13

BAGBN TG ouokeunc.

Byate Tg ouokeun amod v mpica
kal amevBuveite oty e€utnpétnon
TENATWV.

H ouokeur| otapata
amé poévn NG Kata TV
nipoBéppavon 1o
Yriolo.

H ouokeun €ueve avoikTr
TOM WPA KATA TO YroIO.
H ouokeun €peive avevepyn
TIOM 0PA APOU TEAEIWTE N
npoBepuavan.

ATIOOUVEEDTE TN GUOKEUN ard TV
TpiCa Kal TEPIUEVETE EPIKA NETTA.
Metd, cuvdéate Eavd Tn cuokeun otnv
TpiCa Kat EVEPYOTTOIOTE TNV.
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ENIAYZH MPOBAHMATQN ELITE

MpofAnpa Atia EmiAuon

A Mrvuua emBeBaiwong ya 2 NIGEIG:
Ok Siakor ynoipatog MNatriote OK, av £yeTe a@alpéoel dha

to stop TATPOPIHC.
cooking ’ PO

H

Mnv matijoete OK kat agriote va
PnBouv kal Ta umdoima TPOPIAL.

To LNKS ev avayvwpiletat Matrote OK yia va Eekivrioel To

Ak yiati eivat ToA0 Aentd. PACIO.
to start
cooking
To LNKO €lval TOAU XovTpO. 2 Nooeic:
ok Matrjote OK yia va ouvex(oeTe To
Aot PAoIUO OTN XelpokivnTn Asttoupyia.
H

APaIPEDTE TA TPOPIHA KAl KOYTE T
NEMTOTEPQ, VIO VO UTTOPELTE Val Ta
PYroeTe autopata.

Agv pmopw va H 0B06vn éxel peiver ot [Matrote pia opd 1o OK yia va

puBuiow Tov xpdvo pUBuIoN Beppiokpaciad. TEPAOETE OTN PUBKION TOU XPAVOU Kall

OTn XELPOKivNTN XPNOWWOMOIOTE Ta BEAN yia va opioeTe

Aertoupyia. v embupuntr dldpkela. EmPBeBaiwote
pe 1o OK.
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BaBpoi Ynoiparog autopatwy mpoypappatwv

12 AYTOMATA TPOTPAMMATA
POrPAMMATA ENAEIZH BAOMOY WHEIMATOX
Mooyapt Quoé 2eviav Métplo Kahoynuévo
Y1r{60¢ KoTdTIOUAO - - - Kahoynpévo
@ AOUK&VIKO - - - Kahoynpévo
é Mméikov - - Métplo =epoyPnuévo
MmeTéi - Seviav Métpio Kohoynpévo
% > avtoultg - Em@f’“c Kahoynuévo | Zepoynuévo
ynuevo
@ﬂ Yapl - Métpio yf{g&ong\% Kahoynpévo
%@ Balaoova - Métpio yg{g&gg\% Kahoynpévo
Matdra - - - MaAakd
@ Nimepid - - Karx‘c?mﬁgvo Mahako
&f MeAirCava - - - Kahoynuévo
NTtoudta - - K G&A(%gﬁgv o Mahako
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2YMBOYAEZ WHXIMATOX

; MPOTPAMMA SYMBOYAH
[POIONTA YHZIMATOX YHZIMATOL
Xolpvo GINETO (XwPIC KOKKANOD), &= %
XOlpIvr KOG Kahoynpévo
Noukavika OpavkeoupTng 0 .
(OOWNLEVO YOIOO) 220°C/ 8 hemta 30
Noukdvika Rindswurst (mpoynuévo 0 .
LOOXA0) 220°C/ 8 et 30
Noukavika Nirnberger (mpoynuévo 220°C / 4 NeTTé 30

Xolpvo)

EIAIKH XEIPOKINHTH AEITOYPTIA

AAXANIKA'H OPOYTA
From 180°C From 220°C
to 195°C to 235°C to 270°C
- - KohokuB! (péteq)
- - Jnapdyya
= = Mavitdpla
- Kpeupodt -
Mmpdkolo - -
Kapdta baby - -
- MdapaBog -
Mukomatdta i i
(péteq)

Matara (éteq)

Avavag

Poddkivo
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2YMBOYAEZ TMAPAZKEYHX

l'a va €xouv Ta YNTd TIC XapaKTNPIOTIKES piyeC amd To Yroluo, Elval KOAG va YUPIOETE TO
PNUEVO KOUUATI TPV TO GEPPIPETE.

MPOIONTA SYMBOYAEZ MAPAZKEYHZ

+ Oétec KaTd PriKog
MATATA + MpoacBéote Aadi oTa UAIKA yia va YnBouv kKaAUTepa
MINEPIA + Koppévn ota 6uo Katd prikog

« Oéteg katd prKog
MEATTZANA + MpocBéote Aadi ota UAIKA yia va YnBouv kaAUtepa

+ XPNOIUOTOIAOTE GTPOYYUNEG VTOUATES

+ Mn XONOIUOTIOICETE TIOAU WPIES VIOUATES
NTOMATA + Koyre ota 0o katd mdtog

- Na Behuato Yriopo, Tomobetrote ) aTpoyyulr| meupd k&be

KOMMEVNG VTOUATAG OTNV KATW TAAKA TNG PnoTiepa,.

XOIPINO * XpNOILOTIOINOTE TN AgIToupyia Bwpdkiong, av To méyog Tou

KoppaTIoU gival mévw amod 20 xNooTa.
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2-24
25-47
48-70
71-91
92-114
115-137
138-160
161-183
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