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Zu dieser Bedienungsanleitung

Zu dieser Bedienungsanleitung

Vielen Dank, dass Sie sich fiir unser Produkt entschieden haben. Wir wiin-
II schen lhnen viel Freude mit dem Gerat.
| | Lesen Sie vor Inbetriebnahme die Sicherheitshinweise aufmerk-
sam durch. Beachten Sie die Warnungen auf dem Gerat und in der
Bedienungsanleitung.

Bewahren Sie die Bedienungsanleitung immer in Reichweite auf. Wenn Sie das Gerat
verkaufen oder weitergeben, handigen Sie unbedingt auch diese Bedienungsanlei-
tung aus, da sie ein wesentlicher Bestandteil des Produktes ist.

Zeichenerklarung

Ist ein Textabschnitt mit einem der nachfolgenden Warnsymbole gekennzeichnet,
muss die im Text beschriebene Gefahr vermieden werden, um den dort beschriebe-
nen, moglichen Konsequenzen vorzubeugen.

A GEFAHR!

Dieses Signalwort bezeichnet eine Gefahrdung mit einem hohen Risikograd, die,
wenn sie nicht vermieden wird, den Tod oder eine schwere Verletzung zur Folge hat.

A WARNUNG!

Dieses Signalwort bezeichnet eine Gefahrdung mit einem mittleren Risikograd, die,
wenn sie nicht vermieden wird, den Tod oder eine schwere Verletzung zur Folge ha-
ben kann.

A VORSICHT!

Dieses Signalwort bezeichnet eine Gefahrdung mit einem niedrigen Risikograd, die,
wenn sie nicht vermieden wird, eine geringfligige oder maRige Verletzung zur Folge
haben kann.

HINWEIS!

Dieses Signalwort warnt vor moglichen Sachschaden.
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Zu dieser Bedienungsanleitung

Dieses Symbol gibt Ihnen niitzliche Zusatzinformationen zum Zusam-
menbau oder zum Betrieb.

Mit diesem Symbol markierte Produkte erfiillen die Anforderungen
der EU-Richtlinien (siehe Kapitel ,Konformitatsinformation®).

Gepriifte Sicherheit

Mit diesem Symbol gekennzeichnete Produkte erfiillen die Anforde-
rungen des Produktsicherheitsgesetzes.

Hinweise in der Bedienungsanleitung beachten!

Warnung vor Gefahr durch elektrischen Schlag!

Warnung vor Gefahr durch scharfe Kanten!

Aufzahlungspunkt / Information tiber Ereignisse wahrend der
Bedienung

Auszufiihrende Handlungsanweisung/Sicherheitshinweise

Kennzeichnung von Verpackungsmaterialien bei der Miilltrennung:
Kennzeichnung mit den Abkiirzungen (a) und Nummern (b) mit fol-
gender Bedeutung: 1-7: Kunststoffe/20-22: Papier und Pappe/80-98:
Verbundstoffe

Gerat umweltgerecht entsorgen (siehe Kapitel ,Entsorgung”)

Symbol fiir Wechselstrom

Schutzklasse Il

Elektrogerate der Schutzklasse Il sind Elektrogerate, die durchgehend
doppelte und/oder verstarkte Isolierung besitzen und keine An-
schlussmaoglichkeiten fiir einen Schutzleiter haben.



BestimmungsgemaRer Gebrauch

BestimmungsgemaRBer Gebrauch

Der Allesschneider eignet sich flir das Schneiden von Brot, Wurst,
Schinken, Kase, Obst und Gemdise (z. B. M6hren, Gurken, Apfel etc.),
nicht jedoch flir das Schneiden harter Gegenstande oder Lebens-
mittel wie Knochen, Holz, Metallblech oder gefrorene Lebensmittel.

Wird das Gerat gewerblich, zweckentfremdet oder anders als in der
Bedienungsanleitung beschrieben bedient, wird vom Hersteller
keine Haftung fiir eventuelle Schaden ibernommen. Das Gerat ist
nur flir die Verwendung im privaten Gebrauch/Haushalt bestimmt.

Bitte beachten Sie, dass im Falle des nicht bestimmungsgemaRen

Gebrauchs die Haftung erlischt:

e Bauen Sie das Gerat nicht ohne unsere Zustimmung um und
verwenden Sie keine nicht von uns genehmigten oder gelie-
ferten Zusatzgerate.

e Verwenden Sie nur von uns gelieferte oder genehmigte Ersatz-
und Zubehorteile.

* Beachten Sie alle Informationen in dieser Bedienungsan-
leitung, insbesondere die Sicherheitshinweise. Jede andere
Bedienung gilt als nicht bestimmungsgemaR und kann zu Per-
sonen- oder Sachschaden fiihren.



Sicherheitshinweise

Sicherheitshinweise

WICHTIGE SICHERHEITSANWEISUNGEN - SORGFALTIG LESEN UND FUR
DEN WEITEREN GEBRAUCH AUFBEWAHREN!

A WARNUNG!

Verletzungsgefahr!

Verletzungsgefahr flir Personen mit verringerten physischen, sen-
sorischen oder mentalen Fahigkeiten (beispielsweise teilweise Be-
hinderte, dltere Personen mit Einschrankung ihrer physischen und
mentalen Fahigkeiten) oder Mangel an Erfahrung und Wissen (bei-
spielsweise altere Kinder).

- Dieses Gerat darf nicht von Kindern benutzt werden.

- Das Gerat und seine Anschlussleitung sind von Kindern
fernzuhalten.

- Gerdte kdnnen von Personen mit reduzierten physischen, sen-
sorischen oder mentalen Fahigkeiten oder Mangel an Erfah-
rung und/oder Wissen benutzt werden, wenn sie beaufsichtigt
werden oder beziiglich des sicheren Gebrauchs des Gerates
unterwiesen wurden und die daraus resultierenden Gefahren
verstanden haben.

- Kinder durfen nicht mit dem Gerat spielen.

- Das Gerat ist bei nicht vorhandener Aufsicht und vor dem Zu-
sammenbau, dem Auseinandernehmen oder Reinigen stets
vom Netz zu trennen.

- Alle verwendeten Verpackungsmaterialien (Beutel, Polystyrol-
stiicke usw.) nicht in der Reichweite von Kindern lagern.

- Lassen Sie Kinder nicht mit der Verpackung spielen.




Sicherheitshinweise

A WARNUNG!

Risiko eines Stromschlags/Kurzschlusses!

Es besteht die Gefahr eines elektrischen Schlags/Kurzschlusses
durch stromfuhrende Teile.

SchlieRen Sie das Gerat nur an eine ordnungsgemal installier-
te und gut erreichbare Steckdose an, die sich in der Nahe des
Aufstellortes befindet. Die ortliche Netzspannung muss den
technischen Daten des Gerates entsprechen.

Fur den Fall, dass Sie das Gerat schnell vom Netz nehmen mussen,
muss die Steckdose frei zuganglich sein.

Ziehen Sie immer am Stecker, nicht am Netzkabel.

Achten Sie darauf, dass das Netzkabel nicht mit heiRen Gegen-
standen oder Oberflachen (z. B. Herdplatte) in Beriihrung
kommt.

Vor dem ersten Gebrauch und nach jeder Benutzung das Gerat
sowie das Netzkabel auf Beschadigungen tuberprufen.

Nehmen Sie das Gerat nicht in Betrieb, wenn Gerat oder Netz-
kabel sichtbare Schaden aufweisen oder das Gerat herunter-
gefallenist.

Wenn Sie einen Transportschaden feststellen, wenden Sie sich
umgehend an den Service.

Auf keinen Fall selbststandig Veranderungen am Gerat vorneh-
men oder versuchen, ein Gerateteil selbst zu 6ffnen und/oder
zu reparieren.

Wenn die Netzanschlussleitung dieses Gerates beschadigt wird,
muss sie durch den Hersteller oder seinen Kundendienst oder
eine ahnlich qualifizierte Person ersetzt werden, um Gefahr-
dungen zu vermeiden.

Offnen Sie niemals das Gehause oder fihren durch die Bellif-
tungsschlitze Gegenstande ein.

Wickeln Sie das Netzkabel vollstandig ab.
Knicken oder quetschen Sie das Netzkabel nicht.



Sicherheitshinweise
Ziehen Sie den Netzstecker des Gerates aus der Steckdose,
wenn
— Sie das Gerat reinigen oder warten,
Sie das Gerat auf- oder abbauen,
das Gerat feucht oder nass geworden ist,
Sie das Gerat nicht mehr gebrauchen,
bei fehlender Aufsicht,

— bei Gewitter.

Der Allesschneider ist nicht dazu bestimmt, mit einer externen
Zeitschaltuhr oder einem separaten Fernwirksystem betrieben
zu werden.

Das Gerat darf nicht in Wasser oder andere Flussigkeiten getaucht
oder unter flieRendes Wasser gehalten werden oder in feuchten
Raumen verwendet werden, da dies zu einem Stromschlag fiihren
kann.

Vermeiden Sie Beriihrungen mit Wasser oder anderen Flussig-
keiten. Halten Sie das Gerat, das Netzkabel und den Netzste-
cker fern von Waschbecken, Splilen oder Ahnlichen.

Keine mit FlUssigkeiten geflllten Gegenstande, z. B. Vasen oder
Getranke auf oder in die Nahe des Gerats stellen.

Das Gerat oder das Netzkabel niemals mit feuchten oder nas-
sen Handen berthren.

Betreiben Sie das Gerat ausschlieRlich in Innenraumen.

Setzen Sie das Gerat keinen extremen Bedingungen aus. Zu
vermeiden sind:

hohe Luftfeuchtigkeit oder Nasse,
extrem hohe oder tiefe Temperaturen,
direkte Sonneneinstrahlung,

offenes Feuer.



Sicherheitshinweise

Gerat aufstellen

Stellen Sie das Gerat auf eine stabile, ebene Oberflache.

Stellen Sie das Gerat nicht auf eine Tischkante; es konnte kip-
pen und herunterfallen.

Achten Sie darauf, dass das Netzkabel nicht zur Stolperfalle wird
und verwenden Sie kein Verlangerungskabel.

Wahlen Sie den Aufstellort so, dass Kinder nicht die Messerplat-
te des Gerates oder die Zuleitung berlihren konnen.

Gerat bedienen

WARNUNG!

Verletzungsgefahr!

Das Beriihren beweglicher und scharfkantiger Teile fuhrt zu
Schnittverletzungen. Die drehende, sehr scharfe Messerplatte kann
Korperteile abtrennen.
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Seien Sie vorsichtig beim Betrieb und achten Sie besonders
darauf, dass Sie lhre Finger, insbesondere der Daumen, oder
andere Korperteile von der Messerplatte fernhalten.

Greifen Sie daher niemals in den Raum zwischen Anschlagplat-
te und Messerplatte, solange die Anschlagplatte nicht vollstan-
dig geschlossen ist (Schnittstarke auf < 0).

Uberpriifen Sie vor dem Betrieb, ob die Messerplatte korrekt
am Gerat befestigt ist.

Dieses Gerat muss mit Schlitten und Restehalter in Gebrauchs-
lage benutzt werden, es sei denn, die GroRe und Form des
Schneidgutes lassen deren Gebrauch nicht zu.

Vor dem Auf- und Abbau vom Zubehor und der Messerplatte,
die im Betrieb bewegt wird, muss das Gerat ausgeschaltet und
vom Netz getrennt werden.



Sicherheitshinweise

HINWEIS!

Méglicher Sachschiden durch Uberhitzen des Motors.

Betreiben Sie den Allesschneider nicht langer als 5 Minuten.
Der Motor konnte liberhitzen. Schalten Sie das Gerat fuir min-
destens 30 Minuten aus, um den Motor abkuhlen zu lassen.

Gerat reinigen

HINWEIS!

Maglicher Sachschdden durch unsachgeaBen Gebrauch.

Vor der Reinigung grundsatzlich Netzstecker ziehen.

Anweisungen zum Reinigen von Oberflachen, die mit Lebens-
mitteln in Kontakt kommen, finden Sie im Kapitel ,Gerat reini-
gen“ auf Seite 18.

Verwenden Sie keine aggressiven oder scheuernden Reini-
gungsmittel und keine Losungsmittel.

Entfernen Sie hartnackige Verschmutzungen nicht mit harten
Gegenstanden.

Reinigen Sie das Gerat keinesfalls in der Spulmaschine und
halten Sie es nicht unter flieRendes Wasser.

WARNUNG!

Verletzungsgefahr! Die Messerplatte ist sehr scharf.

Reinigen Sie die Messerplatte nicht in der Splilmaschine, sie
konnte stumpf werden. Das Hantieren mit der Messerplatte
in der Spulmaschine birgt zudem eine erhohte Gefahr von
Schnittverletzungen.
Berlihren der Messerplatte vermeiden.
Um Verletzungen zu vermeiden, benutzen Sie zur Reinigung
der Messerplatte eine SpulbUrste oder ein dhnliches geeigne-
tes Reinigungsgerat.

1



Lieferumfang

Lieferumfang

A GEFAHR!

Erstickungsgefahr!

Es besteht Erstickungsgefahr durch Verschlucken oder Einatmen
von Kleinteilen oder Folien.

- Halten Sie die Verpackungsfolie von Kindern fern.
Entnehmen Sie das Produkt aus der Verpackung und entfernen Sie samtliches
Verpackungsmaterial.

Bitte liberpriifen Sie die Vollstandigkeit und Unversehrtheit der Lieferung und be-
nachrichtigen Sie uns bitte innerhalb von 14 Tagen nach dem Kauf, falls die Lieferung
nicht komplett oder beschadigt ist.

Mit dem von Ihnen erworbenen Paket haben Sie erhalten:
e Allesschneider, inkl.
e Schlitten
e Auffangschale
e Restehalter
e Bedienungsanleitung, Garantiekarte

12



Geratelbersicht

Geratetibersicht

o

00000000 0C

Restehalter
Messerverriegelung
Ein-/Ausschalter
Messerplatte

Netzkabel mit Netzstecker
Basis

Rutschfeste GummifiiBe
Schlittenfiihrungsrille

Schlitten
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Vor dem ersten Gebrauch

1

—
00006

Anschlagplatte
Schnittstarkenregler

Auffangschale fiir Schnittgut

3 Motorgehduse

Vor dem ersten Gebrauch

WARNUNG!

Das Beriihren beweglicher und scharfkantiger Teile fuhrt zu
Schnittverletzungen. Die drehende, sehr scharfe Messerplatte
kann Korperteile abtrennen.

14

Behandeln Sie die Messerplatte @ mit Vorsicht.

Seien Sie umsichtig beim Betrieb und achten Sie besonders
darauf, dass Sie lhre Finger, insbesondere den Daumen, oder
andere Korperteile von der Messerplatte @ fernhalten.

Greifen Sie daher niemals in den Raum zwischen Anschlagplat-
te @ und Messerplatte @, solange die Anschlagplatte nicht
vollstandig geschlossen ist (Schnittstarke auf < 0).

Uberpriifen Sie vor dem Betrieb, ob die Messerplatte @ korrekt
am Gerat befestigt ist.




Vor dem ersten Gebrauch

Vor dem ersten Gebrauch wischen Sie das Messer der Maschine mit einem
weichen, leicht mit Wasser und etwas Spulmittel angefeuchteten Tuch ab, um
eventuelle Produktionsriickstande zu entfernen.

Wischen Sie die Oberflache des Gerats und des Zubehors ebenfalls mit einem
weichen, leicht mit Wasser und etwas Spulmittel angefeuchteten Tuch ab.

Beachten Sie dazu das Kapitel ,Gerat reinigen” auf Seite 18.

Zubehor zusammensetzen

Setzen Sie den Schlitten @B mit dem
Griff nach hinten auf die Basis @® und
drticken Sie ihn vorsichtig herunter,
bis er in der Schlittenfiihrungsrille @B
einrastet (siehe Abb. 1, a).

Setzen Sie den Restehalter @ auf
den Schlitten @D, so dass mit die
Lasche des Restehalters aufdem
Schlittengriff sitzt (siehe Abb. 1, b).

Stellen Sie die Auffangschale

fuir das Schnittgut unter die Messer-
platte (siehe Abb. 2), so dass das
Schnittgut oder Schnittreste problem-
los in die Auffangschale fallen konnen.

Stecken Sie den Netzstecker @B in
eine Haushaltssteckdose. Der Alles-
schneider ist betriebsbereit.

15



Allesschneider verwenden

Allesschneider verwenden

WARNUNG!

Verletzungsgefahr!

Das Beriihren beweglicher und scharfkantiger Teile fuhrt zu
Schnittverletzungen. Die drehende, sehr scharfe Messerplatte
kann Korperteile abtrennen.

- Seien Sie umsichtig beim Betrieb und achten Sie besonders
darauf, dass Sie lhre Finger, insbesondere der Daumen, oder
andere Korperteile von der Messerplatte @ fernhalten.

- Greifen Sie daher niemals in den Raum zwischen Anschlag-
platte und Messerplatte @, solange die Anschlagplatte nicht
vollstandig geschlossen ist (Schnittstarke auf < 0).

- Uberpriifen Sie vor dem Betrieb, ob die Messerplatte @ kor-
rekt am Gerat befestigt ist.

- Dieses Gerat muss mit Schlitten €» und Restehalter &P in Ge-
brauchslage benutzt werden, es sei denn, die GroRe und Form
des Schneidgutes lassen deren Gebrauch nicht zu.

- Vor dem Auf- und Abbau von Zubehor und der Messerplatte

@, die im Betrieb bewegt wird, muss das Gerat ausgeschaltet
und vom Netz getrennt werden.

HINWEIS!

Méglicher Sachschiden durch Uberhitzen des Motors.

- Betreiben Sie den Allesschneider nicht langer als 5 Minuten.
Der Motor konnte Uberhitzen. Schalten Sie das Gerat fuir min-
destens 30 Minuten aus, um den Motor abkuhlen zu lassen.

- Legen Sie das Schnittgut auf den Schlitten @B.

- Stellen Sie mit dem Schnittstarkenregler @ die gewiinschte Schnittstarke ein.
Es ist eine Dicke von 0 bis 20 mm einstellbar.

- Verwenden Sie den Restehalter @, um das Schnittgut festzuhalten.

16



Allesschneider verwenden

Schalten Sie den Allesschneider ein durch Einstellen des Ein-/Ausschalters
auf Position I oder11:

Position I des Ein-/Ausschalters

Der Allesschneider startet sofort mit dem Einstellen des Ein-/Ausschalters @Bauf
Position I. Die Messerplatte dreht sich dauerhaft, bis das Gerat ausgeschal-
tet wird. Stellen Sie den Ein-/Ausschalters auf Position 0, um den Allesschneider
auszuschalten.

Position Il des Ein-/Ausschalters

Der Allesschneider ist nur in Betrieb und die Messerplatte dreht sich, wenn der
Ein-/Ausschalter @B auf Position 11 gedriickt gehalten wird. Sobald Sie den Ein-/Aus-
schalter in der Position 11 loslassen, geht er automatisch in Position 0 und das Gerat
wird ausgeschaltet.

Driicken Sie das Schnittgut leicht gegen die Anschlagplatte @0).

Flihren Sie den Schlitten @B in gleichm&Rigen Bewegungen gegen die lau-
fende Messerplatte @9.

Nach dem Schnitt ziehen Sie den Schlitten wieder zurtick und wiederholen Sie
den Schnittvorgang.

Sobald das Schnittgut kleiner geworden ist, missen Sie zu lhrer Sicherheit den
Restehalter @B verwenden.

Beenden Sie den Schnittvorgang, indem Sie den Ein-/Ausschalters auf
Position O stellen. Warten Sie, bis die Messerplatte @ vollstandig zum Stillstand
gekommen ist.

Entnehmen Sie das Schnittgut aus der Auffangschale @3.

Ziehen Sie den Netzstecker aus der Steckdose.

Stellen Sie mit dem Schnittstarkenregler @ die Schnittstdrke auf < 0, um Ver-
letzungen bei Reinigung, Auf- und Abbau von Zubehor oder fehlender Aufsicht
zuvermeiden.

Reinigen Sie alle Teile wie in Kapitel ,Gerat reinigen” auf Seite 18.

TIPPS:
(]

1 Um Fleisch in hauchdiinne Scheiben zu schneiden, frieren Sie es vor dem
Schneiden nur kurz ein (2 bis 4 Stunden).

Fleisch sollte ohne Knochen sein. Obst sollte frei von Kernen sein.

Lebensmittel mit ungleichmaRiger Textur, z. B. wie Fisch und diinne
Steaks, lassen sich oft nur schwer schneiden.

17



Gerat reinigen

Weiches Schnittgut (z. B. Kase oder Schinken) lasst sich am besten gekiihlt
schneiden und wenn es beim Schneiden langsam am Messer vorbeige-
flihrt wird.

Gerat reinigen

A WARNUNG!

Risiko eines Stromschlags durch Feuchtigkeit!

Das Gerat darf nicht in Wasser oder andere Fllssigkeiten getaucht
oder unter flieRendes Wasser gehalten werden, da dies zu einem
Stromschlag fiihren kann.

- Tauchen Sie das Gerat niemals in Wasser oder andere
Flussigkeiten.

- Ziehen Sie den Netzstecker @ aus der Steckdose, bevor Sie das
Gerat reinigen.

Verwenden Sie keine scharfen oder scheuernden Reinigungsmittel oder
L Gegenstande fiir die Reinigung des Zubehdars, der Messerplatte und
1 des Gehauses, da diese die Oberflachen beschadigen kdnnen. Verwenden
Sie ein mildes Reinigungsmittel wie z. B. Spulmittel und ein weiches Tuch.

Nach dem Schneiden von fetthaltigen Lebensmitteln (z. B. Kase oder
o Wurst) sollte das Gerat aus hygienischen Griinden unmittelbar nach dem
1 Gebrauch gereinigt werden.

Zubehorteile reinigen

- Reinigen Sie die Zubehdarteile (Schlitten @B, Restehalter @B, Auffangschale
@) mit warmem Wasser und Splilmittel.

- Lassen Sie die Teile gut trocknen.

Gehause reinigen

- Wischen Sie die Oberflache des Gehauses mit einem weichen, leicht mit Wasser
angefeuchteten Tuch ab.

18



Lagerung/Transport

Messerplatte reinigen

WARNUNG!

Verletzungsgefahr! Die Messerplatte ist sehr scharf.

Reinigen Sie die Messerplatte @ nicht in der Spiilmaschine,
sie konnte stumpf werden. Das Hantieren mit der Messerplat-
te in der Spililmaschine birgt zudem eine erhdhte Gefahr von
Schnittverletzungen.

Berlihren der Messerplatte @ vermeiden.

Um Verletzungen zu vermeiden, benutzen Sie zur Reinigung
der Messerplatte eine Spulburste oder ein ahnliches geeigne-
tes Reinigungsgerat.

Gelegentlich, jedoch besonders nach dem Schneiden von gepokeltem Fleisch oder
Schinken, sollte das Messer griindlich gereinigt werden, da die enthaltenen Salze bei
langerem Verbleib auf der Messeroberfldche zu Korrosion filhren kdnnen. Dies gilt
ebenso bei feuchten Lebensmitteln wie Tomaten oder Gurken.

Gehen Sie wie folgt vor:

Losen Sie die Messerplatte durch eine Vierteldrehung der Befestigungs-
schraube (z. B. mit Hilfe einer Miinze) im Uhrzeigersinn.

Entnehmen Sie die Messerplatte vorsichtig und spiilen Sie sie per Hand mit
Splilmittel unter flieBendem Wasser. Trocknen Sie die Messerplatte vorsichtig ab.
Reinigen Sie das Gehduse hinter der Messerplatte @9 mit einem nur leicht ange-
feuchtetem Tuch und trocknen es ab.

Montieren Sie die Messerplatte @® wieder am Gehaduse durch Drehen der Befes-
tigungsschraube gegen den Uhrzeigersinn und liberpriifen Sie ihren festen Sitz.

Lagerung/Transport

Wenn Sie das Gerat nicht benutzen, ziehen Sie den Netzstecker @B und bewah-
ren Sie das gereinigte Gerat an einem trockenen, staub- und frostfreien Ort ohne
direkte Sonneneinstrahlung auf.

Achten Sie darauf, dass das Gerat auRerhalb der Reichweite von Kindern auf-
bewahrt wird. Achten Sie ebenfalls darauf, dass das Gerat so aufbewahrt wird,
dass sich niemand an der Messerplatte @® verletzen kann (Schnittstéarke auf <0
stellen).
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Fehlerbehebung

- Um Beschadigungen bei einem Transport zu vermeiden, empfehlen wir lhnen,
die Originalverpackung zu nutzen.

Fehlerbehebung

Das Produkt hat unser Haus in einem einwandfreien Zustand verlassen. Sollte Sie
dennoch ein Problem feststellen, versuchen Sie es zundchst anhand der folgen-
den Tabelle zu beheben. Sollten Sie keinen Erfolg haben, kontaktieren Sie unseren
Kundendienst.

Problem Magliche Ursache Fehlerbehebung
Das Gerat funk- | Der Netzstecker @ ist - SchlieRen Sie das Gerat nur
tioniert nicht. nicht mit einer Steckdose an eine ordnungsgemaRk
verbunden. installierte Steckdose an. Die

Netzspannung muss den
technischen Daten des Gerates
entsprechen.

Gerat ist Uberhitzt. - Lassen Sie das Gerat ca. 30 Minu-
ten abkdihlen.

- Sollte das Gerat dennoch nicht
funktionieren, kontaktieren Sie
den Kundendienst.

Entsorgung

VERPACKUNG
Ihr Gerat befindet sich zum Schutz vor Transportschaden in einer Verpackung. Verpa-
ckungen sind aus Materialien hergestellt, die umweltschonend entsorgt und einem
fachgerechten Recycling zugefiihrt werden kénnen.
GERAT
Alle mit dem nebenstehenden Symbol gekennzeichneten Altgerate dtir-
fen nicht im normalen Hausmiill entsorgt werden.
Entsprechend Richtlinie 2012/19/EU ist das Gerat am Ende seiner Lebens-
B ouereiner geordneten Entsorgung zuzufiihren.
Dabei werden im Gerdt enthaltene Wertstoffe der Wiederverwertung zu-
gefuhrt und die Belastung der Umwelt vermieden.
Geben Sie das Altgerat an einer Sammelstelle fiir Elektroschrott oder
einem Wertstoffhof ab.

Wenden Sie sich fiir nahere Auskiinfte an Ihr ortliches Entsorgungsunter-
nehmen oder lhre kommunale Verwaltung.
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Technische Daten

Name oder Handelsmarke des
Lieferanten:

Anschrift des Lieferanten:
Modellkennung:
Spannungsversorgung

Nennleistungsaufnahme

Schutzklasse

Max. Kurzbetrieb
Abmessungen (Bx HxT)
Gewicht

Technische Daten

AMBIANO®

MEDION AG, Am Zehnthof 77, 45307 Essen,
Deutschland

MD 10520
220-240 V~ 50/60 Hz
120w

Il

5 Minuten
ca.33,5x23,5x20,0cm
2,4kg

EU-Konformitatsinformation

Hiermit erklart die MEDION AG, dass sich dieses Gerat in Ubereinstimmung mit den
grundlegenden Anforderungen und den Uibrigen einschlagigen Bestimmungen

befindet:

e EMV-Richtlinie 2014/30/EU

e Niederspannungsrichtlinie 2014/35/EU

 Oko-Design Richtlinie 2009/125/EG
¢ RoHS-Richtlinie 201/65/EU
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Serviceinformationen

Serviceinformationen

Sollte Ihr Gerat einmal nicht wie gewuinscht und erwartet funktionieren, wenden Sie
sich zundchst an unseren Kundenservice. Es stehen lhnen verschiedene Wege zur
Verfligung, um mit uns in Kontakt zu treten:
¢ Inunserer Service-Community treffen Sie auf andere Benutzer sowie unsere
Mitarbeiter und konnen dort lhre Erfahrungen austauschen und lhr Wissen
weitergeben.
Sie finden unsere Service-Community unter community.medion.com.
* Gerne konnen Sie auch unser Kontaktformular unter www.medion.com/contact
nutzen.

¢ Selbstverstandlich steht lhnen unser Serviceteam auch Uber unsere Hotline
oder postalisch zur Verfligung.

Offnungszeiten Rufnummer

Mo. - Fr.: 08:00 - 21:00 @ 01928 7661
Sa./S0.:10:00 -18:00

Serviceadresse

MEDION Service Center
Franz-Fritsch-Str. 11
4600 Wels
Osterreich

Diese und viele weitere Bedienungsanleitungen stehen Ihnen tiber
das Serviceportal www.medionservice.com zum Download zur
Verfligung.

Dort finden Sie auch Treiber und andere Software zu diversen
Geraten.

Sie konnen auch den nebenstehenden QR Code scannen und die
Bedienungsanleitung liber das Serviceportal auf lhr mobiles End-
gerat laden.
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Impressum

Impressum

Copyright © 2021
Stand: 06.07.2021
Alle Rechte vorbehalten.

Diese Bedienungsanleitung ist urheberrechtlich geschiitzt.

Vervielfaltigung in mechanischer, elektronischer und jeder anderen Form ohne die
schriftliche Genehmigung des Herstellers ist verboten.

Das Copyright liegt bei der Firma:
MEDION AG

Am Zehnthof 77

45307 Essen

Deutschland

Bitte beachten Sie, dass die oben stehende Anschrift keine Retourenanschrift ist. Kon-
taktieren Sie zuerst immer unseren Kundenservice.
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Datenschutzerklarung

Sehr geehrter Kunde!

Wir teilen lhnen mit, dass wir, die MEDION AG, Am Zehnthof 77, 45307 Essen, Deutsch-
land als Verantwortliche Ihre personenbezogenen Daten verarbeiten.

In datenschutzrechtlichen Angelegenheiten werden wir durch unseren betrieblichen
Datenschutzbeauftragten, erreichbar unter MEDION AG, Datenschutz, Am Zehnthof

77, 45307 Essen, Deutschland; datenschutz@medion.com unterstiitzt. Wir verarbeiten
Ihre Daten zum Zweck der Garantieabwicklung und damit zusammenhdngender
Prozesse (z. B. Reparaturen) und stutzen uns bei der Verarbeitung Ihrer Daten auf den
mit uns geschlossenen Kaufvertrag.

Ihre Daten werden wir zum Zweck der Garantieabwicklung und damit zusammen-
hangender Prozesse (z. B. Reparaturen) an die von uns beauftragten Reparatur-
dienstleister Gbermitteln. Wir speichern Ihre personenbezogenen Daten im Regelfall
fur die Dauer von drei Jahren, um lhre gesetzlichen Gewahrleistungsrechte zu
erfiillen.

Uns gegenliber haben Sie das Recht auf Auskunft tiber die betreffenden personen-
bezogenen Daten sowie auf Berichtigung, Loschung, Einschrankung der Verarbei-
tung, Widerspruch gegen die Verarbeitung sowie auf Dateniibertragbarkeit.

Beim Auskunfts- und beim Loschungsrecht gelten jedoch Einschrankungen nach
den §§ 34 und 35 BDSG ( Art. 23 DS-GVO0), dartiber hinaus besteht ein Beschwerde-
recht bei einer zustandigen Datenschutzaufsichtsbehorde (Art. 77 DS-GVOi. V. m. § 19
BDSG). Fur die MEDION AG ist das die Landesbeauftragte fur Datenschutz und Infor-
mationsfreiheit Nordrhein Westfalen, Postfach 200444, 40212 Diisseldorf, Deutschland,
www.ldi.nrw.de.

Die Verarbeitung lhrer Daten ist fiir die Garantieabwicklung erforderlich; ohne Bereit-
stellung der erforderlichen Daten ist die Garantieabwicklung nicht moglich.
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Vertrieben durch:

MEDION AG

AM ZEHNTHOF 77
45307 ESSEN
DEUTSCHLAND

KUNDENDIENST

810760
D 01928 7661 ,
(Zum reguldren Festnetztarif lhres
Telefonanbieters.)
g www.medion.at
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