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Zubehor

fur den Ambiente Feuertisch (FT 02-G)

Kurzanleitung
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Allgemeines

Allgemeines
Bedienungsanleitung lesen

Dieses Beiblatt enthélt Hinweise zu den gelieferten Zubehorteilen. Informationen
zum Aufbau und der Verwendung des Feuertischs und der Gasflasche, entnehmen Sie
der beiliegenden Bedienungsanleitung.

Zubereitung von Speisen mit dem Feuertisch

A WARNUNG!

Verletzungsgefahr! Beschadigungsgefahr!

Der Feuertisch dient nur zu dekorativen Zwecken und zur Nutzung
des Ambientefeuers. Bei der Zubereitung von Speisen nutzen

Sie den kleinen Brenner B und nur das in dieser Kurzanleitung
aufgefiihrte Zubehor (Plancha Grillplatte und Gestell)!

Jede andere Verwendung gilt als nicht bestimmungsgemal3 und
kann zu schweren Verletzungen oder zu Sachschaden fihren.

— Verwenden Sie nur Brenner B fur die Zubereitung von
Speisen.

— Niemals Brenner A fur die Zubereitung von Speisen nutzen.

— Bei Nutzung von Brenner B: Stellen Sie sicher, dass keine
Lavasteine innerhalb des Windschutzes verbleiben.

— Bei Nutzung mit Plancha Grillplatte darf nur das mitgelieferte
Gestell verwendet werden.

— Plancha Grillplatte mit maximal 3 kg beladen.

— Ol oder Fett diirfen nicht iiber die Plancha Grillplatte tropfen,
vor allem nicht wahrend der Nutzung. Falls doch Ol von der
Plancha Grillplatte tropft, sofort die Gaszufuhr abstellen und
Brenner A und Brenner B, sowie die Lavasteine vor der nachsten
Nutzung des Produkts reinigen.
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Zubereitung von Speisen mit dem Feuertisch

AWARNUNG!

Verletzungsgefahr! Verbrennungsgefahr!

Der Feuertisch und seine Zubehorteile werden wahrend des

Gebrauchs sehr heils.

— Verwenden Sie keine saurehaltigen Lebensmittel. Diese kénnen
die gusseisernen Teile beschadigen.

— Berlihren Sie die heiRen Teile des Feuertischs wahrend des
Betriebes nicht mit blof3en Fingern.

— Fassen Sie den Feuertisch ausschlieBlich mit hitzebestandigen
Spezialhandschuhen an.

— Beachten Sie, dass der Feuertisch und seine Zubehorteile auch
nach dem Abschalten noch heil3 sein konnen!

— Halten Sie sich von austretendem Dampf fern.

AWARNUNG!

Verletzungsgefahr! Brandgefahr!

Der unsachgemafe Umgang mit dem Feuertisch kann zu
Verletzungen fiihren.

— Fette und Ole kénnen sich bei nicht bestimmungsgemaBem
Gebrauch entziinden. Loschen Sie niemals mit Wasser.
— VerschlieBen Sie die Gaszufuhr und verwenden Sie ein

geeignetes Loschmittel (z. B. Feuerldscher gegen Fettbrand,
Loschdecke oder Sand).

— Verwenden Sie die Plancha Grillplatte nicht ohne das mitgelieferte
Gestell und vermeiden Sie direkten Kontakt mit den Brennern!
— Verwenden Sie Brenner B niemals in Kombination mit
Brenner A.
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Aufbau

Aufbau

1. Je nach Ausgangssituation des Feuertischs, entfernen Sie die Tischplatte,
Lavasteine, Glaselemente und Verbindungselemente.

Hinweis: Achten Sie darauf, dass keine Lavasteine im inneren Bereich
i des Windschutzes platziert sind. Es ist zu empfehlen, alle Lavasteine
aus der Brennereinheit zu entfernen. Sollten Sie die Lavasteine im du-
Beren Ring belassen wollen, ist es zwingend notwendig, die Lavasteine
anschlieBend griindlich von Fettspritzern zu befreien und zu reinigen.

2. Stellen Sie sicher, dass der Windschutz montiert ist.
3. Setzen Sie das Gestell in den inneren Ring der Tischelemente (siehe Abb. A).
4. Legen Sie die Plancha Grillplatte (siehe Abb. B) auf das Gestell.

o Hinweis: Um die Plancha Grillplatte vor Rost zu schiitzen und zu

1 pflegen, sollte sie vor der Verwendung mit hochwertigem, temperatur-
bestandigem und raffiniertem Speisedl eingerieben werden.
AnschlieBend lassen Sie das Ol ca. 10 Minuten einbrennen, bevor Sie
den Grill verwenden.

5. Der Feuertisch ist jetzt einsatzbereit.

Verwendung

Um den kleinen Brenner B fiir die Zubereitung von Speisen zu entziinden,
halten Sie den Gasregler B @ gedriickt und drehen Sie ihn gleichzeitig gegen den
Uhrzeigersinn in Richtung MAX. Die Gaszufuhr ist nun gedffnet und das Gas wird
mittels der integrierten Piezoziindung geziindet. Die Piezoziindung ist durch ein
Klack-Gerdusch horbar.

o Hinweis: Je nach Bedarf kdnnen Sie die Temperatur iber den
1 Gasregler B @ verandern. Drehen Sie Ihn in Richtung MIN um die
Warme zu reduzieren.

Reinigung
1. Achten Sie darauf, dass der Feuertisch und die Zubehorteile vor der Reinigung
vollstédndig erkaltet sind.

2. Die Zubehorteile sind nicht fiir die Splilmaschine geeignet. Nutzen Sie zur
Reinigung einen Spiilschwamm und handelsiibliches Spulmittel.

3. Trocknen Sie die Zubehorteile vor der Lagerung griindlich ab.
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Aufbewahrung

4. Zur Pflege der Plancha Grillplatte sollte sie vor der Lagerung leicht mit Speisedl
eingefettet werden. Gegossene Teile kénnen rosten, durch das Einbrennen des
raffinierten Speisedls, kann die Rostentwicklung reduziert werden.

5. Sollten sich bei der Plancha Grillplatte Roststellen bilden, biirsten Sie diese mit
einer Stahlbiirste. AnschlieRend lassen Sie erneut Ol ca. 10 Minuten einbrennen,
bevor Sie den Grill verwenden.

Weitere wichtige Reinigungshinweise finden Sie in der Bedienungsanleitung des
dazugehdrigen Feuertisches im Kapitel ,Reinigung”.

Aufbewahrung

HINWEIS!

Beschadigungsgefahr!

UnsachgemaBe Aufbewahrung des Zubehors kann zu
Beschadigungen flhren.

— Verstauen Sie das Zubehor nur im gereinigten und trockenen
Zustand.

— Bewahren Sie das Zubehor stets an einem sauberen und
trockenen Ort auf, an dem es vor direkter Sonneneinstrahlung
und Witterung geschuitzt und fiir Kinder unzuganglich ist.

o Empfehlung: Bewahren Sie das Zubehor am besten im Originalkarton
1 auf. Zur langen Bestandigkeit der Plancha Grillplatte reiben Sie sie vor
der Lagerung diinn mit Speisedl ein.
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Importiert durch:

MONOLITH GMBH
MAXSTRASSE 16
45127 ESSEN
DEUTSCHLAND

Serviceadresse:

Wellnature Service

Vossbarg 1

D-25524 Itzehoe

0800 364 301 (kostenlos), Mo. - Fr. 8:00-20:00 Uhr

allgemeine Service Fragen: service.at@wellnature.info

Fragen zum Produkt: technischer-service@wellnature.info
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