WIEDION'

Bedienungsanleitung

Speiseeismaschine
MEDION® MD 18883



Inhalt

Inhalt

Zu dieser Bedienungsanleitung 4

ZeIChENETKIGIUNG....cveeeeeeeeeieteieeee ettt ettt n s sne 4
BestimmungsgemaBer Gebrauch 6
Sicherheitshinweise 7
Lieferumfang 14

Information zum verwendeten Kaltemittel R600a..........ccocoeereveeeereverrerenanes 14
Gerateiibersicht 15
Montage und Inbetriebnahme 16
Eismaschine verwenden 17

EiS ZUDEIEITEN ...ttt s s nanans 19

ZUbereitung DEENUET ...ttt aee 20
Rezepte 21
Gerat reinigen 23
AuBerbetriebnahme 24
Fehlerbehebung 24
Entsorgung 25
Technische Daten 26
Konformitdtsinformation 26
Serviceinformationen 27
Datenschutzerklarung 28
Impressum 29




Zu dieser Bedienungsanleitung

Zu dieser Bedienungsanleitung

Vielen Dank, dass Sie sich fiir unser Produkt entschieden haben. Wir wiin-
II schen Ihnen viel Freude mit dem Gerat.
| | Lesen Sie vor Inbetriebnahme die Sicherheitshinweise aufmerk-
sam durch. Beachten Sie die Warnungen auf dem Gerat und in der
Bedienungsanleitung.

Bewahren Sie die Bedienungsanleitung immer in Reichweite auf. Wenn Sie das Gerat
verkaufen oder weitergeben, handigen Sie unbedingt auch diese Bedienungsanlei-
tung aus, da sie ein wesentlicher Bestandteil des Produktes ist.

Zeichenerklarung

Ist ein Textabschnitt mit einem der nachfolgenden Warnsymbole gekennzeichnet,
muss die im Text beschriebene Gefahr vermieden werden, um den dort beschriebe-
nen, moglichen Konsequenzen vorzubeugen.

A GEFAHR!

Dieses Signalwort bezeichnet eine Gefahrdung mit einem hohen Risikograd, die,
wenn sie nicht vermieden wird, den Tod oder eine schwere Verletzung zur Folge hat.

A WARNUNG!

Dieses Signalwort bezeichnet eine Gefahrdung mit einem mittleren Risikograd, die,
wenn sie nicht vermieden wird, den Tod oder eine schwere Verletzung zur Folge ha-
ben kann.

A VORSICHT!

Dieses Signalwort bezeichnet eine Gefahrdung mit einem niedrigen Risikograd, die,
wenn sie nicht vermieden wird, eine geringfligige oder maRige Verletzung zur Folge
haben kann.

HINWEIS!

Dieses Signalwort warnt vor moglichen Sachschaden.
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Zu dieser Bedienungsanleitung

Dieses Symbol gibt lhnen niitzliche Zusatzinformationen zum Zusam-
menbau oder zum Betrieb.

Hinweise in der Bedienungsanleitung beachten!

WARNUNG!

Warnung vor Gefahr durch elektrischen Schlag!

WARNUNG!

Warnung vor Gefahr durch feuergefahrliche und/oder leicht entziind-
lichen Stoffe!

Aufzéhlungspunkt / Information Uiber Ereignisse wahrend der
Bedienung

Auszufiihrende Handlungsanweisung

Symbol Schutzerdung (Bei Schutzklasse I)

Elektrogerate der Schutzklasse | sind Elektrogerate die durchgehend
mindestens Basisisolierung haben und entweder einen Geratestecker
mit Schutzkontakt oder eine feste Anschlussleitung mit Schutzleiter ha-
ben. Elektrogerate der Schutzklasse I kbnnen Teile mit doppelter oder
verstdrkter Isolierung haben oder Teile, die mit Sicherheitskleinspan-
nung betrieben werden.

Symbol filir Wechselstrom
Benutzung in Innenrdumen

Gerdte mit diesem Symbol sind nur fiir die Verwendung in Innenrau-
men geeignet.

Gerat umweltgerecht entsorgen (siehe ,Entsorgung” auf Seite 25)

Der Griine Punkt kennzeichnet Verkaufsverpackungen, die vom dualen
Sammel- und Verwertungssystem gemaR Verpackungsverordnung
entsorgt bzw. recycelt werden.



BestimmungsgemaRer Gebrauch

A Kennzeichnung von Verpackungsmaterialien bei der Miilltrennung. Kenn-
b zeichnung mit den Abktirzungen (a) und Nummern (b) mit folgender Be-
L ‘) deutung: 1-7: Kunststoffe/20-22: Papier und Pappe/80-98: Verbundstoffe

a
CE-Kennzeichnung
Mit diesem Symbol markierte Produkte erfiillen die Anforderungen der
EU-Richtlinien (siehe Kapitel ,Konformitatsinformation®).

BestimmungsgemaRBer Gebrauch
Die Eismaschine ist fur die Herstellung von Speiseeis in haushalts-
ublichen Mengen vorgesehen.
Dieses Gerat ist fur den Gebrauch im Haushalt und in ahnlichen An-
wendungsbereichen vorgesehen wie z. B.:
— Personalklichenbereichen in Laden, Buros und anderen
Arbeitsbereichen;

— inder Landwirtschaft und von Gasten in Hotels, Motels und
anderen Unterkinften;

- Fruhstuckspensionen;
- im Catering und ahnlichem GroBhandelseinsatz.

Das Gerat ist nur flir den privaten und nicht fur den industriellen/
kommerziellen Gebrauch bestimmt.

Bitte beachten Sie, dass im Falle des nicht bestimmungsgemaRen
Gebrauchs die Haftung erlischt:

- Bauen Sie das Gerat nicht ohne unsere Zustimmung um und
verwenden Sie keine nicht von uns genehmigten oder gelie-
ferten Zusatzgerate.

- Verwenden Sie nur von uns gelieferte oder genehmigte Ersatz-
und Zubehorteile.

- Beachten Sie alle Informationen in dieser Bedienungsanlei-
tung, insbesondere die Sicherheitshinweise. Jede andere Be-
dienung gilt als nicht bestimmungsgemaR und kann zu Perso-
nen- oder Sachschdaden fuhren.



Sicherheitshinweise

Sicherheitshinweise

WICHTIGE SICHERHEITSANWEISUNGEN

SORGFALTIG LESEN UND FUR DEN WEITEREN GEBRAUCH
AUFBEWAHREN!

A WARNUNG!

Verletzungsgefahr!

Verletzungsgefahr fiir Kinder und Personen mit verringerten phy-
sischen, sensorischen oder mentalen Fahigkeiten (beispielsweise
teilweise Behinderte, dltere Personen mit Einschrankung ihrer phy-
sischen und mentalen Fahigkeiten) oder Mangel an Erfahrung und
Wissen (beispielsweise dltere Kinder).

Gerat und Zubehor an einem fur Kinder unerreichbaren Platz
aufbewahren.

Dieses Gerdt kann von Kindern ab 8 Jahren und dartiber und
von Personen mit reduzierten physischen, sensorischen oder
mentalen Fahigkeiten oder Mangel an Erfahrung und/oder
Wissen benutzt werden, wenn sie beaufsichtigt werden oder
bezuglich des sicheren Gebrauchs des Gerates unterwiesen
wurden und die daraus resultierenden Gefahren verstanden
haben.

Kinder durfen nicht mit dem Gerat spielen.

Reinigung und Benutzer-Wartung durfen nicht von Kindern
ohne Beaufsichtigung durchgefiihrt werden.

Kinder im Alter von 3 bis 8 Jahren diirfen Kiihlgerate be- und
entladen.

Kinder junger als 8 Jahre sollen von der Anschlussleitung fern-
gehalten werden.



Sicherheitshinweise

A GEFAHR!

Erstickungsgefahr!

Es besteht Erstickungsgefahr durch Verschlucken oder Einatmen
von Kleinteilen oder Folien.

Alle verwendeten Verpackungsmaterialien (Sacke, Polystyrol-
stiicke usw.) nicht in der Reichweite von Kindern lagern.

Kinder nicht mit dem Verpackungsmaterial spielen lassen.

A WARNUNG!

Risiko eines Stromschlags/Kurzschlusses!

Es besteht die Gefahr eines elektrischen Schlags/Kurzschlusses
durch stromflhrende Teile.

SchlieRen Sie den Netzstecker nur an gut erreichbare, ord-
nungsgemal installierte Schutzkontaktsteckdosen an, die sich
in der Nahe des Aufstellortes befinden. Lassen Sie die Steckdo-
se unbedingt jederzeit frei zuganglich, damit der Netzstecker
bei Gefahr ungehindert abgezogen werden kann.

Prufen Sie, bevor Sie das Gerat in Betrieb nehmen, ob die Span-
nungsangabe auf dem Typenschild mit der drtlichen Netzspan-
nung Ubereinstimmt.

Wenn Sie den Netzstecker aus der Steckdose ziehen, fassen Sie
immer den Stecker selbst an und ziehen Sie nicht am Kabel.
WARNUNG! Das Netzkabel darf beim Aufstellen nicht geklemmt
oder beschadigt werden.

WARNUNG! Platzieren Sie ortsveranderliche Mehrfachsteckdo-
sen oder Netzteile nicht an der Ruickseite des Gerates.

Wickeln Sie das Kabel wahrend des Betriebs ganz ab.

Ziehen Sie nach jedem Gebrauch, vor jeder Reinigung sowie
bei nicht vorhandener Aufsicht den Netzstecker des Gera-
tes aus der Steckdose, um das Gerat vollstandig vom Netz zu
trennen.



Sicherheitshinweise

- Achten Sie darauf, dass das Netzkabel nicht mit heiRen Gegen-
standen oder Oberflachen (z. B. Herdplatte) in Bertihrung
kommt.

- Nehmen Sie das Gerat nicht in Betrieb, wenn Gerat oder Netz-
kabel sichtbare Schaden aufweisen oder das Gerat herunter-
gefallenist.

- Bei einem Gewitter konnen am Stromnetz angeschlossene
Gerate beschadigt werden. Ziehen Sie deshalb bei Gewitter
immer den Netzstecker.

- Vor dem ersten Gebrauch und nach jeder Benutzung das Gerat
sowie das Netzkabel auf Beschadigungen uberprifen.

- Gerat nicht in Betrieb nehmen, wenn das Gerat oder das Netz-
kabel sichtbare Schaden aufweist.

- Wenn Sie einen Transportschaden feststellen, wenden Sie sich
umgehend an den Service.

- Aufkeinen Fall selbstandig Veranderungen am Gerat vorneh-
men oder versuchen, ein Gerateteil selbst zu 6ffnen und/oder
zu reparieren.

- Das Netzkabel ausschlieRlich durch eine daftr qualifizierte
Fachwerkstatt instand setzen lassen oder an den Service wen-
den, um Gefahrdungen zu vermeiden.

Das Gerat darf nicht in Wasser oder andere FlUssigkeiten getaucht
oder unter flieRendes Wasser gehalten werden oder in feuchten
Raumen verwendet werden, da dies zu einem Stromschlag fuhren
kann.

- ZiehenSie den Netzstecker des Gerates aus der Steckdose,
wenn Sie das Gerat reinigen,

wenn das Gerat feucht oder nass geworden ist,

wenn Sie das Gerat nicht mehr gebrauchen,

bei nicht vorhandener Aufsicht.

- Vermeiden Sie Beruhrungen mit Wasser oder anderen FlUssig-
keiten. Halten Sie das Gerat und das Netzkabel fern von Wasch-
becken, Spiilen oder dahnlichen.



Sicherheitshinweise

- Keine mit Flussigkeiten geflllten Gegenstande (z. B. Vasen
oder Getranke) auf bzw. in die Nahe des Gerats oder des Netz-
adapters stellen.

- Das Gerat oder das Netzkabel niemals mit nassen Handen
beruhren.

- Betreiben Sie das Gerat ausschlieRlich in Innenraumen.

A WARNUNG!

Brandgefahr!

Es besteht Brandgefahr durch unsachgemalen Umgang mit dem
Gerat.

- Stellen Sie das Gerat mit ausreichendem Abstand von anderen
Geraten und der Wand auf.

- Decken Sie das Gerat nicht ab.

- Dieses Gerat darf nicht mit einer externen Zeitschaltuhr oder
einem separaten Fernwirksystem, wie z. B. einer Funksteckdo-
se, betrieben werden.

A WARNUNG!

Verletzungsgefahr!

UnsachgemalRe Behandlung kann Schaden fiir Ihr Gerat und Ihre
Gesundheit zur Folge haben. Befolgen Sie unbedingt folgende
Hinweise:

- Greifen Sie nicht in die laufende Eismaschine.

- Halten Sie ebenfalls Haare, Kleidung und andere Gegenstande
fern.

- Beluftungsoffnungen im Gerategehduse oder Einbaugehause
nicht verschlieRen.

- Fassen Sie den tiefgekuhlten Aluminiumbehalter nicht mit
feuchten Handen an.

- Keine explosiven Stoffe, wie zum Beispiel Aerosolbehalter mit
brennbarem Treibgas, im oder in der Nahe des Gerates lagern.
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Sicherheitshinweise

WARNUNG! Achten Sie darauf, dass das Netzkabel nicht zur
Stolperfalle wird - keine Verlangerungskabel verwenden.

A WARNUNG!

Verletzungsgefahr!

Das Kuhlsystem des Gerates enthalt das Kaltemittel R600a.
Bei einem Auslaufen des Kaltemittels besteht die Gefahr von
Verletzungen.

WARNUNG! Kaltemittelkreislauf nicht beschadigen.

Sollte das Kuihlsystem dennoch beschadigt worden sein, beluif-
ten Sie den Raum. Vermeiden Sie offene Flammen und Ziind-
guellen. Lassen Sie das Gerat vor einer weiteren Verwendung
von einer Fachkraft reparieren.

Haut- oder Augenkontakt mit Kaltemittel kann zu Verletzungen
fuhren. Spulen Sie ggf. sofort die Augen mit klarem Wasser und
suchen Sie einen Arzt auf.

WARNUNG! Keine elektrischen Gerate innerhalb des Kihlfachs
betreiben, die nicht der vom Hersteller empfohlenen Bauart
entsprechen.

WARNUNG! Zum Beschleunigen des Abtauvorgangs keine an-
deren mechanischen Einrichtungen oder sonstigen Mittel als
die vom Hersteller empfohlenen benutzen.

Das Gerat in einem trockenen und belliftbaren Raum aufstel-
len. Der Raum sollte eine Flache von etwa 4 m2 aufweisen, um
bei einer Beschadigung des Kuhlsystems eine ausreichende
Belliftung zu gewahrleisten.

Offene Flammen fernhalten.

Manipulierungen am Kaltemittelkreislaufs sind unzulassig und
der Garantieanspruch erlischt.

1



Sicherheitshinweise

HINWEIS!

Beschadigungsgefahr!

Gefahr von Gerateschaden durch unsachgemaRe Aufstellung/
Verwendung.

Stellen Sie das Gerat nicht auf eine Tischkante; es konnte kip-
pen und herunterfallen.

Stellen Sie das Gerat auf eine feste, ebene Oberflache.

Uberschreiten Sie nicht die Fiillmenge von 1,2 Litern des
Aluminiumbehalters.

Harte und spitze Gegenstande (wie z. B. Metallloffel) konnen
die Oberflachen des Aluminiumbehalters beschadigen. Benut-
zen Sie den mitgelieferten Silikon-Spatel oder Holzbesteck zur
Entnahme des fertiggestellten Eises.

Achten Sie darauf, dass sich wahrend des Betriebs keine
Fremdgegenstdande (Loffel, Teigschaber o. d.) im Kuhlbehalter
befinden.

Chemische Zusatze in Mobelbeschichtungen konnen das Material
der GeratefliRe angreifen und Ruckstande auf der Mobeloberflache
verursachen.

12

Stellen Sie das Gerat ggf. auf eine geeignete Unterlage.
Verwenden Sie das Gerat nicht im Freien.

Setzen Sie das Gerat keinen extremen Bedingungen aus. Zu
vermeiden sind:

Hohe Luftfeuchtigkeit oder Nasse,
extrem hohe oder tiefe Temperaturen,
direkte Sonneneinstrahlung,

offenes Feuer.



Sicherheitshinweise

A VORSICHT!

Gesundheitsgefahrdung!
Es besteht Gesundheitsgefahrdung durch mangelnde Hygiene.
Halten Sie alle Arbeitsgerate bei der Eiszubereitung sauber.

Bewahren Sie die vorbereitete Eismasse im Kuihlschrank auf,
jedoch nicht Ianger als 24 Stunden.

- Frisches Speiseeis sollte sofort verzehrt werden. Lagern Sie es
bei -18 °C max. 1Woche im Gefrierschrank.

- An- oder aufgetautes Speiseeis darf nicht wieder eingefroren
werden.

- Reinigen Sie die Eismaschine und alle Arbeitsgerate nach der
Eiszubereitung grundlich.

& WARNUNG!

EXPLOSIONS- und FEUERGEFAHR!

Die Isolierung enthalt Cyclopentan. Bei Beschadigung der Isolie-
rung kann ein entflammbares Gas-/Luftgemisch freigesetzt werden
und kann zu Explosionen fuhren.

- Vermeiden Sie offene Flammen und Ziindquellen.

13



Lieferumfang

Lieferumfang

A GEFAHR!

Erstickungsgefahr!

Es besteht Erstickungsgefahr durch Verschlucken oder Einatmen
von Kleinteilen oder Folien.

- Halten Sie die Verpackungsfolie von Kindern fern.
- Kinder nicht mit dem Verpackungsmaterial spielen lassen.

- Entnehmen Sie das Produkt aus der Verpackung und entfernen Sie samtliches
Verpackungsmaterial.

- Uberprufen Sie die Vollstandigkeit der Lieferung und benachrichtigen Sie uns
bitte innerhalb von 14 Tagen nach dem Kauf, falls die Lieferung nicht komplett ist.

Mit dem von lhnen erworbenen Paket haben Sie erhalten:
e Speiseeismaschine
e Eisportionierer
e Messhecher
¢ Bedienungsanleitung mit Garantieinformationen.

Information zum verwendeten Kaltemittel R600a

In diesem Gerat wurden R600a und Cyclopentan als 100% FCKW-freie Kiihl- und Iso-
liermittel verwendet. Dadurch wird die 0zonschicht geschiitzt und der sogenannte
Treibhauseffekt reduziert.

Zu erkennen sind diese Gerate durch den Hinweis ,Kaltemittel R600a” auf dem
Typenschild.
- Achten Sie darauf, dass der Kiihlkreislauf nicht beschadigt wird, da dann R600a
in geringem MaR zum Treibhauseffekt beitragen kann, wenn es freigesetzt wird.
- Dies gilt sowohl fiir den Transport als auch liber die gesamte Lebensdauer des
Gerates. Achten Sie auch bei diesen Geraten darauf, dass sie gemaR den ortli-
chen Regelungen fach- und sachgerecht entsorgt werden.

14



Geratetibersicht

L)
2)
3)
4)
5
6)
7)
8)
9
10)
1)
12)

Geratelbersicht

Deckel
Antriebswelle
Rihrwerkzeug
Gehause

Display
Bedienelemente
Liftungsschlitze
Messbecher
Eisportionierer
gummierte StellfiiRe
Aluminiumbehalter
Deckel Nachfiill6ffnung

O 00000
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Montage und Inbetriebnahme

13)
1)
15)
16)
17)

©0006

Start/Pause

Betriebsdauer erhdhen

Betriebsdauer verringern

Betriebsart auswahlen: Eis herstellen®, ,Nur Kiihlen®, ,Nur Verriihren®
Gerat ein-/ausschalten

Montage und Inbetriebnahme

16

Entfernen Sie samtliches Verpackungsmaterial.

Reinigen Sie vor dem ersten und jedem weiteren Gebrauch alle losen Teile
(Deckel (1), Riihrwerkzeug (3) und Zubehor) sowie den Aluminiumbehalter (11) im
Gerat mit einem weichen Tuch und einem handelstiblichen Spiilmittel.

Lassen Sie alles gut trocknen.

Stellen Sie die Eismaschine auf eine ebene, rutschfeste und hitzebestandige
Oberflache.

Setzen Sie den Aluminiumbehalter in die Eismaschine, auf die Antriebswelle (2) .

Abb. 1

Stecken Sie das Riihrwerkzeug auf den Aluminiumbehalter und achten Sie dar-
auf, dass das Riihrwerkzeug auf der Antriebswelle sitzt (siehe Abb. 1).



Eismaschine verwenden

- Setzen Sie den Deckel auf das Gehause (4) und drehen ihn gegen den Uhrzeiger-
sinn, bis er einrastet (siehe Abb. 2).

Eismaschine verwenden

i |

Das Gerat wird durch einen Elektromotor angetrieben. Dies kann zu einer
Geruchsbildung bei der ersten Inbetriebnahme fiihren. Die Geruchsbil-
dung ist also normal und kein Zeichen fuir einen Defekt des Gerats.

- Sorgen Sie flir ausreichende Belliftung.

- Entfernen Sie den Deckel (1), indem Sie ihn im Uhrzeigersinn drehen.

Abb.3

- Entnehmen Sie den Aluminiumbehalter (11) (siehe Abb. 3). Halten Sie ihn am Griff.
- Befiillen Sie den Aluminiumbehalter der Eismaschine mit den Zutaten.

17



Eismaschine verwenden

- Verwenden Sie den mitgelieferten Messbecher (8) zur Dosierung der Zutaten.

Beachten Sie die Fiillmenge von 1,2 Litern.

°
1

Sie mussen den Aluminiumbehalter vor der Eiszubereitung nicht extra
o kiihlen. Das Gerat verfligt liber einen eingebauten Kompressor, der die
1 Zutaten wahrend der Eiszubereitung kiihlt.

- Setzen Sie den beflllten Aluminiumbehalter wieder wie unter ,Montage und
Inbetriebnahme” auf Seite 16 beschrieben ein.

- Setzen Sie den Deckel auf das Gehause und drehen Sie gegen den Uhrzeigersinn
fest, bis er einrastet.

- SchlieRen Sie das Gerat an eine ordnungsgemal installierte Steckdose an. Die
ortliche Netzspannung muss den technischen Daten des Gerates entsprechen.
- Driicken Sie die Taste (17), um das Gerat einzuschalten.

- Drilicken Sie die Taste (16) einmal oder mehrfach, um die Betriebsart auszu-
wahlen. Wahlen Sie folgende Betriebsarten: ,Eis herstellen®, ,Kiihlen“ oder
Verrtihren®.

Im Display (5) wird die Betriebsart angezeigt: ICE CREME ,Eis herstellen”, COOLING
,Kihlen“ oder MIXING ,Nur Verriihren®,

- Drilicken Sie nun die Taste (15) oder (14), um die Betriebszeit einzustellen:

Betriebsdauer erhohen

Betriebsdauer verringern

Je kurzem Tastendruck wird die Betriebsdauer um eine Minute erhdht oder verringert.
Bei langerem Tastendruck wird das Einstellen der Betriebszeit beschleunigt:

e Taste bis zu 5 Minuten,
e Taste bis zu 60 Minuten.

Abhangig von der Rezeptur konnen Sie die Betriebszeit in der Zubereitung fiir
o Speiseeis weicherer Konsistenz verkirzen oder fur Speiseeis harterer Konsis-
1 tenz verlangern.

- Drilicken Sie die Taste (13), um die ausgewahlte Betriebsart zu starten.

18



Eismaschine verwenden

Eis zubereiten

Driicken Sie die Taste , um die Betriebsart ICE CREAM zu starten. Die Eismaschine
beginnt mit der Zubereitung.

Im Display wird die verbleibende Betriebszeit angezeigt und die ausgewahlte Be-
triebsart leuchtet.

Nach dem Start wird die Temperatur im Aluminiumbehalter automatisch
o durch das Gerat aktiv herunter gekiihlt. Die Zubereitungszeit hangt von
1 der Rezeptur und der AuRentemperatur ab.

Wenn das Eis zu fest wird und der Motor blockiert, wird das Riihrwerk au-
i tomatisch angehalten und es ertont ein Signal. Die Kiihlung wird jedoch
1 fortgesetzt.

Befiillen wahrend der Zubereitung

Abb. 4

- Um zusatzliche Lebensmittel wie z. B. Nusse hinzu zu fligen, 6ffnen Sie die Nach-
fulléffnung im Deckel (siehe Abb. &). Die Kiihlung wird nicht unterbrochen, das
Ruhrwerkzeug dreht sich weiter und der Zubereitungsvorgang wird fortgesetzt.

- Nach dem Beftillen verschlieRen Sie die Nachfulloffnung wieder.

Betrieb unterbrechen
Unterbrechen Sie den Betrieb, um z. B. nachtraglich Zutaten zu beflllen.

- Drlicken Sie die Taste , um den Betrieb zu unterbrechen.

Das Riihrwerk stoppt und die Kiihlung wird unterbrochen. Das Display zeigt die ver-
bleibene Betriebszeit und stoppt die Zahlung.

- Wenn Sie nach dem Unterbrechen die Betriebsart andern mochten, driicken und

halten Sie die Taste fUr ca.3 Sekunden.
- Wahlen Sie anschlieBend das gewtinschte Programm und Zubereitungszeit aus.

19



Eismaschine verwenden

- Wird keine Taste fiir 15 Sekunden betatigt, erlischt das Display und das Gerat ist
im Bereitschaftsmodus.

- Driicken Sie die Taste erneut, um den Betrieb fortzusetzen.

Zubereitung vorzeitig beenden

Ist die Wunschkonsistenz der Eismasse erreicht, konnen Sie die Zubereitung vorzeitig
beenden und das Eis entnehmen.

- Driicken Sie die Taste , um die Zubereitung vorzeitig zu beenden.

Zubereitung beendet

HINWEIS!

Maglicher Gerateschaden!
Gerateschaden durch unsachgemaRen Umgang mit dem Gerat.

- Bewahren Sie fertiggestelltes Eis keinesfalls in dem Alu-
miniumbehalter auf, sondern verwenden Sie geeignetes
Tiefkuhlgeschirr.

Nach Ablauf der Betriebszeit schaltet sich das Gerat aus. Im Display wird 00:00
angezeigt.

Nach ca. 10 Minuten ohne Tastenbetatigung startet die Kiihlung fiir 10 Minuten er-
neut. Das Display zeigt Cool an. Die erneute Betriebszeit betragt 10 Minuten. Die Be-
triebszeit endet mit einem 4-fachen Signal.

Das Gerat schaltet sich aus und startet nicht erneut mit dem Cooling Modus.

- Nach Ablauf der Betriebszeit driicken Sie die Taste , um die Eismaschine
auszuschalten und ziehen Sie den Stecker aus der Steckdose.

- Entfernen Sie den Deckel (1), indem Sie ihn im Uhrzeigersinn drehen.

- Entnehmen Sie das Rihrwerkzeug und den Aluminiumbehalter mit der fertigen
Eiscreme aus der Eismaschine.

- Verwenden Sie einen Spatel, um die Eiscreme aus dem Aluminiumbehalter zu
entnehmen.

- Warten Sie, bevor Sie die Eismaschine wieder in Betrieb nehmen, bis sie die
Raumtemperatur erreicht hat.

20



Rezepte

- Lassen Sie den Aluminiumbehalter nach der Eiszubereitung zunachst wieder
Raumtemperatur erreichen. Reinigen Sie die Gerateteile (Aluminiumbehalter,
Deckel, Riihrwerkzeug und Zubehor) sorgfaltig, wie auf Seite 23 beschrieben.

Rezepte

Die Rezepte sind flir jeweils ca. 8 Portionen ausgelegt.
Alle Rezepte werden mit dem Programm Ice Cream zubereitet

Eissorte

Zutaten

Zubereitung

Vanilleeis

240 ml Milch
15 g Kristallzucker

180 ml Schlagsahne,
gut gekuhlt

1-2 Teeloffel Va-
nilleextrakt, nach
Geschmack

Schlagen Sie die Milch mit dem Zucker, bis
der Kristallzucker sich aufgeldst hat.

Geben Sie die Schlagsahne und das
Vanilleextrakt hinzu. Vermischen Sie alles
gut.

Stellen Sie eine Verarbeitungsdauer von
ca.30-40 Minuten ein.

Schalten Sie die Maschine ein und
schitten die Mischung langsam
durch den Nachftilldeckel in den
Aluminiumbehalter.

Schokoladen-
eis

115 g Kristallzucker
240 ml Milch

240 ml Schlagsahne,
gekuhlt

240 g Schokolade
1TL Vanilleextrakt

Die Milch erhitzen (nicht kochen).

Die Schokolade in feine Stiicke hacken
und zusammen mit dem Zucker in eine
Schiissel geben. Die heiRe Milch lang-
sam mit der zerkleinerten Schokolade
und dem Zucker verihren, bis sich

die Schokolade vollstandig auflost.
AnschlieRend die Schokoladenmasse
abkiihlen lassen.

Die Schlagsahne und das Vanilleextrakt
hinzuftigen.

Die Eismaschine einschalten und die
fertige Eismasse in die Eismaschine
einfullen.

Stellen Sie eine Verarbeitungsdauer von
50-60 Minuten ein.
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Rezepte

Eissorte Zutaten

Zubereitung

Erdbeereis 250 g Erdbeeren

oderanderes |(oder andere
Beereneis Beeren)

3 EL Zitronensaft
115 g Kristallzucker
240 ml Schlagsahne
240 ml Milch

1TL Vanilleextrakt

Beeren waschen, in Scheiben schnei-
den. Verriihren Sie ca. 70 g Kristallzucker
mit dem Zitronensaft und weichen Sie
anschlieRend die Erdbeeren fir zwei
Stunden in dem Saft ein.

Den restlichen Kristallzucker, die Milch
und die Schlagsahne miteinander
mixen, bis der Kristallzucker sich auf-
gelost hat.

Geben Sie den Saft der eingeweichten
Erdbeeren sowie das Vanilleextrakt

zu der Milchmasse und geben Sie das
Ganze in die Eismaschine. Die Erdbee-
renin den letzten 5 Minuten durch den
Nachfulldeckel hinzugeben.

Nach Belieben mit Zucker stifen und in
der Eismaschine weiterverarbeiten.

Die Eismaschine einschalten. Stellen Sie
eine Verarbeitungsdauer von ca. 30-40
Minuten ein.

Zitronensorbet | 350 g Kristallzucker
350 ml Wasser
240 ml Zitronensaft

1EL Zitronenschale
(fein gehackt)

Zucker und Wasser in einen Kochtopf
geben und bei mittlerer Hitze zum
Kochen bringen.

Lassen Sie den Zuckersirup bei niedriger
Temperatur 2-3 Minuten kocheln.
Nehmen Sie den Sirup vom Herd und
lassen ihn abkiihlen.

Nach dem Abktihlen fligen Sie den Zitro-
nensaft und die fein gehackte Zitronen-
schale hinzu.

Die Eismaschine einschalten und die fer-
tige Zitronenmasse in die Eismaschine
einflllen.

Stellen Sie eine Verarbeitungsdauer von
ca. 30-40 Minuten ein.
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Gerat reinigen

Eissorte Zutaten Zubereitung
Schoko- 240 ml Milch - Mixen Sie alle Zutaten in einem Mixer, bis
Frozen-Joghurt |180 g Schokolade alles zu einer glatten Masse vermischt ist.
(geraspelt) - Die Eismaschine einschalten und die fer-
360 g fettarmer tige Masse in die Eismaschine einfillen.
vanillejoghurt Stellen Sie eine Verarbeitungsdauer von
50 g Kristallzucker 50-60 Minuten ein.

Gerat reinigen

Reinigen Sie die Oberflachen, die mit Lebensmitteln in Kontakt kommen regelmaRig.

A WARNUNG!

Stromschlaggefahr!

Es besteht die Gefahr eines elektrischen Schlags durch stromfuih-
rende Teile.

- Tauchen Sie das Gerat oder das Netzkabel niemals in Wasser
oder andere Flussigkeiten!

- Ziehen Sie den Stecker aus der Steckdose und aus dem Gerat,
bevor Sie das Gerat reinigen.

HINWEIS!

Magliche Materialschaden!

Empfindliche Oberflachen konnen durch falsche Behandlung be-
schadigt werden.

- Verwenden Sie keine scharfen oder scheuernden Reinigungs-
mittel oder Gegenstande fur die Reinigung des Zubehors und
des Gehaduses, da diese die Oberflachen beschadigen konnen.

- Verwenden Sie ein mildes Reinigungsmittel wie z.B. Spulmittel
und ein weiches Tuch.

- Das Zubehdr ist nicht spllmaschinenfest.
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AuRerbetriebnahme

Entfernen Sie den Deckel (1), indem Sie ihn im Uhrzeigersinn drehen.

Demontieren Sie das Riihrwerkzeug (3), indem Sie es von der Antriebswelle (2)
abziehen.

Nehmen Sie den Aluminiumbehalter (11) heraus.

Reinigen Sie den Aluminiumbehalter erst, wenn er Raumtemperatur erreicht
hat. Reinigen Sie ihn dann mit warmem Wasser, Spulmittel und mit einem ange-
feuchteten Tuch.

Reinigen Sie das Zubehor mit warmem Wasser und Splilmittel.

Wischen Sie die Gerateoberflache mit einem weichen, leicht mit Wasser ange-
feuchteten Tuch ab.

AuBerbetriebnahme

Wenn Sie das Kiihlgerat Giber einen langeren Zeitraumnicht benutzen, schalten
Sie es aus, ziehen Sie den Stecker, tauen Sie es ab, reinigen Sie es, trocknen Sie es
sorgfaltig ab und lassen Sie den Deckel offen, um Schimmelbildung im Gerat zu
vermeiden.

Bewahren Sie das Gerat an einem trockenen Ort auf.

Fehlerbehebung

Das Produkt hat unser Haus in einem einwandfreien Zustand verlassen. Sollten Sie
dennoch ein Problem feststellen, versuchen Sie es zunachst anhand der folgen-
den Tabelle zu beheben. Sollten Sie keinen Erfolg haben, kontaktieren Sie unseren
Kundendienst.

Problem Magliche Ursache Fehlerbehebung
Eismaschine e Der Netzstecker ist - SchlieRen Sie das Gerat an
funktioniert nicht mit einer Steck- eine ordnungsgemal instal-
nicht. dose verbunden. lierte Steckdose an. Die ort-

liche Netzspannung muss den
technischen Daten des Gerates

entsprechen.

e Der Deckel sitzt nicht - Vergewissern Sie sich, dass der
korrekt auf dem Ge- Deckel korrekt verriegelt ist.
hause auf.

Rihrwerk- e Eiskonsistenz zu fest. - Rezepturverandern.
zeug dreht sich
nicht.
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Entsorgung

Problem Magliche Ursache Fehlerbehebung
Eiskonsistenz Aluminiumbehalter - Deckel nicht zu lange oder zu
zu weich. nicht kalt genug (max. haufig 6ffnen.
-15 °Q).
Keine ausrei- - Achten Sie darauf, dass zwischen
chende Belliftung den Beluftungsschlitzen und
oder verdeckte anderen Geraten oder der Wand
Luftungsschlitze. ausreichend Abstand ist.
Entsorgung
VERPACKUNG

Ihr Gerat befindet sich zum Schutz vor Transportschaden in einer Verpa-
% ckung. Verpackungen sind aus Materialien hergestellt, die umweltscho-
nend entsorgt und einem fachgerechten Recycling zugeflihrt werden

konnen.

GERAT

Alle mit dem nebenstehenden Symbol gekennzeichneten Altgerate diir-
fen nicht im normalen Hausmiill entsorgt werden.
Entsprechend Richtlinie 2012/19/EU ist das Gerat am Ende seiner Lebens-
B ouerciner geordneten Entsorgung zuzufiihren.
Dabei werden im Gerat enthaltene Wertstoffe der Wiederverwertung zugefiihrt

und die Belastung der Umwelt vermieden.
Geben Sie das Altgerat an einer Sammelstelle fiir Elektroschrott oder einem Wert-

stoffhof ab. Wenden Sie sich flir nahere Auskiinfte an Ihr ortliches Entsorgungs-
unternehmen oder Ihre kommunale Verwaltung.

- Das Gerat/Isolierung muss fachgerecht entsorgt werden.

- Beachten Sie bei der Entsorgung, dass das Gerat/Isolierung Cyclopentan (brenn-
bares Isolationsblahgas) enthalt.
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Technische Daten

Technische Daten

Spannung:
Leistung:
Schutzklasse:
Behalter Kapazitat
Max. Fillmenge

Schaumtreibmittel Cyclopentan:

Kaltemittel:
Zubereitungszeit:

Temperaturbereich:
Abmessungen:
Gewicht:

220-240 V~ 50 Hz
180 W

|

2 Liter

1,2 Liter

C5H10
R600a/30g

45-60 Minuten flir ca. 1-4 Portionen
(Raumtemperatur <25 °()

-18 °C bis -35 °C
€a.42,5x26,5x285cm (BxHXT)
ca.M,42kg

Konformitatsinformation

den grundlegenden Anforderungen und den librigen einschldagigen Be-

c € Hiermit erklart MEDION AG, dass sich dieses Gerét in Ubereinstimmung mit

stimmungen befindet:

e EMV-Richtlinie 2014/30/EU

* Niederspannungsrichtlinie 2014/35/EU
» (Oko-Design Richtlinie 2009/125/EG

e RoHS-Richtlinie 2011/65/EU.
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Serviceinformationen

Serviceinformationen

Sollte Ihr Gerat einmal nicht wie gewiinscht und erwartet funktionieren, wenden Sie
sich zundchst an unseren Kundenservice. Es stehen lhnen verschiedene Wege zur
Verfligung, um mit uns in Kontakt zu treten:

e Inunserer Service Community treffen Sie auf andere Benutzer sowie unsere
Mitarbeiter und konnen dort lhre Erfahrungen austauschen und lhr Wissen
weitergeben.

Sie finden unsere Service Community unter community.medion.com.

e Gerne konnen Sie auch unser Kontaktformular unter www.medion.com/contact

nutzen.
o Selbstversta

ndlich steht Ihnen unser Serviceteam auch Uber unsere Hotline

oder postalisch zur Verfligung.

Offnungszeiten Rufnummer
Mo. - Fr.: 08:00 - 21:00 @ 01928 7661
Sa./So0.:10:00 - 18:00

Serviceadresse

MEDION Service Center
Franz-Fritsch-Str. 11
4600 Wels
Osterreich

Diese und viele weitere Bedienungsanleitungen stehen Ihnen liber
das Serviceportal www.medion.com/at/service/start/ zum Down-
load zur Verfligung.

Dort finden Sie auch Treiber und andere Software zu diversen
Geraten.

Sie konnen auch den nebenstehenden QR Code scannen und die
Bedienungsanleitung liber das Serviceportal auf lhr mobiles End-
gerat laden.
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Datenschutzerklarung

Datenschutzerklarung

Sehr geehrter Kunde!

Wir teilen lhnen mit, dass wir, die MEDION AG, Am Zehnthof 77, 45307 Essen als Verant-
wortlicher Ihre personenbezogenen Daten verarbeiten.

In datenschutzrechtlichen Angelegenheiten werden wir durch unseren betrieblichen
Datenschutzbeauftragten, erreichbar unter MEDION AG, Datenschutz, Am Zehnthof 77,
D - 45307 Essen; datenschutz@medion.com unterstlitzt. Wir verarbeiten Ihre Daten
zum Zweck der Garantieabwicklung und damit zusammenhangender Prozesse ( z. B.
Reparaturen) und stiitzen uns bei der Verarbeitung Ihrer Daten auf den mit uns ge-
schlossenen Kaufvertrag.

Ihre Daten werden wir zum Zweck der Garantieabwicklung und damit zusammen-
hangender Prozesse ( z. B. Reparaturen) an die von uns beauftragten Reparatur-
dienstleister Ubermitteln. Wir speichern Ihre personenbezogenen Daten im Regelfall
fur die Dauer von drei Jahren, um lhre gesetzlichen Gewahrleistungsrechte zu
erfiillen.

Uns gegenuber haben Sie das Recht auf Auskunft liber die betreffenden personen-
bezogenen Daten sowie auf Berichtigung, Loschung, Einschrankung der Verarbei-
tung, Widerspruch gegen die Verarbeitung sowie auf Datentibertragbarkeit.

Beim Auskunfts- und beim Loschungsrecht gelten jedoch Einschrankungen nach den
§§ 34 und 35 BDSG ( Art. 23 DS-GVO0), Darliber hinaus besteht ein Beschwerderecht bei
einer zustandigen Datenschutzaufsichtsbehorde (Art. 77 DS-GVO i. V. m. § 19 BDSG). Fur
die MEDION AG ist das die Landesbeauftragte flir Datenschutz und Informationsfrei-
heit Nordrhein Westfalen, Postfach 200444, 40212 Diisseldorf, www.Idi.nrw.de.

Die Verarbeitung lhrer Daten ist fuir die Garantieabwicklung erforderlich; ohne Bereit-
stellung der erforderlichen Daten ist die Garantieabwicklung nicht moglich.
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Impressum

Impressum

Copyright © 2021
Stand: 02.02.2021
Alle Rechte vorbehalten.

Diese Bedienungsanleitung ist urheberrechtlich geschiitzt.

Vervielfaltigung in mechanischer, elektronischer und jeder anderen Form ohne die
schriftliche Genehmigung des Herstellers ist verboten.

Das Copyright liegt bei der Firma:
MEDION AG

Am Zehnthof 77

45307 Essen

Deutschland

Bitte beachten Sie, dass die oben stehende Anschrift keine Retourenanschrift ist. Kon-
taktieren Sie zuerst immer unseren Kundenservice.
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MEDION Service Center
Franz-Fritsch-Str. 11
4600 Wels
Osterreich

Hotline: 01 928 7661
Fax: 07242 9396 7592

(Es entstehen keine zusatzlichen Kosten zu den
jeweiligen GebUhren des Telefonanbieters.)

Bitte benutzen Sie das Kontaktformular unter:
www.medion.com/contact

www.medion.at

MSN 5006 7017





