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Mit QR-Codes schnell und einfach ans Ziel

Egal, ob Sie Produktinformationen, Ersatzteile oder Zubehor benétigen, Anga-
ben liber Herstellergarantien oder Servicestellen suchen, oder sich bequem eine
Video-Anleitung anschauen mochten, mit unseren QR-Codes gelangen Sie kinder-
leicht ans Ziel.

Was sind QR-Codes?

QR-Codes (QR= Quick Response) sind grafische Codes, die mithilfe einer Smartpho-
ne-Kamera gelesen werden und beispielsweise einen Link zu einer Internetseite
oder Kontaktdaten enthalten.

lhr Vorteil: Kein lastiges Eintippen von Internet-Adressen oder Kontaktdaten!

Und so geht's

Zum Scannen des QR-Codes bendtigen Sie lediglich ein Smartphone, einen instal-
lierten QR-Code-Reader sowie eine Internet-Verbindung.

Einen QR-Code-Reader finden Sie in der Regel kostenlos im App Store Ihres Smart-
phones.

Jetzt ausprobieren
Scannen Sie einfach mit lhrem Smartphone den folgenden QR-Code
und erfahren Sie mehr tiber Ihr neu erworbenes Hofer-Produkt.

lhr Hofer Serviceportal

Alle oben genannten Informationen erhalten Sie auch im Internet
Uber das Hofer Serviceportal unter www.hofer-service.at.

Beim Ausfiihren des QR-Code-Readers kénnen abhangig von lhrem Tarif Kosten fiir die
Internet-Verbindung entstehen.
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Verwendung




Gerateteile
Gerateteile

Einflilloffnung mit Deckel

Flillstand-Skala

Handgriff

Geschwindigkeitsregler

StandfiiRe

Netzkabel mit Netzstecker (auf der Riickseite, nicht dargestellt)
Motorblock

Messersatz (im Mixerbehalter, nicht dargestellt)

Mixerbehalter

Ausguss

00000000000

Spritzschutzdeckel



Zu dieser Bedienungsanleitung

Zu dieser Bedienungsanleitung

Vielen Dank, dass Sie sich flir unser Produkt entschieden haben. Wir wiin-
schen lhnen viel Freude mit dem Gerat.

Lesen Sie vor Inbetriebnahme die Sicherheitshinweise aufmerk-

sam durch. Beachten Sie die Warnungen auf dem Gerat und in der
Bedienungsanleitung.

Bewahren Sie die Bedienungsanleitung immer in Reichweite auf. Wenn
Sie das Gerat verkaufen oder weitergeben, handigen Sie unbedingt auch
diese Bedienungsanleitung aus, da sie ein wesentlicher Bestandteil des
Produktes ist.

Zeichenerklarung

Ist ein Textabschnitt mit einem der nachfolgenden Warnsymbole gekennzeichnet,
muss die im Text beschriebene Gefahr vermieden werden, um den dort beschriebe-
nen, moglichen Konsequenzen vorzubeugen.

A GEFAHR!

Dieses Signalwort bezeichnet eine Gefahrdung mit einem hohen Risikograd, die,
wenn sie nicht vermieden wird, den Tod oder eine schwere Verletzung zur Folge hat.

A WARNUNG!

Dieses Signalwort bezeichnet eine Gefahrdung mit einem mittleren Risikograd, die,
wenn sie nicht vermieden wird, den Tod oder eine schwere Verletzung zur Folge ha-
ben kann.

A VORSICHT!

Dieses Signalwort bezeichnet eine Gefahrdung mit einem niedrigen Risikograd, die,
wenn sie nicht vermieden wird, eine geringfligige oder maRige Verletzung zur Folge
haben kann.

HINWEIS!

Dieses Signalwort warnt vor moglichen Sachschaden.



Zu dieser Bedienungsanleitung

Warnung vor Gefahr durch elektrischen Schlag!

Warnung vor Gefahr durch scharfe Kanten!

Dieses Symbol gibt lhnen niitzliche Zusatzinformationen zum Zusam-
menbau oder zum Betrieb.

Hinweise in der Bedienungsanleitung beachten!

Gerat umweltgerecht entsorgen (siehe ,Entsorgung” auf Seite 24)

Benutzung in Innenrdumen

Gerdte mit diesem Symbol sind nur fiir die Verwendung in Innenrau-
men geeignet.

Symbol fuir Wechselstrom

Schutzklasse Il

Elektrogerate der Schutzklasse Il sind Elektrogerate die durchgehend
doppelte und/oder verstarkte Isolierung besitzen und keine An-
schlussmaoglichkeiten fiir einen Schutzleiter haben. Das Gehduse eines
isolierstoffumschlossenen Elektrogerates der Schutzklasse Il kann
teilweise oder vollstandig die zusatzliche oder verstarkte Isolierung
bilden.

O D g [~ >

Mit diesem Symbol markierte Produkte erfiillen die Anforderungen
der EU-Richtlinien (siehe Kapitel ,Konformitatsinformation®).

N
m



Bestimmungsgemaler Gebrauch

BestimmungsgemaBer Gebrauch

Der Standmixer ist flir das Zerkleinern, PUrieren und Mixen von Le-
bensmitteln in haushaltsliblichen Mengen vorgesehen.
Dieses Gerat ist dazu bestimmt, im Privathaushalt und ahnlichen Haus-
haltsanwendungen verwendet zu werden, wie beispielsweise:
— inKuchen fur Mitarbeiter in Laden, Buros und anderen ge-
werblichen Bereichen;

— inlandwirtschaftlichen Anwesen;
— von Kunden in Hotels, Motels und anderen Wohneinrichtungen;
— in Frihstlckspensionen.
Bitte beachten Sie, dass im Falle des nicht bestimmungsgemaRen
Gebrauchs die Haftung erlischt:

- Bauen Sie das Gerat nicht ohne unsere Zustimmung um und
verwenden Sie keine nicht von uns genehmigten oder gelie-
ferten Zusatzgerate.

- Verwenden Sie nur von uns gelieferte oder genehmigte Ersatz-
und Zubehorteile.

- Beachten Sie alle Informationen in dieser Bedienungsanlei-
tung, insbesondere die Sicherheitshinweise. Jede andere Be-
dienung gilt als nicht bestimmungsgemaR und kann zu Perso-
nen- oder Sachschaden fuhren.



Sicherheitshinweise

Sicherheitshinweise

WICHTIGE SICHERHEITSANWEISUNGEN - SORGFALTIG LESEN UND FUR
DEN WEITEREN GEBRAUCH AUFBEWAHREN!

A WARNUNG!

Verletzungsgefahr!

Es besteht die Gefahr von Verletzungen bei nicht bestimmungsge-
maRen Gebrauch.

Gerdte konnen von Personen mit reduzierten physischen, sen-
sorischen oder mentalen Fahigkeiten oder Mangel an Erfah-
rung und/oder Wissen benutzt werden, wenn sie beaufsichtigt
oder bezuglich des sicheren Gebrauchs des Gerates unterwie-
sen wurden und die daraus resultierenden Gefahren verstan-
den haben.

Kinder durfen nicht mit dem Gerat spielen.

Dieses Gerat darf nicht von Kindern benutzt werden. Das Gerat
und seine Anschlussleitung sind von Kindern fernzuhalten.

Das Gerat ist bei nicht vorhandener Aufsicht und vor dem Zu-
sammenbau, dem Auseinandernehmen oder Reinigen stets
stromlos zu schalten und vom Ladegerat zu trennen.

A WARNUNG!

Risiko eines Stromschlags/Kurzschlusses!

Es besteht die Gefahr eines elektrischen Schlags/Kurzschlusses
durch stromflihrende Teile.
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SchlieRen Sie das Gerat nur an eine ordnungsgemal installier-
te und gut erreichbare Steckdose an, die sich in der Nahe des
Aufstellortes befindet. Die ortliche Netzspannung muss den
technischen Daten des Gerates entsprechen.

Fur den Fall, dass Sie das Gerat schnell vom Netz nehmen mussen,
muss die Steckdose frei zuganglich sein.



Sicherheitshinweise

Ziehen Sie immer am Stecker, nicht am Netzkabel.
Wickeln Sie das Netzkabel vollstandig ab.
Knicken oder quetschen Sie das Netzkabel nicht.

Achten Sie darauf, dass das Netzkabel nicht mit heiRen Gegen-
standen oder Oberflachen (z. B. Herdplatte) in Berlihrung
kommt.

Nehmen Sie das Gerat nicht in Betrieb, wenn Gerat oder Netz-
kabel sichtbare Schaden aufweisen oder das Gerat herunter-
gefallenist.

Vor dem ersten Gebrauch und nach jeder Benutzung das Gerat
sowie das Netzkabel auf Beschadigungen uberprufen.

Wenn Sie einen Transportschaden feststellen, wenden Sie sich
umgehend an den Service.

Auf keinen Fall selbstandig Veranderungen am Gerat vorneh-
men oder versuchen, ein Gerateteil selbst zu 6ffnen und/oder
zu reparieren.

Das Netzkabel ausschlieRlich durch eine daflir qualifizierte
Fachwerkstatt instand setzen lassen oder an den Service wen-
den, um Gefahrdungen zu vermeiden.

Offnen Sie niemals das Gehause oder flihren durch die Beliif-
tungsschlitze Gegenstande ein.

Bei einem Gewitter konnen am Stromnetz angeschlossene
Gerate beschadigt werden. Ziehen Sie deshalb bei Gewitter
immer den Netzstecker.

Ziehen Sie vor jeder Reinigung und Wartung sowie vor Auf-
und Abbau des Zubehors den Stecker des Gerates aus der
Steckdose.

1



Sicherheitshinweise

Das Gerat darf nicht in Wasser oder andere Flussigkeiten getaucht
oder unter flieRendes Wasser gehalten werden oder in feuchten
Raumen verwendet werden, da dies zu einem Stromschlag flihren
kann.

Ziehen Sie den Netzstecker des Gerates aus der Steckdose,
— wenn Sie das Gerat reinigen,

— wenn das Gerat feucht oder nass geworden ist,

bei fehlender Aufsicht,

— wenn Sie das Gerat nicht mehr gebrauchen.

Vermeiden Sie Beriihrungen mit Wasser oder anderen FlUissig-
keiten. Halten Sie das Gerat, das Netzkabel und den Netzste-
cker fern von Waschbecken, Spulen oder ahnlichen.

Keine mit Flussigkeiten gefullten Gegenstande, z. B. Vasen oder
Getrankebehalter auf oder in die Nahe des Gerats stellen.

Das Gerat oder das Netzkabel niemals mit nassen Handen
beruhren.

Betreiben Sie das Gerat ausschlieRlich in Innenraumen.

Benutzen Sie das Gerat nicht in explosionsgefahrdeten Berei-
chen. Hierzu zahlen z. B. Tankanlagen, Kraftstofflagerbereiche
oder Bereiche, in denen Losungsmittel verarbeitet werden.
Auch in Bereichen mit teilchenbelasteter Luft (z.B. Mehl- oder
Holzstaub) darf dieses Gerat nicht verwendet werden.

Gerat aufstellen
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Stellen Sie das Gerat auf eine stabile, ebene Oberflache.

Stellen Sie das Gerat nicht auf eine Tischkante; es konnte kip-
pen und herunterfallen.

Achten Sie darauf, dass das Netzkabel nicht zur Stolperfalle wird
und verwenden Sie kein Verlangerungskabel.



Sicherheitshinweise

- Setzen Sie das Gerat keinen extremen Bedingungen aus. Zu

vermeiden sind:

— Hohe Luftfeuchtigkeit oder Nasse,

— extrem hohe oder tiefe Temperaturen,
— direkte Sonneneinstrahlung,

— offenes Feuer.

Gerat bedienen

WARNUNG!

Verletzungsgefahr!

Das Beriihren beweglicher und scharfkantiger Teile fuhrt zu
Schnittverletzungen.

Berlihren beweglicher Teile vermeiden.
Wahrend des Betriebs niemals in den Mixerbehalter greifen.

Verarbeiten Sie mit diesem Gerat nur Lebensmittel in haus-
haltsiiblichen Mengen.
Nehmen Sie den Spitzschutzdeckel € und/oder Mixerbehalter

©» niemals vor dem vollstandigem Stillstand des Messersatzes
ab.

Wahrend des Betriebs Haare, Kleidung, Hande sowie Besteck,
Kochloffel o.a. fernhalten, um Verletzungen oder Sachschaden
zu verhindern.

Vor der Reinigung grundsatzlich Netzstecker ziehen und Zube-
horteile vom Hauptgerat abnehmen.
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Sicherheitshinweise

A VORSICHT!

Verletzungsgefahr!

Bei der Verwendung von Lebensmitteln, die heiRer als 80 °Csind,
besteht Verbriihungsgefahr.

- Keine heiRen Lebensmittel in den Mixbehalter fullen.

HINWEIS!

Mogliche Materialschaden!

Das Gerat kann bei unsachgemaRen Gebrauch beschadigt werden.
- Verwenden Sie den Standmixer nicht ohne Lebensmittel.

- Das Gerat kann Uberhitzen.

— Beflllen Sie den Mixerbehalter mit mindestens 500 ml
FlUssigkeit.

— Benutzen Sie das Gerat ohne Unterbrechung nicht langer
als zwei Minuten.
Lassen Sie das Gerat nach dieser Nutzungsdauer ca. 10 Mi-
nuten auf Raumtemperatur abkihlen, bevor Sie es wieder
in Betrieb nehmen. Harte Lebensmittel, wie z. B. Karotten,
bearbeiten Sie im Intervallbetrieb, um Uberhitzungen zu
vermeiden.

- Verarbeiten Sie mit dem Standmixer keine tiefgefrorenen, sehr
harten Lebensmittel.

- Der Messersatz des Gerats ist nicht fur das Zerkleinern von harten
oder trockenen Zutaten geeignet. Befullen Sie den Mixbecher nicht
mit sehr harten Nussen, Kaffeebohnen oder zu groRen Eisstiicken
(>2cm).
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Lieferumfang

Lieferumfang

A GEFAHR!

Erstickungsgefahr!

Es besteht Erstickungsgefahr durch Verschlucken oder Einatmen
von Kleinteilen oder Folien.

- Halten Sie die Verpackungsfolie von Kindern fern.

- Entnehmen Sie das Produkt aus der Verpackung und entfernen Sie samtliches
Verpackungsmaterial.

- Bitte Uberpriifen Sie die Vollstandigkeit und Unversehrtheitder Lieferung und
benachrichtigen Sie uns bitte innerhalb von 14 Tagen nach dem Kauf, falls die
Lieferung nicht komplett oder beschadigt ist.

Mit dem von Ihnen erworbenen Paket haben Sie erhalten:
e Standmixer inkl.
e Motorblock
¢ Mixerbehalter mit Messersatz (mit einer Messskala von 500-1500 ml)
e Deckel fir Einfiill6ffnung (mit einer Messskala von 15-30 ml)
e Spitzschutzdeckel
e Bedienungsanleitung, inkl. Garantiedokumente

15



Vor dem ersten Gebrauch

Vor dem ersten Gebrauch

Vor dem ersten Gebrauch und nach jedem weiteren Gebrauch spuilen Sie den Mixer-
behalter @B mit Messersatz @B, den Spitzschutzdeckel @B mit der Einflill6ffnungs-
deckel @®) griindlich ab. Beachten Sie dazu das Kapitel ,Gerat reinigen” auf Seite

20.

1

Das Gerat wird durch einen Elektromotor angetrieben. Dies kann zu einer
Geruchsbildung bei der ersten Inbetriebnahme fiihren. Die Geruchsbil-
dung ist normal und kein Zeichen flir einen Defekt des Gerats. Sorgen Sie
fur ausreichende Beluftung.

- Befiillen Sie den Mixerbehalter @P.

- Setzen Sie den Spitzschutzdecke! @D auf den Mixerbehalter und drehen ihnim
Uhrzeigersinn, bis er dicht abschlieRt (siehe Abb. C).

- Setzen Sie den Mixerbehalter gerade auf die Antriebswelle auf dem Motorblock
auf, so dass der Griff @B auf das gedffnete Schloss-Symbol E zeigt.
- Drehen Sie den Mixerbehalter im Uhrzeigersinn in Richtung geschlossene

Schloss-Symbol @ bis er fest sitzt und der Griff gerade nach rechts zeigt.

1

Bei falschem Einsetzen des Mixerbehalters kann der Standmixer nicht in
Betrieb genommen werden.

- SchlieRen Sie den Standmixer an eine Haushaltssteckdose an.
Jetzt ist der Standmixer betriebsbereit.

16



Standmixer verwenden

Standmixer verwenden

WARNUNG!

Verletzungsgefahr!

Es besteht die Gefahr von Verletzungen durch bewegliche und
scharfkantige Teile.

Beruhren des Messersatzes vermeiden.
Wahrend des Betriebs niemals in den Mixerbehalter greifen.

Nehmen Sie den Spitzschutzdeckel € und/oder Mixerbehalter
©» niemals vor dem vollstandigem Stillstand des Messersatzes
ab.

Stellen Sie den Geschwindigkeitsregler @ immer auf die Posi-
tion 0, bevor Sie den Mixerbehalter einsetzen oder entnehmen!
Verwenden Sie den Mixerbehalter niemals ohne aufgesetzten
Spitzschutzdeckel €D !

Zerkleinern Sie grolere Stiicke des Mixguts so vor, dass Sie ohne zu quetschenin
den Mixerbehalter passen.

Befiillen Sie den Mixerbehalter.

Setzen Sie den Spitzschutzdeckel @D mit Einfll6ffnungsdecke! @ auf den
Mixerbehalter (siehe Abb. C).

Setzen Sie den Mixerbehélter @B auf den Motorblock.

HINWEIS!

Maglicher Gerateschaden!
Der Motor kann liberhitzen und beschadigt werden.

Uberschreiten Sie den Mixvorgang im Kurzbetrieb von 2 Minuten
nicht. Warten Sie ca. 10 Minuten flir weitere Mixvorgange, bis sich
das Gerat abgekuhlt hat.

Befuillen Sie den Mixerbehalter mit mindestens 500 ml
Flissigkeit.

17



Standmixer verwenden

Je nach Verwendung wahlen Sie die geeignete Geschwindigkeitsstufe gemaR folgen-

derTabelle:
Geschwindigkeitsstufe Lebensmittel

1-2 Vermengen von Flissigkeiten

3-5 Mischen von Fliissigkeiten mit festen Lebensmitteln
P Zerkleinern von festen Lebensmitteln

Der Geschwindigkeitsregler @ in Position P muss wahrend der Betriebsdauer
dauerhaft gehalten werden.

Sie erhalten das beste Ergebnis fiir die Zerkleinerung von Lebensmitteln,
o wenn Sie in Impulsen (Geschwindigkeitsregler @ Position P) arbeiten.
1 Ein Iangerer Betrieb zerkleinert die Lebensmittel zu stark.

Wenn Lebensmittelreste an der Behalterwand kleben bleiben (z. B. bei Krautern
oder anderen feuchten Lebensmitteln), schalten Sie das Gerat aus und entfernen
Sie die Lebensmittelreste mit einem flachen Riihrloffel oder Teigschaber, ver-
teilen Sie sie im Behalter und zerkleinern Sie sie mit zwei oder drei ImpulsstoRen
ebenfalls.

HINWEIS!

Maglicher Gerateschaden!
Der Motor kann Uiberhitzen und beschadigt werden.

Uberlasten Sie den Motor des Standmixers nicht, indem Sie vie-
le gefrorene Zutaten oder sehr harte Zutaten (wie z. B. Nusse)
in den Mixerbehalter geben.

Beflillen Sie den Mixerbehalter mit mindestens 500 ml FlUissig-
keit, um das Gerat nicht zu tUberhitzen.

Wenn der Motor anfangt, unruhig zu laufen, schalten Sie das
Gerat sofort aus (Geschwindigkeitsregler @® auf Position o).
Ziehen Sie den Netzstecker und entfernen Sie einige Zutaten
aus dem Mixerbehalter.

Um Zutaten nachzufiillen, entfernen Sie entweder den Spitzschutzdeckel kom-

plett oder nur den Einflill6ffnungsdeckel @M. Nach dem Nachfillen schlieRen Sie den
Mixerbehalter unbedingt mit dem Spitzschutzdeckel & .

18



Standmixer verwenden

- Wenn das Mixgut gentligend zerkleinert ist, warten Sie, bis das Messer zum Still-
stand kommt.

- Stellen Sie den Geschwindigkeitsregler @ auf Position 0 und ziehen Sie den
Netzstecker aus der Steckdose.

- Drehen Sie den Mixerbehélter @B entgegen den Uhrzeigersinn in Richtung

geoffnetes Schloss-Symbol (Jund heben Sie ihn nach oben hin ab, um ihn vom
Motorblock zu entfernen.

- Drehen Sie den Spitzschutzdeckel @D mit Einflilloffnungsdeckel @M entgegen
dem Uhrzeigersinn ab und entleeren Sie den Mixerbehalter.

Eiswiirfel zerkleinern

Bevor die den Standmixer zum Zerkleinern von Eiswurfeln verwenden, sollten Sie
darauf achten, dass der Mixerbehalter sauber ist. Splilen Sie den Mixerbehalter
grundlich aus. Auch geringste Spuilmittelrtickstande konnen den Geschmack der zer-
kleinerten Eiswurfel beeintrachtigen.
- Fillen Sie den Mixerbehalter mit ca. 6 Eiswirfeln. Geben Sie ggf. etwas Wasser
hinzu.
- Setzen Sie den Mixerbehadlter gerade auf die Antriebswelle auf den Motorblock.
- Stellen Sie den Geschwindigkeitsregler @ auf Position P mehrmals fiir max. 2 -
3 Sekunden, bis das gewiinschte Zerkleinerungsergebnis erreicht ist. Legen Sie
zwischen den Zerkleinerungsdurchgangen kurze Pausen ein.

Halten Sie beim Zerkleinern von Eiswiirfeln oder harten Lebensmitteln
o den Mixerbehalter mit einer Hand auf dem Deckel fest.

i |
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Gerat reinigen

Gerat reinigen

A WARNUNG!

Risiko eines Stromschlags durch Feuchtigkeit.

Das Gerat darf nicht in Wasser oder andere FlUssigkeiten getaucht
oder unter flieRendes Wasser gehalten werden, da dies zu einem
Stromschlag fuhren kann.

- Tauchen Sie das Gerat niemals in Wasser oder andere
Flissigkeiten.

- Ziehen Sie den Netzstecker aus der Netzsteckdose, bevor Sie
das Gerat reinigen.

A WARNUNG!

Verletzungsgefahr!
Es besteht die Gefahr von Verletzungen durchscharfkantige Teile.
- Beruhren des Messersatzes vermeiden.

Um Verletzungen zu vermeiden, benutzen Sie zur Reinigung

der Messer eine Spllbdurste oder ein ahnliches geeignetes
Reinigungsgerat.

Verwenden Sie keine scharfen oder scheuernden Reinigungsmittel oder
o Gegenstande fuir die Reinigung des Zubehdrs und des Gehduses, da diese
1 die Oberflachen beschadigen konnen. Verwenden Sie ein mildes Reini-
gungsmittel wie z. B. Spulmittel und ein weiches Tuch.

Schnellreinigung bei leichter Verschmutzung

Geben Sie min. 500 ml lauwarmes Wasser mit mildem Spulmittel in den Mixerbehalter.
- Stellen Sie den Stufenschalter fiir einige Sekunden auf die Position P.
- Drehen Sie den Mixerbehalter @B entgegen den Uhrzeigersinn in Richtung

geoffnetes Schloss-Symbol 'EI und heben Sie ihn nach oben hin ab, umihn vom
Motorblock zu entfernen.

- Schiitten Sie die Seifenlauge aus.
- Spulen Sie den Mixerbehalter unter laufendem Wasser aus und trocknen ihn ab.
20



Gerat reinigen

Messersatz demontieren

Drehen Sie den Mixerbehdlter @B entgegen den Uhrzeigersinn in Richtung
geoffnetes Schloss-Symbol E und heben Sie ihn nach oben hin ab, umihn vom
Motorblock zu entfernen.

Losen Sie den Gewindering mit Messersatz unten am Mixerbehalter durch Dre-
hen im Uhrzeigersinn (siehe Abb. B).

Der Gewindering mit dem Messersatz kann nun vorsichtig aus dem Mixerbehalter
entnommen werden.

Fassen Sie den Messersatz vorsichtig unterhalb der Messer an der Welle an und
nehmen ihn aus dem Gewindering.

Reinigen

Reinigen Sie die Teile (Mixerbehadlter, Spitzschutzdeckel @B mit Einflloffnungs-
deckel @, Messersatz, Dichtung und Gewindering) mit warmen Wasser und
Splilmittel.

Lassen Sie die Teile gut trocknen.

Wischen Sie die Oberflache des Motorblocks mit einem weichen, leicht mit Wasser
angefeuchteten Tuch ab.

Standmixer zusammensetzen

Legen Sie den Dichtungsring auf den Innenrand des Messersatzes.

Setzen Sie den Gewindering mit Messersatz @® von unten auf den Mixerbehal-
ter, so dass die Messer in den Mixerbehalter zeigen und schrauben Sie ihn durch
Drehen gegen Uhrzeigersinn fest (Siehe Abb. D).

Setzen Sie den Mixerbehalter gerade auf die Antriebswelle auf dem Motorblock
auf, so dass der Griff @B auf das gedffnete Schloss-Symbol E zeigt.
Drehen Sie den Mixerbehalter @B im Uhrzeigersinn in Richtung geschlossene

Schloss-Symbol a bis er fest sitzt und der Griff gerade nach rechts zeigt.
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Rezepte

Rezepte
Erdbeer-Smoothie

Zutaten (fiir 2 Portionen)

3509 Erdbeeren

1 Banane

500 ml Orangensaft

1EL Honi g (Waldhonig)
Zubereitung

Erdbeeren waschen und vierteln. Banane schdlen. MixergefaR mit den Zutaten beftil-
len. Zutaten glatt plrieren und sofort servieren.

Nach Belieben mit Zucker nachsiiBen.
Tipp: Die Smoothies schmecken am besten, wenn die Zutaten gut gekiihlt sind.

Himbeer-Orangen-Smoothie

Zutaten (fiir 2 Portionen)

25049 Himbeeren, frisch oder aufgetaute Tiefkiihl-Ware
200g Naturjoghurt
300 ml Orangensaft (frisch gepresst)

Zubereitung

Himbeeren und Joghurt in das MixergefaR geben und etwa 30 Sekunden purieren,
bis alles cremig ist. Orangensaft hinzugeben und nochmals durchmixen.

Nach Belieben mit Zucker nachsiiRen.
Tipp: Die Smoothies schmecken am besten, wenn die Zutaten gut gekuihlt sind.
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Lagerung/Transport

Pfannkuchen
Zutaten

2509 Mehl

500 ml Milch

3 Eier

1 Prise Salz
Zubereitung

Alle Zutaten in den Mixerbehdlter @B geben. Im Intervallbetrieb (Geschwindigkeits-
schalter auf Position P) Zutaten gut durchmischen. Vor dem Weiterverarbeiten Teig ca.
10 Minuten ziehen lassen.

Lagerung/Transport

- Wenn Sie das Gerat nicht benutzen, ziehen Sie den Netzstecker, reinigen Sie wie
unter ,Gerat reinigen” auf Seite 20 beschrieben und bewahren Sie das Gerat
an einem trockenen, staub- und frostfreien Ort ohne direkte Sonneneinstrah-
lung auf.

- Achten Sie darauf, dass das Gerat aufRerhalb der Reichweite von Kindern aufbe-
wahrt wird.

- Um Beschddigungen bei einem Transport zu vermeiden, empfehlen wir lhnen,
die Originalverpackung zu nutzen.

Fehlerbehebung

Das Produkt hat unser Haus in einem einwandfreien Zustand verlassen. Sollte Sie
dennoch ein Problem feststellen, versuchen Sie es zunachst anhand der folgen-
den Tabelle zu beheben. Sollten Sie keinen Erfolg haben, kontaktieren Sie unseren
Kundendienst.

Problem Magliche Ursache Fehlerbehebung
Das Gerat funk- | Der Netzstecker ist nicht | SchlieRen Sie das Gerat nur an eine
tioniert nicht. mit einer Steckdose ordnungsgemal installierte Steck-
verbunden. dose an. Die Netzspannung muss
den technischen Daten des Gerates
entsprechen.
Gerat ist Uberhitzt. Kontaktieren Sie den Kundendienst.
Standmixer Mixerbehalter @ ist Mixerbehalter wie unter ,Zu dieser
funktioniert nicht korrekt eingesetzt. | Bedienungsanleitung” auf Seite
nicht. 7 beschrieben einsetzen.
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Entsorgung

Entsorgung

&

VERPACKUNG

Ihr Gerat befindet sich zum Schutz vor Transportschaden in einer Verpa-
ckung. Verpackungen sind aus Materialien hergestellt, die umweltscho-
nend entsorgt und einem fachgerechten Recycling zugeflihrt werden
konnen.

GERAT

Alle mit dem nebenstehenden Symbol gekennzeichneten Altgerate dir-
fen nichtim normalen Hausmiill entsorgt werden.

Entsprechend Richtlinie 2012/19/EU ist das Gerat am Ende seiner Lebens-
dauer einer geordneten Entsorgung zuzuftihren.

Dabei werden im Gerat enthaltene Wertstoffe der Wiederverwertung zu-
gefiihrt und die Belastung der Umwelt vermieden.

Geben Sie das Altgerat an einer Sammelstelle fuir Elektroschrott oder
einem Wertstoffhof ab.

Wenden Sie sich fuir nahere Auskiinfte an Ihr ortliches Entsorgungsunter-
nehmen oder Ihre kommunale Verwaltung.

Technische Daten

Spannungsversorgung 220-240V ~50-60 Hz

Nennleistungsaufnahme 500w

Max. Flissigkeitsmenge (Mixerbehalter) 1,5 Liter

Schutzklasse ]
Max. Kurzbetrieb 2 Minuten

EU Konformitatsinformation

Hiermit erklart die MEDION AG, dass sich dieses Gerdt in Ubereinstimmung mit den
grundlegenden Anforderungen und den librigen einschldgigen Bestimmungen

befindet:

e EMV-Richtlinie 2014/30/EU

* Niederspannungsrichtlinie 2014/35/EU
» (Oko-Design Richtlinie 2009/125/EG

e ROHS-Richtlinie 2011/65/EU
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Serviceinformationen

Serviceinformationen

Sollte Ihr Gerat einmal nicht wie gewtinscht und erwartet funktionieren, wenden Sie
sich zunachst an unseren Kundenservice. Es stehen Ihnen verschiedene Wege zur
Verfligung, um mit uns in Kontakt zu treten:

* Inunserer Service Community treffen Sie auf andere Benutzer sowie unsere
Mitarbeiter und kdnnen dort Ihre Erfahrungen austauschen und lhr Wissen
weitergeben.

Sie finden unsere Service Community unter http://community.medion.com.

e Gerne konnen Sie auch unser Kontaktformular unter www.medion.com/contact
nutzen.

¢ Selbstverstandlich steht Ihnen unser Serviceteam auch tber unsere Hotline
oder postalisch zur Verfligung.

Offnungszeiten Rufnummer
Mo. - Fr.: 08:00 - 21:00 ®) 01928 7661
Sa./S0.:10:00 -18:00

Serviceadresse
MEDION Service Center
Franz-Fritsch-Str. 11
4600 Wels
Osterreich

Diese und viele weitere Bedienungsanleitungen stehen Ihnen tber
das Serviceportal www.medion.com/at/service/start/ zum Down-
load zur Verfligung.

Dort finden Sie auch Treiber und andere Software zu diversen
Geraten.

Sie konnen auch den nebenstehenden QR Code scannen und die
Bedienungsanleitung liber das Serviceportal auf lhr mobiles End-
gerat laden.
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Datenschutzerklarung

Datenschutzerklarung

Sehr geehrter Kunde!

Wir teilen lhnen mit, dass wir, die MEDION AG, Am Zehnthof 77, 45307 Essen als Verant-
wortlicher Ihre personenbezogenen Daten verarbeiten.

In datenschutzrechtlichen Angelegenheiten werden wir durch unseren betrieblichen
Datenschutzbeauftragten, erreichbar unter MEDION AG, Datenschutz, Am Zehnthof 77,
D - 45307 Essen; datenschutz@maedion.com unterstlitzt. Wir verarbeiten Ihre Daten
zum Zweck der Garantieabwicklung und damit zusammenhangender Prozesse ( z. B.
Reparaturen) und stiitzen uns bei der Verarbeitung Ihrer Daten auf den mit uns ge-
schlossenen Kaufvertrag.

Ihre Daten werden wir zum Zweck der Garantieabwicklung und damit zusammen-
hangender Prozesse ( z. B. Reparaturen) an die von uns beauftragten Reparatur-
dienstleister GUbermitteln. Wir speichern Ihre personenbezogenen Daten im Regelfall
fur die Dauer von drei Jahren, um lhre gesetzlichen Gewahrleistungsrechte zu
erfiillen.

Uns gegenuber haben Sie das Recht auf Auskunft liber die betreffenden personen-
bezogenen Daten sowie auf Berichtigung, Loschung, Einschrankung der Verarbei-
tung, Widerspruch gegen die Verarbeitung sowie auf Datenuibertragbarkeit.

Beim Auskunfts- und beim Loschungsrecht gelten jedoch Einschrankungen nach den
§§ 34 und 35 BDSG ( Art. 23 DS-GVO), Dartiber hinaus besteht ein Beschwerderecht bei
einer zustandigen Datenschutzaufsichtsbehdrde (Art. 77 DS-GVO i. V. m. § 19 BDSG). Fur
die MEDION AG ist das die Landesbeauftragte fiir Datenschutz und Informationsfrei-
heit Nordrhein Westfalen, Postfach 200444, 40212 Diisseldorf, www.Idi.nrw.de.

Die Verarbeitung lhrer Daten ist fiir die Garantieabwicklung erforderlich; ohne Bereit-
stellung der erforderlichen Daten ist die Garantieabwicklung nicht moglich.
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Impressum

Impressum

Copyright © 2019
Stand: 13.12.2019
Alle Rechte vorbehalten.

Diese Bedienungsanleitung ist urheberrechtlich geschiitzt.

Vervielfaltigung in mechanischer, elektronischer und jeder anderen Form ohne die
schriftliche Genehmigung des Herstellers ist verboten.

Das Copyright liegt bei der Firma:
MEDION AG

Am Zehnthof 77

45307 Essen

Deutschland

Bitte beachten Sie, dass die oben stehende Anschrift keine Retourenanschrift ist. Kon-
taktieren Sie zuerst immer unseren Kundenservice.
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VERTRIEBEN DURCH:

MEDION AG

AM ZEHNTHOF 77
45307 ESSEN
GERMANY

KUNDENDIENST
703979

> 01928 7661

(Zum reguldren Festnetztarif lhres
Telefonanbieters.)

g www.medion.at
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