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Bitte zuerst diese Bedienungsanleitung lesen!

Sehr geehrte Kundin, sehr geehrter Kunde,

vielen Dank fiir den Kauf eines Beko-Produktes. Wir hoffen, dass dieses Produkt, das mit hochwertiger und
hochmoderner Technologie hergestellt wurde, beste Ergebnisse erzielt. Daher bitte die gesamte Bedienungsanleitung
und alle beiliegenden Dokumente aufmerksam durchlesen und zum zukiinftigen Nachschlagen aufbewahren. Bei
Weitergabe des Produktes auch die Bedienungsanleitung mit aushéndigen. Alle Warnungen und Informationen in der
Bedienungsanleitung einhalten.

Bitte beachten, dass diese Bedienungsanleitung fiir unterschiedliche Modelle geschrieben wurde. Unterschiede
zwischen den verschiedenen Modellen werden natirlich in der Anleitung erwahnt.

Die Symbole

In dieser Anleitung verwenden wir folgende Symbole:

Wichtige Informationen oder niitzliche
Tipps zum Gebrauch.

Warnung vor gefahrlichen Situationen,
in denen es zu Verletzungen oder
Sachschdden kommen kann.

Warnung vor Stromschlégen.

Warnung vor Brandgefahr.

Warnung vor heiBen Fldchen.

B BB BB
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Karaagag caddesi No:2-6
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t Wichtige Sicherheits- und Umwelthinweise

Dieser Abschnitt enthalt Hinweise, die
flr die Sicherheit des Benutzers und
anderer Personen unerlasslich sind.
Diese Hinweise mussen beachtet
werden, damit es nicht zu
Verletzungen oder Sachschaden
kommt.

Bei Nichteinhaltung dieser
Anweisungen erloschen samtliche
Garantieanspriiche.

Allgemeine Sicherheit

e Dieses Gerat darf von Kindern (ab
acht Jahren) oder Personen
bedient werden, die unter
korperlichen, sensorischen oder
geistigen Einschrankungen leiden
oder denen es an der nétigen
Erfahrung und Wissen im
Umgang mit solchen Geraten
mangelt, wenn solche Personen
beaufsichtigt werden und, zuvor
grundlich mit der sicheren
Bedienung des Gerates vertraut
gemacht wurden und sich der
damit verbundenen Gefahren voll
und ganz bewusst sind.
Kinder dirfen nicht mit dem Gerat
spielen. Reinigungs- und
Wartungsarbeiten diirfen von
Kindern nicht ohne Aufsicht eines
Erwachsenen durchgefiihrt
werden.

e Das Gerat darf nicht von
Personen genutzt werden, die
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unter korperlichen oder geistigen
Einschrankungen leiden oder
denen es an der notigen
Erfahrung im Umgang mit solchen
Gerdten mangelt. Ausnahmen
sind nur dann moglich, wenn
solche Personen beaufsichtigt
werden oder grindlich Gber den
richtigen Umgang mit dem Gerat
aufgeklart wurden. Dies gilt
natirlich auch fir Kinder.

Kinder missen stets beaufsichtigt
werden, damit sie nicht mit dem
Gerat spielen.

Falls das Produkt an jemand
anderen zur personlichen oder
Secondhand-Benutzung
tbergeben wird, sollten
Bedienungsanleitung,
Produktetiketten und andere
relevante Dokumente und Teile
ebenfalls Ubergeben werden.
Installation und Reparaturen
missen grundsatzlich vom
autorisierten Kundendienst
ausgefiinrt werden. Der Hersteller
haftet nicht fir Schaden, die
durch den Eingriff nicht
autorisierter Personen entstehen;
zudem kann dadurch die Garantie
erloschen. Vor der Installation
aufmerksam alle Anweisungen
lesen.

Gerédt nicht nutzen, falls es nicht
ordnungsgeman funktioniert oder



sichtbare Beschadigungen
aufweist.

Nach jeder Benutzung priifen, ob
die Funktionsknopfe des
Produktes ausgeschaltet sind.

Elektrische Sicherheit

Falls das Produkt einen Fehler
aufweist, sollte es bis zur
Reparatur durch einen
autorisierten
Kundendienstmitarbeiter nicht in
Betrieb genommen werden. Es
besteht Stromschlaggefahr!
SchlieBen Sie das Produkt nur an
eine geerdete Steckdose an,
deren Spannung und Schutz den
Angaben unter , Technische
Daten” entsprechen. Lassen Sie
durch einen qualifizierten

Elektriker eine Erdung vornehmen.

Unser Unternehmen haftet nicht
flr Probleme, die durch ein nicht
entsprechend den ortlichen
Richtlinien geerdetes Produkt
entstehen.

Reinigen Sie das Produkt niemals,
indem Sie Wasser darauf
verteilen oder schiitten! Es
besteht Stromschlaggefahr!

Das Produkt darf wéahrend
Installation, Wartung, Reinigung
und Reparatur nicht an eine
Steckdose angeschlossen sein.
Falls das Netzkabel des Produktes
beschadigt ist, muss es zur
Vermeidung von Gefahren vom

Hersteller, einem
Kundendienstmitarbeiter oder
vergleichbar qualifizierten
Personen ausgetauscht werden.
Das Gerat muss so installiert sein,
dass es vollstandig vom Netzwerk
getrennt werden kann. Die
Trennung muss entsprechend
den Baurichtlinien entweder
durch einen Netzstecker oder
einen in der festen elektrischen
Installation eingebauten Schalter
ermoglicht werden.

Jegliche Arbeiten an elektrischen
Geraten und Systemen sollten von
autorisierten und qualifizierten
Personen ausgefiihrt werden.
Schalten Sie das Gerét bei
Schaden aus, unterbrechen Sie
die entsprechende
Stromversorgung. Schalten Sie
dazu die Sicherungen im Haus ab.
Stellen Sie sicher, dass die
Sicherungsangaben mit dem
Produkt kompatibel sind.

Produktsicherheit

WARNUNG: Das Gerat und seine
zuganglichen Teile werden
wahrend des Betriebs heiB3. Keine
Heizelemente berthren. Kinder
unter 8 Jahren fernhalten, sofern
nicht kontinuierlich beaufsichtigt.
Produkt niemals nutzen, wenn
Urteilsvermdgen oder
Koordination durch Alkohol
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und/oder Drogen beeintrachtigt
sind.

e Bei alkoholischen Getranken in
den Gerichten entsprechend
vorsichtig sein. Alkohol verdampft
bei hohen Temperaturen und
kann durch Entziinden bei
Kontakt mit heiBen Oberflachen
Feuer verursachen.

e Keine brennbaren Materialien in
der Nahe des Produktes
aufstellen, da die Seiten wahrend
des Gebrauchs heils werden
konnen.

e Darauf achten, dass keine
Belliftungsschlitze blockiert
werden.

e /ur Reinigung des Geréates keine
Dampfreiniger verwenden;
andernfalls besteht
Stromschlaggefahr.

e \WARNUNG: Unbeaufsichtigtes
Garen auf einem Kochfeld mit
Fett oder Ol kann geféhrlich sein
und Brande verursachen. Niemals
versuchen, ein Feuer mit Wasser
Zu l6schen; stattdessen das Gerat
abschalten und Flammen z. B. mit
einem Deckel oder einer
Feuerloschdecke abdecken.

e VORSICHT: Das Gerat muss beim

Kochen im Auge behalten werden.

Auch bei kurzen Zubereitungen
muss das Gerat standig im Auge
behalten werden.
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WARNUNG: Brandgefahr: Keine
Gegenstande auf den
Kochoberflachen aufbewahren.
WARNUNG: Falls die Oberflache
gesprungen ist, Gerat zur
Vermeidung maglicher
Stromschlaggefahr abschalten.
Falls das Glas der Herdplatte
springt: Schalten Sie umgehend
alle Brenner und elektrischen
Heizelemente aus und trennen Sie
das Gerat von der
Stromversorgung.
Gerateoberflache nicht bertihren!
Gerat nicht benutzen.

Kochfeld nach dem Einsatz tiber
den Regler abschalten und nicht
auf Kochgeschirrdetektor
verlassen.

Metallische Objekte, wie Messer,
Gabeln, Loffel und Deckel, sollten
nicht auf dem Kochfeld abgelegt
werden, da sie heiB werden
konnen.

Das Geréat darf nicht (iber externe
Timer oder separate
Fernsteuerungssysteme betrieben
werden.

Dampfdruck, der aufgrund von
Feuchtigkeit an der
Kochfeldoberflache oder an der
Unterseite des Kochgeschirrs
entsteht, kann dazu flihren, dass
sich das Kochgeschirr bewegt.
Daher muss sichergestellt werden,



dass Kochfeldoberfldche und
Unterseite des Kochgeschirrs
immer trocken sind.

Kochfelder sind mit
Induktionstechnologie
ausgestattet. Das
Induktionskochfeld, das sowonhl
Zeit- als auch
Kosteneinsparungen bedeutet,
muss mit zum Induktionskochen
geeignetem Kochgeschirr
verwendet werden; andernfalls
funktionieren die Kochfelder nicht.
Siehe. Allgemeine Hinweise zum
Kochen, Seite 15,
Kochgeschirrauswahl.

Da Induktionskochfelder ein
magnetisches Feld erzeugen,
kénnen sie fiir Menschen, die
Gerate wie Insulinpumpen oder
Herzschrittmacher verwenden,
gefahrlich sein.

WARNUNG: Verwenden Sie nur
Kochfeldschutzabdeckungen, die
vom Hersteller des Geréates
entwickelt wurden oder vom
Geratehersteller in der Anleitung
als geeignet angegeben sind, bzw.
die mit dem Gerat gelieferten
Kochfeldschutzabdeckungen. Die
Nutzung nicht geeigneter
Schutzabdeckungen kann Unfalle
verursachen.

Brandschutzvorkehrungen des
Produktes:

Sicherstellen, dass die elektrische
Verbindung richtig in die
Steckdose eingesteckt ist und
keine Funken erzeugt.

Keine beschadigten oder
abgeschnittenen Kabel bzw.
Verlangerungskabel verwenden;
nur das Originalkabel einsetzen.
Beim AnschlieBen des Produktes
sicherstellen, dass sich keine
Flissigkeit oder Feuchtigkeit an
der elektrischen Verbindung
befindet.

BestimmungsgemaBe Verwendung

Dieses Gerat wurde fir den
reinen Hausgebrauch entwickelt.
Eine gewerbliche Nutzung ist
nicht zulassig.

VORSICHT: Dieses Gerat dient
ausschlieBlich der Zubereitung
von Speisen. Es darf nicht zu
anderen Zwecken eingesetzt
werden.

Der Hersteller haftet nicht flir
Schaden, die durch
unsachgemaBen Gebrauch oder
falsche Bedienung verursacht
werden.

Sicherheit von Kindern

WARNUNG: Verschiedene Teile
des Gerates werden wahrend des
Gebrauchs heil. Daher kleine
Kinder vom Gerat fernhalten.
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Verpackungsmaterialien kdnnen
eine Gefahr fur Kinder darstellen.
Samtliche
Verpackungsmaterialien an einem
sicheren Ort und auBerhalb der
Reichweite von Kindern
aufbewahren.

Elektrische Produkte konnen eine
Gefahr fiir Kinder darstellen.
Kinder im Betrieb daher
unbedingt vom Gerat fernhalten.
Kinder nicht mit dem Gerat
spielen lassen.

Keine Gegenstande auf das Gerat
stellen, die Kinder erreichen
konnen.

Altgerite entsorgen

Erfiillung von WEEE-Vorgaben zur Entsorgung
von Altgeréten:

Dieses Produkt erflillt die Vorgaben der EU-WEEE-
Direktive (2012/19/EU). Das Produkt wurde mit einem
Klassifizierungssymbol fir elektrische und
elektronische Altgeréte (WEEE) gekennzeichnet.
Dieses Gerat wurde aus hochwertigen Materialien
hergestellt, die wiederverwendet und recycelt werden
kénnen. Entsorgen Sie das Gerdt am Ende seiner
Einsatzzeit nicht mit dem reguldren Hausmdill; geben
Sie es stattdessen bei einer Sammelstelle zur
Wiederverwertung von elektrischen und elektronischen
Altgeréten ab. Ihre Stadtverwaltung informiert Sie
gerne Uber geeignete Sammelstellen in Ihrer Nahe.
Einhaltung von RoHS-Vorgaben:

Das von Ihnen erworbene Produkt erfiillt die Vorgaben
der EU-RoHS Direktive (2011/65/EU). Es enthalt keine
in der Direktive angegebenen geféhrlichen und
unzulassigen Materialien.

Verpackungsmaterialien entsorgen

e Die Verpackung des Gerétes besteht aus
wiederverwertbaren Materialien. Entsorgen Sie
diese vorschriftsgemaB und entsprechend
sortiert. Entsorgen Sie solche Materialien nicht
mit dem normalen Hausmdll.



B Aligemeine Informationen

Gerateiibersicht
3
2
1 Induktionskochplatte 3 Glaskeramikkochfeld
2 Montageklemme 4 Basisabdeckung
Technische Daten

Spannung/Frequenz 1N~220-240 V/2N~ 380-415V: 50 Hz

Kabeltyp/Kabelquerschnitt MinimumHO5Y2V2-F 5 x 1,5 mm?
AuBenabmessungen (Hohe/Breite/Tiefe 55 mm/580 mm/510 mm

Leistung 2000/2300W

Abmessungen

Leistung 2000/2300 W

Im Zuge der Qualitatsverbesserung kdnnen ngaben am Produkt oder in der begleitenden

sich technische Daten ohne Vorankiindigung Dokumentation wurden unter

andern. [aborbedingungen unter Berlicksichtigung der
- - — - - zutreffenden Richtlinien ermittelt. Solche Werte

Die Abbildungen in dieser Anleitung dienen kénnen je nach Einsatzumgebung und

lediglich der Veranschaulichung und kénnen Nutzungsweise des Gerétes abwaichen.

etwas vom tatsdchlichen Aussehen des

Gerdtes abweichen.
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K installation

Geréat vom néchstgelegenen autorisierten
Kundendienst geméaB giiltigen Bestimmungen
installieren lassen. Andernfalls erlischt die Garantie.
Der Hersteller haftet nicht fir Schaden, die durch
Aktivitdten nicht autorisierter Personen entstehen;
zudem kann dadurch die Garantie erloschen.

Vor der Installation

Das Kochfeld ist flr den Einbau in eine handelsiibliche
Kiichenarbeitsplatte vorgesehen. Zwischen Geréat und
angrenzenden Klichenwénden und -mébeln muss ein
Sicherheitsabstand verbleiben. Siehe Abbildung auf

Die Vorbereitung des Aufstellungsortes und
der elektrischen Anschliisse sind Sache des

Kunden.

der nachsten Seite (Angaben in mm).

Das Kochfeld kann auch freistehend benutzt
werden. Achten Sie auf einen minimalen Abstand
von 750 mm oberhalb des Kochfeldes.

GEFAHR:
Die Installation des Gerdtes muss in
Ubereinstimmung mit sémtlichen zutreffenden

Vorschriften zur Elektroinstallation erfolgen.

Wenn eine Dunstabzugshaube tiber dem Herd
installiert werden soll, beachten Sie die
Anweisungen des Herstellers zur
Installationshéhe (mindestens 650 mm Abstand).

GEFAHR:

Gerét vor der Installation auf eventuelle,
sichtbare Defekte untersuchen. Falls Defekte
vorliegen, darf das Gerét nicht installiert
werden.

Beschadigte Geréte miissen grundsatzlich als
Sicherheitsrisiko betrachtet werden.

Verpackungsmaterial und Transportsicherungen
entfernen.

Oberflachen, Kunststoffbeldge und verwendete
Kleber missen hitzebestandig sein (bis
mindestens 100 °C).

Die Kiichenarbeitsplatte muss waagerecht
ausgerichtet und fixiert sein.

Die Kiichenarbeitsplatte entsprechend den

Gmm min

S5mm min

Minimale Abzugshohe geméBEmpfehlungen der
zugehérigen Anleitung

Minimaler Abstand zu Mdbeln muss der Breite
des Kochfeldes entsprechen

Einbauen und AnschlieBen
»  DieInstallation des Gerétes muss in
Ubereinstimmung mit sémtlichen zutreffenden

*k
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EinbaumaBen ausschneiden.

S60num (+2mm)

G0mm min

50mm Mig

Vorschriften zur Gas- u ektroinstallation

erfolgen.
Installieren Sie das Kochfeld nicht in der Nahe
on scharfen Ecken oder Kanten auf.
Glaskeramik kann bei unsachgemaBer
Handhabung brechen!




Elektrischer Anschluss

SchlieBen Sie das Gerat an eine geerdete
Schutzkontaktsteckdose/Leitung an, die mit einem
Miniatur-Leistungstrennschalter passender Kapazitét
gemaB der ,Technische Daten*-Tabelle abgesichert
wird. Lassen Sie durch einen qualifizierten Elektriker
eine Erdung vornehmen, egal ob Sie das Produkt mit
oder ohne Transformator verwenden. Der Hersteller
haftet nicht bei Schéden, die durch den Einsatz des
Gerates ohne vorschriftsméBige Erdung entstehen.

GEFAHR:

Das Gerat darf nur von einer autorisierten
Fachkraft an das Stromnetz angeschlossen
werden.

Der Hersteller haftet nicht fiir Schaden, die

durch Aktivitdten nicht autorisierter Dritter
entstehen.

GEFAHR:

Das Netzkabel darf nicht eingeklemmit,
geknickt oder gequetscht werden und darf
nicht mit heiBen Gerateteilen in Berlihrung
kommen.

Beschadigte Netzkabel miissen durch einen
zugelassenen Elektriker ausgetauscht werden.
Andernfalls kann es zu Stromschlagen,
Kurzschliissen und Bréanden kommen!

e Der Anschluss muss geméaB nationalen
Richtlinien erfolgen.

e Der Netzstecker muss nach der Installation frei
zuganglich bleiben, das Netzkabel darf jedoch
nicht Gber das Gerat hinweg verlegt werden.

e Verwenden Sie nur Netzkabel, die den Angaben
im Abschnitt , Technische Daten" entsprechen.

GEFAHR:
Trennen Sie das Gerét vollstandig von der
Stromversorgung, bevor Sie mit der

Elektroinstallation beginnen.
Es besteht Stromschlaggefahr!

Netzkabel anschlieBen

Beim Ausflihren der Elektroinstallation miissen
die nationalen/lokalen
Elektroinstallationsregeln eingehalten und

muss eine korrekte Steckdose und ein
passender Stecker fiir den Ofen verwendet
werden. Falls die Anschlusswerte des Geréats
zu hoch fiir den Steckeranschluss sind, muss
es ohne Steckverbindung mit direktem
Kabelanschluss fest installiert werden.

1. Falls der Netzanschluss nicht vollstdndig getrennt
werden kann, muss ein Trennschalter (Sicherung,
Netzschalter oder dergleichen) mit mindestens 3

mm Kontaktabstand zwischengeschaltet werden.
Die einschlagigen Installationsvorschriften (in
Deutschland VDE 0100) sind dabei einzuhalten.
Bei Nichtbeachtung kann es zu Betriebsstorungen
und zum Erldschen der Garantie kommen.
Wir empfehlen eine zusétzliche Absicherung mit einem
Fehlerstromschutzschalter (FI-Schutzschalter).
Netzanschluss am Gerit :

00 OO

[IN AC 220-240 V| [2N AC 380-415 V|

(Es ist bei Ihrem Modell méglicherweise nicht
vorhanden.)
Bei Einphasenanschluss erfolgt der Anschluss
der Kabel wie folgt:
e Braunes/Schwarzes Kabel = L (Phase)
e Blaues/graues Kabel = N (Nullleiter)

e Grines/gelbes Kabel = E) @ (Erde)
» oder

e (Graues/Schwarzes Kabel = L (Phase)
e Blaues/braunes Kabel = N (Nullleiter)

e Grines/gelbes Kabel = E) @ (Erde)
3. Bei Zweiphasenanschluss erfolgt der Anschluss
der Kabel wie folgt:

e Braunes Kabel = L1 oder L2 (Phase 1 oder
Phase 2)

e Schwarzes Kabel = L2 oder L1 (Phase 2 oder
Phase 1)

e Blaues/graues Kabel = N (Nullleiter)

e Grines/gelbes Kabel = E) @ (Erde)

» oder

e Schwarzes Kabel = L1 (Phase 1)

e (Graues Kabel = L2 (Phase 2)

e  Blaues/Braunes Kabel = N (Nullleiter)

e Grines/gelbes Kabel = E) @ (Erde)

A
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Gerét installieren
Wenn sich der Ofen darunter befindet:

A Minimum 15 mm

B Minimum 5 mm

C 20 mm

Wenn sich ein Brett darunter befindet:

Beachten Sie eine Beliftungséffnung im hinteren
Bereich des Mdbels (vgl. nachstehende Abbildung).

*

Minimum

Platzieren Sie Ihr Induktionskochfeld wéhrend der

Installation parallel zur Installationsflache. Tragen Sie

zudem die Dichtung auf die Teile des Kochfelds auf,

welche die Arbeitsplatte bertihren (vgl. nachstehende

Beschreibung); dadurch verhindern Sie, dass

Fliissigkeiten zwischen Produkt und Arbeitsplatte

eindringen.

1. Bereiten Sie die Oberflache der Arbeitsplatte wie
abgebildet vor.

2. Drehen Sie das Kochfeld herum; platzieren Sie es
auf einem flachen Untergrund.

3. Bringen Sie bei Installation des Kochfeldes wie

abgebildet die mitgelieferte Dichtung rund um das

Kochfeld an. Achten Sie darauf, einen Abstand

von 1 bis 2 mm von der Innenseite des

GlasauBenrandes einzuhalten.
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4. Befestigen Sie die Montagefedern, stecken Sie sié
wie abgebildet durch die Lécher am unteren
Geh&use und schrauben sie fest.

Bei einigen Modellen konnte Ihr Produkt
mit bereits angebrachten Montagefedern

geliefert werden.

Die Anzahl Montagefedern an lhrem
Produkt variiert je nach Produktmodell.

5. Zentrieren Sie das Produkt auf der Arbeitsplatte.

6. Wenn das Kochfeld auf der Arbeitsplatte platziert
wird, lasst es sich problemlos mit den Klemmen
befestigen. Wenn die Installation mit diesen
Klemmen nicht fiir Inr Arbeitsplatte geeignet ist,
kénnen weitere 2 Montageklemmen an der
Vorderseite des Produktes wie in der
nachstehenden Abbildung gezeigt befestigt
werden.

1 Kochfeld
2 Montageklemme
3 Arbeitsplatte



Bei der Installation des Kochfeldes in einem
Mdbel muss ein Einlegeboden installiert
erden, damit das Mébel vom Kochfeld

getrennt wird (vgl. Abbildung oben). Dies ist
bei der Installation eines integrierten Ofens
nicht erforderlich.

Beispiel: Wenn Sie die Unterseite des Produktes

berlihren konnen, da dieses tber einer Schublade
installiert ist, muss dieser Bereich mit einer Holzplatte
abgedeckt werden.

A Minimum 15 mm
B Minimum 5 mm

Beachten Sie eine Belliftungsdffnung von
mindestens 180 cm? im hinteren Bereich des
Mébels (vgl. nachstehende Abbildung). siehe
Gerét installieren.

Riickansicht (Anschlusséffnungen)
Positionen der nachstehend abgebildeten
erbindungslécher sind schematisch und
kénnen je nach Produktmodell variieren.

Befestigen Sie sie entsprechend den
Verbindungslochern an Ihrem Produkt.

3 k3

GEFAHR:

Der Anschluss iiber mehrere Offnungen sollte

vermieden werden, da es unter Umstanden zu
Beschadigungen des Gas- und elektrischen
Systems kommen kann.

GEFAHR:

Das Kochfeld enthalt Komponenten, die mit
Gas und Strom arbeiten. Aus diesem Grund
darf das Kochfeld nur durch die
Befestigungslécher unter ausschlieBlichem
Einsatz der mitgelieferten
Befestigungselemente und Schrauben und
entsprechend den Anweisungen in der
Anleitung an der Arbeitsplatte befestigt
werden. Andernfalls besteht eine Gefahr flir
Leib, Leben und Eigentum.

Die Anzahl Montagefedern an lhrem Produkt
variiert je nach Produktmodell.

Endkontrolle
1. Betrieb des Gerats.
2. Prifen Sie die Funktion.

Transport

e Bewahren Sie den Originalkarton auf, falls Sie
das Gerét kinftig transportieren miissen. Halten
Sie sich an die Hinweise auf dem Karton. Falls
Sie den Originalkarton nicht mehr besitzen
sollten, verpacken Sie das Gerét in
Luftpolsterfolie oder starken Karton,
anschlieBend gut mit Klebeband sichern.

Uberpriifen Sie das Gerét nach dem Transport

genau, (iberzeugen Sie sich davon, dass es
nicht zu Beschadigungen gekommen ist.
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I Vorbereitungen

Tipps zum Energiesparen
Mit den folgenden Hinweisen nutzen Sie Ihr Gerat
umweltbewusst und energiesparend:

Tauen Sie gefrorene Gerichte vor der
Zubereitung auf.

Kochen Sie mit Deckel. Beim Kochen ohne
Deckel kann der Energieverbrauch auf das
Vierfache ansteigen.

Wahlen Sie stets die zum Bodendurchmesser
des Kochgeschirrs passende Kochstelle.
Entscheiden Sie sich immer fiir Kochgeschirr in
der passenden GroBe. GroBeres Kochgeschirr
verbraucht mehr Energie.

Achten Sie darauf, beim Kochen mit
Elektroherden grundsétzlich Kochgeschirr mit
flachem Boden zu verwenden.

Kochgeschirr mit dickem Boden leitet die Warme
besser und speichert diese eine Weile. Auf diese
Weise kdnnen Sie bis zu ein Drittel Energie
einsparen.
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Die GroBe des Kochgeschirrs muss grundsatzlich
zur Kochzone passen. Der Boden des
Kochgeschirrs darf nicht kleiner als die
Kochstelle sein.

Halten Sie das Kochfeld und den Boden des
Kochgeschirrs sauber. Verschmutzungen
verschlechtern die Wérmelibertragung zwischen
Kochfeld und Kochgeschirrboden.

Erste Inbetriebnahme
Erstreinigung des Gerétes

Durch bestimmte Reinigungsmittel konnen die
Oberflachen des Gerates beschadigt werden.

erwenden Sie keine aggressiven
Reinigungsmittel, keine Scheuermittel und
keine scharfen oder spitzen Gegenstande bei
der Reinigung.

—_

Entfernen Sie sémtliches Verpackungsmaterial.
Geréateoberflachen mit einem feuchten Tuch oder
Schwamm abwischen und mit einem Tuch
trocknen.



B Bedienung Kochfeld

Allgemeine Hinweise zum Kochen

Fiillen Sie Kochgeschirr maximal bis zu
einem Drittel mit Ol. Lassen Sie das
Kochfeld niemals unbeaufsichtigt,

wenn Sie mit heiBem Ol arbeiten.
Uberhitzte Ole und Fette kénnen
Brénde verursachen. Versuchen Sie
niemals, Fettbrdnde mit Wasser zu
Idschen! Falls Ole oder Fette Feuer
fangen, ersticken Sie die Flammen mit
einer Lschdecke, notfalls mit einem
leicht feuchten Tuch. Trennen Sie den
Herd von der Stromversorgung, falls
dies gefahrlos mdglich ist. Rufen Sie
die Feuerwehr.

»  Vor dem Frittieren trocknen Sie die Lebensmittel
griindlich und lassen sie langsam in das heiBe Ol
hinab. Achten Sie darauf, dass gefrorene
Lebensmittel vor dem Frittieren restlos aufgetaut
sind.

e Decken Sie das Kochgeschirr beim Frittieren
nicht ab.

e Platzieren Sie das Kochgeschirr so auf dem
Kochfeld, dass dessen Griffe oder Stiele nicht
von anderen Kochstellen erhitzt werden. Stellen
Sie keine Behalter auf das Kochfeld, die zum
Kippen neigen.

e Stellen Sie kein leeres Kochgeschirr auf
eingeschaltete Kochzonen. Es kann zu
Beschédigungen kommen.

e Wenn Sie eine Kochzone verwenden, ohne
Kochgeschirr darauf zu platzieren, verursacht
dies Schéden am Gerét. Schalten Sie die
Kochzonen nach dem Gebrauch aus.

e Dasich die Oberflache des Gerates erhitzt, legen
Sie niemals Gegensténde aus Kunststoff oder
Aluminium darauf ab.

Entfernen Sie geschmolzene Riicksténde solcher
Materialien sofort von der Oberfléche.

Ubrigens sollten Lebensmittel grundsétzlich nicht
in solchen GeféBen gelagert werden.

e Verwenden Sie ausschlieBlich Kochgeschirr mit
flachem Boden.

e (Geben Sie die richtige Menge an Lebensmitteln
in das jeweilige Kochgeschirr; nicht tberfillen.
Dadurch ersparen Sie sich unnétige
Reinigungsarbeit durch Uberlaufende Speisen.

Legen Sie die Deckel des Kochgeschirrs nicht
auf den Kochzonen ab.

Stellen Sie Kochgeschirr so auf das Kochfeld,
dass es exakt in der Mitte der Kochzone steht.
Wenn Sie Kochgeschirr von einer Kochzone zur
nachsten bewegen mdchten, heben Sie das
Kochgeschirr an, anstatt es dber das Kochfeld zu
schieben, da es ansonsten zu Schaden der
Glaskeramik kommt.

Kochgeschirr wéhlen

e (laskeramik ist hitzefest und besténdig gegen
starke Temperaturdifferenzen.

e Misshrauchen Sie die Glaskeramik nicht als
Ablage oder als Schneidbrett.

e Verwenden Sie ausschlieBlich Kochgeschirr mit
entsprechend bearbeitetem Boden. Scharfe
Kanten verursachen Kratzer auf der Oberflache.

Uberlaufende Speisen
konnen die Glaskeramik
beschédigen und
Brande verursachen.

Kein Kochgeschirr mit
gewdlbtem Boden
verwenden.

AusschlieBlich
Kochgeschirr mit
ebenem Boden
verwenden. Dadurch
wird die Hitze optimal
Ubertragen.

Das Kochverhalten kann je nach Art und GroBe des
Topfes sowie GroBe der Kochzone variieren. Fir ein
gleichméaBigeres Kochverhalten sollte eine etwas
groBere Kochzone als der Topf verwendet werden. Das
Verwenden einer groBeren Kochzone hat bei
Induktionskochfeldern keine Auswirkungen auf den
Energieverbrauch, da die Hitze nur im Topfboden
generiert wird.

Verwenden Sie bei Induktionsherden nur
Kochgeschirr, das zum Kochen mit Induktion
geeignet ist.

Kochgeschirr testen

Priifen Sie anhand folgender Methoden, ob Ihr
Kochgeschirr mit dem Induktionskochfeld kompatibel
ist.
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1. |hr Kochgeschirr ist kompatibel, wenn an dessen
Unterseite ein Magnet haften bleibt.

2. |hr Kochgeschirr ist kompatibel, wenn b picht
blinkt, sobald Sie Ihr Kochgeschirr auf der
Kochzone abstellen und das Kochfeld einschalten.

Sie kdnnen Kochgeschirr aus Stahl, Teflon oder

Emaille mit spezieller magnetischer Unterseite

verwenden, an denen sich Angaben befinden, die

darauf hinweisen, dass das Kochgeschirr zum Kochen
mit Induktion eingesetzt werden kann. Glas- und

Keramikkochgeschirr sowie Topfe und

Edelstahlkochgeschirr ohne magnetische Unterseite

kdnnen nicht verwendet werden.

Kochgeschirrerkennungssystem

Beim Kochen mit Induktion wird nur der Bereich
aktiviert, der auf der entsprechenden Kochzone durch
das Kochgeschirr abgedeckt ist. Die Unterseite des
Kochgeschirrs wird vom System erkannt;
ausschlieBlich dieser Bereich wird automatisch erhitzt.
Die Kochzone wird deaktiviert, sobald das
Kochgeschirr von der Kochzone heruntergenommen

Kochzone passend zum Kochgeschirr wéhlen

GroBe Kochzone

GroBe Kochzone

e  Passt sich automatisch an das
Kochgeschirr an.
e \Verteilt die Leistung ideal. an.

e  Bietet perfekte Hitzeverteilung. Ideal zur
Zubereitung von Gerichten, wie z. B.
groBen Pfannenkuchen, bzw, zum

leichten Anbraten von groBen Fischen.
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wird. Die ausgewdahlte Kochzone und das "':'"-Symbol
blinken abwechselnd.

Sichere Benutzung

Wahlen Sie keine hohen Temperaturenstufen, wenn
Sie ein antihaftbeschichtetes (Teflon) Kochgeschirr
ohne bzw. mit nur wenig Ol verwenden.

Platzieren Sie keine metallischen Gegensténde, wie z.
B. Gabeln, Messer oder Deckel von Kochgeschirr auf
der Kochstelle; andernfalls werden diese erhitzt.
Verwenden Sie zum Kochen keinesfalls Aluminiumfolie.
Platzieren Sie niemals in Aluminiumfolie eingewickelte
Lebensmittel auf der Kochzone.

Falls sich unter lhrem Kochfeld ein Ofen
befindet und dieser in Betrieb ist, kénnen die
Sensoren des Kochfeldes die Kochstufe
verringern oder das Kochfeld ausschalten.

Halten Sie Gegenstande mit magnetischen

9 Eigenschaften (z. B. Kreditkarten oder
Kassetten) vom Kochfeld fern, solange dieses
in Betrieb ist.

Normale Kochzone

Normale Kochzone
Passt sich automatisch |
an das Kochgeschirr

Verteilt die Leistung
ideal.

Bietet perfekte
Hitzeverteilung. Ideal
bei allerlei Gerichte.

Kleine Kochzone

Kleine Kochzone

Ideal zum langsamen
Erhitzen (Saucen,
Rahmsaucen)

Ideal zur Zubereitung
Kleiner Portionen bzw.
einer geringen Anzahl
an Portionen.



Kochfeld verwenden

GEFAHR:

Lassen Sie keine Gegenstande auf das
Kochfeld fallen. Selbst kleine Gegenstande wie
Salzstreuer kénnen das Kochfeld beschédigen.
Verwenden Sie keine Kochfelder, die
gesprungen sind. Durch die Spriinge kann
Wasser eindringen und einen gehorigen
Kurzschluss verursachen.

Falls Sie Beschadigungen der Glaskeramik (z.
B. sichthare Spriinge) bemerken sollten,
unterbrechen Sie sofort die Stromversorgung,
damit es nicht zu Stromschlagen kommt.

Bedienfeld

Speifikationen

Ein-/Austaste
Temperaturstufe/Timer (steigend)
Temperaturstufe/Timer (fallend)
Tastensperre

Timer de-/aktivieren
Kochzonenauswahltaste: Vorne links
Kochzonenauswahltaste: Hinten links
Kochzonenauswahltaste: Hinten rechts
Kochzonenauswahltaste: Vorne rechts

b L 5P EEPOEE

Das Symbol ,0* erscheint auf allen

Falls innerhalb 20 Sekunden keine Tasten
betatigt werden, wechselt das Kochfeld
automatisch wieder in den

Bereitschaftsmodus.
Kochfeld abschalten
1. Bertihren Sie die Ein-/Austaste "\L" am
Bedienfeld.

Das Kochfeld schaltet sich ab und wechselt in den
Bereitschaftsmodus.

enn das Symbol ,H* oder ,h“ in der
6 Kochzonenanzeige erscheint, bedeutet
dies, dass die jeweilige Kochzone noch

heiB ist. Kochzonen nicht bertihren!

Restwérmeanzeige

Das Symbol ,H" in der Kochzonenanzeige signalisiert,
dass die jeweilige Kochstelle noch heiB ist und zum
Warmhalten kleinerer Speisen verwendet werden kann.
Beim Abkiihlen verwandelt sich das Symbol in ein
Kleines ,h*.

Bei unterbrochener Stromversorgung leuchtet
die Restwarmeanzeige nicht, warnt also auch

nicht vor heiBen Kochstellen.

Samtliche Abbildungen dienen lediglich der

eranschaulichung. Das Aussehen lhres
Kochfeldes kann je nach Modell etwas
abweichen.

Das Produkt wird (iber ein Sensorbedienfeld
bedient. Bei jeder Beriihrung der Sensortasten

horen Sie einen kurzen Quittungston.

Halten Sie das Bedienfeld stets sauber und
rocken. Ein feuchtes und/oder verschmutztes
Bedienfeld kann Funktionsstérungen
verursachen.

Kochfeld einschalten

1. Berihren Sie die Ein-/Austaste "\L" am
Bedienfeld.

1. Schalten Sie das Kochfeld mit der Taste " ein.

2. Berihren Sie die Auswahltaste der Kochzone, die
Sie einschalten mdchten.

Das Symbol ,0“ erscheint in der Kochzonenanzeige,

die entsprechende Anzeige leuchtet heller auf.
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Falls innerhalb 20 Sekunden keine Tasten
betatigt werden, wechselt das Kochfeld
automatisch wieder in den
Bereitschaftsmodus.

Temperaturstufe einstellen

Bei den Stufen 1 bis 7 konnte das Kochen von
asser oder Ol im Topf starten oder stoppen.
Dies konnte dazu flihren, dass der Nutzer
denkt, dass sich das Produkt abwechselnd
ein- und ausschaltet. Dies tritt vor allem bei
einer geringen Menge Wasser oder Ol auf und
ist kein Fehler, sondern lediglich durch die
Betriebsweise des Produktes bedingt.

Stellen Sie die Temperatur mit den Tasten @ /
@ auf , 1 bis ,9“ bzw. ,9“ bis ,1“ ein.
Der AuBenbereich der 280-mm-
Induktionskochzone (sofern Ihr Gerat mit einer
solchen ausgestattet ist) wird nur dann aktiv,
wenn das auf die Kochzone gestellte

Kochgeschirr die Kochzone komplett abdeckt
und eine Leistungsstufe iiber 8 gewahlt wird.

Kochzonen abschalten:

Kochzonen lassen sich auf drei unterschiedliche

Weisen abschalten:

1. Durch Einstellen der Temperaturstufe auf 0
Sie kdnnen eine Kochzone abschalten, indem Sie
deren Temperaturstufe auf O einstellen.

2. Durch langeres Beriihren des entsprechenden

Kochzonensymbols (L)J
Schalten Sie die Kochzone ein, indem Sie das

entsprechende Symbol (L)J gedriickt halten,
bis der Temperaturwert auf ,0* fallt.
3. Durch Timer-gesteuerte Abschaltung der
ausgewahlten Kochzone
Nach Ablauf der vorgegebenen Zeit schaltet der
Timer die ihm zugewiesene Kochzone selbsttétig
ab. 0 oder 00 erscheinen in den entsprechenden
Anzeigen.
Nach Ablauf der Zeit erklingt ein Signalton. Zum
Abstellen des Signaltons beriihren Sie einfach
eine beliehige Taste am Bedienfeld.
Hochleistung (Turbo)
(Dieses Merkmal ist optional. Es ist bei Ihrem
Modell mdglicherweise nicht vorhanden.)
Die Schnellheizen-Funktion (P) nutzen Sie, wenn es
einmal schnell gehen muss. Wir raten davon ab, diese
Funktion I&ngere Zeit zu nutzen. Die Turboheizen-
Funktion kann eventuell nicht bei sémtlichen
Kochzonen genutzt werden.
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Hochleistung einschalten

1. Schalten Sie das Kochfeld mit der Taste "

2. Wahlen Sie die gewtinschte Kochzone durch
Berlihren der Kochzonenauswahltasten.

3. Stellen Sie zunéchst die Leistungsstufe 9 mit den

" oder "\_" ein.

" ein.

Tasten "

4' n )
die Temperatur der Kochzone durch einmaliges

Berthren von ,"\2"“ auf ,P“ ein.

Hochleistung abschalten:
e Zum Abschalten der Hochleistung-Funktion

bertihren Sie @ und stellen die Leistung auf
Stufe 9 ein.
Die Hochleistung-Funktion der Kochzone wird
aufgehoben, die Kochzone arbeitet mit der Stufe
9 weiter.

e Nun kénnen Sie die Leistung durch Bertihren von

@ vermindern oder die Kochzone komplett
abschalten, indem Sie die Leistungsstufe auf 0
einstellen.
Tastensperre
Mit der Tastensperre kdnnen Sie das Kochfeld im
Betrieb gegen unabsichtliche Bedienung sperren.
Tastensperre einschalten

1. Schalten Sie das Kochfeld mit der Taste " ein.

2. Berihren Sie zum Aktivieren der Tastensperre
gleichzeitig @ und ?J

» Die Tastensperre wird aktiviert, der Punkt im Symbol
L' leuchtet auf.



Falls Sie das Kochfeld bei aktiver Tastensperre
abschalten, bleibt die Tastensperre auch beim
nachsten Einschalten des Kochfeldes aktiv. Sie

miissen die Tastensperre zur Bedienung des
Kochfeldes aufheben.

Tastensperre ausschalten
1. Wenn die Tastensperre aktiv ist, driicken Sie

gleichzeitig die Tasten @ und CLD_-]
» Die Tastensperre wird deaktiviert, der Punkt im
Symbol ,"L&]"" verschwindet.

Kindersicherung

Sie kdnnen das Kochfeld vor unbeabsichtigtem Betrieb
schiitzen und dadurch z. B. verhindem, dass Kinder
die Kochzone(n) aktivieren. Die Kindersicherung lasst
sich nur im Bereitschaftsmodus ein- und ausschalten.
Kindersicherung aktivieren

1. Schalten Sie das Kochfeld mit der Taste "\L)" ein.

2. Berthren Sie gleichzeitig ,"\=/"* und @

nach dem Signalton berlihren Sie zum Aktivieren

der Kindersicherung "\"",
» Die Kindersicherung wird aktiviert und das Symbol
,L" erscheint in allen Kochzonenanzeigen.

Kindersicherung ausschalten
1. Wenn die Kindersicherung aktiv ist, berlihren Sie
zum Einschalten des Kochfeldes @

2. Berlhren Sie gleichzeitig @ und "\
nach dem Signalton berlihren Sie zum

Deaktivieren der Kindersicherung @
» Die Kindersicherung wird deaktiviert und das Symbol
,L* verschwindet aus allen Kochzonenanzeigen.

Timerfunktionen

Diese praktische Funktion nimmt lhnen ein bisschen
Kocharbeit ab. Sie mlissen bei der Zubereitung nicht
sténdig in der Nahe des Kochfeldes bleiben. Die
Kochzone schaltet sich am Ende der von Ihnen
ausgewahlten Zeit automatisch aus.

Timer einschalten

1. Schalten Sie das Kochfeld mit der Taste "L ein.

2. Wahlen Sie die gewtinschte Kochzone durch
Ber(ihren der Kochzonenauswahltasten.

3. Stellen Sie die gewiinschte Leistungsstufe mit de
Tasten "\Z/'/"™\2 ein.

4. Schalten Sie den Timer mit der Taste "\.”" ein.
Das Symbol ,00“ leuchtet in der Timeranzeige, der
Dezimalpunkt erscheint in der ausgewéahliten
Kochzonenanzeige.

enn der Timer aktiv ist, dienen die
nzeigen der hinteren rechten und
hinteren linken Kochzone als
Timeranzeige.

5. Stellen Sie die gewiinschte Zeit mit den Tasten
ll@ll/ll@ll ein.
Der Timer kann nur bei bereits aktiven
Kochzonen verwendet werden.

iederholen Sie die obigen Schritte bei Bedarf
mit weiteren Kochzonen, fiir die Sie ebenfalls
einen Timer einstellen mochten.

Der Timer kann erst dann eingestellt werden,
enn zuvor Kochzone und Temperaturstufe

ausgewahlt wurden.
Bei Auswahl der Kochzone, deren Timer
eingestellt ist, konnen Sie durch erneutes
Beriihren der Taste @ die Restzeit
anzeigen.

Timer ausschalten

Nach Ablauf der eingestellten Zeit schaltet sich das
Kochfeld automatisch ab, ein Signalton erklingt.
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Den Signalton kénnen Sie durch Beriihren einer
beliebigen Taste abschalten.

Timer vorzeitig beenden

Bei vorzeitiger Abschaltung des Timers arbeitet das

Kochfeld mit der zuvor eingestellten Temperaturstufe

bis zum Abschalten weiter.

1. Waéhlen Sie die Kochzone, die Sie abschalten
machten.

2. Schalten Sie den Timer mit der Taste "\.7" ein.
3. Stellen Sie den auf ,00“ ein, indem Sie die Taste

@ driicken; die Timeranzeige zeigt
schlieBlich ,00“ an.
Das punktférmige Licht in der entsprechenden
Kochzonenanzeige erlischt vollsténdig, nachdem es
eine bestimmte Zeit geblinkt hat; der Timer wird
abgebrochen.

Induktionskochzonen sicher und effizient
verwenden

Funktionsweise: Als Merkmal seiner Funktionsweise
erhitzt das Induktionskochfeld das Kochgeschirr selbst.
Daher bietet es im Vergleich zu anderen Kochfeldarten
verschiedene Vorteile. Es arbeitet effizienter und die
Oberflache des Kochfeldes erhitzt sich nicht.
Induktionskochfelder sind mit ausgezeichneten
Sicherheitssystemen ausgestattet, die beim Einsatz
maximale Sicherheit bieten.

lhr Kochfeld ist je nach Modell mit
Induktionskochzonen mit einem Durchmesser
on 145, 180 und 210-280 mm ausgestattet.
Per Induktion wird automatisch erkannt, auf
welcher Kochzone Kochgeschirr platziert
wurde. Energie wird nur dort erzeugt, wo das
Kochgeschirr mit der Kochzone in Kontakt
steht; dadurch wird ein minimaler
Energieverbrauch gewahrleistet.

Betriebszeithegrenzung

Ihr Kochfeld ist mit einer praktischen
Betriebszeitbegrenzung ausgestattet, die zur Sicherheit
beitragt und auch gehdrig Energie sparen kann. Wenn
Sie bei einer oder mehreren Kochzonen das
Abschalten vergessen sollten, werden die Kochzonen
nach Ablauf einer bestimmten Zeit (siehe Tabelle 1)
automatisch abgeschaltet. Falls die Kochzone mit
einem Timer arbeitet, wird auch die Timeranzeige mit
abgeschaltet.

Die Betriebszeitbegrenzung ist von der ausgewahlten
Temperaturstufe abhéngig. Die maximale Betriebszeit
wird bei dieser Temperaturstufe angewandt.

Nachdem eine Kochzone auf diese Weise abgeschaltet
wurde, kann sie nattirlich auch wieder eingeschaltet
werden.
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Tabelle 1: Betriebszeitbegrenzungen

Temperaturstufe Betriebszeitbegrenzung
in Stunden

(*) Nach 5 Minuten schaltet das Kochfeld auf
Stufe 9 zuriick.

Uberhitzungsschutz

Ihr Kochfeld ist mit einigen Sensoren ausgestattet, die

ginen guten Schutz gegen Uberhitzung bieten.

Folgendes gilt bei Uberhitzung:

e Aktive Kochzonen kdnnen abgeschaltet werden.

e Die Temperaturstufe kann verringert werden.
Dies wird allerdings nicht angezeigt.

iUberlaufsicherheitssystem

Ihr Kochfeld ist mit einem Uberlaufsicherheitssystem
ausgestattet. Falls iberlaufende Speisen auf das
Bedienfeld gelangen, trennt das System umgehend die
Stromversorgung und das Kochfeld schaltet sich aus.
Wahrenddessen erscheint die Warnung F auf dem
Display.

Prézise Leistungseinstellungen

Ein Merkmal seiner Arbeitsweise ist, dass das
Induktionskochfeld umgehend auf die Befehle reagiert.
Es &ndert die Leistungseinstellungen sehr schnell.
Dadurch kénnen Sie verhindern, dass Speisen in
einem Kochgeschirr (Wasser, Milch etc.) iberkochen;
selbst wenn dies kurz bevorsteht.

Gerdusche

Der Benutzer kann beim Kochen Gerdusche héren
Wahrend der Benutzung des Kochfeldes kdnnen je
nach Basismaterial der Topfe Gerdusche auftreten.
Diese Gerdusche sind ein normaler Bestandteil der
Induktionstechnik. Es ist kein Mangel.

Mégliche Geréuschursachen und -typen:
Liftergerdusche

Das Kochfeld verfligt Gber einen Liifter, der sich je
nach Temperatur des Produkts automatisch aktiviert.



Der Lufter hat verschiedene Fahrstufen und wird je
nach Temperatur in verschiedenen Stufen aktiviert.
Geringe Brummgerdusche wie beim Betrieb von
Transformatoren

Das liegt in der Natur der Induktionstechnik. Da die
Warme direkt auf den Kochgeschirrboden tbertragen
wird, kann es je nach Material des Kochgeschirrs zu
einem solchen Brummen kommen. Dadurch kann der
Benutzer mit verschiedenen Kochgeschirren
verschiedene Gerdusche horen.

Knistern

Beim Kochen kann es zu knisternden Gerduschen
kommen. Dies liegt an dem Material und der
Konstruktion des Kochgeschirrs. Wenn das
Kochgeschirr aus verschiedenen Schichten mit
unterschiedlichen Materialien besteht, kann es zu
knisternden Gerduschen kommen.

Pfeifgerdusche

Beim Kochen von zwei Kochplatten auf der gleichen
Seite des Kochfeldes mit unterschiedlichen Kochstufen
kann es zu Pfeifgerduschen kommen.

Leerer Topf

Bei der Erwdrmung eines leeren Topfes sind
Gerausche zu horen. Wenn Sie Wasser oder Essen
hineinlegen, wird dieses Gerusch verschwinden.

Falls das Bedienfeld starkem Dampf
ausgesetzt wird, kann sich das Bedienfeld

abschalten, ein Fehlersignal ertont.

Halten Sie die Oberflache des Bedienfeldes
sauber. Andernfalls kann es zu

Funktionsstérungen kommen.
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[ Reinigung und Wartung

Allgemeine Hinweise

Durch regelméBiges Reinigen verlangern Sie die
Lebenserwartung lhres Gerétes und beugen
Fehlfunktionen vor.

GEFAHR:
Trennen Sie das Gerét von der
Stromversorgung, bevor Sie es reinigen.

Es besteht Stromschlaggefahr!

GEFAHR:
Lassen Sie das Gerat vor dem Reinigen
griindlich abkiihlen.

Verbrennungsgefahr durch heiBe Flachen!

e Reinigen Sie das Gerét nach jedem Gebrauch
griindlich. Dadurch lassen sich Speisereste
leichter entfernen und kénnen beim néchsten
Einsatz des Gerétes nicht einbrennen.

e Zur Reinigung benttigen Sie keine
Spezialreiniger. Verwenden Sie am besten
warmes Wasser mit etwas herkémmlichem

Reiniger, ein weiches Tuch oder einen Schwamm.

AnschlieBend mit einem Tuch trocknen.

e Achten Sie stets darauf, iberschiissige und
verschilttete Fllissigkeiten nach der Reinigung
griindlich ab- bzw. aufzuwischen.

e Wenn Sie Edelstahl und Griffe reinigen verzichten
Sie auf Reinigungsmittel, die Sauren oder Chlor
enthalten. Reinigen Sie diese Teile mit einem
weichen Tuch und etwas Fliissigreiniger (kein
Scheuermittel); wischen Sie dabei am besten nur
in eine Richtung.

Durch bestimmte Reinigungsmittel konnen die
Oberflachen des Gerates beschadigt werden.
erwenden Sie keine aggressiven
Reinigungsmittel, keine Scheuermittel und

keine scharfen oder spitzen Gegenstande bei
der Reinigung.
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Nutzen Sie keine Dampfreiniger zur Reinigung
des Gerates — es besteht Stromschlaggefahr.

Kochfeld reinigen

Glaskeramik

Wischen Sie die Glaskeramikoberflache mit warmes
Wasser ab; achten Sie darauf, dass keine
Reinigungsmittelreste zuriickbleiben; anschlieBend mit
einem weichen Tuch abtrocknen. Achten Sie darauf,
dass keine Riickstinde auf der Glaskeramik verbleiben;
andernfalls kann das Kochfeld bei der ndchsten
Nutzung beschédigt werden.

Versuchen Sie niemals, Riickstande mit Messern,
Stahlwolle und &hnlichen Hilfsmitteln von der
Glaskeramikoberfldche zu entfernen.

Entfernen Sie Kalkflecken (beige bis gelbe Flecken) mit
handelsiiblichem Kalkentferner oder einer kleinen
Menge alternativer Kalkentferner, wie Essig oder
Zitronensaft.

Bei hartnéckigen Verschmutzungen tragen Sie
Reinigungsmittel mit einem Schwamm auf und warten
ab, bis das Mittel richtig in den Schmutz eingezogen
ist. AnschlieBend wischen Sie die Glaskeramik des
Kochfeldes mit einem feuchten Tuch sauber.

Stark zuckerhaltige Lebensmittel miissen
sofort entfernt werden, bevor die Glaskeramik
abkiihlt. Andernfalls kann die

Glaskeramikoberflache dauerhaft beschadigt
werden.

Mit der Zeit kann es zu leichten Farbverdnderungen
der Glaskeramik und der Markierungen kommen. Dies
wirkt sich nicht auf den Betrieb des Produktes aus.
Farbvernderungen und sonstige leichte optische
Veranderungen sind bei Glaskeramik normal; es
handelt sich nicht um einen Defekt.




Problemldsungen

e Wenn sich die Temperatur von Metallteilen &ndert, dehnen sich diese aus oder ziehen sich zusammen —
dabei entstehen Gerausche. >>> Dies ist kein Fehler.

e Die Sicherung ist durchgebrannt oder ausgeldst. >>> Kontrollieren Sie die Sicherungen im
Sicherungskasten. Bei Bedarf austauschen oder zuriicksetzen.

e Das Geratist nicht richtig an die (geerdete) Steckdose angeschlossen. >>> Uberpriifen Sie die
Steckerverbindung.

e Die Anzeige leuchtet beim erneuten Einschalten des Kochfeldes nicht auf. >>> Trennen Sie das Gerét
vollstdndig von der Stromversorgung (Netzstecker ziehen oder Sicherung abschalten). 20
Sekunden abwarten, anschlieBend wieder anschlieBen.

o Der Uberhitzungsschutz ist aktiv. >>> Lassen Sie das Kochfeld abkihlen.

e Das Kochgeschirr ist nicht ge?ignet >>> Priifen Sie Ihr Geschirr,

e Sie haben das Kochgeschirr nicht auf der aktiven Kochzone aufgestellt. >>> Priifen Sie, ob sich ein
Kochgeschirr auf der Kochzone befindet.

e |hr Kochgeschirr nicht zum Kochen mit Induktion geeignet. >>> Priifen Sie, ob Ihr Kochgeschirr mit
Induktionsherden kompatibel ist.

e Das Kochgeschirr ist nicht richtig zentriert oder die Unterseite des Kochgeschirrs ist nicht breit genug flr
die Kochzone. >>> Wahlen Sie ein Kochgeschirr, das breit genug ist; zentrieren Sie es auf der Kochzone.

*  Kochgeschirr oder Kochzone sind iiberhitzt. >>> Lassen Sie sie abkihlen.

e Eventuell ist der Timer der ausgewahlten Kochzone abgelaufen. >>> Sie kénnen den Timer neu einstellen,
das Kochen beenden oder die Kochstelle auf normale Weise wieder einschalten.

o Der Uberhitzungsschutz ist aktiv. Lassen Sie das Kochfeld abkiihlen.

e Mdglicherweise liegt ein Gegenstand auf dem Bedienfeld. Nehmen Sie den stérenden Gegenstand vom

Bedienfeld herunter.

Das Kochgeschirr wird nicht gleichméBig warm, wenn die Kochzone eingeschaltet i

e |hr Koohgesohlrr nicht zum Kochen mit Induktion geelgnet >>> Priifen Sie, ob Ihr Kochgeschlrr mit
Induktionsherden kompatibel ist.

e Das Kochgeschirr ist nicht richtig zentriert oder die Unterseite des Kochgeschirrs ist nicht breit genug flr

die Kochzone. >>> Wahlen Sie ein Kochgeschirr, das breit genug ist; zentrieren Sie es auf der Kochzone.

Falls sich ein Problem nicht mit den obigen
Hinweisen l6sen lassen sollte, wenden Sie sich
bitte an den autorisierten Kundendienst oder
an den Handler, bei dem Sie das Gerat gekauft

haben. Versuchen Sie niemals, ein defektes
Gerét selbst zu reparieren.
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GARANTIEURKUNDE
Osterreich

Flirunsere Gerate Ubernehunen wir die Garantie zu den nachfolgend angeflhrten Bedingungen:

1

2.

3.

beko gewidhrt eine Garantie von 36 Monaten, gerechnet vom Tag der Lieferungan den
Endverbraucher. Der Kaufbeleg dient als Nachweis, Diese Garantiezusage gilt nur
gegeniiber Endabnehmern, die Erstkdufer des Produktes vom Handler sind.

Durch diese Garantieist die gesetzliche Gewdhrleistungspflichtnichteingeschrankt.

Innerhalb der Garantiezeitwerden Mingel am Cerdt, die nachweislich aufMaterial- oder
Fertigungsfehler zurlickzufiihren sind, nach Uberpriifungder Verhiftnismingel behoben.
Dig Entscheidungwelcher Art der Nachbesserungerfolgt, liegt ausschiieBlich bei beko. Die
Garantie deckt die fiir die Beseitigung des Mangels anfallenden Kosten fur Arbeitszeitund
Material,

im Fall von unsachgemifer Handhabungund/ oder Missachtung der Auf- und
Einbauvarschriften, bei Transportschiden, Bruchschiden und Sprimgen speziell an Teilen
aus Glas nder Kunststoff, sowie fiir Verbrauchs-und VerschleiBteile, wie 2.8, Filter,
Lampen, Riemen, Kohleblrsten ete,, sowie Schiden, die durch abnorme Bedingungen in
der Strom - und Wasserzufuhr oder durch hishere Gewalt verursachtwerden, kann keine
Garantieleistung erfolgen, Schiden auBerhalb des Gerites, sowle Schiden durch Eingriffe
brw. Reparaturen von Personen, die nichtdurch bekeo ermichtigt wurden, sindvon der
Garantieleistungausgeschlossen,

Garantiepflichtige Méngel sindunverziiglich dem bekea -Kundendienst unter Vorlage des
Kaufbelegs zumelden.

Erweiterte Garantieversprechen, die sich auf spezifische Teile des Produktes wie Motoren,
Kompressoren, Pumpen etc, beziehen, beinhalten ausschiieBlich die Kosten des
beschriebenen Bauteiis, Eventuelle Anfahrts-und/oder Arbeitszeitkosten die flir den
Austausch eines solchen Telles anfallen knnen, sindin dieser Garantie nichtgedeckt,

Durch Garantieleistungen wird die Garantiefrist des Gerdtes nichtverlangert. Bitte
{iberpriifen Sie das Gerdt sofort nach Ubernahme undmelden Sie eventuelle Mingel
innerhalbvon 14 Tagen,

wir dankenihnen, dass Sie ein Qualitdtsprodukt von belo erworben habenund wilnschenlhnen
viel Freuded
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Najprej preberite ta prirotnik za uporabo.

Spostovani kupec,

Hvala, da ste se odlogili za izdelek znamke Beko. Upamo, da boste z izdelkom, ki je bil proizveden z najsodobnej$o
tehnologijo visoke kakovosti, dosegli najboljSe rezultate. Zato pred uporabo izdelka pozorno preberite celoten priroénik
za uporabo in vse ostale priloZene dokumente ter jih shranite za uporabo v prihodnje. V primeru, da napravo
posredujete naprej, priloZite tudi prirocnik za uporabo. UpoStevajte vsa opozorila in informacije v priroéniku za
uporabo.

Prirocnik za uporabo se lahko nanaSa tudi na druge modele. Razlike med modeli so navedene v prirocniku.

Pomen simbolov
V priroCniku za uporabo se pojavijo naslednji simboli:

Pomembne informacije in napotki o
uporabi.

Opozorila na nevarne situacije, ki lahko
ogrozijo vaSe Zivljenje in lastnino.

Opozorilo na elektriéni udar.

Opozorilo na nevarnost pozara.

g Opozorilo na vroge povrsine.

SE=E=y=~lo

Arcelik A.S.
Karaagag caddesi No:2-6
34445 Sitliice/ Istanbul /TURKEY

C€ Made in TURKEY
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ﬂ Pomembna navodila in opozorila za varnost in okolje

To poglavje vsebuje varnostna
navodila, s katerimi boste preprecili
nevarnosti telesnih poskodb in
poSkodb lastnine. NeupoStevanje teh
navodil bo razveljavilo vse garancije.

SploSna varnost

e (Qtroci, stari 8 let ali veC in osebe
Z zmanjSanimi fiziCnimi,
senzornimi ali duSevnimi
sposobnostmi, brez izkusen; ali
znanja lahko napravo uporabljajo,
samo Ce jih nadzoruje ali jih je o
varni uporabi naprave in z njo
povezanimi nevarnostmi poucila
oseba, ki je odgovorna za njihovo
varnost.

Otroci naj se ne igrajo z napravo.
Otroci naj naprave ne Cistijo in
vzdrzujejo brez nadzora.

e Te naprave naj ne uporabljajo
osebe (vkljucno z otroki) z
zmanjSanimi telesnimi, Cutnimi ali
duSevnimi sposobnostmi, brez
izkuSenj ali znanja, razen Ce so
pod nadzorom ali pa so prejele
navodila za uporabo.

Da preprecite igranje otrok z
napravo, naj bodo ti pod
nadzorom.

e (e izdelek predate drugi osebi za
namene osebne uporabe ali
uporabe iz druge roke, ji predajte
tudi priroCnik za uporabo, oznake
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izdelka in drugo ustrezno
dokumentacijo ter dele.

e Namestitev in popravila sme
opravljati samo pooblascen
serviser. Proizvajalec ni
odgovoren za poskodbe, Ki
nastanejo zaradi poseganja
nepooblascenih oseb in lahko
razveljavijo garancijo. Pred
namestitvijo pozorno preberite
navodila.

e Naprave ne upravijajte, e je
okvarjena ali ima kakrsnekoli
vidne poSkodbe.

e Po vsaki uporabi se prepricajte,
da so gumbi za funkcije izdelka
izklopljeni.

ElektriCna varnost

e (e je naizdelku napaka, ga ne
smete uporabljati, razen Ce ga
popravi pooblastena servisna
sluzba. Nevarnost elektriCnega
udara!

e |zdelek prikljuCite samo na
ozemljeno vticnico/napeljavo z
napetostjo in zascito, kot je
doloCeno v poglavju "Tehnicne
specifikacije". Ozemljitev naj

namesti usposobljen elektricar, ko

uporabljate napravo z ali brez
transformatorja. NaSe podietje ni
odgovorno za kakrsne koli tezave,
nastale zaradi izdelka, i ni



ozemljen v skladu z lokalnimi
predpisi.

Izdelka nikoli ne perite tako, da bi
po njem prsili ali polivali vodo!
Nevarnost elektricnega udara!
Izdelek je treba med
namescanjem, vzdrzevanjem,
ciscenjem in popravilom odklopiti.
Ce je napajalni kabel izdelka
poSkodovan, ga mora proizvajalec,
serviser ali podobno usposobljena
oseba zamenjati, da ne pride do
nevarnosti.

Naprava mora biti nameScena
tako, da jo je mogocCe popolnoma
odklopiti z elektricnega omrezja.
Odklop je treba izvesti tako, da
izvleCete vitic, ali s pomocjo
stikala, vgrajenega v fiksno
elektricno napeljavo, v skladu z
gradbenimi predpisi.

Vsa dela na elektricni opremi in
sistemih sme opravljati samo
pooblasceno strokovno osebje.

V primeru okvar izklopite napravo
in jo izkljuCite iz napajanja. Zato
izklopite varovalko doma.
Prepricajte se, ali zmogljivost
varovalke ustreza napravi.

Varnost izdelka

OPOZORILO: Naprava in dostopni
deli se med uporabo segrejejo.
Previdno, ne dotikajte se segretih
elementov. Preprecite dostop
otrokom, mlajSim od 8 let,

oziroma otroke v blizini naprave
stalno nadzoruijte.

Naprave ne uporabljajte, Ce je
vaSa presoja ali koordinacija
zmanjSana zaradi vpliva alkohola
in/ali drog.

Ko v jedeh uporabljate alkoholne
pijaCe, bodite zelo pozorni.
Alkohol pri visokih temperaturah
izhlapi in lahko povzroCi pozar, saj
se lahko ob stiku z vroCimi
povrSinami vname.

V blizino naprave ne postavljajte
vnetljivih materialov, saj se
stranice med uporabo lahko
Segrejejo.

Ne blokirajte zraCnih odprtin.

Za CiSCenje naprave ne
uporabljajte parnih Cistilnikov, saj
lahko povzrocijo elektricni udar.
OPOZORILO: Nenadzorovano
kuhanje na plosci z mascobo ali
oljem, je nevarno in lahko
povzroCi ogenj. Ognja NIKOLI ne
poskuSajte pogasiti z vodo,
temvec izklopite napravo in
plamene pokrijte npr. s pokrovom
ali pozarno odejo.

POZOR: Postopek peke je treba
nadzorovati. KratkoroCni postopek
peke je treba nenehno
nadzorovati.

OPOZORILO: Nevarnost pozara:
Na kuhalni povrSini ne shranjujte
predmetov.
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OPOZORILO; Ce je povrsina
poCena, izklopite napravo, da
prepreCite nevarnost elektricnega
udara.

Ce se steklo grelne plosce zlomi:
Nemudoma izklopite vse grelnike
in vse elektricne grelne elemente
ter napravo izklopite iz napajanja.
Ne dotikajte se povrSine naprave.
Naprave ne uporabljajte.

Po uporabi plos¢o izklopite z
upravljalnimi elementi in se ne
zanasSajte na detektor za ponve.
Kovinskih predmetov, kot so nozi,
vilice, Zlice in pokrovi, ne
odlagajte na povrsino ploSce, saj
se lahko segrejejo.

Naprave ne morete upravljati z
zunanjim ¢asovnikom ali lo¢enim

sistemom za daljinsko upravljanje.

Parni tlak, ki nastane zaradi vlage
na povrsini plosce ali na dnu
lonca, lahko povzroCi, da se lonec
premakne. Zato se prepricajte, da
sta povrSina pecice in dno loncev
vedno suha.

Grelne ploSCe so opremljene z
"indukcijsko" tehnologijo.
Indukcijsko plosco, ki vam
privarCuje tako Cas kot denar,
uporabljajte z lonci, ki so primerni
za indukcijsko kuhanje. V
nasprotnem primeru grelne
ploSCe ne bodo delovale. Glejte.
Splosne informacije o kuhanju,
stran 14, izbiranje loncev.

Ker indukcijska ploSca ustvari
magnetno polje, lahko ima
Skodljiv vpliv na ljudi, ki
uporabljajo naprave kot sta
inzulinska Crpalka ali srcni
spodbujevalnik.

OPOZORILO: Uporabljajte samo
zaSCite za ploSCo, ki jih je
zasnoval proizvajalec naprave za
kuhanje ali, Ki jo je proizvajalec
naprave v navodilih oznacil kot
primerno ali zasCite za ploSCe, ki
so vkljuCene v napravo. Uporaba
neprimernih zaScit lahko povzroCi
nesrece.

Za pozarmo zanesljivost naprave;

Prepricajte se, da je vtic
prikljuCen v vticnico, da ne pride
do nastanka isker.

Ne uporabljajte poSkodovanega ali
prerezanega kabla ali
podaljSevalnih kablov, temveC
uporabljajte samo originalni kabel.
Prepriajte se, da na vticnici, na
katero je prikljucena naprava, ni
tekoCine ali vlage.

Namen uporabe

Naprava je namenjena uporabi v
gospodinjstvu. Uporaba v
komercialne namene ni dovoljena.
POZOR: Naprava je namenjena le
kuhanju. Ne uporabljajte je v
druge namene kot na primer
gretje.

Proizvajalec ne odgovarja za
Skodo nastalo zaradi



neustreznega namena uporabe ali
nepravilne uporabe.

Varnost otrok

e (OPOZORILO: Dostopni deli se
lahko med uporabo segrejejo.

Otroci naj se ji zato ne priblizujejo.

e Embalazni material je lahko
nevaren za otroke. Otroci naj se
embalaznemu materialu ne
priblizujejo. Vse dele
embalaznega materiala odstranite
v skladu z okoljskimi standardi.

e FlektriCne naprave so nevarne za
otroke. Otroci naj se ne
priblizujejo napravi med njenim
delovanjem in ne dovolite, da bi
se igrali z njo.

e Nad napravo ni dovoljeno hraniti
predmetov, po katerih lahko
sezejo otroci.

Ostranjevanje stare naprave

Skladnost z direktivo OEEO in odstranjevanjem
odpadnih izdelkov:

Izdelek je v skladu z direktivo EU OEEQ (2012/19/EU).
Izdelek vsebuje simbol za razvrstitev odpadne
elektricne in elektronske opreme (OEEOQ).

Izdelek je bil izdelan z visokokakovostnimi sestavnimi
deli in materiali, ki jih je mogoce ponovno uporabiti in
so primerni za recikliranje. OdsluZenega odpadnega
izdelka ne odlagajte z obitajnimi gospodinjskimi in
drugimi odpadki. Odnesite ga na center za zbiranje in
recikliranje elektriéne in elektronske opreme. Za
informacije o teh centrih za zbiranje se obrnite na
lokalne oblasti.

Skladnost z direktivo RoHS:

lzdelek, ki ste ga kupili, je v skladu z direktivo EU RoHS
(2011/65/EU). Ne vsebuje Skodljivih in prepovedanih
materialov, ki so navedeni v direktivi.

Odstranjevanje embalaze

e  EmbalaZa je nevarna za otroke. EmbalaZo hranite
na varnem, stran od otrok. Embalazni material
izdelka sestoji iz reciklaznih materialov.
Odstranite jih v skladu s pravili za odstranjevanje
reciklaznih odpadkov. Ne odstranjujte jih z
obic¢ajnimi gospodinjskimi odpadki.

7/5L



A Splosne informacije

Pregled
3
2
1 Indukcijska kuhalna plosca 3 Vitrokeramicna povrsina
2 Montazna sponka 4 Pokrov osnove

Tehnicne specifikacije

Napetost/frekvenca 1N~220-240 V/2N~ 380-415V; 50 Hz

Tip kabla / prerez min.HOSV2V2-F 5 x 1,5 mm?
Zunanje mere (viSina/Sirina/globina 55 mm/580 mm/510 mm

Gorilniki

2000/2300W

2000/2300 W

ehnicne specifikacije se lahko spremenijo rednosti navedene na oznakah izdelka ali v
brez predhodnega obvestila v namene drugih prilozenih dokumentih so pridobljeni v
izboljSave kakovosti izdelka. laboratorijskih pogojih pod ustreznimi

- - . standardi. Glede na pogoje delovanja in

Podatki navedeni v tem prirocniku so okoliske pogoje naprave, se te vrednosti lahko
[demonstrativni in morda popolnoma ne razlikujejo.
ustrezajo vasemu izdelku.
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K Intalacija

Napravo lahko namesti le usposobljen strokovnjak v
skladu z veljavnimi predpisi. V nasprotnem primeru
garancija ni veljavna. Proizvajalec ni odgovoren za
poSkodbe, ki nastanejo zaradi poseganja
nepooblasgenih oseb in lahko razveljavi garancijo.

Za pripravo namestitve in elektriénih instalacij
naprave je odgovoren kupec.

NEVARNOST:

Naprava naj bo prikljucena v skladu z vsemi
lokalnimi plinskimi in/ali elektri¢nimi predpisi.

NEVARNOST:
Pred namestitvijo preglejte, ¢e so na napravi
idne kak$ne poskodbe. V tem primeru je ne

namescajte.
Poskodovana naprava lahko ogroza vaso
varnost.

400mm min

S5mm min

J?ﬁs‘()rnm

H2Mm

Najmanjsa viina do ekstraktorja kot je
priporoceno v navodilih za uporabo ekstraktorja
Najmanj$a razdalja med omaricami mora biti
enaka Sirini ploce.

Namestitev in prikljucitev

e Napravo je dovoljeno namestiti in prikljuiti samo
v skladu z zakonskimi dolo€ili 0 namestitvi.

Plos¢e ne namestite na povrSine z ostrimi
robovi ali vogali,
saj lahko zlomite steklokeramicne povrsine!

*k

50mm Mig

Pred namestitvijo

Plos¢a je oblikovana za namestitev v obi¢ajno delovno

plos¢o. Med napravo in kuhinjskimi stenami ali

pohi§tvom mora biti zadostna varnostna razdalja.

Glejte sliko (vrednosti v mm).

e |ahko se uporablja tudi v prostostojecem
poloZaju. Nad povrsino plo$¢e zagotovite najmanj
750 mm razdalje.

e (") Pri nameS¢anju kuhinjske nape nad pecico
upoStevajte navodila proizvajalca kuhinjske nape
glede viSine namestitve (min 650 mm).

e Qdstranite embalazni material in transportne
zapore.

e PovrSine, sinteticni laminati in lepila morajo biti
odporni na toploto (najmanj 100 °C).

e Delovna plo$¢a mora biti poravnana in
namescena vodoravno.

e Qdprtino za ploco izreZite v delovno povrsino
glede na mere navedene v ilih.

S 0mm min

Elektricna povezava
Napravo prikljucite na ozemljen izhod/linijo, ki je
za$Citena z ustreznim miniaturnim prekinjevalcem
elektricnega tokokroga, kot je dologeno v tabeli
»Tehni¢ne specifikacije«. Ozemljitev naj namesti
usposobljen elektricar, ko uporabljate napravo z ali
brez transformatorja. NaSe podjetje ne odgovarja za
kakr$nokoli Skodo, nastalo zaradi uporabe naprave
brez ustrezne ozemljitve v skladu z lokalnimi predpisi.

9/8L



NEVARNOST:
Prikljuditev naprave na elektri¢no omrezje
lahko opravi samo pooblaséena in

usposobliena oseba. Garancijska doba
naprave se pri¢ne po pravilni nastavitvi.
Proizvajalec ni odgovoren za poskodbe, ki
nastanejo zaradi poseganja nepooblaséenih

o0seb.

NEVARNOST:

Napajalni kabel ne sme biti spet, upognjen ali
stisnjen 0z. ne sme priti v stik z vrocimi deli
naprave.

Ce je napajalni kabel poskodovan, ga lahko
zamenija le usposobljen elektricar. V
nasprotnem primeru obstaja nevarnost
elektricnega udara, kratkega stika ali poZara!

e Prikljucitev mora ustrezati nacionalnim
predpisom.

e Vrednosti napajanja morajo ustrezati podatkom
navedenih na tipski etiketi naprave. Tipska

etiketa se nahaja na zadniji strani ohi$ja naprave.

e Napajalni kabel naprave mora ustrezati
vrednostim, navedenim v tabeli "Tehnicne
specifikacije".

NEVARNOST:
Pred deli na elektriéni napeljavi izklopite
napravo iz napajanja.

Nevarnost elektriénega udara!

Priklju¢itev napajalnega kabla

Pri izvajanju oZi¢enja morate upoStevati
drZavne/lokalne elektricne predpise in uporabiti
ustrezno vticnico/linijo ter vti¢ za pecico. Ce so
mocnostne omejitve izdelka izven trenutne
nosilne zmogljivosti vtiéa in vticnice/linije,
morate izdelek prikljuciti neposredno prek
fiksne elektriéne napeljave brez uporabe vtica
in vtiénice/linije.
1. Ce ni moZno izklopiti vseh polov v elektriénem
napajanju, je treba prikljuciti odklopno enoto z
najmanj$im kontaktnim razmikom 3 mm

(varovalke, varnostna stikala, stikala) in vsa stikala

te odklopne enote naj bodo v skladu z direktivami

IEE ob napravi, vendar ne nad njo. Neupo$tevanje

teh navodil lahko povzro¢i motnje delovanja in
neveljavnost garancije naprave.
Priporocljiva je dodatna zaScita s pomocjo izklopnika
preostalega toka.
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Ce je napravi priloZen kabel;

o0 O©

{IN AC 220-240 V| |2N AC 380-415 V|

(Morda je va$ izdelek ne vkljucuje.)

2. Za enofazni priklop prikljuCite kable, kot je
opisano spodaj;

e Rjavi/Cmi kabel = L (faza)

e Moder/siva kabel = N (nevtralen)

e Zeleno/rumen kabel = (E) @ (0zemljitev)

» ali tipko

e siva/Crni kabel = L (faza)

e Moder/Rjavi kabel = N (nevtralen)

e Zeleno/rumen kabel = (E) (0zemljitev)
3. Za dvofazni priklop prikljucite kable, kot je

opisano spodaj;
e Rjavi kabel = L1 ali tipko L2 (faza 1 ali tipko faza
2
e (i kabel = L2 ali tipko L1 (faza 2 ali tipko faza
1)

e Moder/siva kabel = N (nevtralen)

e Zeleno/rumen kabel = (E) @ (0zemljitev)
» ali tipko

e (mikabel = L1 (faza 1)

e  Sivakabel = L2 (faza 2)

e Moder/Rjavi kabel = N (nevtralen)

e Zeleno/rumen kabel = (E) @ (0zemljitev)



Namestitev naprave
Ce je petica spodaj:

A min. 15 mm

B min. 5 mm

C 20 mm

Ce je deska spodaj:

Na zadnjem delu pohistva je treba pustiti
rezracevalne odprtine, kot prikazuje naslednja slika.

min.
Med nameScanjem indukcijske plos¢e, namestite
napravo vzporedno z inStalacijsko povrsino. Prav tako
na dele ploSce, ki se dotikajo delovnega pulta
namestite tesnilo, kot je opisano spodaj, saj boste s
tem preprecili uhajanje tekoGin med napravo in delovni
pult.
1. Pripravite povrSino delovnega pulta, kot je
prikazano na sliki.
2. Plo¢o obmite in jo namestite na ravno povrsino.
3. Pri namesc¢anju grelne plo$ce okrog plosce
nanesite tesnilo, ki je bilo priloZeno v paketu, kot
je prikazano na naslednii sliki, pri cemer
zagotovite, da ostane 1 do 2 mm prostora v
notranjosti od zunanjega roba stekla.

Wi

4. Upevnite montazne pruzinové viozky a
priskrutkujte ich cez otvory na dne puzdra tak, ako
je zobrazené na obrazku.

Pri nekaterih modelih so vzmeti Ze
pritrjene.

Stevilo montaznih vzmeti na vasem
izdelku je odvisno od modela izdelka.

5. Postavite ploS¢o na delovni pult in ju poravnajte.

6. Ked sa platiia sporaka umiestni na pracovnu
dosku, jednoducho sa bude dat upevnit pomocou
svoriek. Ak rozmery pracovnej dosky nie st
vhodné, k prednej strane produktu sa daju upevnit
2 montazne svorky tak, ako je zobrazené na
obrazku nizSie.

1 Plos¢a
2 Spojka za namestitev
3 Delovni pult
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Ce ploso namestite na omarico, je treba med
omarico in ploSco namestiti polico, kot
prikazuje zgornja slika. To pa ni potrebno, ¢e jo
namestite na vgradno pecico.

Ce je naprava na primer nameStena na predal in se

lahko dotaknete njene spodnje strani, morate ta predel

okriti z leseno plosco.

A min. 15 mm
B min. 5 mm
Pogled od zadaj (odprtine za prikljucitev)

Lokacija prikljuénih lukenj, prikazanih na
spodnji sliki, je shematska in se lahko razlikuje
glede na model izdelka. Popravite jih glede na
priklju¢ene luknje na vaSem izdelku.
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NEVARNOST:
Povezovanje z razliénimi odprtinami ni
priporocljivo, saj je lahko nevarno, ker lahko

pride do poskodb plinskega in elektri¢nega
sistema.

NEVARNOST:
Kuhalna plo$éa vkljuéuje elemente, ki delujejo

na plin in elektriko. Iz tega razloga je treba
kuhalno plosco pritrditi na pult le preko
pritrdilnih lukenj, le z uporabo priloZenih
pritrdilnih elementov in vijakov ter kot je
prikazano v tem priro¢niku. V nasprotnem
primeru to lahko predstavlja nevarnost za
Zivljenje in lastnino.

Stevilo montaznih vzmeti na vasem izdelku je
odvisno od modela izdelka.

Zadniji preizkus
1. Uporaba izdelka.
2. Preverite funkcije.

Odstranjevanje stare naprave
Obdrite originalen karton naprave in jo vedno
transportirajte v njem. Sledite navodilom na
kartonu. Ce nimate originalnega kartona,
zapakirajte napravo v zraéno folijo ali debel
karton in jo polepite.

Preverite splosni izgled naprave, da bi opazili
morebitne poskodbe, ki so nastale med
ransportom.




B Priprave

Nasveti za varcevanje z elektri¢no
energijo

Naslednje informacije vam bodo pomagali uporabljati
napravo na varéen in okolju prijazen nacin;

Zamrznjena Zivila odtajajte pred peCenjem.
Za kuhanje uporabite lonce/ponve s pokrovi. Ce
ne uporabljate pokrova lahko porabite tudi do 4
krat ve¢ energije.

Izberite grelnik, ki najbolj ustreza velikosti dna
posode, ki jo boste uporabljali. Vedno izberite
pravilno velikost posode za jedi. Vecje posode
potrebujejo vec energije.

Ko kuhate na elektricni ploS¢i, uporabljajte lonce
s ploskim dnom.

Posode z debelej$im dnom bolje prevajajo toploto.

Prihranite lahko do 1/3 energije.

Posode in lonci morajo ustrezati kuhalnim
povrSinam. Dno posode ali lonca ne sme biti
manjSe od grelne plosce.

Kuhalne povrsine in dna loncev naj bodo vedno
¢ista. Umazanija bo zmanjSala prevajanje toplote
med kuhalno povr$ino in dnom lonca.

Prva uporaba

Prvo ¢iSéenje izdelka

Dolo¢ena Cistila ali Cistilna sredstva lahko
poskodujejo povrsino.

Za GiScenje ne uporabljajte agresivnih Gistil,
Cistilnih praskov/krem ali ostrih predmetov.

Odstranite ves embalazni material.

2. Zvlazno krpo ali gobo ter s suho krpo obriite vse

povrsine izdelka.
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B uporaba plosce

Splosne informacije o kuhanju

A\

Nikoli ne napolnite ve¢ kot eno tretjino
ponve z oliem. Ko segrevajte olje, nikoli
ne puscajte ploScée nenadzorovane.
Pregreto olje lahko povzroti pozar. Ce
obstaja nevarnost poZara, ga nikoli
ne posku$ajte pogasiti z vodo! Ce se
olje vname, ga pokrijte z poZarno odejo
ali vlazno krpo. Izkljucite plosco, Ce je
varno, in poklicite gasilce.

e Pred cvrenjem Zivila vedno dobro osusite in jih
nezno poloZite v vroce olje. Pred cvrenjem Zivila
popolnoma odtajajte.

e Posode, ki jo uporabljate pri segrevanju olja, ne
pokrijte.

e Lonce in ponve namestite, tako da rocaji ne
segajo preko ploSce, da se ne segrejejo.
Nestabilnih posod, ki se lahko prekucnejo ne
postavljajte na ploSco.

e Praznih posod in loncev ne postavijajte na
vklopliena kuhalna mesta. Lahko se poSkodujejo.

e (Ce kuhalna mesta delujejo, brez da bi na njih bile
posode ali ponve, se naprava lahko poSkoduje.
Po kon¢anem kuhanju izklopite kuhalna mesta.

e PovrSina naprave je lahko vroca, zato na njo ne
postavijajte plasticnih ali aluminijastih posod.
Ce se taksni materiali pricnejo taliti, jih
nemudoma odistite s povrSine.

V taksnih posodah prav tako ne hranite Zivil.

e Uporabljajte samo lonce ali posode s ploskim
dnom.

e Vlonce in ponve dajte primerno kolicino Zivil.
Tako Zivila ne bodo prekipela in preprecili boste
nepotrebno CisCenje.

Pokrovov loncev in ponev ne postavljajte na
kuhalna mesta. ;
Lonce namestite na sredino kuhalnih mest. Ce
Zelite lonec prestaviti na drugo kuhalno mesto,
ga dvignite in poloZite na kuhalno mesto,
namesto da ga potegnete.

Izbira posode

e Steklokeramicna povrSina je odporna na vrocino
in velike temperaturne razlike.

e Steklokeramicne povrSine ne uporabljajte kot
mesto za shranjevanie ali desko za rezanje.

e Uporabljajte le lonce in ponve z ravnim dnom.
Ostri robovi lahko opraskajo povrsino.
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Razliti ostanki lahko
poSkodujejo
steklokeramicno
povr§ino in povzrocijo
pozar.

Ne uporabljajte posod z
vbocenim ali izboGenim
dnom.

Uporabljajte le lonce in
ponve z ravnim dnom. Ti
namre¢ zagotovijo boljSi
prenos toplote.

“Obnasanje kuhanja se lahko razlikuje glede na vrste
lonca, velikost lonca in velikost kuhalne povrsine, za
bolj homogeno kuhanje lahko uporabite en korak vecje
kuhalne cone. Uporaba vegje kuhalne povrSine nima
negativnih u¢inkov na porabo energije na indukcijskin
kuhali§cih, ker toplota nastaja le v ustreznem obmocju
lonca.”
Za indukcijske plo$¢e uporabljajte samo posodo, ki
je primerna za indukcijsko kuhanje.
Preverjanje posode
Na nasledniji nacin boste ugotovili ali je posoda
primerna za indukcijsko ploSco ali ne.
1. Posoda je primerna, Ce se na njeno dno pritrdi
magnet.
2. Posoda je primerna, ¢e b e utripa, ko posodo
postavite na kuhalno mesto in vklopite plo$co.
Uporabljate lahko kovinske, teflonske ali aluminijaste
posode s posebnim magnetnim dnom, ki imajo oznako
ali opozorilo, da je posoda primerna za kuhanje na
indukcijski plosgi. Steklene in keramicne posode, lonci
in posode iz nerjavecega jekla z nemagnetnim
aluminijastim dnom niso primerne.

Sistem za zaznavanje posode

Pri kuhanju na indukcijski ploSCi se toplota sprosc¢a
samo na delu plo$Ce ustreznega kuhalnega mesta,

Kier se nahaja posoda. Sistem zazna dno posode in
samodejno segreje samo to povrSino. Kako postopati,
¢e med kuhanjem dvignete posodo s kuhalnega mesta.
Izberite kuhalno mesto in simbol =" izmenitno utripa.

Varna uporaba

Ce uporabljate posodo proti sprilemanju (teflon) brez
olja ali z majhno koli€ino olja, ne izberite visokih

stopenj segrevanja

Na ploS¢i ne puscajte kovinskih predmetov kot so vilice,
noZi ali pokrovi posod, saj se lahko segrejejo.



Pri kuhanju nikoli ne uporabljajte aluminijastih folij. Na Ko je plogga vklopljena, v njeni bliini ne
kuhalno mesto nikoli ne postavijajte jedi zavitih v pustajte magnetnih predmetov kot so kreditne
aluminijasto folijo. kartice ali kasete.

Ce se pod plodéo nahaja pedica, lahko senzorji
na plosci zmanjSajo stopnjo kuhanja ali

izklopijo pecico med njenim delovanjem.

Izberite ustrezno kuhalno mesto glede na posodo

Veliko kuhalno mesto Obicajno kuhalno mesto Majhno kuhalno mesto

eliko kuhalno mesto ajno kuhalno mesto ajhno kuhalno mesto

e Samodejno se prilega posodi. Samodejno se prilega e Primerno za pocasno

e Popolna razdelitev moci. posodi. kuhanje (omake,

e Zagotovi popolno razdelitev toplote. Popolna razdelitev smetane)

Primerno za kuhanje jedi kot so velike moci. Primerno za pripravo

palainke, velike ribe, zapecene ali zelo Zagotovi popolno majhnih porcij ali porcij

zapeCene. razdelitev toplote. glede na Stevilo oseb.
Primerno za vse vrste
kuhanja.

Uporaba ploéc': Nastavitev temperature/Gasovnik za

povecanje
NEVARNOST: @ Nastavitev temperature/Sasovnik za
Preprecite, da bi predmeti padli na ploSco. zmanj$anje
Tudi majhni predmeti kot solnica lahko () Zaklep
poskodujejo plosco. L8] . o )
Ce je ploca poGena, je ne uporabliajte. “ Omogoci/onemogoci casovnik
Razpoke lahko pusCajo vodo, kar povzroci (7] Tipka za izbiro sprednjega levega kuhalnega
kratki stik. mesta
Ce na povrsini opazite kakrsno koli poskodbo E] Tipka za izhiro zadnjega levega kuhalnega
(npr. vidne razpoke), nemudoma izklopite mesta
napravo, da zmanjsate nevarnost kratkega [0 Tipka za izbiro zadnjega desnega kuhalnega
stika. mesta
Nadzorna ploiéa [} Tipka za izbiro sprednjega desnega
kuhalnega mesta

Grafike in slike so le informativnega znacaja.
Dejanski zaslon in funkcije se lahko razlikujejo
glede na model ploce.

Napravo upravljate s plosco za upravijanje na
dotik. Vsaka opravljena funkcija na ploséi za
upravijanje na dotik bo potrjena z zvognim
signalom.

Nadzorna plo$¢a naj bo vedno Gista in suha.
laZna in umazana povrsina lahko povzrodi

(D Gumb vklop/izklop eZave pri funkcijah.
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Vklop plosée

1. Dotaknite se tipke CD na nadzorni ploS¢i.
Ik

Ce v 20 sekundah ne izberete nobene
unkcije, se bo ploséa samodejno vrnila v
nacin stanja pripravljenosti.

Izklop ploSée

1. Dotaknite se tipke @ na nadzorni ploS¢i.
Plos¢a se ho izklopila in vrnila v nagin stanja
pripravljenosti.

Ce v 20 sekundah ne izberete nobene
unkcije, se bo ploséa samodejno vrnila v
nacin stanja pripravljenosti.

Nastavitev stopnje temperature

0d stopnje 1 do 7 lahko voda ali olje v loncu
zavre ali se ustavi. Zaradi tega lahko uporabnik
misli, da se izdelek v presledkih vklaplja in
izklaplja. To, kar se zlasti opazi, ko je v loncu
manj$a koli¢ina vode ali olja, ni okvara, temve¢
obic¢ajen nacin delovanja izdelka.

Dotaknite se tipk @ ali @ da nastavite stopnjo
temperature med "1" in "9" ali med "9" in "1".

Zunanji del kuhalnega obmocja indukcijskega

kuhalisca, velikega 280 mm (Ce je vas$ izdelek

opremlien s kuhalnim obmodjem indukcijskega
kuhalisca, velikim 280 mm), se aktivira Sele,
ko na kuhalno obmocje poloZite dovolj veliko

ponev in je temperatura nastavljena na
stopnjo, visjo od 8.

Simbol "H" ali "h", ki se prikaze na
aslonu kuhalnega mesta, oznacuje, da je
kuhalno mesto e vedno vroce. Ne
dotikajte se kuhalnih mest.

Kazalec preostale toplote

Simbol "H", ki se pojavi na zaslonu kuhalnega mesta,
opozarja, da je plo§Ca Se vedno vroca ter da z njo
lahko ohranite manjSo koli€ino Zivil toplo. Simbol bo
hitro preklopil na simbol "h", ki pomeni manj vroCe.

Ob elektriénem izklopu kazalec preostale
oplote ne bo svetil in ne bo posvaril
uporabnika pred vrogimi kuhalnimi mesti.

Vklop kuhalnih mest

1. Dotaknite se tipke CD , da vklopite plosco.

2. Dotaknite se gumba za izbiro kuhalnega mesta, ki
ga Zelite vklopiti.

Na zaslonu kuhalnega mesta se prikaze simbol "0 in

ustrezen zaslon bo zasvetil.

16/5L

Izklop kuhalnih mest

Kuhalno mesto lahko izklopite na 3 nacina.

1. Temperaturo zniZate na stopnjo "0"
Kuhalno mesto lahko izklopite, ¢e zniZate stopnjo
temperature na "0".

2. Z dotikom ustreznega kuhalnega mesta

nQ Yo za dologen Cas
Kuhalno mesto vklopite z dotikom ustreznega

simbola Ol__] za dologen Cas, da zmanjSate
vrednost temperature na "0".
3. Zizklopom s funkcijo Gasovnika za Zeleno
kuhalno mesto
Ko &as potece, bo ¢asovnik izklopil ustrezno
kuhalno mesto. Na ustreznih zaslonih se prikaze
IIOII ali IIO0II.
Po poteku €asa hoste zaslisali zvocni signal.
Zvocni alarm utiSate s katero koli tipko na
nadzorni plos¢i.
Najvecja moc (ojaGevalnik)
(Ta funkcija je izbirna. Morda je va$ izdelek ne
vkljuCuje.)
Za hitro segrevanje uporabite funkcijo ojacevalnika “P”.
Vendar funkcija ni namenjena za daljSe kuhanje.
Funkcija ojacevalnika morda ni na voljo na vseh
kuhalnih mestih.

Vklop najvecje moci (ojacevalnika):
1. Dotaknite se tipke @ da vklopite plosco.

2. Z dotikom gumbov za izbiro kuhalnega mesta
izberite Zeleno kuhalno mesto.



3. Najprej se dotaknite tipke @ ali "\, da

4. Ko je kuhalno mesto na stopnji "9", se enkrat

dotaknite tipke "\.°/", da temperaturo kuhalnega
mesta nastavite na "P".

Izklop najvecje moci (ojacevalnika):

e (e Zelite izklopiti funkcijo ojaCevalnika, se

dotaknite "\__" in nastavite temperaturo na
stopnjo "9".

Kuhalna mesta se izklopijo iz funkcije
ojacevalnika in nadaljujejo delovanje na stopnji
II9II.

e Temperaturo lahko zniZate z dotikom tipke @
ali pa lahko kuhalno mesto popolnoma izklopite z
Znizanjem stopnje temperature na "0".

Zaklep

Zaklep lahko vklopite, da pomotoma ne spremenite

funkcij med delovanjem naprave.

Vklop zaklepa

1. Dotaknite se tipke ® da vklopite plosco.
2. lIstoCasno se dotaknite tipk @ in Otj da

» Zaklep se vklopi in pika na simbolu "

Ce izklopite plosto, ko so tipke zaklenjene, bo
ipkovnica ob naslednjem vklopu plosce
ponovno aktivirana. Za upravljanje plosée
morate zaklep izklopiti.

Izklop zaklepa
1. Med delovanjem zaklepa, se isto¢asno dotaknite

tipk n n in uO i

" bo zasvetila.

» Zaklep se vklopi in pika na simbolu @ bo ugasnila.

Varnostni zaklep

Preprecite lahko nenamermo upravijanje ploSce, tako
da otrokom onemogocite vklop kuhalnih mest.
Varnostni zaklep lahko vklopite in izklopite le v nacinu
stanja pripravljenosti.

Vklop varnostnega zaklepa

1. Dotaknite se tipke (D da vklopite plosco.

2. IstoCasno pritisnite tipki "2 in "\, Po pisku

pritisnite tipko "\/", da vklopite varnostni zaklep.
» Varnostni zaklep se vklopi in na vseh zaslonih
kuhalnih mest se prikaze simbol "L".

Izklop varnostnega zaklepa
1. Med delovanjem zaklepa, se dotaknite gumba
", da vklopite plosco.

2. IstoCasno pritisnite tipki @ in @ Po pisku

pritisnite tipko '"\_/", da izklopite varnostni zaklep.
» Varnostni zaklep se izklopi in na vseh zaslonih
kuhalnih mest ugasne simbol "L".
Funkcija ¢asovnika
Ta funkcija pospes$i kuhanje. Ne bo vam treba hiti ves
¢as kuhanja ob pecici. Ob koncu Casa, ki ste ga izbrali,
se bo kuhalno mesto samodejno izklopilo.
Vklop ¢asovnika
1. Dotaknite se tipke @ da vklopite plosco.

2. Z dotikom gumbov za izbiro kuhalnega mesta
izberite Zeleno kuhalno mesto.

3. Dotaknite se tipk @ ali "\, da nastavite
Zeleno stopnjo temperature.
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4. Pritisnite gumb @ da vklopite Gasovnik.
Na zaslonu ¢asovnika bo utripal simbol "00" in na
zaslonu izbranega kuhalnega mesta se bo prikazala
decimalna Stevilka.

Zaslona zadnjega desnega in zadnjega
levega kuhalnega mesta med delovanjem
Casovnika sluZita kot zaslona za ¢asovnik.

5. Dotaknite se tipk @ ali "\, da nastavite
Zeleni Cas.

Casovnik lahko nastavite samo za kuhalna
mesta, ki se Ze uporabljajo.

mesta, za katera Zelite nastaviti ¢asovnik.

mZgornji postopek ponovite za ostala kuhalna

Casovnika ne morate nastaviti, ¢e najprej ne
izberete kuhalnega mesta in temperaturne
rednosti kuhalnega mesta.
Ko izberete kuhalno mesto, za katero ste
nastavili ¢asovnik, lahko preverite preostali ¢as

s ponovnim dotikom na gumb "\../".

Izklop ¢asovnika

Ko nastavljen Cas potece, se bo ploS¢a samodejno
izklopila in zasliSali boste zvotno opozorilo.

Zvocno opozorilo ugasnete s pritiskom na katero koli
tipko.

Predéasen izklop ¢asovnikov

Ce tasovnik pred&asno izklopite, bo plota nadaljevala
z delovanjem ob nastavljeni temperaturi, dokler je ne
izklopite.

1. Izberite kuhalno mesto, ki ga Zelite izklopiti.

2. Pritisnite gumb "\, da vklopite Gasovnik.
3. Dokler se na zaslonu ¢asovnika ne prikaze "00"

se dotaknite "
Lucka v obliki pike na zaslonu ustreznega kuhalnega
mesta se po doloéenem ¢asu utripanja in ko preklicete
¢asovnik popolnoma izklopi.
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", da nastavite vrednost na "00".

Varna in uéinkovita uporaba indukcijskih kuhal-
nih mest

Nacini delovanja: Indukcijska plos¢a neposredno
greje posodo za kuhanje, kar je ena izmed funkcij
njenega nacina delovanja. Zato ima v primerjavi z
drugimi vrstami ploS¢ veliko prednosti. Deluje
ucinkoviteje in povrsina plosce se ne segreje.
Indukcijska plo$¢a ima izreden varnostni sistem, ki bo
zagotovil najvecjo varnost uporabe.

Plos¢a je lahko glede na model opremljena z
indukcijskimi kuhalnimi mesti premera 145,
180 in 210-280 mm. Z indukcijsko funkcijo
vsako kuhalno mesto zazna posodo, ki je
postavljena na njem. Energija se ustvari le na
mestu, kjer se posoda dotika kuhalnega
mesta, zato je poraba energije minimalna.

Omejitev ¢asa delovanja

Enota za upravijanje plo3ce razpolaga s funkcijo
omejitve ¢asa delovanja. Ce pustite vklopljeni dve ali
veC kuhalnih mest, se bo kuhalno mesto po dologenem
¢asu samodejno izklopilo (glejte tabelo-1). Ce je za
kuhalno mesto vklopljen ¢asovnik, se bo tudi zaslon
¢asovnika kasneje izklopil.

Omejitev Gasa delovanija je odvisna od izbrane stopnje
temperature. Za to stopnjo temperature je dolocen
najdaljsi ¢as delovanja.

Ko se kuhalno mesto samodejno izklopi, kot je opisano
zgoraj, ga lahko ponovno zaZenete.

Tabela-1: Omejitev Casa delovanja

Stopnja temperature | Omejitev Gasa
delovanja - ura

Zascita pred pregretiem

Plosca vsebuje senzorje, ki zagotavljajo zaScito pred
pregretiem. V primeru pregretja se lahko pojavi
naslednje;

e Aktivno kuhalno mesto se lahko izklopi.



e |zbrana stopnja se lahko zniZa. vendar pa to ni
opazno na kazalcu.

Varnostni sistem proti razlitju

Plo$ta ima varnostni sistem proti razlitju. Ce se po
nadzorni ploS¢i razlije tekoGina, bo sistem nemudoma
prekinil dovod napetosti in izklopil plo$¢o. Med tem
¢asom se na zaslonu prikaze opozorilo "F".

Natancéne nastavitve moci

Indukcijska plo$¢a se nemudoma odzove na ukaze, kar
je ena izmed funkcij njenega nacina delovanja. Zelo
hitro spremeni nastavitve modi. Tako lahko preprecite,
da bi se iz kuhalnega lonca (ki vsebuje vodo, mleko itd.)
razlila tekocina, Ceprav je bila tik pred razlitiem.

Zvoki

Uporabnik lahko sli$a zvoke med kuhanjem

Med uporabo $tedilnika se lahko sliSijo zvoke glede na
material osnove posod. Ti zvoki so normalen del
indukcijske tehnologije. To ni napaka.

Morebitni vzroki in vrste zvoka:

Zvok ventilatorja

Stedilnik vsebuje ventilator, ki se samodejno aktivira
glede na temperaturo izdelka. Ventilator ima razliéne
stopnje pihanja in se v skladu s temperaturo aktivirajo
razli¢ne stopnje.

Tihi zvok budanja, kot zvok transformatorja

To je temelj indukcijske tehnologije. Ceprav se toplina
neposredno prenaSa na osnovo posod za kuhanje, se
lahko pojavi bucanje glede na material posod za
kuhanje. Tako lahko uporabnik sliSa razli¢ne zvoke ob
uporabi razli¢nih posod za kuhanje.

Zvok prasketanja

Lahko sliSamo zvok prasketanja med kuhanjem.
Nastane zaradi materiala in konstrukcije osnove posod
za kuhanje. Zvok prasketanja se lahko pojavi, Ce je
posoda za kuhanje izdelana iz ve¢ plastov iz razliénih
materialov.

Zvok vizganja

Med kuhanjem se lahko pojavijo zvoki ZviZganja na
dveh kuhali§¢ih na isti strani Stedilnika z razliénimi
stopnjami kuhanja.

Prazna posoda

Hrup povzroci tudi segrevanje prazne posode. Ko jo
napolnite z vodo ali hrano, bo zvok ponehal.

Ce je povrsina ploée za upraviianje na dotik
izpostavljena intenzivni pari, se lahko celoten
sistem za upravljanje izklopi in kaze signal
napake.

PovrSina plosce za upravljanje naj bo Cista.
Pojavi se lahko napacno delovanije.
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[ vzdrzevanje in &iscenje

Splosne informacije

Ob rednem ¢iS¢enju naprave se bo servisna Zivljenjska
doba podalj$ala in teZave bodo manj pogoste.

Za GiScenje naprave ne uporabljajte parnih
Cistilnikov, saj lahko povzrodijo elektriéni udar.

NEVARNOST:
Napravo izkljucite iz elektricnega omrezja
preden pricnete z vzdrZzevanjem in ¢iscenjem.

Nevarnost elektriénega udara!

NEVARNOST:
Pred ¢iS¢enjem poCakaijte, da se naprava
ohladi.

VroCe povrsine lahko povzrocijo opekline!

e Po vsaki uporabi napravo temeljito ogistite. Tako
boste ostanke kuhanja laZje odstranili ter
preprecili, da bi se le-ti ob naslednji uporabi
zazgali.

e ZaciSCenje naprave ne potrebujete posebnih
Cistil. Napravo oistite s toplo vodo s Cistilom,
mehko krpo in gobo ter jo obriite s suho krpo.

e Po ciscenju vedno obrisite vsakrSne presezke
tekoCine in vsa razlitia nemudoma osusite.

e PovrSin iz nerjavecega jekla in rocaja ne Cistite s
cistili, ki vsebujejo kisline ali klor. Te dele o€istite
z mehko krpo s tekoGim Cistilom (ne abrazivnim),
bodite pozorni, da briSete v eno smer.

CiScenje plosce

Steklokeramicne povrsine

Steklokerami¢no povrsino obrisite z mrzlo vodo in pri
tem pazite, da na njej ne ostanejo sledi Cistil. Nato jo
obrisite do suhega z mehko krpo. Ob naslednji uporabi
lahko ostanki poSkodujejo steklokerami¢no povrsino.
Posusenih ostankov na steklokeramicni ploséi v
nobenem primeru ne strgajte z ostrimi rezili, Zicno
gobico ali podobnimi predmeti.

Ostanke kalcija (rumene madeZe) odstranite z majhno
koli¢ino odstranjevalca vodnega kamna, ki ga lahko
kupite v trgovini, ali pa uporabite domadega, npr. kis
ali limonin sok.

Ce je povr§ina mo¢no umazana, z gobo nanesite Cistilo
in poCakajte, da se popolnoma vpije. Nato oCistite
povrsino ploSée z vlazno krpo.

Hrano z visoko vsebnostjo sladkorja kot sta
smetana in sirup odstranite takoj, e preden se
povrsina ohladi. VV nasprotnem primeru se
lahko steklokeramiéna povrsina trajno
poSkoduje.

Dolocena Cistila ali Cistilna sredstva lahko
poskodujejo povrsino.
7a ¢iScenje ne uporabljajte agresivnih Gistil,

Cistilnih praskov/krem ali ostrih predmetov.
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Barva na prevleki ali drugih povrSinah lahko Cez ¢as
rahlo zbledi. To ne vpliva na delovanje naprave.
Bledenje barv in madezi na steklokeramicni povrsini so
obicajni in niso napaka.



Odpravljanje tezav

e Ko se kovinski deli segrejejo, se lahko razsirijo in sli$en je zvok raztezanja. >>> To ni napaka.

e Varovalka je okvarjena ali izklopliena. >>> Preverite varovalke. Po potrebi jih zamenjajte ali znova
nastavite.

e Naprava ni prikju¢ena na (ozemljeno) vticnico. >>> Preverite Vtic.

(e zaslon ob ponovnem vklopu plosce ne zasveti. >>> Izklopite napravo iz elektricnega tokokroga.
Pocakajte 20 sekund in jo nato ponovno prikijucite.

e 7adita pred pregretiem je vklopliena. >>> Pocakajte, da se plosca ohladi.

e Lonec FI ustrezen. >>> Preverite lonec.

e Lonca niste postavili na delujoce kuhalno mesto. >>> Preverite ali je lonec na kuhalnem mestu.

e Lonec ni primeren za indukcijsko kuhanje. >>> Preverite ali je lonec primeren za indukcijsko kuhanije.

e Lonec ni pravilno nameScen ali pa dno lonca ni dovolj Siroko za kuhalno mesto. >>> Izberite dovolj Sirok
lonec in ga pravilno namestite na kuhalno mesto.

*  Lonec ali kuhalno mesto sta pregreta. >>> PoCakajte, da se ohladita.

e Morda je potekel ¢as kuhanja za izbrano kuhalno mesto. >>> Izberete lahko nov ¢as kuhanja ali kon¢ate
kuhanije.

e ZaSCita pred pregretiem je vklopljena. >>> PoCakajte, da se ploS¢a ohladi.

stranite predmet na ploS¢i.

Lonec se ne segreje, kijub temu da je kuhaino mesto vklopljeno.

e Lonec ni primeren za indukcijsko kuhanje. >>> Preverite ali je lonec primeren za indukcijsko kuhanje.

e Lonec ni pravilno nameScen ali pa dno lonca ni dovolj Siroko za kuhalno mesto. >>> Izberite dovolj Sirok
lonec in ga pravilno namestite na kuhalno mesto.

kolikor tezave ne morete odpraviti, kljub
emu da ste upoStevali navodila v tem
poglavju, se obrnite na pooblaséenega

serviserja ali prodajalca, pri katerem ste kupili
napravo. Okvarjene naprave nikoli ne
poskusajte popraviti sami.
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GARANCIJSKALISTINA
Slovenija

Zasvojenaprave prevzemamo garancijo podpogoji, navedenimiv nadaljevanju

1.

4,

belko daje garancijoza obdobje 36 mesecev. ki zatnetelina dan dobavekoninemu
porabniku, Kot dokazilo velja potrdilo o nakupu, Ta garancija se zagotavlja samokanénim
porabnikom, ki so prvi kupei izdelka pri trgoven.

Tagarancija ne omejuje cbveznega zakonskega jamstva.

WVgarancijskern obdobju se po preverjanju odpravijonapake pri napravi, ki so dokazano
posledica napak materiala ali zaradi izdelave. Qyrsti naknadneizboljSave odlota zkljutno
podjetie bekeo. Garancija pokriva strodke delovnega fasainmateriala, nastale pri
odpravijanjunapak.

W primeru neustreznega ravnania indalineupodtevanjapredpisov o sestavi invaradnji, pri
poskodbah medtransportom, zaradizloma in razpok, e posebej pri delih iz stekla ali
umetne snowvi, ter pri potrodnih in obrabnih delib, kot npr. filtrib, lufeh, jermenih, oglenih
Eletkah, itd., ter v primeru Skode, nastale zaradiizrednib razmer pri oskrbi z elektritnim
tokomin vodo ali na podlagi vidje sile, garancijskih storitev ni mogote zagotoviti, Poskodbe
izven naprave ter poskodbe zaradiposegov oz, popravil oseb, ki jihzanje ni pooblastito
podjetje beko, soizkljuleneiz obsega garancije.

Napake v obsequ garancijeje treba nemudorma javiti shuZbiza stranke podjetja beke in pri
tem predioZiti potrdido o nakupu,

Razsirjene garancijske ponudbe, ki se nanasajonaspecificne dela izdelka kot motorje,
kompresorje, Crpalke itd., obsegajo izkljufno strodke opisanega sestavnega dela, Ta
garancijanepokrivamorebitnib strofkov potiin/ali dela, ki bi lahko nastali pri zamenjavi
takinih delov,

Garancijske storitve ne pomenijo podaljSanja garancijske dobe. Napravotakoj po prevzemu
preveritein morebitne pomanjkijivosti javite v roku 14 dni,

Najlepsa hvala zanakup kakovostnega izdelka beko, Zelimo vam velikoveselja znjim!
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Servisna telefonska siuzha: +386 2 300 65 89
E-posta: trgovina@@aswo.si
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Bitte zuerst diese Bedienungsanleitung lesen!

Sehr geehrte Kundin, sehr geehrter Kunde,

vielen Dank fiir den Kauf eines Beko-Produktes. Wir hoffen, dass dieses Produkt, das mit hochwertiger und
hochmoderner Technologie hergestellt wurde, beste Ergebnisse erzielt. Daher bitte die gesamte Bedienungsanleitung
und alle beiliegenden Dokumente aufmerksam durchlesen und zum zukiinftigen Nachschlagen aufbewahren. Bei
Weitergabe des Produktes auch die Bedienungsanleitung mit aushéndigen. Alle Warnungen und Informationen in der

Bedienungsanleitung einhalten.

Bitte beachten, dass diese Bedienungsanleitung fiir unterschiedliche Modelle geschrieben wurde. Unterschiede
zwischen den verschiedenen Modellen werden natirlich in der Anleitung erwahnt.

Die Symbole
In dieser Anleitung verwenden wir folgende Symbole:

Wichtige Informationen oder niitzliche
Tipps zum Gebrauch.

in denen es zu Verletzungen oder
Sachschaden kommen kann.

:\- Warnung vor gefahrlichen Situationen,

& Warnung vor Stromschlégen.

>

t Warnung vor Brandgefahr.
:2 Warnung vor heiBen Fldchen.

Arcelik A.S.
Karaagag caddesi No:2-6
34445 Suﬂuce/ Istanbul/ TURKEY

Made in TURKEY
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tl Wichtige Sicherheits- und Umwelthinweise

Dieser Abschnitt enthalt Hinweise, die

fur die Sicherheit des Benutzers und

anderer Personen unerldsslich sind.

Diese Hinweise mussen beachtet

werden, damit es nicht zu

Verletzungen oder Sachschaden

kommt.

Bei Nichteinhaltung dieser

Anweisungen erloschen samtliche

Garantieanspriiche.

Allgemeine Sicherheit

e Dieses Gerat darf von Kindern (ab
acht Jahren) oder Personen
bedient werden, die unter
korperlichen, sensorischen oder
geistigen Einschrankungen leiden
oder denen es an der nétigen
Erfahrung und Wissen im
Umgang mit solchen Geraten
mangelt, wenn solche Personen
beaufsichtigt werden und, zuvor
grundlich mit der sicheren
Bedienung des Gerates vertraut
gemacht wurden und sich der
damit verbundenen Gefahren voll
und ganz bewusst sind.
Kinder dirfen nicht mit dem Gerat
spielen. Reinigungs- und
Wartungsarbeiten diirfen von
Kindern nicht ohne Aufsicht eines
Erwachsenen durchgefiihrt
werden.

e Das Gerat darf nicht von
Personen genutzt werden, die
unter korperlichen oder geistigen
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Einschrankungen leiden oder
denen es an der notigen
Erfahrung im Umgang mit solchen
Gerdten mangelt. Ausnahmen
sind nur dann moglich, wenn
solche Personen beaufsichtigt
werden oder grindlich Gber den
richtigen Umgang mit dem Gerat
aufgeklart wurden. Dies gilt
natirlich auch fir Kinder.

Kinder missen stets beaufsichtigt
werden, damit sie nicht mit dem
Gerat spielen.

Falls das Produkt an jemand
anderen zur personlichen oder
Secondhand-Benutzung
tbergeben wird, sollten
Bedienungsanleitung,
Produktetiketten und andere
relevante Dokumente und Teile
ebenfalls Ubergeben werden.
Installation und Reparaturen
missen grundsatzlich vom
autorisierten Kundendienst
ausgefiinrt werden. Der Hersteller
haftet nicht fir Schaden, die
durch den Eingriff nicht
autorisierter Personen entstehen;
zudem kann dadurch die Garantie
erloschen. Vor der Installation
aufmerksam alle Anweisungen
lesen.

Gerédt nicht nutzen, falls es nicht
ordnungsgeman funktioniert oder



sichtbare Beschadigungen
aufweist.

Nach jeder Benutzung priifen, ob
die Funktionsknopfe des
Produktes ausgeschaltet sind.

Elektrische Sicherheit

Falls das Produkt einen Fehler
aufweist, sollte es bis zur
Reparatur durch einen
autorisierten
Kundendienstmitarbeiter nicht in
Betrieb genommen werden. Es
besteht Stromschlaggefahr!
SchlieBen Sie das Produkt nur an
eine geerdete Steckdose an,
deren Spannung und Schutz den
Angaben unter , Technische
Daten” entsprechen. Lassen Sie
durch einen qualifizierten

Elektriker eine Erdung vornehmen.

Unser Unternehmen haftet nicht
flr Probleme, die durch ein nicht
entsprechend den ortlichen
Richtlinien geerdetes Produkt
entstehen.

Reinigen Sie das Produkt niemals,
indem Sie Wasser darauf
verteilen oder schitten! Es
besteht Stromschlaggefahr!
Beriihren Sie den Stecker niemals
mit feuchten oder gar nassen
Handen! Trennen Sie das Kabel
niemals durch Ziehen am Kabel;
greifen und ziehen Sie immer am
Stecker.

Das Produkt darf wéahrend
Installation, Wartung, Reinigung
und Reparatur nicht an eine
Steckdose angeschlossen sein.
Falls das Netzkabel des Produktes
beschadigt ist, muss es zur
Vermeidung von Gefahren vom
Hersteller, einem
Kundendienstmitarbeiter oder
vergleichbar qualifizierten
Personen ausgetauscht werden.
Das Gerat muss so installiert sein,
dass es vollstandig vom Netzwerk
getrennt werden kann. Die
Trennung muss entsprechend
den Baurichtlinien entweder
durch einen Netzstecker oder
einen in der festen elektrischen
Installation eingebauten Schalter
ermoglicht werden.

Die Riickseite des Ofens wird im
Betrieb hei3. Achten Sie darauf,
dass der Elektroanschluss die
Rickseite nicht berthrt;
andernfalls kann der Anschluss
beschadigt werden.

Klemmen Sie das Netzkabel nicht
zwischen Backofent(r und
Rahmen ein; filhren Sie es nicht
tber heiBe Oberflachen.
Andernfalls kann die
Kabelisolierung schmelzen und in
Folge eines Kurzschlusses einen
Brand verursachen.

Jegliche Arbeiten an elektrischen
Geraten und Systemen sollten von
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autorisierten und qualifizierten
Personen ausgefiihrt werden.

e Schalten Sie das Gerét bei
Schaden aus, unterbrechen Sie
die entsprechende
Stromversorgung. Schalten Sie

dazu die Sicherungen im Haus ab.

e Stellen Sie sicher, dass die
Sicherungsangaben mit dem
Produkt kompatibel sind.

Produktsicherheit

e \WARNUNG: Das Gerat und seine
zuganglichen Teile werden
wahrend des Betriebs heiB3. Keine
Heizelemente berthren. Kinder
unter 8 Jahren fernhalten, sofern
nicht kontinuierlich beaufsichtigt.

e Produkt niemals nutzen, wenn
Urteilsvermdgen oder
Koordination durch Alkohol
und/oder Drogen beeintrachtigt
sind.

e Bei alkoholischen Getranken in
den Gerichten entsprechend
vorsichtig sein. Alkohol verdampft
bei hohen Temperaturen und
kann durch Entziinden bei
Kontakt mit heiBen Oberflachen
Feuer verursachen.

e Keine brennbaren Materialien in
der Nahe des Produktes
aufstellen, da die Seiten wahrend
des Gebrauchs heils werden
konnen.

e \Wahrend des Gebrauchs wird das
Gerat heiB. Keine Heizelemente
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im Inneren des Backofens
berihren.

Darauf achten, dass keine
Belliftungsschlitze blockiert
werden.

Keine geschlossenen Dosen und
GlasgefaBe im Ofen erhitzen. Der
in der Dose/im Glasgefal
entstehende Druck konnte
Dose/Glasgefal bersten lassen.
Backbleche, Gerichte und Alufolie
nicht direkt auf den Boden des
Backofens stellen. Der Hitzestau
kann den Boden des Backofens
beschéadigen.

Zur Reinigung der Backofen-
Glastiir keine aggressiven
scheuernden Reiniger oder
scharfen Metallschaber
verwenden, da diese die
Oberflache zerkratzen und so das
Glas springen lassen konnen.
Zur Reinigung des Gerates keine
Dampfreiniger verwenden;
andernfalls besteht
Stromschlaggefahr.

(Variiert je nach Produktmodell.)
Rost und Backblech richtig
einsetzen

Es ist wichtig, dass Rost und/oder
Blech richtig in den Einschiben
sitzen. Schieben Sie Rost oder
Blech zwischen zwei Schienen ein,
vergewissern Sie sich, dass
insbesondere der Rost gerade
sitzt, bevor Sie Lebensmittel



darauf legen; bitte schauen Sie
sich die folgende Abbildung an

das Glas der Fronttir entfernt
oder gesprungen ist.

Griff der Ofentiire nicht zum
Trocknen von Geschirrtlichern
verwenden. Keine Geschirrtiicher,
Handschuhe oder vergleichbare
Textilprodukte aufhangen, wenn
die Grillfunktion bei gedffneter TUr
arbeitet.

Beim Hineingeben oder
Herausnehmen von Gerichten in
den/aus dem heiBen Ofen immer
hitzebestandige Handschuhe
verwenden.

Legen Sie das Backpapier mit den
Lebensmitteln in einem Kochtopf
oder auf einem Ofenzubehdr
(Backblech, Rost etc.) aus und
geben Sie alles zusammen in den
vorgeheizten Ofen. Entfernen Sie
uberschussige Bereiche des
Backpapiers, die Giber das
Zubehdr oder den Topf
hinausragen, damit es keine
Heizelemente des Ofens beriihrt.
Verwenden Sie Backpapier
niemals bei einer
Betriebstemperatur, welche die
flir das Backpapier angegebenen
Werte (ibersteigen. Legen Sie
Backpapier nicht direkt auf dem
Boden des Ofens aus.
WARNUNG: Stellen Sie vor dem
Lampenwechsel sicher, dass das
Netzkabel des Gerates getrennt
oder die Sicherung deaktiviert ist,
damit kein Stromschlag mdglich
ist.

Damit es nicht zu Uberhitzung
kommt, darf das Geréat nicht
hinter Zierklappen/Ziertiiren
aufgestellt werden

Brandschutzvorkehrungen des
Produktes:

Sicherstellen, dass die elektrische
Verbindung richtig in die
Steckdose eingesteckt ist und
keine Funken erzeugt.

Keine beschadigten oder
abgeschnittenen Kabel bzw.
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Verlangerungskabel verwenden;
nur das Originalkabel einsetzen.

e Beim AnschlieBen des Produktes
sicherstellen, dass sich keine
Flissigkeit oder Feuchtigkeit an
der elektrischen Verbindung
befindet.

BestimmungsgemaBe Verwendung

e Dieses Gerat wurde fiir den
reinen Hausgebrauch entwickelt.
Eine gewerbliche Nutzung ist
nicht zulassig.

e VORSICHT: Dieses Geréat dient
ausschlieBlich der Zubereitung
von Speisen. Es darf nicht zu
anderen Zwecken eingesetzt
werden.

e Benutzen Sie das Gerat nicht zum
Vorwarmen von Tellern, hdngen
Sie keine Kiichentiicher,
Handtlcher und dergleichen zum
Trocknen oder Anwarmen an die
Griffe.

e Der Hersteller haftet nicht fiir
Schaden, die durch
unsachgemaBen Gebrauch oder
falsche Bedienung verursacht
werden.

e Das Gerat ist zum Garen,
Auftauen, Backen, Braten und
Grillen von Lebensmitteln
geeignet.

Sicherheit von Kindern

e \WARNUNG: Verschiedene Teile
des Gerates werden wahrend des
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Gebrauchs heil. Daher kleine
Kinder vom Gerat fernhalten.

e \erpackungsmaterialien kdnnen
eine Gefahr fur Kinder darstellen.
Samtliche
Verpackungsmaterialien an einem
sicheren Ort und auBerhalb der
Reichweite von Kindern
aufbewahren.

e Flektrische Produkte konnen eine
Gefahr fiir Kinder darstellen.
Kinder im Betrieb daher
unbedingt vom Gerat fernhalten.
Kinder nicht mit dem Gerat
spielen lassen.

e Keine Gegenstande auf das Gerat
stellen, die Kinder erreichen
konnen.

e \Wenn die Ofentlr gedffnet ist,
keine schweren Gegenstande
darauf ablegen und keine Kinder
darauf sitzen lassen. Das Gerat
kann kippen oder die Ofentlr
oder die Turscharniere konnen
beschadigt werden.

Altgerite entsorgen
Erfiillung von WEEE-Vorgaben zur Entsorgung
von Altgeréten:

Dieses Produkt erflillt die Vorgaben der EU-WEEE-
Direktive (2012/19/EU). Das Produkt wurde mit einem
Klassifizierungssymbol fir elektrische und
elektronische Altgeréte (WEEE) gekennzeichnet.
Dieses Gerat wurde aus hochwertigen Materialien
hergestellt, die wiederverwendet und recycelt werden
kénnen. Entsorgen Sie das Gerdt am Ende seiner
Einsatzzeit nicht mit dem reguldren Hausmdill; geben
Sie es stattdessen bei einer Sammelstelle zur
Wiederverwertung von elektrischen und elektronischen



Altgeréten ab. Ihre Stadtverwaltung informiert Sie
gerne Uber geeignete Sammelstellen in Ihrer Nahe.
Einhaltung von RoHS-Vorgaben:

Das von Ihnen erworbene Produkt erfiillt die Vorgaben
der EU-RoHS Direktive (2011/65/EU). Es enthalt keine
in der Direktive angegebenen geféhrlichen und
unzulassigen Materialien.

Verpackungsmaterialien entsorgen

e Die Verpackung des Gerétes besteht aus
wiederverwertbaren Materialien. Entsorgen Sie
diese vorschriftsgemaB und entsprechend
sortiert. Entsorgen Sie solche Materialien nicht
mit dem normalen Hausmdll.
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A Aligemeine Informationen

Gerateiibersicht

1 Bedienfeld 6 Liiftermotor (hinter der Metallplatte)
2 Gitterrost 7 Beleuchtung

3 Backblech 8 Oberes Heizelement

4 Griff 9 Einschubpositionen

5 Tir

Funktionsknopf
Digitaltimer
Temperaturknopf
Temperaturleuchte

S ow o =
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Lieferumfang

Je nach Modell wird eventuell
unterschiedliches Zubehdr mitgeliefert. Daher
kann es vorkommen, dass nicht samtliches in

der Anleitung erwahntes Zubehor mit lhrem
Gerét geliefert wird.

1. Bedienungsanleitung

2. Backblech
Flir Backwaren, Tiefkiihlgerichte und groBe
Braten.

3. Tiefes Backblech/Tropfschale
Flir Gebéck, groBe Braten, Gerichte mit viel
Fliissigkeit und zum Fettauffangen beim Grillen.

Gitterrost und Backblech richtig in die
Teleskopeinschiibe einschieben

(Dieses Merkmal ist optional. Es ist bei Ihrem
Modell mdglicherweise nicht vorhanden.)
Durch die Teleskopeinschiibe lassen sich Bleche
und Rost besonders leicht einlegen und
entfernen.

Achten Sie beim Einsatz von Backblech und
Gitterrost mit den Teleskopeinschiben darauf,
dass die Stifte am rlickwértigen Teil des
Teleskopeinschubs die Kanten von Backblech
und Gitterrost ber(ihren.

4.  Rost
Zum Rodsten und Grillen und als Unterlage fiir
Behélter, in denen unterschiedlichste

Lebensmittel gegart werden konnen.
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Technische Daten

L eistungsaufnahme gesamt 2.5 kW

EinbaumaBe (Hohe/Breite/Tiefe **590 oder 600 mm/560 mm/Minimum 550 mm
Garraumleuchte 15/25 W

60350-1 ermittelt. Dle entsprechenden Werte werden unter Ublichen Einsatzbedingungen bei Ober-
/Unterhitze oder im Umluftbetrieb (sofern vorhanden) ermittelt.

Die Energieeffizienzklasse wird gemaB Funktion ermittelt: je nachdem, ob das Gerat mit den
entsprechenden Funktionen ausgestattet ist. 1. Garen mit Eco-Umluft, 2. Turbo-Niedertemperaturgaren, 3.
Turbogaren, 4. Ober-/Unterhitze mit Umluft, 5. Ober-/Unterhitze

Im Zuge der Qualitatsverbesserung kdnnen ngaben am Produkt oder in der begleitenden

sich technische Daten ohne Vorankiindigung Dokumentation wurden unter

andern. Laborbedingungen unter Berticksichtigung der
- - — - - zutreffenden Richtlinien ermittelt. Solche Werte

Die Abbildungen in dieser Anleitung dienen kénnen je nach Einsatzumgebung und

lediglich der Veranschaulichung und kénnen Nutzungsweise des Gerétes abwaichen.

etwas vom tatsachlichen Aussehen des

Gerdtes abweichen.
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K installation

Geréat vom néchstgelegenen autorisierten
Kundendienst geméaB giiltigen Bestimmungen
installieren lassen. Andernfalls erlischt die Garantie.
Der Hersteller haftet nicht fir Schaden, die durch
Aktivitdten nicht autorisierter Personen entstehen;
zudem kann dadurch die Garantie erloschen.

Die Vorbereitung des Aufstellungsortes und
der elektrischen Anschliisse sind Sache des

Kunden.

GEFAHR:
Die Installation des Gerdtes muss in
Ubereinstimmung mit sémtlichen zutreffenden

Vorschriften zur Elektroinstallation erfolgen.

GEFAHR:

Gerét vor der Installation auf eventuelle,
sichtbare Defekte untersuchen. Falls Defekte
vorliegen, darf das Gerét nicht installiert

werden.
Beschadigte Geréte miissen grundsétzlich als

Sicherheitsrisiko betrachtet werden.

Vor der Installation

Das Gerét ist fiir den Einbau in handelstbliche
Kiichenmdbel vorgesehen. Zwischen Geréat und
angrenzenden Klichenwénden und -mébeln muss ein
Sicherheitsabstand verbleiben. Siehe Abbildung auf
der nachsten Seite (Angaben in mm).

Oberflachen, Kunststoffbeldge und verwendete
Kleber missen hitzebestandig sein (bis
mindestens 100 °C).

Kiichenmdbel missen waagerecht ausgerichtet
und fixiert sein.

Befindet sich unter dem Backofen eine
Schublade, muss zwischen Backofen und
Schublade ein Trennboden eingesetzt werden.
Tragen Sie das Gerat grundsétzlich mit
mindestens zwei Personen.

Halten Sie den Ofen zum Transportieren an den
Schlitzen an beiden Seiten.

Entfernen Sie vor Installation des Produktes alle
darin befindlichen Materialien und Dokumente.
Das Kiichenmdbel muss mit den in der
nachstehenden Abbildung angegebenen
Abmessungen dbereinstimmen. Im hinteren
Bereich des Kiichenmdbels muss zur
Gewahrleistung einer ausreichenden Belliftung
eine Offnung mit den in der nachstehenden
Abbildung angegebenen Abmessungen
ausgeschnitten werden.

Stellen Sie das Gerat nicht neben Kuhl- oder
Gefriergeraten auf. Die Warmeabgabe des
Gerates flihrt zu steigendem Energieverbrauch
der Kiihlgerate.

Missbrauchen Sie die Tiir/den Tiirgriff nicht
um Anheben oder Bewegen des Gerétes.
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Minimum
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* Minimum

Einbauen und AnschlieBen

e Die Installation des Gerates muss in
Ubereinstimmung mit samtlichen zutreffenden
Vorschriften zur Gas- und Elektroinstallation
erfolgen.

Elektrischer Anschluss

SchlieBen Sie das Gerat an eine geerdete

Schutzkontaktsteckdose/Leitung an, die mit einem

Miniatur-Leistungstrennschalter passender Kapazitét

gemaB der ,Technische Daten*-Tabelle abgesichert

wird. Lassen Sie durch einen qualifizierten Elektriker

eine Erdung vornehmen, egal ob Sie das Produkt mit

oder ohne Transformator verwenden. Der Hersteller
haftet nicht bei Schaden, die durch den Einsatz des
Gerates ohne vorschriftsméBige Erdung entstehen.

GEFAHR:

Das Gerat darf nur von einer autorisierten
Fachkraft an das Stromnetz angeschlossen
werden.

Der Hersteller haftet nicht fiir Schaden, die
durch Aktivitdten nicht autorisierter Dritter
entstehen.
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GEFAHR:

Das Netzkabel darf nicht eingeklemmit,
geknickt oder gequetscht werden und darf
nicht mit heiBen Gerateteilen in Berlihrung
kommen.

Beschadigte Netzkabel miissen durch einen
zugelassenen Elektriker ausgetauscht werden.
Andernfalls kann es zu Stromschlagen,
Kurzschliissen und Bréanden kommen!

e Der Anschluss muss geméaB nationalen
Richtlinien erfolgen.

e Die Netzanschlussdaten miissen mit den Daten
auf dem Typenschild des Geréates
Ubereinstimmen. Das Typenschild finden Sie
nach Offnen der Ofentiir an der Unterseite des
Gerétes.

e Verwenden Sie nur Netzkabel, die den Angaben
im Abschnitt , Technische Daten" entsprechen.

GEFAHR:
Trennen Sie das Gerét vollstandig von der
Stromversorgung, bevor Sie mit der

Elektroinstallation beginnen.
Es besteht Stromschlaggefahr!

Der Netzstecker muss nach der Installation frei
zuganglich bleiben, das Netzkabel darf jedoch

nicht iber das Gerat hinweg verlegt werden.

Beim Ausflihren der Elektroinstallation miissen
die nationalen/lokalen
Elektroinstallationsregeln eingehalten und

muss eine korrekte Steckdose und ein
passender Stecker fiir den Ofen verwendet
werden. Falls die Anschlusswerte des Geréats
zu hoch fiir den Steckeranschluss sind, muss
es ohne Steckverbindung mit direktem
Kabelanschluss fest installiert werden.

Stecken Sie den Netzstecker in die Steckdose.

Gerét installieren

1. Schieben Sie den Backofen in die vorgesehene
Nische/Klichenschrank, richten Sie ihn richtig aus
und fixieren Sie ihn — achten Sie dabei unbedingt
darauf, dass das Netzkabel nicht beschédigt oder
eingeklemmt wird.
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Fixieren Sie den Backofen wie in der Abbildung gezeigt
mit zwei Schrauben.

Stellen Sie nach der Installation sicher, dass die
Schrauben ausreichend angezogen sind und der Ofen
nicht bewegt werden kann. Der Ofen kénnte wéhrend
der Benutzung umkippen, falls er nicht entsprechend
den Anweisungen installiert wurde bzw. die Schrauben
nicht ausreichend festgezogen wurden.

Bei Geraten mit Liifter (Es ist bei lhrem Modell
mdglicherweise nicht vorhanden.)

1 Liifter
2 Bedienfeld
3 Tir

Der integrierte Lufter kiihlt den Einbauschrank und die
Vorderseite des Gerates.

Der Kiihlungslifter lauft auch nach dem
bschalten des Backofens noch etwa 20 bis

30 Minuten lang nach.

Wenn Sie Lebensmittel Timer-programmiert

zubereiten, schaltet sich gemeinsam mit den

restlichen Funktionen auch der Lifter zum

Ende der Garzeit ab.




Endkontrolle

1.
2.

Betrieb des Gerats.
Priifen Sie die Funktion.

Transport

Bewahren Sie den Originalkarton auf, falls Sie
das Gerét kinftig transportieren miissen. Halten
Sie sich an die Hinweise auf dem Karton. Falls
Sie den Originalkarton nicht mehr besitzen
sollten, verpacken Sie das Gerét in
Luftpolsterfolie oder starken Karton,
anschlieBend gut mit Klebeband sichern.

Damit Gitterroste und Bleche nicht zu
Beschéadigungen der Ofenttir flihren, schiitzen
Sie die Ofentlr von innen mit einem passenden
Stiick Karton. Fixieren Sie die Ofentir mit
Klebeband.

Verwenden Sie die Ttir/den Turgriff nicht zum
Anheben oder Bewegen des Gerétes.

Legen Sie keine Gegenstande auf dem Gerat
ab, bewegen Sie das Gerét grundsatzlich in

aufrechter Position.

Uberpriifen Sie das Gerét nach dem Transport
genau, (iberzeugen Sie sich davon, dass es

nicht zu Beschadigungen gekommen ist.
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I Vorbereitungen

Tipps zum Energiesparen

Mit den folgenden Hinweisen nutzen Sie Ihr Gerat

umweltbewusst und energiesparend:

e Verwenden Sie am besten dunkles oder
emailliertes Kochgeschirr — dies leitet die Warme
besser.

e  |assen Sie den Backofen vorheizen, wenn dies
durch Bedienungs- oder Zubereitungsanleitung
empfohlen wird.

»  Verzichten Sie bei der Zubereitung auf haufiges
Offnen der Backofentr.

e Bereiten Sie mehrere Gerichte gleichzeitig zu,
sofern dies moglich ist. Dazu stellen Sie einfach
mehrere Behalter auf den Gitterrost.

e (roBere Gerichte und solche, deren Geschmack
sich nicht gegenseitig beeinflussen soll, bereiten
Sie nacheinander zu. Der Backofen ist dann
bereits vorgeheizt.

e Sie kdnnen zusétzliche Energie sparen, indem
Sie den Backofen ein paar Minuten vor Ende der
Garzeit bereits abschalten. Verzichten Sie
wéhrend der Zubereitung mdglichst auf ein
Offnen der Backofentr.

e Tauen Sie gefrorene Gerichte vor der
Zubereitung auf.

Erste Inbetriebnahme
Zeiteinstellung

enn Sie Einstellungen &ndern, blinken die
lentsprechenden Symbole in der Anzeige.

Driicken Sie nach dem ersten Einschalten des Ofens
zum Einstellen der Unrzeit =/me.

Beriihren Sie bei beriihrungsgesteuerten
Modellen zuerst ## und verwenden Sie dann

ur Einstellung der Tageszeit e /-

Bestétigen Sie die Einstellung, indem Sie das Symbol
( beriihren oder 4 Sekunden warten, ohne eine Taste
zu berlhren.
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) €CO

JBHE

=4

12 11 10 9 8 7

1 Einstelltaste

2 Tastensperre-Symbol

3 Uhrsymbol

4 Alarmlautstarkesymbol (Es ist bei lhrem Modell
maglicherweise nicht vorhanden.)

5 Energiesparmodussymbol
6 Plus-Taste

7 Minus-Taste

8 Zeit-Kuchendiagramm

9 Alarmsymbol

10 Garzeitendesymbol

11 Garzeitsymbol

12 Programmtaste

urde die Zeit noch nicht eingestellt, startet
die Uhr bei 12:00 und das <-Symbol wird
angezeigt. Das Symbol verschwindet nach der
Zeiteinstellung.

Bei einem Stromausfall werden die aktuellen
Zeiteinstellungen abgebrochen. Eine
Neueinstellung ist erforderlich.

Erstreinigung des Gerétes

Durch bestimmte Reinigungsmittel konnen die
Oberflachen des Gerates beschadigt werden.

erwenden Sie keine aggressiven
Reinigungsmittel, keine Scheuermittel und
keine scharfen oder spitzen Gegenstande bei
der Reinigung.

1. Entfernen Sie sdmtliches Verpackungsmaterial.

2. Geréateoberflachen mit einem feuchten Tuch oder
Schwamm abwischen und mit einem Tuch
trocknen.

Erstaufheizung

Lassen Sie das Gerdt etwa 30 Minuten lang aufheizen,
schalten Sie es anschlieBend ab. Auf diese Weise



werden sdmtliche Riickstdnde und Beschichtungen
durch Abbrennen entfernt.

WARNUNG
Verbrennungsgefahr durch heiBe Flachen!
Das Gerat kann sich im Betrieb stark

aufheizen. Berlihren Sie niemals heiBe
Brenner, das Innere des Backofens,
Heizelemente und so weiter. Halten Sie Kinder
fern.

Tragen Sie grundsétzlich hitzebestandige
Schutzhandschuhe, wenn Sie etwas in den
Backofen stellen oder herausnehmen.

Grill

1.

2.
3.

Nehmen Sie sdmtliches Zubehdr (z. B. Backbleche
und Gitterrost) aus dem Backofen heraus.
SchlieBen Sie die Backofentr.

Wahlen Sie die hdchste Temperatureinstellung;
Siehe "So bedienen Sie den Grill, Seite 27"
Lassen Sie den Grill etwa 30 Minuten lang
arbeiten.

Schalten Sie den Grill ab; Siehe" So bedienen Sie
den Grill, Seite 27"

Elektroofen

1. Nehmen Sie sémtliches Zubehér (z. B. Backbleche

und Gitterrost) aus dem Backofen heraus.
SchlieBen Sie die Backofentr.

~wn

Wahlen Sie die hichste Ofentemperatur; Siehe

"So bedienen Sie den Backofen, Seite 20",

5. Lassen Sie den Backofen etwa 30 Minuten lang
arbeiten.

6. Schalten Sie den Backofen ab; Siehe "So

bedienen Sie den Backofen, Seite 20"

Bei der ersten Inbetriebnahme kann es (iber
mehrere Stunden zu Rauch- und
Geruchsentwicklung kommen. Dies ist vollig
normal. Liiften Sie den Raum gut durch, damit
Rauch und Gerliche schnell abziehen konnen.
Atmen Sie die Dampfe méglichst nicht ein.

Wéhlen Sie die Einstellung ,Ober- und Unterhitze".
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[ Bedienung des Backofens

Allgemeine Hinweise zum Backen,
Braten und Grillen

WARNUNG
Verbrennungsgefahr durch heiBe Flachen!
Das Gerat kann sich im Betrieb stark

aufheizen. Berlihren Sie niemals heiBe
Brenner, das Innere des Backofens,
Heizelemente und so weiter. Halten Sie Kinder
fern.

Tragen Sie grundsétzlich hitzebestandige
Schutzhandschuhe, wenn Sie etwas in den
Backofen stellen oder herausnehmen.

GEFAHR:
Offnen Sie die Backofentlir vorsichtig: HeiBer
Dampf kann austreten.

Der austretende Dampf kann zu Verbriihungen
von Handen, Gesicht und Augen fiihren.

Tipps zum Backen

e Benutzen Sie Metallgeschirr mit
Antihaftbeschichtung oder hitzebestandige
Silikonformen.

e Nutzen Sie den Platz auf dem Gitterrost gut aus.

e Stellen Sie Backformen in die Mitte des
Gitterrostes.

e Wahlen Sie die richtige Einschubposition, bevor
Sie Backofen oder Grill einschalten. Wechseln
Sie die Einschubposition nicht, solange der
Backofen heif ist.

e Halten Sie die Backofentr geschlossen.

Tipps zum Rosten

e Eine Wiirzmischung aus Zitronensaft und
schwarzem Pfeffer sorgt fiir eine besonders
schmackhafte Zubereitung von ganzen Hiihnern,
Puten und groBeren Fleischportionen.

e Fleisch mit Knochen braucht etwa 15 — 30
Minuten langer zum Garen als dieselbe Menge
Fleisch ohne Knochen.

e Jeder Zentimeter an Fleischdicke braucht etwa 4
— 5 Minuten mehr an Garzeit.

e Lassen Sie Fleisch nach Ablauf der Garzeit noch
etwa 10 Minuten im Backofen ruhen. Der
Fleischsaft verteilt sich so gleichmaBiger im
Braten und l&uft beim Anschneiden nicht aus.

e Fisch stellen Sie auf einem hitzebesténdigem
Teller maglichst in der mittleren oder unteren
Einschubposition in den Backofen.

Tipps zum Grillen

Fleisch, Gefliigel und Fisch werden durch das Grillen

schnell braun, bekommen eine schone Kruste und
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trocknen dabei nicht aus. Insbesondere flache Stiicke,

FleischspieBe und Wiirstchen sowie Gemiise mit

hohem Wasseranteil (wie Tomaten oder Zwiebeln) sind

zum Grillen gut geeignet.

e Verteilen Sie das Grillgut so auf dem Gitterrost,
dass es nicht tiber die Kanten des Gitterrostes
hinausragt.

e Schieben Sie den Gitterrost (mit darunter
eingeschobener Tropfschale) in die richtige
Einschubposition. Vergessen Sie nicht, die
Tropfschale beim Grillen in den untersten
Einschub einzuschieben, damit das Fett
aufgefangen wird. Geben Sie etwas Wasser in
die Tropfschale — so wird die Reinigung
einfacher.

Lebensmittel, die nicht zum Grillen

geeignet sind, kdnnen sich im

schlimmsten Fall entziinden. Grillen Sie

nur Lebensmittel, die bei der starken

Hitze beim Grillen keinen Schaden

nehmen.

Platzieren Sie das Grillgut nicht nahe

der Backofenrlickwand. Dort wird es

besonders heiB, fettes Grillgut kann in

Brand geraten.

So bedienen Sie den Backofen

Ihr Ofen ist mit Kndpfen ausgestattet, die bei

Betétigung herausspringen.

1. Drlicken Sie den Knopf zum Herausspringen nach
innen; nehmen Sie dann die gewiinschte
Einstellung vor.

i

bei Abschluss des

2. Driicken Sie den Knopf
Garvorgangs hinein.
Temperatur und Betriebsart einstellen

1 Funktionsknopf
2 Temperaturknopf



1. Stellen Sie den Funktionswahler auf die
gewiinschte Betriebsart ein.

2. Stellen Sie den Temperaturwahler auf die
gewiinschte Temperatur ein.

» Der Ofen heizt sich auf die eingestellte Temperatur

auf und halt diese aufrecht. Wéhrend des Aufheizens

bleibt die Temperaturleuchte eingeschaltet.

Backofen ausschalten

Bringen Sie Funktions- und

Temperatureinstellungsknopf in die obere Position

(Aus).

Einschubpositionen (bei Modellen mit Grillrost)

Es ist wichtig, dass der Grillrost richtig in die

Einschiibe eingesetzt wird. Setzen Sie den Grillrost wie

in der Abbildung gezeigt in den Einschub ein.

Achten Sie darauf, dass der Grillrost nicht die

Riickwand des Ofens beriihrt. Schieben Sie den Rost

daher nur so weit ein, bis sich die Backofenttir

problemlos schlieBen lasst — so funktioniert der Grill

am besten.

(Variiert je nach Produktmodell.)

Betriebsarten

Die hier gezeigte Reihenfolge der Betriebsarten kann je
nach Geratemodell etwas abweichen.

Ober- und Unterhitze

— Ober- und Unterhitze werden
eingesetzt. Das Gargut wird
gleichzeitig von oben und unten
erhitzt. Diese Betriebsart eignet sich
beispielsweise fir Kuchen, Geback
und Aufldufe. Nur ein Blech
verwenden.

Unterhitze

Bei dieser Betriebsart wird lediglich
das untere Heizelement eingesetzt.
Geeignet z. B. fir Pizza und zum
Nachbrdunen von unten.

Diese Funktion muss auch zur
einfachen Dampfreinigung verwendet
werden.

Umluft

%

Auftauen

%,

HeiBluft

&
Ny

8,

Grill, groB
A2 %%

Bei dieser Betriebsart werden
Oberhitze, Unterhitze und der Liifter
(in der Rlickwand) eingesetzt. Durch
den Lifter wird heiBe Luft schnell
gleichm&Big im Backofen verteilt. Nur
ein Blech verwenden.

Der Backofen wird nicht beheizt. Nur
der Liifter (in der Riickwand) arbeitet.
Gefrorene Lebensmittel werden
langsam bei Zimmertemperatur
aufgetaut, heiBe Lebensmittel
abgekhlt.

Der Ringheizkorper (in der Riickwand)
arbeitet.

Durch den Liifter wird heiBe Luft
schnell gleichmaBig im Backofen
verteilt. Ein Vorheizen ist meistens
nicht erforderlich. Eignet sich zum
Garen auf unterschiedlichen
Einschubebenen. Mehrere Bleche
kdnnen verwendet werden.

Diese Funktion muss auch zur
einfachen Dampfreinigung verwendet
werden.

,3D“-Funktion

Bei dieser Betriehsart werden
Oberhitze, Unterhitze und HeiBluft
(hinteres Heizelement) eingesetzt.
Das Gargut wird gleichm&Big und
schnell von allen Seiten gegart. Nur
ein Blech verwenden.

Der groBe Grill an der Oberseite des
Backofens ist in Betrieb. Diese
Betriebsart eignet sich insbesondere
zum Grillen gréBerer Fleischmengen.
e  Stellen Sie mittelgroBe bis groBe
Portionen auf dem richtigen
Einschub direkt unter das

Grillelement.

e Stellen Sie die maximale
Temperatur ein.

e Wenden Sie das Grillgut nach
der Halfte der Garzeit.
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Grill + Umluft
A4
(% Der Grilleffekt ist nicht so stark wie
bei Flachengrill

e Kleine oder mittelgroBe
Portionen in der richtigen
Einschubposition unter dem
Grill-Heizkorper grillen.

e Stellen Sie die gewiinschte
Temperatur ein.

e Wenden Sie das Grillgut nach
der Hélfte der Garzeit.

Ofenubr verwenden

1 23 4 5 6

12 11 10 9 8 7

1 Einstelltaste

2 Tastensperre-Symbol

3 Uhrsymbol

4 Alarmlautstarkesymbol (Es ist bei lhrem Modell
méglicherweise nicht vorhanden.)

5 Energiesparmodussymbol

6 Plus-Taste

7 Minus-Taste

8 Zeit-Kuchendiagramm

9 Alarmsymbol

10 Garzeitendesymbol

11 Garzeitsymbol

12 Programmtaste

Die maximal einstellbare Zeit bis zum
Garzeitende betragt 5 Stunden 59 Minuten.
Bei Stromausfallen wird die aktuelle

Betriebsart aufgehoben. Sie miissen den
Backofen also wieder neu einstellen.

Wenn Sie Einstellungen andern, blinken die
entsprechenden Symbole in der Anzeige. Bitte
warten Sie einen Moment ab, bis die
Einstellungen in Kraft treten.

Falls keine Gareinstellungen vorgenommen
werden, kann die Uhrzeit nicht eingestellt

werden.
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Bei eingestellter Garzeit wird die verbleibende
Zeit angezeigt, sobald das Geréat arbeitet.

Garen mit Einstellung der Garzeit

Sie kdnnen den Ofen durch Vorgabe der Garzeit so

einstellen, dass Ihr Gericht zu einer bestimmten Zeit

servierbereit ist.

1. Wahlen Sie die Funktion zum Garen.

2. Berithren Sie (3, bis das Symbol P firr die
Garzeit in der Anzeige erscheint.

3. Stellen Sie die Garzeit mit den Tasten == /== ein.

» » Nachdem Sie die Garzeit eingestellt haben,

erscheinen das Symbol =1 und die Zeitscheibe

kontinuierlich in der Anzeige.

4. Geben Sie das Gericht in den Ofen und stellen Sie
die Temperatur tber den Temperaturknopf ein.
Das Garen startet.

» Die am Display angezeigte Garzeit wird

heruntergezahlt, sobald das Garen beginnt und alle

Teile der Zeitscheibe leuchten. Die eingestellte Garzeit

wird in 4 gleiche Teile unterteilt; sobald die Zeit eines

Teils abgelaufen, erlischt das Symbol dieses Teils.

Dies zeigt tibersichtlich das Verhaltnis der

verbleibenden Garzeit zur Gesamtgarzeit.

Ende der Garzeit verzdgern:

Nach der Einstellung der Garzeit konnen Sie das

Garzeitende auf einen spéteren Zeitpunkt verschieben.

1. Wahlen Sie die Funktion zum Garen.

2. Berithren Sie ®, bis das Symbol P! firr die
Garzeit in der Anzeige erscheint.

3. Stellen Sie die Garzeit mit den Tasten == /== ein.

» » Sobald Sie die Garzeit eingestellt haben, erscheint

das Symbol [21 kontinuierlich in der Anzeige.

4. Berthren Sie &, bis das Symbol Sliiir das
Garzeitende in der Anzeige erscheint.

5. Stellen Sie das Garzeitende mit den Tasten = /m=
ein.

» Nachdem Sie die Garzeit eingestellt haben,

erscheinen die Symbole Ml und = sowie die

Zeitscheibe kontinuierlich in der Anzeige. Sobald das

Garen startet, verschwindet das ')|-Symb0|.

6. Geben Sie das Gericht in den Ofen und stellen Sie
die Temperatur iber den Temperaturknopf ein.
Das Garen startet.

» Der Ofentimer berechnet die richtige Startzeit

anhand von Garzeitende und Garzeit. Beim

Erreichen der Startzeit wird der ausgewahlte

Betriebsmodus automatisch eingestellt und der Ofen

auf die festgelegte Temperatur vorgeheizt. Diese

Temperatur wird bis zum Garzeitende beibehalten.



» Die am Display angezeigte Garzeit wird
heruntergezahlt, sobald das Garen beginnt und alle
Teile der Zeitscheibe leuchten. Die eingestellte Garzeit
wird in 4 gleiche Teile unterteilt; sobald die Zeit eines
Teils abgelaufen ist, erlischt das Symbol dieses Teils.
Dies zeigt tibersichtlich das Verhaltnis der
verbleibenden Garzeit zur Gesamtgarzeit.

7. Nach Abschluss des Garens erscheint ,End
(Ende)” in der Anzeige, der Timer gibt einen
Alarm aus.

8. Der Signalton erklingt 2 Minuten lang. Drlicken
Sie zum Beenden des Signaltons einfach eine
beliebige Taste. Der Signalton verstummt, die
aktuelle Zeit wird angezeigt.

enn Sie nach Abschluss des Alarms
eine beliebige Taste driicken, schaltet
sich der Ofen wieder ein. Drehen Sie
Temperaturknopf und Funktionswahler
zum Abschalten des Ofens in die Aus-
Position (0); dadurch wird verhindert,
dass sich der Ofen nach Abschluss des
Alarms wieder einschaltet.

Tastensperre einschalten

Die Tastensperre verhindert die unerwiinschte

Bedienung des Ofens.

1. Berlhren Sie :==, bis das Symbol Bin der Anzeige
erscheint.

» »OFF (Aus)” erscheint in der Anzeige.

2. Driicken Sie zum Aktivieren der Tastensperre .

» Sobald die Tastensperre aktiviert ist, erscheint ,On

(Ein)* in der Anzeige und das @-Symbol leuchtet

weiter.

Bei eingeschalteter Tastensperre sind die
Bedientasten ohne Funktion. Auch nach einem
Stromausfall bleibt die Tastensperre weiterhin
eingeschaltet.

Deaktivierung der Tastensperre

1. Berlhren Sie 22, bis das Symbol Bin der Anzeige
erscheint.

» »0n (Ein)* erscheint in der Anzeige.

2. Deaktivieren Sie die Tastensperre, indem Sie die
Taste ™= dr(icken.

» Nach dem Abschalten der Tastensperre wird ,,OFF

(Aus)“ angezeigt.

Alarmfunktion einstellen

Sie kdnnen die Alarmfunktion des Gerdtes auch als

Kurzzeitwecker einsetzen, wenn Sie sich an etwas

erinnern lassen mdchten.

Der Kurzzeitwecker hat keinen Einfluss auf die

Funktionen des Backofens. Er wird lediglich zur

Erinnerung eingesetzt. Dies ist beispielsweise sinnvoll,

wenn Sie Speisen nach einer bestimmten Zeit wenden

mussen. Nach Ablauf der voreingestellten Zeit gibt der

Timer einen Alarm aus.

1. Berihren Sie (2, bis das Symbol £ in der Anzeige
erscheint.

Die Alarmfunktion kann auf maximal 23
Stunden und 59 Minuten eingestellt
erden.

2. Stellen Sie die Alarmzeit mit =® / ™= ein.

Funktionstasten flir Alarmton, Uhrzeit,

nzeigehelligkeit und Temperaturtasten
Sollten auf Position 0 (Aus) eingestellt
sein.

» Das £3-Symbol leuchtet weiter und die Alarmzeit

erscheint in der Anzeige, sobald die Alarmzeit

eingestellt ist.

3. Am Ende der Alarmzeit beginnt das £-Symbol zu
blinken und der Signalton wird ausgegeben.

Alarm abschalten

1. Der Signalton erklingt 2 Minuten lang. Driicken
Sie zum Beenden des Signaltons einfach eine
beliebige Taste.

» Der Signalton verstummt, die aktuelle Zeit wird

angezeigt.

Alarm abbrechen

1. Zum Abbrechen des Alarms beriihren Sie (), bis
das Symbol £ in der Anzeige verschwindet.

2. Halten Sie die Taste ™= gedriickt, bis
,00:00" angezeigt wird.

Die Alarmzeit wird angezeigt. Falls Alarm- und
Garzeit gleichzeitig eingestellt sind, wird die
kiirzere Zeiteinstellung angezeigt.

Signalton dndern

1. Berihren Sie :22, bis das Symbol <% in der
Anzeige erscheint.

2. Stellen Sie den gewtinschten Signalton mit den
Tasten == / ™= ein.

3. Der von lhnen eingestellte Ton wird nach kurzer
Zeit aktiviert.

» Der ausgewahlte Alarmton wird mit ,b-01“, ,b-

02“ oder ,b-03“ angezeigt.

Uhrzeit &ndern

So &ndern Sie die zuvor eingestellte Uhrzeit:

1. Berlihren Sie 325, bis das Symbol < in der
Anzeige erscheint.

2. Stellen Sie die Unrzeit mit den Tasten =i /== ein.

3. Die von lhnen eingestellte Zeit wird kurz darauf
aktiviert.
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Energiesparmodus

Mit dem Energiesparmodus konnen Sie wéhrend des
Garens Energie sparen, indem Sie die Garzeit
einstellen.

Dieser Modus schlieBt das Garen mit der
Innentemperatur des Ofens ab, indem er die

Heizelemente bereits vor Ablauf der Garzeit abschaltet.

Energiesparmodus einstellen

1. Berthren Sie das Symbol :&, bis das eco-Symbol
in der Anzeige erscheint.

» »OFF (Aus)* erscheint in der Anzeige.

2. Aktivieren Sie den Energiesparmodus durch
Bertihren der ==-Taste.

» Sobald der Energiesparmodus aktiviert ist, erscheint

,On (Ein)“ in der Anzeige und das Energiesparen-

Symbol leuchtet weiter.

Energiesparmodus deaktivieren

1. Berthren Sie das Symbol :22, bis das eco-Symbol
in der Anzeige erscheint.

» »0n (Ein)* erscheint in der Anzeige.

2. Deaktivieren Sie den Energiesparmodus durch
Beriihren der

Kuchen,

Biskuitkuchen Runde Springform mit
einem Durchmesser

von 26 cm auf Rost*™*

Zwei Bleche 1-Runde Springform
mit einem
Durchmesser von 26
cm auf Rost**
4-Runde Springform
mit einem
Durchmesser von 26
cm auf Gebéckblech**

» »Off (Aus)“ erscheint, sobald die der

Energiesparmodus deaktiviert ist.

Displayhelligkeit einstellen

(Dieses Merkmal ist optional. Es ist bei Ihrem

Modell mdglicherweise nicht vorhanden.)

1. Berlhren Sie &, bis ,d-01“, ,d-02“ oder ,d-
03“ fir die Displayhelligkeit im Display erscheint.

2. Stellen Sie die gewiinschte Helligkeit mit = /m=
ein.

» Die von Ihnen eingestellte Displayhelligkeit wird kurz

darauf aktiviert.

Garzeitentabelle

Die Zeitangaben in dieser Tabelle sollen als
Richtwerte dienen. Zeitangaben kénnen
aufgrund von Temperatur, Dicke, Typ der
Lebensmittel und Ihren eigenen Vorlieben
abweichen.

Backen und Braten

Der erste Einschub ist der untere Einschub.

Teiggeback Ein Blech Backblech* | = | 2 ] 200 | 30..40
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3-Backblech*
5-Tiefes
Backblech/Tropfschale*®

(Auflaufy

rathahnchen inute
(1,8-2kg) 250/max, dann
180 ... 190

Pute (5.5 kg) :
250/max, dann
180 .. 190

Ein Blech Booech | A} 3 | A0 | W

Wir empfehlen, den Ofen grundsatzlich vorzuheizen
* Dieses Zubehor wird moglicherweise nicht mit dem Produkt geliefert.
** Dieses Zubehor wird nicht mit dem Produkt geliefert. Handelstibliches Zubehor.

Zubereitungstabelle fiir Testgerichte

Gerichte in dieser Zubereitungstabelle werden
entsprechend EN 60350-1 zubereitet, damit
Prifeinrichtungen das Gerét leichter testen kdnnen

iy
Zwei Bleche 1-Backblech® 1-3 140
3-Gebéckblech*

R
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Biskuitkuchen Ein Blech Runde Springform mit ] 3 160 25,88
einem Durchmesser
26 f Rost™*

Zwei Bleche 1-Runde Springform ) 150 3,45

mit einem

Durchmesser von 26

cm auf Rost™
4-Runde Springform

mit einem

Durchmesser von 26

cm auf Gebéckblech**

Ein Blech Rundes schwarzes
Metallgeschirr mit

einem Durchmesser

von 20 cm auf Rost**

Wir empfehlen, den Ofen grundsatzlich vorzuheizen.
* Dieses Zubehor wird moglicherweise nicht mit dem Produkt geliefert.
** Dieses Zubehor wird nicht mit dem Produkt geliefert. Handelsiibliches Zubehor.

Tipps zum Kuchenbacken .
e Falls Gebdck zu trocken wird, erhdhen Sie die
Temperatur etwas und vermindern gleichzeitig
die Garzeit.
e Werden Kuchen zu feucht, reduzieren Sie die
Fliissigkeiten oder senken die Temperatur um
10 °C.

50...60

Wird Gebéck an der Oberseite gut gebréunt,
innen jedoch nicht richtig gar, achten Sie darauf,
dass sich Fllissigkeiten nicht am Boden des
Gebécks konzentrieren. Versuchen Sie,
Fliissigkeitsmischungen gleichméBig zwischen
den Teigschichten zu verteilen; so erreichen Sie
eine gleichmaBige Bréunung.

e Sofern die Oberseite des Kuchens zu stark
gebréunt wird, backen Sie etwas langer mit
reduzierter Temperatur.

e Wenn der Kuchen auBen gut gelingt, innen
jedoch noch Klebrig ist, geben Sie weniger

Halten Sie sich beim Backen an die
Betriebsart- und Temperaturempfehlungen der
Zubereitungstabelle. Falls die Unterseite nicht
ausreichend gebraunt wird, nutzen Sie beim
nachsten Mal den nachstniedrigeren Einschub.

Fliissigkeit hinzu, senken die Temperatur und
verlangern dafir die Garzeit etwas.

Tipps fiir Geback

e  fFalls Gebéck zu trocken wird, erhohen Sie die
Temperatur etwas und vermindern gleichzeitig
die Garzeit. Befeuchten Sie den Teig mit einer
Mischung aus Milch, OI, Ei und Joghurt.

e Sollte Gebéck sehr lange zum Garen benGtigen,
achten Sie darauf, dass das Geback nicht tber
die Oberkante des Backblechs hinausragt.
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Tipps zur Zubereitung von Gemiise

Falls Gemiisegerichte zu trocken werden,
bereiten Sie diese in einem Geschirr mit Deckel
statt auf dem Blech zu. Geschlossene Behélter
sorgen dafir, dass nicht zu viel Flissigkeit
verloren wird.

Falls Gemiisegerichte nicht richtig gar werden,
kochen Sie das Gemise zuvor und geben es erst
danach in den Ofen.



So bedienen Sie den Grill Grill ausschalten

WARNUNG 1. Drehgn Sie den Funktionswéhler in die Aus-
Backofentiir beim Grillen geschlossen halten Position (oben)
\Verbrennungsgefahr durch heiBe Flachen! Lebgnsmlt_tel, d'? nicht Z_um_Grlllen
___ @ geeignet sind, kdnnen sich im
Grill einschalten schlimmsten Fall entziinden. Grillen Sie
1. Drehen Sie den Funktionswahler auf das nur Lebensmittel, die bei der starken
gewtinschte Grillsymbol. Hitze beim Grillen keinen Schaden
2. Wahlen Sie dann die gewtinschte Grilltemperatur. nehmen.
3. Heizen Sie den Grill bei Bedarf etwa 5 Minuten vor. Platzieren Sie das Grillgut nicht nahe
» Die Temperaturleuchte schaltet sich ein. der Backofenrtickwand. Dort wird es
besonders heiB, fettes Grillgut kann in
Brand geraten.

Garzeitentabelle zum Grillen
Elektrischer Grill

250/max 20..25 Min. *

# je nach Dicke
*5 Minuten vorheizen
**Falls die Grilltemperatur Ihres Produktes nicht angepasst werden kann, arbeitet der Grill mit Hochsttemperatur.

Gerichte in dieser Zubereitungstabelle werden
entsprechend EN 60350-1 zubereitet, damit
Prifeinrichtungen das Gerat leichter testen kdnnen

Wenden Sie die Speise nach 2/3 der gesamten Grillzeit.
Wir empfehlen, das Gerat bei allen Lebensmitteln 5 bis 6 Minuten lang vorheizen zu lassen.
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[ Reinigung und Wartung

Allgemeine Hinweise

Durch regelméBiges Reinigen verlangern Sie die
Lebenserwartung lhres Gerétes und beugen
Fehlfunktionen vor.

GEFAHR:
Trennen Sie das Gerét von der
Stromversorgung, bevor Sie es reinigen.

Es besteht Stromschlaggefahr!

GEFAHR:
Lassen Sie das Gerat vor dem Reinigen
griindlich abkiihlen.

Verbrennungsgefahr durch heiBe Flachen!

e Reinigen Sie das Gerét nach jedem Gebrauch
griindlich. Dadurch lassen sich Speisereste
leichter entfernen und kénnen beim néchsten
Einsatz des Gerétes nicht einbrennen.

e Zur Reinigung benttigen Sie keine
Spezialreiniger. Verwenden Sie am besten
warmes Wasser mit etwas herkémmlichem

Reiniger, ein weiches Tuch oder einen Schwamm.

AnschlieBend mit einem Tuch trocknen.

e Achten Sie stets darauf, iberschiissige und
verschilttete Fllissigkeiten nach der Reinigung
griindlich ab- bzw. aufzuwischen.

e Wenn Sie Edelstahl und Griffe reinigen verzichten
Sie auf Reinigungsmittel, die Sauren oder Chlor
enthalten. Reinigen Sie diese Teile mit einem
weichen Tuch und etwas Fliissigreiniger (kein
Scheuermittel); wischen Sie dabei am besten nur
in eine Richtung.

Durch bestimmte Reinigungsmittel konnen die
Oberflachen des Gerates beschadigt werden.

Verwenden Sie keine aggressiven
Reinigungsmittel, keine Scheuermittel und
keine scharfen oder spitzen Gegenstande bei
der Reinigung.

Nutzen Sie keine Dampfreiniger zur Reinigung
des Gerates — es besteht Stromschlaggefahr.

Bedienfeld reinigen
Reinigen Sie Bedienfeld und Kndpfe mit einem
feuchten Tuch; anschlieBend trocken reiben.

Falls Ihr Produkt mit mechanischen Tasten
oder Kndpfen ausgestattet ist, ziehen Sie die
diese zum Reinigen des Bedienfelds nicht ab.
Das Bedienfeld kann beschadigt werden!
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Backofen reinigen

So reinigen Sie die Seitenwand(Variiert je nach

Produktmodell.)

(Dieses Merkmal ist optional. Es ist bei Ihrem

Modell mdglicherweise nicht vorhanden.)

1. Ldsen Sie den vorderen Bereich der seitlichen
Halterungen, indem Sie diese von der
Seitenwand wegziehen.

2. Ziehen Sie die seitliche Halterung komplett zu
sich hin heraus.

Katalytische Seitenwénde
(Dieses Merkmal ist optional. Es ist bei Ihrem
Modell mdglicherweise nicht vorhanden.)
Seitenwénde (A) und/oder Riickwand (B) lhres
Produktes kénnen mit katalytischer Emaille beschichtet
sein. Die katalystischen Wéande haben eine helle matte
Farbe und eine pordse Oberfldche. Die katalytischen
Seitenwénde des Backofens sollten nicht gereinigt
werden. Die porése Oberflache der katalytischen
Wande reinigt sich durch Absorbierung und
Umwandlung von Riickstanden (Dampf und
Kohlendioxid) von selbst.

SimpleSteam Reinigung

Diese Funktion gewdhrleistet eine einfache Reinigung,
da Schmutz (der durch langes Warten eingetrocknet ist)
mit dem im Inneren des Backofens entstehenden
Dampf und den an den Innenflachen des Backofens
kondensierenden Wassertropfen aufgeweicht wird.



1. Entfernen Sie sémtliches Zubehor aus dem
Garraum.

2. GieBen Sie 500 ml Wasser in das Blech und
platzieren Sie es im 2. Einschub des Ofens.

3. Stellen Sie den Backofen auf einfache
Dampfreinigung ein, lassen Sie ihn bei 100 °C 25
Minuten laufen.

4. Offnen Sie die Tur, wischen Sie die Innenflachen
des Backofens mit einem feuchten Schwamm
oder Tuch ab.

5. Verwenden Sie zum Entfernen von hartnéckigem
Schmutz am besten warmes Wasser mit etwas
herkdmmlichem Reiniger, ein weiches Tuch oder
einen Schwamm und ein Tuch zum Trockenreiben.

ahrend des Dampfreinigungsmodus
erdampft Wasser, das zum Aufweichen
on Verschmutzungen und Verkrustungen
im Garraum auf das Blech gegeben
wurde. Dadurch entsteht eine
beabsichtigte Kondensation im Garraum
und am Innenglas der Ofentiir und kann
Wasser heruntertropfen, wenn Sie die
Ofentr 6ffnen. Wischen Sie den Ofen
nach Offnen der Tiir griindlich trocken.

Backofentiir reinigen

Verwenden Sie zum Reinigen der Backofentlir am

besten warmes Wasser mit etwas herkdmmlichem
Reiniger, ein weiches Tuch oder einen Schwamm.
AnschlieBend mit einem Tuch trocknen.

erzichten Sie bei der Reinigung der
Backofentlir auf aggressive Reinigungsmittel
und auf scharfkantige Schaber aus Metall.

Solche Hilfsmittel kénnen die Oberflachen
zerkratzen und das Glas beschédigen.

Backofentiir aushauen

1. Offnen Sie die Backofenttir (1).

2. Offnen Sie die Clips am Scharniergehéuse links
und rechts der Backofentir, indem Sie diese wie
in der Abbildung gezeigt nach unten driicken.

1 Tar

2 Scharniersperre (geschlossene Position)
3 Ofen

4 Scharniersperre(gedffnete Position)

4. Nehmen Sie die Ofént[]r heraus, indem Sie diese
etwas anheben und von den Scharnieren rechts
und links losen.

Zum Einbau filhren Sie die obigen Schritte
wieder in umgekehrter Reihenfolge aus.

ergessen Sie nicht, die Clips am
Scharniergehause nach dem Wiedereinsetzen
der TUr wieder zu schlieBen.

Tiirinnenscheibe aushbauen

(Dieses Merkmal ist optional. Es ist bei Ihrem
Modell mdglicherweise nicht vorhanden.)

Die Tlrinnenscheibe kann zur Reinigung ausgebaut
werden.
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1 Rahmen
2 Kunststoffteil

Ziehen Sie das im oberen Bereich der Fronttlir
installierte Kunststoffteile zu sich heraus.

4 123

Innerste Scheibe

Innenscheibe

AuBere Glasscheibe

4 Scheibenkunststoffschlitz, unten

Heben Sie die innerste Scheibe (1) wie in der
Abbildung gezeigt leicht in Richtung A an, ziehen Sie
sie in Richtung B heraus.

Wiederholen Sie dieses Verfahren zum Entfernen der
inneren Scheibe (2).

w N =
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Der erste Schritt zum Zusammensetzen der TUr
besteht darin, die Innenscheibe (2) wieder anzubringen.
Platzieren Sie die abgeschrégte Ecke der Scheibe wie
in der Abbildung gezeigt so, dass sie in der

abgeschrég toffschlitzes aufliegt.

Die Innenscheibe (2) muss im Kunststoffschlitz in der
N&he der innersten Scheibe (1) installiert werden.
Achten Sie bei der Anbringung der innersten Scheibe
(1) darauf, dass die bedruckte Seite der Scheibe in
Richtung der inneren Scheibe zeigt.

Es ist wichtig, die untere Kante der inneren Scheibe im
unteren Kunststoffsschlitze einzusetzen.

Driicken Sie das Kunststoffteil gegen den Rahmen, bis
es mit einem Klickgerdusch einrastet.



Beleuchtung des Backofens
auswechseln

GEFAHR:

Bevor Sie die Beleuchtung des Backofens
auswechseln, sorgen Sie dafiir, dass das
Gerét vollstandig von der Stromversorgung
getrennt und komplett abgekiihlt ist;
ansonsten droht Verbrennungs- und

Stromschlaggefahr.
Verbrennungsgefahr durch heiBe Flachen!

Als Leuchtmittel wird eine spezielle Glihlampe
eingesetzt, die flir Temperaturen bis 300 °C
ausgelegt ist. Weitere Hinweise finden Sie in
"Technische Daten, Seite 12" Passende

Leuchtmittel erhalten Sie beim autorisierten
Kundendienst.

Die Position der Beleuchtung kann etwas von
der Abbildung abweichen.

vorgesehene Zweck dieser Lampe besteht
darin, dass der Nutzer Lebensmittel besser

Die in diesem Geréat verwendete Lampe ist
nicht zur Raumbeleuchtung geeignet. Der
sehen kann.

Bedingungen, wie Temperaturen iiber 50 °C

Die in diesem Geréat verwendeten Lampen
miissen extremen physikalischen
standhalten.

Wenn lhr Ofen mit einer runden Leuchte

ausgestattet ist:

1. Trennen Sie das Gerét vollstandig von der
Stromversorgung.

2. Schrauben Sie die Glasabdeckung gegen den
Uhrzeigersinn ab.

3. Wenn es sich bei lhrer Ofenlampe um den in der
nachstehenden Abbildung gezeigten Typ (A)
handelt, drehen Sie sie wie abgebildet heraus und
wechseln Sie sie. Falls sie vom Typ (B) ist, ziehen
Sie sie wie abgebildet heraus und wechseln Sie
sie.

4. Glasabdeckung wieder anbringen.
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Problemldsungen

e Wenn sich die Temperatur von Metallteilen &ndert, dehnen sich diese aus oder ziehen sich zusammen —
dabei entstehen Gerausche. >>> Dies ist kein Fehler.

e Die Sicherung ist durchgebrannt oder ausgeldst. >>> Kontrollieren Sie die Sicherungen im
Sicherungskasten. Bei Bedarf austauschen oder zuriicksetzen.

e Das Geratist nicht richtig an die (geerdete) Steckdose angeschlossen. >>> Uberpriifen Sie die
Steckerverbindung.

e Das Leuchtmittel ist defekt. >>> Tauschen Sie das Leuchimittel aus.

*  Die Stromversorgung wurde unterbrochen. >>> Uberpriifen Sie die Stromversorgung. Kontrollieren
Sie die Sicherungen im Sicherungskasten. Sicherungen bei Bedarf austauschen oder
zurticksetzen.

e Passende Garfunktion und/oder Temperatur nicht eingestellt. >>> Stellen Sie den Ofen auf die

richtige Garfunktion und/oder Temperatur ein.

e Bei Modellen mit Timer ist der Timer eventuell nicht richtig eingestellt. >>> Stellen Sie die richtige Zeit

ein.
(Bei Produkten mit Mikrowellenofen kontrolliert der Timer nur die Mikrowelle.)

e Die Stromversorgung wurde unterbrochen. >>> Uberprtifen Sie die Stromversorgung. Kontrollieren

Sie die Sicherungen im Sicherungskasten. Sicherungen bei Bedarf austauschen oder

zurticksetzen.

(Bei Modellen mit Timer:) Die Uhrzeitanzeige blinkt oder das Uhrensymbol leuchtet.

e  Esgabeinen Stromausfall. >>> Stellen Sie die aktuelle Uhrzeit ein, schalten Sie das Gerét aus und

anschlieBend wieder ein.

@Falls sich ein Problem nicht mit den obigen
Hinweisen losen lassen sollte, wenden Sie sich
bitte an den autorisierten Kundendienst oder
an den Handler, bei dem Sie das Gerat gekauft

haben. Versuchen Sie niemals, ein defektes
Gerét selbst zu reparieren.
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GARANTIEURKUNDE
Osterreich

Flirunsere Gerdte Ubernehmen wir die Garantie zu den nachfolgend angefiihrten Bedingungen:

1.  bekogewdhrt gine Garantievon 36 Monaten, gerechnet vom Tag der Lieferungan den
Endverbraucher. DerKaufbeleqg dient als Nachweis. Diese Garantiezusage gilt nur
gegeniiber Endabnehmern, die Erstkdufer des Produktes vom Mandler sind.

2. Durchdiese Garantieist die gesetzliche Gewdhrleistungspflichtnicht eingeschrinkt.

3. Innerhalbder Garantiezeitwerden Mingel am Gerdt, die nachweislich aufMaterial- oder
Fertigunigsfehler zuriickzufithren sind, nach Uberpriifung der Verhaltnismingel behoben.
Die Entscheidungwelcher Artder Nachbesserungerfolgt, liegt ausschlieBlich bei beko. Die
Garantiedeckt die flr die Beseitigung des Mangels anfallenden Kosten fir Arbeitszeit und
Material,

4, imFailvonunsachgemidBer Handhabungund/ oder Missachtung der Auf- und
tinbauvorschriften, bei Transportschdden, Bruchschaden und Springen speziell an Teilen
aus Glas oder Kunststoff, sowie fir Verbrauchs-undVerschleiBteile, wie z.B. Filter,
Lampen, Riemen, Kohleblirsten etc,, sowie Schiden, die durch abnorme Bedingungen in
der Strom- und Wasserzufuhr oder durch hdhere Gewalt verursachtwerden, kann keing
Garantieleistung erfolgen. Schiden auBerhalb des Gerdtes, sowie Schiden durch Eingriffe
bzw. Reparaturenvon Personen, die nichtdurch beko ermachtigt wurden, sindvon der
Garantieleistung ausgeschlossen.

5. Garantiepflichtige Mangel sindunverziiglich dem beko -Kundendienst unter Vorlage des
Kaufbelegs zumelden.

6. Erweiterte Garantieversprechen, die sich auf spezifische Teile des Produktes wie Motoren,
Kompressoren, Pumpen etc. beziehen, beinhalten ausschliefich die Kosten des
peschriebenen Bauteils, Eventuelle Anfahrts-und/oder Arbeitszeitkosten die fiir den
Austausch eines solchen Teiles anfallen kiinnen, sindin digser Garantie nichtgedeckt.

7. DurchGarantieleistungen wirddie Garantiefristdes Gerdtes nichtverlingert. Bitte
tiberpriifen Sie das Gerdt sofort nach Ubernahme undmelden Sie eventuelleMingel
innerhalb von 14 Tagen,

Wir dankenihnen, dass Sie ein Qualitdtsprodukt von beko erworben haben und witnschen thnen
vielFreuded
Servicehotline: +43 126 76 002
Email: support@elektrabregenz.com
Inttp: it lredio. e ony!
Elehtra Brogens AG

PMangasse 1T
$2 30 Wiewy
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Najprej preberite ta prirotnik za uporabo.

Spostovani kupec,

Hvala, da ste se odlogili za izdelek znamke Beko. Upamo, da boste z izdelkom, ki je bil proizveden z najsodobnej$o
tehnologijo visoke kakovosti, dosegli najboljSe rezultate. Zato pred uporabo izdelka pozorno preberite celoten prironik
za uporabo in vse ostale priloZene dokumente ter jih shranite za uporabo v prihodnje. V primeru, da napravo
posredujete naprej, priloZite tudi prirocnik za uporabo. UpoStevajte vsa opozorila in informacije v priroéniku za
uporabo.

Prirocnik za uporabo se lahko nanaSa tudi na druge modele. Razlike med modeli so navedene v prirocniku.

Pomen simbolov
V priroCniku za uporabo se pojavijo naslednji simboli:

Pomembne informacije in napotki o
uporabi.

Opozorila na nevarne situacije, ki lahko
ogrozijo vaSe Zivljenje in lastnino.

Opozorilo na elektriéni udar.

Opozorilo na nevarnost pozara.

Opozorilo na vroge povrsine.

B B B B B

Argelik A.$.
Karaagag caddesi No:2-6
34445 Sutluce/ Istanbul /TURKEY

C€ Made in TURKEY
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ﬂ Pomembna navodila in opozorila za varnost in okolje

To poglavje vsebuje varnostna
navodila, s katerimi boste preprecili
nevarnosti telesnih poskodb in
poSkodb lastnine. NeupoStevanje teh
navodil bo razveljavilo vse garancije.

SploSna varnost

e (Qtroci, stari 8 let ali veC in osebe
Z zmanjSanimi fiziCnimi,
senzornimi ali duSevnimi
sposobnostmi, brez izkusen; ali
znanja lahko napravo uporabljajo,
samo Ce jih nadzoruje ali jih je o
varni uporabi naprave in z njo
povezanimi nevarnostmi poucila
oseba, ki je odgovorna za njihovo
varnost.

Otroci naj se ne igrajo z napravo.
Otroci naj naprave ne Cistijo in
vzdrzujejo brez nadzora.

e Te naprave naj ne uporabljajo
osebe (vkljucno z otroki) z
zmanjSanimi telesnimi, Cutnimi ali
duSevnimi sposobnostmi, brez
izkuSenj ali znanja, razen Ce so
pod nadzorom ali pa so prejele
navodila za uporabo.

Da preprecite igranje otrok z
napravo, naj bodo ti pod
nadzorom.

e (e izdelek predate drugi osebi za
namene osebne uporabe ali
uporabe iz druge roke, ji predajte
tudi priroCnik za uporabo, oznake
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izdelka in drugo ustrezno
dokumentacijo ter dele.

e Namestitev in popravila sme
opravljati samo pooblascen
serviser. Proizvajalec ni
odgovoren za poskodbe, Ki
nastanejo zaradi poseganja
nepooblascenih oseb in lahko
razveljavijo garancijo. Pred
namestitvijo pozorno preberite
navodila.

e Naprave ne upravijajte, e je
okvarjena ali ima kakrsnekoli
vidne poSkodbe.

e Po vsaki uporabi se prepriCajte,
da so gumbi za funkcije izdelka
izklopljeni.

ElektriCna varnost

e (e je naizdelku napaka, ga ne
smete uporabljati, razen Ce ga
popravi pooblastena servisna
sluzba. Nevarnost elektriCnega
udara!

e |zdelek prikljuCite samo na
ozemljeno vticnico/napeljavo z
napetostjo in zascito, kot je
doloCeno v poglavju "Tehnicne
specifikacije". Ozemljitev naj

namesti usposobljen elektricar, ko

uporabljate napravo z ali brez
transformatorja. NaSe podietje ni
odgovorno za kakrsne koli tezave,
nastale zaradi izdelka, ki ni



ozemljen v skladu z lokalnimi
predpisi.

Izdelka nikoli ne perite tako, da bi
po njem prsili ali polivali vodo!
Nevarnost elektricnega udara!
Nikoli se ne dotikajte vtiCa z
mokrimi rokami! Nikoli ne izvlecite
kabla tako, da bi drzali za kabel,
vedno drzite za vitic.

Izdelek je treba med
namescanjem, vzdrzevanjem,
ciscenjem in popravilom odklopiti,
Ce je napajalni kabel izdelka
poSkodovan, ga mora proizvajalec,
serviser ali podobno usposobljena
oseba zamenjati, da ne pride do
nevarnosti.

Naprava mora biti nameScena
tako, da jo je mogocCe popolnoma
odklopiti z elektricnega omrezja.
Odklop je treba izvesti tako, da
izvleCete vitic, ali s pomocjo
stikala, vgrajenega v fiksno
elektricno napeljavo, v skladu z
gradbenimi predpisi.

Med uporabo se zadnja stran
pecice segreje. Zagotovite, da
elektricna povezava ne pride v
stik z zadnjo stranjo, saj se lahko
prikljuCki poSkoduijejo.

Pazite, da se napajalni kabel ne
zatakne med vrata pecCice in okvir,
prav tako pa ga ne speljite Cez
vroCe povrSine. V nasprotnem
primeru se lahko izolacija kablov

stopi in se vname, kar lahko
povzroGi kratek stik.

Vsa dela na elektricni opremi in
sistemih sme opravljati samo
pooblasceno strokovno osebje.

V primeru okvar izklopite napravo
in jo izkljuCite iz napajanja. Zato
izklopite varovalko doma.
Prepricajte se, ali zmogljivost
varovalke ustreza napravi.

Varnost izdelka

OPOZORILO: Naprava in dostopni
deli se med uporabo segrejejo.
Previdno, ne dotikajte se segretih
elementov. Preprecite dostop
otrokom, mlajSim od 8 let,
oziroma otroke v blizini naprave
stalno nadzoruijte.

Naprave ne uporabljajte, Ce je
vaSa presoja ali koordinacija
zmanjSana zaradi vpliva alkohola
in/ali drog.

Ko v jedeh uporabljate alkoholne
pijaCe, bodite zelo pozorni.
Alkohol pri visokih temperaturah
izhlapi in lahko povzroCi pozar, saj
se lahko ob stiku z vroCimi
povrSinami vname.

V blizino naprave ne postavljajte
vnetljivih materialov, saj se
stranice med uporabo lahko
Segrejejo.

Naprava se med uporabo segreje.
Previdno, ne dotikajte se segretih
elementov v notranjosti pecice.
Ne blokirajte zraCnih odprtin.
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V pecici ne segrevajte zaprtih
plocevink in steklenih kozarcev.
Tlak, ki nastane v
ploCevinki/kozarcu, lahko povzroCi
eksplozijo.

Neposredno na dno pecice ne
odlagajte pekacev, posod ali
aluminijaste folije. NakopiCenje
toplote bi lahko poSkodovalo dno
pecice.

Za CiSCenje stekla vrat pecice ne
uporabljajte moc¢nih abrazivnih
Cistil ali ostrih kovin, saj lahko
opraskajo povrsino ali unicijo
stekla.

Za CiSCenje naprave ne
uporabljajte parnih Cistilnikov, saj
lahko povzrocijo elektricni udar.
(Funkcije se razlikujejo glede na
model naprave.)

Mrezno reSetko in pekaC pravilno
namestite na mrezne police
Pomembno je, da reSetko in/ali
pekac pravilno namestite na
polico. ReSetko ali pekaC potisnite
med 2 vodili in se prepriCajte, da
je dobro namescen, preden nanj
nalozite jedi (prosim, glejte
naslednjo sliko).

e Ne uporabljajte naprave brez

stekla na sprednjih vratih ali Ce je
steklo razbito.

Drzalo pecice ni namenjeno
suSenju brisac. Na drzalo ne
obesite brisaCe, rokavic ali
podobnih izdelkov iz blaga, ko
funkcija zara deluje ob odprtih
vratcih.

Ko v vroco pecico vstavljate ali iz
nje odstranjujete jedi, vedno
uporabljajte rokavice odporne na
toploto.

Papir za peko polozite v lonec ali
na dodatek za pecico (pekac,
reSetka itd.) skupaj s hrano in
nato vse skupaj vstavite v
predhodno segreto pecico.
Odstranite odveCne dele papirja
za peko, ki segajo Cez pekac ali
lonec, ter tako preprecite
nevarnost dotikanja grelnih
elementov pecice. Papirja za peko
nikoli ne uporabljajte pri



temperaturi, ki je vija od
oznacCene vrednosti za papir za
peko. Papirja za peko ne
polagajte neposredno na dno
pecice.

OPOZORILO: Pred zamenjavo Iuci
se prepriCajte, da je napajalni
kabel naprave izkljucen oziroma
da je odklopnik izklopljen, da se
izognete morebitnemu
elektricnemu udaru.

Naprave ne smete namestiti za
dekorativnimi vrati, ker se lahko
preveC segreje.

Za pozarmo zanesljivost naprave;

PrepriCajte se, da je vtic
prikljuCen v vticnico, da ne pride
do nastanka isker.

Ne uporabljajte poSkodovanega ali
prerezanega kabla ali
podaljSevalnih kablov, temveC
uporabljajte samo originalni kabel.
Prepriajte se, da na vticnici, na
katero je prikljucena naprava, ni
tekoCine ali vlage.

Namen uporabe

Naprava je namenjena uporabi v
gospodinjstvu. Uporaba v
komercialne namene ni dovoljena.
POZOR: Naprava je namenjena le
kuhanju. Ne uporabljajte je v
druge namene kot na primer
gretje.

Naprave ne uporabljajte za gretje
kroznikov pod zarom, na rocaje
ne obesajte brisac ali krp za

posodo itd., prav tako je ne
uporabljajte v grelne namene.
Proizvajalec ne odgovarja za
Skodo nastalo zaradi
neustreznega namena uporabe ali
nepravilne uporabe.

Enoto lahko uporabljate za
odtajanje, peCenje, pecenje mesa
in peenje mesa na zaru.

Varnost otrok

OPOZORILO: Dostopni deli se
lahko med uporabo segrejejo.
Otroci naj se ji zato ne priblizujejo.
Embalazni material je lahko
nevaren za otroke. Otroci naj se
embalaznemu materialu ne
priblizujejo. Vse dele
embalaznega materiala odstranite
v skladu z okoljskimi standardi.
ElektriCne naprave so nevarne za
otroke. Otroci naj se ne
priblizujejo napravi med njenim
delovanjem in ne dovolite, da bi
se igrali z njo.

Nad napravo ni dovoljeno hraniti
predmetov, po katerih lahko
sezejo otroci.

Ko so vratca odprta, na njih ne
polagajte tezkih predmetov in ne
dovolite, da bi na njih sedeli otroci.
To bi lahko povzrocilo, da se
pecica prevrne ali da se vratni
zgibi poSkoduijejo.
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Ostranjevanje stare naprave

Skladnost z direktivo OEEO in odstranjevanjem
odpadnih izdelkov:

Izdelek je v skladu z direktivo EU OEEQ (2012/19/EU).

Izdelek vsebuje simbol za razvrstitev odpadne
elektricne in elektronske opreme (OEEOQ).

Izdelek je bil izdelan z visokokakovostnimi sestavnimi
deli in materiali, ki jih je mogoce ponovno uporabiti in
so primerni za recikliranje. OdsluZenega odpadnega
izdelka ne odlagajte z obitajnimi gospodinjskimi in
drugimi odpadki. Odnesite ga na center za zbiranje in
recikliranje elektriéne in elektronske opreme. Za
informacije o teh centrih za zbiranje se obrnite na
lokalne oblasti.
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Skladnost z direktivo RoHS:

lzdelek, ki ste ga kupili, je v skladu z direktivo EU RoHS
(2011/65/EU). Ne vsebuje Skodljivih in prepovedanih
materialov, ki so navedeni v direktivi.

Odstranjevanje embalaze
EmbalaZa je nevarna za otroke. EmbalaZo hranite
na varnem, stran od otrok. Embalazni material
izdelka sestoji iz reciklaznih materialov.
Odstranite jih v skladu s pravili za odstranjevanje
reciklaznih odpadkov. Ne odstranjujte jih z
obic¢ajnimi gospodinjskimi odpadki.



A Splosne informacije
Pregled

1 Nadzorna plosca 6 Motor ventilatorja (za jekleno plosco)
2 MrezZna polica 7 Lucka

3 Pekac 8 Zgornji grelni element

4 RoCaj 9 PoloZaji polic

5 Vratca

Vrtljivi gumb za funkcije
Digitalni ¢asovnik

Vrtljivi gumb za termostat
Lucka termostata

S ow o =
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Vsebnost embalaze

@z’riloieni pripomocki se lahko razlikujejo glede
na model proizvoda. Va$ proizvod morda ne
sebuje vseh pripomockov, ki so opisani v
navodilih.
Navodila za uporabo
2. Standarden pekat
Uporablja se za pecivo, zamrznjena Zivila in velike
pecenke.

—_

3. Globok pekac
Uporablja se za pecivo, velike pecenke, socne
jedi in za zbiranje ma$€obe med pecenjem.

4, Mrezni zar

Uporablja se za praZenje, z njim pa tudi lahko
postavite jed, ki jo boste pekli, praZili ali kuhali v
narastkih na Zeleno polico.
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MreZno reSetko in pekac pravilno namestite
na iztegljive police

(Ta funkcija je izbirna. Morda je va$ izdelek

ne vkljuéuje.)

S pomagjo iztegljivih polic lahko brez tezav
namestite in odstranite pekace in mrezno reSetko.
Ko uporabljate pekac in mrezno reSetko skupaj z
iztegljivimi policami, se prepriCajte, da so zatici

na zadnii strani iztegljive police nameSceni proti
robovom mrezne reSetke in pekaca.




Tehnicne specifikacije

Skupna elektricna poraba 2.5 kW

Mere namestitve (viina/Sirina/globina **590 ali tipko 600 mm/560 mm/min. 550 mm
Notranja lu¢ 15/256 W

snove: Podatki na energijski oznaki elekiricne pecice so v skladu s standardom
1. Vrednosti so dolocene pri obicajni obremenitvi s spodnjim-zgornjim grelnikom ali funkcijami
ventilacijskega segrevanja (Ce so na voljo).

Razred energijske ucinkovitosti je dolocen v skladu z naslednjo prednostjo, glede na to, ¢e ima naprava
ustrezne funkcije ali ne. 1-Kuhanje z eko-ventilatorjem, 2-Turbo pocasno kuhanje, 3-Turbo kuhanje, 4-
Zgornje/spodnje ventilacijsko segrevanje, 5-Zgornje in spodnje segrevanje.

Glejte. Instalacija, stran 12.

Tehnicne specifikacije se lahko spremenijo rednosti navedene na oznakah izdelka ali v
brez predhodnega obvestila v namene drugih prilozenih dokumentih so pridobljeni v
izboljSave kakovosti izdelka. laboratorijskih pogojih pod ustreznimi

- - . standardi. Glede na pogoje delovanja in
Podatki navedeni v tem prirocniku so okoliske pogoje naprave, se te vrednosti lahko
demonstrativni in morda popolnoma ne razlikujejo.
ustrezajo vasemu izdelku.
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K Intalacija

Napravo lahko namesti le usposobljen strokovnjak v
skladu z veljavnimi predpisi. V nasprotnem primeru
garancija ni veljavna. Proizvajalec ni odgovoren za
poSkodbe, ki nastanejo zaradi poseganja
nepooblasgenih oseb in lahko razveljavi garancijo.

Za pripravo namestitve in elektriénih instalacij
naprave je odgovoren kupec.

NEVARNOST:
Naprava naj bo prikljucena v skladu z vsemi
lokalnimi plinskimi in/ali elektri¢nimi predpisi.

namescajte.
Poskodovana naprava lahko ogroza vaso

NEVARNOST:
Pred namestitvijo preglejte, ¢e so na napravi
idne kak$ne poskodbe. V tem primeru je ne
varnost.

Pred namestitvijo

Naprava je namenjena namestitvi v tovarnisko

proizvedenih kuhinjskih omaricah. Med napravo in

kuhinjskimi stenami ali pohiStvom mora biti zadostna

varnostna razdalja. Glejte sliko (vrednosti v mm).

e PovrSine, sinteticni laminati in lepila morajo biti
odporni na toploto (najmanj 100 °C).
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e Kuhinjske omarice morajo hiti v vodoravnem
poloZaju in trdno namescene.

e (e se pod pecico nahaja predal, mora hiti med
predalom in pecico nameéena polica.

e Napravo naj prenaSata vsaj dve osebi.

e Pri premikanju drZite pegico v re7i za ravnanje z
izdelkom na obeh straneh.

e Pred namestitvijo izdelka iz notranjosti odstranite
vse materiale in dokumente.

e Kuhinjsko pohiStvo mora biti skladno z merami,
navedenimi na sliki v nadaljevanju. Za
zagotavljanje zadostnega prezratevanja morate
na zadniji strani kuhinjskega pohistva izrezati
odprtino z merami, navedenimi na sliki v
nadaljevanju.

Naprave ne namestite ob hladilnike ali
zamrzovalne skrinje. Toplota, ki jo oddaja
naprava bo povecala elektri¢no porabo
hladilnih naprav.

ratc in/ali rocaja ne uporabljajte za
prenaSanje ali premikanje naprave.




min.
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*

min.

Namestitev in prikljucitev
e Napravo je dovoljeno namestiti in prikljuiti samo
v skladu z zakonskimi dolo€ili 0 namestitvi.
Elektricna povezava
Napravo prikljucite na ozemljen izhod/linijo, ki je
za$Citena z ustreznim miniaturnim prekinjevalcem
elektricnega tokokroga, kot je dologeno v tabeli
»Tehni¢ne specifikacije«. Ozemljitev naj namesti
usposobljen elektricar, ko uporabljate napravo z ali
brez transformatorja. NaSe podjetje ne odgovarja za
kakr$nokoli Skodo, nastalo zaradi uporabe naprave
brez ustrezne ozemljitve v skladu z lokalnimi predpisi.
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NEVARNOST:

Prikljucitev naprave na elektriéno omreZje
lahko opravi samo pooblaséena in
usposobliena oseba. Garancijska doba
naprave se pri¢ne po pravilni nastavitvi.
Proizvajalec ni odgovoren za poskodbe, ki
nastanejo zaradi poseganja nepooblaséenih
o0seb.




NEVARNOST:
Napajalni kabel ne sme biti spet, upognjen ali
stisnjen 0z. ne sme priti v stik z vrocimi deli

naprave.

Ce je napajalni kabel poskodovan, ga lahko
zamenija le usposobljen elektricar. V
nasprotnem primeru obstaja nevarnost
elektricnega udara, kratkega stika ali poZara!

e Prikljucitev mora ustrezati nacionalnim
predpisom.

e Vrednosti napajanja morajo ustrezati podatkom
navedenih na tipski etiketi naprave. Odprite
sprednja vratca, da vidite tipsko etiketo.

e Napajalni kabel naprave mora ustrezati
vrednostim, navedenim v tabeli "Tehnicne
specifikacije".

NEVARNOST:
Pred deli na elektriéni napeljavi izklopite
napravo iz napajanja.

Nevarnost elektriénega udara!
Napajalni kabel naj po namestitvi ostane v
blizini (ne speljite ga preko plosce).

Pri izvajanju oZi¢enja morate upoStevati
drzavne/lokalne elektriéne predpise in
uporabiti ustrezno vticnico/linijo ter vtic za
pecico. Ce so mocnostne omejitve izdelka
izven trenutne nosilne zmogljivosti vtica in
vticnice/linije, morate izdelek prikljuciti
neposredno prek fiksne elektricne napeljave
brez uporabe vtica in vti¢nice/linije.
Napajalni kabel prikljucite v vticnico.
Namestitev naprave
1. Pecico potisnite v odprtino, jo poravnajte in
zavarujte, pri tem pa bodite pazljivi, da ne boste
prepognili ali stisnili napajalnega kabla.

o

Pecico pritrdite s 2 vijaki, kot je prikazano.

Po namestitvi se prepriCajte, da so vijaki dovolj priviti in
da se pecica ne premika. Ce ni nameStena skladno z
navodili in Ge vijaki niso dovolj priviti, se lahko pecica
med uporabo prevrne.

Za naprave z ventilatorjem (Morda je va$ izdelek
ne vkljuéuje.)

1 Ventilator

2 Nadzorna plosca

3 Vratca

Vgrajen ventilator hladi tako vgradno omarico, kot tudi
sprednjo stran naprave.

entilator deluje tudi 20-30 minut po izklopu
pecice.

Ce ste pekli s programiranjem ¢asovnika
pecice, se bo ob koncu ¢asa pecenja skupaj z
vsemi funkcijami izklopil tudi ventilator.

Zadniji preizkus
1. Uporaba izdelka.
2. Preverite funkcije.

Odstranjevanje stare naprave

e (ObdrZite originalen karton naprave in jo vedno
transportirajte v njem. Sledite navodilom na
kartonu. Ce nimate originalnega kartona,
zapakirajte napravo v zraéno folijo ali debel
karton in jo polepite.

e Vnotranjost pecice v poloZaj pekacev vstavite
kos kartona, saj boste tako preprecili, da bi
mrezZni Zar in pekac v notranjosti pecice
poSkodovala pecico. Vrata pecice zalepite na
stranske stene.

e Vratc ali ro¢aja ne uporabljajte za premikanje
naprave.

Na napravo ne name$cajte nobenih predmetov
in jo postavite v pokoncen polozaj.

Preverite splosni izgled naprave, da bi opazili
morebitne poskodbe, ki so nastale med
ransportom.
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B Priprave

Nasveti za varcevanje z elektri¢no
energijo

Naslednje informacije vam bodo pomagali uporabljati
napravo na varéen in okolju prijazen nacin;

eV pedici uporabljajte temne ali emajlirane posode,

saj bo prehod toplote boljsi.

e Med kuhanjem opravite predhodno segrevanije,
¢e je to priporoceno v navodilih za uporabo ali
receptu kuhanja.

e Med kuhanjem se izognite pogostemu odpiranju
vrat pecice.

e Ko je mogoge, v pecici skuSajte peci ve¢ kot eno
jed. Na mrezni Zar lahko postavite dve posodi za
kuhanije.

e Vec jedi pecite eno za drugo. Pecica bo Ze
segreta.

e Energijo prav tako prihranite, Ge izklopite pecico
nekaj minut pred koncem pecenja. Ne odprite
vrat pecice.

e Zamrznjena Zivila odtajajte pred pecenjem.

Prva uporaba
Nastavitev ure

Med nastavljanjem bodo na zaslonu utripali
pripadajoci simboli.

Za nastavitev ¢asa ob prvi uporabi pecice pritisnite
tipki /-,

Pri modelih z nadzorom na dotik se najprej
dotaknite 325 in nato uporabite /™ da

nastavite ¢as dneva.

Nastavitev potrdite tako, da se dotaknete simbola () in
nato pocakate 4 sekunde, brez da bi se dotaknili
katere koli tipke.

1 23 4 5 6
D ) eCo
= 0 8
12 11 10 9 8 7
1 Gumb za nastavitev

2 Simbol zaklepa
3 Simbol ure
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Simbol alarma za jakost (Morda je va$ izdelek ne
vkljucuje.)

Simbol varénega nacina

Gumb za plus

Gumb za minus

Simbol ¢asa

Simbol alarma

10 Simbol ¢asa konca peéenja

11 Simbol ¢asa pecenja

12 Gumb za izbiro programa

o N o o

(e}

Ce ne nastavite zatetnega ¢asa, bo ura pricela
delovati od 12:00 in prikazal se bo simbol (5,
Simbol bo ugasnil, ko nastavite ¢as.

=]

primeru elektriénega izpada, se nastavitve
ekocega Casa preklicejo. Potrebno jih je
ponovno nastaviti.

Prvo ¢iSéenje izdelka

]

Dologena Cistila ali Cistilna sredstva lahko

poskodujejo povrsino.

Za GiScenje ne uporabljajte agresivnih Gistil,

Cistilnih praskov/krem ali ostrih predmetov.

1. Odstranite ves embalazni material.

2. Zvlazno krpo ali gobo ter s suho krpo obriite vse
povrsine izdelka.

Prvo segrevanije

Napravo segrevajte priblizno 30 minut, nato pa jo
izklopite. Tako boste izgoreli in odstranili vsakrSne
ostanke izdelave ali plasti.

OPOZORILO

VroCe povrsine povzrocijo opekling!

lzdelek se med uporabo morda segreje. Vrocih
gorilnikov, notranjosti pecice, grelnikov itd. se
ne dotikajte. Otroci naj se ne priblizujejo
napravi.

Ko v vro¢o pecico vstavljate ali iz nje
odstranjujete jedi, vedno uporabljajte rokavice
odporne na toploto.

Io]

Elektricna pecica

Odstranite vse pekaCe in mrezni Zar iz pecice.
Zaprite vrata pecice.

Izberite statiGen poloZaj.

Izberite najvecjo moc Zara. Glejte Uporaba
elektricne pecice , stran 18.

Pecica naj deluje priblizno 30 minut.

Hown —

o



6. Izklopite pecico. Glejte Uporaba elektricne pecice
Stran 18

ar

Odstranite vse pekaCe in mrezni Zar iz pecice.
Zaprite vrata pecice.

Izberite najvecjo mo€ Zara. Glejte Uporaba Zara,
Stran 25.

Pecica naj deluje priblizno 30 minut.

Izklopite Zar. Glejte Uporaba Zara, stran 25

Med prvim delovanjem lahko oddajanje vonja
in dima traja nekaj ur. To je povsem obicajno.
Prostor naj bo dobro prezracen, da ostranite
dim in vonj. Izognite se neposrednemu

vdihovanju dima in vonja, ki ga oddaja
naprava.

SESE X

o~
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B uporaba pegice

Splosne informacije o peki, pecenju in
pecenju na Zaru

OPOZORILO
Vroge povrsine povzrocijo opekline!
lzdelek se med uporabo morda segreje. Vrocih

gorilnikov, notranjosti pecice, grelnikov itd. se
ne dotikajte. Otroci naj se ne priblizujejo
napravi.

Ko v vroco pecico vstavljate ali iz nje
odstranjujete jedi, vedno uporabljajte rokavice
odporne na toploto.

NEVARNOST:
Med odpiranjem vratc pecice bodite previdni,

saj lahko uide para.
Para lahko opece vase roke, obraz in/ali o¢i.

Nasveti za pecenje

e Uporabite pekace z ustreznim premazom proti
sprijemanju ali posode iz aluminija oz. silikonske
modele, ki so odporni na toploto.

e PovrSino police izkoristite ¢im bolje.

e Postavite peka na sredino police.

e |zberite pravilen poloZaj police, preden vklopite
pecico ali 7ar. PoloZaja police ne spreminjajte, ko
je pecica vroca.

e \Vrata pe€ice naj bodo zaprta.

Nasveti za pecenje pecenk

e Za boljSi okus lahko celotnega piS¢anca, purana
ali velike kose mesa pred pecenjem zaCinite na
primer z limoninim sokom in ¢rnim poprom.

e Meso s kostmi pecite priblizno 15 do 30 minut
dlje, kot meso enake velikosti, vendar brez kosti.

e Vsak centimeter debeline mesa potrebuje 4 do 5
minut pecenja.

e Meso naj po pecenju v pecici poCiva priblizno
10 minut. Sok se bo tako bolje porazdelil po
celotni pecenki in med rezanjem mesa ne bo
iztekel.

e Ribje meso v posodi odporni na toploto poloZite
na srednjo ali spodnjo polico.

Nasveti za pecenje na zaru

Meso, ribe ali perutnina med pecenjem hitro porjavi,

dobi lepo skorjo in se ne izsusi. Zrezki, nabodala,

klobase, kakor tudi zelenjava z veliko vsebnostjo vode,

kot so paradizniki in ¢ebula, so posebej primerni za

pecenje na Zaru.

e Zivila, ki jih Zelite pedi na Zaru, porazdelite na
mrezni Zar ali v pekacu z mreznim Zarom, tako
da ne bodo presegle povrsine grelnika.
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*  Potisnite mrezni Zar ali pekaC z mreznim Zarom
na Zeleno vidino v pecic. Ce pedete na mreznem
Zaru, potisnite pekaC na spodnjo polico, da se
bodo tam zbirale maScobe. CiSCenje posode bo
laZje, Ce boste v pekac nalili nekaj vode.

Zivila, ki niso primerna za pecenje,
lahko povzro€ijo poZar. Za pecenje
uporabljajte samo Zivila, ki so primerna
za pecenje na visokih temperaturah.
Hrane ne potiskajte v zadnji del Zara.
To je najbolj vrodi del Zara in mastna

hrana bi se lahko venla.

Uporaba elektricne pecice

Nacine delovanja izberete z gumbom za funkcije. Vse

funkcije pecice so izklopliene, ¢e zavrtite ustrezen

gumb na poloZaj za izklop (zgoraj).

1. Pritisnite na gumb, da se prikaze, ter ga zavrtite v
Zelen poloZaj.

noter.
Izbira temperature in nacina delovanja

—

Vrtljivi gumb za funkcije

2 Vrtljivi gumb za termostat

1. Gumb za funkcije nastavite v Zelen nacin
delovanja.

2. Gumb za temperaturo nastavite na Zeleno
temperaturo.

» Pecica se segreje na nastavljeno temperaturo in jo

vzdrzuje. Med segrevanjem sveti lucka temperature.

Izklop elektricne pecice

Zavrtite gumb za funkcije in gumb za temperaturo na

poloZaj za izklop (zgoraj).



Polozaiji polic (za modele z mreznim Zzarom)
Pomembna je pravilna namestitev mreZnega Zara na
mrezno polico. MreZni Zar vstavite med mrezne police
kot je prikazano na sliki.

MrezZni Zar naj ne bo name$cen proti zadniji steni
pecice. Potisnite mreZni Zar na spredniji del police in ga
namestite s pomodjo vratc, da boste dosegli dobro
ucinkovitost Zara.

(Funkcije se razlikujejo glede na model naprave.)

Nacini delovanja

Tukaj prikazano zaporedje naginov delovanja se morda
razlikuje od prikaza na vasi napravi.

Zgornje in spodnje segrevanje

— Zgornje in spodnje segrevanje
delujeta. Zivila se enakomerno
segrevajo tako zgoraj kot spodaj.
Taksno delovanje je na

primer primerno za torte, pecivo ali
torte in enolonénice v posodah za
pecenje. Pecite le z enim pekacem.

Bottom heating (spodnje segrevanje)

Deluje samo spodnje segrevanje.
Primerno je za pice in enakomerno
popecene jedi s spodnje strani.

To funkcijo uporabite tudi za
enostavno pamno Ciscenje.

F

Zgornje/spodnje ventilacijsko segrevanje
—— Vklopljeni so zgornje in spodnje
6%7 segrevanje ter ventilator (na zadniji
—— steni). Ventilator vro¢ zrak
enakomerno in hitro razdeli po celotni
pecici. Pecite le z enim pekatem.

Upravljanje z ventilatorjem

Pecica ni segreta. Vklopljen je samo

0 ventilator (na zadnii steni).
Zamrznjena hrana v zrnih se odtaja

pocasi pri sobni temperaturi, kuhana

hrana pa se ohladi.

Ventilacijsko segrevanje

7~ VKloplieno je samo ventilacijsko
segrevanje (na zadnji steni).
Ventilator vro¢ zrak enakomerno in
hitro razdeli po celotni pecici. V vecini
primerov predsegrevanje ni potrebno.
Primerno za pecenje jedi na razli¢nih
poloZajih polic. Primerno za peCenje z
ved pekadi.

To funkcijo uporabite tudi za
enostavno pamno Ciscenje.

&

@]

"3D"-funkcija

—_ Vklopljeni so zgornje in spodnje
segrevanje ter ventilacijsko
— segrevanje (na zadnji steni). Jedi
bodo pecene enakomemno in hitro.
Pecite le z enim pekacem.

Full grill (mo¢an Zzar)

AN Vkloplien je velik Zar na stropu

pecice. Primeren je za pecenje velike

koli¢ine mesa.

e Zapecenje vstavite velike ali
srednje velike porcije na
ustrezne police pod grelnik 7Zara.

*  Nastavite najvisjo temperaturo.

e Zivila na polovici ¢asa kuhanja
obrnite.

Grill+Fan (Zar + ventilator)
A

%

Ucinek pecenja ni tako mocan kot v

nacinu "Full Grill" (mocan Zar)

e Zapecenje vstavite majhne ali
srednje velike porcije v na
ustrezne police pod grelnik 7Zara.

*  Nastavite Zeleno temperaturo.

e Zivila na polovici ¢asa kuhanja
obrnite.
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Uporaba ure pecice
1 23 4 5 6

il —>l

ll
12 11 109 8 7

Gumb za nastavitev

Simbol zaklepa

Simbol ure

Simbol alarma za jakost (Morda je va$ izdelek ne
vkljucuje.)

Simbol varénega nacina
Gumb za plus

Gumb za minus

Simbol ¢asa

Simbol alarma

10 Simbol ¢asa konca peéenja
11 Simbol ¢asa pecenja

12 Gumb za izbiro programa

o N o o S w o =

(e}

Najda|JSI ¢as, ki ga lahko nastavite za konec
pecenja je 5 ur in 59 minut.

Program se bo ob morebitnem izpadu
elektricnega toka preklical. Program morate
ponovno nastaviti.

Med nastavitvami bodo na zaslonu utripali
ustrezni simboli. Nastavitve pri¢nejo delovati

@cez kratek ¢as.

Ce pecenje ni nastavljeno, ne morete nastaviti
Casa dneva.

Preostali ¢as ho pr|kazan ¢e boste na zacetku
pecenja nastavili ¢as pecenja.

Pecenje z nastavitvijo asa pecenja;
Ce nastavite ¢as pecenja na ¢asovniku lahko pecico

nastavite tako, da se bo ob doloéenem ¢asu zaustavila.

1. Izberite funkcijo pecenja.

2. Driite tipko (), dokler se na zaslonu ne prikaze
simbol 12l za ¢as pecenja.

3. Cas peoenja nastavite s tipkama e / ==

» »Ko nastavite ¢as pecenja, bosta na zaslonu

prikazana simbol [=in casovno okno.
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4. Postavite jed v pecico in s pomocjo gumba za

temperaturo nastavite temperaturo. Pecenje se
. zaCne.

» Cas pecenja se pricne odStevati na zaslonu, ko se

pricne pecenje in sveti celotno ¢asovo okno. Nastavljen

¢as pecenja je nastavljen na 4 enake dele in ko ¢as
doloCenega dela potece, simbol tega dela ugasne.

Tako je jasno prikazano razmerje preostalega ¢asa

pecenja in skupnega ¢asa pecenja.

Nastavitev éasa konca pecenja na poznejsi ¢as;

Ko na ¢asovniku nastavite ¢as pecenja, lahko nastavite

tudi konec Casa pecenja ob kasnejSem ¢asu.

1. lzberite funkouo pecenja.

2. Driite tipko ¢, dokler se na zaslonu ne prikaze
simbol 12 za gas pecenja.

3. Cas peoenja nastavite s tipkama = / .

» »Ko nastavite ¢as pecenja, bo na zaslonu nenehno

svetil simboll=.

4. Driite tipko (), dokler se na zaslonu ne prikaze
simbol = za koneo pecenja.

5. Pritisnite tipki == /= da nastavite konec ¢asa
pecenja.

» Ko nastavite ¢as pecenja, bodo na zaslonu nenehno

prikazani simbol [=] ter simbol = kot tudi Gasovno

okno. Ko se pecenje zacne, simbol = ugasne.

6. Postavite jed v pecico in s pomocjo gumba za
temperaturo nastavite temperaturo. Pecenje se
zacne.

» Casovnik pedice izraduna &as zatetka, tako da

odSteje ¢as pecenja od nastavljenega tasa konca

petenija. Izbran nacin delovanja se vklopi, ko napoci
¢as zacetka pecenja in je pe€ica segreta na
nastavljeno temperaturo. To temperaturo vzdrZuje do
konca Casa peCenja.

» Cas pecenja se pricne odStevati na zaslonu, ko se

pricne pecenje in sveti celotno ¢asovo okno. Nastavljen

¢as pecenja je nastavljen na 4 enake dele in ko ¢as
doloCenega dela potece, simbol tega dela ugasne.

Tako je jasno prikazano razmerje preostalega ¢asa

pecenja in skupnega ¢asa pecenja.

7. Ko je pecenje koncano, se na zaslonu prikaze
“"End" (konec) in Gasovnik poda zvo&no opozorilo.

8. Zvocno opozorilo bo zvonilo 2 minuti. Za izklop
zvoénega opozorila pritisnite katerokoli tipko.
Zvocno opozorilo bo ugasnilo in prikazal se bo
tekoCi Cas.



Ce ob koncu zvocnega opozorila pritisnete
katerokoli tipko, bo pecica ponovno zacela
delovati. Gumba za temperaturo in
funkeijo obrnite v poloZaj "0" (izklop), da
izklopite pecico in preprecite ponovno
delovanije pecice ob koncu opozorila.

Vklop zaklepa

Ce Zelite prepreciti uporabo petice, vKlopite funkcijo

zaklepa.

1. DrZite tipko :2, dokler se na zaslonu ne prikaze
simbol {3},

» Na zaslonu se prikaze »OFF« izklop).

2. ZavKklop zaklepa pritisnite

» Ko je zaklep vkloplien, se na zaslonu prikaze »On«

(vKlop) in simbol & za zaklep sveti naprej.

Ko vklopite funkcijo zaklepa, tipke na pecici ne
delujejo. Zaklep se ob morebitnem izpadu

elektricnega toka ne bo preklical.

Za izklop zaklepa pritisnite gumb

1. Dotaknite se iZ= dokler se na zaslonu ne prikaze
simbol (&

» Na zaslonu se prikaze »On« (vklop).

2. Zaklep izKlopite, Ce pritisnete gumb =

» Ko izklopite zaklep se prikaze "OFF" (izklop).

Nastavitev alarma

Casovnik naprave lahko uporabljate za katera koli

opozorila ali opomnike, razen programa pecenja.

Alarm ne vpliva na funkcije peice. Uporablja se samo

kot opozorilo. Uporaben je na primer, Ce Zelite hrano v

pecici ob dolo¢enem ¢asu obrniti. Ob koncu

nastavljenega ¢asa boste zaslisali zvocno opozorilo.

1. Driite tgko (®, dokler se na zaslonu ne prikaze
simbol

Najdalj$i ¢as do vklopa alarma je 23 urin
59 minut.

2. Trajanje alarma nastavite z uporabo tipk == / ==

Funkcijske tipke za ton alarma, dnevni
Cas, svetlost zaslona in temperaturo
morajo biti na poloZaju O (izklopljeno).
» Simbol & ho svetil naprej in ko nastavite ¢as alarma,
se bo ta prikazal na zaslonu.
3. Ob koncu ¢asa alarma bo pricel utripati simbol £
in zasliSali boste zvoéno opozorilo.

Izklop alarma

1. Zvoéno opozorilo bo zvonilo 2 minuti. Za izklop
zvoénega opozorila pritisnite kateri koli gumb.

» Zvocno opozorilo bo ugasnilo in prikazal se bo tekoci

¢as.

Preklic alarma;
Drzite tgko (), dokler se na zaslonu ne prikaze
simbol £ za preklic alarma.
2. Pritisnite in drZite tipko ™ dokler se ne prikaze
»00:00«.
Prikazal se bo &as alarma. Ce sta &as alarma

in Gas pecenja nastavljena istocasno, bo
prikazan krajsi ¢as.

Spremenite ton alarma

1. DrZite tipko 32, dokler se na zaslonu ne prikaze
simbol <)

2. Zeleni zvok opozorila nastavite s tipkama =i / ==

3. Nastavljeni zvok, bo vkiopljen v kratkem ¢asu.

» |zbran ton alarma se bo prikazal na zaslonu kot "b-

01", "b-02" ali "b-03".

Spremenite ¢éas dneva

Ce Zelite spremeniti ¢as dneva, ki ste ga nastavili:

1. DrZite tipko 322, dokler se na zaslonu ne prikaze
simbol €2,

2. (as dneva nastavite s tipkama = /.

3. Nastavljeni ¢as bo vklopljen v kratkem ¢asu.

Varcen nacin

You can save energy with economy mode while

cooking by setting cooking time in the oven.

This mode completes the cooking with the inner

temperature of the oven by switching off the heaters

before the end of cooking time.

Nastavitev varénega nacina

1. Dotaknite se simbola :&, dokler se na zaslonu ne
prikaze simbol eco (var¢no).

» Na zaslonu se prikaze »OFF« (izklop).

2. Vklopite var¢en nacin, tako da se dotaknete tipke

» Ko je.zaklep tipk vklopljen, se na zaslonu prikaze
"On" (vklop) in simbol za var¢en nacin sveti.

Izklop varénega nacina

1. Dotaknite se simbola :Z, dokler se na zaslonu ne
prikaze simbol eco (var¢no).

» Na zaslonu se prikaze »On« (vklop).

2. Vargen nacin izklopite, tako da se dotaknete tipke
o

» Ko je zaklep tipk izkloplien, se prikaze "Off" (izklop).

Nastavitev svetlosti zaslona

(Ta funkcija je izbirna. Morda je va$ izdelek ne

vkljuduje.)

1. Dotaknite se :& dokler se na zaslonu ne prikaze
d-01 ali d-02 ali d-03 za svetlost zaslona.

2. Zeleno svetlost nastavite s tipkama " /.

» Nastavljen ¢as bo vkloplien v kratkem Gasu.
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Tabela ¢éasov kuhanja Pecenje in prazenje
1. polica pec€ice je spodnja polica.

Navedeni Gasi v tej tabeli so le vodilo. Casi se
lahko razlikujejo glede na temperaturo Zivil,
debelino, vrsto in Zelje pri pecenju.

Majhne torte En pladen] Standardenpekat* | [} | 8 [ 160 | 25..35
3-Standarden pekat*

25..35

Okrogel pekat s
snemljivim obodom in
premerom 26 cm na

1-Okrogel pekac s
snemljivim obodom in
premerom 26 cm na

mreznem Zaru**

4-0Okrogel pekat s
snemljivim obodom in
premerom 26 cm na

Je steg pladen) p .
(rulada) 250/max, nato
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pistanec (1,8-

uranje meso : min.
(6.5 kg) 250/max, nato
180 ... 190

Predsegrevanje priporotamo za vsa Zivila.
* Ti dodatki morda niso prilozeni izdelku.
** Ti dodatki niso priloZeni izdelku. Gre za dodatke, ki jih je mogoGe Kupiti posebej.

Tabela kuhanja za testne obroke

Obroki v tej kuhalni mizi so pripravijeni v skladu z EN
60350-1, da lahko nadzorni inStituti laZje preizkusijo
izdelek

Krhki kruh En pladen] Standardenpeka* [ ) | 0 3 ] 140 ] 20..30

2 pladnja 1-Standarden
pekag*
3-Pekac za pecivo*

Okrogel pekat: s ] 3 160 25 35
snemijivim obodom

in premerom 26

cm na mreznem

1-Okrogel pekat s 35..45
snemljivim obodom
in premerom 26
cm na mreznem
Zaru**
4-0Okrogel pekat s

snemlijivim obodom
in premerom 26
cm na pekacu za
pecivo™
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Okrogla ¢rma

En pladenj
kovinska poseda in
premerom 20 cm

Predsegrevanje priporotamo za vsa Zivila.
* Ti dodatki morda niso prilozeni izdelku.

** Ti dodatki niso priloZeni izdelku. Gre za dodatke, ki jih je mogoGe Kupiti posebej.

Nasveti za pecenje torte

Ce je torta prevet suha, povi$ajte temperaturo za
kaksnih 10 °C in skrajSajte Cas pecenja.

Ce je torta vlazna, uporabite manj tekocine ali
zmanjajte temperaturo za 10 °C.

Ce je torta na vrhu preve¢ temna, jo postavite na
nizjo polico, zmanjSajte temperaturo in
podaljSajte Cas pecenja.

Ce je znotraj dobro pecena, ampak je na zunanji
strani lepljiva, uporabite manj tekoCine,
zman;jSajte temperaturo in podaljSajte ¢as
pecenja.

Nasveti za pe€enje peciva

Ce je pecivo preve¢ suha, povisajte temperaturo
za kaksnih 10 °C in skrajSajte ¢as pe€enja. Plasti
testa namodite v omako iz mleka, olja, jajc in
jogurta.

Ce se pecivo pece prevec dolgo, bodite pozorni,
da debelina pripravljenega peciva ne preseze
globine pekaca.

Ce zgornja stran peciva porjavi spodnja stran pa
ni pecena, se prepricajte, da ni vsa omaka na
dnu peciva. PoskuSajte omako enakomerno
porazdeliti med plasti testa in na vrh peciva, da
bo zapecenost enakomerna.

Pecivo specite v nacinu in pri temperaturi
navedeni v tabeli pecenja. Ce spodnii del

peciva Se vedno ni dovolj zapecen, ga
nasledniji¢ postavite eno polico niZje.

24/SL

170 50..60

Nasveti za kuhanje zelenjave

Ce zelenjavni jedi zmanjka soka in postane
presuha, jo skuhajte v ponvi s pokrovom
namesto v peka€u. Pokrite posode bodo obdrZale
jedi socne.

Ce se zelenjavna jed ne skuha, zelenjavo
skuhajte vnaprej ali jo pripravite kot konzervirana
Zivila in jo postavite v pecico.



Uporaba Zara

OPOZORILO
Med pecenjem zaprite vratca pecice.
roce povrsine lahko povzrocijo opekline!

Vklop zara

1. Gumb za funkcije zavrtite na Zelen simbol za Zar.

2. Nato nastavite Zeleno temperaturo Zara.
3. Po potrebi prej 5 minut segrevajte.
» Zasveti luCka temperature.

Tabela ¢asov kuhanja z zarom
Pecenje z elektricnim Zarom

Izklop Zara
1. Gumb za funkcije zavrtite v polozaj za izklop
(zgorayj).

Zivila, ki niso primerna za pecenje,
lahko povzro€ijo poZar. Za pecenje

uporabljajte samo Zivila, ki so primerna

za pecenje na visokih temperaturah.
Hrane ne potiskajte v zadnji del Zara.
To je najbolj vrodi del Zara in mastna
hrana bi se lahko venla.

e Wem ] 45 250/max 20..25 min. *

# glede na debelino
*Predhodno segrevajte 5 minut

*Ce temperature Zara na svojem izdelku ne morete nastaviti, bo Zar delal pri najvi§ji temperaturi.

Obroki v tej kuhalni mizi so pripravijeni v skladu z EN
60350-1, da lahko nadzorni inStituti laZje preizkusijo
izdelek

250/max

Hrano obrnite po 2/3 ¢asa peenja.
Priporotamo pribl. 5-6 minutno predsegrevanje za vsa Zivila za petenje na Zaru.
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[ vzdrzevanje in giséenje
Splosne informacije

Ob rednem ¢iS¢enju naprave se bo servisna Zivljenjska
doba podalj$ala in teZave bodo manj pogoste.

NEVARNOST:
Napravo izkljucite iz elektricnega omrezja
preden pricnete z vzdrZzevanjem in ¢iscenjem.

Nevarnost elektriénega udara!

NEVARNOST:
Pred ¢iS¢enjem poCakaijte, da se naprava
ohladi.

VroCe povrsine lahko povzrocijo opekline!

e Po vsaki uporabi napravo temeljito ogistite. Tako
boste ostanke kuhanja laZje odstranili ter
preprecili, da bi se le-ti ob naslednji uporabi
zazgali.

e ZaciSCenje naprave ne potrebujete posebnih
Cistil. Napravo oistite s toplo vodo s Cistilom,
mehko krpo in gobo ter jo obriite s suho krpo.

e Po ciscenju vedno obriSite vsakrsne presezke
tekoCine in vsa razlitia nemudoma osusite.

e PovrSin iz nerjavecega jekla in rocaja ne Cistite s
cistili, ki vsebujejo kisline ali klor. Te dele o€istite
z mehko krpo s tekoGim Cistilom (ne abrazivnim),
bodite pozorni, da briSete v eno smer.

Dolo¢ena Cistila ali istilna sredstva lahko
poskodujejo povrsino.
Za ¢iScenje ne uporabljajte agresivnih Gistil,

Cistilnih praskov/krem ali ostrih predmetov.
Za GiScenje naprave ne uporabljajte parnih
Cistilnikov, saj lahko povzrodijo elektricni udar.

Ciséenje upravljalne plosce
Upravljaino plosco in gumbe odistite z viazno krpo in jih
obriSite.

@Ce je va$ izdelek opremljen z upravijalnimi
gumbi/tipkami, jih za ¢iSenje nadzorne plosce
ne odstranjuijte.
saj lahko poskodujete nadzorno plosco!
CiScenje pecice
Za GiSéenje stranske stene(Funkcije se razlikuje-
jo glede na model naprave.)
(Ta funkcija je izbirna. Morda je va$ izdelek ne
vkljuCuje.)
1. Spredniji del stranske police odstranite, tako da
ga povledete v nasprotno smer stranske stene.
2. Celotno stransko polico odstranite, tako da jo
povieete proti sebi.
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Kataliticne stene

(Ta funkcija je izbirna. Morda je va$ izdelek ne
vkljuCuje.)

Notranji stranski steni (A) in/ali zadnja stena (B) vaSega
izdelka je lahko previeCena s kataliticnim emajlom.
Kataliticne stene so svetle mat barve in imajo porozno
povrsino. Katalitiénih sten pecice ne smete Cistiti.
Porozne povrSine katalitiGnih sten se samodejno Gistijo
z absorbiranjem in pretvorbo razlitega olja (parain
ogljikov dioksid).

avno p j

Zagotavlja enostavno Giscenje, saj para, ki se ustvari v
pecici, in vodne kapljice, ki se kondenzirajo v pecici,
omehcajo umazanijo (ki je ne smemo pustiti preve¢
¢asa).
1. Iz pecice odstranite vse pripomocke.
2.V pekac za pecico nalijte 500 ml vode in ga

postavite na 2. polico pedice.

3. Nastavite pedico na enostaven nacin ¢i§Cenja s
paro in te¢e pri 100 ° C za 25 minut.



4. Qdprite vrata in obriSite notranjo povrsino pecice z
vlazno gobo ali krpo.

5. Trdovratno umazanijo odistite s toplo vodo s
Cistilom, mehko krpo ali gobo ter jo obriSite s suho
krpo.

Med nacinom lahkega parnega ¢iscenja,
oda v predaléku za mehcanije rahlo

oblikovanih ostankov/umazanije bo izparila
in kondenzirala v votlini pecice in na
notranjem steklu vrat pecice, zato lahko
kaplie, ko so vrata pecice odprta.
Kondenzacijo obrisite ob odprtih vratih
pecice.

Ciséenje vrat pedice

Vratca pecice oistite s toplo vodo s Cistilom, mehko

krpo in gobo ter jih obriSite s suho krpo.

Za CiScenje vratc pecice ne uporabljajte
mocnih abrazivnih Cistil ali ostrih kovinskih
strgal, saj lahko opraskajo povrsino in unicijo
steklo.

Odstranjevanje vratc pecice

1. Qdprite sprednja vratca (1).

2. Odprite sponki na ohi$ju tecajev (2) na desni in
levi strani sprednjih vratc, tako da ju potisnete

1 Vratca

2 Zaklepanije Sarnirja(zaprta pozicija)
3 Pedica

4 Zaklepanje Samirja(odprt poloZaj)

3. Nekoliko odprite sprednja vratca.

4. \Vratca odstranlté, tako da jih poviecete navzgr,
da se sprosti iz desnega in levega te€aja.

Za namestitev vrat v obratnem vrstnem redu
ponovite postopek za odstranjevanje. Ne
pozabite zapreti spojke na ohisju tecajev, ko
boste vratca znova namestili.

Odstranjevanje notranjega stekla vratc
(Ta funkcija je izbirna. Morda je va$ izdelek ne
vkljuCuje.)

Notranjo stekleno ploSco vratc lahko za namene
¢iSCenja odstranite.

Odprite vratca pecice

1 Okvir

2 Plasti¢ni del

Potegnite proti sebi in odstranite plasticni del, ki je
name$C¢en na zgornjem delu sprednijih vratc.
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4 123

1 Najbolj notranja steklena plos¢a

2 Notranja steklena plo$ca

3 Zunanja steklena plosca

4 Plasti¢na reza steklene plo$¢e-spodaj

Kot prikazuje slika, dvignite najbolj notranjo stekleno
plosco (1) nekoliko v smeri A in jo potegnite ven v
smeri B.

Za odstranjevanje notranje steklene ploS¢e ponovite
postopek (2).

Pri prerazporejanju vratc najprej ponovno namestite
notranjo stekleno plosco (2).

Kot prikazuje slika, namestite posneti rob steklene
plo3Ce v posneti rob plasticne reze.
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Notranja steklena ploS¢a (2) mora hiti name§cena v
plasticno rezo v bliZini najbolj notranje steklene plosce
.

Ko nameScate najbolj notranjo stekleno plosco (1), se
prepricajte, da bo stran z napisom obrnjena proti
notranji stekleni ploSci.

Pomembno je, da namestite spodnji rob notranje
steklene ploSce v spodnjo plasti¢no rezo.

Plasticni del potisnite proti okvirju, dokler ne zasliSite
kratkega zvoka.

Zamenjava luci v pecici

NEVARNOST:

Preden zamenjate lucko pecice, se prepricajte,
da je naprava izklopliena in ohlajena, saj boste

tako preprecili nevarnost elektriénega udara.
VroCe povrSine lahko povzrocijo opekline!

Lu¢ pecice je posebna elektricna Zarnica, ki je
odporna na toploto do 300 C. Za podrobnosti
glejte Tehnicne specifikacije, stran 11. Luci
pecice lahko dobite pri poobladeni servisni
sluzbi.

PoloZaj luci je lahko drugacen kot na sliki.

Lu¢, uporabliena v tej napravi, ni primerna za
osvetlitev gospodinjskih prostorov. Predviden
namen te |uci je, da uporabnik laZje vidi Zivila.

Ludi, uporabliene v tej napravi, morajo zdrZati
ekstremne fiziéne pogoje, kot so temperature
nad 50°C.

Ce je pecica opremljena z okroglo lucjo:

1. Napravo izklopite iz elekiricnega omreZja.

2. Stekleni pokrov obrnite v nasprotni smeri urnega
kazalca, Ce ga Zelite odstraniti.

EEE] B B

3. Ceje luc vaSe pecice tipa (A), ki je prikazan na
spodnii sliki, jo odstranite tako, da jo zavrtite, kot
prikazuje slika, nato pa jo zamenjajte. Ce je tipa
(B), jo povlecite in odstranite, kot prikazuje slika,
ter jo nato zamenjajte.



Namestite stekleni pokrov.
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Odpravljanje tezav

e Uhajanje dima ni ni¢ nenavadnega. >>> T0 ni napaka.

e Ko se kovinski deli segrejejo, se lahko razsirijo in sli$en je zvok raztezanja. >>> To ni napaka.

e Varovalka je okvarjena ali izklopliena. >>> Preverite varovalke. Po potrebi jih zamenjajte ali znova
nastavite.
e Naprava ni prikju¢ena na (ozemljeno) vticnico. >>> Preverite Vtic.

e Lucka pecice je okvarjena. >>> Zamenjajte lucko pecice.
e FElektrika je izklopliena. >>> Preverite delovanje elektrike. Preverite varovalke. Po potrebi jih
zamenjajte ali znova nastavite.

¢ Morda ni nastavljena na doloceno funkcijo in/ali temperaturo petenja. >>> Nastavite pecico na
doloceno funkcijo in/ali temperaturo pecenja.

eV modelih s Gasovnikom, ¢asovnik ni nastavljen. >>> Nastavite ¢as.
(V napravah z mikrovalovno pecico, ¢asovnik upravlja samo mikrovalovno pecico.)

e FElektrika je izklopliena. >>> Preverite delovanje elektrike. Preverite varovalke. Po potrebi jih
zamenjajte ali znova nastavite.

{V modelih s éasavnikom) Prikaz asa utripa oz. prikazan je simbol ure
e Pri$lo je do elektricnega izpada. >>> Nastavite cas/Napravo /zklop/te in j0 ponovno vklopite.

kolikor tezave ne morete odpraviti, kljub
emu da ste upoStevali navodila v tem
poglavju, se obrnite na pooblaséenega

serviserja ali prodajalca, pri katerem ste kupili
napravo. Okvarjene naprave nikoli ne
poskusajte popraviti sami.
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Za svojenaprave prevzemamo garancijo podpogoji, navedenimiv nadaljevanju

1. bekodaje garancijoza obdobje 36 mesecev, ki zatne tedi na dan dobave kontnemu
porabniku, Kot dokazilo velja potrdilo o nakupu. Tagarancija se zagotavlja samokonénim
porabnikom, ki so prvi kupciizdelka pri trgoveou,

2, Tagarancijaneomejuje obveznega zakonskega jamstva.

3. Vgarancijskem obdobju se po preverjanju odpravijonapake pri napravi, ki so dokazano
posiedica napak materiala ali zaradi izdelave, Ovrsti naknadneizboljiSave odio€a izkljutno
podjetjie beko. Garancija pokriva strodke delovnega Casainmateriala, nastale pri
odpravijanjunapak.

4, Vprimeru neustreznega ravnanja indalineupostevanja predpisov o sestaviin vgradnji, pri
poskodbah med ransportom, zaradizloma inrazpok, e posebej pri delilby iz stekla ali
umetne snavi, ter pri potrodnihin obrabnih delih, kot npr. filtrih, lugeh, jermenih, oglenih
Stetkah, itd., ter v primeru Skode, nastale zaradiizrednih razmer pri oskrbi z elektricnim
tokom in vado ali na podiagl visje sile, garancijskih storitew ni mogoge zagotoviti. Poikodbe
izven naprave ter podkodbe zaradiposegov oz, popravil oseb, ki jih zanje ni pooblastilto
podjetje beko, soizkljuteneiz obsega garancije.

5. Napakew obsequ garancijeje treba nemudoma javiti sluzbiza stranke podjetja beloo in pri
tem predio#iti potrdilo o nakupu,

6. RazSirjene garancijske ponudbe, ki se nanasajonaspecifitne dela izdelka kot motorje,
kompresorje, Erpalke itd,, obsegajo izkljunoe strodke opisanega sestavnega dela. Ta
garancija nepokriva morebitnih strofkov potiin/ali dela, ki bi lahko nastali pri zamenjavi
takinih delov,

7. Garancijskestoritve ne pomenijo podaljfania garancijske dobe, Napravotako] po prevzemu
preverite in morebitne pomanjkljivosti javite vroku 14 dni.

Najlepsa hvala za nakup kakovostnega izdelka beko, Zelimo vam veliko veselja znjim!

Servisna telefonska sluzba: +386 2 300 65 B9
E-posta; trgovina@aswo.si
AUDIO VIDEQ SERVES IH TRGOVINA

G orkega 55
2000 taribor

31/6L












	185249509AA_60 gr
	285448853AA_60 gr

