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Mit QR-Codes schnell und einfach ans Ziel

Egal, ob Sie Produktinformationen, Ersatzteile oder Zubehor benétigen,
Angaben liber Herstellergarantien oder Servicestellen suchen, oder sich
bequem eine Video-Anleitung anschauen mochten, mit unseren QR-Codes
gelangen Sie kinderleicht ans Ziel.

Was sind QR-Codes?

QR-Codes (QR = Quick Response) sind grafische Codes, die mithilfe

einer Smartphone-Kamera gelesen werden und beispielsweise

einen Link zu einer Internetseite oder Kontaktdaten enthalten.

lhr Vorteil: Kein Iastiges Eintippen von Internet-Adressen oder Kontaktdaten!

Und so geht's

Zum Scannen des QR-Codes bendtigen Sie lediglich ein Smartphone,
einen installierten QR-Code Reader sowie eine Internet-Verbindung.
Einen QR-Code Reader finden Sie in der Regel kostenlos

im App Store Ihres Smartphones.

Jetzt ausprobieren

Scannen Sie einfach mit Ihrem Smartphone
den folgenden QR-Code und erfahren Sie mehr
Uber lhr neu erworbenes Hofer-Produkt.

Ihr Hofer-Serviceportal

Alle oben genannten Informationen erhalten Sie
auch im Internet Uber das Hofer-Serviceportal unter E.
www.hofer-service.at.

Beim Ausfiihren des QR-Code Readers kdnnen abhdngig
von Ihrem Tarif Kosten fiir die Internet-Verbindung entstehen.
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Lieferumfang

Gerateteile

Lieferumfang

Gerateteile

’ MAX
START
o PRE-HEAT

o ql\\jon:

Lieferumfang/Gerateteile

Lieferumfang/Gerateteile

Kaffeebohnenbehilter
mit Deckel

Wassertank
Tamper

GroRes Briihsieb
Kleines Briihsieb
© siebtrager
Reinigungsnadel
©) Reinigungsbiirste
€) «affeeldffel
Abtropfschale
Entleerungsanzeige
Abtropfgitter

Aufnahme
Siebtragerhalter

Siebtragerhalter
Kaffeeverteiler
Mahlgradvorwahl

Bereitschaftsanzeige
Mahlwerk

Taste ON/OFF (EIN/AUS)

€5 Taste HOT-WATER
(HeiRwasser)

Druck-Indikator (bar)

Taste fiir einfachen
Espresso

Taste fiir doppelten
Espresso

Dampfmengenregler
Siebtrageraufnahme

Dampfdiise/
HeiRwasserdiise

Schalter Mahlvorgang
Offnung im Abtropfgitter
Entriegelungsknopf

- Entkalkungsgranulat

- Wasserharte-Teststreifen

- Original-Bedienungsanlei-

tung/Garantiekarte



Allgemeines

ALLGEMEINES
Bedienungsanleitung lesen und aufbewahren

Sehr geehrte Kundin, sehr geehrter Kunde,

vielen Dank, dass Sie sich fur den Kauf dieses Produktes entschie-
den haben. Wir hoffen sehr, dass es Ihnen gefallt und Sie es gerne
benutzen.

Bitte nehmen Sie sich Zeit zum Studieren dieser Siebtrager-Maschi-
ne. Es ist noch kein Barista-Meister vom Himmel gefallen.

Die vielfaltigen Moglichkeiten der Espresso-Zubereitung erfordern
ein gewisses MaR an Experimentierfreude.

In dieser Original-Bedienungsanleitung haben wir genau beschrie-
ben, wie Sie den Artikel optimal und sicher nutzen kénnen. Wir wiin-
schen lhnen viel Freude damit!

&
Lesen und befolgen Sie diese Original-Bedienungsanleitung voll-
standig vor Gebrauch des Gerates, insbesondere die Sicherheits-

hinweise, und bewahren Sie sie auf, falls Sie spater etwas nachle-
sen mochten.

Die Nichtbeachtung dieser Bedienungsanleitung kann zu schwe-
ren Verletzungen oder zu Schaden an der Espresso-Maschine mit
integriertem Mahlwerk fihren.

Wenn Sie den Artikel an jemand anderen weitergeben, geben Sie
auch diese Bedienungsanleitung mit.

Diese Original-Bedienungsanleitung kann auch als PDF-Datei von
unserer Homepage www.gt-support.de heruntergeladen werden.



Zeichenerklarung

Zeichenerklarung

Die folgenden Symbole und Signalworte werden in dieser Bedie-
nungsanleitung, auf dem Artikel oder auf der Verpackung ver-
wendet.

Kennzeichnet eine Gefahrdung mit mittlerem Risiko,
die zu Tod oder schwerer Verletzung fuihren kann,
wenn sie nicht vermieden wird.

A WARNUNG!

Bei Nichtbeachtung kann es zu Sachschaden kom-
men.

ACHTUNG!

HeiBe Oberflache! Dieses Symbol kennzeichnet heilke Ober-
flachen im Betrieb - nicht mit bloRen Handen beriihren.

1 | Steht vor Hinweisen und Erklarungen.

Q? Geeignet fur den Kontakt mit Lebensmitteln.

WEEE-Kennzeichnung: Gerat darf nicht liber den Hausmiill
= ENtsorgt werden.

Schutzklasse | /@: Elektrisch leitfahige Gehauseteile mit Schutz-
leiter verbunden.

C Mit diesem Symbol gekennzeichnete Produkte erfullen alle
anzuwendenden Gemeinschaftsvorschriften des Europadi-
schen Wirtschaftsraums.

s\ Das Siegel Gepriifte Sicherheit (GS-Zeichen) bescheinigt, dass
==’ ein Produkt den Anforderungen des deutschen Produkisi-
cherheitsgesetzes (ProdSG) entspricht.



Sicherheit

Sicherheit

BestimmungsgemaBer Gebrauch

e Die Espresso-Maschine ist ausschlieRlich zur Zubereitung von
haushaltsiiblichen Mengen Kaffee/Espresso, HeiRwasser und
zum Aufschaumen von Milch durch Wasserdampf konzipiert. Hier-
fur darf ausschlieBlich kaltes, stilles Trinkwasser ohne Kohlensau-
re in den Wassertank eingeflllt werden. Sie kbnnen auch Wasser
mit einem reduzierten Kalkgehalt (gefiltert) in den Wassertank
einflllen. Dies empfiehlt sich bei einem hohen Hartegrad ihres
Leitungswassers.

Das Mahlwerk dient zum Mahlen von gerdsteten ganzen Kaffee-
bohnen und ist nur fur den Privathaushalt geeignet. Es darf nur
zum Mahlen von Kaffeebohnen verwendet werden, auf keinen
Fall zum Mahlen und Zerkleinern anderer Lebensmittel.

* Die Maschine ist ausschlieRlich fur den Haushaltsgebrauch be-
stimmt und nicht geeignet fur die gewerbliche oder haushalts-
ahnliche Benutzung in Kuichen fur Mitarbeiter oder Laden, Buros
und anderen gewerblichen Bereichen, in landwirtschaftlichen
Anwesen, durch Kunden in Hotels, Motels oder anderen Wohn-
einrichtungen oder in Fruhsttckspensionen.

* Das Gerat darf nur mit dem mitgelieferten und dafur vorgesehe-
nen Zubehor benutzt werden.

* Jede andere Verwendung gilt als nicht bestimmungsgemal® und
kann zu Sachschaden oder sogar zu Personenschaden fiihren. Das
Gerat ist kein Kinderspielzeug.

* Der Hersteller oder Handler Gibernimmt keine Haftung flir Schaden,
die durch nicht bestimmungsgemaRen oder falschen Gebrauch
entstanden sind.



Sicherheit

Sicherheitshinweise

Gefahr fiir Kinder und erweiterten Personenkreis

eGefahren fur Kinder und Personen mit verrin-
gerten physischen, sensorischen oder mentalen
Fahigkeiten (beispielsweise teilweise Behinder-
te, altere Personen mit Einschrankung ihrer phy-
sischen und mentalen Fahigkeiten) oder Mangel
an Erfahrung und Wissen (beispielsweise altere
Kinder).

eDiese Espresso-Maschine kann von Kindern ab
acht Jahren sowie von Personen mit verringer-
ten physischen, sensorischen oder mentalen Fa-
higkeiten oder Mangel an Erfahrung und Wissen
benutzt werden, wenn sie beaufsichtigt oder
bezuglich des sicheren Gebrauchs der Espresso-
Maschine unterwiesen wurden und die daraus
resultierenden Gefahren verstehen. Kinder dur-
fen nicht mit der Espresso-Maschine spielen. Rei-
nigung und Wartung durch den Benutzer durfen
nicht durch Kinder vorgenommen werden, es sei
denn, sie sind acht Jahre und alter und werden
beaufsichtigt.

10



Sicherheit

eHalten Sie Kinder junger als acht Jahre von der
Espresso-Maschine und der Anschlussleitung
fern.

eDas Mahlwerk darf auf keinen Fall von Kindern
benutzt werden.

eLassen Sie die Espresso-Maschine wahrend des
Betriebs nicht unbeaufsichtigt.

eLassen Sie Kinder nicht mit der Verpackungsfolie
spielen. Kinder konnen sich beim Spielen darin
verfangen und ersticken.

Gefahr durch Elektrizitat

Stromschlaggefahr! Das Gerat arbeitet mit ge-
A WARNUNG! fahrlicher Spannung. Fehlerhafte Elektroin-
stallation oder zu hohe Netzspannung konnen zu elektri-
schem Stromschlag fiihren.

Eine haufige Unfallursache im Haushalt ist Unaufmerksamkeit
bei Routinevorgangen. Achten Sie darauf, dass beim Anschlie-
Ben bzw. Abziehen des Netzsteckers oder bei der Bedienung
des Gerates lhre Hande stets trocken sind.

 Verwenden Sie die Espresso-Maschine nur in trockenen Innen-
raumen.

e Lagern Sie die Espresso-Maschine nie so, dass sie in eine Wanne
oder in ein Spuilbecken fallen kann.

Ll



Sicherheit

» Greifen Sie niemals nach einem Elektrogerat, wenn es ins Wasser
gefallen ist. Ziehen Sie in einem solchen Fall sofort den Netzste-
cker.

» Sorgen Sie dafur, dass Kinder keine Gegenstande in die Espresso-
Maschine hineinstecken.

e SchlieRen Sie die Espresso-Maschine nur an, wenn die Netzspan-
nung der Steckdose mit der Angabe auf dem Typenschild uber-
einstimmt.

* Die Anschlussleitung, der Netzstecker sowie das Gerat diirfen
nicht Tropf oder Spritzwasser ausgesetzt werden.

* Betreiben Sie das Gerat nicht im Freien und setzen Sie es nie Wit-
terungseinfllissen wie Regen, Schnee oder Frost aus.

e Tauchen Sie das Gerat oder die Zuleitung keinesfalls in Wasser
oder andere Flussigkeiten ein.

* Bei Verwendung eines Zwischensteckers oder Verlangerungska-
bels mussen diese den gultigen Sicherheitshestimmungen ent-
sprechen. Die angegebene maximale Stromstdrke darf nicht Uber-
schritten werden.

* Die Taste ON/OFF (EIN/AUS) trennt die Espresso-Maschine nicht
vom Netz. SchlieRen Sie die Espresso-Maschine deshalb nur an
eine gut zugangliche Steckdose an, damit Sie sie bei einem Stor-
fall schnell von Stromnetz trennen konnen.

» Schalten Sie die Espresso-Maschine aus bevor Sie den Wassertank
fullen und ziehen Sie den Netzstecker aus der Steckdose.

* Verlegen Sie die Anschlussleitung so, dass sie nicht zur Stolper-
falle wird.

* Knicken Sie das Netzkabel nicht und legen Sie es nicht Uber schar-
fe Kanten.

12



Sicherheit

Benutzen Sie das Gerat nicht:

- wenn das Gerat beschadigt ist,

- Anschlussleitung oder Netzstecker beschadigt sind,

- das Gerat heruntergefallen ist,

- wenn der Kaffeebohnenbehalter nicht aufgesetzt und ein-
gerastet ist,

- wenn das Mahlwerk nicht montiert und eingerastet ist,

- wenn die komplette Abtropfschale mit Gitter fehlt.

Ziehen Sie die Anschlussleitung vor jedem Gebrauch vollstan-

dig aus dem Gerat. Achten Sie dabei darauf, dass die Anschluss-

leitung nicht geklemmt, gequetscht oder durch scharfe Kanten

oder heille Gegenstande beschadigt wird.

Ziehen Sie den Netzstecker aus der Steckdose:

- wenn Sie das Gerat nicht benutzen,

- bevor Sie das Gerat reinigen oder wegstellen,

- wenn wahrend des Betriebes offensichtlich eine Storung
auftritt,

- bei Gewitter.

Ziehen Sie dabei immer am Netzstecker, nicht an der Anschluss-

leitung.

Nehmen Sie keine Veranderungen am Gerat oder an der An-

schlussleitung vor.

Lassen Sie Reparaturen nur von einer Fachwerkstatt durchftih-

ren. Beachten Sie auch die Garantiebedingungen (siehe Garan-

tiekarte).

Wenn die Anschlussleitung dieses Gerates beschadigt ist, muss

sie durch den Hersteller oder seinen Kundendienst oder eine

ahnlich qualifizierte Person ersetzt werden, um Gefahrdungen

zu vermeiden.

13



Sicherheit

« Offnen Sie das Gehduse nicht, sondern tiberlassen Sie die Repara-
tur Fachkraften, um eine Gefahrdung fiir den Benutzer zu verhin-
dern. Wenden Sie sich dazu an eine Fachwerkstatt.

Bei eigenstandig durchgefiihrten Reparaturen, unsachgemalem
Anschluss oder falscher Bedienung sind Haftungs- und Garantie-
anspruche ausgeschlossen.

* Bei Reparaturen durfen nur Teile verwendet werden, die den ur-
sprunglichen Geratedaten entsprechen. In dieser Espresso- Ma-
schine befinden sich elektrische und mechanische Teile, die zum
Schutz gegen Gefahrenquellen unerlasslich sind.

* Das Gerat darf nicht an eine Zeitschaltuhr oder ein separates
Fernwirksystem, wie z. B. einen Dammerungsschalter oder eine
Funksteckdose angeschlossen werden.

A\ WARNUNG! | Verletzungsgefahr!

Das Mahlwerk hat sehr scharfe Kanten. Stecken Sie niemals
Finger, Besteckteile oder sonstige Gegenstande in das Mahl-
werk.

* Das Gerat ist bei nicht vorhandener Aufsicht und vor dem Zu-
sammenbau, dem Auseinandernehmen oder Reinigen des
Mahlwerks stets vom Netz zu trennen.

* Vor dem Auswechseln von Zubehor oder Zusatzteilen, die im Be-
trieb bewegt werden, muss das Gerat ausgeschaltet und vom
Netz getrennt werden.

A\ WARNUNG! | Verbriihungsgefahr!

Wahrend des Gebrauchs tritt heiBes Wasser bzw. heiBer Dampf
aus der Espresso-Maschine aus. Teile der Espresso-Maschine
werden sehr heiB. Sie konnen sich verbriihen.

14



Sicherheit

* Drehen Sie vor jedem Einschalten der Espresso-Maschine den
Dampfmengenregler auf&» OFF. Ansonsten konnte an der Dampf-
diise/HeiRwasserduse unabsichtlich heiBes Wasser bzw. heilRer
Dampf austreten.

e Fassen Sie die Dampfduse/HeiRwasserdise zum Ausklappen
und Einklappen ausschlieRlich an dem schwarzen Kunststoff an.
Wahrend des Aufschaumens und auch danach sollten Sie die
Dampfduse/HeiRwasserdlse gar nicht anfassen.

e Die Dampfduse/HeiRwasserduse nach Gebrauch immer so aus-
richten, dass die Diise zur Offnung im Abtropfgitter ) zeigt.

* Benutzen Sie die Dampfduse/HeiRwasserdUise sehr vorsichtig
und richten Sie diese nie auf Korperteile.

¢ Beruihren Sie den Kaffeeauslauf nicht wahrend des Betriebs und
fassen Sie nicht darunter.

e Losen Sie den Siebtrager nicht bei laufender Maschine: Es kann
heilRes Wasser herausspritzen. Der Siebtrager muss vollstandig
bis zum Anschlag gedreht werden.

e Lassen Sie den Siebtrdager vollstandig abkuhlen, bevor Sie das
eingesetzte Briihsieb wechseln.

* Beachten Sie, dass aus der Espresso-Maschine auch nach dem
Abschalten heiRer Dampf entweichen kann.

« Uberfiillen Sie das Briihsieb nicht mit Kaffeepulver, der Siebtrager
lasst sich ansonsten nicht richtig montieren. Dadurch kdnnte hei-
Rer Dampf seitlich austreten.

* Die Abtropfschale @) und das Abtropfgitter @ mussen im Betrieb
immer in Position sein. Je nach Betriebszustand kann Dampf sowie
heiBes Wasser in die Abtropfschale gelangen. Das zugehdorige Ven-
til liegt unsichtbar im hinteren Bereich liber der Abtropfschale.

15



Sicherheit

ACHTUNG! Achtung Sachschaden

UnsachgemadBer Umgang mit der Espresso-Maschine kann zu
Beschadigungen der Espresso-Maschine fiihren.

e Bitte Uberfullen Sie den Bohnenbehalter nicht, der Deckel sollte
sich noch schlieRen lassen.

¢ Gemahlenen Kaffee nicht nochmals mahlen.

Mahlgradstufen in Richtung ,feiner” (15 -> 1)nur
wahrend des Mahlvorgangs vornehmen!

e Fllen Sie nie heiRes oder kohlensdurehaltiges Wasser in den
Wassertank.

* Betreiben Sie die Espresso-Maschine nie ohne Wasser, da sonst
die Pumpe beschadigt wird.

* Schiitzen Sie die Espresso-Maschine vor Frost: Bei Temperaturen
unter 0 °C konnen Wasserreste gefrieren und die Heizung be-
schadigen.

» Stellen Sie das Gerat auf einen stabilen und ebenen Untergrund.
Achten Sie dabei auf einen ausreichend groRen Abstand zu star-
ken Warmequellen wie Heizplatten, Heizungsrohren u. a.

¢ VVermeiden Sie einen Hitzestau und stellen Sie das Gerat so auf,
dass die beim Gebrauch auftretende Warme und austretender
Dampf rundum gut abziehen kann.

* Bewegen Sie das Gerat nicht, solange es in Betrieb ist, um Ver-
letzungen zu vermeiden. Bevor Sie das Gerat umstellen, lassen
Sie es abkuhlen.

e Zum Tragen fassen Sie unter das Gerat. Dazu kippen Sie es leicht zur
Seite und fassen mit mindestens einer Hand unter das Gerat. Dabei
nicht am Wassertank festhalten, da sich dieser nach oben ablost.

ACHTUNG!

16



Vor dem ersten Gebrauch

e Auf der Unterseite des Gerates befinden sich gummierte Stand-
fuRe. Da die Mobel bzw. Abstellflachen aus den verschiedensten
Materialien bestehen und mit den verschiedensten Pflegemit-
teln behandelt werden, kann es nicht vollig ausgeschlossen
werden, dass manche dieser Stoffe Bestandteile enthalten, die
die Gummifue angreifen und aufweichen. Legen Sie ggf. eine
rutschfeste Unterlage unter das Gerat.

e Verwenden Sie zum Reinigen keine aggressiven chemischen
Reinigungsmittel, Scheuermittel, harte Schwamme o. a.

* Der Umgang mit dem wertigen und gewichtigen Siebtrager ist
gewohnungsbedurftig. Vermeiden Sie deshalb ein schwung-
volles Losen des Siebtragers.

Stellen Sie sich schon vor dem Losen auf das Gewicht ein und tiben
etwas Druck nach oben aus, damit der Siebtrager Ihnen nicht aus
der Bajonett-Halterung fallt und gegen das Gehause schlagt.

Vor dem ersten Gebrauch
Auspacken

ACHTUNG! Beschadigungsgefahr!

Wenn Sie die Verpackung unvorsichtig mit einem scharfen Messer
oder anderen spitzen Gegenstanden offnen, kann das Gerat be-
schadigt werden.

1. Nehmen Sie Gerat und Zubehor aus der Verpackung.

2. Entfernen Sie sorgfaltig samtliches Verpackungsmaterial (auch
eine Abdeckung unter dem Wassertank) und ziehen Sie die An-
schlussleitung aus dem Fach an der Riickseite vollstandig her-
aus.

17



Vor dem ersten Gebrauch

3.
4.

5.

6.

18

Prufen Sie, ob die Lieferung vollstandig ist (sieche Abb. A).

Kontrollieren Sie, ob die Espresso-Maschine oder die Einzelteile
Schaden aufweisen. Ist dies der Fall, benutzen Sie die Espresso-
Maschine nicht. Wenden Sie sich Uber die auf der Garantiekarte
angegebene Serviceadresse an den Hersteller.

Uberpriifen Sie, bevor Sie das Gerdt zum ersten Mal benutzen,
ob die Spannungsangabe auf dem Typenschild mit der Ihres
Haushaltes Uibereinstimmit.

Reinigen Sie das Gerat mit einem leicht angefeuchteten Tuch
vor dem ersten Gebrauch, um mdgliche Verpackungs- und
Produktionsrlickstande zu entfernen.

Spulen Sie vor der erstmaligen Benutzung die folgenden Teile
unter flieRendem Wasser ab:

- Wassertank und Deckel
- Siebtrager @ und Siebe (/&
- Tamper

Wischen Sie die Teile trocken und lassen Sie sie vollstandig
trocknen.

Den doppelwandigen Kaffeebohnenbehalter lediglich feucht
auswischen, nicht ins Wasser tauchen.

Das Mahlwerk muss vor dem ersten Gebrauch nicht gesondert
gereinigt werden. Es wird auch nach Gebrauch immer nur tro-
cken mit dem Pinsel gereinigt.



Vor dem ersten Gebrauch

Mahlwerk vorbereiten

1. Stellen Sie sicher, dass der Dampfmengenregler ¢&) auf &> OFF
gedreht ist und ziehen Sie ggf. den Netzstecker.

1

Das Mahlwerk ist zum Transport demontiert. Montieren
Sie das Mahlwerk wie im Kapitel Reinigung des Mahl-

werks, Punkt 8 beschrieben.

Uhrzeigersinn auf die Aufnahme.

3. Hangen Sie den Siebtragerhalter @A auf die Aufnahme indem
Sie ihn etwas anheben und auf die Aufnahme nach unten dru-
cken.

4. Driicken Sie ein Briihsieb (@@ oder @) in den Siebtrager.

5. Flr den ersten Mahlvorgang flllen Sie 2-3 EL Kaffeebohnen in
den Kaffeebohnenbehalter @ und setzen Sie den Deckel auf.

6. SchlieRen Sie den Netzstecker an eine Steckdose an. Ein Peep-
Ton ertont.

19



Vor dem ersten Gebrauch

10.

1.
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Driicken Sie die Taste ON/OFF (EIN/AUS). Die Bereitschaftsanzei-
ge Mahlwerk @ leuchtet.

1 | Das Aufleuchten der Tasten zunachst nicht beachten.

Drehen Sie die Mahlgradvorwahl @ nach rechts auf Stufe 15 (die
Einstellmarkierung befindet sich oberhalb der Skala 1 bis 15).

Nehmen Sie den Siebtrager @ zur Hand und driicken Sie ihn
gerade in den Siebtragerhalter @A.

Der Mahlvorgang wird mit dem Siebtrager ausgelost. Driicken
Sieihn dazu horizontal leicht nach vorne gegen den Schalter €5).

Der Mahlvorgang kann jederzeit unterbrochen werden.

°
1

Dazu den Siebtrager im Siebtragerhalter leicht zurlickzie-

hen.

Lassen Sie den Mahlvorgang durchlaufen, bis alle Bohnen ge-
mahlen sind und ziehen Sie anschlieRend den Siebtrager aus
dem Halter. Das Kaffeemehl bitte entsorgen.

Driicken Sie die Taste ON/OFF (EIN/AUS) und ziehen Sie den
Netzstecker aus der Steckdose.



Vor dem ersten Gebrauch

Wassersystem durchspiilen

« | Lassen Sie vor der ersten Inbetriebnahme und nach lange-
L | rem stillstand der Espresso-Maschine den Inhalt von ca. 2-3
Tassen Wasser durch die Maschine laufen. Damit wird der Wasser-
kreislauf gespult und alle Teile werden angeheizt.

Bei der ersten Benutzung kann es sein, dass die Pumpe etwas
lautere Gerdusche macht. Das ist normal. Nach kurzer Zeit hat sich
das System mit Wasser geflillt und die Gerausche werden leiser.

Der Deckel des Wassertanks lasst sich nach vorne und nach
hinten aufklappen und kann beim Aufsetzen auch zum Halten
des Tanks benutzt werden.

1. Stellen Sie sicher, dass der Dampfmengenregler €%) auf &> OFF
gedreht ist und ziehen Sie ggf. den Netzstecker.

2. FullenSiefrisches, kaltes und stilles Wasser in den Tank. Beach-
ten Sie die Einflillmarkierung MIN und MAX.

3. Setzen Sie den Wassertank ein, indem Sie ihn zunachst plan
gegen die Ruckseite der Espresso-Maschine halten und ihn
anschlieRend nach unten gleiten lassen, bis die Kontur blindig
zur Maschine ist. Klappen Sie den Deckel herunter.

4. Setzen Sie die Abtropfschale @ mit dem Abtropfgitter @ ein.

5. Montieren Sie den unbefiillten Siebtrager @. Richten Sie ihn
dazu mit dem Griff nach vorne links aus, bewegen Sie ihn dann
waagerecht nach oben in die Siebtrageraufnahme und
drehen ihn bis zum Anschlag nach rechts.

6. Richten Sie die Dampfdiise/HeiRwasserdiise €5 auf die Off-
nung € im Abtropfgitter @.
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Vor dem ersten Gebrauch

7. SchlieRen Sie den Netzstecker an eine Steckdose an. Ein Peep-
Ton ertont.

8. Driicken Sie die Taste ON/OFF (EIN/AUS) @). Die Bereitschafts-
anzeige Mahlwerk € leuchtet. Die Tasten ON/OFF (EIN/AUS),
HOT-WATER (HeiRwasser) ), Einfacher Espresso und die
Taste flir doppelten Espresso €2 dimmen langsam an/aus.
Nach ca. 20 Sekunden ist der Aufheizvorgang beendet und die
Tasten leuchten dauerhaft.

9. Drlicken Sie die Taste fuir doppelten Espresso @). Die Taste
blinkt langsam an/aus. Die Tasten HOT-WATER (HeiBwasser)
und die Taste fur einfachen Espresso @) erloschen.

« | Die definierte Wassermenge fiir einen doppelten Espres-
L | so l5uft nun durch den Siebtrager in die Abtropfschale.
Danach leuchten alle Tasten erneut.

10. Drlicken Sie die Taste HOT-WATER (HeiRwasser) ). Die Taste
blinkt langsam an/aus. Die Tasten flir den einfachen und den
doppelten Espresso erloschen.
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Vor dem ersten Gebrauch

o | Ca.90 °CheiRes Wasser lauft nun aus der Dampf-/HeilRwas-
L | serdiise 8 in die Abtropfschale @. Die HeiRwassermenge
ist auf ca. 200 ml voreingestellt. Zum Stoppen der HOT-WATER-
Funktion, bitte die Taste erneut driicken.

11. Lassen Sie ca. 10 Sekunden Wasser abflieRen und driicken Sie
anschlieRend erneut die Taste HOT-WATER (HeiRwasser) .
Alle Tasten leuchten wieder.

12. Driicken Sie die Taste ON/OFF (EIN/AUS), um das Gerat auszu-
schalten und ziehen Sie den Netzstecker aus der Steckdose.

A\ WARNUNG! | Verbriihungsgefahr!

Das aufgefangene Wasser in der Abtropfschale ist heiB.

13. Entleeren Sie die Abtropfschale vorsichtig und setzen Sie sie
wieder ein.

14. Siebtrager @ nach links schwenken und aus der Siebtrager-
aufnahme ¢ entnehmen.

Ihre Espresso-Maschine ist nun einsatzbereit.
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Bedienung

Bedienung

ACHTUNG! Mahlen Sie nur gerdstete Kaffeebohnen in die-
° sem Gerat. Verarbeiten Sie keine anderen Le-
bensmittel wie z. B. Niisse, Gewiirze oder Fliissigkeiten, um

Schaden am Gerat zu vermeiden.

Das Gerat bitte niemals leer, d. h. ohne Kaffeebohnen, in Be-
trieb nehmen.

Wir empfehlen, Kaffeebohnen immer frisch kurz vor der Ver-
wendung zu mahlen, nicht auf Vorrat. Auf Vorrat gemahlener
Kaffee verliert schnell an Aroma.

Die angegebenen Mengen und Mahlgrade konnen von lhrem
personlichen Geschmack abweichen, wir raten daher dazu,
verschiedene Einstellungen zu testen, um lhren personlichen
Geschmack zu treffen.

Mahigradvorwahl

Die Wahl des Mahlgrades erfolgt durch das Drehen der Mahlgradvor-
wahl @3. Anhand der Markierung am Gehduse oberhalb der Skala
wird dabei der Mahlgrad eingestellt.

Die Angaben zum Mahlgrad sind Richtwerte.

Hier spielen die Kaffeebohnensorte, die Rostung, sowie personliche
Vorlieben und die Art der Zubereitung eine groRe Rolle.

Der Mahlgrad des Kaffeemehles wirkt sich wesentlich auf die Briih-
zeit des Espressos im Filtersieb und auf das Espresso-Aroma aus.

Wir empfehlen, zundchst mit Einstellung 8-10 zu arbeiten und dann
nach Bedarf nachzustellen.

Die Mahlgrade 1- 3 sind bei dem neuen Mahlwerk in der Anfangszeit
zu fein. Sie sollten erst nach einer gewissen Gerate-Laufzeit genutzt
werden, da sich die Komponenten des konischen Mahlwerkes nach
langerem Gebrauch noch etwas setzen.
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Bedienung

Espresso zubereiten

A\ WARNUNG! | Verbriihungsgefahr!

Wenn Sie den Siebtrager wahrend des Kaffeebezugs abneh-
men, spritzen heiBe Wassertropfen aus der Espresso-Maschi-
ne heraus. Sie konnten sich verbriihen.

« | Stellen Sie immer sicher, dass die Brihsiebe @ und @), und
L | der Siebtrager @ sauber sind und keine Kaffeereste enthal-
ten. Wir empfehlen grundsatzlich vor dem ersten Espressobrihen
die Bruheinheit einmal zusammen mit dem Siebtrager @ und dem
jeweiligen Sieb (@3 oder @) heiR durchzusplilen und die Tasse /-n
vorzuwarmen.

Dazu die Espressotasse/-n unter den Siebtrager stellen und die Taste
fur einfachen Espresso @) driicken.

Das verbleibende Restwasser im Siebtrager vorsichtig ausschiitten.
Bei jedem darauffolgendem Espresso empfehlen wir nur noch die
Tassen Uber die Heilwasser/Dampfduse und Driicken der HOT WA-
TER Taste @) vorzuwarmen.

1. Kontrollieren Sie, ob sich gentigend Wasser im Wassertank @) be-
findet.

2. Flllen Sie Kaffeebohnen in den Kaffeebohnenbehalter @ und
setzen Sie den Deckel auf.

3. Stellen Sie sicher, dass der Dampfmengenregler ¢%) auf &> OFF ge-
dreht ist.

4. Driicken Sie fur einen einfachen Espresso das kleine Briihsieb &,
und flir einen doppelten das groRe Briihsieb @ in den Siebtrager.

o | Zum Wechseln des Bruhsiebes, muss dieses aus dem

1 Siebtrager mit etwas Kraft herausgezogen werden. Dazu

auf einer Seite des Siebes am Siebkragen Zug ausiiben.
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Bedienung

Mit dem groRen Brlihsieb konnen auch zwei einfache Espressi
zubereitet werden, wenn Sie zwei Tassen nebeneinander un-
ter den Siebtrager stellen. Die MAX-Markierungen in den bei-
den Briihsieben sollen helfen die korrekte Menge an verdich-
tetem Kaffeepulver leichter zu erkennen.

5. Drucken Sie ein Bruhsieb (@@ oder @) in den Siebtrager.
6. Drlicken Sie die Taste ON/OFF (EIN/AUS). Die Bereitschaftsanzeige
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Mahlwerk €2 leuchtet. Die Tasten ON/OFF (EIN/AUS), HOT-WATER
(HeiBwasser) @), Einfacher Espresso @) und die Taste fur dop-
pelten Espresso g2 dimmen langsam an/aus.

Nach ca. 20 Sekunden ist der Aufheizvorgang beendet und die
Tasten leuchten dauerhaft.

Mahlgradstufen in Richtung ,feiner” (15 -> 1)
nur wahrend des Mahlvorgangs vornehmen!

Drehen Sie die Mahlgradvorwahl @@ auf die gewunschte Stufe.

Wir empfehlen, zundchst mit Einstellung 8-10 zu arbeiten und
dann nach Bedarf nachzustellen.

« | Die Mahlgrade 1 - 3 sind bei dem neuen Mahlwerk in der
L | Anfangszeit zu fein. Sie sollten erst nach einer gewissen
Gerate-Laufzeit genutzt werden, da sich die Komponenten des
konischen Mahlwerkes nach langerem Gebrauch noch etwas set-
zen.

Nehmen Sie den Siebtrager @ zur Hand und dricken Sie ihn
gerade in den Siebtragerhalter @A.

« | Der Mahlvorgang wird durch das Driicken des Schalters
1 mit dem Siebtrager ausgelost, siehe auch unter Mahl-
werk vorbereiten.

ACHTUNG!




10.

Bedienung

Lassen Sie den Mahlvorgang laufen, bis die gewlinschte Kaf-

feemenge gemahlen ist. Ziehen Sie anschlieRend den Siebtra-

ger aus dem Halter.

1

Der Mahlvorgang kann jederzeit unterbrochen werden. Dazu
den Siebtrager im Siebtragerhalter leicht zurtickziehen.

Flr einen einfachen Espresso bendtigen Sie ca. 11-14 g, und fur ei-
nen doppelten Espresso ca. 18-21 g gemahlenen Kaffee.

1.

12.

13.

L g
10-15 kg

Verdichten Sie das Kaffeepulver im Bruhsieb mit dem Tamper €).

Driicken Sie dabei kraftig (ca. 10-15 kg). Wenn die obere Stem-
pelkante buindig zum Briihsieb steht, und sich der Stempel nicht
weiter eindriicken Iasst, ist die Menge des Kaffeepulvers korrekt.

Die MAX-Markierungen in den beiden Bruhsieben sollen helfen
die korrekte Menge an verdichtetem Kaffeepulver leichter zu er-
kennen.

Richten Sie den befiillten Siebtrager @ mit dem Griff nach vor-
ne links aus auf PINSERT, bewegen Sie ihn dann waagerecht
nach oben in die Siebtrageraufnahme ¢ und drehen ihn bis
zum Anschlag nach rechts in Position e Lock.

Tasse/Tassen unter die Auslaufe des Siebtragers auf das Ab-
tropfgitter stellen.
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Bed

14.

ienung

Driicken Sie die entsprechende Taste fur doppelten Espresso
oder einfachen Espresso @). Die Taste blinkt langsam an/
aus. Die Tasten ON/OFF sowie die Bereitschaftsanzeige Mahl-
werk leuchten.

Nach der Espresso Zubereitung leuchten die Tasten dauerhaft
und Sie kdnnen einen weiteren Espresso zubereiten.

1

wWahrend der Zubereitung zeigt der Druck-Indikator ) un-
ter welchem Druck das Wasser durch den Kaffee gedriickt

wird.

Das beste Aroma wird dem Kaffee entnommen, wennsich der Zei-
ger im Bereich ESPRESSO wahrend der Zubereitung befindet.

15.
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Wenn Sie die Zubereitung des Espressos stoppen wollen, dru-
cken Sie die entsprechende Taste mit der Sie die Zubereitung
gestartet haben. Die Tasten leuchten dauerhaft und Sie kon-
nen einen weiteren Espresso zubereiten.



Bedienung

Zu wenig Druck

Kaffeepulver zu grob gemahlen oder nicht
ausreichend gepresst im Briihsieb.

Kaffee lauft sehr flussig in die Tasse.

Der Geschmack ist sehr sauer oder geschmack-

los. Die Crema ist kaum vorhanden, sehr hell
und nicht stabil.

Abhilfe: Stufe der Mahlgradvorwahl verringern oder Kaffeepul-
ver im Briihsieb kraftiger verdichten.

Druck optimal

Kaffee lauft cremig in die Tasse.
Die Crema ist dunkelgold.
Sie machen alles richtig.

Kaffeepulver zu fein gemahlen oder zu fest
gepresst im Bruhsieb.

Kaffee lauft nur tropfenweise oder gar nichtin
die Tasse.

Der Espresso schmeckt bitter und die Crema ist
sehr dunkel.

Abhilfe: Stufe der Mahlgradvorwahl erhohen oder Kaffeepulver
im Briihsieb weniger kraftiger verdichten.
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Bedienung

Briihsieb entleeren

A\ WARNUNG! | Verbriihungsgefahr!

Die Metallteile des Siebtragers und das verwendete Briihsieb
werden wahrend des Gebrauchs heiB.

1. Siebtrager @ nach links schwenken und aus der Siebtrager-
aufnahme ¢ entnehmen.

« | Vermeiden Sie ein schwungvolles Losen des Siebtragers.
L | stellen Sie sich schon vor dem Losen auf das Gewicht ein
und Uben etwas Druck nach oben aus, damit der Siebtrager Ih-
nen nicht aus der Bajonett-Halterung fallt.

2. Klopfen Sie den gemahlenen Kaffee heraus, am besten in den
Bioabfall.

« | Reinigen Sie den Siebtrager und das Sieb unter flieRen-
L | dem wasser, wenn Sie keinen weiteren Espresso zube-
reiten wollen.

Cappuccino zubereiten / Milch aufschaumen

« | Ein Cappuccino kann aus einem Espresso und aufgeschaum-
L | ter heiRer Milch in einer 150 - 200 ml Tasse zubereitet werden.
Grundsatzlich lasst sich jede Milch aufschaumen (auch Soja- und
Reismilch). Bei einigen Milchsorten ist das Ergebnis jedoch besser als
bei anderen.

Magermilch brennt nicht so leicht an wie Vollmilch, der Fettanteil darf
jedoch nicht zu gering sein. Wir empfehlen daher eine Milch mit ei-
nem Fettanteil von 1,5 bis 3,5 %.

Gut gekuihlte Milch I3sst sich besser aufschaumen als weniger kalte,
da fur das Aufschaumen mehr Zeit zur Verfligung steht. Empfohlene
Temperatur: ca.7 °C.
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Bedienung

Schaumen Sie Milch kein zweites Mal auf (Anbrenngefahr).

Es empfiehlt sich zum Aufschaumen ein hygienisches Edelstahlkann-
chen zu nehmen. Hier kdnnen Sie auch sehr gut mit der Hand die
Temperatur an der AuRenseite abschatzen. Mehr als ca. 60 °C sollte
die aufgeschaumte Milch nicht heiR werden. Das GefaR lasst sich bei
der Temperatur noch so gerade mit der Hand halten.

Lassen Sie die fertig aufgeschaumte Milch ca. 30 Sekunden lang ste-
hen, bevor Sie den Schaum auf den Espresso geben. Wahrend dieser
Zeit platzen groRere Blasen und noch fltissige Milch sinkt nach unten.
Der Schaum wird dadurch quasi noch feiner.

1.

2.

Bereiten Sie einen Espresso in einer vorgewarmten Tasse zu.

Drehen Sie den Dampfmengenregler €£) auf PRE-HEAT, die Ma-
schine heizt den Dampf auf, die Leuchte am Dampfmengenregler
blinkt an/aus.

Richten Sie die Dampfdiise/HeiRwasserdiise €3 auf die Off-
nung im Abtropfgitter @.

Drehen Sie langsam den Dampfmengenregler €£) auf MAX, um
eventuell vorhandenes Kondenswasser ablaufen zu lassen.

Drehen Sie anschlieRend den Dampfmengenregler £5) wieder
zurlick auf PRE-HEAT (Vorheizen).

« | Die Kontrollleuchte blinkt langsam an/aus und leuchtet
L | dauerhaft, wenn die korrekte Temperatur erreicht ist.

100 -150 ml kalte Milch in einen gekuhlten Aufschaumbehalter
gieRen. Idealer Weise einen Behalter aus rostfreiem Stahl be-
nutzen.

Nehmen Sie den Behalter mit der kalten Milch in die Hand und
fuhren Sie die Dampfdise/HeiBwasserduse €5 an die Oberfla-
che der Milch. Halten Sie den Behalter dabei etwas schrag.
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Bed

10.

1.

12.

13.

ienung

Drehen Sie langsam den Dampfmengenregler auf START. Re-
gulieren Sie die Dampfmenge, indem Sie ihn in Richtung MAX,
oder zurtick in Richtung START drehen.

Sie horen ein Zischen, bitte achten Sie darauf, dass sich die Milch
wirbelnd bewegt. Das Milch-Volumen vergroRert sich mit der Zeit.
Flhren Sie das GefaR stetig etwas abwarts, damit die Diise an der
Oberflache gehalten wird. Sobald das GefaR warm wird, halten
Sie die Duse in die Milch und lassen den Milchschaum nur noch
rollen. Der Milchschaum wird dann feinporiger und cremiger.

Wenn Sie gentigend Milchschaum erzeugt haben, bzw. wenn
der Milchschaum zu heiR wird, drehen Sie den Dampfmengen-
regler ¢&) auf PRE-HEAT (Vorheizen).

GieRen Sie die aufgeschdumte Milch langsam in den vorberei-
teten Espresso.

Halten Sie eine leere Tasse unter die Dampfduise/HeiRwasser-
dlise und drehen Sie den Dampfmengenregler erneut lang-
sam auf MAX, damit zur schnellen Reinigung einige Sekunden
Dampf austreten kann.

Dampfmengenregler auf &> OFF drehen und die Dampfdiise/
HeilRwasserduise mit einem feuchten Tuch abwischen.

1

Nachdem die Dampfduse auf OFF gedreht wurde, kihlt die
Maschine den Dampfgenerator selbststandig herunter und ist

dann sofort bereit flir die Zubereitung eines weiteren Espressos. Die
Abtropfschale und das Abtropfgitter mussen in Position sein. Dampf
und heiRes Wasser flieRen in die Abtropfschale. Das Auslass-Ventil
liegt nicht sichtbar im hinteren Bereich Uber der Abtropfschale.

Wenn Sie die Dampffunktion wiederholt benutzen wollen, empfehlt
es sich den Dampfmengenregler ¢&) auf PRE-HEAT zu belassen!
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Bedienung

HeiBwasser Funktion

A\ WARNUNG! | Verbriihungsgefahr!

Das aus der Dampfdiise/HeiBwasserdiise austretende Wasser
ist sehr heiB. Sie konnen sich verbriihen.

1.

SchlieRen Sie den Netzstecker an eine Steckdose an. Ein Peep-
Ton ertont.

Druicken Sie die Taste ON/OFF (EIN/AUS).

Die Bereitschaftsanzeige Mahlwerk € leuchtet und die Tasten
HOT-WATER (HeiRwasser) @), die Taste fiir einfachen Espresso
und die Taste flir doppelten Espresso €2 dimmen langsam
an/aus.

Nach ca. 20 Sekunden ist der Aufheizvorgang beendet und die
Tasten leuchten dauerhaft.

Driicken Sie die Taste HOT-WATER (HeiRwasser) (). Die Taste
blinkt langsam an/aus. Die Tasten fiir den einfachen und den
doppelten Espresso erloschen.

Halten Sie eine leer Tasse unter die Dampfdulise/HeiRwasser-
duse.

Wenn Sie die Zubereitung von HeiRwasser stoppen wollen,
driicken Sie die Taste erneut.

Abtropfschale entleeren
Die Abtropfschale @) verfligt Giber eine Entleerungsanzeige @).

Wenn die Entleerungsanzeige aus dem Abtropfgitter herausragt,
mussen Sie die Abtropfschale entleeren.
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ienung

Wassermenge fiir die Kaffeezubereitung verandern

1

Sie konnen die Menge des Wassers und damit die Espresso-
menge individuell fir den einfachen oder den doppelten Es-

presso anpassen.

1.

Schalten Sie die Espresso-Maschine ein und lassen Sie sie vor-
heizen.

Halten Sie die Tasten fir einen und flir den doppelten Espresso
gleichzeitig fiir 5 Sekunden gedriickt.

Die Taste fur HeiBwasser erlischt und die Tasten fiir den einfa-
chen und den doppelten Espresso blinken.

Stellen Sie Ihre entsprechende Espresso Tasse unter den mit
Espressopulver geflillten Siebtrager.

Wenn Sie die Menge fur eine Tasse verandern wollen, driicken
Sie die Taste fuir den einfachen Espresso.

Der Wasserdurchfluss wird gestartet. Wenn die gewlinschte
Wassermenge in lhrer Tasse erreicht ist, driicken Sie die Taste
erneut. Der Wasserdurchfluss wird gestoppt.

Driicken Sie die Taste HOT-WATER (HeiBwasser) (&), um die Was-
sermenge zu speichern.

1

Um die Espressomengen-Werkseinstellung wieder herzu-
stellen, halten Sie die entsprechende Espresso-Taste (&)

oder ) fiir 5 Sekunden gedriickt. Die Taste blinkt zur Bestati-
gung zweimal.
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Bedienung

Wassertank leer

Ist der Wassertank leer oder wird wahrend der Zubereitung ent-
leert, ertont dreimal ein Peep-Ton und die Tasten leuchten rot.

Flllen Sie in dem Fall Wasser in den Wassertank. Beachten Sie da-
bei die MAX-Markierung.

Espresso-Maschine ausschalten
Driicken Sie die Taste ON/OFF @) (EIN/AUS).

A\ WARNUNG! | stromschlaggefahr!

Die Taste ON/OFF (£ (EIN/AUS) trennt die Espresso-Maschine
nicht vom Netz.

Die Espresso-Maschine schaltet sich ca. 20 Minuten nach dem letz-
ten Bedienen in den Schlaf-Modus. Driicken Sie eine Taste, um das
Vorheizen zu aktivieren.
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Reinigung

Reinigung

A\ WARNUNG! | stromschlaggefahr!

Fehlerhafter Umgang mit dem Artikel kann einen elektrischen
Stromschlag verursachen.

e Tauchen Sie weder den Artikel noch Anschlussleitung oder Netz-
stecker in Wasser oder andere Flussigkeiten.

* Ziehen Sie den Netzstecker aus der Steckdose, bevor Sie den Ar-
tikel reinigen.
* Lassen Sie das Gerat vollstandig abkuhlen, bevor Sie es reinigen.

ACHTUNG! Beschdadigungsgefahr!

UnsachgemaRer Umgang mit dem Artikel kann zur Beschadigung
fuhren.

e Verwenden Sie zum Reinigen der duReren Oberflachen nur ein
mit ein wenig Spulmittel angefeuchtetes weiches Tuch. Niemals
Scheuermittel oder kratzende Biirsten und Schwamme verwen-
den.

» Keinesfalls mit Alkohol, Benzin oder ahnlichen Flissigkeiten die
Oberflachen reinigen.

ACHTUNG! Beschddigungsgefahr!

Alle Teile der Espresso-Maschine sind NICHT spulmaschinenge-
eignet.
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Reinigung

Reinigung des Mahlwerks

Das Mahlwerk muss zur Reinigung aus der Espresso-Maschine
entnommen werden.

°
1

Schalten Sie die Espresso-Maschine ggf. aus und ziehen Sie den
Netzstecker. Lassen Sie sie ggf. vollstandig abkuhlen.

. Nehmen Sie den Kaffeebohnenbehalter @ ab, indem Sie ihn ge-
gen den Uhrzeigersinn l6sen und nach oben abnehmen.

i

. Drehen Sie die Mahlgradvorwahl @ auf Mahlgradstufe 15.

. Drehen Sie den Kaffeeverteiler €8) gegen den Uhrzeigersinn, um
ihn Uber die Einrastposition zu I6sen und ihn abzunehmen.

. Drlicken Sie den Entriegelungsknopf @) (links oben neben der
Mahlgradvorwahl, unterhalb von Symbol &) und drehen Sie das
Mahlwerk ebenfalls gegen den Uhrzeigersinn, um es Uber die
Einrastposition zu l6sen und es nach unten herauszunehmen.
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Reinigung

ACHTUNG! Beschadigungsgefahr!

Das Mahlwerk darf nicht feucht gereinigt werden! Benutzen Sie
keinesfalls harte Gegenstande zum Reinigen des Mahlwerks.

6. Reinigen Sie die enthommenen Teile mit der Reinigungsblirste
(8 )
Nachdem Sie das Mahlwerk vorsichtig entnommen haben,
kdnnen Kaffeepulverreste im Inneren des Mahlwerks vorsich-
tig mit der Reinigungsburste entfernt werden.

Beim Mahlen von Kaffeebohnen entsteht Kaffeefett. Dieses bil-
det Ruckstande in der Mahlkammer. Das Kaffeefett muss regel-
maRig mit der Burste entfernt werden.

Das Mahlwerk kdonnen Sie auch vorsichtig mit dem Staubsau-
ger absaugen.

7. Setzen Sie den Kaffeeverteiler @8 auf das Mahlwerk ein und dre-
hen Sie ihn gegen den Uhrzeigersinn, um ihn uber die Einrastpo-
sition zu arretieren.

8. Setzen Sie das Mahlwerk ein, dabei gehen Sie wie folgt vor:

- Halten Sie das Mahlwerk fest und v
drehen Sie die Mahlgradvorwahl .

@ gegen das Mahlwerk wie ab-
gebildet bis zum Anschlag.

- Schieben Sie das Mahlwerk in die
Espresso-Maschine wie abgebil- I
det ein. e

- Drehen Sie nun das Mahlwerk im > I
Uhrzeigersinn (von oben gese- 16 )

; L 1
hen), um es einrasten zu lassen.
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Reinigung

9. Setzen Sie den Kaffeebohnenbehalter @ auf, siehe auch unter
Mahlwerk vorbereiten.

Briihsieb reinigen
Entleeren Sie das verwendete Briihsieb nach jeder Benutzung
und spulen Sie es grundlich mit Wasser aus.

Reinigung bei taglichem Gebrauch

1. Reinigen Sie den Siebtrager griindlich mit Spulwasser und
spulen Sie anschlieRend alle Teile mit klarem Wasser ab.

2. Entleeren Sie die Abtropfschale, splilen Sie sie aus und lassen
Sie sie abtrocknen.

Dampfdiise/HeiBwasserdiise reinigen

A\ WARNUNG! | Verbriihungsgefahr!

Das aus der Dampfdiise/HeiBwasserdiise austretende Wasser
ist sehr heiB. Sie konnen sich verbriihen.

Warten Sie mit der Reinigung, bis die Dampfduse/HeiRwasserdu-
se abgekuhlt ist.

» | Dasuntere Ende der Dampfduise/HeiRwasserdiise kann zum
L | Reinigen gegen den Uhrzeigersinn abgeschraubt werden.
Vor dem Reinigen kann sie im Wasser eingeweicht werden.

1. Reinigen Sie die Austrittsoffnung mit der Reinigungsnadel @.
2. Reinigen Sie die Dampfdise/HeiRwasserdlise mit einem
feuchten Tuch.
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Espresso-Maschine entkalken

Espresso-Maschine entkalken

« | Bei einer stetigen Nutzung von hartem Wasser kommt es
1 friihzeitig zu Kalkablagerungen. Diese Ablagerungen mus-
sen regelmaRig entfernt werden, da Kalk den Geschmack, viele
innere Funktionsbauteile, den Wasserfluss, die Brihtemperatur
und Leistungsfahigkeit der Espresso Maschine beeintrachtigt.

Der Hartegrad ihres Leitungswassers kann mit dem im Lieferum-
fang enthaltenen Teststreifen gepruft oder beim ortlichen Was-
serwirtschaftsamt erfragt werden.

Gehen sie bei der Nutzung des Teststreifen wie folgt vor: Halten
Sie den Teststreifen fiir ca. 1 Sekunde unter das flieRende Wasser
ihres Wasserhahns. Daraufhin lassen sie den Teststreifen flir 15
Sekunden trocknen. Im Anschluss konnen sie die Farbe auf dem
Teststreifen mit der Riickseite der Teststreifenverpackung prifen
und ermitteln, ob ihr Wasser weich (soft), mittelhart (hard) oder
hart (very hard) ist.

Sie sollten ihre Maschine in folgenden zeitlichen Abstanden ent-
kalken.

- weich: spatestens nach ca. 6 Monaten
- mittelhart: spatestens nach ca. 3 Monaten
- hart: monatlich

Nach jeweils 1000 Durchldufen in denen die Maschine nicht ent-
kalkt wurde, blinken die Tasten zweimal rot mit einer Zwischen-
pause. Die Maschine muss daraufhin entkalkt werden. Verwenden
Sie hierflir handelsubliches Entkalkungsmittel auf Basis von Zitro-
nensdure oder das im Lieferumfang enthaltene Entkalkungsgra-
nulat (Zitronensdure). Beachten Sie dazu die Anweisungen des
Entkalkungsmittels.
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Aufbewahrung

1. Entleeren Sie das Wasser aus dem Wassertank und fullen Sie das
zubereitete Entkalkungsmittel bis zur MAX-Markierung ein.

2. Stellen Sie ein geeignetes GefaR (Fullmenge wie Wassertank)
auf das Abtropfgitter unter den Siebtrager und unter die
Dampfduise/HeiRwasserduse.

3. Schalten Sie die Espresso-Maschine ggf. ein.

4. HaltenSie die Taste HOT-WATER (HeiRwasser) B, fiir 5 Sekunden
gedriickt und drehen Sie den Dampfmengenregler g&) auf MAX.

Die Taste fur HeiRwasser erlischt und Tasten flir den einfachen
und den doppelten Espresso blinken.

Der Reinigungsvorgang wird gestartet und dauert ca. 15 Minuten.

5. Wiederholen Sie den Reinigungsvorgang mit klarem Wasser,
um das Entkalkungsmittel vollstandig zu entfernen.

Aufbewahrung

1. Entleeren Sie den Wassertank und die Tropfschale und reini-
gen Sie die Espresso-Maschine griindlich.

2. Verstauen Sie die Anschlussleitung im Fach an der Geraterlick-
seite.

Lagern Sie die Espresso-Maschine an einem trockenen, frost- und
staubfreien Ort.
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Storung und Abhilfe

Storung und Abhilfe

Storung

Mogliche Ursache und Abhilfe

Keine Funktion.

- Kein Strom.

Stecken Sie den Netzstecker in
eine stromfuhrende Steckdo-
se.

Kein Dampf, kein Kaffeefluss.

- ZU wenig Wasser im Wasser-
tank, die Pumpe kann nicht
ansaugen.

Prifen Sie, ob der Wassertank
beflllt und korrekt aufgesetzt
ist.

- Die DampfdUse/HeiRwasser-
duse ist verstopft.
Dampfdlise im Wasser einwei-

chen und mit der Reinigungs-
nadel @ reinigen.

Wasser tritt an der Seite des
Siebtragers aus.

- Zuviel Kaffeepulver im Briih-
sieb.

Nehmen Sie den Siebtrager
ab, reinigen Sie die Fassung
mit einem kleinen Schwamm
und kontrollieren Sie die Kaf-
feemenge.

- Es befinden sich Kaffeereste
auf der Dichtung der Siebtra-
ger-Fassung.

Kaffeereste entfernen.
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Storung und Abhilfe

Espresso nicht stark genug.

Stufe der Mahlgradvorwahl
verringern oder Kaffeepulver
im Briihsieb kraftiger verdich-
ten.

Espresso nicht heill genug.

Bruheinheit einmal ohne den
Siebtrager heiR durchzuspu-
len. Daflir eine breite Kaffee-
tasse mittig unter die Siebtra-
geraufnahme stellen und die
Taste flir einfachen Espresso
driicken.

warmen Sie die Espresso-Tasse
vor. Dazu die Tasse unter die
Dampfduse/HeiBwasserduse
stellen und durch Driicken
der Taste HOT-WATER (HeiR-
wasser) @) mit heiRem wasser
beflillen und warm werden
lassen.

Der Espresso flieRt zu lang-
sam oder Uberhaupt nicht.

Stufe der Mahlgradvorwahl
erhohen oder Kaffeepulver
im Bruihsieb weniger kraftig
verdichten.

Die Maschine ist verkalkt.
Entkalken Sie die Maschine,
siehe unter Espresso-Maschi-
ne entkalken
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Stérung und Abhilfe / Technische Daten

Mahlwerk ohne Funktion, die
Bereitschaftsanzeige Mahl-
werk blinkt rot.

Das Mahlwerk verfiigt Gber
einen Temperaturschutz.

Bitte schalten Sie das Gerat
aus, sobald das Mahlwerk zu
warm geworden ist und die
Bereitschaftsanzeige Mahl-
werk rot blinkt. Ziehen Sie den
Netzstecker aus der Steckdose
und lassen Sie das Gerat fur
die mindestens 5 -10 Minuten
abkuhlen.

Das Mahlwerk ist ausgebaut,
bzw. nicht richtig eingerastet.

Nach dem Einschalten der Es-
pressomaschine leuchtet nur
die Ein/AUS Taste und nicht
alle vier runden Leuchttas-
ten, das Gerat heizt nicht auf.

Den Dampfmengenregler
auf Position ,OFF“ stellen.
Ansonsten heizt lediglich die
Dampfeinheit fur die Dampf-
diuse auf.

Technische Daten
Netzspannung:
Leistungsaufnahme:
Wasserpumpendruck:
Wassertank Kapazitat:

230V~,50 Hz
1490 W

Max. 20 bar
2,71

Kaffeebohnenbehalter Kapazitat: ca.250 g

Schutzklasse:

L4
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Konformitatserklarung / Entsorgung

Konformitatserklarung

Die Konformitat des Produktes mit den gesetzlich vorgeschriebe-
nen Standards wird gewabhrleistet. Die vollstandige Konformitats-
erklarung finden Sie im Internet unter www.gt-support.de

Entsorgung

Verpackung entsorgen

Entsorgen Sie die Verpackung sortenrein. Geben Sie Pap-
' ® pe und Karton zum Altpapier, Folien in die Wertstoff-
ay Sammlung.

Altgerat entsorgen

(Anwendbar in der Europaischen Union und anderen europai-
schen Staaten mit Systemen zur getrennten Sammlung von Wert-
stoffen)

E Altgerate diirfen nicht in den Hausmiill!

Sollte das Gerat einmal nicht mehr benutzt werden kdnnen, so ist
jeder Verbraucher gesetzlich verpflichtet, Altgerate getrennt
vom Hausmiill, z. B. bei einer Sammelstelle seiner Gemeinde/sei-
nes Stadtteils, abzugeben. Damit wird gewahrleistet, dass Altge-
rate fachgerecht verwertet und negative Auswirkungen auf die
Umwelt vermieden werden.
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