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Mit QR-Codes schnell und einfach ans Ziel

Egal, ob Sie Produktinformationen, Ersatzteile oder Zubehor
benotigen, Angaben liber Herstellergarantien oder Servicestellen
suchen oder sich bequem eine Video-Anleitung anschauen mdchten,
mit unseren QR-Codes gelangen Sie kinderleicht ans Ziel.

Was sind QR-Codes?

QR-Codes (QR = Quick Response) sind grafische Codes, die mithilfe
einer Smartphone-Kamera gelesen werden und beispielsweise einen
Link zu einer Internetseite oder Kontaktdaten enthalten.

Ihr Vorteil: Kein lastiges Eintippen von Internet-Adressen oder
Kontaktdaten!

Und so geht’s

Zum Scannen des QR-Codes bendtigen Sie lediglich ein Smartphone,
einen installierten QR-Code-Reader sowie eine Internet-Verbindung.
Einen QR-Code-Reader finden Sie in der Regel kostenlos im App Store
Ihres Smartphones.

Jetzt ausprobieren

Scannen Sie einfach mit lhrem Smartphone den folgenden
QR-Code und erfahren Sie mehr Uiber Ihr neu erworbenes
Hofer-Produkt.

lhr Hofer-Serviceportal

Alle oben genannten Informationen erhalten Sie auch im
Internet Uber das Hofer-Serviceportal unter
www.hofer-service.at.

Beim Ausfuihren des QR-Code-Readers konnen abhangig von Ihrem
Tarif Kosten fur die Internet-Verbindung entstehen.
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Allgemeines

Allgemeines

Bedienungsanleitung lesen und aufbewahren

Diese Bedienungsanleitung gehort zu diesem Schnellkochtopf 6,0 Liter
(im Folgenden nur ,Schnellkochtopf” genannt). Sie enthalt wichtige In-
formationen zur Inbetriebnahme und Handhabung.

Lesen Sie die Bedienungsanleitung, insbesondere die Sicherheitshin-
weise, sorgfaltig durch, bevor Sie den Schnellkochtopf einsetzen. Die Nichtbeach-
tung dieser Bedienungsanleitung kann zu schweren Verletzungen oder zu Schaden
am Schnellkochtopf flihren.

Die Bedienungsanleitung basiert auf den in der Europaischen Union guiltigen Nor-
men und Regeln. Beachten Sie im Ausland auch landesspezifische Richtlinien und
Gesetze.

Bewahren Sie die Bedienungsanleitung fiir die weitere Nutzung auf. Wenn Sie den
Schnellkochtopf an Dritte weitergeben, geben Sie unbedingt diese Bedienungsan-
leitung mit.

Zeichenerklarung
Die folgenden Symbole und Signalworter werden in dieser Bedienungsanleitung,

auf dem Schnellkochtopf oder auf der Verpackung verwendet.
Dieses Signalsymbol/-wort bezeichnet eine Gefahr-
A WARNUNG! dung mit einem mittleren Risikograd, die, wenn sie
nicht vermieden wird, den Tod oder eine schwere
Verletzung zur Folge haben kann.

Dieses Signalsymbol/-wort bezeichnet eine Gefahr-
A VORSICHT! dung mit einem niedrigen Risikograd, die, wenn

sie nicht vermieden wird, eine geringfligige oder
maRige Verletzung zur Folge haben kann.

Dieses Signalwort warnt vor moglichen

HINWEIS! Sachschaden.

Dieses Symbol gibt Ihnen niitzliche Zusatzinformationen zum Produkt
1 oder seiner Verwendung.

Mit diesem Symbol gekennzeichnete Produkte erfiillen alle an-
zuwendenden Gemeinschaftsvorschriften des Europadischen
Wirtschaftsraums.

c € Konformitatserklarung (siehe Kapitel ,,Konformitatserklarung®):



Sicherheit

Das Siegel ,Gepriifte Sicherheit” (GS-Zeichen) bestatigt, dass der
Schnellkochtopf mit dem Produktsicherheitsgesetz konform ist. Der
TUV Rheinland bestatigt, dass nicht nur bei der bestimmungsgema-
Ren Verwendung, sondern auch bei vorhersehbarer Verwendung des
Schnellkochtopfs die Sicherheit und die Gesundheit des Verwenders
nicht gefahrdet sind.

Q" Das ,LE-Zeichen" steht fiir Lebensmittelechtheit: Mit diesem Symbol

gekennzeichnete Produkte sind gemaR der Anforderungen der Ver-
ordnung EG 1935/2004 gesundheitlich unbedenklich fiir den Kontakt
mit Lebensmitteln.

Dieses Symbol zeigt an, dass der Schnellkochtopf fiir den Einsatz auf
Gaskochfeldern geeignet ist.

@ Dieses Symbol zeigt an, dass der Schnellkochtopf fiir den Einsatz auf
Elektrokochfeldern geeignet ist.
2D

J,

Dieses Symbol zeigt an, dass der Schnellkochtopf fiir den Einsatz auf
Glaskeramikkochfeldern geeignet ist.

-
s'c\
v,

-
-

(¢
\

Dieses Symbol zeigt an, dass der Schnellkochtopf fiir den Einsatz auf
Induktionskochfeldern geeignet ist.

Dieses Symbol zeigt an, dass der Schnellkochtopf fiir den Einsatz auf
Halogenkochfeldern geeignet ist.

OF=K

Sicherheit

BestimmungsgemaRBer Gebrauch

Der Schnellkochtopf ist ausschlieRlich zum Schnellgaren von Lebensmitteln unter
Druck konzipiert. Er ist ausschlieRlich fiir den Privatgebrauch bestimmt und nicht fuir
den gewerblichen Bereich geeignet.

Verwenden Sie den Schnellkochtopf nur wie in dieser Bedienungsanleitung be-
schrieben. Jede andere Verwendung gilt als nicht bestimmungsgemaR und kann zu
Sachschaden oder sogar zu Personenschaden flihren. Der Schnellkochtopf ist kein
Kinderspielzeug.

Der Hersteller oder Handler libernimmt keine Haftung fiir Schaden, die durch nicht
bestimmungsgemalen oder falschen Gebrauch entstanden sind.
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Sicherheit

Sicherheitshinweise

A WARNUNG!

Erstickungsgefahr!

Wenn Kinder mit der Verpackungsfolie oder Kleinteilen spielen, kon-
nensie sich darin verfangen, sie tiberihren Kopf sttilpen oder sie ver-
schlucken und daran ersticken.

Halten Sie die Verpackungsfolie und Kleinteile von Kindern fern.

A WARNUNG!

Verletzungsgefahr!
Beim Erhitzen entsteht Druck im Inneren des Schnellkochtopfs.

VerschlieRen Sie den Schnellkochtopf richtig und vollstandig,
bevor Sie ihn erhitzen.

Offnen Sie den Schnellkochtopf nicht gewaltsam, insbesonde-
re nicht, wenn er noch unter Druck steht.

Vergewissern Sie sich, dass der Druck vollstandig abgebaut ist,
bevor Sie den Schnellkochtopf 6ffnen.

Halten Sie den Schnellkochtopf von Kindern fern, wenn er
unter Druck steht.

Lassen Sie den Schnellkochtopf wahrend des Garens unter
Druck nicht unbeaufsichtigt.

Bewegen Sie den Schnellkochtopf sehr vorsichtig, wenn dieser
unter Druck steht.



Sicherheit

A WARNUNG!

Brandgefahr und Verbrennungsgefahr!

HeiRes Fett kannsich bei hohen Temperaturen entztinden und bren-
nen. Fettbrande lassen sich nicht mit Wasser [6schen, sondern kon-
nen bei Kontakt mit Wasser schwere Verbrennungen verursachen.

- Wenn Sie Fett in dem Schnellkochtopf erhitzen, lassen Sie ihn
niemals unbeaufsichtigt.

- Versuchen Sie niemals, Fettbrande mit Wasser zu loschen.

- Loschen Sie Fettbrande mit einer Loschdecke oder einem spe-
ziellen Fettbrand-Feuerloscher.

A WARNUNG!

Verbriihungsgefahr und Verbrennungsgefahr!

Wahrend des Garens unter Druck tritt heilker Dampf aus dem Druck-
regelventil aus und Teile des Schnellkochtopfs werden heiR. Wenn
Sie mit dem Dampf oder den heifen Teilen in Beriihrung kommen,
konnen Sie sich daran verbriihen.

- Vermeiden Sie direkten Korperkontakt mit dem austretenden
Dampf.

- Beruhren Sie die heiRen Teile des Schnellkochtopfs nicht mit
bloRen Fingern.

- Fassen Sie den heifen Schnellkochtopf und den Deckel aus-
schlieRlich an den Griffen an.

- Verwenden Sie zusatzlich stets warmeisolierende Kochhand-
schuhe oder Topflappen zum Anfassen des Schnellkochtopfs
und des Deckels.

- Lassen Sie den Schnellkochtopf und den Deckel vor jeder Rei-
nigung vollstandig abkiihlen.
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Sicherheit

A WARNUNG!

Verletzungs- und Verbrennungsgefahr durch Explosion!

Wenn der Schnellkochtopf oder Teile des Deckels beschadigt sind und
Sie diese Teile weiterhin benutzen oder wenn Sie den Schnellkoch-
topf unsachgemal verwenden, kann dies zu schweren Verletzungen
durch Explosion oder zu Verbrennungen fuhren.

Verwenden Sie den Schnellkochtopf nicht mehr, wenn die Bau-
teile des Schnellkochtopfs Risse oder Spriinge haben oder sich
verformt haben. Ersetzen Sie beschadigte Bauteile nur durch
passende Originalersatzteile. Wenden Sie sich Uber die auf der
Garantiekarte angegebene Serviceadresse an den Hersteller.

Prifen Sie das Sicherheitsventil, das Druckregelventil und den
Dichtungsring des Deckels vor jeder Benutzung auf Sauberkeit
und Funktion.

Verandern Sie auer den angegebenen Reinigungs- und
Pflegearbeiten nichts an den Sicherheitssystemen des Schnell-
kochtopfs (Sicherheitsverschluss und Ventile des Deckels).

Verwenden Sie den Schnellkochtopf unter Druck nicht zum
Braten und Frittieren mit Ol.

Wenn Sie breiige Inhalte zubereiten, rutteln Sie den Schnell-
kochtopf leicht, bevor Sie ihn nach dem Garen 6ffnen.

Beflillen Sie den Schnellkochtopf niemals mit mehr als der an-
gegebenen Maximalfiillmenge (2/3 des Nennvolumens).

Fullen Sie bei der Zubereitung von Lebensmitteln wie Reis
oder getrocknetem Gemuse, die wahrend des Garens quellen,
den Schnellkochtopf maximal zur Halfte seines Nennvolumens.
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Sicherheit

A VORSICHT!

Verbriihungsgefahr!

Wenn Sie Wurstwaren mit kiinstlicher Hiille garen, kann sich die Hulle
beim Garen unter Druck aufblahen und platzen. Wenn Sie Fleisch mit
Haut garen, dieses beim Garen anschwillt und Sie es anstechen, kann
heilRes Wasser herausspritzen.

Wenn Sie in Kontakt mit den so entstehenden Spritzern kommen,
konnen Sie sich daran verbruhen.

- Stechen Sie Wurstwaren mit kiinstlicher Hulle vor dem Garen
stets an, um zu verhindern, dass sie aufplatzen.

- Stechen Sie Fleisch mit Haut nach dem Kochen nicht an, son-
dern lassen Sie es stets abschwellen.

HINWEIS!

Beschadigungsgefahr!

Wenn Sie den Schnellkochtopf mit ungeeigneten Hitzequellen nut-
zen oder den Schnellkochtopf nicht ausreichend befullen, kann dies
zur Beschadigung des Schnellkochtopfs fiihren.

- Verwenden Sie nur die in dieser Bedienungsanleitung ange-
gebenen Hitzequellen (siehe Kapitel ,Zeichenerklarung®).

Verwenden Sie den Schnellkochtopf niemals mit Deckel im
Backofen. Ohne Deckel kann der Schnellkochtopf im Ofen bis
max. 180 °C verwendet werden.

Beachten Sie stets die Mindestfullmenge des Schnellkochtopfs.

Erhitzen Sie den Schnellkochtopf unter Druck niemals, ohne
vorher Wasser in den Schnellkochtopf geflillt zu haben.
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Schnellkochtopf und Lieferumfang priifen
Sicherheitssysteme

Sicherheitsfenster

Bei zu hohem Druck im Schnellkochtopf driickt sich der Dichtungsring des
Deckels durch das Sicherheitsfenster €0 nach auBen (siehe Abb. A). Dadurch
kann tberschissiger Dampf entweichen.

Sicherheitsventil

Das Sicherheitsventil im Deckel zeigt an, ob der Schnellkochtopf unter Druck
steht (siehe Abb. A). Wenn das Sicherheitsventil sichtbar aus dem Deckel herausragt,
hat sich im Schnellkochtopf Druck aufgebaut. Dann ist der Schnellkochtopf verriegelt
und Sie konnen ihn nicht 6ffnen (siehe Abb. F).

Sobald der Druck im Schnellkochtopf abgebaut wird, sinkt das Sicherheitsventil
zurlick in den Deckel. Wenn das Sicherheitsventil nicht mehr aus dem Deckel heraus-
ragt, ist der Schnellkochtopf nicht mehr verriegelt und Sie konnen ihn 6ffnen.

Schnellkochtopf und Lieferumfang priifen

HINWEIS!

Beschadigungsgefahr!

Wenn Sie die Verpackung unvorsichtig mit einem scharfen Messer
oder anderen spitzen Gegenstanden o6ffnen, kann der Schnellkoch-
topf schnell beschadigt werden.

- Gehen Sie beim Offnen sehr vorsichtig vor.

1. Nehmen Sie den Topf und den Deckel aus der Verpackung.
2. Priifen Sie, ob die Lieferung vollstandig ist (siehe Abb. A, B und K).

3. Kontrollieren Sie, ob der Schnellkochtopf oder die Einzelteile Schaden aufweisen.
Ist dies der Fall, benutzen Sie den Schnellkochtopf nicht. Wenden Sie sich liber die
auf der Garantiekarte angegebene Serviceadresse an den Hersteller.

Verwendung

Grundreinigung
1. Entfernen Sie das Verpackungsmaterial und samtliche Schutzfolien.

2. Reinigen Sie vor der erstmaligen Verwendung alle Teile des Schnellkochtopfs, wie
im Kapitel ,Reinigung und Pflege” beschrieben.
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Verwendung

Gargut einfiillen

HINWEIS!

Beschadigungsgefahr!

Wenn Sie den Schnellkochtopf zu gering oder ubermalig beflllen

oder keine bzw. zu wenig Flussigkeit einflillen, kann dies zu Bescha-

digungen des Schnellkochtopfs flhren.

- Flllen Sie fur die Dampfbildung stets 250-300 ml Flissigkeit in
den Schnellkochtopf, unabhangig von der Menge des Garguts.

- Beachten Sie die Fullmengengrenzen von mindestens /3 des
Nennvolumens und maximal /2 des Nennvolumens bei quel-
lenden Speisen bzw. 2/s des Nennvolumens bei allen librigen
Speisen.

Die Fullmengen setzen sich zusammen aus Flussigkeit und Gargut.

HINWEIS!

Beschadigungsgefahr!

Wenn Sie Salz in kaltes Wasser im Schnellkochtopf geben, kann dies
zu Beschadigungen des Topfbodens flihren.

- Geben Sie Salz stets nur in bereits kochendes Wasser.

1. Fiillen Sie die flir die Dampfbildung notwendige Flissigkeit (Wasser, Fond oder
Sauce) in den Topf @.

2. Fugen Sie das Gargut hinzu.

3. VerschlieRen Sie den Schnellkochtopf, wie im Kapitel ,Schnellkochtopf verschlie-
Ren“beschrieben.

Schnellkochtopf verschlieBen

- Setzen Sie den Deckel auf den Topf @M. Die VerschlieBmarkierungen @ auf
dem Deckel und dem Griffteil des Topfes @ miissen einander gegenliberliegen
(siehe Abb. E).

- Schieben Sie den Griffteil des Deckels und den Griffteil des Topfs Ubereinan-
der. Der Verschluss-Schieber rastet horbar ein.

Der Schnellkochtopf ist verschlossen, und Sie kdnnen ihn nun erhitzen.
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Verwendung

Garen unter Druck

HINWEIS!

Beschddigungsgefahr!
Wird bei Uberdruck im Schnellkochtopf die Hitzezufuhr nicht redu-
ziert, kann dies zu Beschadigungen des Schnellkochtopfs flihren.

- Bei Uberdruck wird ein roter Ring auf dem Druckstufenanzei-
ger sichtbar und der Topf dampft ab. Reduzieren Sie in solch
einem Fall unverzuglich die Hitzezufuhr der Heizstelle, bis der
rote Ring nicht mehr sichtbar ist.

1. Drehen Sie die Ventilkappe @ des Druckregelventils @@ in die Position, die

die geeignete Druckstufe fiir die eingefiillten Speisen bezeichnet (siehe Kapitel
,Druckstufen und Garzeiten®).

2. Setzen Sie den verschlossenen Schnellkochtopf mit gewahlter Druckstufe auf den
Herd.

3. Stellen Sie den Herd auf die hochste Stufe ein.

Der Druck im Schnellkochtopf wird aufgebaut. Das rote Sicherheitsventil und
der Druckstufenanzeiger EED zeigen den Druckaufbau im Schnellkochtopf an
(siehe Abb. F und G).

Je nach Fulllmenge dauert es einige Minuten, bis der Schnellkochtopf die einge-
stellte Druckstufe erreicht. Wenn aus dem Druckregelventil permanent Dampf
austritt und die griinen Ringe auf dem Druckstufenanzeiger EED sichtbar sind, ist
die Druckstufe erreicht. In diesem Moment beginnt die Garzeit.

4. Stellen Sie den Herd nun auf eine niedrige Stufe ein.

5. Lassen Sie den Schnellkochtopf entsprechend der im Rezept angegeben Garzeit

auf dem Herd (siehe Kapitel ,Druckstufen und Garzeiten” und ggf. Ihr eigenes
Rezept).

6. Wenn die Garzeit beendet ist, schalten Sie den Herd aus.

7. Bauen Sie den Druck im Schnellkochtopf ab, wie im Kapitel ,Druck im Schnell-
kochtopf reduzieren“ beschrieben.
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Verwendung

Druck im Schnellkochtopf reduzieren

A WARNUNG!

Verbriihungsgefahr!

Der austretende Dampf ist sehr heiR. Der Dampf tritt nach oben hin
aus.

- Halten Sie Hande, Kopf und Korper aus dem Abdampfbereich.
Sie haben zwei Méglichkeiten, den Druck im Schnellkochtopf zu reduzieren:

- Schnellkochtopf abkiihlen lassen: Dies ist besonders empfohlen fiir schdumende
und breiartige Speisen.

- Druck langsam Uiber das Druckregelventil abbauen (siehe Abb. H).

Schnellkochtopf abkiihlen lassen

1. Stellen Sie den Schnellkochtopf auf eine hitzebestandige Unterlage, z. B. auf eine
kalte Herdplatte.

2. Warten Sie nach dem Garen so lange, bis das Sicherheitsventil @8 vollstdndig in
den Deckel @73 eingesunken ist (siehe Abb. A).

3. Wenn das Sicherheitsventil nicht mehr aus dem Deckel herausragt, 6ffnen Sie den
Schnellkochtopf, wie im Kapitel ,,Schnellkochtopf 6ffnen” beschrieben.

Druck langsam iiber das Druckregelventil reduzieren

1. Drehen Sie die Ventilkappe @ des Druckregelventils langsam stufenweise
auf Position ,0“ zurlick.

2. Wenn das Sicherheitsventil nicht mehr aus dem Deckel heraus-
ragt, 6ffnen Sie den Schnellkochtopf wie im Kapitel ,Schnellkochtopf 6ffnen*
beschrieben.

Schnellkochtopf offnen
1. Driicken Sie den Verschluss-Schieber @B in Richtung Deckel €2 (siehe Abb. C).

2. Drehen Sie den Deckel am Griffteil entgegen der Uhrzeigerrichtung herum
(siehe Abb. D). Die VerschlieRmarkierungen auf dem Deckel und dem Griffteil des
Schnellkochtopfs mussen einander gegenuberliegen (siehe Abb. E).

3. Heben Sie den Deckel vom Topf @ ab.
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Druckstufen und Garzeiten

Druckstufen und Garzeiten
Druckstufen

Position | Druckstufe
1 Schonstufe
2 Schnellstufe
"g\ Druckabbau
v .. 4 | Abnehmenund
O Reinigen des Ventils

Garzeiten

Die folgenden Garzeiten sind Anndaherungswerte, da die genauen Garzeiten stets
von der Qualitat und der Menge des Garguts abhangig sind.

Tiefgekiihlte Nahrungsmittel miissen nicht vor dem Garen aufgetaut werden. Es ge-
niigt, wenn Sie die Garzeit etwas verlangern.

Suppen und Eintopfe

Speise/Gargut Garzeit (Minuten) | Druckstufe
Bohnensuppe 20 2
Erbsensuppe (Erbsen nicht eingeweicht) 20-25 2
Gemisesuppe 4-8 2
GrieRsuppe 3-5 2
Gulaschsuppe 10-15 2
Kartoffelsuppe 5-6 2
Knochenbriihe 20-25 2
Minestrone 8-10 2
Reissuppe 6-8 2
Rindfleischbriihe 35-40 2
Suppenhuhn 25-35 2
Tomatensuppe mit Reis 6-8 2
Kohleintopf 15 2
Linsen (eingeweicht) 13-15 2
Pichelsteiner Eintopf 20 2
Serbisches Rindfleisch 8-10 2
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Druckstufen und Garzeiten

Gemiise
Speise/Gargut Garzeit (Minuten) | Druckstufe
Blumenkohl 3-7 1
Erbsen, griine 3-5 1
Mohren 3-7 1
Paprikaschoten, gefiillt 6-8 1
Pilze 6-8 1
Rote Riiben 15-25 1
Kohl 5-15 1
Spinat 3-4 1
Bohnen 6-10 2
Kartoffeln 6-8 2
Pellkartoffeln 6-12 2
Knollensellerie 12-15 2
Fleisch
Speise/Gargut Garzeit (Minuten) | Druckstufe
Eisbein 30-40 2
Gulasch 15-20 2
Hackfleisch 5-10 2
Huhn 20-25 2
Kalbfleisch, geschnetzelt 6 2
Kalbsbraten 15-20 2
Kalbsfrikassee 5 2
Putenkeule 25-35 2
Rinderbraten 40-50 2
Rippchen 10-12 2
Rouladen 15-20 2
Sauerbraten 30-35 2
Schweinebraten 25-30 2
Schweinshaxe 25-35 2
Rehkeule, geschmort 25-30 2
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Druckstufen und Garzeiten

Fisch
Speise/Gargut Garzeit (Minuten) | Druckstufe
Dunstfisch mit Kartoffeln 6-8 1
Fisch in Weilweintunke mit Kartoffeln 6-8 1
Schellfisch 4L-6 1

Hinweise zur Zubereitung und zu den Garzeiten

Suppen und Eintopfe mit gebratenem Fleisch

- Garen Sie schaumende Speisen im offenen Schnellkochtopf an und entfernen Sie
den Schaum, bevor Sie den Schnellkochtopf verschlieRen.

- Wenn die Garzeiten der Zutaten (z. B. von Fleisch und Gemiise) nicht zu sehr von
einander abweichen: Braten Sie das Fleisch an und fligen Sie das GemUise beim
Abldschen hinzu.

- Beistark unterschiedlichen Garzeiten der Zutaten: Unterbrechen Sie den Garvor-
gang des Fleisches und geben Sie fiir die letzten Minuten das Gemuse hinzu. So
werden Fleisch und Gemiise gleichzeitig fertig.

Gemiise
A Wahlen Sie zundchst eine kiirzere Garzeit. Nachgaren istimmer
1 maglich.

Je feiner das Gemlise geschnitten ist, umso kiirzer ist die Garzeit.
- Wenn Sie das Gemuse knackig machten: Verkiirzen Sie die Garzeit.
- Verlangern Sie die Garzeit bei groReren Mengen.

Fleisch

- Braten Sie Fleisch stets im Schnellkochtopf ohne Deckel an und geben Sie die
notwendige Flissigkeit erst beim Abloschen dazu.

- Schneiden Sie zu groRe Fleischstlicke durch, braten Sie diese an und legen Sie sie
zum Fertiggaren libereinander.
Fisch

- Da Fischsud stark klebt: Nehmen Sie den Deckel sofort ab, sobald der Druck im
Schnellkochtopf vollstandig abgebaut ist.

Tiefkiihlkost

- Tiefgekiihlte Lebensmittel miissen Sie vor dem Garen im Schnellkochtopf nicht
auftauen, verldangern Sie stattdessen die Garzeiten etwas.
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Reinigung und Pflege

Diinsteinsatz

Lebensmittel konnen mit Hilfe des Diinsteinsatzes EED gedampft oder gediinstet
werden. Auf diese Weise bleiben wasserlosliche Vitamine und Nahrstoffe in den Le-
bensmitteln erhalten.

1. Stellen Sie den Einsatztrager @ auf den Boden @B des Topfes und platzie-
ren Sie den Diinsteinsatz darauf.

2. Geben Sie soviel Fliissigkeit in den Topf, dass diese nicht in den Duinsteinsatz eindringt.

3. Legen Sie die Lebensmittel, die gedampft oder gediinstet werden sollen, in den
Diinsteinsatz.

4. VerschlieBen Sie den Schnellkochtopf wie im Kapitel “Schnellkochtopf verschlieRen”
beschrieben.

Reinigung und Pflege

HINWEIS!

Beschadigungsgefahr!
UnsachgemaRer Umgang mit dem Schnellkochtopf kann zu Bescha-
digungen des Schnellkochtopfs flhren.

- Reinigen Sie den Schnellkochtopf nach jedem Gebrauch.

- Verwenden Sie keine aggressiven Reinigungsmittel, Bursten
mit Metall- oder Nylonborsten sowie keine scharfen oder me-
tallischen Reinigungsgegenstande wie Messer, harte Spachtel
und dergleichen. Diese konnen die Oberflachen beschadigen.

- Entfernen Sie Flecken auf dem Topfboden mit Zitrone oder
Essig.

- Geben Sie den Schnellkochtopf-Deckel keinesfalls in die Spuil-
maschine. Sie konnten dadurch Ventilteile beschadigen.

Schnellkochtopf reinigen

1. Lassen Sie den Topf @, den Deckel €29 sowie den Diinsteinsatz EED und den
Einsatztrager @) vollstandig abkiihlen.

2. Entnehmen Sie den Dichtungsring aus dem Deckel (siehe Abb. B).

3. Reinigen Sie den Topf, den Deckel, den Diinsteinsatz und den Einsatztrager mit
heiRem Wasser und fliissigem Spulmittel oder geben Sie den Schnellkochtopf,
den Dlnsteinsatz und den Einsatzstander ohne den Deckel in den Geschirrspuler.
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Reinigung und Pflege

4. Reinigen Sie den Dichtungsring, das Sicherheitsventil und das Druckregel-
ventil @) wie in den Kapiteln ,Dichtungsring reinigen und ersetzen” und ,Ventile
reinigen“beschrieben.

5. Lassen Sie alle Teile vollstandig trocknen.

Dichtungsring reinigen und ersetzen

1. Wischen Sie den Dichtungsring ab und spiilen Sie ihn unter flieRendem Was-
ser ab (siehe Abb. B).

2. Lassen Sie den Dichtungsring gut trocknen.
3. Setzen Sie den Dichtungsring wieder in den Deckel ein (siehe Abb. B).

4. Ersetzen Sie den Dichtungsring bei normaler Benutzung des Deckels jahrlich,
spatestens aber, wenn er hart oder dunkel geworden ist.

Ventile reinigen

Sicherheitsventil reinigen
1. Spulen Sie das Sicherheitsventil unter flieRendem Wasser (siehe Abb. B).

2. Priifen Sie mit einem spitzen Gegenstand, ob sich der Stift am Sicherheitsventil
hineindriicken Iasst oder ob das Sicherheitsventil eventuell verstopft ist (siehe
Abb. )).

Das Sicherheitsventil an der Deckelunterseite sollte sich locker bewegen lassen
und darf nicht festsitzen.

Druckregelventil reinigen

1. Driicken und drehen Sie die Ventilkappe des Druckregelventils @ auf die
Position zum Abnehmen der Ventilkappe und ziehen Sie die Ventilkappe
nach oben aus dem Deckel ) heraus.

2. Ziehen Sie das Druckregelventil €@ an der Druckstufenskala nach oben ab
(siehe Abb. I).

3. Reinigen Sie das Druckregelventil unter flieRendem Wasser.

4. Reinigen Sie den unteren Teil des Druckregelventils auf der Innenseite des De-
ckels (siehe Abb. )).

5. Setzen Sie das Druckregelventil wieder in den Deckel ein.

6. Setzen Sie die Ventilkappe wieder in den Deckel ein.

Achten Sie darauf, die Nuten des Druckregelventils und die Nuten der Ventilkap-
pe jeweils in die passenden Flihrungen im Deckel zu setzen.

7. Drehen Sie die Ventilkappe des Druckregelventils und priifen Sie so, ob Sie das
Druckregelventil und die Ventilkappe korrekt eingesetzt haben und ob sich das
Druckregelventil normal bewegen lasst.
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Wartung und Aufbewahrung

Wartung und Aufbewahrung

Griffe auf festen Sitz liberpriifen

- Uberpriifen Sie regelmaRig, ob das Griffteil des Topfes und der Seitengriff €D
noch fest sitzen (siehe Abb. A).

- Wennsich einer der Griffe gelockert hat, schrauben Sie ihn mit einem handelstib-
lichen Kreuzschlitz-Schraubendreher fest.

Schnellkochtopf aufbewahren

- Bewahren Sie den gereinigten Topf und den gereinigten Deckel stets in
sauberer und trockener Umgebung auf, z. B. im Kiichenschrank.

- Setzen Sie den Deckel nicht auf den Topf, sondern legen Sie ihn z. B. umgedreht
auf den Topf.

Dichtung des Druckstufenanzeigers austauschen

Kontrollieren Sie regelmaRig den Zustand der Dichtung des Druckstufenanzeigers
und tauschen Sie die Dichtung ggf. gegen eine Ersatzdichtung @B aus.

- Ziehen Sie die Dichtung an der unteren Seite des Deckels @) vom Druckstufen-
anzeiger ab.

- Schieben Sie die Ersatzdichtung vollstandig Uber den Druckstufenanzeiger, so-
dass sie fest in der Flihrungsrille des Druckstufenanzeigers sitzt.

Ersatzteile und weiteres Zubehor
Reparaturen durfen nur von autorisierten Personen durchgefiihrt werden.

- Im Falle einer Reparatur wenden Sie sich tber die auf der Garantiekarte angege-
bene Serviceadresse an unseren Kundenservice.

Folgende Ersatzteile und Zubehdrteile konnen Sie auf der Internetseite
www.schnellkochtopf24.de bestellen:

Bitte geben Sie bei der Teilebestellung folgende Daten an:
Modell: Premium 6,0 L

B/R/K 08/2017
Ersatzteil/Zubehor Artikelnummer
Dichtungsring 507048000
Druckregelventil 507026000
Diinsteinsatz 507010000
Silikon-Kappe 507042000

22



Fehlersuche

Fehlersuche

Fehler

Magliche Ursache/Behebung

Die Ankochzeit dauert sehr
lange.

Die Energiezufuhr ist zu gering.

Stellen Sie den Herd auf die hochste Stufe.

Das rote Sicherheitsventil
steigt wahrend des Garens
nicht und kein Dampf tritt
aus dem Sicherheitsventil
aus.

In den ersten Minuten ist dies normal, da der Druck im
Schnellkochtopf aufgebaut wird.

Wenn dies beim Garen auftritt, Gberpriifen Sie:

Ist die Hitzequelle stark genug?

Erhohen Sie ggf. die Energiezufuhr.

Reicht die Flussigkeitsmenge im Schnellkochtopf?
Erhohen Sie ggf. die Fliissigkeitsmenge.

Steht die Ventilkappe des Druckregelventils in der
Position “Druck abbauen®?

Drehen Sie es auf die gewlinschte Druckstufe.

Ist der Schnellkochtopf gut verschlossen?
VerschlieBen Sie ihn ggf. erneut.

Sind der Dichtungsring oder Topfrand beschadigt?

Beenden Sie den Garvorgang und ersetzen Sie ggf.
den Dichtungsring bzw. benutzen Sie den Schnell-
kochtopf nicht mehr.

Das rote Sicherheitsventil
steigt wahrend des Garens
und kein Dampf tritt aus
dem Sicherheitsventil aus.

—_

w N

Halten Sie den Schnellkochtopf zum Druckabbau
unter kaltes Wasser.

Offnen Sie den Schnellkochtopf.

Reinigen Sie das Druckregelventil und das
Sicherheitsventil.
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Fehlersuche

Fehler

Magliche Ursache/Behebung

Dampf entweicht um den
Deckel herum.

Uberpriifen Sie:

Ist der Deckel verschlossen?
VerschlieRen Sie den Deckel ggf. erneut.
Ist der Dichtungsring richtig in den Deckel eingelegt?

Beenden Sie den Garvorgang und legen Sie den
Dichtungsring ggdf. richtig ein.

Ist der Dichtungsring funktionstlichtig oder muss
er ersetzt werden?

Beenden Sie den Garvorgang und ersetzen Sie ggf.
den Dichtungsring.

Sind der Deckel, das Druckregelventil und das
Sicherheitsventil sauber?

Beenden Sie den Garvorgang und reinigen Sie ggf.
das Druckregelventil und das Sicherheitsventil.

Ist der Topfrand in ordnungsgemaRem Zustand?

Beenden Sie den Garvorgang und benutzen Sie
den Schnellkochtopf ggf. nicht mehr.

Der Deckel lasst sich nicht
offnen.

Das Sicherheitsventil ist nicht vollig abgesunken.

Bauen Sie den Druck im Schnellkochtopf ab.

Kiihlen Sie den Schnellkochtopf ggf. unter kaltem
Wasser ab.

Das Gargut ist nach dem
Garen angebrannt oder
nicht gar.

Uberpriifen Sie:

War die Garzeit zu kurz oder zu lang?
Stimmt die Leistung der Hitzequelle?

Ist das Druckregelventil auf die richtige Garstufe
eingestellt?

War die Fliissigkeitsmenge ausreichend?

Das Gargut ist nach dem
Garen angebrannt.

Lassen Sie den Schnellkochtopf einige Zeit lang in
Wasser einweichen, bevor Sie ihn reinigen.

Eines der Sicherheits-
systeme (Sicherheits-
ventil, Dichtungsring im
Sicherheitsfenster) wird
ausgelost.

1

2.
3.
4.

Schalten Sie die Energiezufuhr aus.
Lassen Sie den Schnellkochtopf abkiihlen.
Offnen Sie den Schnellkochtopf.

Uberpriifen und reinigen Sie das Druckregelventil,
das Sicherheitsventil und den Dichtungsring.

Ein Griff am Schnellkochtopf
ist locker.

Schrauben Sie den Griff mit einem handelsiiblichen
Kreuzschlitz-Schraubendreher fest.
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Technische Daten
Modell:

Artikelnummer:
Schnellkochtopf:
Material:

Korper:

Griffe:

Boden:
Materialstarken:

Boden:

Wand:
Durchmesser:

Boden:

Topf:
Nennvolumen:
Fullmenge (max. 2/3):
Hohe:

Gewicht:
Deckel:

Material:

Materialstarke:

Gewicht:

Druckstufen/Betriebsdruck
(Druckregulierungsventil):

Diinsteinsatz inkl. Einsatztrager:
Material:

Technische Daten

Premium 6,0 L
B/R/K 08/2017

95166

Edelstahl rostfrei 18/10 SUS304, Werkstoffnr. 1.4301
Kunststoff
Edelstahl rostfrei 18/10 SUS430, Werkstoffnr. 1.4016

ca.5,2mm
ca.1,2mm

ca.19cm
ca.22cm
6,01

41
ca.16,5cm
€a.2040g

Edelstahl rostfrei 18/10 SUS304, Werkstoffnr. 1.4301
ca.1,2mm
€a.980g

stufenlos verstellbares Federventil von
0,6 bar/60 kPa bis1,0 bar/100 kPa,
max. 3,0 bar/300 kPa

Edelstahl rostfrei 18/10 SUS304, Werkstoffnr. 1.4301
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Entsorgung

Entsorgung

Verpackung entsorgen

.‘ Entsorgen Sie die Verpackung sortenrein. Geben Sie Pappe und
' @ Karton zum Altpapier, Folien in die Wertstoffsammlung.
ay

Schnellkochtopf entsorgen

(Anwendbar in der Europaischen Union und anderen europdischen Staaten mit
Systemen zur getrennten Sammlung von Wertstoffen)

- Entsorgen Sie den Schnellkochtopf entsprechend den in lhrem Land gliltigen
Gesetzen und Bestimmungen.
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Konformitatserklarung

B/R/K

GROUP
B/R/K VertriebsGmbH + Heinz-Fangman-Str. 2 + D-42287 Wuppertal B/R/K CQOK
VISON By BIRIK
Wuppertal, 24.02.2017

EG — KONFORMITATSERKLARUNG
fiir Schnellkochtopfe

EG-Baumusterpriifung, Modul B
(Entwurfskontrolle)

Hiermit erkldren wir, dass die nachfolgend bezeichneten Schnellkochtdpfe aufgrund
ihrer Konzipierung und Bauart sowie in den von uns in Verkehr gebrachten Ausfiihrun-
gen den einschlidgigen Sicherheits- und Gesundheitsanforderungen der EG-Richtlinien

entsprechen.

Bei nicht mit uns abgestimmten Anderungen der Gerite verliert diese Erklirung ihre
Giiltigkeit.

Geritetyp: Schnellkochtopf ,,PREMIUM*
Einschlidgige EG Richtlinien: RL 97/23/EG

Angewandte Norm: DIN EN 12778 /09.05

B/R/K Vertriebs-GmbH

Y

Peter Rommerskirchen, Geschiftsfiihrer

B/R/K Vertriebs GmbH Telefon: +49 202 2815 767 - 0 Credit -und Volksbank eG Wuppertal USHdNr: DE 813154086 Handelsregister
Heinz-Fangman-StraBe 2 Telefax: +49 202 2815 767 - 82 (BLZ 330 600 98) Konto Nr. 111818010 UStNr. 132/5915/0911 Wuppertal HRB 16402
D-42287 Wuppertal Email: kontaki@brk-germany.com IBAN DE96 3306 0098 0111 8180 10 Geschafisfihrer:
Germany wwwbrkgermany.com BIC GENODED1CVW ILN 4051312 000000 Peter Rommerskirchen

www.cookvision.com
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Da bin ich mir sicher.

VERTRIEBEN DURCH:

B/R/K VERTRIEBS GMBH
HEINZ-FANGMAN-STR. 2
42287 WUPPERTAL
GERMANY
service@brk-germany.com

KUNDENDIENST 95166

oy 00800 275 00000

jm} www.schnellkochtopf24.de

JAHRE

MODELL: GARANTIE

Premium 6,0 L 10/2017



