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Mit QR-Codes schnell und einfach ans Ziel

Egal, ob Sie Produktinformationen, Ersatzteile oder Zubehor benatigen,
Angaben liber Herstellergarantien oder Servicestellen suchen, oder sich
bequem eine Video-Anleitung anschauen mochten, mit unseren QR-Codes
gelangen Sie kinderleicht ans Ziel.

Was sind QR-Codes?

QR-Codes (QR= Quick Response) sind grafische Codes, die mithilfe
einer Smartphone-Kamera gelesen werden und beispielsweise
einen Link zu einer Internetseite oder Kontaktdaten enthalten.

lhr Vorteil: Kein Iastiges Eintippen von Internet-Adressen oder Kontaktdaten!

Und so geht's

Zum Scannen des QR-Codes bendtigen Sie lediglich ein Smartphone,
einen installierten QR-Code Reader sowie eine Internet-Verbindung*.
Einen QR-Code Reader finden Sie in der Regel kostenlos

im App Store lhres Smartphones.

Jetzt ausprobieren

Scannen Sie einfach mit Ihrem Smartphone den folgenden
QR-Code und erfahren Sie mehr tiber Ihr neu erworbenes
Hofer-Produkt.*

lhr Hofer Serviceportal

Alle oben genannten Informationen erhalten Sie
auch im Internet Giber das Hofer Serviceportal unter
www.hofer-service.at.

* Beim Ausflihren des QR-Code Readers konnen abhangig von Ihrem
Tarif Kosten fiir die Internet-Verbindung entstehen.
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Dosierkappe
Deckel
Dichtungsring
Behaltergriff
Behalter
Messereinsatz
Motorblock
Drehschalter
Saugnapf
Kabelaufwicklung

Netzkabel mit Netzstecker



Allgemeines

Allgemeines

Bedienungsanleitung lesen und aufbewahren

Diese Bedienungsanleitung gehort zu diesem Standmixer. Sie enthalt
wichtige Informationen zur Inbetriebnahme und Handhabung. Um die
Verstandlichkeit zu erh6hen, wird der Standmixer im Folgenden nur
~Mixer“ genannt.

Lesen Sie die Bedienungsanleitung, insbesondere die Sicherheitshinweise, sorgfal-
tig durch, bevor Sie den Mixer einsetzen. Die Nichtbeachtung dieser Bedienungsan-
leitung kann zu Verletzungen oder Schaden am Mixer flhren.

Die Bedienungsanleitung basiert auf den in der Europadischen Union gtiltigen Nor-
men und Regeln. Beachten Sie im Ausland auch landesspezifische Richtlinien und
Gesetze.

Bewahren Sie die Bedienungsanleitung fiir die weitere Nutzung auf. Wenn Sie den
Mixer an Dritte weitergeben, geben Sie unbedingt diese Bedienungsanleitung mit.

Zeichenerklarung

Die folgenden Symbole und Signalworte werden in dieser Bedienungsanleitung, auf
dem Mixer oder auf der Verpackung verwendet.

Dieses Signalsymbol-/wort bezeichnet eine Gefahrdung mit
A\ WARNUNG! einem mittleren Risikograd, die, wenn sie nicht vermieden
wird, den Tod oder eine schwere Verletzung zur Folge ha-
benkann.

Dieses Signalsymbol-/wort bezeichnet eine Gefahrdung
A\ VORSICHT! mit einem niedrigen Risikograd, die, wenn sie nicht ver-
mieden wird, eine geringfligige oder maRige Verletzung
zur Folge haben kann.

Dieses Signalsymbol-/wort warnt vor maoglichen
Sachschaden.

HINWEIS!

o Dieses Symbol gibt Ihnen niitzliche Zusatzinformationen zum
1 Zusammenbau oder zum Betrieb.

diesem Symbol gekennzeichnete Produkte erfiillen alle anzuwenden-

C € Konformitatserklarung (siehe Kapitel ,Konformitatserklarung®): Mit
den Gemeinschaftsvorschriften des Europaischen Wirtschaftsraums.



Sicherheit

Gepriifte Sicherheit: Produkte, die mit diesem Symbol gekennzeichnet
b) sind, entsprechen den Anforderungen des deutschen Produktsicher-
heitsgesetzes (ProdSG).

Sicherheit

BestimmungsgemadRBer Gebrauch

Dieser Mixer ist ausschlieRlich zum Mischen, Zerkleinern, Purieren und Riihren von
Lebensmitteln gedacht. Sie kdnnen auBerdem damit Eis zerkleinern, also sog. ,,Crus-
hed-Eis" herstellen. Fiir folgende Zwecke diirfen Sie den Mixer nicht verwenden:

¢ Harte Lebensmittel mit Anteilen wie Niissen oder Kernen zerkleinern
e Kochende bzw. heiRe Flussigkeiten mixen

e Kiichen- und Gartenkrauter verarbeiten

e Materialen verarbeiten, die keine Lebensmittel sind

Der Mixer ist ausschlieBlich fiir den Privatgebrauch in geschlossenen Raumen be-
stimmt und nicht fiir den gewerblichen Bereich geeignet.

Verwenden Sie den Mixer ausschlieRlich wie in dieser Bedienungsanleitung be-
schrieben. Jede andere Verwendung gilt als nicht bestimmungsgemal und kann zu
Sachschaden oder sogar zu Personenschaden fuhren.

Der Mixer ist kein Kinderspielzeug. Der Hersteller oder Handler tibernimmt keine Haf-
tung flir Schaden, die durch nicht bestimmungsgemaRen oder falschen Gebrauch
entstanden sind.

Sicherheitshinweise

A WARNUNG!

Stromschlaggefahr!

Fehlerhafte Elektroinstallation oder zu hohe Netzspannung konnen

zu elektrischem Stromschlag flihren.

- Der Motorblock, das Netzkabel und der Netzstecker diirfen
nicht in Wasser oder andere Flussigkeiten getaucht werden.

- SchlieRen Sie den Mixer nur an, wenn die Netzspannung
der Steckdose mit der Angabe auf dem Typenschild
ubereinstimmt.

- Betreiben Sie den Mixer nicht, wenn er sichtbare Schaden
aufweist oder das Netzkabel bzw. der Netzstecker defekt ist.




Sicherheit

Wenn das Netzkabel des Mixers beschadigt ist, muss es
durch den Hersteller, seinen Kundendienst oder eine dahnlich
qualifizierte Person ersetzt werden, um Gefahrdungen zu
vermeiden.

Offnen Sie das Gehause nicht, sondern liberlassen Sie
die Reparatur Fachkraften. Wenden Sie sich dazu an eine
Fachwerkstatt.

Nehmen Sie keinerlei Veranderungen an dem Gerat vor.
Verwenden Sie nur Aufsatze und Zubehorteile, die vom
Hersteller empfohlen werden.

Bei eigenstandig durchgeflihrten Reparaturen,
unsachgemaRem Anschluss oder falscher Bedienung sind
Haftungs- und Garantieanspruche ausgeschlossen.

Bei Reparaturen durfen nur Teile verwendet werden, die
den urspriinglichen Geratedaten entsprechen. In dem Mixer
befinden sich elektrische und mechanische Teile, die zum
Schutz gegen Gefahrenquellen unerlasslich sind.

Fassen Sie den Netzstecker niemals mit feuchten Handen an.
Ziehen Sie den Netzstecker nie am Netzkabel aus der
Steckdose, sondern fassen Sie immer den Netzstecker an.

Verwenden Sie das Netzkabel nie als Tragegriff.

Halten Sie den Mixer, den Netzstecker und das Netzkabel von
offenem Feuer und heilRen Oberflachen fern.

Verlegen Sie das Netzkabel so, dass es nicht zur Stolperfalle
wird.

Knicken Sie das Netzkabel nicht und legen Sie es nicht Gber
scharfe Kanten.

Stellen Sie den Mixer so auf, dass er nicht in eine Wanne oderin
ein Waschbecken fallen kann.

Greifen Sie niemals nach einem Elektrogerat, wenn es ins
Wasser gefallen ist. Ziehen Sie in einem solchen Fall sofort den
Netzstecker.

Wenn Sie den Mixer nicht benutzen, ihn reinigen oder wenn
eine Storung auftritt, schalten Sie ihn aus und trennen ihn



Sicherheit

vom Netz.

- Der Mixer ist fur einen Kurzzeitbetrieb (KB) von max. 1 Minute
ausgelegt. Lassen Sie den Mixer danach ausreichend
abkuhlen, bevor Sie ihn erneut in Betrieb nehmen.

- Betreiben Sie das Gerat keinesfalls ohne Mixgut, der Motor
konnte Uberhitzen.

A WARNUNG!

Gefahren fiir Kinder und Personen mit verringerten physi-
schen, sensorischen oder mentalen Fahigkeiten (beispielswei-
se teilweise Behinderte, dltere Personen mit Einschrankung
ihrer physischen und mentalen Fahigkeiten) oder Mangel an
Erfahrung und Wissen (beispielsweise dltere Kinder).

- Dieses Gerat kann von Personen mit reduzierten physischen,
sensorischen oder mentalen Fahigkeiten oder Mangel an
Erfahrung und/oder Wissen benutzt werden, wenn sie
beaufsichtigt oder bezuglich des sicheren Gebrauchs des
Gerates unterwiesen wurden und die daraus resultierenden
Gefahren verstanden haben.

- Kinder diirfen dieses Gerat nicht benutzen. Halten Sie den
Mixer und seine Anschlussleitung von Kindern fern.

- Kinder diirfen nicht mit dem Gerat spielen.

- Lassen Sie den Mixer wahrend des Betriebs nicht
unbeaufsichtigt.

- Lassen Sie Kinder nicht mit der Verpackungsfolie spielen. Sie
konnen sich beim Spielen darin verfangen und ersticken.

A\ VORSICHT!

Verletzungsgefahr!
UnsachgemadRer Umgang mit dem Mixer kann zu Verletzungen
fuhren.

- Die Schneidmesser sind sehr scharf. Seien Sie vorsichtig, wenn
Sie damit hantieren, den Behalter leeren oder den Mixer
reinigen.
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Sicherheit

- Geben Sie niemals heiRe Flussigkeiten in den Behalter.

- Das Gerat ist bei nicht vorhandener Aufsicht und vor dem
Zusammenbau, dem Auseinandernehmen oder Reinigen stets
vom Netz zu trennen.

- Vor dem Auswechseln von Zubehor oder Zusatzteilen, die im
Betrieb bewegt werden, muss das Gerat ausgeschaltet und
vom Netz getrennt werden.

- Dieser Mixer ist mit einem sog. Sicherheitsdeckel ausgestattet.
Wenn Sie den Deckel bei laufendem Motor offnen, schaltet
sich der Motor aus. Um den Mixer vollstandig auszuschalten,
mussen Sie auch immer den Drehschalter auf die Nullstellung
stellen.

- Beachten Sie die weiteren Hinweise im Kapitel ,,Reinigung”.
HINWEIS!

Beschadigungsgefahr!
UnsachgemaRer Umgang mit dem Mixer kann zu Beschadigungen
des Mixers fiihren.

- Stellen Sie den Mixer nie auf oder in der Nahe von heillen
Oberflachen ab (z. B. Herdplatten etc.).

- Bringen Sie das Netzkabel nicht mit heiRen Teilen in
Bertuhrung.

- Setzen Sie den Mixer niemals einer hoher Temperatur
(Heizung etc.) oder widrigen Witterungseinfliissen (Regen
etc.) aus.

- Verwenden Sie den Mixer nicht, wenn die Kunststoffbauteile
bzw. das Glas Risse oder Spriinge aufweisen oder sich verformt
haben. Ersetzen Sie beschadigte Bauteile nur durch passende
Originalersatzteile.

- Stellen Sie den Mixer auf eine unempfindliche glatte
Arbeitsoberflache, die gut zu reinigen ist. Beim Mixen sind
gelegentliche Spritzer durch Lebensmittel unvermeidbar.

- Verarbeiten Sie keine trockenen Lebensmittel, das Messer
wiurde Uberhitzen und Schaden nehmen.

n



Erstinbetriebname

- Uberanspruchen Sie den Mixer nicht durch zu groBe Mengen,
bzw. durch zu zahes Mixgut. Halten Sie sich beim Verarbeiten
von Lebensmitteln immer an die Mengenangaben aus den
angegebenen Rezepten.

- An der Unterseite des Mixers befinden sich GummifuiRe. Da
Mobel bzw. Bodenoberflachen aus den verschiedensten
Materialien bestehen und mit den unterschiedlichsten
Pflegemitteln behandelt werden, kann nicht vollig
ausgeschlossen werden, dass manche dieser Stoffe
Bestandteile enthalten, die die GummiftiRe angreifen und
aufweichen. Legen Sie ggf. eine rutschfeste Unterlage unter
den Mixer.

Erstinbetriebname

Lieferumfang priifen
1. Nehmen Sie alle Teile aus der Verpackung.

2. Kontrollieren Sie, ob die einzelnen Teile Schaden aufweisen. Ist dies der Fall,
benutzen Sie den Mixer nicht. Wenden Sie sich an den Hersteller tiber die auf der
Garantiekarte angegebene Serviceadresse.

3. Kontrollieren Sie, ob alle Teile vorhanden sind (siehe Abb. A).

Mixer reinigen
1. Entfernen Sie das Verpackungsmaterial und samtliche Schutzfolien.

2. Reinigen Sie vor der ersten Benutzung alle Teile des Mixers wie im Kapitel ,,Reini-
gen“beschrieben.

Mixer aufstellen
1. Wickeln Sie das Netzkabel @i vollstandig ab.

2. Stellen Sie die den Mixer auf eine ebene und stabile Flache in die Nahe einer
Steckdose. Die Saugnapfe @B sorgen dabei fiir einen guten Halt..

3. Achten Sie darauf, dass diese Flache leicht zu reinigen, hell ausgeleuchtet und gut
zuganglich ist.
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Gebrauch

Gebrauch

Lebensmittel vorbereiten und einfiillen

HINWEIS!

Beschadigungsgefahr!

UnsachgemaRer Umgang mit dem Mixer kann zu Beschadigungen
des Mixers fuhren.

Geben Sie niemals heile Fllssigkeit in den Behalter.

Mixen sie niemals trockene Zutaten, das Messer konnte
uberhitzen und Schaden nehmen.

Der Mixer ist nicht flir die Herstellung von Nussmus gedacht.

Fligen Sie immer ausreichend FlUssigkeit zu und vermeiden
Sie zu zahes Mixgut.

1. Bereiten Sie die zu verarbeitenden Lebensmittel vor, indem Sie beispielsweise:
e Obstund GemUse entkernen

¢ Trockenfriichte in Wasser einweichen, am besten liber Nacht oder aber min-
destens 4 Stunden und anschlieRend kleinschneiden.

e Lebensmittel in gleichmaRig grolRe Teile (ca. 2 cm) zerkleinern
¢ schadhafte Stellen an Lebensmitteln entfernen
2. Geben Sie die Lebensmittel und die zusatzliche Fliissigkeit in den Behalter @E8.

3. Setzen Sie den Deckel auf den Behalter und drehen Sie ihn bis zum Anschlag
in Richtung des geschlossenen Schloss-Symbols @, so dass die seitliche
Aussparung des Deckels am Behaltergriff liegt. Nur in dieser Stellung kann der
Standmixer betrieben werden (siehe Abb. B).

4. Setzen Sie den Behilter auf den Motorblock @B. Stellen Sie sicher, dass der Dreh-
schalter @B auf ,0“ steht.

5. Stecken Sie die Dosierkappe @& in die Deckeldffnung.
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Gebrauch

Lebensmittel mixen

HINWEIS!

Beschadigungsgefahr!
UnsachgemaRer Umgang mit dem Mixer kann zu Beschadigungen
des Mixers flihren.

- Der Mixer ist fur einen Kurzzeitbetrieb (KB) von max. 1 Minute
ausgelegt. Lassen Sie den Mixer danach ausreichend
abkuhlen, bevor Sie ihn erneut in Betrieb nehmen.

- Wenn Sie sogenanntes ,Chrushed Ice” herstellen mochten,
verwenden Sie flir einen Vorgang max. 8-10 Eiswiirfel.
Benutzen Sie mehrfach die Pulsfunktion (Stufe ,P“) mit sehr
kurzer Laufzeit (< 1Sekunde). Das beste Ergebnis erhalten Sie,
wenn jeweils vor dem erneuten Einschalten der Motor zum
Stillstand kommt.

1. Stellen Sie den befiillten und verschlossenen Behalter @8 auf den Motorblock
@B .vergewissern Sie sich, dass der Drehschalter @ in Ausposition ,0“ steht.

2. Stecken Sie den Netzstecker in eine Steckdose.

3. Stellen Sie den Drehschalter auf eine der folgenden Stellungen:

e Stufe 1-3: Fiir das Mischen und Riihren kleinerer Mengen und fiir das langsa-
me Hochschalten auf die hoheren Stufen.

e Stufe 4-5: Fiir das Mixen und Zerkleinern von mittleren bis groRen Mengen.

e Stufe P: Impulsfunktion zum Chrushen von Eis oder libergangsweise fiir sehr
feste oder sehr dickfllissige Lebensmittel. Der Drehschalter rastet in dieser
Stellung nicht ein, um eine Uberlastung des Motors zu verhindern. Halten Sie
den Schalter nur kurz in dieser Stellung!

Tipps zum Gebrauch

e Verwenden Sie mindestens eine Fiillmenge von ca. 300 ml, dies hilft optimale
Mixergebnisse zu erzielen.

 Beflllen Sie den Behalter nicht tiber die Markierung 1500 ml hinaus.

 Invielen Fallen erledigt der Mixer die Arbeit in Sekunden. Vermeiden Sie zu lan-
ges Mixen, um die Struktur der Nahrung zu erhalten.

e Beginnen Sie beim Herstellen von Mayonnaise erst damit die Eier mit dem Essig
kurz zu vermischen, dann fiihren Sie nach und nach das Ol durch die mittlere
Deckeloffnung zu.

14



Gebrauch

¢ Geben Sie beim Pirieren fester Zutaten nach und nach kleine Portionen in den
Behalter, anstatt eine groRe Menge auf einmal einzuftillen.

¢ Um den arbeitenden Mixer zu stabilisieren, konnen Sie bei laufendem Betrieb
Ihre Hand oben auf den Deckel legen.

¢ Verwenden Sie den Mixer nicht, um die K6rnung von Speisesalz, Raffinadezucker
oder weiRem Zucker zu verringern. Sie kdnnen z. B. mit dem Mixer keinen Puder-
zucker herstellen.

Fest anhaftende Lebensmittel Iosen

Es kann vorkommen, dass beim Mixen Zutaten am Behalterrand haften und sich
nicht richtig verarbeiten lassen.

1. Stellen Sie den Drehschalter @B auf ,0“.
2. Ziehen Sie den Netzstecker aus der Steckdose .

3. Ziehen Sie die die Dosierkappe nach oben heraus. Ggf. miissen Sie auch den
Deckel @ abnehmen.

4. Schieben Sie mit einem Gummischaber die Zutaten in die Ndhe des
Messereinsatzes @@®.

5. Schalten Sie den Mixer erst wieder ein, wenn Sie den Schaber entfernt und die
Dosierkappe bzw. den Deckel mit der Dosierkappe wieder aufgesetzt haben.

Lebensmittel wahrend des Mixens einfiillen

A\ VORSICHT!

Verletzungsgefahr!
UnsachgemadRer Umgang mit dem Mixer kann zu Verletzungen
flihren.

- Fuhren Sie niemals Besteckteile oder Ruhrgegenstande in den
Behalter, solange der Mixer in Betrieb ist. Es besteht erhebliche
Verletzungsgefahr, wenn diese das sich sehr schnell drehende
Schneidmesser bertuhren!

- Offnen Sie keinesfalls den Deckel, da Teile von Lebensmitteln
mit hoher Geschwindigkeit herausfliegen konnen. Um bei
laufendem Betrieb etwas einflillen zu konnen, entfernen Sie
ausschlieRlich die dafuir vorgesehene Dosierkappe.

1. Stellen Sie den Drehschalter @ voriibergehend auf Stufe ,1°.
2. Ziehen Sie bei laufendem Betrieb vorsichtig die Dosierkappe @& heraus.

15



Reinigen
Falls Spritzer bis zum Deckel reichen stellen Sie den Motor ab, bevor Sie die
Dosierkappe vollstandig entfernen (Drehschalter auf ,0).
3. Fullen Sie die Zutaten ein.
4. Stecken Sie die Dosierkappe wieder in die Deckel6ffnung.
5. Stellen Sie die gewtinschte Stufe ein.

Die Dosierkappe konnen Sie auch als Messbecher benutzen
i (30/45/60/75ml).

Nach dem Mixen

1. Stellen Sie den Drehschalter @B auf 0, wenn die eingefiillten Lebensmittel
fertig bearbeitet sind.

2. Warten Sie den Stillstand des Motors ab, bevor Sie den Behalter abnehmen.
3. Ziehen Sie den Netzstecker aus der Steckdose.
Beachten Sie:

¢ Die verarbeiteten Lebensmittel sollten entweder sofort verzehrt oder weiter ver-
wendet werden. Der Behalter ist nicht zum dauerhaften Aufbewahren gedacht.

e Reinigen Sie den Mixer wenn moglich unmittelbar nach dem Gebrauch, um das
Antrocknen der Zutaten zu vermeiden, siehe nachstes Kapitel.

Reinigen

A WARNUNG!

Stromschlaggefahr!

Fehlerhafter Umgang mit dem Mixer kann einen elektrischen

Stromschlag verursachen.

- Tauchen Sie weder den Motorblock noch Netzkabel oder
Netzstecker in Wasser oder andere Fllssigkeiten.

- Ziehen Sie den Netzstecker aus der Steckdose, bevor Sie den
Mixer reinigen.

A\ VORSICHT!

Verletzungsgefahr!
UnsachgemadRer Umgang mit dem Mixer kann zu Verletzungen
fihren.
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Aufbewahren und Transportieren

- Die Schneidmesser sind sehr scharf. Seien Sie vorsichtig, wenn
Sie damit hantieren, den Behalter leeren oder den Mixer
reinigen.

- Fullen Sie niemals heiRes Wasser in den Behalter und schalten
Sie das Gerat ein, um den Behalter zu reinigen. Durch den
entstehenden Uberdruck wiirde das heiRe Wasser aus dem
Behalter am Deckel vorbei gepresst werden und es besteht
Verbruhungsgefahr.

HINWEIS!

Beschadigungsgefahr!

Unsachgemaler Umgang mit dem Mixer kann zu Beschadigungen

des Mixers fuihren.

- Geben Sie den Mixer und die Zubehorteile nicht in die
Spulmaschine.

- Verwenden Sie keine aggressiven Reinigungsmittel, Blirsten
mit Metall- oder Nylonborsten sowie scharfe oder metallische
Reinigungsgegenstande wie Messer und dergleichen.

Reinigen Sie den Mixer nach jeder Benutzung.

1. Reinigen Sie den Motorblock @ mit einem leicht angefeuchteten Tuch und
etwas Spulmittel.

2. Reinigen Sie den Behalter @M, den Messeinsatz @@, den Deckel @ und die
Dosierkappe @ mit etwas Spilmittel in warmem Wasser.

Angetrocknete Lebensmittel konnen Sie durch Einweichen mit lauwarmen Was-
ser und etwas Spulmittel I6sen.

3. Entfernen Sie Schmutz und Staub von den Liftungsoffnungen an der Unterseite
des Motorblocks @ mit einem Tuch und einer Blirste.

4. Lassen Sie alle Teile gut trocknen, bevor Sie den Mixer wieder zusammensetzen.
5. Zum Aufwickeln des Kabels nutzen Sie die Kabelaufwicklung €.

Aufbewahren und Transportieren

¢ Reinigen Sie den Mixer wie im Kapitel ,Reinigen” beschrieben.

¢ Bewahren Sie den Mixer an einem trockenen, frostfreien Ort, auRerhalb der
Reichweite von Kindern, auf, z. B. in seiner Originalverpackung.



Fehlersuche

e Stellen Sie sicher, dass der Mixer wahrend des Transports nicht herunterfallen
oder umfallen kann. Transportieren Sie den Mixer madglichst in der Originalver-
packung, um ihn vor Beschadigungen zu schiitzen.

¢ Schiitzen Sie den Mixer vor Schlagen und Vibrationen, auch beim Transportim

Fahrzeug.

Fehlersuche

Problem

Magliche Ursache

Problembehebung

1. | Keine Funktion.

Der Netzstecker ist
nicht eingesteckt.

Stecken Sie den Netzstecker
in eine Steckdose.

Deckelist nicht voll-

standig geschlossen.

Drehen Sie den Deckel
bis zum Anschlagim
Uhrzeigersinn.

Messereinsatz ist
durch die Zutaten
blockiert.

Schalten Sie den Mixer aus
und ziehen Sie den Netzste-
cker. Entnehmen Sie einen
Teil der Lebensmittel bzw.
alle Lebensmittel.

2. | Schneidmesser dre-
hen sehrlangsam.

Behalter zu voll.

Lebensmittel sind
nicht geeignet.

Schalten Sie den Mixer aus
und ziehen Sie den Netzste-
cker. Entnehmen Sie einen
Teil der Lebensmittel bzw.
alle Lebensmittel.

Technische Daten

Modell:
Stromversorgung:
Schutzklasse:

Leistung:

Fassungsvermogen Behadlter:
Fassungsvermogen Dosierkappe:

Kurzzeitbetrieb:
Artikelnummer:
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600 W
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Konformitatserklarung

Da unsere Produkte standig weiterentwickelt und verbessert werden, sind Design-
und technische Anderungen maglich.

Diese Bedienungsanleitung kann auch als pdf-Datei von unserer Homepage
www.gt-support.de heruntergeladen werden.

Konformitatserklarung

Die Konformitat des Produktes mit den gesetzlich vorgeschriebenen
Standards wird gewabhrleistet. Die vollstandige Konformitatserklarung
finden Sie im Internet unter www.gt-support.de.

Entsorgen

Verpackung entsorgen

" Entsorgen Sie die Verpackung sortenrein. Geben Sie Pappe und Karton
’ ® zum Altpapier, Folien in die Wertstoff-Sammlung.
ay

Mixer entsorgen
Entsorgen Sie den Mixer entsprechend der in lhrem Land geltenden Vorschriften.

Altgerdte diirfen nicht in den Hausmiill!

Sollte der Mixer einmal nicht mehr benutzt werden konnen, so ist

jeder Verbraucher gesetzlich verpflichtet, Altgerite getrennt

vom Hausmiill, z. B. bei einer Sammelstelle seiner Gemeinde/seines
B Siadtteils, abzugeben. Damit wird gewihrleistet, dass Altgeréte fach-

gerecht verwertet und negative Auswirkungen auf die Umwelt ver-

mieden werden. Deswegen sind Elektrogerate mit obenstehendem

Symbol gekennzeichnet.

19



Tipps zum Mixen

Tlpps zum Mixen

Bitte achten Sie auf die Einhaltung der maximalen Laufzeit von 1 Minute (siehe
Hinweise in der Bedienungsanleitung).

« Uberfiillen Sie den Behdlter nicht.

e Beistark schaumenden Zutaten muss die Fiillmenge reduziert werden.

¢ Beachten Sie auch die Hinweise zur Zubereitung in der Bedienungsanleitung.
¢ Die Rezepte konnen individuell nach Ihrem Geschmack variiert werden.

¢ Trockenfriichte sollten mind. 4 Stunden (am besten liber Nacht) in Wasser einge-
legt und klein geschnitten werden, bevor sie gemixt werden.

« Uberlasten Sie den Mixer nicht mit zu zahem Mixgut. Geben Sie immer ausrei-
chend Flissigkeit dazu.

Rezepte

Die Shakes / Smoothies aus den nachfolgend beschriebenen Rezepten sind zum
sofortigen Verzehr gedacht.

Orangensmoothie mit Ingwer
Menge: ca. 2 Glaser a300 ml

Zutaten Zubereitung
e 2grolRe Orangen (ca. 400 g Frucht- 1. Die Orangen schdlen und die
fleisch) weiRe Haut komplett entfernen.
e 2 reife Bananen Die Orangen in Stiicke schneiden.
. . Bananen schalen und in Stticke
e 30 g frischen Ingwer, gerieben und .
schneiden.

ausgepresst

« 200 ml Sojamilch oder Milch 2. Ingwer schalen, reiben und den

Saft auspressen. Die ausgepressten
Ingwer-Fasern entsorgen.

3. Die Zutaten in den Mixbecher geben
und mit den 200 ml Sojamilch oder
Milch auffiillen. Mehrfach kurz/
pulsartig mixen und dann, je nach
gewunschter Konsistenz, max. 1
Minute cremig pdurieren.
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Rezepte

Griiner Spinat-Pfirsich Smoothie

Menge: ca. 2 Glaser a300 ml

Zutaten
e 1259 Spinat
e 300 g Pfirsiche, entsteint
e 175 g Salatgurke
¢ 80 ml Mineralwasser, still

e L EL Limettensaft (alternativ Zitro-
nensaft)

e 1TLfrischen Ingwer, gerieben und
ausgepresst

e 6 Blatter Minze, frisch, zur Dekoration

Zubereitung

1.

4.

Den Spinat waschen und abtropfen
lassen. Die Pfirsiche waschen,
vierteln und entkernen.

. Die Salatgurke schalen und in Stticke

schneiden.

. DenIngwer schalen, reiben und

den Saft mit der Hand auspressen.
Die ausgepressten Ingwer-Fasern
entsorgen.

Die Zutaten in den Mixbehalter
fullen.

. Mit Wasser bis zur Max-Markierung

auffiillen und mehrfach kurz/
pulsartig mixen und dann, je nach
gewlinschter Konsistenz, max. 1Min
cremig plrieren.

Avocado Apfel-Beeren-Smoothie

Menge: ca. 2 Glaser a300 ml
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Rezepte

Zutaten Zubereitung
¢ 2reife Avocado 1. Die reifen Avocados halbieren
* 1Apfel und entkernen. Das Fruchtfleisch
entnehmen und in den Mixbehalter

¢ 2 handvoll Spinatblatter

e 300 g TK-Beeren nach Wahl
(ca. 15 Min. antauen lassen)

geben.

2. Den Apfel waschen, vierteln,
entkernen und in kleine Stlicke

* 400 ml Wasser schneiden. Den Spinat waschen und
e 2 EL Stevia (SUiRstoff) abtropfen lassen.
¢ 1kleine Zitrone, auspressen 3. Die TK-Beeren ca. 15 Min. auf einem

flachen Teller antauen lassen.

4. Zutaten in den Mixbehalter geben
und mit 400 ml Wasser aufflillen.

5. Mehrfach kurz/pulsartig mixen
und dann, je nach gewiinschter
Konsistenz, max. 1Min. cremig

purieren.
Himbeer-Shake
Menge: ca. 4 Glaser a 300ml
Zutaten Zubereitung
e ca.300 g Himbeeren (ggf. Tiefkuhl- 1. Die frischen Himbeeren waschen
beeren) und abtrocknen lassen.
etwas geriebene Schale (Bio-Zitrone) lassen.
e 500 ml Wasser 2. Die Zitronen auspressen, die Schale

einer Halfte fein abreiben.

3. Die Zutaten in den Mixbehalter
flllen.

4. Mit 500 ml Wasser aufftillen und
mehrfach kurz/pulsartig mixen
und dann, je nach gewiinschter
Konsistenz, max. 1 Min. cremig
purieren.

e 4 EL Stevia (als Zuckerersatz)
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Bananenshake
Menge: ca. 4 Glaser a300 ml

Zutaten

e 3Bananen

e 700 ml Milch (oder Sojamilch)
e 1-2 TL Vanillezucker

¢ evtl.1Handvoll Spinatblatter

Rote Beete Smoothie
Menge: ca. 4 Glaser a300ml

Zutaten

e 2Knollen Rote Bete, vorgekocht,
geschalt, halbiert

e 1Karotte, geputzt, in Stlicke ge-
schnitten

e 10range, geschalt, halbiert

 1/4Salatgurke, geschalt, entkernt, in
Stiicke geschnitten

e 2Tomaten, geviertelt

e 1ELSalz

e 1-2Spritzer Tabasco

e Wasser nach Bedarf ca. 200 ml

Rezepte

Zubereitung

1. Die Bananen schalen und in Stiicke
schneiden.

2. Die Stiicke mit der Milch und dem
Vanillezucker in den Mixbehalter
geben. Mehrfach kurz/pulsartig
mixen und dann, je nach
gewdtinschter Konsistenz, max. 1
Minute cremig mixen.

Tipp: Durch die Zugabe von einer Hand-
voll Spinatblatter farbt sich der
Bananenshake leicht lindgrtin, ohne
dass er sich geschmacklich zu sehr
verandert.

Zubereitung

1. Die Rote Bete halbieren, die Karotte,
die Orange und die Gurke schalen
und in Stlicke schneiden, die
Tomaten vierteln und zusammen
mit dem Wasser in den Mixbehalter
geben.

2. Mit Salz und Spritzern von Tabasco
wiurzen.

3. Je nach gewuinschter Konsistenz
max. 1 Minute auf hochster Stufe
mixen.
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Rezepte

Erdbeer-Apfel Smoothie mit Sellerie
Menge: ca. 4 Glaser a300 ml

Zutaten

24

300 g Erdbeeren (frisch oder TK)

1 Apfel

1Zitrone

1 mittelgroRe Gurke

1Stange Sellerie

2 kleine Handvoll frische Minzblatter
2 Datteln, entsteint

Zubereitung

1. Die frischen Erdbeeren waschen
und entstielen, ansonsten die
TK-Erdbeeren ca. 30 Min. antauen
lassen, grolere Stlicke zerteilen.
Den Apfel waschen, entkernen und
in Stiicke schneiden. Die Zitrone
auspressen. Die Gurke waschen,
schalen und in kleine Stiicke
schneiden. Die Selleriestange
sorgfaltig waschen und in kleine
Stiicke schneiden. Die Minzblatter
waschen, abtropfen lassen und von
den Stielen trennen.

2. Die Dattel entkernen und sehr

klein schneiden. Wenn Sie eine
getrocknete Dattel verwenden
mochten, muss diese zuvor mit
Wasser ca. 4 Stunden eingeweicht
werden (@am besten liber Nacht).

3. Alle Zutaten in den Mixbehalter

flllen.

4. Mehrfach kurz/pulsartig mixen
und dann, je nach gewtunschter
Konsistenz, max. 1 Min. cremig
purieren.




Paprika Smoothie
Menge: ca. 4 Glaser a300 ml

Zutaten

2 rote grole Paprika
4 Tomaten

400 ml Mandeldrink (alternativ Milch
oder Sojamilch)

Prise Salz
Gemahlener Pfeffer

Je nach Belieben mit getrockneten
Krautern wiirzen, z. B. Petersilie,
Basilikum, Oregano, Bohnenkraut,
Estragon, Majoran, Thymian

(Bei Verwendung von frischen Krau-
tern diese bitte waschen und klein
schneiden)

Ananas Smoothie (scharf)
Menge: ca. 4 Glaser a300 ml

Zutaten

Ananasstiicke (ca. 400 g), z. B. aus
dem Kihlregal, oder ca.1/2 groRe
frische Ananas

1Zitrone (Saft)

4 Blatt Romanasalat
Prise Cayennepfeffer
600 ml Wasser

Rezepte

Zubereitung

1.

2.

Die Paprikaschoten waschen, ent-
stielen, vierteln, entkernen und in
kleine Stlicke schneiden.

Tomaten waschen, vierteln, entstie-
len und in kleine Stlicke schneiden.
Die Paprika und die Tomaten zusam-
men mit dem Mandeldrink und den
GewdUrzen in den Mixbecher geben.
Zum spateren Abschmecken kdnnen
die Gewlirze auch nach dem ersten
Mixen dazu gegeben werden.

. Mehrfach kurz/pulsartig mixen und

dann, je nach gewtinschter Konsis-
tenz, max. 1 Min. cremig purieren.

. Das fertige Getrank ein paar Minuten

stehen lassen, damit sich die Aromen
der Gewlirze entwickeln konnen.

Zubereitung

1

Ananas halbieren und die Halfte
davon schalen. Beim Kleinschneiden
den Strunk entfernen.

. Den Saft der Zitrone zusammen

mit den Ananasstticken in den Mix-
behalter geben. Die Salatblatter
waschen und abtropfen lassen.
Auffallige Stellen entfernen. Zusam-
men mit der Prise Cayennepfeffer
in den Mixbehalter geben und mit
600 ml Wasser auffillen.

. Mehrfach kurz/pulsartig mixen und

dann, je nach gewuinschter Konsis-
tenz, max. 1Min. cremig purieren.
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Rezepte

Babybrei mit Kalbfleisch
Menge: ca. 4509 (nach dem Kochen)

Zutaten

e Karotten 509
Kartoffeln100g,
Lauch (vom weiRen Teil) 50g
Kalbfleisch 100g
Fliissigkeit 150 ml
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Zubereitung

1

Karotten und Kartoffeln schélen, von
dem Lauch nur Teile aus dem weiRen
Bereich verwenden. Alles in einen
Topf geben und ca. 20 min kochen.

. Kalbfleisch waschen und im Stiick

in einem Topf ca. 20 min kochen; die
Mengenangabe von 100 g bezieht
sich auf das fertig gekochte Fleisch.
150 ml des abgekuhlten Suds kdnnen
als Flussigkeit zum Mixen verwen-
det werden, ansonsten bitte Wasser
nehmen.

. Zutaten nach dem Kochen auf Raum-

temperatur abkiihlen lassen

. Zutaten klein schneiden.
. Geben Sie die Flussigkeit zusammen

mit dem gekochten Gemdise in den
Mixbecher. Mehrfach pulsartig mix-
en, bevor Sie das kleingeschnittene
Fleisch dazu geben und max. 1min.
cremig purieren.












VERTRIEBEN DURCH:
GLOBALTRONICS GMBH & CO. KG
DOMSTR. 19

20095 HAMBURG

GERMANY

96254

KUNDENDIENST

> (00800 /45622000
gt-support-at@telemarcom.de
05/2018

=
MODELL: GT-TB-02

3

JAHRE
GARANTIE





