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Vinaria-Supermarkt-Test: Drei Rotwein-Cuvées der HOFER 
Vinothek auf den Stockerlplätzen 
 
Genussvolle Tropfen müssen nicht teuer sein - das stellte der Test der Fachzeitschrift Vinaria unter 

Beweis. Verschiedene Supermark-Cuvées unter 6 Euro wurden hierbei genauer beleuchtet und HOFER 

konnte mit seinen Weinen gleich die ersten drei Plätze belegen.  

(Sattledt, 19. März 2025; HOFER) Rotwein, das tiefrote Elixier der Trauben, begeistert Genießer:innen auf der 

ganzen Welt. Mit seinem reichen Aroma und den vielfältigen Geschmacksnuancen, die von fruchtig und blumig 

bis hin zu herzhaft und würzig reichen, ist er ein vielseitiger Begleiter zu vielen Anlässen. Vinaria, Österreichs 

Zeitschrift für Weinkultur, nahm kürzlich Rotwein-Cuvées unter 6 Euro verschiedener Supermärkte genauer 

unter die Lupe. Hier bewies die HOFER Vinothek wieder einmal ihre qualitative Auswahl zum günstigen Preis. 

Gleich drei Rotweine von HOFER durften sich auf die drei Stockerlplätze gesellen. Besonders angetan hat der 

Jury der Cuvée Dora Barrique Reserve von LENZ MOSER und lobten den Rotwein aus Trauben von Zweigelt, 

Cabernet Sauvignon und Merlot als samtig, fruchttransparent mit dezentem Holz-Touch. Der Burgenländer 

trumpft am besten zu Braten, dunklem Geflügel und Wild auf. Der Sir Premium Cuvée rot aus dem Burgenland 

folgt auf dem zweiten Platz: Die Mischung aus Blaufränkisch, Zweigelt und Merlot passt ideal zu feinen 

Fleischgerichten, dunklem Fleisch, Wild, Rind und dunklem Geflügel, sowie zu gegrilltem Fleisch und zu reifem 

Käse. Auf den dritten Platz wurde der Hans Schwarz Heideboden Cuvée Reserve gekürt. Die Trauben für den 

Wein, dies sind Blaufränkisch und Merlot, stammen aus dem Burgenland. Als Begleiter zu geschmorten 

Fleischgerichten, zu Braten, zu dunklem Geflügel und zu Wild macht dieser Rotwein eine gute Figur. Unser Tipp: 

Neben dem Cuvée Reserve empfehlen wir für die Sommersaion den Schwarz Heideboden Zweigelt 

Blaufränkisch. 

 

„Die HOFER Vinothek wurde bereits mehrfach ausgezeichnet. Das Ergebnis der Vinaria-Verkostung zeigt jetzt 

einmal mehr, dass HOFER nicht nur eine exquisite Selektion an Weinen bietet, sondern Kund:innen eine hohe 

Qualität auch zum günstigen Preis erhalten. Passend zu jedem Anlass bieten wir Weine aus Österreich, Italien, 

Spanien, Kalifornien und Chile“, hält Peter Rieger, Geschäftsführer Einkauf bei HOFER Österreich fest.  

 

 

Produktinformationen im Überblick 

In den HOFER Filialen erhältlich 

• LENZ MOSER Cuvee Dora Exclusiv Cuvée Reserve Barrique, aus dem Burgenland, trocken, 13,5 % 

Vol, 0,75 l, um 5,79 Euro per Flasche (Einweg), saisonal erhältlich 

• IBY EMOTION Sir Premium Cuvée rot, aus dem Burgenland, trocken, 13 % Vol, 0,75 l, um 4,29 Euro 

per Flasche, dauerhaft erhältlich 

https://www.hofer.at/de/sortiment/hofer-eigenmarken/vinothek.html
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• HANS SCHWARZ Heideboden Cuvée Reserve, aus dem Burgenland, trocken, 13,5% Vol., 0,75 l, um 

5,99 Euro per Flasche (Einweg), saisonal erhältlich 

• HANS SCHWARZ Heideboden Zweigelt - Blaufränkisch, aus dem Burgenland, trocken, 13% Vol, 0,75 

l, um 5,99 Euro per Flasche (Einweg), saisonal erhältlich 

 

Über HOFER 

Die HOFER KG zählt mit rund 540 Filialen und über 12.000 motivierten Mitarbeiter:innen  zu den erfolgreichsten 

österreichischen Lebensmitteleinzelhändlern. Das Unternehmen mit Sitz in Sattledt garantiert unter dem Motto 

„Da bin ich mir sicher.“ hervorragende Qualität zum günstigen HOFER Preis. Das Standardsortiment umfasst 

rund 3.000 Produkte des täglichen Bedarfs, ergänzt durch wöchentlich wechselnde Aktionsartikel. HOFER setzt 

sich aktiv für Klimaschutz ein.  

 

Rückfragehinweis 

Cathleen Völkel – Rosam.Grünberger.Jarosch & Partner 

Tel.: 01/90 42 142-214 

E-Mail: cathleen.voelkel@rgj-partner.com 

 

Bildbeschriftung  

Drei rote Cuvées unter 6 Euro der HOFER Vinothek überzeugten die Vinaria-Jury und belegten die drei 

Stockerlplätze. 

 

Fotocredit 
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