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Da bin ich mir sicher.

Fleischlos genieBen: HOFER halt die richtige Wiirze fiir vegetarische
Gerichte bereit

Unter ,WHAT'S NEXT“ finden Kundinnen und Kunden bei HOFER laufend coole Trends und Produktinnovationen zum
HOFER Preis. Auch jetzt bietet der Diskonter eine schmackhafte Produktidee: Dank der Veggy Gewiirzmischungen
von SCHUHBECK'S werden vegetarische Kochkreationen im Nu zu wohlschmeckenden Gaumenfreuden.

(Sattledt, 12. Janner 2022; HOFER) Pfeffer, Muskat, Koriander und Co. verleihen im Handumdrehen einem unscheinbaren
Gericht einen geschmackvollen Schliff. Kiichenprofis wissen: Es kommt nicht nur auf den geeigneten Wiirzstoff, sondern
genauso auf die ideale Dosierung an. Passend dazu finden Kundinnen und Kunden bei HOFER demndchst wieder die
richtige Produktinnovation von ,WHAT'S NEXT“ in den Regalen. Dieses Mal stehen fleischlose Kdstlichkeiten im Fokus: Die
Veggy Gewurzmischungen der Marke SCHUHBECK'S verleihen vegetarischen Gerichten die richtige Wirze. Neben den
kostlichen Kreationen fir Bratkartoffeln und Gemiise gibt es zudem perfekt abgestimmte Gewirzkompositionen flir
fleischlose Alternativen zu Burger, Hackfleisch und Hiihnchen. In der praktischen Metalldose mit Streueinsatz gelingt der
richtige Gewlirzgrad garantiert ohne Probleme. Neugierig geworden? Kundinnen und Kunden finden ab 14. Janner die fiinf
verschiedenen Veggy Gewiirzmischungen von SCHUHBECK'S um 3,79 Euro in den HOFER Regalen.

WHAT‘S NEXT - Neues und Nices

Neue Artikel, coole Designs, smarte Verpackungen - unter ,WHAT'S NEXT“ bringt HOFER monatlich innovative Produkte aus
dem Food- und Nonfood-Bereich in die Regale. Das kdnnen Artikel in neuen Marktsegmenten sein oder - breiter gedacht -
originelle Losungen fiir vorhandene Kundenbediirfnisse. AuBerdem lasst sich auch eine verbesserte Version eines
bestehenden Produkts, eine neue Verpackungsmoglichkeit oder ein optimiertes Design als Innovation bezeichnen, sofern
dadurch ein erkennbarer Mehrwert oder Zusatznutzen generiert wird. HOFER bietet somit Jungunternehmen eine Plattform
fiir kreative Ideen und einen Zugang zu einem groRen Vertriebskanal. Zusatzlich erhalten auch bestehende Lieferanten,
die ein neues Produkt kreieren, eine entsprechende Blihne dafiir.

Start-ups und kreative Unternehmen aufgepasst: Jetzt Produktinnovation online auf hofer.at einreichen, um diese einfach
und schnell in die HOFER Regale zu bringen.

Produktinformationen im Uiberblick
SCHUHBECK'S Veggy Gewiirzmischung, fiir vegetarische Gerichte, 55 g, um 3,79 Euro per Metalldose, in fiinf Sorten:
e  Bratkartoffel
e Veggy Burger
e  Veggy Hackfleisch
e Veggy Chicken
e Gemise
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https://www.hofer.at/de/ueber-hofer/unternehmen/whats-next.html
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Uber HOFER

Die HOFER KG zahlt mit mehr als 530 Filialen und tber 12.000 motivierten Mitarbeiterinnen und Mitarbeitern zu den
erfolgreichsten osterreichischen Lebensmitteleinzelhdandlern. Das Unternehmen mit Sitz in Sattledt garantiert unter dem
Motto ,Da bin ich mir sicher.” hochste Qualitat zum giinstigen HOFER Preis. Das Standardsortiment umfasst rund 1.500
Produkte des tdglichen Bedarfs, erganzt durch wochentlich wechselnde Aktionsartikel. HOFER setzt sich aktiv fiir
Klimaschutz ein, arbeitet seit Janner 2016 zu 100 % COz-neutral’ und wurde dafiir mit dem Energy Globe World Award
ausgezeichnet. 2018 feierte der Lebensmittelhandler bereits sein 50-jahriges Bestehen. Zu HOFER S/E zahlen neben HOFER
Osterreich die Schweiz, Slowenien, Ungarn und Italien.

Riickfragehinweis

Cathleen Volkel - ROSAM.GRUNBERGER | Change Communications
Tel.:01/90 42 142-214
E-Mail: cathleen.voelkel@rosam-gruenberger.at

Bildbeschriftung

Mit den perfekt abgestimmten Veggy Gewtirzmischungen werden Gemiise und Fleischersatzprodukte zum Genuss - ab 14.
Janner bei HOFER erhaltlich.

Fotocredit

HOFER; Bildmaterial steht fiir redaktionelle Zwecke frei zur Verfligung.

1 Seit 2016 C0z-neutral durch hshere Energieeffizienz, Griinstrom und Kompensation mittels Zertifikaten von Klimaschutzprojekten.
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