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Da bin ich mir sicher.

Thermalquelle sei Dank: Heimisches ,Zuriick zum Ursprung“ BIO-
Gemiise bei HOFER iiber den Sommer hinaus genieBen

Das iiber 100 Grad heiBBe Wasser der Thermalquelle Geinberg im oberosterreichischen Innviertel warmt nicht nur die
Badegadste der gleichnamigen Therme, sondern auch das nachhaltig betriebene Glashaus am BlOhof Geinberg. Dort
wird auf elf Hektar Flache BI0-Gemiise angebaut, welches aufgrund der besonders giinstigen Bedingungen so auch
iiber den Sommer hinaus genossen werden kann.

(Sattledt, 03. Juni 2022; HOFER) Allem voran braucht Gemiise, wie die BIO-Cherry Rispentomaten und der BIO-Spitzpaprika
der HOFER BIO- und Nachhaltigkeitsmarke ,Zurlick zum Ursprung“ Warme, Wasser und Licht. Da es in siidlich gelegenen
Landern Ianger warm ist, ist auch der Anbau gewisser Gemiisesorten dort langer maglich. In Osterreich geht mit der warmen
Jahreszeit auch die Erntezeit dieser GemUsesorten zu Ende. Eine besondere Technologie macht es jedoch moglich, die Saison
von Sommergemuse um einige Monate zu verlangern und das auch noch klimafreundlich: die Geothermie, also in diesem
Fall das heiRe Wassers der Geinberger Thermalquelle. Denn das tiber 100 Grad heiRe Wasser der Thermalquelle wird fiir die
Beheizung des Glashauses der BIOhof Geinberg GmbH & Co. KG genutzt.

Das Thermalwasser stellt nicht nur sicher, dass das Glashaus klimaschonend betrieben werden kann, es sorgt auch dafiir,
dass die Saison fiir die beliebten Gemlisesorten in Geinberg um einige Monate verlangert wird. Die fruchtbare Erde der
Region Innviertel tut ihr Ubriges dazu, um der knackig frischen ,Zuriick zum Ursprung” BIO-Spitzpaprika ihren leicht
suBlichen Geschmack zu verleihen, wahrend die aromatischen und saftigen ,Zurlick zum Ursprung“ BIO-Cherry
Rispentomaten den Geschmack des Sommers auf die Teller der HOFER Kundinnen und Kunden bringen.

Nachhaltig wirtschaften dank Geothermie

Nachhaltig wirtschaften heilt einerseits, dass die ,Zurtick zum Ursprung” BIO-Cherry Rispentomaten und BIO-Spitzpaprika
aus einer Region kommen, die aufgrund ihrer Bedingungen bestens dafiir geeignet ist und andererseits die sorgsame
Bewirtschaftung des Bodens. Die Ursprungs-Bduerinnen und -Bauern legen besonderen Wert auf die Gesundhaltung des
Bodens und dass die Bearbeitung humusfordernd erfolgt. Dies gilt auch fiir die Familien Steiner und Perlinger die
gemeinsam in Geinberg den BIOhof Geinberg errichtet haben. Dieses BIO-Gemuse wird Uber die GEO
(Gemliseerzeugerorganisation Ostosterreich regGe) vermarktet, welche bereits ein langjahriger Partner von HOFER ist. Das
BIO-Gemlise wird bei Hofer unter ,,Zurtick zum Ursprung® verkauft. Durch die Geothermie in Geinberg kann das Gewachshaus
CO2-frei beheizt werden. Das Energiekonzept ist gut durchdacht, so sorgt etwa eine Photovoltaikanlage auf dem Dach der
Betriebshalle fiir den bendtigten Eigenstrom. Beim GieRwasser wird auf Regenwasser zurtickgegriffen, welches in einem
groRen Beckenvon den Glasdachern gesammelt wird. Ein weiterer Vorteil ist die gute Beschaffenheit des Bodens in Geinberg,
welcher zu den fruchtbarsten in ganz Ober6sterreich zahlt. Diese ausgezeichnete Bodenqualitat wird durch eine Vielzahl an
MaRnahmen sichergestellt: Die Pflanzenabfalle am Ende einer Kulturperiode werden kompostiert und konnen in der neuen
Kultur wieder als wertvoller Kompost eingebracht werden. Zudem tibernehmen im Gewdchshaus Niitzlinge die natirliche
Schadlingsbekampfung, so zahlen etwa Schlupfwespen, Raubmilben, Marienkafer und Florfliegen zu den wichtigsten
Helfern.
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Produktinformationen im iiberblick

e  Zuriick zum Ursprung BIO-Spitzpaprika: aus dem Thermal-Glashaus aus der Region Innviertel, um 1,49 Euro per
Stlick

e  Zuriick zum Ursprung BIO-Cherry Rispentomaten: aus dem Thermal-Glashaus aus der Region Innviertel, 200 g,
um 2,79 Euro per Packung

Uber Zuriick zum Ursprung

Unter der Marke ,Zuriick zum Ursprung*sind bei HOFER jahrlich tiber 450 nachhaltige BIO-Produkte aus Osterreichs Regionen
von uber 4.000 Ursprungs-Bauerinnen & Bauern erhaltlich. Nachhaltigkeit ist dabei ein ganzheitliches Konzept, das von der
Produktion Uber die Verarbeitungsbetriebe bis hin zum Endprodukt reicht. Aus diesem Grund setzt ,Zurlick zum Ursprung"“
auf acht Grundwerte: Regionalitat, Umweltschutz, Gentechnikfreiheit, Tierschutz & Tierhaltung, hochste Lebensmittelqualitat,
Transparenz und Fairness gegeniiber Bduerinnen und Bauern sowie Konsumentinnen und Konsumenten. Mehr
Informationen unter www.zurueckzumursprung.at.

Riickfragehinweis

Cathleen Volkel - Rosam.Griinberger.Jarosch & Partner
Tel.:01/90 42 142-214
E-Mail: cathleen.voelkel@rgj-partner.com

Bildbeschriftung

Bild 1: Saisonverlangerung dank Geothermie: Die ,Zurlick zum Ursprung” BIO-Spitzpaprika und BIO-Cherry Rispentomaten
sind bei HOFER auch uber den Sommer hinaus erhaltlich.
Bild 2: Wolfgang Steiner und Patrick Haider vom BIOhof Geinberg.

Fotocredit

Bild 1: © HOFER; Bildmaterial steht fiir redaktionelle Zwecke frei zur Verfligung.
Bild 2: BIOhof Geinberg
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