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Politik zur Vermeidung von Lebensmittelverlusten
Stand 08/2020

zur Vermeidung von

Lebensmittelverlusten

1. Einleitung

Die HOFER KG ist der Uberzeugung, dass dauerhaftesetigftlicher Erfolg nur dann erzielt werden kann,
wenn sie Verantwortung fir Mensch, Natur undmwelt Gbernimmt. Mit unserem Handeln wollen wir dort,
wo wir mitgestalten kénnen, einen Beitrag fiir eine nachhaltig positive Entwicklung leisten.

Eine nachhaltig gestaltete Einkaufspolitik spielt hier eine wesentliche Rolle. So stellen wir uns aiffémtlich

der Verantwortung, die wir als groRer Einzelhandler in den globalen Lieferketten und fur die Ressourcen,
die fur die Herstellung unserer Produkte verwendet werden, tragen. Wir achten entlang der gesamten
Lieferketten s von der Rohstoffbeschaffug bis zum finalen Produktionsprozess auf die Beriicksichtigung
Okologischer und sozialer Nachhaltigkeitskriterien.

Unsere Anforderungen und Ziele formulieren wir deutlich gegenliber unseren Geschéftspaetn. Werden
unsere Zielvorgaben nicht eingehaltenachten wir streng auf eine zukinftige Umsetzung und entwickeln
gemeinsam mit unseren Partnern konkrete Mal3hahmen zur \l@sserung der Produktionsprozesse. Eine
Zusammenarbeit erfolgt ausschliel3lich mit solchen Geschéaftspartnern, die im Einklang mit ueser
Einkaufspolitiken arbeiten. In bestimmten Fallen behalten wir uns vor, entsprechende Sanktiongbis zur
Beendigung der Geschéftsbeziehung zu verhangen.

Der verantwortungsvolle Umgang mit Lebensmitteln ist uns besonders wichtig. Denn fiir 8ieduktion von
Lebensmitteln werden wertvolle Ressourcen wie Wasser, Boden, Energie und Arbeitskraft bendtigt sowie
klimaschadliche Treibhausgase erzeugt. Lebensmittelverluste bedeuten daher immer auch einen unnétigen
Verbrauch dieser Ressourcen sowie einanndtige Belastung des Klimas. Unser Ziel ist es dabher,
Lebensmittelverluste innerhalb unseres eigenen Geschaftsbetriebs, entlang der Lieferkette und zuhause bei
unseren Kunden zu vemeiden. Sofern der Anfall tberschiissiger Lebensmittel nicht vermiedenerden
kann, streben wir an, diesen Abfall gemaR der zweiten Stufe der Abfallhierarchie wieder zu verwenden.
Daher ist es unser Ziel, Uberschissige Lebensmittel an karitative Einrichtungen zu spenden oder, falls die
Lebensmittel nicht mehr zum Verzehr durcitMenschen geeignet sind, diese nach Mdglikkit weiter zu
verwerten, z. B. als Futtermittel.

2. Geltungsbereich

Die vorliegende Politik bezieht sich auf den Umgang mit Lebensmitteln und anfallenden
Lebensmittelverlusten und dient uns sowie unseren Geséfispartnern als Richtlinie.

Als Lebensmittel werden dabei gemal} der Verordnung (EG) Nr. 178/2002 alle Stoffe oder Errissg
definiert, die dazu bestimmt sind oder von denen nach verniinftigem Ermessen erwartet werden kann, dass
sie inverarbeitetem, teilweise verarbeitetem oder unverarbeitetem Zustand vom Menschen aufgenommen
werden. Pflanzen gelten erst nach der Ernte und Tiere erst nach der Schlachtung als Lebensmittel.
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Als Lebensmittelverluste im Sinne dieser Politik gelteflealLebensmittel, die nicht mehr durch den Menschen
verzehrt oder aus anderen Griinden zu Abfall werden.

3. Herausforderungen bei Lebensmittelverlusten

Lebensmittelverluste entstehen in allen Teilen der Lebensmittelkette: Wéahrend der Erzeugung und
Verarbeitung, durch Transport und Lagerung, im Handel sowie beim Verbraucher. Etwa ein Drittel aller
erzeugten Lebensmittel geht entlang der Wertschopfungskette verloren. In Osterreich entstehen nach
Angabe des WWF jahrlich etwa 577.000 Tonnen an Lebensahierlusten.! Die zur Produktion der
Uberschissigen Lebensmittel eingesetzten Ressourcen wurden unnétig verbraucht und das Klima durch die
dabei entstehenden Treibhausgasemissionen belastet.

Mit der Implementierung einer Richtlinie zum Umgang mit Lebemstteln bekennt sich die HOFER KG zur
Unterstltzung des Sustainable Development Goals 12.3, die weltweiten Lebensmittelverluste pro Kopf auf
Einzelhandels und Verbraucherebene zu halbieren und die entlang der Produktionsund Lieferkette
entstehenden Lebensmittelverluste einschlie3lich Nachernteverlusten zu verringern.

Wir analysieren regelmafiigwelche Mengen an tberschissigen Lebensmitteln in unseren Filialanfallen
und welche Mengen wir ansoziale Organisationerund Landwirte abgeben. Das Ergebnisdan sich- auch

im internationalen Vergleich- durchaus sehen lassen: Nicht mehr verwertbare Lebensmitteliiberschiisse
betragen weniger als 074% unseres Lebensmittelumsatzesind 100 % unserer HOFERilialen spenden
Uberschissige Lebensmittel an Tafeleinrithngen und soziale OrganisationenMdglich wird das durch den
tatkraftigen und taglichen Einsatz unserer Mitarbeiter und eine Reihe an entscheidenden MalRhahmen. Dazu
gehort auch, dass unsere Obsund Brotregale am Abend nur mehr teilweise gefillt sind. Edeckt jedoch
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4. Ziele und Mal3nahmen flr den nachhaltigen Umgang mit Lebensmitteln

Unser Ziel ist es, Lebensmittelverluste weitestgehend zu vermeiden. Sofern Lebensmittel nicht mehr
verkaufsfahig sind, handeln wir entsprechend folgender Hierarchie, angelehnt an die im
Kreislaufwirtschaftsgesetz festgelegte Abfallhierarchie:

Lebensmitteliiberschiisse

¢ Vermeidung

Schwerpunki:
Zero-Waste

Spende an Bediirftige

Abnehmende Prioritat

r
Zu vermeiden
J

L.

Wir setzen uns durch die folgenden MalBhahmen und Zielsetzungen dafiir ein, dass Lebensmittelverluste
entlang der Lieferkette mdglichst vermieden werden.

4.1. Ubergreifende Ziele und MaRnahmen

Unter dem Mottoll.ebensmittel sind kostbanstartete das Bundesministerium fiir Landund Forstwirtschatt,
Umwelt und Wasserwirtschaft 2014 eine Allianz gegen Lebensmittelvelngzendung. Teil der Allianz sind
unter anderem alle Osterreichischen Sozialpartner, namlich Landwirtschaftskamme@sterreichischer
Gewerkschaftsbundsowie Wirtschaftsund Arbeiterkammer. Fir zusatzliche Unterstiitzung sorgen weitere
Kooperationspartner we beispielsweise HOFER. Gemeinsam soll auf den sorgsamen Umgang mit unserem
wertvollen Essen hingewiesen werden.

Im Jahr2017 wurde zusatzlich eine freiwillige Vereinbarung zur Vermeidung von Lebensmittelabfallen bei
Lebensmittelunternehmen unterzeichnet.Ziel ist es, dazu beizutragen, dass vermeidbare Uberschiisse bis
2030 um die Halfte verringert werdenDieteilnehmenden Unternehmen verpflichten sich im Rahmen der
freiwilligen Vereinbarung zu einer Reihe an MaRnahmerdie HOFERereits jetztschon nahezuvollstandig

umsetzt
s Aktionen gelten bei unsimmer bereits ab dem ersten Stlckauf Multipack Aktionen verzichten wir
bewusst

s Im Obst und Gemiusebereich bieten wir bei Bid®>rodukten auch Ware der Guteklasse Il an.
s Wir verkaufen unsereProdukte rechtzeitig vor Ablauf des Mindesthaltbarkeitsdatums verginstigt
und bieten auch Brot vom Vortagergunstigt zum Kauf an.
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http://www.bmlfuw.gv.at/land/lebensmittel/kostbare_lebensmittel/lebensmittelkostbar.html

4.2. Vermeidung von Lebensmittelverlusten

Die Unternehmensphilosophie der HOFER KG ist auf hochste Effizienz, punktgenaue Mengenplanung und
hohe Warendrehung ausgerichtet, wodurch Lebensmittelverschwendung auf ein Minimum reduziert wird.
Durch eine tagliche Disposition stellen wir eine bestmdgliehOrientierung des Warenbestandes an den
Kundenbediirfnissen sicher. Der Einsatz eines intelligenten-bb@sierten Warenwirtschaftssystems und die
jahrelange Erfahrung unserer Filialleiter sind dabei die Voraussetzungen fir einen optimalen
Warenbestand.

Efiziente Logistik und kurze Transportwege sorgen nicht nur fir hdchste Frische, sondern auch fir eine
lange Haltbarkeit der ProdukteBei den Logistikprozessen achten wir darauf, dass Transportwege moglichst
kurz sind, um Lebensmittelverluste in Folge voQualitdtseinbuRen zu verhindern. Daher beliefern wir
unsere Filialen taglich mit Obst und Gemise und achten aefjionale Beschaffung.Die HOFERKGverfugt
Uber ein Ubersichtliches Sortiment mit hoher Warendrehung, d.h. wir bieten Produkte an, die ssdtmnell
verkaufen.

Wir reduzieren in allen unseren Filialen den Verkaufspreis von Lebensmitteln mit kurzer Haltbarkeit sowie
von Lebensmitteln, deren Mindesthaltbarkeitsdatum fast erreicht ist und kennzeichnen diese mittels
farblicher Rabattsticker. So kéren Kunden sich bewusst flr Lebensmittel mit einer kurzen Restlaufzeit
entscheiden. Waren mit aufgedrucktem Vbrauchs oder Mindesthaltbarkeitsdatum werden grundsétzlich
bis zu dem Tag des aufgedruckten Datums verkauft.

Verpackungen haben diverse Funktinen. Sie schiitzen Lebensmittel und tragen somit zu einer l&angeren
Haltbarkeit sowie einem langeren Qualitatserhalt bei. Wir arbeiten kontirarlich daran, die optimale
Produktverpackung flir unsere Lebensmittel zu verwenden, um so die Verlustraten moghktihgering zu
halten.

Die optimale Transport und Lagertemperatur sowie die Vermeidung von Unterbrechungen der Kihlkette
haben Auswirkungen auf die Entstehung von Lebensmittelverlusten. Daher haben wir ein kontinuierliches
Monitoringsystem unserer Kihlgeite implementiert, durch das wir zum Beispiel Leckagen schnell
aufdecken und beheben kénnen.

Um Lebensmittelverluste in der vorgelagerten Lieferkette zu verringern, bieten wir Obst und Gemise mit
Schonheitsfehlern an, das ansonsten nicht in den Handellgagen wiirde. Das Obst und Gemiise der Klasse
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wirtschaftliche Verluste unserer Lieferanten, die durch Umwelteinflisse wie zum Beispiel
Extremwetterereignisse entstehen, verringern.



