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Produktinformation

Kulinarische Weltreise: Schuhbeck-Gewürzmischungen bei Hofer 
 

Raffiniert eingesetzt, verwandeln edle Salze und Gewürzmischungen jedes Gericht in eine kulinarische Reise: Ab 4. 

Juli werden Hofer-Kunden zu Spitzenköchen, wenn eine erlesene Auswahl an Gewürzen des berühmten TV-Kochs 

Alfons Schuhbeck Einzug in die Hofer-Filialen hält.   

 

(Sattledt, 27. Juni 2016; Hofer) Italienisch, asiatisch oder doch lieber traditionell österreichisch? Dank der großen Auswahl 

an Gewürzmischungen des Promi-Kochs kann man zu Hause jedem Gericht die passende Würze verleihen. Ab 4. Juli gibt es 

bei Hofer nicht nur traditionelle Gewürzmischungen wie den Palatschinken- und Kaiserschmarrn-Würzzucker, sondern 

auch feine Aromen aus Fernost - vom Thai-Curry über Garam Masala bis hin zum Nasi Goreng. In Richtung „bella Italia“ geht 

es mit der Bruschetta Gewürzmischung oder dem Toskanischen Nudelgewürz. Die breite Auswahl an Produkten wird mit 

verschiedenen Salzen und Brühen noch gekrönt.  

 

Damit die große Auswahl im Gewürzregal auch auf dem Teller perfekt zur Geltung kommt, sind zusätzlich drei Kochbücher 

des TV-Stars erhältlich: „Schnelle Küche raffiniert gewürzt“ zeigt, wie man beim Kochen schnelles Vorbereiten mit hoher 

Qualität verbinden kann. Auf eine gesunde und ausgewogene Ernährung fokussiert sich „Die Schuhbeck Diät“. Abgerundet 

wird das Angebot von „Meine Landküche“ - ein Buch, das sogar Kochlaien zu Küchenprofis macht. 

 

 

Produktinformationen im Überblick 
Traditionelle Gewürzmischungen um 3,79 Euro 

• Schweinebraten Gewürz 45 g 

• Palatschinken & Kaiserschmarrn Würzzucker 90 g 

• Kräuterbutter Gewürzzubereitung 55 g 

• Pilz-Gewürz 45 g 

• Gewürzmischung für Faschiertes 50 g 

• Salat Gewürzzubereitung 65 g 

 

Asiatische Gewürzmischungen um 3,79 Euro 

• Chinesisches Fünf Gewürz 45 g 

• Garam Masala Gewürzmischung 50 g 

• Thai-Curry mild 50 g 

• Nasi Goreng 60 g 

• Vietnamesische Gewürzmischung 55 g 

• Asiatisches Wokgewürz 55 g 

 

Italienische Gewürzmischungen um 3,79 Euro 

• Aglio e Olio Gewürz 70 g 

• Bruschetta Gewürzzubereitung 55 g 

• Toskanisches Nudelgewürz 45 g 

• Penne all'Arrabbiata Gewürzzubereitung 50 g 

• Pizza Gewürz 30 g 

• Lasagne Gewürz 45 g 

 

Gewürzsalze um 3,79 Euro 

• Chili Salz mild 90 g 

• Grünes Olivensalz mit Chili 80 g 

• Thai Curry Gewürzsalz 75 g 

• Zitronengras-Koriandersalz 40 g 

• Tomaten-Mozzarella Gewürzsalz 100 g 

• Lavendel-Gewürzsalz „Südfranzösischer Art” 85 g 

 

Zauberbrühen um 3,99 Euro 

• Geflügel 120 g 

• Rind 130 g 

• Gemüse 160 g 
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 Kochbücher um 7,99 Euro per Stück 

• Meine Landküche 

• Schnelle Küche raffiniert gewürzt 

• Die Schuhbeck Diät 

 

 

 

 

Über Hofer 
Die Hofer KG zählt mit über 450 Filialen und mehr als 10.000 motivierten Mitarbeitern zu den erfolgreichsten 

österreichischen Lebensmitteleinzelhändlern. Das Unternehmen mit Sitz in Sattledt garantiert unter dem Motto „Da bin ich 

mir sicher.“ höchste Qualität zum günstigsten Preis. Das Standardsortiment umfasst rund 1.000 Produkte des täglichen 

Bedarfs. Daneben bietet Hofer mehrmals pro Woche wechselnde Aktionsartikel an. Die Angebotspalette reicht von 

Lebensmitteln über topmoderne Elektrogeräte bis hin zu Sportartikeln oder Heimwerkerbedarf. Hofer setzt sich mit 

unterschiedlichen Maßnahmen aktiv für Klimaschutz ein und arbeitet deshalb seit Jänner 2016 zu 100 % CO2-neutral. 

Dadurch wurde das Unternehmen mit dem 1. Platz beim Energy Globe Award Österreich in der Kategorie „Luft“ 

ausgezeichnet. Zu Hofer S/E zählen neben Hofer Österreich die Schweiz, Slowenien, Ungarn und künftig auch Italien. 

 

Rückfragehinweis 
Susanne Moser & Marion Bischof – Rosam Change Communications 

Tel.: 01/90 42 142-219 und -228 

E-Mail: susanne.moser@rosam.at; marion.bischof@rosam.at 

 

Bildbeschriftung    

Spitzenkoch Alfons Schuhbeck bringt ab 4. Juli Würze in die Hofer-Regale. 
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